


Opera 2.0

_ The Revolution
Контроль и самовыражение



°F °C000

1

2

3

°F °C
000

24:0000

00°C
OPERA

00:00

3 gruppi / 2 gruppi
DISPLAY SINGOLO GRUPPO
Il display è diviso in 3 zone distinte:
Zona “A”
Con macchina in stand-by viene visualizzata la temperatura
dell’acqua caffè all’interno del gruppo.
Durante l’erogazione del caffè si visualizza la pressione
di erogazione.
Zona “B”
Con macchina in stand-by viene visualizzato il volume
(ml) di acqua necessaria per l’estrazione selezionata
tramite i tasti della pulsantiera (2).
Zona “C”
Durante l’erogazione del caffè si visualizza il tempo in
secondi di erogazione del caffè.

3 gruppi / 2 gruppi
PULSANTIERA
Sul gruppo sono posizionati tre tasti per la selezione
del volume del caffe’ in tazza.
Tasto (4)
Il volume di estrazione corrisponde ad un “CAFFÈ
LUNGO”.
Premendo il tasto (4) si illumina il relativo led (5) e
sulla zona “B” del display appaiono i (ml) programmati.
Tasto (6)
Il volume di estrazione corrisponde ad un “CAFFÈ
ESPRESSO”.
Premendo il tasto (6) si illumina il relativo led (7) e
sulla zona “B” del display appaiono i (ml) programmati.
Tasto (8)
Il volume di estrazione corrisponde ad un “CAFFÈ
RISTRETTO”.
Premendo il tasto (8) si illumina il relativo led (9) e
sulla zona “B” del display appaiono i (ml) programmati.

3 gruppi
DISPLAY LIVELLO ACQUA E TEMPERATURA 
O PRESSIONE VAPORE 
Il display è diviso in 2 zone distinte:
Zona “A”
Indica la temperatura o la pressione del vapore in
caldaia a seconda della programmazione.
Zona “B”
Indica il livello dell’acqua nella caldaia.

3 gruppi
GRUPPO EROGAZIONE ACQUA CALDA
Sul gruppo di erogazione è posizionato un display (1)
e un pulsante (2).
5.4.a - Display (1)
Sul display (1), al centro, è indicata la temperatura
dell’acqua.
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STEAM BOILER DISPLAY
2 gruppi
DISPLAY LIVELLO ACQUA E TEMPERATURA 
O PRESSIONE VAPORE 
GRUPPO EROGAZIONE ACQUA CALDA 
Sul gruppo di erogazione è posizionato un display (1)
e un pulsante (2).
5.5.a - Display (1)
Il display è diviso in 3 zone distinte:
Zona “A”
Indica la temperatura del vapore in caldaia.
Zona “B”
Indica il livello dell’acqua nella caldaia.
Zona “C”
Indica la temperatura dell’acqua.
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это идеальный способ ее раскрыть

_У любого кофе есть особенность,

WI-FI
СОЕДИНЕНИЕ

ÂÛÑÎÊÀß
ÃÐÓÏÏÀ

ØÅÑÒÅÐÅÍÍÛÅ ÏÎÌÏÛ 
Позволяют изменять 
давление во время 
экстракции отдельно для 
каждой группы. 

ÝËÅÊÒÐÎÍÍÛÉ 
ÌÀÍÎÌÅÒÐ ÄÀÂËÅÍÈß 
ÏÀÐÀ
Датчик с точностью 0,02 
бара, позволяющий 
поддерживать постоянное 
давление в бойлере при 
любых условиях 
использования.

ÏÐÎÃÐÀÌÌÈÐÓÅÌÀß 
ÒÅÌÏÅÐÀÒÓÐÀ ÍÀÃÐÅÂÀ 
×ÀØÅÊ
Поддержание оптимальной 
температуры нагрева чашек 
при разных климатических 
условиях.

ÏÐÎÑÒÎÒÀ 
ÎÁÑËÓÆÈÂÀÍÈß 
Быстрый доступ к внутренним 
частям для легкого 
технического обслуживания.

ÃÐÓÏÏÛ ÈÇ ÑÒÀËÈ AISI 
316 ÂÅÑÎÌ 10 ÊÃ
Эксклюзивная разработка Sanremo 
обеспечивает превосходную 
термостабильность и максимальную 
защиту от окисления и налета.

ÏÎÐÒÀÔÈËÜÒÐ ÈÇ ÑÒÀËÈ 
AISI 316 C 
ÂÛÑÎÊÎÒÎ×ÍÛÌ 
ÔÈËÜÒÐÎÌ*
Форма и плотность фильтров, 
разработанных Sanremo, 
гарантирует превосходный результат 
в каждой чашке.

ÊÐÀÍÛ ÈÇ ÑÒÀËÈ AISI316 
ÑÎ ÑÂÎÁÎÄÍÛÌ 
ÄÂÈÆÅÍÈÅÌ ÏÀÐÎÂÎÃÎ 
ÐÛ×ÀÃÀ ÍÀ 360° 
Гибкая система управления 
подачей пара.

*
ÁÅÇÄÎÍÍÛÉ 
ÏÎÐÒÀÔÈËÜÒÐ 
ÈÇ ÑÒÀËÈ 

**
ÌÎÙÍÛÅ 
ÏÀÐÎÂÛÅ 
ÊÐÀÍÛ 
(увеличенный 
диаметр отверстий)
***
ÂÛÍÎÑÍÀß 
ÂÎËÞÌÅÒÐÈ×ÅÑ-
ÊÀß ÏÎÌÏÀ

ÏÐÎËÈÂÊÀ ÃÐÓÏÏÛ 
Небольшое количество воды
проливается одним нажатием
кнопки, поддерживая чистоту
дисперсионных сеток.

ÀÂÒÎÄÈÀÃÍÎÑÒÈÊÀ, 
ÑÒÀÒÈÑÒÈÊÀ, ÃÐÀÔÈÊ 
ÎÁÑËÓÆÈÂÀÍÈß
Позволяет запланировать дату 
техобслуживания в зависимости 
от расхода воды или количества 
приготовленных порций кофе.

ÀÂÒÎÌÀÒÈ×ÅÑÊÎÅ 
ÂÊËÞ×ÅÍÈÅ È 
ÂÛÊËÞ×ÅÍÈÅ 
Программируйте таймер 
включения/выключения каждый 
день или установите ежедневное 
расписание.

ÀÂÒÎÌÀÒÈ×ÅÑÊÈÉ ÖÈÊË 
Î×ÈÑÒÊÈ
Процесс очистки кофейных групп.

ÑÈÑÒÅÌÀ 
ÝÍÅÐÃÎÑÁÅÐÅÆÅÍÈß 
Теплоизоляция и умная система 
управления энергопотреблением 
сохраняет до 30% энергии.

_Опции

ÏÐÈËÎÆÅÍÈÅ

Настройка 
параметров в 
приложении для 
бариста 

 ÑÅÐÄÖÅ
  ÈÇ ÑÒÀËÈ

Для максимальной
термостабильности:
•Группы A ISI 316 

вес каждой 10 кг
•Портафильтры A ISI 316
•Бойлер A ISI 316

ÌÎÙÍÛÉ ÑÓÕÎÉ ÏÀÐ

Высокая мощность и 
шелковистое молоко

ØÅÑÒÅÐÅÍÍÀß 
ÏÎÌÏÀ

 Постоянное  
давление при 

любых условиях 

 ÂÑÅ ÏÎÄ 
ÊÎÍÒÐÎËÅÌ

Электронный 
дисплей для 
наглядного 
отображения всех 
параметров работы

ÓÌÍÛÉ ÐÛ×ÀÃ  
Быстрый выбор 
кофейных порций 
одним движением 
рычага

 ÎÄÍÈÌ 
ÊÀÑÀÍÈÅÌ

Выбор 6 разных 
профилей для 

каждой группы 
одним нажатием 

кнопки
 ÑÈÑÒÅÌÀ CDS 

Максимальная 
точность и полный 

контроль 3х этапов 
экстракции

ÕÎËÎÄÍÀß ÏÀÐÎÂÀß 
ÒÐÓÁÊÀ
Даже в условиях 
длительного 
использования.

ÑÈÑÒÅÌÀ ÊÎÍÒÐÎËß 
ÝÊÑÒÐÀÊÖÈÈ (CDS) 
Контроль всех параметров 
каждого этапа экстракции.

ÍÅÇÀÂÈÑÈÌÀß 
ÐÅÃÓËÈÐÎÂÊÀ 
ÒÅÌÏÅÐÀÒÓÐÛ ÂÎÄÛ 
ÄËß ÝÊÑÒÐÀÊÖÈÈ PID  
Точная настройка (погрешность 
± 0,1 °C с постоянством 0,2°C).

ÄÈÑÏËÅÉ 
ÑÌÅØÈÂÀÍÈß ÂÎÄÛ 
Показывает температуру воды 
для чая и травяных напитков (в 
двухгрупповой кофемашине  
объединено с  дисплеем 
бойлера).

ÄÈÑÏËÅÉ ÁÎÉËÅÐÀ 
Показывает давление/
температуру в бойлере (В 
двухгрупповой кофемашине 
объединен с дисплеем 
смешивания воды).

ÅÄÈÍÛÉ ÄÈÑÏËÅÉ 
ÏÀÐÀÌÅÒÐÎÂ ÝÊÑÒÐÀÊÖÈÈ 
Отображает все показатели, 
относящиеся к экстракции.

ÄÈÑÏËÅÉ 
ÏÐÎÃÐÀÌÌÈÐÎÂÀÍÈß 
ÏÀÐÀÌÅÒÐÎÂ 
ÊÎÔÅÌÀØÈÍÛ
Внутренний дисплей с удобным 
интерфейсом для настройки 
кофемашины техническим 
специалистом.

ÑÌÅØÈÂÀÍÈÅ ÂÎÄÛ ÄËß 
×Àß È ÒÐÀÂßÍÍÛÕ 
ÍÀÏÈÒÊÎÂ
Быстрое смешивание воды и пара 
для улучшения химических и 
органолептических
свойств.

Opera. The Revolution.
Ññûëêà íà ñàéò.

_Характеристики



T3 T2 T1P1/T5 T4

Opera 2.0

_ Превосходство технологий, 
простота в использовании

640  мм745 мм

2 ãðóïïû OP
2 паровых крана
1 кран для воды
1 одинарный портафильтр
2 двойных портафильтра

1040 мм

3 ãðóïïû OP
2 паровых крана
1 кран для воды
1 одинарный портафильтр
3 двойных портафильтра

440440
мм  

2 группы 3 группы

напряжение В 220 / 240 1Н 380 / 415 3Н

входная мощность кВт 7.7 8.3 

объем бойлера л 8 10

мощность бойлера кВт  3.5  3.5 

мощность внешней помпы кВт 0.15 0.15
объем бойлера преднагрева л  2.8 2.8

мощность бойлера преднагрева кВт 1.5 1.5

мощность подогрева чашек кВт 0.2 0.25
объем бойлера группы л 0.5 0.5

мощность бойлера группы кВт 0.8 0.8
масса нетто  кг 91 113

вес брутто (с упаковкой) кг 140 170.5

ÌÓËÜÒÈÁÎÉËÅÐÍÀß ÑÈÑÒÅÌÀ
Высокая термостабильность благодаря 
мультибойлерной системе Sanremo со 
сложными электронными платами, 
которые непрерывно контролируют 
температуру на всех этапах экстракции. 
Водяной и паровой контуры работают 
независимо друг от друга, чтобы 
обеспечить максимальную 
производительность в любых условиях (в 
том числе при высокой нагрузке).

ÂÛÑÎÊÀß ÃÐÓÏÏÀ

510  мм

_Версии

_Технические данные 

150
мм

523 
мм

150 
мм



Opera. Âñÿ èñòîðèÿ.
Ñìîòðåòü âèäåî.

Opera началась c мечты, 
одновременно новаторской и простой. 
Международная группа экспертов в 
области кофе объединилась с целью 
создать лучшую кофемашину из когда-
либо разработанных.

Реальные пользователи кофемашин показали, 
какой продукт им нужен, и этому не помешали 
разные языки и страны: точный инструмент, 
который мог бы позволить им контролировать 
и управлять различными параметрами и 
этапами экстракции, чтобы лучшим образом 
раскрывать вкус кофе.

Sanremo собрал превосходную команду, 
которая работала над проектом, начиная с 
первого мозгового штурма и до самой 
финишной черты. 

Opera — это история о нас, нашем 
опыте, решимости и энтузиазме. Opera 
родилась из безграничной мечты. 
Теперь Opera стала реальностью для 
всего мира.

_ Opera
 мечта без границ



BP1

BP4

BP2

BP5

BP3

BP6

_ Выберите дизайн
в соответствии с вашим стилем

Çàäíÿÿ ïàíåëü êàæäîé ìîäåëè 
ìîæåò áûòü êàñòîìèçèðîâàíà, c 
îòäåëêîé, îòâå÷àþùåé âñåì âàøèì 
ïîòðåáíîñòÿì è âèäåíèþ.
___

Меловая доска, на которой можно писать 
спецпредложения, натуральное  дерево, 
хрусталь или оксидированная сталь, на 
которой можно сделать гравировку или 
напечатать трафаретным способом логотип 
или узор…

Кристалл / подсветка

Грифельная доска

Крашенное дерево

Черный / подсветка

Оксидированная сталь/ подсветка

Октаново-синий / подсветка

Opera Steel 
Стандартная задняя панель: |BP1|

Opera White 
Стандартная задняя панель: |BP2|

Opera Black 
Стандартная задняя панель: |BP5|

Opera áûëà ñîçäàíà, ÷òîáû 
óäèâëÿòü êàæäîé äåòàëüþ: 
òåõíîëîãè÷åñêîå ñîâåðøåíñòâî 
èäåàëüíî âïèñàíî â óíèêàëüíûé 
äèçàéí. Êîôåìàøèíà ñòàíîâèòñÿ 
èêîíîé ñòèëÿ. Ýðãîíîìè÷íîñòü è 
óäîáñòâî êàæäîé îïåðàöèè äëÿ 
áàðèñòà äåëàåò åå åäèíñòâåííîé 
â ñâîåì ðîäå.

_ Стандартные модели
 широкий выбор вариантов



×èñòàÿ ñòàëü, îáðàáîòàííàÿ 
âðó÷íóþ îêñèäèðîâàíèåì 
âíåøíèõ ÷àñòåé, ïðèäàåò êàæäîé 
êîôåìàøèíå Opera îòòåíîê 
óíèêàëüíîñòè è íåïîâòîðèìîñòè: 
äëÿ òåõ, êòî õîòåë áû îáëàäàòü 
îðèãèíàëüíûìè êîëëåêöèîííûìè 
ïðåäìåòàìè.

ßðêèé, îáâîëàêèâàþùèé, 
ñìåëûé: áèðþçîâûé öâåò 
îáëàäàåò ñèëüíûì è â òî æå 
âðåìÿ ýëåãàíòíûì õàðàêòåðîì, 
êîòîðûé èäåàëüíî ñî÷åòàåòñÿ ñ 
ðåëüåôíûìè ëèíèÿìè è 
áåçóïðå÷íûì êà÷åñòâîì 
ðàáîòû. Opera: äëÿ òåõ, êòî 
ëþáèò òåíäåíöèè, ñîåäèíåííûå 
ñ èçûñêàííîñòüþ.

Opera Oxid 
Стандартная задняя панель: |BP3|

Opera Octane 
Стандартная задняя панель: |BP6|

_ Индивидуальная отделка
 êîëëåêöèÿ 2018
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RESULT IN THE CUPOK

вода

0

3
2.5

2

7

8

9

0/10 sec

0/10 ml

TOTAL EXTRACTION TIME 25/30 sec

TOTAL EXTRACTION VOLUME 80 ml

body / acidity

PRE-INFUSION INFUSION POST-INFUSION

PR
ES

SU
RE

 / 
BA

R

bitter

CBA

C

B

B

A

A

(~ 40 g)
RESULT IN THE CUPOK

wet

0

3
2.5

2

7

8

9

0/10 sec

0/10 мл

TOTAL EXTRACTION TIME 25/30 sec

TOTAL EXTRACTION VOLUME 80 ml

body / acidity

PRE-INFUSION INFUSION POST-INFUSION

PR
ES

SU
RE

 / 
BA

R

горький

CBA

C

B

B

A

A

(~ 40 g)
RESULT IN THE CUPOK

wet

Âòîðîé ýòàï: 
Çàâàðèâàíèå

Ïåðâûé ýòàï: 
ïðåäçàâàðèâàíèå

Ðàçëè÷íûå ôèçè÷åñêèå 
õàðàêòåðèñòèêè êàæäîãî 
êîôåéíîãî çåðíà, à òàêæå 
ñòåïåíü åãî îáæàðêè è âèä 
ïîìîëà âëèÿþò íà ïðîöåññ 
ýêñòðàêöèè. Äëÿ ïîëó÷åíèÿ 
èäåàëüíîé è îäíîðîäíîé 
ýêñòðàêöèè íåîáõîäèìî 
êîíòðîëèðîâàòü ïàðàìåòðû 
ïðåäçàâàðèâàíèÿ.

Opera — ýòî 
ïðîôåññèîíàëüíàÿ 
êîôåìàøèíà, êîòîðàÿ 
äàåò áàðèñòà 
âîçìîæíîñòü ïî-
íàñòîÿùåìó âûðàçèòü 
ñåáÿ.

CDS (Ñèñòåìà êîíòðîëÿ 
ýêñòðàêöèè) ïîçâîëÿåò 
áàðèñòà òî÷íî 
êîíòðîëèðîâàòü êàæäûé 
ýòàï ýêñòðàêöèè, 
ó÷èòûâàÿ ïëîòíîñòü è 
îáæàðêó çåðåí.

Òðåòèé ýòàï: 
Ïîñò-çàâàðèâàíèå

___
Ïðåäçàâàðèâàíèå — ýòî ïåðâàÿ ôàçà 
ýêñòðàêöèè êîôå. Åå ôóíêöèÿ 
ñîñòîèò â òîì, ÷òîáû íàìî÷èòü 
ìîëîòûé êîôå è ïîäãîòîâèòü åãî 
ìÿãêèì äàâëåíèåì (ìàêñèìóì â 3 
áàðà) äëÿ ïîñëåäóþùåé 
îïòèìàëüíîé ýêñòðàêöèè. 
Ïðåäâàðèòåëüíîå çàâàðèâàíèå 
òàêæå ïîçâîëÿåò ðàçìîëîòîìó êîôå 
íåìíîãî ðàñøèðèòüñÿ ïåðåä ñòàäèåé 
çàâàðèâàíèÿ, ÷òî ñíèæàåò 
âåðîÿòíîñòü îáðàçîâàíèÿ êàíàëîâ â 
êîôåéíîé òàáëåòêå.

Â çàâèñèìîñòè îò òèïà 
èñïîëüçóåìîãî êîôå 
íàñòðîéêà ïðîäîëæèòåëüíîñòè 
ïîñò-çàâàðèâàíèÿ 
ìîæåò óëó÷øèòü 
ðåçóëüòàò â ÷àøêå è 
óñòðàíèòü ãîðüêèå íîòêè, 
êîòîðûå ìîãóò óõóäøèòü 
êà÷åñòâî êîôå.

Opera ïîçâîëÿåò 
íàñòðîèòü ïàðàìåòðû ýòîé 
äåëèêàòíîé ôàçû, à çàòåì 
îïðåäåëèòü êîíå÷íóþ äîçó, 
âûäàâàåìóþ â ÷àøêó (â ìë 
èëè ã).

___
Ïîñò-çàâàðèâàíèå çàâåðøàåò 
ïðîöåññ ýêñòðàêöèè êîôå ïðè 
áîëåå íèçêîì äàâëåíèè, 
ïðîäîëæàÿ èçâëå÷åíèå âåùåñòâ 
è àðîìàòà áåç óñèëåíèÿ ãîðüêèõ 
íîò, âûçûâàåìûõ ÷ðåçìåðíîé 
ýêñòðàêöèåé ïîä âûñîêèì 
äàâëåíèåì, êîòîðàÿ îáû÷íî 
ïðîèñõîäèò â ýòîé ôàçå.

Áëàãîäàðÿ ñîñòàâíûì 
÷àñòÿì âûñî÷àéøåãî 
êà÷åñòâà, òî÷íûì äàò÷èêàì 
(5 êîíòðîëüíûõ òî÷åê) è 
ìóëüòèáîéëåðíîé ñèñòåìå 
Opera îáåñïå÷èâàåò 
ìàêñèìàëüíóþ 
òåðìîñòàáèëüíîñòü, 
ðåãóëèðóåìóþ äî äåñÿòûõ 
äîëåé ãðàäóñà °C. 
Ñèñòåìà êîíòðîëÿ 
òåìïåðàòóðû ïîçâîëÿåò 
îòäåëüíî î÷åíü áûñòðî 
èçìåíÿòüòåìïåðàòóðó âîäû 
â äèñïåíñåðå è òåìïåðàòóðó 
êàæäîé ãðóïïû.

Ïðåâîñõîäíîå êà÷åñòâî 
ðàáîòû ñèñòåìû Pressure Drive, 
øåñòåðåííîé ïîìïû äëÿ 
êàæäîé ãðóïïû, ïîçâîëÿåò 
íåçàâèñèìî íàñòðàèâàòü 
èäåàëüíîå äàâëåíèå 
ýêñòðàêöèè.

Êàæäûé ìîíîñîðò èëè 
êîôåéíûé áëåíä èìååò ñâîè 
îðãàíè÷åñêèå õàðàêòåðèñòèêè, 
êîòîðûå ìîãóò áûòü â ïîëíîé 
ìåðå âûðàæåíû ÷åðåç ðàçíûå 
ñòèëè ýêñòðàêöèè.
___
Ìåíÿÿ ðàçëè÷íûå ïåðåìåííûå è 
äîçèðîâêè, áàðèñòà ìîæåò òî÷íî 
íàñòðîèòü ïàðàìåòðû ýêñòðàêöèè â 
ñîîòâåòñòâèè ñ ïðîèñõîæäåíèåì 
çåðåí, èõ ïëîòíîñòüþ è âèäîì 
îáæàðêè.

Âñå ýòè ïàðàìåòðû ïîçâîëÿþò 
áàðèñòà óïðàâëÿòü äàâëåíèåì, 
êîòîðîìó ïîäâåðãàåòñÿ êàæäîå 
êîôåéíîå çåðíî, ÷òî íå òîëüêî 
ïîëíîñòüþ ñîõðàíÿåò àðîìàò, íî è 
óñèëèâàåò ëó÷øèå êà÷åñòâà çåðåí.

Ïðèìåðû ýêñòðàêöèè 
äëÿ ðàçíûõ âèäîâ 
êîôå:

БЛЕНД / A
БЛЕНД  / B

МОНОСОРТ / C

0

3
2.5

2

7

8

9

0/10 сек

0/10 мл

ВРЕМЯ ЭКСТРАКЦИИ 25/30 сек 

ОБЪЕМ 80 мл

тело / кислотность

ÏÐÅÄÇÀÂÀÐÈÂÀÍÈÅ ÇÀÂÀÐÈÂÀÍÈÅ ÏÎÑÒ-ÇÀÂÀÐÈÂÀÍÈÅ

Д
А

ВЛ
ЕН

И
Е/

БА
Р

горечь

CBA

C

B

B

A

A

(~ 40 г)
РЕЗУЛЬТАТ В ЧАШКЕOK

вода

_Система Контроля Экстракции
контроль экстракции на всех этапах



STAND BY

OPERA IST
CON BILANCE

PRE-INFUSIONE INFUSIONE POST-INFUSIONE

°C

SEC

93.0
050
00.0

BAR

GR

SEC

03.0
002
05.0

BAR

GR

SEC

09.0
035
23.0

PRE-INFUSIONE INFUSIONE POST-INFUSIONE

SEC

930
072
00.0

BAR

ML

SEC

03.0
060
05.0

BAR

ML

SEC

09.0
005
23.0

BAR

ML

SEC

03.0
002
25.0

OPERA
SENZA BILANCE

STAND BY

OPERA IST
CON BILANCE

PRE-INFUSIONE INFUSIONE POST-INFUSIONE

°C°F

GR

SEC

93.0
050
00.0

°C°F

GR

SEC

03.0
000
05.0

°C°F

GR

SEC

09.0
035
23.0

°C°F

GR

SEC

03.0
040
25.0

BREW RATIO

TEMP GRUPPO PRESSIONE PRESSIONE PRESSIONE

GRAMMI GRAMMI GRAMMI

STAND BY PRE-INFUSIONE INFUSIONE POST-INFUSIONE

°C°F

ML

SEC

93.0
070
00.0

°C°F

ML

SEC

03.0
060
05.0

°C°F

ML

SEC

09 .0
005
23.0

°C°F

ML

SEC

03.0
000
25.0

OPERA
SENZA BILANCE

TEMP GRUPPO PRESSIONE PRESSIONE PRESSIONE

MLML ML ML

BAR

GR

SEC

03.0
040
25.0

TDS (40 gr)

OK

BREW
RATIO

0,5

STAND BY

OPERA IST
CON BILANCE

PRE-INFUSIONE INFUSIONE POST-INFUSIONE

°C

SEC

93.0
050
00.0

BAR

GR

SEC

03.0
002
05.0

BAR

GR

SEC

09.0
035
23.0

STAND BY INFUSIONE POST-INFUSIONE

°C

ML

SEC

93.0
072
00.0

BAR

ML

SEC

03.0
060
05.0

BAR

ML

SEC

09.0
005
23.0

BAR

ML

SEC

03.0
002
25.0

OPERA
SENZA BILANCE

STAND BY

OPERA IST
CON BILANCE

PRE-INFUSIONE INFUSIONE POST-INFUSIONE

°C°F

GR

SEC

93.0
050
00.0

°C°F

GR

SEC

03.0
000
05.0

°C°F

GR

SEC

09.0
035
23.0

°C°F

GR

SEC

03.0
040
25.0

BREW RATIO

TEMP GRUPPO PRESSIONE PRESSIONE PRESSIONE

GRAMMI GRAMMI GRAMMI

STAND BY PRE-INFUSIONE INFUSIONE POST-INFUSIONE

°C°F

ML

SEC

93.0
070
00.0

°C°F

ML

SEC

03.0
060
05.0

°C°F

ML

SEC

09 .0
005
23.0

°C°F

ML

SEC

03.0
000
25.0

OPERA
SENZA BILANCE

TEMP GRUPPO PRESSIONE PRESSIONE PRESSIONE

MLML ML ML

BAR

GR

SEC

03.0
040
25.0

TDS (40 gr)

OK

BREW
RATIO

0,5

STAND BY

OPERA IST
CON BILANCE

PRE-INFUSIONE INFUSIONE POST-INFUSIONE

°C

SEC

93.0
050
00.0

BAR

GR

SEC

03.0
002
05.0

BAR

GR

SEC

09.0
035
23.0

STAND BY PRE-INFUSIONE POST-INFUSIONE

°C

ML

SEC

93.0
072
00.0

BAR

ML

SEC

03.0
060
05.0

BAR

ML

SEC

09.0
005
23.0

BAR

ML

SEC

03.0
002
25.0

OPERA
SENZA BILANCE

STAND BY

OPERA IST
CON BILANCE

PRE-INFUSIONE INFUSIONE POST-INFUSIONE

°C°F

GR

SEC

93.0
050
00.0

°C°F

GR

SEC

03.0
000
05.0

°C°F

GR

SEC

09.0
035
23.0

°C°F

GR

SEC

03.0
040
25.0

BREW RATIO

TEMP GRUPPO PRESSIONE PRESSIONE PRESSIONE

GRAMMI GRAMMI GRAMMI

STAND BY PRE-INFUSIONE INFUSIONE POST-INFUSIONE

°C°F

ML

SEC

93.0
070
00.0

°C°F

ML

SEC

03.0
060
05.0

°C°F

ML

SEC

09 .0
005
23.0

°C°F

ML

SEC

03.0
000
25.0

OPERA
SENZA BILANCE

TEMP GRUPPO PRESSIONE PRESSIONE PRESSIONE

MLML ML ML

BAR

GR

SEC

03.0
040
25.0

TDS (40 gr)

OK

BREW
RATIO

0,5

STAND BY

OPERA IST
CON BILANCE

PRE-INFUSIONE INFUSIONE POST-INFUSIONE

°C

SEC

93.0
050
00.0

BAR

GR

SEC

03.0
002
05.0

BAR

GR

SEC

09.0
035
23.0

STAND BY PRE-INFUSIONE INFUSIONE

°C

ML

SEC

93.0
072
00.0

BAR

ML

SEC

03.0
060
05.0

BAR

ML

SEC

09.0
005
23.0

BAR

ML

SEC

030
002
25.0

OPERA
SENZA BILANCE

STAND BY

OPERA IST
CON BILANCE

PRE-INFUSIONE INFUSIONE POST-INFUSIONE

°C°F

GR

SEC

93.0
050
00.0

°C°F

GR

SEC

03.0
000
05.0

°C°F

GR

SEC

09.0
035
23.0

°C°F

GR

SEC

03.0
040
25.0

BREW RATIO

TEMP GRUPPO PRESSIONE PRESSIONE PRESSIONE

GRAMMI GRAMMI GRAMMI

STAND BY PRE-INFUSIONE INFUSIONE POST-INFUSIONE

°C°F

ML

SEC

93.0
070
00.0

°C°F

ML

SEC

03.0
060
05.0

°C°F

ML

SEC

09 .0
005
23.0

°C°F

ML

SEC

03.0
000
25.0

OPERA
SENZA BILANCE

TEMP GRUPPO PRESSIONE PRESSIONE PRESSIONE

MLML ML ML

BAR

GR

SEC

03.0
040
25.0

TDS (40 gr)

OK

BREW
RATIO

0,5

3 gruppi / 2 gruppi
DISPLAY SINGOLO GRUPPO
Il display è diviso in 3 zone distinte:
Zona “A”
Con macchina in stand-by viene visualizzata la temperatura
dell’acqua caffè all’interno del gruppo.
Durante l’erogazione del caffè si visualizza la pressione
di erogazione.
Zona “B”
Con macchina in stand-by viene visualizzato il volume
(ml) di acqua necessaria per l’estrazione selezionata
tramite i tasti della pulsantiera (2).
Zona “C”
Durante l’erogazione del caffè si visualizza il tempo in
secondi di erogazione del caffè.

3 gruppi / 2 gruppi
PULSANTIERA
Sul gruppo sono posizionati tre tasti per la selezione
del volume del caffe’ in tazza.
Tasto (4)
Il volume di estrazione corrisponde ad un “CAFFÈ
LUNGO”.
Premendo il tasto (4) si illumina il relativo led (5) e
sulla zona “B” del display appaiono i (ml) programmati.
Tasto (6)
Il volume di estrazione corrisponde ad un “CAFFÈ
ESPRESSO”.
Premendo il tasto (6) si illumina il relativo led (7) e
sulla zona “B” del display appaiono i (ml) programmati.
Tasto (8)
Il volume di estrazione corrisponde ad un “CAFFÈ
RISTRETTO”.
Premendo il tasto (8) si illumina il relativo led (9) e
sulla zona “B” del display appaiono i (ml) programmati.

°C

ML

SEC

93.0
072
25.0

3 gruppi
DISPLAY LIVELLO ACQUA E TEMPERATURA 
O PRESSIONE VAPORE 
Il display è diviso in 2 zone distinte:
Zona “A”
Indica la temperatura o la pressione del vapore in
caldaia a seconda della programmazione.
Zona “B”
Indica il livello dell’acqua nella caldaia.

°F °C

MIN

MAX

124

3 gruppi
GRUPPO EROGAZIONE ACQUA CALDA
Sul gruppo di erogazione è posizionato un display (1)
e un pulsante (2).
5.4.a - Display (1)
Sul display (1), al centro, è indicata la temperatura
dell’acqua.

°F °C092

STEAM BOILER DISPLAY
2 gruppi
DISPLAY LIVELLO ACQUA E TEMPERATURA 
O PRESSIONE VAPORE 
GRUPPO EROGAZIONE ACQUA CALDA 
Sul gruppo di erogazione è posizionato un display (1)
e un pulsante (2).
5.5.a - Display (1)
Il display è diviso in 3 zone distinte:
Zona “A”
Indica la temperatura del vapore in caldaia.
Zona “B”
Indica il livello dell’acqua nella caldaia.
Zona “C”
Indica la temperatura dell’acqua.

°F

°F

°C

MIN

MAX

124
092

°C

ML

SEC

93.0
072
00.0

3 gruppi / 2 gruppi
DISPLAY SINGOLO GRUPPO
Il display è diviso in 3 zone distinte:
Zona “A”
Con macchina in stand-by viene visualizzata la temperatura
dell’acqua caffè all’interno del gruppo.
Durante l’erogazione del caffè si visualizza la pressione
di erogazione.
Zona “B”
Con macchina in stand-by viene visualizzato il volume
(ml) di acqua necessaria per l’estrazione selezionata
tramite i tasti della pulsantiera (2).
Zona “C”
Durante l’erogazione del caffè si visualizza il tempo in
secondi di erogazione del caffè.

3 gruppi / 2 gruppi
PULSANTIERA
Sul gruppo sono posizionati tre tasti per la selezione
del volume del caffe’ in tazza.
Tasto (4)
Il volume di estrazione corrisponde ad un “CAFFÈ
LUNGO”.
Premendo il tasto (4) si illumina il relativo led (5) e
sulla zona “B” del display appaiono i (ml) programmati.
Tasto (6)
Il volume di estrazione corrisponde ad un “CAFFÈ
ESPRESSO”.
Premendo il tasto (6) si illumina il relativo led (7) e
sulla zona “B” del display appaiono i (ml) programmati.
Tasto (8)
Il volume di estrazione corrisponde ad un “CAFFÈ
RISTRETTO”.
Premendo il tasto (8) si illumina il relativo led (9) e
sulla zona “B” del display appaiono i (ml) programmati.

°C

ML

SEC

93.0
072
25.0

3 gruppi
DISPLAY LIVELLO ACQUA E TEMPERATURA 
O PRESSIONE VAPORE 
Il display è diviso in 2 zone distinte:
Zona “A”
Indica la temperatura o la pressione del vapore in
caldaia a seconda della programmazione.
Zona “B”
Indica il livello dell’acqua nella caldaia.

°F °C

MIN

MAX

124

3 gruppi
GRUPPO EROGAZIONE ACQUA CALDA
Sul gruppo di erogazione è posizionato un display (1)
e un pulsante (2).
5.4.a - Display (1)
Sul display (1), al centro, è indicata la temperatura
dell’acqua.

°F °C092

STEAM BOILER DISPLAY
2 gruppi
DISPLAY LIVELLO ACQUA E TEMPERATURA 
O PRESSIONE VAPORE 
GRUPPO EROGAZIONE ACQUA CALDA 
Sul gruppo di erogazione è posizionato un display (1)
e un pulsante (2).
5.5.a - Display (1)
Il display è diviso in 3 zone distinte:
Zona “A”
Indica la temperatura del vapore in caldaia.
Zona “B”
Indica il livello dell’acqua nella caldaia.
Zona “C”
Indica la temperatura dell’acqua.

°F

°F

°C

MIN

MAX

124
092

°C

ML

SEC

93.0
072
00.0

3 gruppi / 2 gruppi
DISPLAY SINGOLO GRUPPO
Il display è diviso in 3 zone distinte:
Zona “A”
Con macchina in stand-by viene visualizzata la temperatura
dell’acqua caffè all’interno del gruppo.
Durante l’erogazione del caffè si visualizza la pressione
di erogazione.
Zona “B”
Con macchina in stand-by viene visualizzato il volume
(ml) di acqua necessaria per l’estrazione selezionata
tramite i tasti della pulsantiera (2).
Zona “C”
Durante l’erogazione del caffè si visualizza il tempo in
secondi di erogazione del caffè.

3 gruppi / 2 gruppi
PULSANTIERA
Sul gruppo sono posizionati tre tasti per la selezione
del volume del caffe’ in tazza.
Tasto (4)
Il volume di estrazione corrisponde ad un “CAFFÈ
LUNGO”.
Premendo il tasto (4) si illumina il relativo led (5) e
sulla zona “B” del display appaiono i (ml) programmati.
Tasto (6)
Il volume di estrazione corrisponde ad un “CAFFÈ
ESPRESSO”.
Premendo il tasto (6) si illumina il relativo led (7) e
sulla zona “B” del display appaiono i (ml) programmati.
Tasto (8)
Il volume di estrazione corrisponde ad un “CAFFÈ
RISTRETTO”.
Premendo il tasto (8) si illumina il relativo led (9) e
sulla zona “B” del display appaiono i (ml) programmati.

°C

ML

SEC

93.0
072
25.0

3 gruppi
DISPLAY LIVELLO ACQUA E TEMPERATURA 
O PRESSIONE VAPORE 
Il display è diviso in 2 zone distinte:
Zona “A”
Indica la temperatura o la pressione del vapore in
caldaia a seconda della programmazione.
Zona “B”
Indica il livello dell’acqua nella caldaia.

°F °C

MIN

MAX

124

3 gruppi
GRUPPO EROGAZIONE ACQUA CALDA
Sul gruppo di erogazione è posizionato un display (1)
e un pulsante (2).
5.4.a - Display (1)
Sul display (1), al centro, è indicata la temperatura
dell’acqua.

°F °C092

STEAM BOILER DISPLAY
2 gruppi
DISPLAY LIVELLO ACQUA E TEMPERATURA 
O PRESSIONE VAPORE 
GRUPPO EROGAZIONE ACQUA CALDA 
Sul gruppo di erogazione è posizionato un display (1)
e un pulsante (2).
5.5.a - Display (1)
Il display è diviso in 3 zone distinte:
Zona “A”
Indica la temperatura del vapore in caldaia.
Zona “B”
Indica il livello dell’acqua nella caldaia.
Zona “C”
Indica la temperatura dell’acqua.

°F
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°C

MIN

MAX

124
092

°C

ML

SEC

93.0
072
00.0

3 gruppi / 2 gruppi
DISPLAY SINGOLO GRUPPO
Il display è diviso in 3 zone distinte:
Zona “A”
Con macchina in stand-by viene visualizzata la temperatura
dell’acqua caffè all’interno del gruppo.
Durante l’erogazione del caffè si visualizza la pressione
di erogazione.
Zona “B”
Con macchina in stand-by viene visualizzato il volume
(ml) di acqua necessaria per l’estrazione selezionata
tramite i tasti della pulsantiera (2).
Zona “C”
Durante l’erogazione del caffè si visualizza il tempo in
secondi di erogazione del caffè.

3 gruppi / 2 gruppi
PULSANTIERA
Sul gruppo sono posizionati tre tasti per la selezione
del volume del caffe’ in tazza.
Tasto (4)
Il volume di estrazione corrisponde ad un “CAFFÈ
LUNGO”.
Premendo il tasto (4) si illumina il relativo led (5) e
sulla zona “B” del display appaiono i (ml) programmati.
Tasto (6)
Il volume di estrazione corrisponde ad un “CAFFÈ
ESPRESSO”.
Premendo il tasto (6) si illumina il relativo led (7) e
sulla zona “B” del display appaiono i (ml) programmati.
Tasto (8)
Il volume di estrazione corrisponde ad un “CAFFÈ
RISTRETTO”.
Premendo il tasto (8) si illumina il relativo led (9) e
sulla zona “B” del display appaiono i (ml) programmati.

°C

ML

SEC

93.0
072
25.0

3 gruppi
DISPLAY LIVELLO ACQUA E TEMPERATURA 
O PRESSIONE VAPORE 
Il display è diviso in 2 zone distinte:
Zona “A”
Indica la temperatura o la pressione del vapore in
caldaia a seconda della programmazione.
Zona “B”
Indica il livello dell’acqua nella caldaia.

°F °C

MIN

MAX

124

3 gruppi
GRUPPO EROGAZIONE ACQUA CALDA
Sul gruppo di erogazione è posizionato un display (1)
e un pulsante (2).
5.4.a - Display (1)
Sul display (1), al centro, è indicata la temperatura
dell’acqua.
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5.5.a - Display (1)
Il display è diviso in 3 zone distinte:
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Indica il livello dell’acqua nella caldaia.
Zona “C”
Indica la temperatura dell’acqua.
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3 gruppi / 2 gruppi
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Durante l’erogazione del caffè si visualizza la pressione
di erogazione.
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tramite i tasti della pulsantiera (2).
Zona “C”
Durante l’erogazione del caffè si visualizza il tempo in
secondi di erogazione del caffè.

3 gruppi / 2 gruppi
PULSANTIERA
Sul gruppo sono posizionati tre tasti per la selezione
del volume del caffe’ in tazza.
Tasto (4)
Il volume di estrazione corrisponde ad un “CAFFÈ
LUNGO”.
Premendo il tasto (4) si illumina il relativo led (5) e
sulla zona “B” del display appaiono i (ml) programmati.
Tasto (6)
Il volume di estrazione corrisponde ad un “CAFFÈ
ESPRESSO”.
Premendo il tasto (6) si illumina il relativo led (7) e
sulla zona “B” del display appaiono i (ml) programmati.
Tasto (8)
Il volume di estrazione corrisponde ad un “CAFFÈ
RISTRETTO”.
Premendo il tasto (8) si illumina il relativo led (9) e
sulla zona “B” del display appaiono i (ml) programmati.
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3 gruppi
DISPLAY LIVELLO ACQUA E TEMPERATURA 
O PRESSIONE VAPORE 
Il display è diviso in 2 zone distinte:
Zona “A”
Indica la temperatura o la pressione del vapore in
caldaia a seconda della programmazione.
Zona “B”
Indica il livello dell’acqua nella caldaia.
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3 gruppi
GRUPPO EROGAZIONE ACQUA CALDA
Sul gruppo di erogazione è posizionato un display (1)
e un pulsante (2).
5.4.a - Display (1)
Sul display (1), al centro, è indicata la temperatura
dell’acqua.
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STEAM BOILER DISPLAY
2 gruppi
DISPLAY LIVELLO ACQUA E TEMPERATURA 
O PRESSIONE VAPORE 
GRUPPO EROGAZIONE ACQUA CALDA 
Sul gruppo di erogazione è posizionato un display (1)
e un pulsante (2).
5.5.a - Display (1)
Il display è diviso in 3 zone distinte:
Zona “A”
Indica la temperatura del vapore in caldaia.
Zona “B”
Indica il livello dell’acqua nella caldaia.
Zona “C”
Indica la temperatura dell’acqua.
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CBA

6 профилей + 6 профилей + 6 профилей

Äèñïëåé ãðóïïû ïîçâîëÿåò 
êîíòðîëèðîâàòü âñå ïàðàìåòðû 
ýêñòðàêöèè â ñîîòâåòñòâèè ñ 
çàäàííûìè ïðîôèëÿìè äëÿ ýòîé 
êîíêðåòíîé ãðóïïû.

  òåìïåðàòóðà âîäû

  

ïðîëèòûé îáúåì âîäû (ìë)

âðåìÿ ýêñòðàêöèè

Äëÿ êàæäîé ãðóïïû ìîæíî 
óñòàíîâèòü 6 ðàçëè÷íûõ âêóñîâûõ 
ïðîôèëåé, èñïîëüçóÿ íàæèìíîé / 
âûòÿæíîé ðû÷àã â ñî÷åòàíèè ñ 3 
êîìáèíàöèÿìè êíîïîê.

•

Äî 18 ïðîãðàììèðóåìûõ ïðîôèëåé 
â 3-õ ãðóïïîâîé ìîäåëè! 

Íåçàâèñèìûå ãðóïïû ñ íåñêîëüêèìè 
ïðîôèëÿìè ïîçâîëÿþò âûáðàòü 
îïòèìàëüíîå ðåøåíèå äëÿ ìîíîñîðòîâ 
èëè áëåíäîâ êîôå â ñîîòâåòñòâèè ñ 
íîâûìè òðåíäàìè íà ðûíêå.

Âûñîêîòî÷íûå ýëåêòðîííûå äàò÷èêè 
îïðåäåëÿþò äàâëåíèå, òåìïåðàòóðó è óðîâåíü 
âîäû. Ýòè èçìåðåíèÿ ïîñòîÿííî îòñëåæèâàþòñÿ 
â ðåæèìå ðåàëüíîãî âðåìåíè è äîñòóïíû 
áûñòðî è áåçîïàñíî.

Opera îáåñïå÷èâàåò âûñîêóþ 
ïðîèçâîäèòåëüíîñòü è âûðàáîòêó ñóõîãî ïàðà 
áëàãîäàðÿ ýëåêòðîííîé ñèñòåìå óïðàâëåíèÿ ñ 
óñîâåðøåíñòâîâàííûì òðàíñäóêòîðîì.

РЕЖИМ ОЖИДАНИЯ

ПРЕДЗАВАРИВАНИЕ

ЗАВАРИВАНИЕ

ПОСТ-ЗАВАРИВАНИЕ

ВРЕМЯ
ЭКСТРАКЦИИ

ИНДИКАТОР
ДАВЛЕНИЯ 
(БАР)

ТЕМПЕРАТУРА
ВОДЫ (°C)

ПРОЛИТЫЙ 
ОБЪЕМ ВОДЫ

ПОТЯНУТЬНАЖАТЬ

ТРЕХГРУППОВОЙ ДИСПЛЕЙ ДВУХГРУППОВОЙ ДИСПЛЕЙ

ТЕМПЕРАТУРА
ВОДЫ

ТЕМПЕРАТУРА/ДАВЛЕНИЕ

В БОЙЛЕРЕ (T5)

УРОВЕНЬ 
ВОДЫ В БОЙЛЕРЕ

Äàéòå âîëþ ñâîåìó òâîð÷åñòâó 
ñ áåçóïðå÷íûì êà÷åñòâîì 
òåõíîëîãèé Sanremo:

• îòäåëüíûé áîéëåð
(âûñîêàÿ ýôôåêòèâíîñòü è áûñòðîå 
âîññòàíîâëåíèå

ïîäâèæíûå ïàðîâûå êðàíû

• ñòèìåð cool-touch

1 | 4
ПРОФИЛИ

3 | 6
ПРОФИЛИ

2 | 5
ПРОФИЛИ

_ Все под контролем
дисплей кофейной группы дисплей бойлера 

и подача горячей воды

_Мощный Сухой Пар
эффективная подача пара

•  

òî÷íàÿ è ïîñòîÿííàÿ íà 
ïðîòÿæåíèè âñåé ýêñòðàêöèè

•  ðàçíîå äàâëåíèå äëÿ òðåõ ýòàïîâ
ýêñòðàêöèè

•

• 
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DISPLAY MULTIFUNZIONE MACCHINA IN FUNZIONE,
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DISPLAY MULTIFUNZIONE MACCHINA IN FUNZIONE,
SU TUTTE LE FOTO

ОФИС В САНКТПЕТЕРБУРГЕ:
ул. Ольминского, д. 9
8 (812) 702-71-11
8 (921) 939-21-33
info@sanremorus.ru

____________

For more information about our 
coffee machines please contact us 
at export@sanremomachines.com

_ 

_ Enjoy your ride

ТЕЛЕФОН СЕРВИСНОЙ ПОДДЕРЖКИ:
8 (800) 5504247

www.instagram.com/
sanremorus/www.sanremorus.ru

ШОУРУМ В МОСКВЕ:  
Петровский 
бульвар, 8, стр. 1 
8 (925) 040-85-11
info@sanremorus.ru


