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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Tapa con sistema de recogida condensacidn, fijada en bisagra autoequilibrada. Tanque de coc-
¢ion con plano y paredes de acero inoxidable AISI 304, basculante manualmente hasta 80°, con
acabado antiadherente de microesferas de cerdmica y angulos redondeados. Fondo del tanque de
acero espesor 10 mm, soldado externamente, para una mayor conductibilidad térmica. Calenta-
miento uniforme por medio de resistencias colocadas en contacto directo con el fondo. Erogacion
de la potencia por medio de termostato e interruptor (100 - 300 °C). Termostato de seguridad de
rearme manual, indicadores de tension y trabajo. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Tampa com sistema de recolha da condensago, fixada sobre dobradigas auto-ajustaveis. Cuba
de cozedura com base e paredes de aco inox AISI 304, com basculamento manual até 80°, aca-
bamento antiaderente com microesferas de cerdmica e bordas arredondadas. Fundo da cuba de
aco com 10 mm de espessura, soldado externamente para garantir uma maior condutibilidade
térmica. Aquecimento uniforme mediante resisténcias colocadas a contacto directo com o fundo.
Distribuigdo da poténcia mediante termostato e interruptor (100 - 300 °C). Termostato de segu-
ranga com accionamento manual, indicadores de tensdo e de operacdo. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Pokrywa z systemem zbierania kondensatu, zamocowana na zawiasach balansowanych automatycznie.
Zbiomik gotujacy z dnem i Sciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z recznym przechylem
do 80°, pokryty mikrosferyczng ceramika zapobiegajaca przyleganiu potraw oraz z zaokraglonymi katami.
Dno zbiornika wykonane ze stali o grubosci 10 mm, przyspawane z zewnatrz w celu zapewnienia lepszej
przewodnosci cieplnej. Jednolite podgrzewanie zapewnione dzigki palnikom majacym bezpodredni kon-
takt z dnem. Moc dostarczana za pomoca termostatu i przetacznika (100 - 300 °C). Termostat awaryjny
uzbrajany recznie, wskazniki napiecia i pracy. Nozki nastawne.

TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKK U ONUCAHUE

Kpblluka CKOBOPOABI OCHaLLEHa CHCTEMO CO0pa KOHAEHCATa, UMEET CaMOBLIDABHUBAIOLLYIOCH CHCTEMY
KpenagHus. EMKOCTb OAHOCTbIO BbIMOAHEHa M3 Hepxageloweid craav AISI 304, pyuHoe onpokuabiBatme
0 80°, aHTMNpHUrapHOe KepaMU4ecKoe MOKPLITUE, BHYTPEHHME YrAbl OKPYTAEHbL. AHO BLIMOAHEHO M3
CTanv TOAUMHOR 10 MM C BHelHeil CBAPKOW AAR Ay4LLEI TEMAONPOBOAHOCTH. PaBHOMEPHbI pasorpes
obecneunsaetcs TOHaMu, KoTopble PACTIONOXEHbI HEMOCPEACTBEHHO MOA AHOM eMKOCTH. Peryavposka
MOWHocTM ¢ nomolubio Tepmoctata W peryastopa (100 - 300 °C). Moaenb OCHalleHa MexaHMeCKIM
TEPMOCTATOM M UHAMKATOPOM Pabouero pexuma. BbicoTa HOXEK PEryavpyercs.
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E conexion eléctrica / conexao eléctrica /
podiaczenie elektryczne / anekTpudeckoe coeaMHeHme
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the best catering equipment




