ESCHER

MT line _ MT Premium line
80_120_160_200_240 Kg

Self-tipping spiral mixers

Impastatrici a spirale auto-rovescianti

Petrins a spirale auto-basculants

Selbstkippende Spiralknetmaschinen
CamoOornpOKVAbIBAKOLLINECS CrINPA/IbHbIE TECTOMECH]
Amasadoras de espiral autovolcadoras

mixers







MT line _ MT Premium line

80_120_160_200_240 Kg

Self-tipping spiral mixers on table or divider
Impastatrici a spirale auto-rovescianti su tavolo o spezzatrice

Pétrins a spirale auto-basculants sur table ou sur diviseuse

Eigensténdig auf Tisch oder Teigteileinheit kippende Spiralknetmaschinen
CaMoOrPOKVALIBAIOLLMECS] CTIPaTIbHbIE TECTOMECHI [/ BbIrPY3KU HA CTO/T /M B TECTOAE/NTES b
Amasadoras de espiral autovolcadoras en el banco y en la porcionadora

* MT line

Zweimotorige Spiralknetmaschine mit
feststehendem Kessel und hydraulischem
Hebekipper fur die Entleerung auf Tisch oder
Teigteileinheit in 1.500 oder 2000 mm Héhe.

- 2 Drehzahlstufen

- 2 Motoren

- Rechts-Links-Lauf des Kessels
mit Moglichkeit zur Umschaltung des
Drehsinns in der 1. Stufe

- Riemenantrieb

- Elektronische Zeitwerke

- Kessel, Spirale und zentrale Stltzsaule
aus Edelstahl

- Sonderausstattungen: Gesamte
Maschine aus Edelstahl, Bediensystem

mit Touchscreen, Infrarot-Temperaturfihler.

Kesselausschéler, Konditoreispachtel

- MT Premium line

Die Premium-Modelle sind fur die intensive
Nutzung und harte Teigsorten ausgelegt.
Die Eigenschaften stimmen mit denen der
Linie MT Uberein, mit dem Unterschied,
dass das Premium-Getriebe mit Vorgelege
mehr Motorleistung auf die Spirale
Ubertragt und weniger Energie verbraucht.

o MT line

[ByXMOTOPHbIE CrIYpasTbHbIE TECTOMECWTBHBIE MaLLVHbI
CO CTaLWIOHaPHOM A0 C MLPaBINHECKAM
MOABEMOM 1719 BbIMPY3KI Ha CTON W B
TectopenmTenb Ha BoicoTe 1500 MM rm 2000 mm.

- 2 CKOPOCTU

- 2 pBuratend

- [1BOIMHOE HanpaBEHNE BPALLIEHNS OEXM
C BOBMOXXHOCTBHO MEPEK/THOHEHIS]
HanpaB/IeH s BpalLieHst Ha 1-1 CKopocTu

- PemeHHas nepepaya

- ONIEKTPOHHbIE TaNMEPHbI

- [lexa, Crivparis v CTOVIKA 113 HEpMKABEHOLLIEN CTar

- B Hanmumm ecTb MprHapIeXXHOCTY, He
BXOMSLLVE B CTaHOAPTHbIN KOMIIEKT
MOCTaBKY: M3rOTOBJIEHNE arperara
MOJIHOCTBHO M3 HEPXKaBEIOLLIEN CTanu,
cvicTeMa YrpaBeH s C CEHCOPHbIM
3KPaHOM, TEMMEPATYPHbIN LLyM C
MHhpaKPaCHbIMM JTy4amit, CKPEOOK AEXM,
KOHAMTEPCKas Jlonarka

- MT Premium line

Mogenm Premium 6bLin CpOEKTPOBaHbI 419
VIHTEHCWBHOW SKCMyaTaLyn U g KPyTOro TecTa.
VIMeeT Take )e XapakTepVCTVKA, YTO W'Y JHAM MT,
C TOW JIILLIb PaSHULIEN, YTO Y

Premium nepegava ¢ KOHTPMPUBOAOM

MO3BOJISET MepeaBaTh OOSIbLLYIO MPUBOAHYHO
MOLLHOCTb CrMpasivi 1 SKOHOMUTb SHEPTAIO.
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* MT line

Amasadora de espiral con cuba fijay
dos motores, con elevador hidraulico
para descarga en el banco o en la
porcionadora, a 1500 mm o a 2000 mm.

- 2 velocidades

- 2 motores

- Doble sentido de rotacion de la cuba,
con posibilidad de inversion del sentido
de rotacion en 1% velocidad

- Transmision de correas

- Temporizadores electrénicos

- Cuba, espiral y columna de acero
inoxidable

- Opciones disponibles: maquina
totalmente realizada de acero
inoxidable, sistema de control con
pantalla tactil, sonda infrarroja de
temperatura, rascador cuba, espatula
para reposteria.

- MT Premium line
Los modelos Premium han sido
proyectados para el uso intensivo y para
masas duras. Las caracteristicas son las
mismas que las de la linea MT; la diferencia
consiste en que la transmision Premium
con reenvio permite transmitir mas potencia
motriz a la espiral y ahorrar energia.
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Model Kneading capacity ~ Flour capacity Bowl volume Spiral power Bowl power Dimensions (mm) Weight
Modello Capacita'impasto ~ Capacita' farina ~ Volume vasca Potenza spirale Potenza vasca Dimensioni (mm) Peso
Modéle Capacité pate Capacité farine Volume cuve Puissance spirale  Puissance cuve Dimensions (mm) Poids
Modell Teigkapazitat Mehlkapazitst ~ Kesselvolumen Spiralleistung Kesselleistung Abmessungen (mm) Gewicht
Mopenb KommuectgoTecta KommuectBo Mykit —— OBBEM aeu MotHocTs crvpamt MOLLHOCTb e Paamepb! (mm) Bec
Modelo Capacidadmasa  Capacidad harina ~ Volumen cuba Potencia espiral Potencia cuba Dimensiones (mm) Peso
1.2 speed  12-22 velocita
max. max. 1ee-2éme vitesse - 1-2 Drehzahlstufe
1%-2 ckopocTb + 1% - 2% velocidad A B C D E F

MT80 / MT80P Kg 80 Kg 50 L 154 Kw3/52 Kw 0,55 1650x1650x1600/ 1565/315/2600  Kg 963/977
MT80 / MT80P Kg 80 Kg 50 L 154 Kw3/52 Kw 0,55 1650x1650x1790 /2065 /315/3100  Kg 1333/ 1347
MT120/MT120P Kg 120 Kg 75 L 185 Kw3/52 Kw 0,55 1685x1650x1600/ 1530/280/2600  Kg 1004 /1018
MT120/MT120P Kg 120 Kg 75 L 185 Kw3/52 Kw 0,55 1685x1650x1790/2030/280/3100  Kg 1374 /1388
MT160 / MT160P Kg 160 Kg 100 L 270 Kw75/125 Kw 0,75 1770x1795x1695/ 1500/ 245/ 2670 Kg 1395/ 1450
MT160 / MT160P Kg 160 Kg 100 L 270 Kw75/125 Kw 0,75 1770x1795x1815/ 2035 /245 /3170 Kg 1765/1820
MT200/ MT200P Kg 200 Kg 125 L 310 Kw7,5/125 Kw 0,75 1800x1795x1695/ 1485/215/2670  Kg 1485/ 1530
MT200/ MT200P Kg 200 Kg 125 L 310 Kw75/125 Kw 0,75 1800x1795x1815/2005/215/3190  Kg 1855/ 1900
MT240 | MT240P Kg 240 Kg 150 L 386 Kw75/125 Kw 1,1 1845x1820x1685/1420/300/3000  Kg 1535/ 1580
MT240 | MT240P Kg 240 Kg 150 L 386 Kw75/125 Kw 1,1 1845x1820x1815/1970/300/3330  Kg 1905/ 1950
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