FT_4E9 FT_4E9NM FT_4FE9 FT_4FE9N FT_8E9 FT_8E9NM FT_8FE9  FT_8FE9/1
Sez.min. cavo alimentazione - Supply cable min.cross sec. -
Mindestquerschnitt Speisungkabel - MuH. Paspes nposoga - 5%1.5mm? 4x1.5mm? 5%1.5mm? 4x1.5mm? 5%2.5mm? 4x4mm? 5%2.5mm? 4x4mm?
Sect. mini céble alim. - Seccion min. cable de alim..
Tensione/Frequenza - Voltage/Frequency - Spannung/Frequenz 400V~3N 230V~3 400V~3N 230V~3 400V~3N 230V~3 400V~3N 230V~3
- HanpsikeHue/MacToTa - Tension/Fréquence -
Tension/Frecuencia. 50/60 Hz 60Hz 50/60 Hz 60Hz 50/60 Hz 60Hz 50/60 Hz 60Hz
H 270 900 270 900
Dimensioni esterne - External dimensions — AuRenmale -
BHewunme Pasmepsi - Dimensions extérieures - L 400
Dimensiones externas.(mm)
P 900
Potenza installata - Installed power — Nennleistung - YcTaHoen.
MouwHocTb - Puissance in stallée - Potencia instalada. 6kW 6+6kW
AL Entrata cavo elettrico - Power supply cable inlet - Netzkabeleingang - Bxog anextponposoga - Entrée cable électrique - Entrada cable eléctrico.
N Morsetto equipotenziale - Unipotential earthing connection - Potentialausgleich - SksunoteHy. KnemmHasi kopobka - Vis équipotentiel - Tornillo equipotencial
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Parte 1

Installazione

FRY-TOP ELETTRICI

Avvertenze Generali

L'apparecchio, al quale si riferisce il presente libretto distruzione, &
costruito nel rispetto dei requisiti delle Direttive: "Bassa Tensione”
2006/95/CEE; “Compatibilita elettromagnetica” 2004/108/CEE.

| dati tecnici si rilevano dalla targhetta caratteristica “T" fig.2
che & applicata all'interno del cruscotto; quest'ultimo si
smonta togliendo le viti poste sotto il cruscotto stesso.

L'installazione deve essere eseguita da personale qualificato, secondo
le norme e le prescrizioni vigenti nel paese ed in conformita alle presenti
istruzioni. L'apparecchio deve essere utilizzato esclusivamente da
personale debitamente istruito ed usato solo per lo scopo per cui & stato
progettato. Si consiglia, inoltre, un controllo annuale da eseguirsi a cura
di professionisti qualificati.

Togliere Iimballo dall'apparecchio, rimuovere la pellicola protettiva, se
necessario, eliminare le tracce di colla con l'ausilio di un solvente
idoneo. Si raccomanda di smaltire I'mballo secondo le prescrizioni
vigenti.

Durante linstallazione é indispensabile osservare e rispettare le
seguenti norme:

= Norme di Legge vigenti in materia.

= Norme regionali e/o locali quali regolamento edilizio.

= Prescrizioni e norme dell'azienda erogatrice dell'energia elettrica.
= Norme antinfortunistiche vigenti.

= Prescrizioni antincendio.

=  Relative Norme CEl.

Si consiglia di installare I'apparecchio sotto ad una cappa aspirante per
permettere l'evacuazione dei vapori prodotti durante la cottura.
L’apparecchio puo essere installato da solo o in batteria. Rispettare la
distanza minima di 80mm tra apparecchiatura ed eventuali pareti in
materiale infiammabile, divisori, mobili da cucina o apparecchiature
adiacenti. Le superfici a contatto con I'apparecchiatura dovranno essere
rivestite in materiale isolante termico di tipo non combustibile.
L'apparecchiatura non deve essere sistemata vicino a fonti di calore e
I'ambiente circostante non deve superare la temperatura di 50°C.

Collegamento alla rete

Prima di procedere al collegamento rilevare i dati tecnici: tensione,
frequenza, numero fasi e potenza sulla targhetta caratteristiche,
necessari per l'alimentazione dellapparecchiatura. L'installatore deve
provvedere al collegamento previa interposizione di un interruttore
principale, che deve interrompere l'erogazione d'energia in modo
onnipolare. | contatti in apertura devono avere tra loro una distanza
minima di almeno 3mm per polo. Il dispositivo d'interruzione deve
essere facilmente accessibile.

Il cavo di alimentazione non deve essere posizionato vicino a fonti di
calore; 'ambiente circostante al cavo non deve superare la temperatura
di 50°C, deve essere protetto da un tubo metallico o di plastica rigida.
L'apparecchio & fornito senza cavo d'alimentazione, quest'ultimo dovra
presentare caratteristiche non inferiori a HO7 RN-F e dovra avere una
sezione minima come specificato in tabella pag.lil.

Per accedere alla morsettiera “M” fig.2 rimuovere il cruscotto svitando le
viti poste nella parte inferiore del pannello stesso. Seguendo le
indicazioni sullo schema elettrico, collegare i conduttori del cavo
d'alimentazione alla morsettiera. Prestare attenzione a far passare il
cavo attraverso il passacavo “P” fig.2 vicino alla morsettiera, tenere
inoltre il cavo in appoggio sul fondo bloccandolo con I'apposito
pressacavo “AL" fig.1.

E indispensabile collegare I'apparecchiatura ad un’efficace presa di
terra. A tale scopo in prossimita della morsettiera d'allacciamento, vi &
una vite con il simbolo = al quale va allacciato il conduttore di terra.
L'apparecchiatura deve inoltre essere inclusa in un sistema
equipotenziale. Tale collegamento viene effettuato mediante una vite
“N" fig.l contrassegnata dal simbolo ¢ posta sul retro
dell'apparecchio. Il filo equipotenziale deve avere una sezione di
10mma2.
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Parte 2

Uso

Avvertenze Generali

Si raccomanda che tutti i lavori relativi all'allacciamento,
all'installazione ed alla manutenzione dell’apparecchio
siano eseguiti esclusivamente da personale qualificato
ed in osservanza di tutte le relative prescrizioni!

Questa apparecchiatura &€ concepita unicamente per la cottura degli
alimenti; & destinata solo ad uso collettivo e deve essere asservito

esclusivamente da personale qualificato. L'apparecchio deve essere
utilizzato esclusivamente sotto sorveglianza.

63 (b Prestare attenzione durante il funzionamento perché le
—

superfici di cottura sono molto calde.

Accorgimenti per I'uso delle piastre cromate

= Al primo utilizzo della piastra si raccomanda di effettuare la pulizia
della stessa con acqua e detersivo neutro, risciacquare, asciugare
e riscaldare a 200°C per un'ora.

= Utilizzare spatole d'acciaio inox con spigoli arrotondati per operare
sul cibo.

= Per la pulizia usare un raschietto con i bordi arrotondati e con la
lama ben affilata. Per evitare di graffiare la piastra, la lama deve

Accensione

= Attivare l'interruttore posto a monte dell'apparecchio.
= Ruotare la manopola “A” fig.2 facendo collimare [indice del
cruscotto con la gradazione corrispondente alla temperatura di

Spegnimento

=  Ruotare la manopola “A” fig.2 sulla posizione di spegnimento “0".

essere a contatto per tutta la larghezza; non usare lo spigolo del
raschietto.

Evitare l'impiego d’aceto e limone durante la cottura per non
rovinare I'aspetto superficiale della piastra.

I fry-top con piastra cromata, quando € in funzione, non da la
sensazione della elevata temperatura della piastra: pertanto
prestare la massima attenzione.

cottura desiderata. L'accensione della lampada spia verde “L" fig.2
indica la presenza di tensione.

Disinserire  linterruttore  elettrico  installato a  monte

dell'apparecchiatura.

Termostato di sicurezza

Tutti i modelli sono dotati di un termostato di sicurezza che interviene
interrompendo I'alimentazione elettrica in caso di funzionamento
anomalo. Per ripristinare il funzionamento dell'apparecchio premere il
pulsante “E” fig.2.

Questa operazione deve essere eseguita da un tecnico
specializzato dopo aver eliminato la causa dell'intervento
della sicurezza.
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Parte 3

Pulizia e cura

Pulizia e cura

= Non lavare I'apparecchiatura con getti d'acqua, poiché eventuali
infiltrazioni ai componenti elettrici potrebbero pregiudicare il
regolare funzionamento dell'apparecchiatura e dei sistemi di
sicurezza!

= Qualora I'apparecchio restasse inattivo per un periodo prolungato
si consiglia, dopo aver tolto I'alimentazione, di effettuare la pulizia

con acqua saponata, risciacquare, asciugare con cura e stendere
un leggero strato di olio di vaselina.

= la piastra deve essere pulita giornalmente con acqua saponata
utilizzando detersivo liquido alcalino, solo a piastra tiepida.

= | sughi vengono raccolti nel cassetto “B” fig.2; & consigliabile
svuotare il cassetto giornalmente.

Comportamento in caso di guasti

| guasti non sempre dipendono dalla qualita dei componenti, che nel
nostro caso sono di ottima fattura, essi possono essere causati anche
da shalzi di tensione, da polvere e/o sporco che penetra nei componenti
funzionali.

In qualsiasi caso in cui si sospetta un funzionamento anomalo staccare
sempre l'alimentazione elettrica ed avvisare il servizio assistenza
autorizzato.

Non improvvisatevi manutentori, una manomissione
dell’apparecchio da parte di personale non qualificato
implica il decadimento della garanzia!

Manutenzione

Gli apparecchi non necessitano di particolare manutenzione oltre alla
normale pulizia; si consiglia di farli controllare una volta all'anno dal

centro di assistenza e a tale scopo si raccomanda la stipula di un
contratto di manutenzione.

Ecologia e ambiente

Le nostre apparecchiature sono studiate ed ottimizzate, con test di
laboratorio, al fine di ottenere prestazioni e rendimenti elevati. In ogni
caso, al fine di contenere i consumi energetici (elettricita, gas ed acqua),
si consiglia di evitare l'utilizzo dell'apparecchiatura per lungo tempo a
vuoto o in condizioni che compromettano il rendimento ottimale.

Tutti i materiali utilizzati per l'imballo sono compatibili con I'ambiente.
Essi possono essere conservati senza pericolo o bruciati in un apposito
impianto di combustione per rifiuti. | componenti in materiale plastico
soggetti ad eventuale smaltimento con riciclaggio sono:

= Polietilene: pellicola esterna dell'imballo e/o pluribol
= Polipropilene: reggette
= Polistirolo espanso: angolari, lastre e cubi di protezione

Alla fine del ciclo di vita del prodotto evitare che I'apparecchiatura sia
dispersa nel’ambiente.

Le nostre apparecchiature sono realizzate con materiali metallici
(acciaio inox, ferro, lamiera alluminata, ecc.) in percentuale superiore al
90% ed & quindi possibile un riciclaggio degli stessi, per mezzo delle
strutture tradizionali di recupero, nel rispetto delle normative vigenti nel
proprio paese.

Rendere inutilizzabile I'apparecchiatura per lo
smaltimento rimuovendo il cavo d’alimentazione e
qualsiasi eventuale dispositivo di chiusura dei vani o
cavita

[l costruttore declina ogni responsabilita nel caso di
danni provocati da errata installazione, impropria
manutenzione ed inosservanza delle prescrizioni di
sicurezza!
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Part 1

Installation

ELECTRIC FRY-TOPS

General Instructions

The appliance referred to in this manual has been manufactured in
conformity to the following Directives: 2006/95/EEC “Low Voltage”;
2004/108/CEE “Electromagnetic Compatibility.

The technical specifications of the appliance can be found on
the data plate “T" (pic.2) located inside the control panel, which
can be removed by loosening the screws under the panel.

The appliance must be installed by a qualified technician according to
the regulations and directives in force in the country where it is installed,
as well as the instructions in this manual. The appliance must only be
used by trained personnel and only for the purpose for which it has been
designed. The appliance should be checked once a year by a qualified
technician.

Remove the packaging from the appliance as well as the protective
plastic sheet, and, if necessary, remove traces of glue with a suitable
solvent. To dispose of the packaging, follow local directives.

When installing the appliance, the following regulations must be
observed:

Applicable national laws in force;

Regional and/or local regulations, such as building codes;
Directives and regulations of the local electricity board;
Accident prevention regulations in force;

Fire prevention regulations;

Applicable 1.E.C. regulations.

The appliance should be installed under an extractor hood for
evacuating the cooking fumes. The appliance can be installed alone or
in line. Respect a minimum distance of 80mm between the appliance
and any walls made of flammable material, partitions, kitchen furniture
or nearby equipment. The surfaces in contact with the appliance must
be covered with non-combustible heat insulating material. The
appliance, and especially the cable, must not be installed anywhere
near heat sources and the temperature surrounding the appliance must
not exceed 50°C.

Connection to the mains

Before connecting the appliance, notice the following specifications:
voltage, frequency, number of phases and power mentioned on the data
plate;

Such specifications are necessary for the electrical power input.

The installer must arrange for the connection after having installed a
main switch, that must disconnect every pole supplying electrical power
to the appliance. The open contact must respect a minimum distance of
at least 3mm between the poles. Such device must be easy to reach.
The power must not be installed near heat sources and the temperature
surrounding the appliance must not exceed 50°C. The cable must be
protected by a rigid metal or a plastic tube. The appliance is supplied
without a cable: it must meet at least the HO7 RN-F standards and it
must have a minimum section as indicated in the table (page IIl).

To reach the terminal board “M” (pic.2), remove the control panel by
loosening the screws located on its lower part

Following the indications in the wiring diagram, connect the wires of the
cable to the terminal board.

Make sure you slide the cable through the relevant hole "P" (pic.2) near
the terminal board,; then hold the cable in place until you can block it
with cable clamp “AL" (pic.1).

The appliance must be connected to a good earth. For this reason,
there is a screw marked with the symbol = near the terminal board
where the earth conductor must be connected.

The appliance must also be connected to an equipotential earth. Such
connection takes places by means of a screw “N” (pic.1) marked as @,
placed on the back. The equipotential wire must have a section of
10mma2.
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Part 2

Use

General Instructions

Connection to the mains, installation, and maintenance of
the appliance must be carried out by qualified
technicians only, in observance of all applicable
regulations!

Care must be taken when using the appliance because
the cooking surfaces are very hot.

4]

This appliance has been designed exclusively for cooking food. It has
been designed for use in community kitchens and must be used by
qualified personnel only.

The unit must never be left unattended when it is being used!

Precautions for using chrome-plated hot plates

The first time the hot plates are used, we recommend cleaning them
with water and a neutral detergent; then rinse, dry and heat at a
temperature of 200° C for one hour.

Stainless steel spatulas with rounded corners should be used for
cooking the food. Use a scraper with rounded corners and a sharp blade
for cleaning. To avoid scratching the top, the entire length of the blade

must come into contact with the surface; don't use the corner of the
scraper.

Don't use vinegar or lemon juice while cooking, in order to preserve the
shiny surface of the top.

When the fry-top with the chromed plate is on, the plate doesn't appear
to be hot: therefore be careful!

Turning the appliance on

Switch the power on using the switch upstream of the appliance.

Turn knob “A” (pic.2) so that the index marked on the control panel
corresponds to the desired cooking temperature.

When the green indicator light is on “L" (pic.2), the appliance is
supplied with electric power.

Turning the appliance off

Turn the knob “A” (pic.2) to “0”

Switch the power off using the switch upstream of the appliance.

Safety Thermostat

All the models feature a safety thermostat that cuts off the electric power
supply in case of anomalies. To turn the appliance on again, press
button “E” (pic.2).

This operation must be carried out by a specialised
technician.

GB/IE -2
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Part 3

Cleaning and care of the appliance

Cleaning and care of the appliance

Do not wash the appliance with jets of water because if water gets
into the electric components it could prejudice the regular
functioning of the appliance and of the safety systems.

If the appliance is not going to be used for a long period of time,
disconnect it from the mains and clean it with soapy water, rinse it
off and dry it carefully. Spread a thin layer of white mineral olil..

The top must be cleaned every day with soapy water and a liquid
alkaline detergent: be sure that the surface is cold!

Sauces are collected in drawer “B” (pic.2); we recommend you to
empty it daily.

Malfunctions

Malfunctions do not always depend on the quality of the components
used. These appliances are manufactured using top quality
components. Malfunctions may be caused by voltage surges, dust
and/or dirt penetrating into the components.

In any case, if anomalies are noticed or suspected, turn the appliance
off and disconnect it from the mains.

Call the authorised repair service.

Unauthorised persons should never attempt to repair the
appliance, or carry out maintenance. Tampering with the
appliance voids the warranty!

Maintenance

No particular maintenance is needed, besides ordinary cleaning. The
appliance should be checked once a year by a repair service.

For this purpose a maintenance contract should be stipulated.

Ecology and environment

Our appliances are studied and optimised, with lab tests, to provide high
performance and vyields. However, in order to reduce energy
consumption (electricity, gas and water), we suggest not using the
appliance for any length of time if it is empty or under conditions that
could compromise optimum yield.

All packaging materials are environment-friendly. They can be kept
without creating problems or burnt in a waste incinerator plant. The
following plastic components can be recycled:

Polyethylene: external packaging material and/or pluribol film
Polypropylene: straps
Polystyrene foam: corner pieces, sheets and protection blocks

At the end of the appliance’s useful life, dispose of it properly. 90% of
each appliance is made of metal (stainless steel, iron, aluminated sheet,
etc.) hence it can be recycled by the relative recycling organisations in
compliance with the standards in force in your country.

Prepare the appliance for disposal, so it cannot be used
any more, by removing the cable and any locks to
prevent anyone getting locked inside accidentally.

The Manufacturer declines any responsibility for damage
caused by improper or incorrect installation or
maintenance of the appliance, or failure to observe safety
regulations!

GB/IE-3
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Teil 1

Installation

ELEKTRISCHE GRIDDLEPLATTEN

Allgemeine Anmerkungen

Das in dieser Gebrauchsanweisung beschriebene Gerdt wurde nach
folgenden Vorschriften gebaut: “Niederspannung” 2006/95/CEE;
“Elektromagnetische Kompatibilitat” 2004/108/CEE.

Die technischen Daten sind am Typenschild “T" (Abb. 2)
angefiihrt, das sich auf der Innenseite der Bedienblende

n befindet; die Bedienblende kann mittels Ausschrauben der
unter der Blende befindlichen Schrauben abgenommen
werden.

Die Installation muss von kompetentem Personal laut der Vorschriften
und Gesetze des Landes sowie in Ubereinstimmung mit dieser
Gebrauchsanweisung  durchgefihrt werden. Das Gerdt darf
ausschliellich von geblhrend geschultem Personal und fiir den
vorgesehenen Zweck verwendet werden. AuBerdem wird es empfohlen,
einmal jahrlich eine Kontrolle von qualifiziertem Personal durchfiihren zu
lassen.

Die Verpackung des Geréts entfernen, die Schutzfolie abnehmen und
eventuelle Klebstoffriickstdnde mit einem geeigneten Ldsungsmittel
entfernen. Das Verpackungsmaterial muss vorschriftsmaRig entsorgt
werden.

Wahrend der Installation sind alle geltenden Vorschriften zu
berticksichtigen:

Vorschriften der glltigen Gesetze der Materie
Regionale und/oder lokale Bauvorschriften
Vorschriften und Regel des Stromwerkes
Geltende Unfallverhiitungsgesetze
Brandschutzvorschriften

entsprechende IEC-Vorschriften

Es wird empfohlen, das Gerét unter einer Abzughaube aufzustellen, um
die wahrend des Garens erzeugten Ddmpfe abzuleiten.

Das Gerat kann sowohl freistehend als auch gemeinsam mit anderen
Gerdten installiert werden.

Zwischen dem Gerdt und eventuellen Wanden aus brennbarem
Material, Trennwanden, Kiichenmébeln oder nebenstehenden Geraten
mindestens 80mm Abstand halten. Die Kontaktflachen missen mit nicht
brennbarem Warmeisoliermaterial verkleidet werden.

Das Gerét darf nicht in der Nahe von Warmequellen aufgestellt werden
und die Raumtemperatur muss stets unter 50°C liegen.

Netzanschluss

Vor dem Anschluss sind die am Typenschild fiir die Gerateversorgung
notwendigen Daten zu priifen: Spannung, Frequenz, Phasenanzahl und
Leistung.

Der Installateur muss beim Anschluss einen leicht zuganglichen
Hauptschalter  zwischenschalten, der die Stromzufuhr allpolig
unterbricht. Die mindeste Kontaktdffnungsweite muss pro Pol 3mm
betragen. Die Vorrichtung zur Stromunterbrechung muss leicht
zugénglich sein.

Darf nicht in der Nahe von Hitzequellen verlegt werden und die
Raumtemperatur darf nicht Uber 50°C liegen. ES muss in einem
Metallrohr oder in einem steifen Kunststoffrohr verlegt werden. Das
Gerat ist ohne Versorgungskabel geliefert; das muss aber mindestens
dem Typ HO7 RN-F entsprechen und einen Mindestquerschnitt gemar
der Tabelle (auf Seite IIl) aufweisen.

Um an das Klemmenbrett “M" (Abb. 2) zu gelangen, ist die
Bedienblende durch Ausschrauben der am unteren Teil der Blende
selbst befindlichen Befestigungsschrauben zu entfernt.

Unter Befolgung der Anweisungen des elektrischen Schaltplans die
Leiter des Netzkabels an der Klemmleiste anschlieRen.

Das Kabel unbedingt durch die Lippklampe “P” (Abb. 2) neben der
Klemmleiste fiihren und auBerdem immer dem Boden entlang filhren,
indem es mit der Kabelklemme “AL" (Abb. 1) fixiert wird.

Das Gerat muss unbedingt geerdet werden. Zu diesem Zweck befindet sich
in der Ndhe des Anschlussklemmenbretts eine durch das Symbol =
gekennzeichnete Erdungsklemme, an der das Erdungskabel befestigt wird.
Das Gerét ist ferner in ein Potentialausgleichssystem einzubeziehen.
Der Anschluss erfolgt (iber die mit dem Symbol ¥ gekennzeichnete
Schraube, “N” (Abb. 1)die sich an der Geratertickwand befindet.

Der Potentialleiter muss einen Mindestquerschnitt von 10mm?
aufweisen.

DE/AT/CH-1
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Gebrauch

Allgemeine Anmerkungen

Alle MaRnahmen bezuglich elektrischem Anschluss,
Installation sowie Wartung des Gerates dirfen nur von

Das Gerat ist ein GroRkiichengerat und darf nur von qualifiziertem
Personal betrieben werden. Das Gerat nur unter Aufsicht betreiben!

qualifiziertem  Personal unter Beachtung aller
entsprechenden Vorschriften durchgefiihrt werden!

Es ist darauf zu achten, dass sich die Gerateoberflachen
wahrend des Betriebs erhitzen.

Dieses Gerét ist ausschlieflich fiir das Kochen von Speisen gedacht.

Anweisungen flr den Gebrauch von verchromten Platten

= Vor der ersten Inbetriebnahme ist die Platte mit Wasser und
neutralem  Reinigungsmittel zu  s&ubern,  nachzuspiilen,
abzutrocknen und eine Stunde lang auf 200°C zu erhitzen. =
= Beim Braten sind méglichst Spachteln aus Edelstahl mit runden
Kanten anzuwenden.
= Zur Reinigung ist eine Spachtel mit runden Kanten und L]
geschliffenem Messer anzuwenden. Um das Zerkratzen der Platte
zu vermeiden, muss das Messer mit seiner ganzen Breite

Einschalten

=  Den Hauptschalter stromaufwarts des Gerats einschalten.
= Den Drehschalter “A” (Abb. 2) drehen, bis die gewiinschte
Temperatur mit der Markierung an der Bedienblende

Ausschalten

= Den Drehschalter auf Position “0” drehen. .

angewandt werden; die Platte darf nicht mit den Kanten der
Spachtel gereinigt werden.

Die Anwendung von Essig und Zitrone wéhrend des Kochens soll
vermieden werden, damit die Oberflachen der Griddleplatte nicht
beschéadigt wird.

Die Temperatur der verchromten Griddleplatte ist bei deren Betrieb
nicht ersichtlich: deshalb unbedingt Acht geben.

ubereinstimmt. Die griine Kontrolllampe “L” (Abb. 2) leuchtet auf,
wenn das Gerat unter Spannung ist.

Den Hauptschalter stromaufwarts des Gerats ausschalten.

Sicherheitsthermostat

Alle Modelle sind mit einem Sicherheitsthermostat ausgestattet, der bei
abnormalem Betrieb durch Unterbrechung der elektrischen Speisung
einschreitet. Um das Gerét wieder in Betrieb zu nehmen, ist der
Druckknopf “E” (Abb. 2) zu betatigen.

Diese Durchfiihrung muss von einem spezialisierten
Techniker vorgenommen werden, nachdem er die
Ursache herausgefunden und beseitigt hat.

DE/AT/CH-2
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Reinigung und Instandhaltung

Reinigung

Zur Reinigung des Gerates keinen direkten Wasserstrahl verwenden, da

das Eindringen von Wasser in die elektrischen Teile den einwandfreien

Betrieb des Gerétes und der Sicherheitsvorrichtungen beeintréchtigen

konnte.

= Sollte das Gerat fiir langere Zeit nicht verwendet werden, ist es
ratsam, die Stromversorgung zu unterbrechen, das Gerdt mit
Seifenwasser zu reinigen, gut nachspiilen und das Gerét sorgfaltig

trockenzureiben. AnschlieRend eine dinne Schicht Vaselindl
auftragen.

= Die Reinigung der Platte muss taglich erfolgen, wobei flissiges
alkalisches Reinigungsmittel auf der warmen Platte angewandt
wird.

= Die Safte werden im Behélter “B” (Abb. 2) gesammelt; es wird
empfohlen, diesen Behélter taglich zu entleeren.

Verhalten im Schadensfall

Nicht immer héngt ein Schaden von der Qualitat der Bestandteile ab,
die in unserem Fall erstklassig ist. Schaden konnen durch
Stromschwankungen, Staub und/oder Schmutz, der in die Betriebsteile
eintritt, verursacht werden.

Bei Verdacht auf Betriebsstérungen immer die Stromzufuhr
unterbrechen und den befugten Kundendienst verstandigen.

versuchen, die Reparatur durchzufiihren. Dies wirde die

n Auf keinen Fall diirfen nicht befugte Personen
Garantie zum Verfall bringen!

Wartung

Die Geréte bendtigen aufer der (blichen Reinigung keine besondere
Wartung; es wird empfohlen, das Gerdt einmal im Jahr von

Fachpersonal kontrollieren zu lassen und zu diesem Zweck einen
Wartungsvertrag abzuschlieRen.

Umweltschutz

Unsere Geréte werden durch zahlreiche Laboruntersuchungen geprift
und optimiert, um so besonders hohe Leistungen zu erzielen. Dennoch
wird zur Einschrankung des Energieverbrauchs (Strom, Gas und
Wasser) empfohlen, das Gerét nicht fir langere Zeit unbenutzt
eingeschaltet zu lassen und es nur unter optimalen
Betriebsbedingungen zu verwenden.

Alle als Verpackung verwendeten Materialien sind umweltvertréglich. Sie
kénnen daher ohne Gefahr aufbewahrt oder in einer dafiir vorgesehenen
Mullverbrennungsanlage verbrannt werden. Die folgenden Kunststoffteile
sind fiir eine eventuelle Wiederverwertung geeignet:

= Polyéthylen: AuBenhiille der Verpackung und/oder Noppenfolie

= Polypropylen: Bander

= Polystyrolschaum: winkel- oder wirfelférmiges Schutzmaterial sowie
Schutzabdeckungen

Nach Ablauf der vorgesehenen Lebensdauer des Gerates ist dieses
ordnungsgemal zu entsorgen.

Alle unsere Geréte werden zu mehr als 90% aus Metall hergestellt
(Edelstahl, Eisen, Aluminiumblech etc.), sie konnen daher den
jeweiligen  ortsiblichen  Entsorgungsstellen  problemlos  zur
Wiederverwertung zugefihrt werden.

Vor der Entsorgung ist das Gerat funktionsuntiichtig zu
machen, indem das Netzkabel am Gerat abgeschnitten
wird und alle eventuell vorhandenen
Verschlussvorrichtungen an Gerateinnenraumen entfernt
werden.

Der Hersteller tbernimmt fir Schaden aufgrund falscher

ﬂ Installation, unsachgemaRer Wartung und
Nichtbeachtung der Sicherheitsvorschriften keine
Haftung.
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Yactb 1

YcTaHoBKa

Anektpuyeckas XKAPOYHAA MOBEPXHOCTb

O6wwe npepynpexaeHuns

ObopyaoBaHue, ONUCaHHOE B HACTOSILUEN WHCTPYKLMW W3rOTOBMEHO B
COOTBETCTBUW C HOpMmaTuBamu: «Huskoro Hanpsbkenus 2006/95/CEE;
“OnektpomarHuTHoro CootaetcTeus” 2004/108/CEE.

TexHu4eckne AaHHbIE YKa3aHbl Ha Tabnuuke
XapaKTepUCTUK, HaxoAsLeHcs BHYTPU NaHenun
ynpaeneHusi, KOTopasi CHUMAETCS Pa3BMHYMBAs BUHTBI,
HaxoAsLwmecs B HUXKHel ee YacTw.

VHCTannsaums QOMmKHa OCYLLECTBAATLCS TOMbKO KBANMULUMPOBAHHBIM
MepcoHanoM, B COOTBETCTBUM C HOPMaMM W MpeLnMcaHusMu
[EACTBYIOIMMA B CTpaHe M B COOTBETCTBUM C  HACTOALMMM

MHCTPYKUMSIMM, ObopynoBaHne [[OMKHO ObITb  MCMOMB3OBAHO
UCKIHOUMTENBHO 0BYYEHHBIM NEPCOHANOM 1 UCTONb30BAHO TOMBKO ANS
TeX LUeneit, Ans KOTopbix OHO 6bino cnpoekTupBaHo. Kpome atoro,
HeoOX0OMMO  OCYLIECTBNATb EXKEroAHbIM  KOHTPOSb, BbIMOHEHHbIN
KBannuUMpoBaHHbIMM NPodeccoHanamu.

CHaTb ynakoBky obBopynoBaHus, ybpaTb 3alMTHYK NNEHKy, ecnu
HeoOX0OMMO yOanuUCTb OCTaTKW Knes C MOMOLLbIO  CreumanbHoro
pacTBOpUTENS.

PekomenayeTcs nepepabatbiBaTb YnakoBKY COrMacHo AeNCTBYHOLMM
npeanucaHuam. Bo Bpems uHCTanauum Heobxoaumo o06s3aTenbHo
NPUAEPXMBATLCA U CNIEA0BATL HIKECHeayoLwMM HopMam:

= HopmaMm COOTBETCTBYIOLErO AENCTBYIOLErO 3aK0Ha;

= PervoHanbHbIM - WM MECTHBIM ~ HOPMam  CTOPUTENBHOTO
perynupoBaHus;

= [lpegnucaHnamM W HOpMaM YYpeXAeHus, pacnpedensioLero
3MEKTPOIHEPTHIO;

= [leficTBYIOWMM HOPMam MO  MPEAOTBPALLUEHUIO  HECHACTHbIX
cnyyaes;

= [IpoTUBONOXAPHbIE NPELNMCaHNS;
= CoorBetctaytowme Hopmbl CEI.

PekomeHayeTcs ycTaHaBnmBaTh 060pyaoBaHuWe nog BbITSHXKHOM Tpybom
Aans obecneynBaHns BbITSKKM MapoB, NPOM3BEAEHHBIX BO BPEMS
FOTOBKU.

O6opynoBaHue MOXET ObITb YCTAHOBNEHO OTAENLHO Unn baTapeeii.
CobntogaTtb MUHAMANbHYO AucTaHuMo B 80 MM. MeXay eavHULaMm

obopynoBaHMs,  CTeHaMM M3 HEBO3rOpaemMoro  matepuana,
pa3nenuTenbHbIMA - NEeperopokaMu, — KyXOHHOW — Meberbio  wiu
Bnusnexawmum obopynoBaHueM. [lOBEpXHOCTM B KOHTakTe ¢

0bopynoBaHMeM JOMKHbI ObITb MOKPbITHI M30MALMOHHBIM TEPMUYECKUM
MaTepumanom Hecropaemoro Tuna. OBopyaoBaHue 1 0COBEHHO NPOBOA
MUTAHUS HE [OMKHbI OblTb YCTAHOBMEHbI OKOMO WCTOYHMKA Xapa,
OKpyXaloLlee nomelleHne U obOpyaoBaHWe He [LOMKHbI MPeBbIaTh
Temnepartypy 50°C.

MNopcoeanHeHue K cetu

Mepen Hayanom yCTaHOBKM OMpefenuTb TEXHWYECKUE [AaHHble:
HanpshKeHWe, 4acToTa, KOMMYecTBO (pa3 W MOLYHOCTb Ha Tabrnuyke
XapakTepucTuk, HeobXxoanMbIe Ans NUTaHUs 060pyaOBaHNS.
WHctannatop  gomkeH  obecneuuTb  MOACOEAWHEHME — Yepes
NPOMEXYTOYHOE MOMOXEHWE [NABHOTO MEpekntoyaTens, KoTopblil
LOIKEH MpepbiBaTh MOAAYY SHEPrAM MHOTOMOMIOCHBIM  CMPOCOOOM.
OTKpbITble KOHTAKTbl JOIKHbI MMETH MWUHUMYM 3mm. AN Kax[oro
nomioca. Boikniouatenb AOIMKEH HAXOAUTLCS B NOJIe 4OCAraemMoCTy.
lMpoBog He JOMKEH HAXOAUTLCS OKOMO WCTOYHWKA Xapa; TemnepaTypa
OKpYXKatoLLEero MoMELLEeHUs OKOMo MpoBOZa He [AOMXHA MpeBbillaTh
50°C, npoBog JormkeH ObiTb 3aliMileH MeTannuyeckon Tpyboid mnm
xecTkum nnactukom. OBopygosanue noctaensetcs 6e3 mposoga
MUTaHWs, NPOBOS NUTAHUS JOMKEH MMETb XapaKTepUCTUKM HE HUKE
HO7 RN-F u pomkeH MMeTb MWHWManbHbIA paspes, YKasaHHbIn B
Tabrmue (puc.1).

[ns oTKPbITUA KNEMMHO kopobku “M” (pUC.2) CHATb NEpPEeHUI WKTOK,
pa3BMHYMBAS BUHTbI, PACMONOXEHHbIE B HUXHEN YacT CaMOW NaHenu.

Crefyst ykasaHusIM 3aneKTpUYECKOiA CXEME, NOACOEANHUTD NPOBOSHMKM
NpOBOAA NUTaHUS K KIEMMHOM KopoOke.

Heobxogumo  nopcoeamHutb  obopynoBaHue K [EHCTBYHOLLEN
3asemmmTento. [ins 9TOro Ha KOHUE MOACOEAMHWTENBHON KMNEMMHOM
KOpoOKM €CTb BMHT CO 3HAYKOM = K KOTOPOMY MOACOEAMHSETCS
3a3eMNSHOLLMIA NPOBOS,.

Heobxogumo obpatutb BHMMaHWe, NpoBoas nposog “P” (puc.2) okono
KNeMMHOW KOpODKM, KpOME 3TOro, YAEpXMBaTb NMpOBOL Ha [He,
Bnokupyst ero co cneunansHeiM “AL” (puc.1).
Heobxogumo  nopgcoeanHuts — obopygosaHue K
3a3eMNUTENI.

O6opynoBaHue [OMKHO ObiTb  BKMIOYEHO B 3KBUMOTEHLMANBHYIO
cuctemy. [ogoBHoe noacoeaMHEHWE NpOWM3BOAWTLCA MOCPEACTBOM
BUHTA 0003HAYEHHOrO ¥, pacnoONOXEHHOr0 B 3adHel 4acTy
obopynoBaHms.

OkBunoTeHumansHein ‘N’ (puc.1) npoBoa [OMKeH MMETb paspes

10mmz.

JelcTByloLLEMY
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Yactb 2 Wcnonb3oBaHue

OcHoBHbIe NpegynpexaeHus

ObITb OGCJ'IY)KEHO TONbKO KBaJ'IVIq)MLWIpOBaHHbIM nepcoHasnom.

PekomeHAayeTcs NpoBOAUTL BCH paboTy, OTHOCALLYHOCA K
ObopynoBaHue AOMKHO BbITb MCMOMB30BAHO TOMBKO MOZ MPUCMOTPOM.

n noacoeauHeHUI0, MHCTaNNALUMKU n oﬁcnymuBaHmo

06opyAOBaHUs TONBKO KBANU(ULMPOBaHHOMY BbITb BHUMaTENbHBLIM BO BpeMSA MCNONb30BaHKS,
nepcoany npu ycnosuy cobnioAeHms Beex Y NOCKOMLKY NOBEPXHOCTH FOTOBKM MOFYT GbITh OYeHb
npeﬂn”caHMM! ropsYuMu.

O6opynoBaHie NpedHasHayeHo ANst TOTOBKM MPOAYKTOB MUTaHMs,
npeaHasHa4eHo TOMbKO [N KOMNEKTUBHOMO MCMOMb30BaHUA U [OMKHO

I'Ipenynpexcnel-m;l npu ncnonb3oBaHU XPOMUPOBAHHLIX MITUTOK

= [lepeg ynotpebneHnem nnuTkM HeOBXO4MMO MPOW3BECTU YMCTKY NAMTKM ne3sue ckpebka Mpu YMCTKe OOMMKHO COMpuKacaTbCs C
€e C MOMOLWbK BOAbl W HENTParbHOrO MOHKLLEro CpeacTsa, MOBEPXHOCTBHO MO BCEW LUMPUHE, HE YACTUTB YrIOM ckpebka.
CNOMOCHYTb U BbICYWMTL ee, 3aTem pasorpetb o 200°C B = He wucnonb3oBatb ykcyca M NWMOHA MpW MPUrOTOBREHWW BO
TeyeHue Yaca. n36exaHNs NOBPEXAEHWS BHELLHETO BIAA NIUTKN.

= [lonb3oBaTbCA NloMaTkamu U3  HepxaBelwei cranm ¢ = ®pait-Ton ¢ XpOMMPOBAHHOI MOBEPXHOCTbIO BO BEPMS paboTbl He
3aKpyrieHHbIMI Yrnamu Ans roTOBKM MPOAYKTOB. [aeT BNeyaTneHns BbICOKOW TeMnepaTypbl Ha MOBEPXHOCTH,

= [Ins YnACTKM NONb30BaTLCS CKPEOKOM C 3aKpyrmeHHbIMU yriamm v ¢ Mo3TOMY ObITb MAKCUMaNbHO OCTPOXHbBIMU.

XOPOLLO 3aTOYeHHbIM nes3sueM. Bo wusbexaHus nospexgeHus
BkntoyeHue

= AKTMBM3UPOBATb BbIKIHOYATENb, HAXOAALMIACS B BEPXHEN YacTu TemnepaType roToBku. BkmtoyeHne 3eneHon nammnoyvku o3Havaet

obopyaoBaHus. Hanuuue HanpsbkeHus “L” (puc.2).

= [loBepHytb pyuky “A’ (puc.2) posogs nokasaternb naHemm
ynpaBneHnst 4O rpajauuu, COOTBETCBYlOLLEA Heobxogumon

BbikntoyeHue

= [losuunoHupoBatb pyyky “A” (puc.2) Ha No3uLmMK BblkMtodeHus “0”. = [In3aKTMBMPOBATH 3NMEKTPOBLIKMIOYATEND HAXOAALLMACA B BEPXHEN
yacTv 0bopyaoBaHus.

TepMOCTaT 6esonacHocTu

Mogenu nmetoT TepmocTaT 6e30nacHOCTH, KOTOpbIN BKIKO4YAETCS B
crny4ae aHomanbHoi paboTsl. [ins nepesanycka B paboty
obopynoBaHus HaxaTtb Ha kHornKy “E” (puc.2).

dta onepauua oonxHa BbINOJNIHATLCA
cneunannM3npoBaHHbIM TEXHUKOM.
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Yactb 3 Yucrka u yxon

Yucrtka n yxop

= He uMctuTb o0OpymoBaHWe BOAOK MO HAMOPOM, MOCKONbKY MOMOLLbI0 MbINbHOA BOAbI, OMMOCHYTb M BbICYLIMTb, MNOCHE
BO3MOXHbIE MHMUMLTPALMM B 3NIEKTPUYECKNE KOMMOHEHTbI MOTYT HaHeCTV Ha MOBEPXHOCTY TOHKWI CFION BaseNuHa.
UCMopTUTL  perynspHylo  paboty o6opynoBaHMs U cucTemy = [InuTKa [JOIKHA EXENEHEBHO YMCTUTBCA C MOMOWbIO  BOAbI W
BesonacHocTu! KWOKOTO  LUENOYHOTO MOHOLLET0 CPeACcTBa HaHOCALLErocs Ha
= Ocnu obopyaoBaHMe 3HAYMTENLHOE Bpemsi npocTanBaeT 6e3 Tennyto NOBEPXHOCTb MIUTKY.
paboTbl, PEKOMEHOYETCS OTKMOYUTb €ro OT CETW, OYUCTUTb C = Coycbl cobupatoTcs B emkocTb ‘B” (puc.2); pekomeHmyeTcs

onycrowartb EMKOCTb eXeAHEBHO.

[eicTBuA B cnyyae nonomku

lMonomka He Bcerga 3aBUCUT OT KayecTBa KOMMOHEHTOB, KOTOpble B B nobom cnyyae, Korga HabniogaeTca aHomanbHas pabota
HalleM CnyyYae WMEIT IyJyllee KayecTBO, MOMOMKM MOryT ObiTb 0bopynoBaHus HE0OXOAMMO BbIKIKOUNTL AMEKTPONUTAHME 1 ONOBECTUTD
Bbl3BaHbl CKa4ykaMu HanpaxeHua, nblnblo uvnu rPA3b0  KOTOpas O(bVlLl,VlaﬂbelVl CepBMCO6Cﬂy)KMBaHV|ﬂ.

nonagaet B paboume KOMNOHEHTbI.

n He nponssogute 06cny>KMBa|-|V|e CaMOCTOATENbHO, NOBpeXaeHue 060py,qOBaHVIﬂ BneYeT 3a coboi noTepto rapaHval!

O6cnyxuBaHue
O6opy,qosaHV|e He HyXOaeTca B CneunanbHOM O6CJ'Iy)KVIBaHVIVI Kpome LieHTpe OGCJ'Iy)KVIBaHVISI 1 Ona 3TOro pekoMeHAyeTCd 3aKno4yeHne
0ObIYHOW YNCTKM; PEKOMEHAYETCS MPOBOAUTL FOAOBON KOHTPOIb B KOHTpaKTa no 06CRyXMBaHNIO.

Jkonorus U oKpyxarwlLias cpeaa

Hawe obopynoBaHne M3y4eHO M ONTUMU3MPOBAHO MOCPEACTBOM Hawe obopygosaHue peanu3oBaHo M3 METannuMyeckoro matepuana (

nabopaTopHbIX TECTOB AN AOCTVXEHWS BbICOKOW M KauyeCTBEHHO HepxXaBelollas CTanb, )Xenes3o, annioMUHWEBble NUCTbI U T.4.) B

pabotocnocobHocth. B miobom  cnyyae, AN yMeHblUeHWs MPOLEHTHOM OTHOLWEeHUN npeBbiwatowem 90% 1 NO3ToMy BO3MOXHA

SHEPreTUYeCcKuX 3aTpaT ( ANEKTPUYECTBO, a3 U BOAA), PEKOMEHAYETCS nepepaboTka 4acTel MOCPEACTBOM TPALAWMLMOHHBIA CTPYKTYp Mo

n3beratb AnuTenbHo paboTbl 060pyAOBaHMS BNYCTYHO WK paboTl, nepepaboTke, B COOTBETCTBUN C EACTBYHOLIMWA HOPMaMM CTPaHbI

Npu KOTOPO KOMMPOMETUPETCS ONTUManbHOE kavecTBo.  Bcee

Marepuarnbl MCNONb30BaHHbIE ansa YNakoBKK COOTBETCTBYIOT BbiHUMas npoBOA NUTaHUA M BCe 3aKpbiBaloLue

okpyxatowern cpepe. OHu 6GesonacHbl B XpaHeHUM WM MoryT ObiTb 3NeMeHTbl 06ecneynTb YCroBUS NPUroaHbIe ANs

COXOKEHbl B CMEUManbHbIX  YCTAHOBKAX — CXUratoWMX — OTXOAbI. nepepaGoTky .

KomnoHeHTamm 13 nnactuka, koTopble MoryT ObiTb nepepaboTtaHbl

SBNAKTCA: MpousBoguTens CHUMAET ¢ ce6s BCAKYIO

= [lONM3TUNEH: BHELLHSAS 3aLMTHAs NeHka OTBETCTBEHHOCTb B CNy4ae NOBpeXAeHMUI,

= [lonunponuneH: fepxatenb ﬂ NPOM30LLEALNX NPYU HENPaBUIbHOW MHCTaNNALMK,

*  BbITSHyTbIA  MOMUCTWPON:  YIMOBbIE  3NMEMEHTbl, JUCTbI U HenpaBWIbHOrO 0OCNYXMBaHUA UNKU HeCcOBNOAEHMA
npegoxpaHsioLLne Kyobl npegnucaHui 6esonacHocTy!

B KkoHUe cpoka ucronb3oBaHWs 06OpynoBaHus, u3beratb BbiGpoca
060py0BaHMS B OKPYXKaIOLLYHO CPey.
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1ére Partie

Installation

PLAQUES A SNACKER ELECTRIQUES

Conseils généraux

L'appareil auquel la présente notice d'emploi se réfere, a été fabriqué
conformément aux exigences requises par les Directives: "Basse
Tension” 2006/95/CEE; “Compatibilité électromagnétique”
2004/108/CEE.

Les données techniques sont indiquées sur la plaque
signalétique “T” (fig.2) qui est appliquée a I'intérieur du
bandeau. Pour enlever le bandeau, dévisser les deux vis
de fixation.

L'installation doit étre effectuée par un personnel qualifié¢ selon les
normes et les prescriptions en vigueur dans le pays d'installation et
conformément a la présente notice. L'appareil ne doit étre utilisé que
par un personnel formé a cet effet et ne doit étre destiné qu'a l'usage
pour lequel il a été congu. En outre, il est recommandé de le faire
contréler une fois par an par des techniciens qualifiés.

Sortir I'appareil de I'emballage, retirer le film protecteur et, si cela est
nécessaire, éliminer toute trace de colle en utilisant un solvant
approprié. Il est recommandé d'éliminer 'emballage conformément aux
prescriptions en vigueur.

Lors de linstallation, observer et respecter toutes les normes en
vigueur, a savoir;

= Dispositions Iégales en vigueur sur cette matiére;

= Normes régionales et/ou locales relatives aux normes de
construction;

= Prescriptions et normes de la compagnie de I'électricité;

= Normes pour la prévention des accidents en vigueur;

= Prescriptions contre les incendies;

= Normes CEl correspondantes.

Il est recommandé d'installer I'appareil sous une hotte aspirante afin
d'évacuer les vapeurs qui se produisent pendant la cuisson. L'appareil
peut étre installé seul ou hien avec d'autres appareils. Respecter une
distance minimale de 80mm entre I'appareil et les parois réalisées en
matériau inflammable, les cloisons, les meubles de cuisine ou d'autres
appareils adjacents. Les surfaces en contact avec les éléments sus-
mentionnés devront étre revétues avec un matériau isolant thermique
de type non combustible. L'appareil et, en particulier, le céble
d'alimentation ne doivent pas se trouver a proximité de sources de
chaleur et la température autour de I'appareil ne doit pas dépasser
50°C.

Connexion électrique

Avant deffectuer la connexion électrique, contrbler sur la plaque
signalétique les données ci-aprés nécessaires a l'alimentation de
I'appareil: tension, fréquence, nombre de phases et puissance.
L'installateur sera chargé d'effectuer la connexion en interposant un
interrupteur principal coupant l'alimentation électrique de maniére
omnipolaire. L'ouverture minimum entre les contacts doit étre d'au
moins 3mm par pble. Le dispositif de coupure du courant doit étre
facilement accessible.

Le céble d'alimentation ne doit pas étre installé trop prés d’une source
de chaleur et la température & proximité de celui-ci ne doit pas dépasser
50°C. Il doit étre protégé par un tube en métal ou en plastique rigide. En
outre, il ne devra pas avoir de caractéristiques inférieures a H07 RN-F
et devra avoir une section minimum comme indiqué dans le tableau
page Ill.

Pour accéder a la plaque a bornes “M” (fig.2), enlever le bandeau en
dévissant les vis de fixation du bas. Suivre les indications du schéma
électrique pour connecter les conducteurs du cable d'alimentation a la
plaque a bornes. Veiller a faire passer le cable a travers le passage de
cable “P" (fig.2) situé prés de la plaque a bornes, le maintenir collé au
fond et le bloquer avec le serre cable “AL” (fig.1).

Il est indispensable de raccorder I'appareil a une prise de terre efficace.
A cet effet, a proximité de la plaques a borne, il y a une vis marquée du
symbole = & laquelle il faudra raccorder le fil de terre.

De plus, I'appareil doit étre inclus dans un systeme équipotentiel. La
connexion s'effectue a l'aide d'une vis “N” (fig. 1)marquée du symbole
v située au dos de I'appareil.

Le conducteur équipotentiel doit avoir une section de 10mm2

FR-1
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2¢me Partie Utilisation

Conseils généraux

Cet appareil a été concu pour la cuisson des aliments uniquement. Il est
destiné exclusivement a I'usage collectif et ne doit étre utilisé que par du
personnel qualifié. L'appareil ne doit étre utilisé que sous surveillance!

Conseils pratiques pour I'utilisation des plaques chromées

Il est recommandé de faire effectuer toutes les opérations
relatives aux branchements, a I'installation et a la
maintenance de I'appareil exclusivement par du personnel
qualifié et conformément a toutes les prescriptions en
vigueur!

Lorsqu’il fonctionne, les surfaces de I'appareil sont trés
chaudes: observer les précautions nécessaires.

=  Lorsque vous utilisez la plaque pour la premiére fois, il est

recommandé de la laver avec de I'eau et du détergent neutre, de
la rincer, de I'essuyer et de la chauffer a 200 °C pendant une
heure.

Utiliser des spatules en acier inox a bords arrondis pour retourner

toucher la plaque sur toute sa longueur; ne pas utiliser 'aréte du
grattoir.

Eviter d'utiliser du vinaigre et du citron pendant la cuisson afin de
ne pas abimer I'aspect superficiel de la plaque.

Lorsqu'elle fonctionne, la surface chromée de la plaque a snacker

les aliments.
= Pour le nettoyage, utiliser un grattoir a bords arrondis avec la lame
bien tranchante. Pour éviter de rayer la plaque, la lame doit

ne donne pas limpression d'étre trés chaude: faire donc tres
attention.

Allumage
= Allumer l'interrupteur placé en amont de I'appareil. = Tourner la manette “A” (fig.2) en faisant correspondre l'index du
bandeau avec la température de cuisson désirée. Le voyant vert
“L” (fig.2) s'allume pour indiquer que I'appareil est sous tension.
Extinction
= Tourner la manette “A” (fig.2) sur la position “0". = Eteindre linterrupteur électrique installé en amont de I'appareil.
Thermostat de sdreté

Les modeles FTC35E et FTC70E sont équipés d'un thermostat de
sreté intervient pour couper lalimentation électrique en cas de
fonctionnement anormal. Pour rétablir le fonctionnement de 'appareil,
appuyer sur le bouton “E” (fig.2).

Cette opération doit étre effectuée par un technicien
spécialisé, apres avoir éliminé la cause de I'intervention
de la sireté.
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3éme partie

Nettoyage et soin

Nettoyage et soin

= Ne pas laver 'appareil avec des jets d’'eau car des infiltrations
dans les composants électriques pourraient compromettre le bon
fonctionnement de I'appareil de méme que les systemes de
slireté!

= Sivous n'utilisez pas I'appareil pendant une longue période, il est
recommandé, aprés avoir coupé le courant, de le laver avec de

l'eau savonneuse, de le rincer et de l'essuyer avec soin puis
d'étendre une couche légére d’huile de vaseline.

= La plaque doit étre lavée tous les jours, lorsqu'elle est tiede, avec
de I'eau savonneuse en utilisant un détergent liquide alcalin.

= Les jus de cuisson sont recueillis dans le tiroir “B” (fig.2). Il est
conseillé de le vider tous les jours.

Que faire en cas de panne

Les pannes ne dépendent pas toujours de la qualité des composants
qui, dans notre cas, sont d'excellente qualité. Elles peuvent étre
causees par des écarts de tension ou par de la poussiere et/ou de la
saleté qui pénétre dans les composants servant au fonctionnement.

A chaque fois que I'on soupgonne une anomalie dans le fonctionnement
de I'appareil, couper le courant et appeler le service technique agréé.

Ne pas s'improviser dépanneur car la manipulation de
I'appareil de part de personnel non-compétent annule la
garantie!

Maintenance

Outre le nettoyage normal, les appareils ne nécessitent aucune
maintenance particuliere. Il est conseillé de faire contrbler I'appareil une
fois par an par un service technique agréé.

Dans ce but, il est recommandé de stipuler un contrat de maintenance.

Ecologie et environnement

Nos appareils ont été étudiés et optimisés avec des tests de laboratoire
pour obtenir des performances et des rendements élevés. Cependant,
afin de minimiser les consommations d'énergie (électricité, gaz et eau),
il est recommandé d'éviter d'utiliser trop longtemps I'appareil sans
aliments ou dans des conditions qui en compromettraient le rendement
optimal.

Tous les matériaux utilisés pour I'emballage sont compatibles avec
I'environnement. lls peuvent étre conservés sans danger ou étre brilés
dans des installations spéciales prévues pour la combustion des
déchets. Les parties en matiere plastique sujettes a recyclage sont les
suivantes:

= Polyéthyléne: pellicule extérieure de I'emballage et/ou pellicule
pluribol

= Polypropyléne: feuillards

= Polystyréne expansé: cornieres, plaques et cubes de protection.

A la fin du cycle de vie de I'appareil, éviter de le jeter dans la nature.
Nos appareils ont été réalisés avec plus de 90% de matériaux
métalliques (acier inox, fer, tble aluminée, etc.) et il est donc possible de
les recycler en faisant appel aux structures de récupération,
conformément aux normes en vigueur dans le pays d'installation.

En cas d’éliminatation de I'appareil, faire en sorte qu'il
soit inutilisable en enlevant le cable d’alimentation et tout
dispositif de verrouillage des compartiments ou des
cavités.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de
dommages dérivant d’une installation erronée, d'une
mauvaise maintenance et de la non observation des
prescriptions de sécurité!
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capitulo 1

Instalacion

FRY-TOP ELECTRICOS

Advertencias Generales

El equipo al que se refiere el presente manual de instrucciones, esta
fabricado en conformidad con los requisitos de las Directivas: “Baja
Tension” 2006/95/CEE; “Compatibilidad electromagnética”
2004/108/CEE.

Los datos técnicos estan indicados en la placa de
caracteristicas “T” (fig.2), que esta aplicada en el interior
del panel; este Gltimo se desmonta quitando los tornillos
colocados debajo del mismo.

La instalacion debe ser efectuada por personal cualificado, segin las
normas y las disposiciones vigentes en el pais y en conformidad con las
presentes instrucciones. El aparato debe ser utilizado exclusivamente
por personal adecuadamente formado y empleado sélo para el fin para
el cual se proyectd. Se aconseja hacer controlar el equipo por personal
cualificado una vez al afio.

Quite el embalaje del aparato, quite la pelicula protectora y, si fuera
necesario, elimine los residuos de la cola con un disolvente adecuado.
Se aconseja eliminar el embalaje de acuerdo con lo que disponen las
normas vigentes.

Durante la instalacion se deben observar y cumplir las normas
siguientes:

= Normas legales vigentes en materia.

= Normas regionales y/o locales, por ejemplo reglamentacion de la
construccion.

= Disposiciones y normas de la empresa que suministra la corriente
eléctrica.

= Normas vigentes para la prevencién de accidentes.

= Disposiciones para la prevencién de incendios.

= Relativas Normas CEI.

Se aconseja instalar el aparato debajo de una campana extractora que
evacue velozmente los vahos producidos durante la coccién.

El aparato puede instalarse solo o en bateria.

Respete una distancia minima de 80mm entre el aparato y las paredes
eventuales de material inflamable, tabiques, muebles de cocina o
equipos adyacentes. Las superficies en contacto con el aparato se
tendran que revestir con material aislante térmico de tipo no
combustible. El aparato, y en especial el cable de alimentacion, no
deben colocarse cerca de manantiales de calor, el ambiente que rodea
al aparato no debe superar la temperatura de 50°C.

Conexién a la red

Antes de proceder con la conexion a la red eléctrica, compruebe los
datos técnicos siguientes: tension, frecuencia, nimero de fases y
potencia en la placa de caracteristicas, necesarios para la alimentacion
del aparato.

El instalador debe hacerse cargo de la conexion, tras haber intercalado
un interruptor principal que debe cortar el suministro de energia de
modo omnipolar. Entre los contactos abiertos debe haber una distancia
minima por lo menos de 3mm por polo. El acceso al dispositivo de corte
debe ser facil.

El cable no debe disponerse cerca de manantiales de calor; el ambiente
alrededor del cable no debe superar la temperatura de 50°C, y debe
estar protegido por un tubo metélico o de plastico rigido. El aparato se
entrega sin cable de alimentacion: éste no debe tener caracteristicas
inferiores a HO7 RN-F y debe tener una seccién minima come se indica
en la tabla (pag. Ill).

Para acceder al tablero de bornes “M” (fig. 2) es necesario desmontar el
panel aflojando los tornillos colocados en la parte inferior del panel
mismo.

Cumpliendo las instrucciones del esquema eléctrico, conecte los
conductores del cable de alimentacion a la regleta de conexiones.
Preste atencion a que el cable pase por el prensahilo “P” (fig.2) préximo
al tablero de bornes; ademas mantenga el cable apoyado en el fondo y
finalmente sujételo por medio del prensahilo “AL" (fig.1).

Es indispensable conectar el aparato a una toma de tierra que funcione
correctamente. Para esto, en el tablero de bornes se ha colocado un
tornillo, identificado con el simbolo = donde se debe conectar el
conductor de tierra.

El equipo debe estar incluido en un sistema equipotencial. La conexién
se realiza por medio del tornillo “N” (fig.1) marcado con el simbolo ¥
situado en el panel posterior del aparato.

El cable equipotencial debe tener una seccion de 10mmz2
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Capitulo 2 Uso

Advertencias Generales

exclusivamente por personal cualificado. jEI aparato debe utilizarse
solamente si alguien puede controlarlo!

Precauciones para el empleo de las placas cromadas

iSe aconseja que la conexion, la instalacion y el
mantenimiento del aparato sean efectuados
exclusivamente por personal cualificado y cumpliendo
las relativas disposiciones!

Este equipo se ha proyectado Unicamente para la coccién de alimentos
y estd destinado sdlo al uso colectivo y para ser empleado

Durante el funcionamiento las superficies de coccion
estan muy calientes, por lo tanto es necesario prestar la
maxima atencion.

placa con agua y detergente neutro, enjuagarla, secarla y
calentarla a 200°C por una hora.

Para trabajar con la comida, utilice una pala de acero inoxidable de
cantos redondeados.

= Cuando se utilice el fry-top por primera vez, se aconseja limpiarl la .

Evite el empleo de limén o vinagre durante la coccion para no
estropear el aspecto superficial de la placa.

El fry-top con placa cromada, cuando esta en funcidn, no aparenta
la elevada temperatura de la placa, por tanto preste la maxima
atencion.

=  Parala limpieza use un rascador con cantos redondeados y con la
hoja bien afilada. Para no rayar la placa, la hoja debe apoyarse en
toda su longitud, no use el canto del rascador.

Encendido

deseada. El indicador luminoso verde “L" (fig.2) sefiala la
presencia de corriente.

= Accione el interruptor colocado antes del aparato.
=  Gire el mando “A” (fig. 2) haciendo coincidir el indicador del panel
con los grados que corresponden a la temperatura de coccion

Apagado
= Cologue el mando “A” (fig. 2) en “0". = Desconecte el interruptor eléctrico instalado antes del aparato.
Termostato de seguridad

Todos los modelos estan equipados con un termostato de seguridad
que interviene en caso de funcionamiento andmalo cortando la
alimentacion eléctrica. Para reactivar el funcionamiento del aparato,
presione el pulsador “E” (fig. 2).

Esta operacion debe ser efectuada por un técnico
especializado.
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Capitulo 3 Limpieza y cuidado

Limpieza y cuidado

iNo lave el aparato con chorros de agua, ya que las eventuales la alimentacion eléctrica, limpiarlo con agua jabonosa, enjuagarlo,
filtraciones en los componentes eléctricos podrian perjudicar el secarlo muy bien y extender una capa ligera de aceite de vaselina.
funcionamiento regular del aparato y de los sistemas de seguridad! = Laplaca debe lavarse todos los dias con agua jabonosa, utilizando

= En caso de que el aparato no fuera usado por un periodo de un detergente liquido alcalino sobre la placa tibia.
tiempo prolongado se aconseja, después de haber desconectado = Los jugos se recogen en el cajon “B” (fig. 2), que debe ser vaciado
todos los dias.

Comportamiento en caso de averias

Las averias no siempre dependen de la calidad de los componentes,
que en nuestro caso son de 6ptima calidad, también pueden ser
provocadas por alteraciones de tensién, polvo y/o suciedad que penetra
en los componentes del aparato.

En caso de que se sospeche un funcionamiento anormal, es necesario
desconectar la alimentacion eléctrica y ponerse en contacto con el
servicio de asistencia técnica autorizado.

No se convierta en un mantenedor improvisado, la
n manipulacion del aparato por parte de personas
inexpertas anula la garantia.

Mantenimiento

El aparato no necesita especiales operaciones de mantenimiento un control anual en el centro de asistencia: para esto se recomienda
ademas de la normal limpieza; se aconseja en cualquier caso efectuar estipular un contrato de mantenimiento.

Ecologia y medio ambiente

Nuestros aparatos han sido estudiados y optimizados, con pruebas de Al final de la vida del producto, evite que el aparato sea desechado en
laboratorio, para obtener las mejores prestaciones y los rendimientos el medio ambiente.
mas elevados. En cualquier caso, para reducir el consumo energético Nuestros aparatos estan realizados con materiales metalicos (acero
(electricidad, gas y agua) se aconseja evitar la utilizacién durante un inoxidable, hierro, chapa con aluminio, etc.) en un porcentaje superior al
periodo de tiempo largo en vacio o en condiciones que afecten al 90% y por lo tanto es posible reciclarlos, por medio de las estructuras
6ptimo rendimiento. tradicionales de reciclado, respetando las normativas vigentes en el
Todos los materiales utilizados para el embalaje son compatibles con el propio pais.
medio ambiente. Se pueden conservar sin peligro 0 es posible
quemarlos en una instalacion de combustidn de desechos adecuada. Vuelva inutilizable el aparato para su eliminacion
qu .com.pl)onentes en material plastico que estan sujetos a una posible quitando el cable de alimentacion y cualquier dispositivo
eliminacion con reciclaje son: de cierre eventual de compartimentos y cavidades.
= Polietileno: pelicula exterior del embalaje y/o pelicula de plastico

con burbujas iEl fabricante declina toda responsabilidad en caso de
= Polipropileno: flejes ﬂ dafios provocados por una instalacion incorrecta,
= Poliestireno celular: esquinas, laminas y cubos de proteccion. mantenimiento impropio e incumplimiento de las

disposiciones de seguridad!
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