COOKING LINE 700 LINE 700

Cooking line 700
Ligne /700
JInHna obopynosaHmna 700

The 700 Premium line is a professional solution for highly demanding catering units. The emphasis is on high output, high quality and reliability,
first-rate technical performance, user-friendly characteristics and attractive design. Among its strong characteristics there are high-performance
outputs, all basins pressed and with rounded inner angles, and ergonomic front panel with operation and control devices. Using the ,bridge”
system is a good option for comfortable maintenance of floor space. All units are made of AISI 304. Top plate thickness 1,5 mm. Feet of bases are
also made of stainless steel and are height adjustable. Safety thermostat is 380 °C.

La ligne Premium 700 est |a solution professionnelle pour la restauration avec des demandes exigeantes. L'accent est mis sur la puissance, la
qualité et la fiabilité, les performances techniques avancées et un design attractif. Parmi ses caractéristiques on trouve les hautes performances,
les plans de travail embouti aux angles arrondis et tableaux de commande ergonomique. Le systeme «pont» offre plusieurs possibilités d’insta-
llation. Construction en acier inoxydable AISI 304. Epaisseur de la plague supérieure de 1,5 mm. Les pieds de bases sont également fabriqués en
acier inoxydable et réglable en hauteur. Thermostat de sécurité a 380 °C.

JinHna 700 Premium — 3To npodeccroHanbHoe peleHne ans peanmsaumm BbiICOKMX TpeboBaHmi K 060pya0BaHWIO ANA KelTepuHra. AKLEeHT
,eNaeTcA Ha BbICOKOW NPOM3BOANTENBHOCTY, BbICOKOM Ka4yecTBe U HaZeXHOCTU, BbICOKOKIACCHbBIX COBPEMEHHbIX TEXHUYECKMX XapaKTepPUCTHKaX,
OPUEHTUPOBAHHbBIX HAa NMOAb30BaTENA U NPUBAEKaTeNbHOM AM3aiiHe. [penmyLLecTBaMmm 3Toro 060pyA0BaHNA ABNAOTCA BbICOKME
3KCNyaTaLMOHHbIE XapaKTePUCTUKM, BCE €r0 EMKOCTU BbINONHEHbBI LUTAMMNOBKOM C OKPYIIeHMEM BHYTPEHHMX YI10B, SPrOHOMUYHAA NepesHAA
naHenb 4N paboTbl Ha KOTOPOW HaxOAATCA BCe KOHTPO/IbHbIE MPUOOPBLI. McnoNb3oBaHWe TEXHONOMMU COEIUHEHHBIX KMOCTUKAMM» CUCTEM AaeT
XOpOoLLUMe BapuaHTbl yA0OHOro MoHTaXKa 000pyA0BaHNA Ha MOy KYXOHHOTO NPOCTpaHCTBa. Bce nepeaHue 1 BepxHMe naHenn obopyaosaHua
BbINONHEHbI 13 HepxKasetolwel ctann AlSI 304. Ton TonwmHa naacTmHbl 1,5 MM, HOXKKM OCHOBaHMIA TaKKe CAeNaHbl U3 HepKaBetoLLen CTanu, ux
MOYHO peryanmpoBaTb no BbicoTe. 3awmTHbIl TepmocTaT 380 °C.




LINE 700 COOKING LINE 700

LINE RM 700

Electric cooking ranges

Gas cooking ranges

Electric cooking ranges with oven
Gas cooking ranges with oven
French gas cooking ranges with oven
Electric griddle plates

Gas griddle plates

Gas lava stone grills

Electric and gas fryers

Electric pasta cookers

Electric bain maries

Titling bratt pans

Electric indirect boiling kettle
Neutral work top plates

Neutral cabinets
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REDFOX 900 RM 700 REDFOX 600

RM Pizza

REDFOX Pizza

Snack Bakery ovens

Free-standing

Accessories
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LINE 700

1 - Top plates thickness 1,5 mm

2 - Extensive choice of gas/electric ranges

3 - All units are made of AISI 304

4 - Square/rounded/solid-top plates

5 - Ergonomic shape of front panel

6 - Fryers with high power/volume ratio

7 - Pasta cookers with turnable Incoloy resistances

8 - Supports with doors or bridge system

9 - Switch of automatic tilting system for bratt pans
10 - Boiling kettle outlet - conical shape or O-ring seal

11 - Double-flame professional burner made of cast iron
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ELECTRIC COOKING RANGES LINE 700

Electric cooking ranges
Fourneau électrique
JINHMA 3n1eKTpuYeckoro obopyaoBaHMA

PLATES WITH THERMIC PROTECTION

Wide selection of electric boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 400, 800 and 1200 mm in width.
Available as top units (for ,bridge” or benchtop use), on a base including electric or gas oven, or on an open cabinet with or without stainless
steel doors.
. Equipped with a high-quality plates with cast iron housing and = Choice of three basic options of plates — rounded, square (se-
internal thermostatic protection against parated) and flat solid top plate (enlarging the cooking surface
. Power control is enabled by 6-position regulation switch knob to maximum)

Large choix des fourneaux électriques avec four a convection ou statique GN standard. Dimensions de 400, 800 et 1200 mm de largeur. Disponi-
ble en éléments de tables (pour ,le pont” ou soubassements réfrigérés), sur meuble ouvert avec ou sans portes.

. Plaques en fonte de haute qualité avec une protection ther- . Le choix entre trois options de plaques- rondes, carrées (sé-
mostatique interne contre la surchauffe parés) et plaques en fonte carrées supérieure (agrandissant la
. Régulation de la puissance de chauffe par commutateur a 6 plan de cuisson au maximum)
positions

LLINpoKmit BbIGOP 31EKTPUYECKOTO M ra30BOro 060pyA0BaHNA ANA TennoBo 06paboTKM ¢ KOHBEKLMOHHOM neybto. CTaHAapTHbIe pa3mepbl No
wurpwmHe GN 400, 800 1 1200 Mm. MOKHO yCTaHaBAMBATb KaK HacToNbHOE 06OPYA0BaHME (ANA KMOCTUKA» UAKN AR HACTObHOMO NPUMEHEHUA),

B 6a3oBoW KOMMNNEKTaUMM BKKOYEHA 3/IEKTpMUYeCKana neYvb MM BUTPUHA OTKPLITOrO ThMa C ABEPKaMuM 13 Hep>+<aBe|ou_|,e|7| CTann nnu 6es Hux.

= 060pya0BaHO BbICOKOKAYECTBEHHbBIMM MOBEPXHOCTAMM C . Bbi6op Tpex 6a30BbiX ONUMIA NAWUT MOBEPXHOCTM —
UYrYHHbIM KOPMYCOM M BHYTPEHHEN Tepmoperynaumen ans OKPYI/IEHHbIX, KBaAPaTHbIX (pPa3aenbHbIe) U NAUTbI C NaHEebo
3alWTbl OT Neperpesa HaKaAMBaHMA NAUTbI (YBEAMYMBAIOLLME A0 MAaKCUMaNbHOIO

. KoHTpO/b MOLLHOCTH 06ecrnednBaeTcsa peryimpoBaHmnem pasmepa pabouyo MOBEPXHOCTb)

6-MO3NLMOHHOI PYYKOW NepekatoyaTens




LINE 700 ELECTRIC COOKING RANGES

Plates

SPI

Induction plates 3,5 / 5 kW each
Diameter of plate 230 mm and WOK plate
@300 mm

Highly efficient internal cooling system

to prevent overheating

REDFOX 600

6-position regulation knob
The most efficient cooking system
available

SP

Round plates 2,6 kW each
Diameter of plate @ 220 mm
Internal thermic protection against
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overheating
3 heating zones powered by 6-position

RM Pizza

regulation knob
Cast iron surface

REDFOX Pizza

SPQ

Square plates 2,6 kW each
Dimensions of plate 220 x 220 mm
Internal thermic protection against

Bakery ovens

overheating
3 heating zones powered by 6-position

regulation knob
Cast iron surface

Snack

SPL

Solid-top plates 3 kW each
Dimensions of plate 300 x 300 mm
Internal thermic protection against

Free-standing

overheating
3 heating zones powered by 6-position
regulation knob

Accessories

Cast iron surface




INDUCTION HOBS LINE 700

SPI1704 E Induction hob
Plaque a induction
MHAYKUMOHHbIE NAUTDI

Single induction hob + Plague a induction simple = OanHapHaa MHAYKLMOHHAA
= Bernerinduction = Composants d‘induction KoHbopKa
components Berner * VIHOYKTVBHbIE KOMMOHEHTbI
High efficiency and = Grande efficacité et trés npou3BoAacTsa Berner
ultimate speed of grande vitesse d‘opération + BblcoKasn 3¢pdeKTUBHOCTb M CKOPOCTb
operation + Diametre de la plaque 120 paboTbl
Plate diameter 120 - 230 -230 mm = OunameTp nnactuHbl 120- 230 mm.
mm
Index / code Model [DOIEED kgnetto ., AM NN 35 6
mm brutto kg brutto UL (¢
117260903  SPi704 f 400X 730x300 31 7 QMQM @ 35
460 % 820 x 480 o INDUCTION  12-23cm % 400V
SP1704 ES Induction hob
Plaque a induction
UHAYKUMOHHbIE NAUTDI
Single EXTRA POWER « Plaque a induction « OpgMHapHas MHAYKUMOHHaA
induction hob simple et puissance KOHdOpKa A0NONHUTENbHOM
= Bernerinduction supplémentaire MOLLHOCTHM
components « Composants d‘induction = VIHAYKTMBHbIE KOMMOHEHTbI
High efficiency and Berner npousBoAacTsa Berner
ultimate speed of « Grande efficacité et tres = BblcoKkan adpdeKTUBHOCTb M CKOPOCTb
operation grande vitesse d‘opération paboTbl
Plate diameter 120-230 = Diametre de la plaque 120 = [uameTp nnactvHbl 120- 230 mm.
mm -230 mm
Index / code Model s kgnetto AMM 5 6
mm brutto kg brutto UL w
117260920  SPI704 s 400X 730x300 42 10 QMQM @
460 x 820 % 480 48 INDUCTION  12-23cm & 400V
SP1 704 E WOK Wok induction hob
Plaque a induction - wok
UHAYKUMOHHbIE NAKTbI Bok
Single WOK induction hob = Plaque wok a induction « OpgMHapHas MHAYKUMOHHaA
Berner induction simple KoHdopka WOK
components = Composants d‘induction * VHAYKTMBHbIE KOMMOHEHTbI
High efficiency and Berner npoussoacTea Berner
ultimate speed of = Grande efficacité et trés = BblcoKkasa apdeKTUBHOCTb M CKOPOCTb
operation grande vitesse d‘opération paboTbl
Wok diameter 300 mm + Diameétre de Wok 300 mm = [dnameTp 300 mm Bok
mm netto kg netto
Index / code Model By r— P kw OOOOO @ % &
400 x 730 x 300 43 b
117260951  SPIT04 EWOK 07 > 2= s 35 INDUCTION  30cm 400V
SPI704 ESWOK  Wok induction hob
Plaque a induction - wok
UHAYKUMOHHbIE NAUTbI Bok
= Single EXTRA POWER = Plaque wok a induction = OAMHapHaA MHAYKUMOHHAA
WOK induction hob simple et puissance KOHpOpPKa LONONHUTENBHOM
Berner induction supplémentaire mouHocTr WOK
components = Composants d‘induction = VHAYKTMBHbIE KOMMOHEHTbI
High efficiency and Berner npousBoacTea Berner
ultimate speed of » Grande efficacité et tres = Bblcokasa apdeKTUBHOCTb M CKOPOCTb
operation grande vitesse d‘opération paboTbl
Wok diameter 300 mm + Diametre de Wok 300 mm = [wnameTp 300 mm Bok
mm netto kg netto
lcercoce hiccel mm brutto kg brutto OOOOO @ 5 &

400 X 730 X 300 31 £
117260963  SPI704 ESWOK - oo 480 37 5 INDUCTION ~ 30cm 400V




LINE 700 INDUCTION HOBS

SPI1708 E Induction hob
Plaque a induction
MHAYKUMOHHbIE NAUTDI

Double induction hob + Plague a induction double = [1BolMHasA MHAYKLMOHHAA KOHbOpPKa
= Bernerinduction = Composants d‘induction * VIHOYKTUBHbIE KOMMOHEHTbI
components Berner npowvseoacTea Berner
High efficiency and = Grande efficacité et trés = Bblcokasa apdeKTUBHOCTb M CKOPOCTb
ultimate speed of grande vitesse d‘opération paboTbl S
operation = Diametre de la plaque 120 = [AnameTtp naactuHbl 120- 230 mm. g
Plate diameter 120 - 230 -230 mm Q
mm ]
[°2
Index/code  Model [DOIEED kgnetto ., AN 35 35
o _—_—s i) & S
117261027 SPITO8 E o0 050y 480 81 14 INDUCTION = 12-23cm 5 & 400V
SP1708 ES Induction hob
Plaque a induction
UHAYKUMOHHbIE NAUTDI
Double EXTRA POWER « Plaque a induction « [1BOWHaA MHAYKUMOHHAA KOHOPKA o
induction hob double et puissance L0MONHUTENIbHOM MOLLLHOCTH K
= Bernerinduction supplémentaire * VHAYKTMBHbIE KOMMOHEHTbI é
components » Composants d‘induction npousBoacTea Berner 5
High efficiency and Berner + Bblcokan apdeKTUBHOCTb M CKOPOCTb g
ultimate speed of « Grande efficacité et tres paboTbl
operation grande vitesse d‘opération + [AuameTp naactuHbl 120- 230 mm. —
Plate diameter 120-230 - Diameétre de la plaque 120
mm -230 mm ©
N
mm netto kg netto o
Index / code Ll mm brutto kg brutto kW OMO‘A‘ @ *5"' *5"’ 6 =
800 x 730 x 300 77 R 55 ox
117261030 SPITO8 ES oo o004 480 89 20 INDUCTION = 12-23cm & @ 400V
SP1740 E Induction hob
X . . ©
Plaque a induction X
UHAYKUMOHHDbIE NAUTDI i
(@]
Single induction hobona = Plaque a induction simple = OauHapHas UHAYKUMOHHAA é
cabinet sur un cabinet KoHdOpKa Ha Kopnyce o
= Bernerinduction = Composants d‘induction * VIHOYKTUBHbIE KOMMOHEHTbI
components Berner npousBoacTea Berner
High efficiency and = Grande efficacité et trés = BblcoKkasa apdeKTUBHOCTb M CKOPOCTb 2
ultimate speed of grande vitesse d‘opération paboTbl %
operation « Diametre de la plaque 120 = [AnameTtp naactuHbl 120- 230 mm. >
Plate diameter 120 - 230 -230 mm g
mm @
mm netto kg netto JE—
Index / code Model i —— P kW OOOOO @ 3&5
400 x 730 x 900 49
117260922 SPIT40E XD D pis 7 INDUCTION 12-23cm 2% 400V o
()
- ©
SPI 740 ES Induction hob S
Plaque a induction
UHAYKUMOHHDbIE NAUTDI
Single EXTRA POWER « Plague a induction + OgMHapHas MHAYKUMOHHaA oo
induction hob on a simple et puissance KOHdOpPKa A0NONHUTENbHOM .g
cabinet supplémentaire sur un MOLLHOCTU Ha Kopryce S
Berner induction cabinet * MIHAYKTMBHbIE KOMMOHEHTbI @
components = Composants d‘induction npoun3BoAcTBa Berner E
« High efficiency and Berner + BblcoKkan apdeKTUBHOCTb M CKOPOCTb =
ultimate speed of = Grande efficacité et tres paboTbl R
operation grande vitesse d‘opération = [OunameTp naactuHbl 120- 230 mm.
Plate diameter 120-230 - Diameétre de la plague 120 3
mm -230 mm 2
(%]
mm netto kg netto 5]
Index / code Model mm brutto ke brutto kw M\A}m @ EI & E
1'2'8'8'8'3
400 X 730 x 900 68

117260923 SPIT40 ES o0 e0 75 10 INDUCTION = 12-23cm & 400V




H INDUCTION HOBS LINE 700

SPI1 740 E WOK Wok induction hob
Plaque a induction - wok

UHAYKUMOHHbIE NAnTbl Bok

Single WOK induction hob Plaque wok a induction « OAnMHapHan MHAYKUMOHHAs

on a cabinet simple et puissance KOHdOpPKa [OMONHUTENBHOW
Berner induction supplémentaire sur un mouHocTM WOK Ha Kopnyce
components cabinet + VIHAYKTVMBHbIE KOMMOHEHTbI
= High efficiency and Composants d‘induction npou3BoAacTsa Berner
ultimate speed of Berner BblcoKaa ahpGpeKTMBHOCTb M CKOPOCTb

Grande efficacité et trés
grande vitesse d‘opération
Diametre de Wok 300 mm

operation
= Wok diameter 300 mm

paboTbl
= Ounametp 300 mm Bok

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto ke brutto kw Omm @ iy &
400 x 730 X 900 42 - i
117260966 SPI740 EWOK "o oo P 35 INDUCTION  30cm 200V
SPI740 ESWOK  Wok induction hob
Plaque a induction - wok
UHAYKUMOHHbIe NAnTbl Bok
Single EXTRA POWER Plague wok a induction « OAMHapHaa MHAYKUMOHHAs
WOK induction hob on a simple sur un cabinet KoHpopka WOK Ha Kopnyce
cabinet Composants d‘induction MHAYKTUBHbIE KOMMOHEHTbI
Berner induction Berner npoun3BoAcTBa Berner
components Grande efficacité et tres BbicoKan apdEKTMBHOCTb U CKOPOCTb
High efficiency and grande vitesse d‘opération paboTbl
ultimate speed of « Diametre de Wok 300 mm = AuameTp 300 mm Bok
operation
Wok diameter 300 mm
mm netto kg netto
Index [ code Model e kg brutto Omm @ s &
400 x 730 x 900 41 - ©
117260967  SPI740 ESWOK "0 " oo 8 5 INDUCTION  30cm 400V
SP1780 E Induction hob
Plaque a induction
UHAYKUMOHHDbIE NAUTDI
Double induction hob on = Plaque a induction double = [BolHas MHAYKUMOHHAA KOHGOPKa
a cabinet sur un cabinet Ha Kopnyce
Berner induction Composants d‘induction MHAYKTUBHbIE KOMMNOHEHTbI
components Berner npowssoacTea Berner
High efficiency and Grande efficacité et tres BbicoKan apdEKTMBHOCTb U CKOPOCTb
ultimate speed of grande vitesse d‘opération paboTbl
operation = Diametre de la plaque 120 = [AuameTp nnactuHbl 120- 230 mm.
Plate diameter 120 - 230 -230 mm
mm
mm netto kg netto
Index/code  Model ey e kg brutto kw OQOOO @ 3&:5 3&:5
s
800 X 730 x 900 89
117261031 SPIT8OE o F U et 14 INDUCTION . 12-23am 32 32 a00v
SP1780 ES Induction hob
Plaque a induction
UHAYKUMOHHDbIE NAUTDI
Double EXTRA POWER « Plaque a induction = [1BOViHaA MHAYKUMOHHAsA KoHbOPKa
induction hob on a double et puissance nonosHuTensHom moHoctn WOK
cabinet supplémentaire sur un Ha Kkopnyce
Berner induction cabinet NHAYKTUBHbIE KOMMOHEHTbI
components Composants d‘induction npoun3BoACTBa Berner
High efficiency and Berner Bblcokaa adpdeKTMBHOCTb M CKOPOCTb
ultimate speed of = Grande efficacité et trés paboTbl
operation grande vitesse d‘opération + [uameTp naactuHbl 120- 230 mm.
Plate diameter 120 - 230 Diametre de la plaque 120
mm -230 mm
Index / code Model [T (D keinecio AMM 5 5
mm brutto kg brutto u‘ HUH @ W
VYV
117261032 SPI780 ES | C00XT730x900 o4 20 > 3
860 x 820 x 1080 108 INDUCTION = 12-23cm & i 400V




LINE 700 ELECTRIC COOKING RANGES

Index / code

117260 060

Index / code

117260 062

Index / code

117260671

Index [ code

117260 061

Model

SPT04E

Model

SP708E

Model

SP7012E

Model

SPT740E

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 300
440 x 800 x 480

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 300
840 x 800 x 480

mm netto
mm brutto

1200 x 730 x 300
1260x820x 512

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 900
440 x 800 x 1080

kg netto

kg brutto
23,6
28,5

kg netto
kg brutto
42,3
51

kg netto
kg brutto

51
66

kg netto
kg brutto
34,8
41

52

10,4

kw

52

SP 704 E Boiling top
Fourneau
Mauntbl

+ Boiling unit 2 x 2,6 kW for =

benchtop use or ,bridge” sur table ou sur

system soubassement

= Internal thermostatic = Protection thermostatique
protection inside each interne a l'intérieur de
plate chaque plaque

= Pressed upper plate for = Plan supérieur embouti

comfortable maintenance

SP 708 E Boiling top

Fourneau

Mantbl

= Double boiling unit 4 x 2,6
kW for benchtop use or
,bridge” system

sur table ou sur
soubassement

« Internal thermostatic = Protection thermostatique
protection inside each interne a l'intérieur de
plate chaque plaque

= Pressed upper plate for = Plan supérieur embouti

comfortable maintenance

SPT7012E Boiling top
Fourneau
Mantbl

« Boiling unit 6x 2,6 kW for =«

benchtop use or ,bridge” sur table ou sur

system soubassement

« Internal thermostatic = Protection thermostatique
protection inside each interne a l'intérieur de
plate chaque plaque

= Pressed upper plate for = Plan supérieur embouti

comfortable maintenance

SPT40E Boiling top

Fourneau
Mauntbl

= Boiling unit 2 x 2,6 kW on
a neutral cabinet, with
door as an option

« Internal thermostatic
protection inside each .
plate

= Pressed upper plate for
comfortable maintenance

chaque plaque

2 x 2,6 kW a poser

pour un entretien facile

« 4x2,6kW aposer

pour un entretien facile

6x 2,6 kW a poser

pour un entretien facile

= 2x2,6 kW sur armoire
= Protection thermostatique
interne a l'intérieur de

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

BapoyHasa nauta 2 x 2,6 KBT ana
HaCTO/IbHOTO MPUMEHEHWA UK
NPUMEHEHWA B KMOCTUKOBOW»
cucteme

BHYTpeHHAA TepmoperyavpytoLian
3alUMTa KaXKAO0M NOBEPXHOCTM

[na npocToTbl 06CNYKMBAHUA
BEPXHAA MNANTA U3 LUTaMMNOBAHHOIO

TNCTa
C o @4

50400  2am %0 ao0v

REDFOX 600

[BoiHas BapoyHasa nanta 4 x 2,6
KBT A1A HAaCTONbHOIO MPUMEHeHMA
NN NPUMEHEHUA B K MOCTUKOBOM»
cucteme

BHYTpeHHAA TepmoperyavpytoLian
3alUMTa KaXKAO0M NOBEPXHOCTM

[na npocToTbl 06CNYKMBAHUA
BEPXHAA MANTA U3 LUITAMMNOBAHHOIO

INCTa
° 2528
Clo 9«

50400  2am (&8 E5 40y

o
o
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RM Pizza

BapoyHasa nauta 6 x 2,6 KBT ana
HaCTO/IbHOTO MPUMEHEHUA UK
NPUMEHEHWA B KMOCTUKOBOW»
cucteme

BHYTpeHHAA TepmoperyampytoLian
3allMTa KaxKa0M NOBEpPXHOCTK

[na npocToTbl 06CNYKMBAHUA
BEPXHAA MANTA U3 LITAMMNOBAHHOIO
nncTa

C O

50-400 22

Bakery ovens REDFOX Pizza

4 4.

ZJP 2&,6 Zk'w6 400V

Snack

BapoyHada nauta 2 x 2,6 kBT ana
0b6CyKUBaHUA B MOMELLEHNM
KYXHW, HaAn4ve ABepOK No onumm
BHYTpeHHAR TepmoperyavpytoLLas
3alUMTa KaXKA0M NOBEPXHOCTM

[na npocToTbl 06CNYKMBAHUA
BEPXHAA NANTA U3 LUTAMMNOBAHHOIO
nncTa

Free-standing

Clo @)

50400 2 & a00v

Accessories




ﬂ ELECTRIC COOKING RANGES LINE 700

mm netto
Index/code  Model mm brutto
800 x 730 X 900
117260063 SP780E /5 800 x 1080
mm netto
Index/code  Model mm brutto
1200 x 730 X 900
117260750 SPTI20E )0y 890 % 1080
mm netto
Index/code  Model mm brutto
400 x 730 X 300
117260064  SPQTO4E /1 900x 480
mm netto
Index/code  Model mm brutto
117260066 sporose  S00X730x300

840 x 800 x 480

kg netto

kg brutto

59,5
69,5

kg netto
kg brutto

73
90

kg netto
kg brutto
27,9
32

kg netto
kg brutto
51,9
61

SP780E

Boiling top

Fourneau
Mauntbl

Double boiling unit 4 x 2,6
kW on a neutral cabinet,
with doors as an option
Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

4 x 2,6 kW sur armoire

= Protection thermostatique

interne a l'intérieur de

chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

KW
10,4
SP7120E Boiling top
Fourneau
Nautbl
Boiling unit 6 x 2,6 kW on 6 x 2,6 KW sur armoire
a neutral cabinet, with Protection thermostatique
door as an option interne a lintérieur de
Internal thermostatic chaque plaque
protection inside each Plan supérieur embouti
plate pour un entretien facile
Pressed upper plate for
comfortable maintenance
15,6
SPQ 704 E Boiling top
Fourneau
Nantbl
« Boilingunit2x2,6 kW for « 2x2,6 kW a poser
benchtop use or ,bridge” sur table ou sur
system soubassement
= Internal thermostatic = Protection thermostatique
protection inside each interne a l'intérieur de
plate chaque plaque
= Pressed upper plate for = Plan supérieur embouti
comfortable maintenance pour un entretien facile
kW
52
SPQ 708 E Boiling top
Fourneau
Nautbl
= Double boiling unit4x2,6 = 4x2,6kW aposer
kW for benchtop use or sur table ou sur
,bridge” system soubassement
= Internal thermostatic = Protection thermostatique
protection inside each interne a l'intérieur de
plate chaque plaque
= Pressed upper plate for Plan supérieur embouti
comfortable maintenance pour un entretien facile
KW
10,4

BapoyHasa nanta 4 x 2,6 kBT ana
06CNYKMBAHMA B MOMELLEHNUM
KYXHW, Ha/siM4me ABEepOK Mo onumm
BHYTpeHHAR TepmoperyampytoLLas
3alUMTa KaXKa0M NOBEPXHOCTM

[na npocTOTbl 06CNYKMBAHUA
BEPXHAA NANTA M3 LUITAMMNOBAHHOIO
nncTa

°C Q) W
50400 2an (&0 %8 40y

BapoyHada nauta 6 x 2,6 kBT ana
06CNYKMBAHMSA B NOMELLEHNN
KYXHW, Han4ne ABepoK No onuum
BHYTpeHHAA TepmoperyampytoLias
3allMTa KaXKa0M NOBEPXHOCTK

[na npocToTbl 06CNYKMBAHUA
BEPXHAA MNANTA U3 LUITAMMNOBAHHOIO
nncTa

C @ ®BB® L

50-400  22an &0 (B8 (Z6 40y

BapoyHada nauta 2 x 2,6 kBT ana
HaCTO/IbHOTO MPUMEHEHWA UK
NPUMEHEHNA B KMOCTUKOBOMN»
cucteme

BHYTpeHHAA TepmoperynmpytoL,as
3allMTa KaXKa0M NOBEPXHOCTK

[na npocToTbl 06CNYKMBaAHUA
BEPXHAA N/IMTa U3 LUITAMMNOBAHHOTO

JINCTa
°C |0 @ 4
2,6

50-400 ~ 22x22cm S 400V

[BoiHas BapoyHasa nanTta 4 x 2,6
KBT 414 HAaCTONBHOIO NPUMEHeHNa
AW NPUMEHEHMA B KMOCTUKOBOMN»
cucteme

BHYTpeHHAA TepmoperynmpytoL,as
3alUMTa KaXKAO0M NOBEPXHOCTM

[lna npocToTbl 06CNYKMBAHUA
BEPXHAA NINTa U3 LUITAMMNOBAHHOTO

INCTa
°C |1 2868

50-400  2x22cm 48 2B 400y




LINE 700 ELECTRIC COOKING RANGES E

SPQ7012E Boiling top
Fourneau
Mauntol
Boiling unit 6 x 2,6 kW for = 6x2,6 kW a poser « BapouHasa nauta 6 x 2,6 KBT ana
benchtop use or ,bridge” sur table ou sur HACTONbHOIO NPUMEHEHMNA NN
system soubassement NPUMEHEHMS B KMOCTUKOBOW»
Internal thermostatic = Protection thermostatique cucrteme
protection inside each interne a l'intérieur de * BHYTpPeHHAA TepMmoperyampytoLias S
plate chaque plaque 3alUMTa KaXKAO0M NOBEPXHOCTM g
Pressed upper plate for = Plan supérieur embouti = [1ns NnpocToTbl 06CNYKMBAHNA Q
comfortable maintenance pour un entretien facile BEPXHAA NAWTA M3 LUTAMNOBAHHOTO ]
NmcTa &=
mm netto kg netto o
Index / code Model Ry e kw C 2&6 2&6 2&6 &
1200 x 730 X 300 65
u7260686  SPQTOIE  20XIOX3 00 s 50400 22x22cm 20 A8 (%8 qo0v
SPQ740E Boiling top
Fourneau
Mauntol
Boiling unit 2x 2,6 kWon =« 2x2,6 kW sur armoire « BapouHasa nauta 2 x 2,6 KBT ana o
a neutral cabinet, with = Protection thermostatique 06CNYKMBAHMA B NOMELLEHWN 3
door as an option interne a l'intérieur de KYXHW, Ha/sM4me ABEepOK Mo onuum 3
Internal thermostatic chaque plaque « BHyTpeHHsAs TepmoperyampytoLas 5
protection inside each « Plan supérieur embouti 3allMTa KaXKa0M NOBEPXHOCTK &
plate pour un entretien facile « [1nA NpoCTOTbl 0OC/NYKMBAHUA
Pressed upper plate for BEPXHAA NAWUTA U3 LUTAMNOBAHHOIO
comfortable maintenance nncTa
©
N
mm netto kg netto o o
Index/code  Model e it kebrutto W C { 26 & <
400 x 730 x 900 39,1 o
17260065 SPQTAOE NI s s2 50400 22x2cm 20 400y
SPQ780E Boiling top
©
Fourneau N
o
Nawutbl >
2
Double boiling unit4x 2,6 = 4x 2,6 kW sur armoire « [lBoiiHasA BapoyHasa nauTa 4 x 2,6 KBT a
kW on a neutral cabinet, = Protection thermostatique 018 0D6CNYKMBAHMA B MOMELLLEHNN o
with doors as an option interne a l'intérieur de KYXHW, Hann4me ABEPOK MO onumm
Internal thermostatic chaque plaque « BHYTpeHHAa TepmoperyampytoLias
protection inside each = Plan supérieur embouti 3allMTa KaXKa0M NOBEPXHOCTK 2
plate pour un entretien facile + [lnA npocToTbl 06CNYKMBAHUA %
Pressed upper plate for BEPXHAA MNANTA U3 LITAMMNOBAHHOIO >
comfortable maintenance ncTa g
@
mm netto kg netto
lcexEode peodel mm brutto kg brutto LD OC 2&6 24:6 &
800 x 730 X 900 68,2
117260067 SPQTOE o DX ERXELL 2 104 50400  2222cm (20 %0 400v
e
()
SPQ7120E Boiling top =
Fourneau
Nautbl
« Boilingunit6x2,6 kWon =« 6x2,6kW surarmoire » BapoyHasa nauta 6 x 2,6 KBT ana o0
a neutral cabinet, with « Protection thermostatique 06CNYKMBaAHMA B MOMELLEHUM _g
door as an option interne a l'intérieur de KYXHW, Hann4me ABEPOK MO onumm <
= Internal thermostatic chaque plaque * BHYTpeHHAA TepMmoperyampytoLias k]
protection inside each « Plan supérieur embouti 3alUMTa KaXKAO0M NOBEPXHOCTM g
plate pour un entretien facile « [1ns NnpocToTbl 06CNYKMBAHNA =
+ Pressed upper plate for BEPXHAA NAWTA U3 LUTAMNOBAHHOTO —
comfortable maintenance ncTa
3
mm netto kg netto o S
Index / code Model i —— P kw C 2&6 2&6 2&6 & ﬁ
1200 x 730 x 900 86 5]
17260755 spQTI2E  OUXTIOXSN0 86 s 50400 222em 48138 (48 g00v g




ELECTRIC COOKING RANGES LINE 700

SPL704E Boiling top
Fourneau
Mauntol
Boiling unit 2 x 3 kW for » 2x3 kW a posersurtable = BapouHasa nauta 2 x 3 KBT ana
benchtop use or ,bridge” ou sur soubassement HACTONbHOIO NPUMEHEHMNA NN
system « Protection thermostatique NPUMEHEHWA B KMOCTUKOBOW»
Internal thermostatic interne a l'intérieur de cucteme
protection inside each chaque plaque * BHYTpPeHHAA TepMmoperyampytoLias
plate « Plan supérieur embouti 3alUMTa KaXKAO0M NOBEPXHOCTM
Pressed upper plate for pour un entretien facile = [1ns NnpocToTbl 06CNYKMBAHNA
comfortable maintenance BEPXHAA MNANTA U3 LUTaMMNOBAHHOIO
nncTa
mm netto kg netto o
Index [ code Model e kg brutto kw C k%: &
400 x 730 x 300 423
117260127 SPLTOAE 0 oo o0 - 6 50400  30x30cm B 400V
SPL 708 E Boiling top
Fourneau
Mauntol
Double boiling unit 4 x 3 « 4 x3 kW aposersurtable =« [lBoiiHas BapoyHas namta 4 x 3
kW for benchtop use or ou sur soubassement KBT 414 HACTONbHOIO NPUMEHeHNA
,bridge” system + Protection thermostatique WU MPUMEHEHMSA B K MOCTUKOBOI»
Internal thermostatic interne a l'intérieur de cucteme
protection inside each chaque plaque * BHyTpeHHAA TepmoperyavpytoLias
plate « Plan supérieur embouti 3alUMTa KaXKAO0M NOBEPXHOCTM
Pressed upper plate for pour un entretien facile = [1ns NnpocToTbl 06CNYKMBAHMA
comfortable maintenance BEPXHAA MANTA U3 LUITAMMNOBAHHOIO
nncTa
mm netto kg netto o
Index [ code Model e kg brutto kw C k%: sl &
800 x 730 x 300 78,5
117260141 SPLTOBE g0 oo " oo Py 12 50400  30x30an 5 3 400V
SPL7012E Boiling top
Fourneau
Mauntol
Double boiling unit 6 x 3 « 6x3 kW aposersurtable =« [lBoiiHas BapoyHas namta 6 x 3
kW for benchtop use or ou sur soubassement KBT 414 HAaCTONbHOIO NPUMEHeHNs
,bridge” system + Protection thermostatique WU MPUMEHEHMSA B K MOCTUKOBOM»
Internal thermostatic interne a l'intérieur de cucteme
protection inside each chaque plaque = BHyTpeHHAA TepmoperynnpytoLLan
plate « Plan supérieur embouti 3alUMTa KaXKAO0M NOBEPXHOCTM
Pressed upper plate for pour un entretien facile = [1ns NnpocTOTbl 06CNYKMBAHMA
comfortable maintenance BEPXHAA MIWTA M3 LUTAMMNOBAHHOTO
nncTa
mm netto kg netto o
Index / code Model e ot kw C .?v’, sl 3 &
1200 x 730 x 300 114
U7261033  SPLTOLZE  ooox S0 10 18 50400 30G0am o o B 400V
SPL740E Boiling top
Fourneau
Mauntol
Boiling unit2x3 kWona = 2x3kW surarmoire = BapoyHasa nauta 2 x 3 KBT ans
neutral cabinet, with door = Protection thermostatique 06CNYKMBaAHMA B MOMELLEHNM
as an option interne a l'intérieur de KYXHW, HaAn4ve ABepOK No onumm
Internal thermostatic chaque plaque + BHYTpeHHAs TepmoperyampytoLas
protection inside each = Plan supérieur embouti 3allMTa KaXKa0M NOBEPXHOCTK
plate pour un entretien facile « [1na NpocTOTbl 06CNYKMBAHUA
» Pressed upper plate for BEPXHAA NANTA U3 LUTAMMNOBAHHOIO
comfortable maintenance mcTa
mm netto kg netto o
Index / code Model mm brutto P kw C 2’ 6
400 x 730 x 900 53,6

117260128  SPLTA0E 40 800 x 1080 60 6 50-400 ~ 30x30cm & 400V




LINE 700 ELECTRIC COOKING RANGES

SPL780E Boiling top
Fourneau
Mauntol
Double boiling unit 4 x 3 + 4 x3 kW sur armoire = [lBoViHan BapoyHas namta 4 x 3 kBT
kW on a neutral cabinet, = Protection thermostatique 017 0D6CNYKMBAHMA B NMOMELLEHUN
with doors as an option interne a l'intérieur de KYXHW, Ha/siM4me ABEepOK Mo onumm
Internal thermostatic chaque plaque « BHyTpeHHsAs TepmoperyampytoLlas
protection inside each « Plan supérieur embouti 3allMTa KaXKa0M NOBEPXHOCTK S
plate pour un entretien facile « [11A NpoCTOTbl 06CNYKMBAHUA g
Pressed upper plate for BEPXHAA NAWTA U3 LUTAMNOBAHHOIO Q
comfortable maintenance 2ncTa 8
[°2
mm netto kg netto o
Index/code  Model e il kebrutto W C { 303 6
800 x 730 x 900 94,7
117260157 SPLTBOE o f o oo 105 12 50-400  30x30cm o 3 400V
SPL7120E Boiling top
Fourneau
Nautbl
Boilingunit6x3 kWona = 6x3kW surarmoire « BapoyHas nauTa 6 x 3 KBT an o
neutral cabinet, with door = Protection thermostatique 06CNYKMBAHMSA B NOMELLEHNN K
as an option interne a lintérieur de KYXHW, Haan4me ABEPOK MO onumm é
Internal thermostatic chaque plaque « BHYTpeHHAa TepmoperyampytoLias 5
protection inside each » Plan supérieur embouti 3allMTa KaXKa0M NOBEPXHOCTK g
plate pour un entretien facile + [lnAa npocToTbl 06CNYKMBAHUA
Pressed upper plate for BEPXHAA MNANTA U3 LUITAMMNOBAHHOIO —
comfortable maintenance nncTa
©
N
mm netto kg netto o r
Index / code Model e e s kw C 3, S: 5 & ;
1200 x 730 X 900 138 IR [2
117260739 SPLT120E -t K pp 18 50-400  30x30cm & o o 400V
©
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GAS COOKING RANGES LINE 700

Gas cooking ranges
Fourneau gaz
[@30BOE Bapo4HOE 0bopyaoBaHMe

BRASS BURNER 8, 5 KW

Standard sizes of 400, 800 and 1200 mm in width. Available as top units (for ,bridge” or benchtop use), on a base including electric or gas oven,
or on an open cabinet with or without stainless steel doors.

. Choice of three basic options of high-performance burners — = Superior grid made of enameled cast iron
solid cast-iron burner SP with and without inner flame; . Pilot flame for both high-performance types of burners
powerful brass burner SPS with unique flame-spreader;
medium duty cast-iron burner SPB

Dimensions de 400, 800 et 1200 mm de largeur. Disponible en éléments de tables (pour ,le pont” ou soubassements réfrigérés), sur meuble
ouvert avec ou sans portes.
. Possibilité de trois types de brlleurs de haute performance— - Grille supérieure en fonte émaillée
bréleur en fonte SP a double couronnes; . Veilleuse pour les deux types des brileurs de haute puissance
puissant braleur laiton SPS;
brdleur en fonte SPB

CTaHaapTHble pasmepsl no wupnte GN 400, 800 1 1200 mm. MOXKHO yCTaHaBAMBATbL Kak HacTobHOE 0bopyaoBaHME (418 «KMOCTUKA» UK
[N HACTOIbHOTO NMPUMeHeHWs), B 6330801 KOMMIEKTALMM BKIKOYEHA 3/1IEKTPUYECKanA Neyb AN BUTPMHA OTKPBITOrO TUMNa C ABEPKaMu 13

HepyKasetoLLern cTanm nnm 6e3 Hux.

«  Bblbop Tpex 6a30BbIX ONUMIA TOPENOK A1 BbICOKMX HAarpy3ok = BesnKonenHas pelweTKa, BbINOJHEHHAnA U3 IMasIMPOBaHHOTO
— NPOoYHas YyryHHas ropeska SP 6e3 BHyTpeHHero niameHu; qyryHa
MOLLHas NaTyHHas ropesika SPS ¢ yHUKanbHbIM paccekatenem = [ns 0601X TMNOB BbICOKOIDDEKTUBHBIX FOPENOK UMeeTCs
NAaMEeHU; ropesika 418 CPeAHWUX Harpy3oK- YyryHHas ropeska 3ananbHas ropesika

SPB 60AbLLIOM MHTEHCUBHOCTM




LINE 700 GAS COOKING RANGES

Burners / Burners / Topenku

REDFOX 600

SPS SP SPB

Professional brass burner 8,5 and 4 kW Professional cast-iron burner 7,5 and Light version of cast-iron burner
Pilot flame 4,5 kW Power of 6 and 3,5 kW

Safety thermocouple Pilot flame Safety thermocouple
Demountable system for easy mainte- Safety thermocouple

nance - extractable top plate Burners 7,5 kW with double flame

REDFOX 900

RM Pizza

©

N
N
o
>
o
i
[a)]
w
[24

Bakery ovens

Free-standing

Accessories




GAS COOKING RANGES LINE 700

SPB 704 G Boiling top
Fourneau

Mauntbl

+ Boiling unit 3,5 + 6 kW for
benchtop use or ,bridge”
system

= Light version cast-iron
burners

= Pressed upper plate for
comfortable maintenance

= 2brlleurs 3,5et6 kW a
poser sur table ou sur un
soubassement

= Br(leurs en fonte moyen

« Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

BapouHaa nauTta 3,5 + 6 KBT anAa
HaCTONIbLHOTO MPUMEHEHUA UK
NPUMEHEHWSA B KMOCTUKOBOW»
cucteme

ObneryeHHasn BEPCUA HyryHHbIX
ropenok

[na npocToTbl 06CNYKMBAHUA
BEPXHAA MNANTA U3 LUTAMMNOBAHHOIO

mcTa
mm netto kg netto
Index/code  Model ey ol kgbrutto <V @
400 X 730 x 300 22,1
117260387 | SPBT04G = oo " oo Pt 9,5 GAS
SPB 708 G Boiling top
Fourneau
Mauntol
= Double boiling unit 1 x 3,5 =« 4 brlleursun3,5et3x6 [BoliHas BapoyHasa nauta 1 x
+ 3 x 6 kW for benchtop kW a poser sur table ou 3,5+ 3 x 6 KBT N HacToNbHOTO
use or ,bridge” system sur un soubassement NPUMEHEHUA NN NPUMEHEHNA B
= Light version cast-iron = Br(leurs en fonte moyen «MOCTUKOBOW» cucTeme
burners « Plan supérieur embouti ObneryeHHasn BEPCUA YyTYHHbIX
= Pressed upper plate for pour un entretien facile ropenok
comfortable maintenance [na NpocTOTbl 06CAYKMBAHUSA
BEPXHAA NAWTA M3 LUTAMMNOBAHHOTO
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto REB kw m@
800 X 730 X 300 42,1 mm
117260382 SPBTO8G oo o0t o0 o 21,5 GAS
SPB7012G Boiling top
Fourneau
Nawutbl
= Triple boiling unit2x 3,5+ = 6brlleurs2x3,5et4x6 [BoViHasa BapoyHas nanTa 2 X
4 x 6 kW for benchtop use kW a poser sur table ou 3,5+ 4 x 6 KBT 19 HAacTONbHOTO
or ,bridge” system sur un soubassement NPUMEHEHMA UAN NPUMEHEHWSA B
« Light version cast-iron = Brdleurs en fonte moyen «MOCTMKOBOM» cucteme
burners = Plan supérieur embouti ObneryeHHas BEPCUS YyryHHbIX
= Pressed upper plate for pour un entretien facile ropenok
comfortable maintenance [na NpocTOTbl 06CNYKMBAHUA
BEPXHAA NAWUTA U3 LUTAMNOBAHHOTO
mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutte  kgbrutto 635 6 m
1200 x 730 X 300 63,2 6 6 35
117260557 SPBT012G 5 o 0o i 31 01,6132 aas
SPB 740G Boiling top
Fourneau
Nautbl
= Boiling unit 3,5 + 6 kW = 2 brlleurs 3,5et 6 kW sur = BapouyHasa nauta 3,5 + 6 KBT ans
on a neutral cabinet, with armoire 06CNYKMBaAHMA B MOMELLEHUM
door as an option « Br@leurs moyen en fonte KYXHW, Hann4me ABEPOK MO onumm
= Light version cast-iron = Plan supérieur embouti ObneryeHHas BePCUA YyryHHbIX
burners pour un entretien facile ropenok
+ Pressed upper plate for [na npocToTbl 06CNYKMBAHUA
comfortable maintenance BEPXHAA NAWTA U3 LUTAMNOBAHHOTO
ncTa
mm netto kg netto
lcercoce botel mm brutto kg brutto @w
400 x 730 x 900 333 m
117260388 SPBT40G o 080 395 9,5 GAS




LINE 700 GAS COOKING RANGES

Index / code

117260389

Index / code

117260630

Index / code

117260101

Index / code

117260 102

Model

SPB780G

Model

SPB7120G

Model

SP 704G

Model

SP 708G

mm netto
mm brutto

800 x 730 x 900
840 x 800 x 1080

mm netto
mm brutto

1200x 730 x 300

1260 x 820 x 1080

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 300
440 x 800 x 480

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 300
840 x 800 x 480

kg netto

kg brutto

58,4
68,5

21,5

kg netto
kg brutto

90,7
107

kg netto

kg brutto
26,6
31,5

kg netto

kg brutto
50,7
59,5

kw

12

27

SPB 780G

Boiling top

Fourneau
Mauntbl

+ Double boiling unit 1 x 3,5

+3x6 kW on a neutral
cabinet, with doors as an
option

= Light version cast-iron
burners

= Pressed upper plate for
comfortable maintenance

SPB7120G

4 brlleurs un3,5et3x6
kW sur armoire

Brlleurs moyen en fonte
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top

Fourneau
Mantbl

= Triple boiling unit 2 x 3,5
+4 x 6 kW on a neutral
cabinet, with doors as an
option

= Light version cast-iron
burners

= Pressed upper plate for
comfortable maintenance

SP 704G

4 brlleurs 2x3,5et4x6
kW sur armoire

Brlleurs moyen en fonte
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top

Fourneau
Mantbl

= Boilingunit4,5+7,5
kW for benchtop use or
,bridge” system

= Solid cast-iron high-
performance burners

« Pressed upper plate for
comfortable maintenance

SP 708 G

2 brdleurs 4,5et7,5kW a
poser sur table ou sur un
soubassement

Brdleurs puissant en fonte
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top

Fourneau
Mauntbl

= Double boiling unit 1 x 4,5

+3x7,5kW for benchtop
use or ,bridge” system

= Solid cast-iron high-
performance burners

« Pressed upper plate for
comfortable maintenance

4 brlleurs un 4,5 et 3 x
7,5 kW a poser sur table
ou sur un soubassement
Brdleurs puissant en fonte
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

[BoiiHas BapoyHasa namta 1x 3,5

+ 3 X 6 KBT ana obcnyRmeaHua 8
NOMELLEHNN KYXHW, HaAnymne ABEPOK
no onuum

ObneryeHHasa BEPCUA HyryHHbIX
ropenok

[na npocToTbl 06CNYKMBAHUA
BEPXHAA NANTA U3 LUTAMMNOBAHHOIO

NTNCTa
EE)

[BoiiHas BapoyHasa namTa 2 x 3,5

+ 4 x 6 KBT o1s 06CNyKMBAHMUA B
NOMELLEHNN KYXHW, HaAnymne ABEpPOK
no onuum

ObneryeHHas Bepcma YyryHHbIX
ropesnok

[na npocToTbl 06CNYKMBAHUA
BEPXHAA MANTA U3 LUTaMMNOBAHHOIO

INCTa

GAS

BapoyHasa nauta 4,5 + 7,5 kBT ana
HaCTONbHOTO NPUMEHEHUA UK
NPUMEHEHMS B KMOCTUKOBOW»
cucteme

MpoYHbIe YyryHHble
BbICOKO3DPEKTVBHbIE TOpPesKM
[lna npocToTbl 06CNYKMBaHUA
BEPXHAA NAUTa U3 LUTAMNOBAHHOTO

NNCTa
420y
FLAME . GAS

[BoiHas BapoyHasa namta 1 x 4,5
+ 3 x 7,5 kBT ona HactonbHoro
NPUMEHEHUA NN NPUMEHEHNA B
«MOCTMKOBOW» cucTeme

MpoYHbIe YyryHHblE
BbICOKO3DDEKTUBHbIE TOPESTKM
[na npocToTbl 06CNYKMBAHUA
BEPXHAA MANTA U3 LUTAMMNOBAHHOIO

JINCTA

PILOT
FLAME

REDFOX 600

o
o
o)
=<
[®)
i
o
|
o

Free-standing Snack Bakery ovens REDFOX Pizza RM Pizza

Accessories



GAS COOKING RANGES LINE 700

SP7012G Boiling top
Fourneau

Mauntbl

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
1200 x 730 x 300 76,3
117260476 SPT012G 1500, 890 x 480 90
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
400 x 730 x 900 39
117260144 SPT740G 4 800x 1080 45,5
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
800 x 730 x 900 67
117260145 SPT80G /5 800 x 1080 77
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
1200 x 730 x 300 105
H7260477  SPT120G  1o0n 820x1080 1217

39

kw

12

kw

27

kw

39

Triple boiling unit 2 x 4,5
+4x7,5kW for benchtop
use or ,bridge” system
Solid cast-iron high-
performance burners
Pressed upper plate for
comfortable maintenance

SP 740G

6 brileurs 2 x 4,5 et 4 x
7,5 kW a poser sur table
ou sur un soubassement
Brlleurs puissant en fonte
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top

Fourneau
Mantbl

Boiling unit 4,5 + 7,5 kW
on a neutral cabinet, with
door as an option

Solid cast-iron high-
performance burners
Pressed upper plate for
comfortable maintenance

SP 780G

2 brdleurs 4,5 et 7,5 kW
sur armoire

Brdleurs puissant en fonte
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top

Fourneau
MNantbl

Double boiling unit 1 x 4,5
+3x7,5kW on a neutral
cabinet, with doors as an
option

Solid cast-iron high-
performance burners
Pressed upper plate for
comfortable maintenance

SP 7120 G

4 brileurs un 4,5 et 3 x
7,5 kW sur armoire
Brdleurs puissant en fonte
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top

Fourneau
MNauntbl

Triple boiling unit 2 x 4,5
+4x7,5kW on a neutral
cabinet, with doors as an
option

Solid cast-iron high-
performance burners
Pressed upper plate for
comfortable maintenance

6 brileurs 2 x 4,5 et 4 x
7,5 kW sur armoire
Brdleurs puissant en fonte
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

[BoiiHas BapoyHasa nauTa 2 x 4,5
+ 4 x 7,5 KBT ons HactonbHoro
NPUMEHEHUA NN NPUMEHEHNA B
«MOCTMKOBOW» cucteme

[MpoYHble YyryHHble
BbICOKOIQDEKTUBHbIE FOPESIKM
[na NpoCTOTbl 06CAYKMBAHUA
BEPXHAA NUTa U3 WTAMMNOBAHHOIO

NTNCTa
TS0y

PILOT
FLAME

BapoyHasa nauta 4,5 + 7,5 kBT ana
06y KMBAHUA B MOMELLEHNM
KYXHW, Hann4ve ABepoK no onuum
MpoyHble YyryHHble
BbICOKO3DDEKTUBHbIE FOPEsTKM
[ns NpocToTbl 06CNYKMBAHUA
BEPXHAA NAWUTA U3 LUTAMNOBAHHOIO
NncTa

[BoiHasa BapoyHasa namta 1 x 4,5

+ 3 x 7,5 KBT ans obcnykmBaHua B
MOMELLEHMM KyXHW, HasMune ABEPOK
no onuum

[MpoyHble YyryHHble
BbICOKO3DDEKTUBHbIE FOPESTKM

[na NpocTOTbl 06CNYKMBAHUA
BEPXHAA NAWUTA U3 LUTAMNOBAHHOTO

NNCTa
& [45]75]y
PILOT WW s

FLAME

[BoViHas BapoyHasa nauTa 2 x 4,5

+4 x 7,5 KBT ans obcnykmBaHua B
MOMELLEHNM KYXHW, HasMune ABEPOK
no onuum

MpoyHble YyryHHble
BbICOKO3DDEKTUBHbIE FOPEsTKM

[ns npocToTbl 06CNYKMBAHUA
BEPXHAA NAWUTA W3 LUTAMMOBAHHOTO

JINCTa
& [15]45]75| 4
PILOT mmw s

FLAME




LINE 700 GAS COOKING RANGES

SPS 704 G

Index / code

117260 100

Index / code

117260 104

Index / code

117260439

Index / code

117260514

Model

SPS704G

Model

SPS708G

Model

SPS7012G

Model

SPST7012AG

mm netto
mm brutto

400 x 730 x 300
440 x 800 x 480

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 300
840 x 800 x 480

mm netto
mm brutto
1200 x 730 x 300
1260 x 820 x 480

mm netto
mm brutto
1200 x 730 x 300
1260 x 820 x 480

kg netto

kg brutto
26,7
31,5

kg netto

kg brutto
49,2
58,5

kg netto

kg brutto
74,9
88,7

kg netto

kg brutto
74,9
88,7

Boiling top

Fourneau
Mauntbl

Boiling unit 4 + 8,5 kW for
benchtop use or ,bridge”
system

Powerful brass burners
with unique flame-
spreader

Fully removable upper
plate for comfortable
maintenance

2 brileurs 4 et 8,5 kW a
poser sur table ou sur un
soubassement

Brlleurs puissant en laiton
Plan supérieur
entierement démontable
pour I‘entretien facile

KW
12,5
SPS 708 G Boiling top
Fourneau
Mauntol
= Double boilingunit1x4  « 4brlleursun4et3x8,5
+3x8,5 kW for benchtop kW a poser sur table ou
use or ,bridge” system sur un soubassement
= Powerful brass burners = BrQleurs puissant en laiton
with unique flame- « Plan supérieur
spreader entierement démontable
= Fully removable upper pour ‘entretien facile
plate for comfortable
maintenance
KW
29,5
SPS 7012 G Boiling top
Fourneau
Mauntol
« Triple boilingunit2x4+4 =« 6brlleurs2x4et4x8,5
x 8,5 kW for benchtop use kW a poser sur table ou
or ,bridge” system sur un soubassement
= Powerful brass burners = Brlleurs puissant en laiton
with unique flame- = Plan supérieur
spreader entierement démontable
= Fully removable upper pour I‘entretien facile
plate for comfortable
maintenance
KW
42
SPS7012A G Boiling top
Fourneau
Mauntol
« Triple boilingunit2x4+4 « 6brlleurs2x4et4x8,5
x 8,5 kW for benchtop use kW a poser sur table ou
or ,bridge” system sur un soubassement
= Powerful brass burners = BrQleurs puissant en laiton
with unique flame- = Plan supérieur
spreader entierement démontable
= Fully removable upper pour I‘entretien facile
plate for comfortable
maintenance
42

BapoyHasa nauta 4 + 8,5 kBT anA
HaCTO/IbHOTO NPUMEHEHUA UK
NPUMEHEHWA B KMOCTUKOBOW»
cucteme

MoluHble naTyHHble ropenku

C YHMKaNbHbIM paccekatenem
nnameHu

[lnAa npocToTbl 06CNYKMBAHUA -
NOJIHOCTBIO CbeMHAA BEPXHAA NANTa

L]0y
FLAME . GAS

[BolHas BapoyHasa namTa 1 x 4

+ 3 x 8,5 KBT ans HactonbHoOro
NPUMEHEHNA UAN NPUMEHEHWNA B
«MOCTUKOBOW» cucTeme

MoluHble naTyHHble ropenku

C YHMKaNbHbIM paccekaTesem
nnameHu

[1nA npocToTbl 06CNYKMBAHUA -
NOMHOCTBIO CbeMHaA BEPXHAA NANTa

4185/

85185 axs

PILOT
FLAME

[BoIHas BapoyHasa namTa 2 x 4

+ 4 x 8,5 KBT ona HactonbHoOro
NPUMEHEHUA NN NPUMEHEHNA B
«MOCTMKOBOW» cucTeme

MoluHble naTyHHble Topenku

C YHUKaNbHbIM paccekaTesem
nnameHu

[lnAa npocToTbl 06CNYKMBAHUA -
NOJIHOCTBIO CbeMHaA BEPXHAA NAnUTa

& [85] 4185]y

PILOT
e 18585 4 | as

[BolHasA BapoyHasa namTa 2 x 4

+ 4 x 8,5 KBT ona HactonbHoOro
NPUMEHEHUA NN NPUMEHEHNA B
«MOCTUKOBOW» cucTeme

MoLLHble NaTyHHbIe ropenkn

C YHUKaNbHbIM paccekatesem
nnameHu

[na NpocTOoTbl 06CNYKMBAHUA -
NOMIHOCTBIO CbeMHanA BEPXHAA NAUTA

3185 ¢ 1y

PILOT
fraMe (85]85] 4 | aas

I
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GAS COOKING RANGES LINE 700

SPS7012B G

Boiling top

Fourneau
Mauntbl

Triple boiling unit 4 kW + 5
x 8,5 kW for benchtop use
or ,bridge” system
Powerful brass burners
with unique flame-
spreader

Fully removable upper
plate for comfortable
maintenance

6 brlleurs un 4 kW et 5 x
8,5 kW a poser sur table
ou sur un soubassement
Brlleurs puissant en laiton
Plan supérieur
entierement démontable
pour I‘entretien facile

[BolHas BapoyHasa nanta 4 +5x8,5
KBT 419 HACTONIbHOIO NPUMEHeHNA
NN NPUMEHEHUA B K MOCTUKOBOM»
cucteme

MoLLHbIe NaTyHHbIe ropenku

C YHUKa/IbHbIM pacceKkaTenem
naameHu

[lnAa npocToTbl 06CNYKMBAHUA -
NONHOCTBIO CbeMHAA BEPXHAA NANTA

mm netto kg netto
e biecs) mm brutto kg brutto 815 8:5 8,5 @
1200 x 730 x 300 74,9 PILOT 4
117260518 SPSTOL2BG 5> 0 887 46,5 FLAME 8K,w5 4 8,V5 GAS
SPS 740 G Boiling top
Fourneau
Mauntol
+ Boiling unit 4 + 8,5 kW + 2 brlleurs 4 et 8,5kW sur = BapouHasa nauta 4 + 8,5 kBT ana
on a neutral cabinet, with armoire 06CyKUBaAHUA B MOMELLEHNM
door as an option « Brdleurs puissant en laiton KYXHW, Ha/siM4me ABepoK no onuum
= Powerful brass burners = Plan supérieur « MouHble NaTyHHble roOpesKku
with unique flame- entierement démontable C YHMKaNbHbIM pacceKkaTesiem
spreader pour l‘entretien facile nnameHu
= Fully removable upper « [1ns npocToTbl 06CAYKMBAHUSA -
plate for comfortable MOHOCTBIO CbeMHas BepXHAA NiuTa
maintenance
mm netto kg netto
Index/code  Model ey kg brutto w @
400 X 730 X 900 38 PILOT
117260146 SPST40G K o 45 12,5 FLAME 9] 6as
SPS 780G Boiling top
Fourneau
Mauntol
« Double boilingunit1x4  « 4brlleurs un4et3x8,5 « [lBoiHaa BapoyHasa namnta 1 x4 +
+3x 8,5 kW on a neutral kW sur armoire 3 x 8,5 KBT o179 0bCAyKMBaHUA B
cabinet, with doorsasan = Br(leurs puissant en laiton NOMeLLEeHNW KYXHW, Han4une 1BepoK
option = Plan supérieur no onuumu
= Powerful brass burners entierement démontable = MoulHble naTyHHble TOpenku
with unique flame- pour l‘entretien facile C YHMKaNbHbIM paccekaTesiem
spreader naameHm
= Fully removable upper = [11A NpoCTOTbl 0BCAYKMBAHUA -
plate for comfortable NONHOCTbIO CbeMHasA BePXHAA NauTa
maintenance
mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto Pt kw @ uﬂ@&i“
800 x 730 x 900 65,5 PILOT g 5 8 g
117260147 SPST80G o f i e 29,5 FLAME |92] S 6as
SPS 7120 G Boiling top
Fourneau
Nautbl
« Triple boilingunit2x4+ = 6brlleurs 2x4et4x8,5 -« [BoiHaa BapoyHasa namnta 2 x4 +
4 x 8,5 kW on a neutral kW sur armoire 4 x 8,5 KBT ana obcnykmeaHua B
cabinet, with doorsasan = BrQleurs puissant en laiton NOMELLEHNN KYXHW, Han4Ymne ABEPOK
option = Plan supérieur no onuum
= Powerful brass burners entierement démontable « MoLuHble naTyHHble Topenku
with unique flame- pour I‘entretien facile C YHMKaNbHbIM paccekatenem
spreader naameHu
+ Fully removable upper + [lnAa npocToTbl 06CNYKMBAHNA -
plate for comfortable NMOIHOCTBIO CbeMHasn BEPXHAA NANTA
maintenance
mm netto kg netto
e et E] mm brutto kg brutto 8:5 4 815 “
1200730900 102,7 PILOT 4
117260440 SPSTI20G 1560y 820x 1080 119 42 FLAME 8(w5 8{5 w o GAS




LINE 700 GAS COOKING RANGES

SPS 7120A G Boiling top
Fourneau
Mauntol
« Triple boilingunit2x4+ = 6brlleurs 2x4et4x8,5 + [BoiHaa BapoyHaa nanta 2 x4 +
4 x 8,5 kW on a neutral kW sur armoire 4 x 8,5 KBT ana obcnyxmBaHua B
cabinet, with doorsasan = Br(leurs puissant en laiton NOMeLLEeHNW KyXHWU, Han4une 1BepoK
option « Plan supérieur no onuumu
= Powerful brass burners entierement démontable = MoulHble naTyHHbIe TOpenku S
with unique flame- pour l‘entretien facile C YHVKa/bHbIM paccekaTenem g
spreader naameHu Q
= Fully removable upper = [11A NpoCTOTbl 0BCAYKMBAHUA - ]
plate for comfortable MOJIHOCTBIO CbeMHAA BEPXHAA NAnUTa o=

maintenance

mm netto kg netto
Index / code Riodel mm brutto kg brutto b Y m
1200 x 730 x 900 102,7 it
117260515  SPSTI120AG oo 080 110 42 FLAME GAS

SPS 7120B G Boiling top
Fourneau
Nautbl
8
= Triple boiling unit 4 + 5 « 6brileurs un4et5x8,5 + [lBoiHaa BapoyHasa navTa 1x 4 + &
x 8,5 kW on a neutral kW sur armoire 5x 8,5 KBT o1a 0bCnyKMBaHUA B é
cabinet, with doorsasan = BrQleurs puissant en laiton NOMELLEHNN KYXHWN, Hanume ABEPOK 5
option = Plan supérieur no onuum &
= Powerful brass burners entierement démontable = MoLuHble naTyHHble ropeskn
with unique flame- pour I‘entretien facile C YHMKaNbHbIM paccekatenem
spreader naameHu
+ Fully removable upper + [InA NnpocTOTbl 06CAYKMBAHNA - S
plate for comfortable NOIHOCTBIO CbeMHasn BEPXHAA NANTA E
maintenance =
x
mm netto kg netto
lndexifcode bicdel mm brutto kg brutto & ()‘) 8'5 :8{5 :8'5 “
1200 X 730 X 900 102,7 PILOT g5 4 85 —_—
117260519 SPST1208G o S 110 46,5 FLAME |02, % 1192 ] gas
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m GAS COOKING RANGES LINE 700

Index / code

117 260 465

Index / code

117260589

Index / code

117260 586

Index / code

117260 590

STPS 708 G

Boiling top

Fourneau
Mauntbl

+ Double boiling unit for
benchtop use or ,bridge”
system

= Powerful brass burners
with unique flame-
spreader + solid top
boiling plate

« Removable top plate for
comfortable maintenance

2 brileurs et plaque de
mijotage a poser sur table
ou sur un soubassement
Brdleurs puissant en
laitonet plaque coup de
feu central gaz

Plan supérieur
entierement démontable
pour l‘entretien facile

mm netto kg netto
bioce! mm brutto kg brutto
800 X 730 x 300 70,7
STPSTO8G  540x 800 x 480 79,5 191
STPS 7012 G Boiling top
Fourneau
Mauntol
« Triple boiling unit for = 4 brlleurs et plaque de
benchtop use or ,bridge” mijotage a poser sur table
system ou sur un soubassement
= Powerful brass burners = BrQleurs puissant en laiton
with unique flame- et plague coup de feu
spreader + solid top central gaz
boiling plate in the middle = Plan supérieur
« Removable top plate for entierement démontable
comfortable maintenance pour |‘entretien facile
mm netto kg netto
gioce! mm brutto kg brutto L&
1200 x 730 X 300 9,4
STPSTO12G 1760 x 820 x 480 111 36,1
STPS 780 G Boiling top
Fourneau
Mauntol
= Double boiling unit on = 2 brlleurs et plaque de
a neutral cabinet, with mijotage sur armoire
doors as an option « Brdleurs puissant en laiton
= Powerful brass burners et plaque coup de feu
with unique flame- central gaz
spreader + solid top + Plan supérieur
boiling plate entierement démontable
= Removable top plate for pour l‘entretien facile
comfortable maintenance
mm netto kg netto
Model mm brutto kg brutto KW
800 X 730 x 900 98,5
STPST80G  540x 800 x 1080 108,5 19,1
STPS 7120 G Boiling top
Fourneau
Mauntol
= Double boiling unit on = 2 brlleurs et plaque de
a neutral cabinet, with mijotage sur armoire
doors as an option + Brdleurs puissant en laiton
= Powerful brass burners et plaque coup de feu
with unique flame- central gaz
spreader + solid top + Plan supérieur
boiling plate in the middle entierement démontable
= Removable top plate for pour l‘entretien facile
comfortable maintenance
mm netto kg netto
Riodel mm brutto kg brutto
StPs7120G  1200x730x900 134,5 36,1

1260 x 820 x 1080 151

[lBoiiHas Bapo4Has nauTa ans
HACTONbHOMO NPUMEHEHUs UK
NPYMEHEHUA B K MOCTUKOBOMW»
cucteme

+ MolLHbIe NaTyHHbIE FOpPenku
C YHUKabHbIM pacceKkatenem
NAaMEHM + NpoYHas nanuTa c
naHenblo HakaaMBaHus

N\
BOILING TOP
PIELZO0

)

GAS

i 55

+ TpolHaAa BapoyHasa navTa Ana
HaCTONbHOMO NPUMEHEHWA UK
NPUMEHEHWA B KMOCTUKOBOW»
cucteme

* MolHble naTyHHble ropesKu
C YHVKaNbHbIM paccekaTenem
nAameHu + NPoyHaa nauTa ¢
MaHesblo HaKaIMBaHUA B LeHTpe

N\ P\m ..()9
"0 FLANE l o5

« [lBoiiHas BapoyHas nauTta ans
0b6CyKMBaHUA B MOMELLEHNM
KYXHW, Hanuuve ABepoK no onuum

+ MOoLLHble NaTyHHbIE FOPEKM
C YHVKa/IbHbIM paccekaTenem
naameHu + NpoYHas nauTa c
naHesblo HakaAnBaHua

/
B&SN&)P PILOT . @
PIEZZO ~ FLAME

kw

« [lBoiiHas BapoyHas nauTta ans
0bCyKMBaHUA B MOMELLEHNM
KYXHW, Hanuuve ABepoK no onuum

+ MoOLLHble NaTyHHbIE FOPEKM
C YHVIKa/IbHbIM paccekaTenem
naameHu + NpoYHas nauTa c
naHesblo HakaanBaHua

Ny .IL'.IIIQhQ
T l s




LINE 700 GAS COOKING RANGES

ST 708G Boiling top
Fourneau
Mauntol
Double boiling unit for + Plague coup de feu a « [lBoViHaa BapoYHan naunTa anq
benchtop use or ,bridge” poser sur table ou sur un HACTONIbHOIO NPUMEHEHMNA UK
systém soubassement NPUMEHEHWA B «MOCTUKOBOW»
cucteme
o
o
(<]
=
(@]
[T
a
wl
[°2
mm netto kg netto
Index /code  Model mm brutto ke brutto KW \‘;/ “ : @
800 x 730 x 300 83 BOILINGTOP  PILOT
117260554 ST708G oo o0 o0 o 10,8 PIEZZ0  FLAME GAS
ST780G Boiling top
Fourneau
Nautbl
Double boiling unit on a = Plague coup de feu a « [lBoiHasA BapoyHasa nauTa ans o
neutral cabinet poser sur armoire 06CNYKMBaAHMA B MOMELLEHNUM K
KYXHW, Hanuuve ABepoK No onuum 3
[N
a
w
@
©
N
mm netto kg netto o
Index/code  Model ey el kg brutto kW \‘;/ (h’ : “ ;
800 x 730 x 900 99 BOILINGTOP  PILOT x
117260582 ST780G o " b % 0 13 10,8 PIEZZ0  FLAME GAS
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ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

Electric cooking ranges with oven
Fourneaux électrigue
JInHMA 0bopPyaOBaHMA C AYXOBbIM LKaOM

ELECTRIC/GAS OVEN GN 2/1 OR 1/1

Wide selection of electric ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 800 and 1200 mm in width.
For each type of plates (rounded, square, solid top) there are 2 options of electric oven inside a lower cabinet.
Fan-assisted GN 1/1 electric oven for convection type of cooking; or GN 2/1 and GN 3/1 with static heat operation.
Oven temperature regulation is between 50 — 300 °C.

Oven size is GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm ; GN 3/1- 1080 x 558 x 338 mm.

Large choix des fourneaux électriques avec four a convection ou statique GN standard. Dimensions de 800 et 1200 mm de largeur. Pour chaque
type de plaques (rondes, carrées, larges carrées), 2 options de four électrique ou sur armoires.

Four a convection GN 1/1; ou GN 2/1 et GN 3/1 statique avec résistance en acier inoxydable.

Thermostat de contréle de 50 —300 °C.

Dimension de four GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm ; GN 3/1- 1080 x 558 x 338 mm.

LLInpoKkuit BbIGOp 3neKTpuyeckoro o6opyaoBaHMa 419 TeENA0BON 06paboTKM C KOHBEKUMOHHOM neybto. CTaHAapTHbIE pasmepsbl No wnpmHe GN
800 1 1200 mm.
[LnA KaKAoro BapMaHTbl BbIGOP TPEX TUMOB NAWUT MOBEPXHOCTU (OKPYIIEHHbIX, KBAAPATHbIX U MIUTbI C MAaHENbio HaKaaMBaHUA)
npescTaBneHbl 2 ONUMKM INEKTPUYECKOTO AyXOBOrO WKada BHYTPU HUMKHEFO OTCEKA.
[yxosoit wkad ¢ Bo3aywHbIM 06aysom GN 1/1 ans tennosoi 06paboTkm ¢ KoHsekumen; nam GN 2/1 n GN 3/1 co cTatnyeckom
TennoobpaboTKoM.
TemnepaTypa AyxoBoro Wwkada perynmpyetca 8 AgnanasoHe 50 — 300° C.
[Oyxoska pasmep GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm ; GN 3/1- 1080 x 558 x 338 mm.




LINE 700 ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN

SPT 780/21 E

Range with static oven

Fourneau avec four statique
MaunTa co cTaTUYeCKUMm AyXOBbIM WKadom

Double boiling unit with
rounded plates 4 x 2,6 kW
Power control enabled by
6-position regulation knob
« Electric oven GN 2/1 with
static heat inside the

« 4 plaques rondes 2,6 kW

Régulation de la
puissance de chauffe
par commutateur a 6
positions

Four statique GN 2/1

« [lBoViHaa BapoYHas namTa c
OKPYIEHHbIMW NOBEPXHOCTAMM 4 X
2,6 KBT

» KoHTponb molwHoCTM obecneunsaetca
peryavposBaHnem 6-no3nLmMoHHOM
py4YKOM NepekntovaTens

cabinet « DNEeKTpUYecKnin ayxoson Wwkad GN
2/1 co cTaTMyeckoi TennoobpaboTKom
mm netto kg netto
lndexfode Ricdel mm brutto kg brutto & ° C GN2/1 & @ 2&6 2&6
800 X 730 x 900 97 — 26 26
117260149 SPTT80/2LE o/ a0 1080 105 16,7 50-300  6,3kW 400/3N = 22cm S S 400V
SPT 780/11E Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
ManTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadoOM
Double boiling unit with « 4 plagues rondes 2,6 kW = [lBOMHan Bapo4Hasn niuTa c
rounded plates 4 x 2,6 kW Régulation de la OKPYINEHHbIMW NMOBEPXHOCTAMM 4 X
= Power control enabled by puissance de chauffe 2,6 KBT
6-position regulation knob par commutateur a 6 KoHTposib MowHoCTH obecneynBaeTcs
Electric oven GN 1/1 with positions perynMpoBaHmem 6-no3nUMOHHOM
convection heat inside the Four a convection GN 1/1 pY4KOW Nepekntoyatens
cabinet InekTpuyeckumit ayxosoit wrkadp GN 1/1
C KOHBEKLMOHHOW TennoobpaboTKom
mm netto kg netto
ceNEode pecs] mm brutto kg brutto ° C *GNW & @ 2&6 2&6 &
800 X 730 x 900 85,5
7260150 SPTTBO/LIE oo Xioe0  oms 138 50300 3,3kW20v 22 28 %0 400
SPT 7120/21 E Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTta co cTaTMyecKum AyxXoBbiM LWKadpom
= Boiling unit with rounded + 6 plagues rondes 2,6 kW = BapouyHas NnamMTa c OKpYyrIeHHbIMK
plates 6 x 2,6 kW = Régulation de la NOBEpPXHOCTAMM 6 X 2,6 KBT
Power control enabled by puissance de chauffe KOHTPO/Ib MOLLIHOCTM
6-position regulation knob par commutateur a 6 obecneynsaeTca peryanposaHmem
Electric oven GN 2/1 with positions 6-NO3NLMOHHON Py4KOM
static heat inside the Four statique GN 2/1 nepekntoyatens
cabinet INEKTPUYECKNIA AlyXOBOW
wkad GN 2/1 co cratnyeckom
TennoobpaboTro
mm netto kg netto _
Indexi/icode Model mm brutto kg brutto OC GN2/1 & @ 2k546 2&6 2&,6 &
1200 x 730 x 900 126 —_—
117260751 SPTT12021E o WX O w2 50300 63kW4003N  22am A %8 S 4oy
SPT 7120/31E Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTta co ctatnyeckum AYyX0BbiM LLIKad)OM
= Boiling unit with rounded + 6 plagues rondes 2,6 kW = Bapo4Hasa namMTa c OKpYyrIeHHbIMU
plates 6 x 2,6 kW « Régulation de la NOBEepPXHOCTAMM 6 X 2,6 KBT
Power control enabled by puissance de chauffe KOHTPO/Ib MOLLIHOCTM
6-position regulation knob par commutateur a 6 obecneynsaeTca peryanposaHmem
Electric oven GN 3/1 with positions 6-NO3NUMOHHOI py4KOW
static heat inside the Four statique GN 3/1 nepekntoyatens
cabinet JNEKTPUYECKNIA AlyXOBOM
wkad GN 3/1 co cTatnyeckom
TennoobpaboTrom
mm netto kg netto
index//code hiodel mm brutto kg brutto K ° C GN3/1 & @ 2&6 24:6 24:6
117260713 SPTTI20/31E  o0XT30X900 140 gy 50300 8,7kW 400N 22am A8 %8 8 4oy

1260 x 820 x 1080
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ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

SPQT 780/21E Range with static oven
Fourneau avec four statique
MaunTa co cTaTUYeCKUMm AyXOBbIM WKadom

Double boiling unit with + 4 plagques carrées 2,6 kW = [1BoMHas Bapo4Hasa nauTa c

square plates 4x 2,6 kW = Régulation de la KBaApPaTHbIMM NOBEPXHOCTAMM 4 X 2,6
Power control enabled puissance de chauffe KBT

by 6-position regulation par commutateur a 6 «  KoHTposb molHOCTK obecneynsaeTcs
switch knob positions perynMpoBaHmem 6-no3nuUMoHHOM
Electric oven GN 2/1 with = Four statique GN 2/1 py4KOI NepekntoyaTens

static heat inside the « DNeKTpuueckuin ayxosom wrkad GN 2/1
cabinet €O cTaTMyeckol TennoobpaboTKoi

mm netto kg netto o
lndexode Ricdel mm brutto kg brutto KW C GN2/1 & %@6 2&6

800 x 730 x 900 101,9 26 26
117260151 SPQT780/21E o " 0g0 112 16,7 50-300  6,3kW 400/3N  22x22cm T ST 400V

SPQT 780/11E Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
Manta ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadoOM

Double boiling unit with « 4 plaques carrées 2,6 kW = [lBoMHas Bapo4Has nimTa c

square plates4x 2,6 kW = Régulation de la KBaApaTHbIMM NOBEPXHOCTAMM 4 X 2,6
= Power control enabled puissance de chauffe KBT
by 6-position regulation par commutateur a 6 + KOHTponb MoWHOCTM obecneynsaeTcs
switch knob positions perynMposaHmem 6-no3nuUMoHHOM
+ Electric oven GN 1/1 with  « Four a convection GN 1/1 pY4KOW Nepekntoyatens
convection heat inside the + DneKkTpuyeckuin ayxosoit wkad GN 1/1
cabinet C KOHBEKLMOHHOM TennoobpaboTKom

mm netto kg netto
ceNEode Rccs] mm brutto kg brutto 0 OC *GNW & 2&:6 2&6 &

800 X 730 x 900 94,2
117260152 SPQTT8O/LLE g, " 0% o 135 50300 3,13kW230V  22x22cm 20 %8 400y
SPQT 7120/21 E Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTta co cTaTMyecKum AyxXoBbiM LWKadpom
= Boiling unit with square = 6 plagues carrées 2,6 kW = BapoyHas namTa c KBaApaTHbIMMK
plates 6 x 2,6 kW = Régulation de la NOBEpPXHOCTAMM 6 X 2,6 KBT
Power control enabled puissance de chauffe « KOHTpO/Ib MOLLHOCTK
by 6-position regulation par commutateur a 6 obecneynsaeTca peryanposaHmem
switch knob positions 6-NO3NUMOHHOI pyYKOW
Electric oven GN 2/1 with = Four statique GN 2/1 nepeksoyaTens
static heat inside the * DNIeKTPUYECKMA AyXOBOW
cabinet wkad GN 2/1 co cTaTnyeckom
TennoobpaboTro
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto oy kw o C N/l 2&6 2‘"6 2&6 &
1200 x 730 x 900 139 eI 26 26 26
117260757  SPQT 7120/21E 1260 x 820 x 1080 155 21,9 50-300  6,3kW 400/3N ~ 22x22.cm ShT S CSAT 400V
SPQT 7120/31E Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTta co ctatnyeckum AYyX0BbiM LLIKad)OM
= Boiling unit with square = 6 plagues carrées 2,6 kW = BapouyHas namTa c KBaApaTHbIMMK
plates 6 x 2,6 kW « Régulation de la NOBEepPXHOCTAMM 6 X 2,6 KBT
Power control enabled puissance de chauffe « KOHTpO/b MOLLHOCTK
by 6-position regulation par commutateur a 6 obecneynsaeTca peryanposaHmem
switch knob positions 6-MO3MLMOHHOW PyYKO#
Electric oven GN 3/1 with = Four statique GN 3/1 nepekstoyaTens
static heat inside the * DNIeKTPUYECKMA AlyXOBOW
cabinet wkad GN 3/1 co cTatnyeckom
TennoobpaboTrom
mm netto kg netto
Index [ code Model Ry woaptt T kW o C N3/ 2&6 24’6 24’6 &
117260715 SPQT7120/31F ~ 1200x730x 900 153 243 50-300  8,7KW 400/3N ~ 22x22 cm 2611261126 400y

1260 x 820 x 1080 169




LINE 700 ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN

SPLT 780/21 E Range with static oven
Fourneau avec four statique
MaunTa co cTaTUYeCKUMm AyXOBbIM WKadom

Double boiling unit with + 4 plagques carrées larges « [lBoViHan BapoYHasn NamTa C NaHe blo

solid-top plates 4 x 3 3 kw HakanmeaHua- 4 x 3 KBT, naHenb
kW, turnable for easy = Régulation de la NOBOPOTHas, YTo obecneymBaeT
maintenance puissance de chauffe NpPOCTOTY 06CAYKMBAHNA
« Power control enabled par commutateur a 6 + KoHTponb moLLHOCTH obecrneynBaeTca S
by 6-position regulation positions peryampoBaHnem 6-no3numoHHOM g
switch knob « Four statique GN 2/1 py4KOWM Nepekntoyatens Q
« Electric oven GN 2/1 with «  DNeKTpuYeckuin ayxosoi wkap GN ]
static heat inside the 2/1 co cTtaTnyeckom TenanoobpaboTkom e
cabinet
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto Felbr e kw k}:{ E’ &
800 X 730 x 900 131
117260243 SPLTTSO/2LE g, X0 X e w183 50300 6,3kW 400N 30x30cm | & | B 400V
SPLT 780/11E Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
Mnuta c KOHBEKUUOHHbIM AYyXOBbiM LLIKad)OM
o
= Double boiling unit with = 4 plagues carrées larges = [1BOViHaA BapoOYHaA NamMTa C NaHe blo 3
solid-top plates 4 x 3 3 kW HakanmBaHua 4 x 3 KBT, naHenb 3
kW, turnable for easy = Régulation de la NoBOPOTHas, 4To obecneymBaeT 5
maintenance puissance de chauffe MpOCTOTY 06CAYKMBaAHMA &
Power control enabled par commutateur a 6 + KoHTponb MoWHOCTM obecneynsaeTcs
by 6-position regulation positions perynMposaHmem 6-no3nuUmMoHHOM
switch knob « Four a convection GN 1/1 pY4KOW NepekntovaTens
Electric oven GN 1/1 with « DNIeKTpuYeckuit ayxosoi wkad GN 1/1 S
convection heat inside the C KOHBEKLMOHHOM TennoobpaboTKom E
cabinet =
x
mm netto kg netto
lndexifcode Ricdel mm brutto kg brutto KW ° C *GN‘V‘] & 3 g« 6
800 X 730 x 900 122,9 —
117260406  SPLTT8O/LLE g0 ;800 xX1080 5 151 50-300  3,13kW230V  30x30cm i 3 400V .
N
. . N
SPLT 7120/21E Range with static oven a
. =
Fourneau avec four statique 8
MauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM LWKadpom é
Boiling unit with solid-top = 6 plaques carrées larges « BapoyHas niuTa ¢ naHesnbo .
plates 6 x 3 kW, turnable 3 kW HaKkanmeBaHmA- 6 x 3 KBT, naHenb
for easy maintenance = Régulation de la NMOBOPOTHas, 4To obecneymBaeT g
Power control enabled puissance de chauffe NPOCTOTY 0BCYKMBAHUA 3
by 6-position regulation par commutateur a 6 +  KoHTponb MmolHOCTK obecneynBaeTca >
switch knob positions perynMpoBaHvem 6-no3nMuUMOHHOM _;\c';
Electric oven GN 2/1 with = Four statique GN 2/1 pYYKOM NepekatoyaTens [ae}
static heat inside the * DNEeKTpUYecKnin ayxosoi Wwrad GN
cabinet 2/1 co cTaTMyeckoi TennoobpaboTkom
mm netto kg netto
lndexifcode Ricdel mm brutto kg brutto K OC - & 3 3 3 6 f
1200 x 730 X 900 300 ©
117260765  SPUTT12021E s i DOX L S 243 50300 63kW 403N 30x30m | & B B 400V S
on
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o
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E GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

Gas cooking ranges with oven
Fourneaux gaz
JInHMA ra30B0ro 060pya0BaAHMUA

CAST IRON BURNER WITH PILOT FLAME

Wide selection of gas boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 400, 800 and 1200 mm in width. Avai-
lable as top units (for ,bridge” or benchtop use), on a base including electric or gas oven, or on an open cabinet with or without stainless steel
doors.
Selection of gas cooking ranges in standard dimensions 800 or 1200 mm. For each type of burners there are 3 options of oven inside a
lower cabinet.
Fan-assisted GN 1/1 electric oven for convection type of cooking; or GN 2/1 with static heat operation; or gas oven GN 2/1 and GN 3/1 with
static heat.
Oven size is GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm ; GN 3/1- 1080 x 558 x 338 mm ; GN 2/1 G- 682 x 558 x 335 mm.

Large choix des fourneaux gaz avec four a convection ou statique GN standard. Dimensions de 400, 800 et 1200 mm de largeur. Disponible en
éléments de tables (pour ,le pont” ou soubassements réfrigérés), sur meuble ouvert avec ou sans portes.
Les fourneaux gaz aux dimensions standard de 800 ou 1200 mm.
Pour chaque type de brileurs il y a 3 options de four ; a convection GN 1/1 ou GN 2/1 et GN 3/1, statique avec résistance en acier inoxy-
dable ou four a gaz GN 2/1 statique.
Dimension de four GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm ; GN 3/1- 1080 x 558 x 338 mm ; GN 2/1 G- 682 x 558 x 335

LInpokuit Bbi6op razoBoro ob6opyaoBaHUs 415 Ten10Bon 06paboTKM C KOHBEKLMOHHOM neybto. CTaHAapTHbIe padmepbl no wupuHe GN 40,
800 1 1200 mm. MOXHO yCTaHaBAMBATb Kak HacToNbHOe 060pya0oBaHME (ANA KMOCTUKa» UK ANA HACTONbHOIO NpMMeHeHus), B 6a3osoi
KOMMAEKTaLLMMN BKIIOYEHa 3eKTpUYecKan nedb Uav BUTPUHA OTKPBITOrO TWMNa C ABEpKaMU U3 HepXKaBetoLwel cTanu uamn 6e3 Hux. BepxHue nanTol
caenanHbl n3 ctanm AlSI 304.
BapuaHT rasosoro o6opyaoBaHma Ans Tena0Boin 06paboTkm co cTaHaapTHbiMK pazmepamm 800 nam 1200 mm. s Kaskaoro Tmna ropenok
BbIOOP TPEX TUMOB AyXOBbIX LUKAGOB BHYTPW HUMKHErO OTCeKa.
[Nyxosol wKad ¢ Bo3ayliHbiM 06aysom GN 1/1 ans Tennosoit 06paboTku ¢ KoHseKUme; nam GN 2/1 1 GN 3/1 co cTaTudeckoi
TennoobpaboTKoM; ra3osbIi Ayxosol wkad GN 2/1 co ctatuyeckoit TennoobpaboTrom
[yxoska pasmep GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm ; GN 3/1- 1080 x 558 x 338 mm ; GN 2/1 G- 682 x 558 x 335 mm.




LINE 700 GAS COOKING RANGES WITH OVEN

SPBT 780/21 GE

Index / code

117260 508

Index / code

117260 509

Index / code

117 260 506

Index [ code

117 260 562

Model

SPBT 780/21 GE

Model

SPBT 780/21 G

Model

SPBT 780/11 GE

Model

SPBT 7120/21 GE

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 900
840 x 800 x 1080

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 900
840 x 800 x 1080

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 900
840 x 800 x 1080

mm netto
mm brutto
1200 x 730 x 900
1260 x 820 x 1080

kg netto

kg brutto
93,8
104

kg netto

kg brutto
101,6
111,5

kg netto

kg brutto
85,4
95,5

kg netto
kg brutto
125,2
142

SPBT 780/21 G

SPBT 780/11 GE

SPBT 7120/21 GE

Range with static oven

Fourneau gaz
Mauta co cTaTMYecKUM AyXoBbiM LKadom

Double boiling unit with
light cast-iron burners 1 x
3,5+3x6kW

Pressed upper plate for
comfortable maintenance
Electric oven GN 2/1 with
static heat inside the
cabinet

kw

21,5(6]
6,3 [E]

4 brileurs
1x3,5kWet3x6kwW
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile
Avec four statique GN 2/1

Range with static oven

Fourneau gaz
Mauta co cTaTMYecKUM AyXoBbiM WKadom

Double boiling unit with
light cast-iron burners 1 x
3,5+3x6kW

Pressed upper plate for
comfortable maintenance
Gas oven GN 2/1 with
static heat inside the
cabinet

kw

27,5

4 braleurs
1x3,5kWet3x6kwW
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile
Avec four statique GN 2/1

Fourneau gaz
ManTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadoOM

Double boiling unit with
light cast-iron burners 1 x
3,5+3x6kW

Pressed upper plate for
comfortable maintenance
Electric oven GN 1/1 with
convection heat inside the
cabinet

kw

21,5[G)
3,13 [E]

= 4 brdleurs

1x3,5kWet3x6kwW
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile
Four a convection GN 1/1

Range with static oven

Fourneau gaz
MnauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

Triple boiling unit with
light cast-iron burners 2 x
3,5+4x6kW

Pressed upper plate for
comfortable maintenance
Electric oven GN 2/1 with
static heat inside the
cabinet

kw

31[6]
6,3 [E]

6 brlleurs
2x3,5kWet4dx6kwW
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile
Avec four statique GN 2/1

« [1BoMHan Bapo4Han NanTa C erkrmm

Range with convection oven

YYryHHbIMK ropenkamm 1 x 3,5 + 3 x
6 KBT

[na npocToTbl 06CNYKMBAHUA
BEPXHAA NANTA M3 LUTAaMMOBAHHOIO
nmcta

INEKTPUYECKNIA AlyXOBOW

wkadp GN 2/1 co cratnyeckom

TennoobpaboTkom
"C [own] b 23L5 W
5mwm

50-300  6,3kW 400/3N

[lBoViHasA BapoYHas NanTa C Nerknumm
YyryHHbIMK ropenkamm 1 x 3,5 + 3 x
6 KBT

[na npocToTbl 06CNYKMBAHUA
BEPXHAA MNANTA U3 LUTAaMMNOBAHHOIO
McTa

asosblit gyxosoi wkad GN 2/1 co
cTaTMyeckoi TenoobpaboTroi

Loun | 22114

6kW  GAS GAS

« [lBOMHasA BapoyHasA MamTa Cc Nerkumm

YYryHHbIMK ropenkamm 1 x 3,5 + 3 x
6 KBT

« [11A NpoCTOTbl 06CNYKMBAHUA

BEPXHAA NMTa U3 LUTAMNOBAHHOTO
NncTa

INeKTpUYECKnii AyxoBon LWkad

GN 1/1 ¢ KOHBEKUMOHHOM

TennoobaboTkoM
o
C o 1[04
50-300  3,13kW 230V WW GAS

TpoWiHas BapoYHas NanUTa C NErKUMM
YYryHHbIMK ropenkamm 2 x 3,5 + 4 x
6 KBT

« [11A NpOCTOTbl 0OCNYKMBAHUA

BEPXHAA NAWUTA 13 LUTAMNOBAHHOIO
nncTa

INeKTPUYECKMI IyXOBOM

wKad GN 2/1 co ctaTuyeckom

TennoobpaboTkom
°C 3506161y
50-300  6,3kW 400/3N ﬁmw GAS

REDFOX 600
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GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

SPBT 7120/21 G Range with static oven
Fourneau gaz
Mnauta co cTaTU4EeCKUM AyXOBbIM LWKadom

« Triple boiling unit with « 6 brdleurs « TpoiHas BapoyHas NAnTa c NerkMmm
light cast-iron burners 2 x = 2x3,5kW et4x6 kW YYryHHbIMK ropenkamm 2 x 3,5 + 4 x
3,5+4x6kW = Plan supérieur embouti 6 KBT
Pressed upper plate for pour un entretien facile = [1ns NnpocToTbl 06CNYKMBAHMA
comfortable maintenance = Avec four statique GN 2/1 BEPXHAA NANTA U3 LUTAMNOBAHHOIO
Gas oven GN 2/1 with nmcrta
static heat inside the « [a308BbIl AyxoBoi wKad GN 2/1 co
cabinet cTaTMyeckoi TenoobpaboTKoi

mm netto kg netto
(e it Biodel mm brutto kg brutto _— GN2/1 @ Z’éﬁmm@

1200 x 730 X 900 125,
117260631 SPBT7120/21G o 't " 37 6kW  GAS mmw GAS
SPT 780/21 GE Range with static oven
Fourneau gaz
MauTa co cTaTUYecKUM AyX0oBbiM LWKAPOM
Double boiling unit 1x4,5 = 4 brlleurs « [lBoiHasa BapoyHasa namta 1 x 4,5+ 3
+3x7,5kw = 1x45kWet3x7,5kwW X 7,5 KBT
= Solid cast-iron high- = Brlleurs en fonte de = [pOYHble YyryHHblE TOpesnKku
performance burners haute performance BbICOKOW MOLLHOCTU
Electric oven GN 2/1 with = Avec four statique GN 2/1 = JnekTpuyecKkuin yxoBoi
static heat inside the wkadp GN 2/1 co cratnyeckom
cabinet TennoobpaboTkom
mm netto kg netto —_—
Index | code Model mm brutto kg brutto kW OC N1 & \h’ ﬂ k{V5 w
800 x 730 x 900 1048 27(6] —_— PILOT
117260105  SPTT80/21GE g, X o 11 63 (] 50-300  6,3kW 400/3N  FLAME mﬁ GAS
SPT 780/21 G Range with static oven
Fourneau gaz
MNnuTa co cTaTUUEeCKUM AyXO0BbiM LWKadoM
= Double boiling unit with « 4 brlleurs « [lBOViHaA Bapo4Han namTa c
solid cast-iron high- « 1x4,5kWet3x7,5kW MPOYHbIMU YYTYHHBIMM FOPENKamm
performance burners 1 x = Brlleurs en fonte de BbICKOM molHOCTM 1 x4,5+3x7,5
4,5+3x7,5kW haute performance KBT
Pressed upper plate for « Avec four statique GN 2/1  « [1ns NnpocToTbl 06CNYKMBAHUA
comfortable maintenance BEPXHAA NANTA U3 LUTAMMNOBAHHOIO
= Gas oven GN 2/1 with nncTa
static heat inside the « Ta308bIi AyxoBoit Wwkad GN 2/1 co
cabinet CTaTMYECKOMN TennoobpaboTkoin
mm netto kg netto
Index / code Model By e— P kW N/ @ ?‘, ﬂmw
800 X 730 X 900 111, —_— PILOT
117260121 SPT780/21G g0 xXSOO xx1080 ol 33 6kW  GAS  FLAME mw GAS
SPT 780/11 GE Range with convection oven

Fourneau gaz
ManTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadomM

« Double boiling unit 1 x4,5 =« 4 brlleurs = [lBoViHan BapoyHas namta 1 x 4,5+ 3
+3x7,5kw = 1x4,5kWet3x7,5kwW X 7,5 KBT
Solid cast-iron high- = Brdleurs en fonte de = [pOYHbIE YyTryHHbIE TOPesKu
performance burners haute performance BbICOKOW MOLLHOCTM
Electric oven GN 1/1 with = Avec four a convection * DNEeKTPUYECKMIA Ayx0BOW WKad
convection heat inside the GN 1/1 GN 1/1 ¢ KOHBEKUMOHHOM
cabinet TennoobaboTkown

mm netto kg netto
lcercoce biocel mm brutto kg brutto 4D © C *GN1/1 & w 4,5 ?,5 ‘N
800 x 730 x 900 94,9 27[G] PILOT
117260143 SPTT80/11GE g % "% o 105 313 [E] 50-300 3,13kw230v ~ FLAME m? &5 GAS




LINE 700 GAS COOKING RANGES WITH OVEN ﬂ

Index [ code

117 260 447

Index / code

117260478

Index / code

117260670

Index [ code

117 260 668

Model

SPT 7120/21 GE

Model

SPT 7120/21 G

Model

SPT 7120/31 GE

Model

SPT 7120/31 G

mm netto
mm brutto
1200 x 730 x 900
1260 x 820 x 1080

mm netto
mm brutto
1200 x 730 x 900
1260 x 820 x 1080

mm netto
mm brutto
1200 x 730 x 900
1260 x 820 x 1080

mm netto
mm brutto
1200 x 730 x 900
1260 x 820 x 1080

kg netto
kg brutto
139,3
156

kg netto

kg brutto
150
167

kg netto
kg brutto

155
171

kg netto

kg brutto
166
182

SPT 7120/21 GE

« Triple boiling unit 2 x 4,5 +

4x7,5kw
Solid cast-iron high-
performance burners

« Electric oven GN 2/1 with

static heat inside the
cabinet

kw

39[6]
6,3 [E]

SPT 7120/21 G

= Triple boiling unit 2 x 4,5 +

4x7,5kwW

= Solid cast-iron high-
performance burners
Gas oven GN 2/1 with
static heat inside the
cabinet

kw

SPT 7120/31 GE

« Triple boiling unit2x 4,5+ =«

4x7,5kwW
Solid cast-iron high-
performance burners

Electric oven GN 3/1 with

static heat inside the
cabinet

kw

39[G]
8,7[E]

SPT 7120/31 G

+ Triple boiling unit 2 x 4,5 +

4x7,5kwW

Solid cast-iron high-

performance burners
« Gas oven GN 3/1 with

static heat inside the

cabinet

kw

49,5

Range with static oven
Fourneau gaz

MnuTta co cTaTMyecKUm AyxoBbiM LWKadpom

6 brlleurs

« 2x45kWetdx7,5kW
Brdleurs en fonte de
haute performance

« Avec four statique GN 2/1

C

50-300

Range with static oven
Fourneau gaz

« TpoitHas BapoyHas namta 2 x 4,5+ 4
x 7,5 KBT
MpoYHble YyryHHbIE TOPEKM
BbICOKOW MOLLHOCTM
INEKTPUYECKNIA LlyXOBOW
wkad GN 2/1 co cratnyeckon

TennoobpaboTrom

won | fo & D45 75l
PILOT 5 W 45

6,3kW 400/3N  FLAME /)72 ] %2 6as

MnauTa co cTaTUYECKUM AYXOBbIM LWKadpom

6 brileurs
2x4,5kWet4dx7,5kW

= Brlleurs en fonte de
haute performance

« Avec four statique GN 2/1

Range with static oven
Fourneau gaz

= TpoWHaa BapoyHasa nanta 2 x 4,5+ 4
x 7,5 KBT
MpoYHble YyryHHble ropenku
BbICOKOW MOLLHOCTM
lasosblit gyxosoi wkad GN 2/1 co
CTaTUYeCcKoMn TennoobpaboTkoi

&

GAS

ooy 9 [Efasls

6kW  GAs FLAME |/ m‘hﬁ

~
U

I

MauTa co cTaTUYEeCKUM AyXOBbIM WKadom

6 brlleurs
2x4,5kWet4x7,5kwW
Brlleurs en fonte de
haute performance

« Avec four statique GN 3/1

C
50-300

Range with static oven
Fourneau gaz

« TpoiHan BapoyHas namnta 2 x 4,5+ 4
x 7,5 KBT
MpoYHble YyryHHbIe TOpenku
BbICOKOW MOLLHOCTU
INEeKTPUYECKNIA LlyXOBOM
wKad GN 3/1 co cratuyeckom
TennoobpaboTrom

e
—_— PILOT

8,7kW 4003N  FLAME | 73] 7545 aas

MauTa co cTaTMUECKUM AYyXOBbIM WKadom

6 brlleurs

= 2x45kWetdx7,5kwW
Brdleurs en fonte de
haute performance

« Avec four statique GN 3/1

+ TpolHasa BapoyHaa nauTa 2 x4,5+4
x 7,5 KBT
MpOoYHbIe YyryHHble TOpenku
BbICOKOW MOLLHOCTM

« [a308BbIl AyxoBo# wKad GN 3/1 co
cTaTMyeckoi Tenoo06paboTroi

wun

75]45]7,

517,545 &

GAS

oo Qg g4

10,5kW  GAS  FLAME

~
v
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ﬂ GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

SPST 780/21 GE Range with static oven
Fourneau gaz
Mnauta co cTaTU4EeCKUM AyXOBbIM LWKadom

Double boiling unit 1 x4 + = 4 brlleurs + [BoiHana BapoyHaa nanta 1 x4 + 3
3x8,5 kW = 1x4kWet3x8,5kwW X 8,5 KBT
Powerful brass burners = Brdleur laiton SPS « MolHan naTyHHasa ropeska ¢
with unique flame- supérieur YHWKaNbHbIM paccekatenem
spreader « Avec four statique GN 2/1 naameHu
Electric oven GN 2/1 with * DNeKTPUYEeCKUI AyX0BOW
static heat inside the wKad GN 2/1 co cTtaTuyeckom
cabinet TennoobpaboTkom
mm netto kg netto
Index / code Model R ——— ke brutto kw o C N & @ uﬂ@ﬂi@
—_— PILOT
117260124  SPST 780/21 GE 884000;870300)()(1900800 1;);)62 ZZ 35 [[EG]] 50-300  6,3kW 400/3N  FLAME @W GAS
SPST 780/21 G Range with static oven

Fourneau gaz
MauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

Double boilingunit 1 x4 + = 4 brileurs « [lBoiHasA BapoyHaa namta 1 x4 + 3
3x8,5kW « 1x4kWet3x8,5kW X 8,5 KBT

= Powerful brass burners = Braleur laiton SPS * MoulHas naTyHHan ropeska ¢
with unique flame- supérieur YHUKaNbHbIM paccekaTtenem
spreader « Avec four statique GN 2/1 naameHu

= Gas oven GN 2/1 with « Ta3oB.bil gyxosoit wkad GN 2/1 co
static heat inside the cTaTnyeckol TennoobpaboTkon
cabinet

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto KW N1 w \h’ ﬁ% w
PILOT

117260115  SPST780j21G 200X 730x300 112

840 x 800 x 1080 121 355 6kW  GAS  FLAME mw GAS

SPST 780/11 GE Range with convection oven
Fourneau gaz
Manta ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadom

+ Double boilingunit 1 x4 + = 4 brileurs + [iBoiHana BapoyHaa namnta 1 x4 + 3
3x8,5kW = 1x4kWet3x8,5kwW X 8,5 KBT
Powerful brass burners = Brdleur laiton SPS « MouHas naTyHHas ropeska ¢
with unique flame- supérieur YHWKaNbHbIM paccekatenem
spreader = Avec four a convection naameHu
Electric oven GN 1/1 with GN 1/1 « DNIEKTPUYECKMIA Ayx0BOW WKad
convection heat inside the GN 1/1 ¢ KOHBEKLMOHHOM
cabinet TennoobaboTkom
Index / code Model ::l:‘rt:t::; l:(gg:rt:::::) kw o C & w Lﬁjﬂg{\i “
17260148 SPSTTSOALGE Lo X COXA A 29500 o300 snBr | AME (85185 g

SPST 7120/21 GE  Range with static oven
Fourneau gaz
MauTa co cTaTMyecKUm JyXoBbiM WKapom

= Triple boiling unit2x4 +4 - 6 brileurs + TpolHasa BapoyHaa navTa 2 X 4 + 4 x
x 8,5 kW = 2x4 kW et4dx8,5kwW 8,5 KBT
Powerful brass burners = Brdleur laiton SPS « MolHan naTyHHasa ropeska c
with unique flame- supérieur YHUKa/NbHbIM pacceKkaTtenem
spreader « Avec four statique GN 2/1 naameHm
Electric oven GN 2/1 with = DNIeKTPUYECKNIA LyXOBOW
static heat inside the wkad GN 2/1 co cratnyeckom
cabinet TennoobpaboTrom
miocjcode  Modst Mmoo pgaete °C bl o B alEsly
117260448  SPST 7120/21 GE ].1226000:872300:1900800 liff 2,23[[?5]] 50-300  6,3kW 400/3N Flilk(f\)/lTE 85 @W GAS




LINE 700 GAS COOKING RANGES WITH OVEN

SPST 7120A/21 GE Range with static oven
Fourneau gaz
Mnauta co cTaTU4EeCKUM AyXOBbIM LWKadom

« Triple boiling unit2x4 +4 =« 6 brileurs + TpoiHasa BapoyHaa nauta 2 x4 + 4 x
x 8,5 kW = 2x4 kW et4dx8,5kwW 8,5 KBT
Powerful brass burners = Brdleur laiton SPS « MolHan naTyHHasa ropeska ¢
with unique flame- supérieur YHWKaNbHbIM paccekatenem
spreader « Avec four statique GN 2/1 naameHm S
Electric oven GN 2/1 with *  DNEeKTPUYECKUI AyXOBOW g
static heat inside the wKad GN 2/1 co cTtaTuyeckom Q
cabinet TennoobpaboTkom é
Index / code Model :::::& I:(ggl;lrel:::t‘:) ] o C & @ E&SJ@ASJMA@
117260516 SPSTTI20AR21GE a0 X130X9%0 1307 gé[[i]] 50300 6,3kW 400/3N FIAE mww s

SPST 7120B/21 GE Range with static oven
Fourneau gaz
MauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

= Triple boiling unit 1x4+5 = 6 brlleurs « TpoiHana BapoyHaa namTa 1 x4 +5x o
x 8,5 kW « 1x4kWet5x8,5kW 8,5 KBT K
= Powerful brass burners = Braleur laiton SPS * MoulHas naTyHHan ropeska ¢ é
with unique flame- supérieur YHUKaNbHbIM paccekaTtenem 5
spreader « Avec four statique GN 2/1 nnameHmu g
« Electric oven GN 2/1 with * DNEeKTPUYECKMNA AyXOBOW
static heat inside the wkadp GN 2/1 co cratnyeckon E—
cabinet TennoobpaboTro
©
N
mm netto kg netto o — E
Index / code Model ey b i kw C N2/ & (9 8&5 8&,5 8k<v5 “ =
1200 x 730 X 900 1367  46,5(G] —_— PILOT x
117260520  SPSTT120B/21GE - 0" o ) 63 [E] 50-300  6,3kW 400/3N  FLAME 8ka5 m Bk(VS GAS
SPST 7120/21 G Range with static oven
Fourneau gaz N
MNnuTa co cTaTUUEeCKUM AyXO0BbiM LWKadoM =
(@]
« Triple boiling unit2x4 +4 « 6 brlleurs » TpoiHasa BapoyHaa nauta 2 x4 + 4 x 5
x 8,5 kW « 2x4 kW et4dx8,5kwW 8,5 KBT a
Powerful brass burners = Brdleur laiton SPS « MouHas naTyHHas ropeska ¢
with unique flame- supérieur YHWKaNbHbIM paccekatenem
spreader « Avec four statique GN 2/1 naameHu 2
Gas oven GN 2/1 with « [a308BbI ayxoBoi wKad GN 2/1 co g
static heat inside the CTaTU4YeCcKoMn TennoobpaboTkoi g
cabinet K
©
m
mm netto kg netto
Index / code Model mim brutto kg brutto kw N/ @ w E&ﬂm@&i“ [
1200 x 730 x 900 147 —_— PILOT
117260459 SPSTT120021G WX R 1ea 48 6kW  GAS  FLAME me GAS
e
()
SPST 7120A/21 G  Range with static oven g
Fourneau gaz
MauTa co cTaTUYecKUM AyX0oBbiM LWKAPOM
= Triple boiling unit2x4 +4 - 6 brileurs + TpolHasa BapoyHaa navTa 2 X 4 + 4 x o0
x 8,5 kW « 2x4kWet4dx8,5kw 8,5 KBT £
Powerful brass burners = Brdleur laiton SPS « MolHan naTyHHasa ropeska c -g
with unique flame- supérieur YHUKa/NbHbIM pacceKkaTtenem @
spreader « Avec four statique GN 2/1 naameHm 3
Gas oven GN 2/1 with « TasoB.bii gyxosoit wkad GN 2/1 co i
static heat inside the cTaTMyeckow TennoobpaboTkoi .
cabinet
%]
9
mm netto kg netto B
Index / code Model " w— ey Kkw N2 w @ ﬂ@&w ﬁ
1200 x 730 x 900 147 —_— PILOT o
117260517 SPSTT120421G - :820 Xxmso i 48 6kW  GAS  FLAME mww GAS g




GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

SPST 7120B/21 G  Range with static oven
Fourneau gaz
MauTa co cTaTMYecKUM AyxXoBbim LWKAPOM

« Triple boilingunit1x4+5 = 6 brileurs + TpolHasa BapoyHaa namMTa 1 x4 +5 x
x 8,5 kW = 1x4kWet5x8,5kwW 8,5 KBT
Powerful brass burners = Brdleur laiton SPS « MolHan naTyHHasa ropeska ¢
with unique flame- supérieur YHWKaNbHbIM paccekatenem
spreader « Avec four statique GN 2/1 naameHu
Gas oven GN 2/1 with « Ta308bIi AyxoBoit wkad GN 2/1 co
static heat inside the CTaTMYEeCKOMN TennoobpaboTkoin
cabinet

mm netto kg netto
(CEX/EDiE Bicdel mm brutto kg brutto L& GN2/1 @ W LSLQSJL%SJLB{WZ @
PILOT

117260521  SPST7120B/21G 200X 730900 147

1260 x 820 x 1080 164 525 6kW  GAS  FLAME mm@ GAS

SPST 7120/31 GE = Range with static oven
Fourneau gaz
MauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

= Triple boiling unit2x4 +4 - 6 brileurs « TpoiHan BapoyHaa nauTa 2 x 4 + 4 x
x 8,5 kW « 2x4kWet4dx8,5kwW 8,5 KBT

= Powerful brass burners = Braleur laiton SPS * MoulHas naTyHHan ropeska ¢
with unique flame- supérieur YHUKaNbHbIM paccekaTtenem
spreader « Avec four statique GN 3/1 naameHm

« Electric oven GN 3/1 with * DNEeKTPUYECKMNA AyXOBOW
static heat inside the wkad GN 3/1 co cratnyeckom
cabinet TennoobpaboTro

mm netto kg netto —
Index / code Model Ry —— kgbrutto KW o C w7 & w 8&5 ﬁ 8k{v5 m
1200 x 730 X 900 150 42[6] —_— PILOT
117260689  SPST7120/31GE .0 xx820 xX1080 106 8.7 (2] 50-300  8,7kW 400/3N ~ FLAME 8k,w5 @W GAS
SPST 7120/31 G Range with static oven
Fourneau gaz
MauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

« Triple boiling unit2x4 +4 « 6 brlleurs » TpoiHasa BapoyHaa nauta 2 x4 + 4 x
x 8,5 kW « 2x4 kW et4dx8,5kwW 8,5 KBT
Powerful brass burners = Brdleur laiton SPS « MouHas naTyHHas ropeska ¢
with unique flame- supérieur YHWKaNbHbIM paccekatenem
spreader « Avec four statique GN 3/1 naameHu
Gas oven GN 3/1 with « [a308BbI ayxoBoi wrad GN 3/1 co
static heat inside the CTaTU4YeCcKoMn TennoobpaboTkoi
cabinet

mm netto kg netto
Index / code Model " o kg brutto kW N3 “ w Mmm @
—_— PILOT

1200 x 730 X 900 162
117260691  SPSTT120/31G W% R 178 52,5 10,5kW  GAS = FLAME me GAS




LINE 700 FRENCH GAS COOKING RANGES WITH OVEN

French gas cooking ranges with oven
Fourneaux gaz feux vifs, coup de feu
®paHuy3ckaa AMHMA obopyaoBaHMS

REDFOX 600
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RM Pizza

SOLID TOP OVER BURNER 6,6 KW

REDFOX Pizza

Wide selection of gas boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 800 and 1200 cm in width. Available as
top units (for ,bridge” or benchtop use), on a base including electric or gas oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors.
. French-style cooking ,,coup de feu” on a solid steel plate above massive burner. Selection of gas cooking ranges in standarmd dimensions
800 or 1200 mm.
There are 2 options of oven inside a lower cabinet.
Electric GN 2/1 oven with static heat operation; or gas oven GN 2/1 and GN 3/1 with static heat.

Bakery ovens

Large choix des fourneaux gaz avec four a convection ou statique GN standard. Dimensions de 800 et 1200 mm de largeur. Disponible en élé-

Snack

ments de tables (pour ,le pont” ou soubassements réfrigérés), sur meuble ouvert avec ou sans portes.
. Cuisine a la francaise, avec une plaque a mijoter en fonte au-dessus du brdleur

Sélection de fourneaux au gaz aux dimensions standard de 800 ou 1200 mm.
2 options de four ; statique électrique GN 2/1 ou four a gaz GN 2/1 et GN 3/1.

LLInpokunin BbIGOP razosoro 06opyaoBaHMA A1 TeENN0BON 06paboTKM C KOHBEKLMOHHOW Neybto. CTaHAapTHble pasmepbl No WwipuHe GN

800 1 1200 Mmm. MOXHO yCTaHaBAMBaATb Kak HacToNbHOE 060pyA0BaHME (ANA «MOCTUKa» UK AR HACTONbHOIO NpMMeHeHus), B 6a3oBoi

Free-standing

KOMMNIEKTaULMW BKIKOYEHA SN1eKTPUYeCKaA nedb Nan BUTPUHA OTKPbLITOro Thna ¢ ABepKammn 13 Hepmaserou.l,eﬁ CTann unu 6e3 Hux. BepxHue nantebl

caenanbl s ctanm AlSI 304.
®paHLy3cKan NMHUSA 0b6opyaoBaHMa ,, MOMEHT DypHOK AesTenbHOCTM- coup de feu” Ha cnioLWHOM BapO4YHOWN NOBEPXHOCTN BOKPYT
MaCCMBHOM ropenku.
BapwaHT rasoBoro obopyaoBaHua Ana Tennoson 06paboTku co cTaHAapTHbIMK pazmepamu 800 nam 1200 mm. [lBa BapnaHTa AyxOBbIX

Accessories

WKahoB BHYTPU HUKHETO OTCEKA.
. SneKkTpudecknit gyxosow wkad GN 2/1 co cTatnyeckor TennoobpaboTkoit; nam rasosblin gyxosow wkad GN 2/1 n GN 3/1 co ctaTuyeckom
TennoobpaboTKoM.




FRENCH GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

STPST 780/21 GE  Range with static oven
Fourneaux coup de feu
MAuTa co ctaTMyecKMm AyXoBbim WKapom

Double boiling unit on a » 2 feux vifs, plaque coup de = [lBOlMHaA BapoYHan NauTa C aNeKTpuU-

cabinet with electric oven feu, four statique GN 2/1 YECKMM OyX0BbIM WKadom GN 2/1
GN 2/1 = Brdleur laiton SPS « MolHan naTyHHasA ropeska c
Powerful brass burners supérieur 1 x 4 et 8,5 kW YHVKaNbHbIM paccekatenem
with unique flame- = Plan supérieur nnamexu 4 + 8,5 KBT + naunta c
spreader 1 x 4 + 8,5 kW + entierement démontable naHesnblo HakaMBaHMA
solid top boiling plate pour I‘entretien facile = [ONHOCTbIO CbeMHan BePXHAS
= Removable top plate for naHenb Nog ropeakamm ana
comfortable maintenance NPOCTOTbI 0BCYKMBAHUA
mm netto kg netto
Index / code Model mm bratto kgbrutto W GN2/1 & ;/ w 4 @
800 x 730 X 933 1226 19,1[G] BO|UNGT0P PILOT
117260538  STPSTTB0/2LGE g’ iocy 1375 63(E) 50- 300 63KW 400/3N  PIEZZ0  FLAME . GAS
STPST 780/21 G Range with static oven
Fourneaux coup de feu
MnuTa co cTaTUyecKum AYyX0BbiM l.I.lKad)OM
Double boiling unit on « 2 feux vifs, plaque coup de « [lBoiiHaa Bapo4Has NAMTa C ra3oBbIM
a cabinet with gas oven feu, four a gaz GN 2/1 [yxoBbIM Wwkapom GN 2/1
GN 2/1 + Brdleur laiton SPS + MolHaa naTyHHas ropeska ¢
Powerful brass burners supérieur 1 x 4 et 8,5 kW YHWKaNbHbIM paccekatenem
with unique flame- « Plan supérieur nnamexu 4 + 8,5 KBT + nauta c
spreader 1 x4 + 8,5 kW + entierement démontable naHenbio HakamMBaHMA
solid top boiling plate pour ‘entretien facile » [ONHOCTbIO CbeMHan BepPXHAS
Removable top plate for naHenb Nog ropeakamu ana
comfortable maintenance NPOCTOTbI 0BCNYKMBAHUA
mm netto kg netto
Index / code Model mmbrutte kgbrutte W . “ \‘;/ N “
800 x 730 X 900 130,4 —_— BOILINGTOP  PILOT @
117260543 STPST780/21G g "o i b 1405 25,1 6kW  GAS  PIEZZ0  FLAME 2] GAS

STPST 7120/21 GE Range with static oven
Fourneaux coup de feu
ManTta co cTaTMuecKUm AyxXoBbiM WKadpom

= Triple boiling unit on a = 4 feux vifs, plaque coup de = [lBoiiHas BapoYHas NAmMTa C 31eKTpu-
cabinet with electric oven feu, four statique GN 2/1 YECKMM OyX0BbIM WKadom GN 2/1
GN 2/1 = Brdleur laiton SPS = MoLHaa naTyHHaA ropenka ¢
Powerful brass burners supérieur 1 x4 et 3x 8,5 YHWKaNbHbIM paccekatenem
with unique flame- kw nnameHn 1 x4 + 3 x 8,5 kBT + namta ¢
spreader 1 x4 +3x8,5kW = Plan supérieur NnaHeNbio HakaMBaHUA
+ solid top boiling plate entierement démontable  + [MonHOCTbIO CbemHan BEpXHAR
Removable top plate for pour l‘entretien facile naHenb noa ropenkamu ans
comfortable maintenance NPOCTOTbI 0OCNYKMBAHUA
Index / code Model ::::::& I:‘:;:::& kW OC \‘;/ w l .“
117260421  STPST 7120/21 GE 11226000:872300 xxfoosoo igg 366, ;[[EG]] 50-300  6,3kW 400/3N BOIlILllE%(T)OP FPLIk(f\)ATE l GAS

STPST 7120/21 G Range with static oven
Fourneaux coup de feu
MauTa co cTaTUYECKUM AYXOBbIM WKadom

= Triple boiling unit on a = 4 feux vifs, plaque coup de = TpoitHas BapoYHas NAMTa C razoBbiM
cabinet with gas oven GN feu, four a gaz GN 2/1 [yxoBbIM Wwkapom GN 2/1
2/1 = Brdleurs laiton SPS = MoLHaa naTyHHaA ropeska ¢
Powerful brass burners supérieur 1 x4 et 3x 8,5 YHWKaNbHbIM paccekatenem
with unique flame- kw nnamern 1 x4 + 3 x 8,5 KBT + nauta ¢
spreader 1 x4 +3x8,5kW = Plan supérieur NaHenblo HakaAnBaHMA
+ solid top boiling plate entierement démontable  + [MonHOCTbIO CbemHan BepXHAR
Removable top plate for pour l‘entretien facile naHenb noa ropeakamu ans
comfortable maintenance NPOCTOTbI 0BCNYKMBAHUA

mm netto kg netto
Index / code Model Ry v kg brutto KW anan l ‘;/ w l . m
1200 x 730 x 900 167,4 BOILINGTOP  PILOT .
117260535 STPST7120/21G o " i " F Lan 2,1 6kW  GAS  PIEZZ0  FLAME k’w GAS




LINE 700 FRENCH GAS COOKING RANGES WITH OVEN

Index / code

117260697

Index [ code

117260701

Index / code

117260 583

Index [ code

117 260 580

mm netto

kg netto

STPST 7120/31 GE Range with static oven
Fourneau gaz
MnauTa co cTaTuYeckum AYyX0BbiMm LLIKad)OM

= Triple boiling unit on a
cabinet with electric oven

« 4 feux vifs, plaque coup de -
feu, four statique GN 3/1

[BOHaA BapoYHasa NauTa C aNeKTpu-
YecKMM ayxoBbiM Wwrkadom GN 3/1

GN 3/1 Braleur laiton SPS « MouHas naTyHHas ropeska c
= Powerful brass burners supérieur 1 x4 et3x8,5 YHWKaNbHbIM paccekatenem
with unique flame- kw nnamern 1 x4 + 3 x 8,5 KBT + nauta ¢

spreader 1 x4 +3x8,5kW =«
+ solid top boiling plate
Removable top plate for
comfortable maintenance

Plan supérieur
entierement démontable
pour l‘entretien facile

NaHeNbto HakannmBaHMA
MoNHOCTbIO CbeMHasdA BEepXHAA
naHenb nog ropenkamm anad
NPOCTOTbI O6C/'Iy>+<l/IBaHl/IFI

el mmbruttoe  kgbrutte W GN3/1 R l .w’
1200 x 730 X 900 173 36,1(G BOILINGTOP  PILOT
sesTrzopLee  DOOXTOXS s 50300 8,7KW 400/3N  PIEZZ0  FLAME l s
STPST 7120/31 G  Range with static oven
Fourneau gaz
MNnuTa co cTaTUYuEeCcKUM AyX0BbiM LWKAadOoM
= Triple boiling unit on a = 4 feux vifs, plaque coup de *= TpoiHas BapoYHas NAMTa C razoBbiM
cabinet with gas oven GN feu, four a gaz GN 3/1 nyxoBbIM Wwkapom GN 3/1
3/1 Brdleurs laiton SPS MollHas naTyHHas ropenka c
= Powerful brass burners supérieur 1 x4 et 3x 8,5 YHWKaNbHbIM paccekatenem
with unique flame- kw nnamern 1 x4 + 3 x 8,5 KBT + nauta ¢
spreader 1 x4 +3x8,5kW = Plan supérieur naHeblo HakaMBaHMA
+ solid top boiling plate entierement démontable [MONHOCTBIO CbeMHan BePXHAA
Removable top plate for pour l‘entretien facile naHenb noa ropenkamu ans
comfortable maintenance NPOCTOTbI 0OCNYKMBAHUA
mm netto kg netto
Rcce] mm brutto kg brutto KW GN3/1 @ ‘;/ w l .
1200 x 730 X 900 185 BOILINGTOP ~ PILOT
StesTTi2opLG  200XTI0XS0 1850 105KW GAS PIEZ0  FLAME 85 e
STT 780/21 GE Range with static oven
Fourneaux coup de feu
MNauTa co cTaTUYEeCcKUM AyX0BbiM LWKAdOM
= Double boiling unit on a = Plaque coup de feu avec « [lBoViHaa BapoyYHas namTa c
cabinet with electric oven four statique GN 2/1 3/71EKTPUYECKMM AyXOBbIM LKadoM
GN 2/1 GN 2/1
mm netto kg netto
Cr] mm brutto kg brutto L& C GNZ/‘| & ;/ w %
0 LINGTOP ~ PILOT y
STTTs021GE G TORN e 50-300  63kW 403N PIEZZO  FLAME S
STT 780/21 G Range with static oven
Fourneaux coup de feu
MauTa co cTaTUYecKUM AyX0oBbiM LWKAPOM
Double boiling unit on Plaque coup de feu, foura = [lBolHas Bapo4Has niuTa C ra3osbim
a cabinet with gas oven gaz GN 2/1 nyxosbim wkadom GN 2/1
GN 2/1
mm netto kg netto
Riodel mm brutto kg brutto 0 GN2/1 w \‘;/ ?9 8 “
800 x 730 x 900 143 e BOILINGTOP ~ PILOT
STTT80/21G oo oo 1080 157 16,8 6kW  GAS  PIEZZO  FLAME GAS

REDFOX 600
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Free-standing Snack Bakery ovens REDFOX Pizza RM Pizza

Accessories



ﬂ ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 700

Electric griddle plates
Plagues de cuisson électriqgues
INEKTPUYECKMN KOHTAKTHbBIN FPU/Ib

SMOOTH PLATE IRON OR CHROMED

Wide selection of electric griddle plates with 12 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to comply
with highest hygiene requirements. Standard sizes of 400 and 800 mm in width. Available as top units (for ,bridge” or benchtop use) or on an
open cabinet with or without stainless steel doors.

. 1 or 2 independent cooking zones . Hard-chrome options available

. Smooth, ribbed or combined surface of plate . Fat drawer with large capacity of 2,5 litres

. Piezoelectric ignition and pilot light

Large choix de plaques électriques avec plaque en fonte de 12 mm d’épaisseur. Excellente conductibilité thermique. Soudée par le haut pour
garantir les normes d’hygiéne les plus exigeantes. Tailles standard de 400 et 800 mm de largeur. Disponible comme appareil de table ou a poser
sur soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable.

. 2 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaque

. Surfaces lisses, nervurées ou combinées . Tiroir de graisse avec une grande capacité de 2, 5 litres

. allumage piézo-électrique et veilleuse

LLINPOKKMI BBIGOP 3NEKTPUYECKMX YCTPOMCTB KOHTAaKTHOTO FPUAA C BEPXHEN NANTON 12 MM 1 BENIMKONENHBIMU XapaKTePUCTUKAaMM Harpesa.
[ns cCOOTBETCTBUSA BbICOKUM MMIMEHUYECKMM TpeboBaHWAM caenaH CBapHOM Kpalt oboara. CTaHAapTHble pasmepsl no wnpuHe GN 400 1 800
MM. MOHO YCTaHaB/IMBaTb Kak HacToIbHOe 060pyA0BaHME (418 HACTONBHOTO MPUMEHEHMA W A/18 KMOCTUKOBbLIX» CUCTEM), UM KaK BUTPUHY

OTKPbITOrO TUMa C ABEPKAMM M3 HEPKABEIOLLEN CTaNM UK He3 HuX.

. 1 nnn 2 He3aBUCUMbIX 30HbI MPUTOTOBAEHNA efbl . [InA Kaxaoro TMNa naHenen npeanaratoTca BapuaHTbl 13
. MoBepxHOCTU NaHenen rnagkve, pudneHoie nan TBEPAOro Xpoma
KOMBWHMPOBaHHbIE . MoaaoH Ana xupa 6onbwon emKocTn 2, 5 NuTpa

- Nbe303/IEKTPUYECKUM 3aKUTAHNEM U 3aMa/IbHUK




LINE 700 ELECTRIC GRIDDLE PLATES

FTH 704 E Griddle plate
Plaque de cuisson

£
§ MosepxHocTb XKapouHasa
wn
Smooth = Lisse = [nagKas NnoBepxHOCTb
EFON| - Single unit for benchtop = A poser sur table ou sur » OTaenbHo cToALee obopyaoBaHue
use or ,bridge” system systeme en «pont » [0/ HACTO/IbHOTO NMPUMEHEeHUsA U ANA
Outstanding heat = Haut conductibilité «MOCTUKOBbIX» CUCTEM
conduction of plate thermique = BenvKonenHble XxapakTepuUCTUKM S
TENNoNPOBOAHOCTYU NMOBEPXHOCTH g
2
a
wl
[°2
mm netto kg netto
Index / code Model R —— ke brutto kW o C &
400 x 730 x 300 40 12mm
117110095 FTHTO4E 0% =%~ s 45 STAINLESS ~ 50-300 ~ 400/3N
FTHC 704 E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHOCTb }apouHasn - XpOMUPOBAHHbDIN
wn
Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb o
EZOLR - Single unit for benchtop = A poser sur table ou sur = OTmenbHo cTosuee obopyaoBaHmne K
use or ,bridge” system systéme en «pont » [O/19 HACTONbHOIO NPUMEHEHUA U ANA é
QOutstanding heat « Haut conductibilité «MOCTUKOBBIX» CUCTEM 5
conduction of plate thermique = BenuvKonenHble XapakTepUCTUKM g
TENNoNPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH
©
N
mm netto kg netto o E
Index / code Model ey e b B kw C r C & <
400 x 730 x 300 40 12mm o
117110105 FTHCTO4E X o %20 45 45 003mm  CHROMED = 50-300  400/3N
FTR704E Griddle plate
. Plaque de cuisson N
§ MoBepxHocTb XapouHasa ;
) (@]
= Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHOCTb 5
Sl - For benchtop use or + A poser sur table ou sur + ObopynoBaHve A4/18 HaCTONbHOTO &
,bridge” system systéme en «pont » NPUMEHEHUSA U /19 K MOCTUKOBbIX»
= OQOutstanding heat = Haut conductibilité cmcTem
conduction of plate thermique + BenuKkonenHble xapakTepUCTUKM &
TENNOMNPOBOAHOCTMU NMOBEPXHOCTH %
-
[J]
rxv
m
mm netto kg netto
Index / code Model . kg brutto kW o C 6 [
400 x 730 x 300 40 12mm
117110101 FTR704E 440§800:480 s 45 STAINLESS = 50-300 ~ 400/3N
S
FTRC 704 E Griddle plate - chromed c
A . n
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHOCTb }apoyHasn - XpOMUPOBaAHHbDIN
2 -
Ribbed = Nervurée + PudneHas noBepxHOCTb o0
EOIe| - For benchtop use or = A poser sur table ou sur = ObopyaoBaHuWe ANs HAaCTONbHOMO £
,bridge” system systeme en «pont » NPUMEHEHUA U ANA KMOCTUKOBbBIX» g
QOutstanding heat » Haut conductibilité cuctem b7
conduction of plate thermique = BenuvKonenHble XapaKTepUCTUKM 3
Tena0npoBOAHOCTH MOBEPXHOCTHU s
%]
9
Index [ code Model LD (s KEInecto kw o 8
mm brutto kg brutto C r C & $
400 x 730 x 300 40 12mm O
117110111  FTRCT04E 440:800§480 s 45 0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N 2
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FTH 708 E Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MosepxHocTb XKapouHasa
wn
Smooth Lisse [NaaKas noBepxHOCTb
0N - For benchtop use or = A poser sur table ou sur ObopyaoBaHue AnA HAaCTONbHOTO
,bridge” system systeme en «pont » NPUMEHEHUA U A1A «MOCTUKOBBIX»
QOutstanding heat Haut conductibilité cuctem
conduction of plate thermique BenunkonenHble xapakTepucTmkm
TENNoNPOBOAHOCTYU NMOBEPXHOCTH
mm netto kg netto
Index / code Model R —— ke brutto kW o C &
800 x 730 x 300 72,2 12mm
117110097 FTHTOSE  goi” oo ioer e ° STAINLESS 50300 400/3N
FTHC 708 E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHOCTb }apouHasn - XpOMUPOBAHHbDIN
wn
Smooth Lisse [nagkana noBepxHOCTb
770 mm For benchtop use or A poser sur table ou sur ObopynoBaHue ANA HACTONbHOTO
,bridge” system systéme en «pont » NPUMEHEHMA U ANA KMOCTUKOBbBIX»
Outstanding heat Haut conductibilité cuctem
conduction of plate thermique BenunkonenHble xapakTepucTmkm
TENNoNPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH
mm netto kg netto
Index [ code Model e kg brutto C r \_‘ o C 5
800 x 730 x 300 72,2 12mm
17110107 FTHCTO8E  gox o o o 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N
FTR708E Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepxHocTb XapouHasa
wn
= Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHOCTb
770 mm For benchtop use or A poser sur table ou sur ObopyaoBaHue Ana HAaCTObHOTO
,bridge” system systéme en «pont » NPUMEHEHUSA U /19 K MOCTUKOBbIX»
= OQOutstanding heat = Haut conductibilité cmcTem
conduction of plate thermique BenunkonenHble xapakTepucTukm
TENNOMNPOBOAHOCTMU NMOBEPXHOCTH
mm netto kg netto
Index / code Model . kg brutto kW o C 6
800 x 730 x 300 72,2 12mm
117110103 FTRT08E o\t o0y 480 sl 9 STAINLESS = 50-300 ~ 400/3N
FTRC 708 E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHOCTb }apoyHasn - XpOMUPOBaAHHbDIN
wn
Ribbed Nervurée PudneHas noBepxHOCTb
770 mm For benchtop use or = A poser sur table ou sur » ObopygoBaHWe AN7 HAaCTONbHOTO
,bridge” system systeme en «pont » NPUMEHEHUA U 413 KMOCTUKOBbIX»
QOutstanding heat Haut conductibilité cuctem
conduction of plate thermique BenunkonenHble xapakTepucTmkm
Tena0npoBOAHOCTH MOBEPXHOCTHU
mm netto kg netto
Index / code Model ——— Pt C r o C &
nruous  FRerose gox PR Y o 00mm | CHROWED 50300 400N

840 x 800 x 480 81
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FTHR 708 E Griddle plate
- Plaque de cuisson
é MosepxHocTb XKapouHasa
wn
% smooth % ribbed % Lisse % nervurée % rnapkaa % pudneHana noBepxHOCTb
ZON| - For benchtop use or = A poser sur table ou sur ObopyaoBaHue AnA HAaCTONbHOTO
,bridge” system systeme en «pont » NPUMEHEHUA U A1A «MOCTUKOBBIX»
Outstanding heat Haut conductibilité cncTem
conduction of plate thermique BenunkonenHble xapakTepucTmkm S
TEnJ0NpPoOBOAHOCTM MOBEPXHOCTMU g
2
a
wl
[°2
mm netto kg netto
Index / code Model R ——— o kw o C &
800 x 730 x 300 72,2 12mm
117110099 FTHRTOBE g% =% =0 o 9 STAINLESS ~ 50-300 ~ 400/3N
FTHRC 708 E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHOCTb }apouHasn - XpOMUPOBAHHbDIN
wn
% smooth % ribbed % Lisse % nervurée ¥ rnagKan % pudaeHas noBepxHoOCTb o
770 mm For benchtop use or A poser sur table ou sur ObopyaoBaHue Ans HaCTONbHOrO K
,bridge” system systéme en «pont » NPUMEHEHMA U ANA KMOCTUKOBbBIX» é
Outstanding heat Haut conductibilité cuctem 5
conduction of plate thermique BenunkonenHble xapakTepucTmkm g
TENNoNPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH
©
N
mm netto kg netto o E
Index [ code Model e P C r \_‘ C & <
800 x 730 x 300 72,2 12mm o
117110109 FTHRCTOBE g, X om0 1o 0 003mm  CHROMED = 50-300  400/3N
FTH740E Griddle plate
. Plaque de cuisson N
§ MoBepxHocTb XapouHasa ;
Ll (@]
= Smooth = Lisse [nagKana NnoBepxHOCTb 5
370 mm Self standing unit on a Sur armoire, avec ou sans OTaenbHo cTosuee obopyaoBaHne &
neutral cabinet, with door portes (sur demande) 0018 KyXHW C ABepKamm unu 6es
as an option « Haut conductibilité (onumoHHO)
QOutstanding heat thermique BenvKkonenHble xapakTepucTuKm 2
conduction of plate TEn0NpPoOBOAHOCTM NOBEPXHOCTU %
-
[J]
=
©
m
mm netto kg netto
Index / code Model ——— kg brutto kW o C 6 [
400 x 730 x 900 50,9 12mm
117110096  FTHTA0E 0 1080 575 45 STAINLESS = 50-300 ~ 400/3N
e
()
FTHC740E Griddle plate - chromed c
A . n
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHOCTb }apoyHasn - XpOMUPOBaAHHbDIN
2 -
Smooth Lisse [nagkana NnoBepxHOCTb o0
370 mm Self standing unit on a = Sur armoire, avec ou sans OTaenbHo cTosAlee obopyaoBaHune £
neutral cabinet, with door portes (sur demande) [ON15 KyXHW C ABepKammn unm 6es g
as an option Haut conductibilité (onumoHHO) @
= QOutstanding heat thermique BenunkonenHble xapakTepucTmkm 3
conduction of plate Tena0npoBOAHOCTH MOBEPXHOCTHU s
%]
9
Index [ code Model [0 (0 KEInEto kw o 8
mm brutto kg brutto C r C & $
400 x 730 X 900 50,9 12mm O
117110106  FTHC740E 0 xx800xX1080 paigd 45 0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N 2
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FTRT740E Griddle plate
- Plaque de cuisson
é MosepxHocTb XKapouHasa
wn
Ribbed Nervurée PudneHas nosepxHocTb
EONE| - Self standing unit on a = Sur armoire, avec ou sans OTaenbHo cTosAwee obopyaoBaHune
neutral cabinet, with door portes (sur demande) ON19 KyXHW C ABepKamm unmu 6es
as an option Haut conductibilité (onumoHHO)
= OQOutstanding heat thermique BenvKkonenHble xapakTepucTnKm
conduction of plate TEn0NpPoOBOAHOCTM MOBEPXHOCTM
mm netto kg netto
Index / code Model e o——— o kw o C &
400 x 730 x 900 50,9 12mm
U7110102  FIRT40E ot o os0  a1s 4 STAINLESS 50300 400/3N
FTRC740E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHOCTb }apouHasn - XpOMUPOBAHHbDIN
Ribbed Nervurée PrudneHas noBepxHOCTb
370 mm Self standing unit on a Sur armoire, avec ou sans OTaenbHo cTosAee obopyaoBaHmne
neutral cabinet, with door portes (sur demande) 019 KYXHW C AABEpKamu unu be3
as an option Haut conductibilité (onumoHHO)
QOutstanding heat thermique BenunkonenHble xapakTepucTmkm
conduction of plate TENNoNPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH
mm netto kg netto
Index [ code Model e P C r \_‘ o C 5
400 x 730 x 900 50,9 12mm
17110112 FIRCTAOE ot o0 ars 48 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N
FTH780E Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepxHocTb XapouHasa
wn
= Smooth = Lisse [nagKana NnoBepxHOCTb
770 mm Self standing unit on a Sur armoire, avec ou sans OTaenbHo cTodlee obopyaosaHue
neutral cabinet, with door portes (sur demande) 0018 KyXHW C ABepKamm unu 6es
as an option « Haut conductibilité (onumoHHO)
QOutstanding heat thermique BenvKkonenHble xapakTepucTuKm
conduction of plate TEn0NpPoOBOAHOCTM NOBEPXHOCTU
mm netto kg netto
Index / code Model ——— kg brutto kW o C 6
800 x 730 x 900 88,5 12mm
117110098 FTHT80E o\t i e 085 9 STAINLESS = 50-300 ~ 400/3N
FTHC 780 E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHOCTb }apoyHasn - XpOMUPOBaAHHbDIN
Smooth Lisse [nagkana NnoBepxHOCTb
770 mm Self standing unit on a = Sur armoire, avec ou sans = OTaenbHO cToAlEee 0bopyaoBaHMe
neutral cabinet, with door portes (sur demande) [ON15 KyXHW C ABepKammn unm 6es
as an option Haut conductibilité (onumoHHO)
= QOutstanding heat thermique = BenuKkonenHble XxapaKTepmucTuKm
conduction of plate Tena0npoBOAHOCTH MOBEPXHOCTHU
mm netto kg netto
Index / code Model " — e C r o C &
800 x 730 x 900 88,5 12mm
117110108 FTHC780E 0 xx800 xXIOBO o 9 0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N
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Index [ code

117 110 104

Index / code

117110114

Index / code

117110100

Index [ code

117110110

Model

FTR780E

Model

FTRC780E

Model

FTHR780E

Model

FTHRC 780 E

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 900
840 x 800 x 1080

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 900
840 x 800 x 1080

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 900
840 x 800 x 1080

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 900
840 x 800 x 1080

FTR780E Griddle plate
- Plaque de cuisson
é MosepxHocTb XKapouHasa
wn
Ribbed Nervurée « PudneHan noBepxHoOCTb
ZON| - Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = OTaenbHO cToAuee 0bopyaoBaHue
neutral cabinet, with door portes (sur demande) ON19 KyXHW C ABepKamm unmu 6es
as an option Haut conductibilité (onumoHHO)
= OQOutstanding heat thermique = BenuKkonenHble XxapaKkTepmucTuKkm
conduction of plate TEn0NpPoOBOAHOCTM MOBEPXHOCTM
kg netto
kg brutto KW \_‘ o(: &
88, 12mm
%ﬁ 9 STAINLESS ~ 50-300  400/3N
FTRC780E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHOCTb }apouHasn - XpOMUPOBAHHbDIN
Ribbed Nervurée « PudneHas noBepxHOCTb
770 mm Self standing unit on a Sur armoire, avec ou sans = OTaenbHo cTofllee obopyaoBaHue
neutral cabinet, with door portes (sur demande) 019 KYXHW C AABEpKamu unu be3
as an option Haut conductibilité (onumoHHO)
QOutstanding heat thermique = BenuvKonenHble XapakTepUCTUKM
conduction of plate TENNoNPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH
kg netto
kg brutto - C r \_‘ ° C &
88,5 12mm
98,5 9 0,03mm ~ (HROMED =~ 50-300 ~ 400/3N
FTHR780E Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepxHocTb XapouHasa
wn
» % smooth % ribbed « Y lisse %2 nervurée « Yarnapkaa % pudneHaa noBepxHOCTb
770 mm Self standing unit on a Sur armoire, avec ou sans = OTaenbHo cTodAllee obopyaoBaHue
neutral cabinet, with door portes (sur demande) 019 KYXHW C ABEpKaMu uau bes
as an option « Haut conductibilité (onumoHHO)
QOutstanding heat thermique = BenuKkonenHble XxapakTepucTuKkm
conduction of plate TEn0NpPoOBOAHOCTM NOBEPXHOCTU
kg netto
kg brutto \_‘ OC 6
88,5 12mm
o 9 STAINLESS ~ 50-300 ~ 400/3N
FTHRC 780 E Griddle plate - chromed
. Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHOCTb }apoyHasn - XpOMUPOBaAHHbDIN
% smooth % ribbed % lisse % nervurée « Yarnapkaa % pudneHas noBepxHOCTb
770 mm Self standing unit on a = Sur armoire, avec ou sans = OTaenbHO cToAlEee 0bopyaoBaHMe
neutral cabinet, with door portes (sur demande) [ON15 KyXHW C ABepKammn unm 6es
as an option Haut conductibilité (onumoHHO)
= QOutstanding heat thermique = BenuKkonenHble XxapaKTepmucTuKm
conduction of plate Tena0npoBOAHOCTH MOBEPXHOCTHU
kg netto
kg brutto [ C r ° C &
88,5 12mm
98,5 9 0,03mm  CHROMED = 50-300 = 400/3N

REDFOX 600

o
o
o)
=<
[®)
i
o
|
o

Free-standing Snack Bakery ovens REDFOX Pizza RM Pizza

Accessories
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Gas griddle plates
Plague de cuisson gaz
[@30BbIN KOHTAKTHbIV TPUb

RIBBED PLATE IRON OR CHROMED

Wide selection of gas griddle plates with 12 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to comply
with highest hygiene requirements. Standard sizes of 400 and 800 mm in width. Available as top units (for ,bridge” or benchtop use) or on an
open cabinet with or without stainless steel doors.

. 1 or 2 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available

. Smooth, ribbed or combined surface of plate . Fat drawer with large capacity of 2,5 litres

Large choix de plaques gaz avec plaque en fonte de 12 mm d’épaisseur. Excellente conductibilité thermique. Soudée par le haut pour garantir
les normes d’hygiéne les plus exigeantes. Tailles standard de 400 et 800 mm de largeur. Disponible comme appareil de table ou a poser sur
soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable.

. 1 ou 2 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaque

. Surfaces lisses, nervurées ou combinées . Tiroir de graisse avec une grande capacité de 2, 5 litres

LLIMpoKMI1 BbIBOP ra3oBbIX YCTPOWMCTB KOHTAKTHOIO rPMAA C BEPXHEW NANTON 12 MM 1 BEIMKONEMNHbIMM XapaKTepuUCcTMKammn Harpesa. Jns
COOTBETCTBMA BbICOKMM FMIMeHNYecKMm TpeboBaHUAaM caenaH cBapHoM Kpai oboaka. CTaHaapTHble pa3mepbl No wupuHe GN 400 1 800 mm.
MOJKHO yCcTaHaB/AMBaTb Kak HacTONbHOe 060pyAoBaHMe (419 HACTONbHOIO NMPUMEHEHUA 1 AR KMOCTUKOBBIX» CUCTEM), AW KaK BUTPUHY

OTKPbITOrO TUMNa C AABEPKaMU M3 HEepPXKaBetoLLEeN CTanun nnm 6es Hux.
. 1 nan 2 He3aBMCUMbIX 30HbI MPUTOTOBNEHMA eapl . [Nna Kakaoro TMna naHenen npeanaratoTca BapuaHTbl 13
. Tnagkue, pudneHsle nam KOMBUHUPOBAHHbIE MOBEPXHOCTU TBEPAOro Xpoma
. MoanoH Ana xupa bonbwon emkocTn 2,5 antpa
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Index [ code

117 110 492

Index / code

117110510

Index / code

117110518

Index [ code

117 110 522

Model

FTH 704G

Model

FTHC 704G

Model

FTR704G

Model

FTRC 704 G

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 300
440 x 800 x 480

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 300
440 x 800 x 480

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 300
440 x 800 x 480

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 300
440 x 800 x 480

£
£
o
O
wn
370 mm
kg netto
kg brutto KW
41
46 7
£
E
(=3
h3
wn
370 mm
kg netto
kg brutto LD
41
46 7
=
=
(=3
O
wn
370 mm
kg netto
kg brutto KW
40,5
45,5 7
£
£
(=3
3
wn
370 mm
kg netto
kg brutto i
40,5
455 i

FTH704 G Griddle plate
Plaque de cuisson
MosepxHocTb XapouHasa
Smooth = Lisse = [nagKas NnoBepxHOCTb
= Single unit for benchtop = A poser sur table ou sur = OTaenbHo cTosAwee obopyaoBaHmne
use or ,bridge” system systeme en «pont » [0/ HACTO/IbHOTO NMPUMEHEeHUsA U ANA
QOutstanding heat Haut conductibilité «MOCTUKOBBIX» CUCTEM
conduction of plate thermique = BenvKonenHble XxapakTepuUCTUKM

TennonpoBoAHOCTM MOBEPXHOCTU

o
=)
©
=<
o
i
[a)
|
o

Ul

STAINLESS PIEZZ0 FLAME

FTHC 704 G Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepxHOCTb }apouHasn - XpOMUPOBAHHbDIN
Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb o
Single unit for benchtop = A poser sur table ou sur = OTmenbHo cTosuee obopyaoBaHmne K
use or ,bridge” system systéme en «pont » [O/19 HACTONbHOIO NPUMEHEHUA U ANA é
QOutstanding heat Haut conductibilité «MOCTUKOBBIX» CUCTEM 5
conduction of plate thermique = BenuvKonenHble XapakTepUCTUKM g
TENNoNPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH
©
N
N
& «?0 >
Cr \‘ gy z
0,03mm CHROMED PIEZZO ~ FLAME
FTR704 G Griddle plate
Plaque de cuisson N
MoBepxHocTb XapouHasa ;
(@]
= Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHOCTb 5
For benchtop use or A poser sur table ou sur + ObopynoBaHve A4/18 HaCTONbHOTO &
,bridge” system systéme en «pont » NPUMEHEHUSA U /19 K MOCTUKOBbIX»
= OQOutstanding heat = Haut conductibilité cmcTem
conduction of plate thermique + BenuKkonenHble xapakTepUCTUKM &
TENNOMNPOBOAHOCTMU NMOBEPXHOCTH %
-
£
©
m
\‘ gy “
STAINLESS PIEZZ0 FLAME
S
FTRC704 G Griddle plate - chromed g
Plaque de cuisson chromée
MosepxHoCTb apoyHas - XPOMMUPOBAHHBIN
Ribbed Nervurée + PudneHas noBepxHOCTb o0
For benchtop use or = A poser sur table ou sur = ObopyaoBaHuWe ANs HAaCTONbHOMO £
,bridge” system systéme en «pont » NPUMEHEHUA U 413 KMOCTUKOBbIX» g
QOutstanding heat Haut conductibilité cuctem b7
conduction of plate thermique = BenuvKonenHble XapaKTepUCTUKM 3
Tena0npoBOAHOCTH MOBEPXHOCTHU s
%]
9
o
&
Cr |— 12mm \*;/ PILOT g
0,03mm CHROMED PIEZZ0 ~ FLAME GAS 2
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Index [ code

117110175

Index / code

117110511

Index / code

117110519

Index [ code

117110618

Model

FTH708G

Model

FTHC 708 G

Model

FTR708 G

Model

FTRC 708 G

mm netto
mm brutto
800 x 758 x 300
840 x 800 x 480

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 300
840 x 800 x 480

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 300
840 x 800 x 480

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 300
840 x 800 x 480

FTH708 G
£
£
(=3
b
Smooth
ORI - 2x7 kW
For benchtop use or
,bridge” system
= OQOutstanding heat
conduction of plate
kg netto
kg brutto KW
75,2
o 14
FTHC708 G
£
£
g
Smooth
770 mm 2 x7 kW
= For benchtop use or
,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate
kg netto
kg brutto LD
75,2
84 14
FTR708G
£
£
o
b
+ Ribbed
770 mm 2x7 kW
For benchtop use or
,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate
kg netto
kg brutto KW
73,8
82,5 14
FTRC708 G
£
£
g
Ribbed
770 mm 2x7 kW
For benchtop use or
,bridge” system
= QOutstanding heat
conduction of plate
kg netto
kg brutto i
73,8
o 14

Griddle plate
Plaque de cuisson
MosepxHocTb XapouHasa

Lisse
2 x 7 kW

= A poser sur table ou sur

systeme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepxHOCTb }apouHasn - XpOMUPOBAHHbDIN

Lisse

2 x7 kW

A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

Cr

0,03mm

Griddle plate
Plaque de cuisson
MoBepxHocTb XapouHasa

Nervurée
2 x7 kW

= A poser sur table ou sur

systeme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MosepxHoCTb apoyHas - XPOMMUPOBAHHBIN

Nervurée
2x7 kW

= A poser sur table ou sur

systeme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

Cr

0,03mm

[nagkana NoBepXHOCTb

2x7 kW

Ob6opyaoBaHue Ana HaCTONbHOTO
NPUMEHEHWA U ANA K MOCTUKOBbLIX»
cucTem

BenvkonenHble xapakTepucTukm
TeNNONPOBOAHOCTM NOBEPXHOCTU

\_l\{;, &

12mm
STAINLESS = PIEZZO FLAME

&

GAS

[NasgKas noBepxHoCTb

2x7 kW

Ob6opyaosaHmne A8 HaCTOIbHOIO
NPUMEHEHMA N /15 K MOCTUKOBbIX»
cnctem

BesmKonenHble xapakTepucTuKm
TEMNNOMNPOBOAHOCTM NMOBEPXHOCTH

&

GAS

\_ld;, &

12mm
CHROMED ~  PIEZZO FLAME

PudneHas nosepxHocTb

2x7 kW

Ob6opyaosaHmne Ana HaCTONbHOIO
NPUMEHEHUA 1 ANA KMOCTUKOBbIX»
cuctem

BenmKonenHble XxapakTepucTukm
TENNoNpPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH

\_l\{;, &

12mm
STAINLESS = PIEZZO FLAME

&

GAS

PudneHas noBepxHOCTb

2 x7 kW

Ob6opyaoBaHue Ana HAaCTONbHOIO
NPUMEHEHUA U 4719 K MOCTUKOBbIX»
cuctem

BenunkonenHble xapakTepucTukm
TENNoNPOBOAHOCTMU NMOBEPXHOCTH

\—m‘ I ‘“’T &

12m PILO
(HROMED ~ PIEZZ0 FLAME GAS
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Index [ code

117110514

Index / code

117110614

Index / code

117 110 508

Index [ code

117110512

Model

FTHR 708 G

Model

FTHRC 708 G

Model

FTH740G

Model

FTHC 740G

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 300
840 x 800 x 480

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 300
840 x 800 x 480

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 900
440 x 800 x 1080

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 900
440 x 800 x 1080

% rnapkaa % pudneHana noBepxHOCTb
2x7 kW

Ob6opyaoBaHue Ana HaCTONbHOTO
NPUMEHEHUA U ANA KMOCTUKOBbBIX»
cnctem

BenunkonenHble xapakTepucTnkm
Tenn0npPoOBOAHOCTM NOBEPXHOCTU

Ul

STAINLESS PIEZZ0 FLAME

¥ rnagKan % pudaeHas noBepxHoOCTb
2x7 kW

Ob6opyaoBaHne Ana HAaCTONbHOIO
NPUMEHEHUA 1 413 KMOCTUKOBbIX»
cuctem

BenunkonenHble xapakTepucTukm
TENIoNPOBOAHOCTM NMOBEPXHOCTH

N ?0

CHROMED PIEZZO0 FLAME

[NafKas NoBepPXHOCTb

OTzenbHo cTosllee obopynoBaHue
L9 KyXHW C ABepKamun unu 6es
(onumoHHO)

BenvKonenHble XapakTepucTukm
TEN/I0MNPOBOAHOCTM MOBEPXHOCTM

e\l

STAINLESS PIEZZ0 FLAME

[nagkana NnoBepxHOCTb

OTaenbHo cToAlee obopyLoBaHNe
[NA KyXHY C iBEPKamu nnm bes
(onupoHHO)

BenunkonenHble xapakTepucTnkm
Tena0MpoBOAHOCTN NOBEPXHOCTH

&

GAS

\*;/ PILOT

L
CHROMED PIEZZ0 FLAME

FTHR 708 G Griddle plate
- Plaque de cuisson
é MosepxHocTb XKapouHasa
wn
% smooth % ribbed % Lisse Y% nervurée
N - 2x7 kW = 2x7 kW
For benchtop use or A poser sur table ou sur
,bridge” system systéme en «pont »
= OQOutstanding heat Haut conductibilité
conduction of plate thermique
kg netto
kg brutto kv
74,5
83,5 14
FTHRC 708 G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHOCTb }apouHasn - XpOMUPOBAHHbDIN
% smooth % ribbed % Lisse % nervurée
770 mm 2x7 kW 2x7 kW
= For benchtop use or = A poser sur table ou sur .
,bridge” system systeme en «pont »
Outstanding heat Haut conductibilité
conduction of plate thermique
kg netto
kg brutto Cr
74,5
835 14 0,03mm
FTH740G Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepxHocTb XapouHasa
wn
+ Smooth « Lisse .
370 mm Self standing unit on a Sur armoire, avec ou sans
neutral cabinet, with door portes (sur demande)
as an option = Haut conductibilité
QOutstanding heat thermique
conduction of plate
kg netto
kg brutto kW
51,9
58,5 7
FTHC 740G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHOCTb }apoyHasn - XpOMUPOBaAHHbDIN
Smooth Lisse
370 mm Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans =
neutral cabinet, with door portes (sur demande)
as an option Haut conductibilité
= QOutstanding heat thermique .
conduction of plate
kg netto
kg brutto Cr
51,9
58,5 7 0,03mm

REDFOX 600

o
o
o)
=
[®)
i
o
|
o

Free-standing Snack Bakery ovens REDFOX Pizza RM Pizza

Accessories
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FTR740G Griddle plate
Plaque de cuisson

£

é MosepxHocTb XKapouHasa

wn
Ribbed « Nervurée « PudneHan noBepxHoOCTb

EONE| - Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = OTaenbHO cToAuee 0bopyaoBaHue
neutral cabinet, with door portes (sur demande) ON19 KyXHW C ABepKamm unmu 6es
as an option « Haut conductibilité (onumoHHO)
= OQOutstanding heat thermique = BenuKkonenHble XxapaKkTepmucTuKkm

conduction of plate TEn0NpPoOBOAHOCTM MOBEPXHOCTM

mm netto kg netto
Index / code Model i —— kg brutto kW * ;/ “ “
o N T

400 x 730 x 900 51,4

117110520 FTR740G " hon o 7 STAINLESS ~ PIEZZ0 ~ FLAME ~ GAS
FTRC740G Griddle plate - chromed

- Plaque de cuisson chromée

§ MoBepxHOCTb }apouHasn - XpOMUPOBAHHbDIN
Ribbed = Nervurée « PudneHas noBepxHOCTb

EOLe - Self standing uniton a = Surarmoire, avec ou sans = OtaenbHo cToAlee obopyLoBaHNe

neutral cabinet, with door portes (sur demande) 019 KYXHW C AABEpKamu unu be3
as an option = Haut conductibilité (onumoHHO)
QOutstanding heat thermique = BenuvKonenHble XapakTepUCTUKM
conduction of plate TENNoNPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH

mm netto kg netto _‘ @“
Index/code  Model R - kg brutto | W C r \‘ ;/ &
PILOT

400 x 730 x 900 51,4 12mm
17110524 FTRCT40G XK O 7 003mm CHROMED ~ PIEZZO ~ FLAME — GAS
FTH780G Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepxHocTb XapouHasa
wn
= Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb
En - 2x7kwW = 2x7 kW = 2x7 kW
Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = OtaenbHo cToAlee obopyLoBaHNe
neutral cabinet, with door portes (sur demande) ON19 KYXHW C AABEpKamu unu bes
as an option = Haut conductibilité (onumoHHO)
QOutstanding heat thermique « BesvKonenHble xapakTepucTukm
conduction of plate TENNoNPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH

mm netto kg netto
Index / code Model kW ()0 “
mm brutto kg brutto
g I I

800 x 730 x 900 91,5 12mm
117110619 FTHT80G oo o o0 1015 14 STAINLESS ~ PIEZZO FLAME GAS
FTHC 780G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHOCTb }apoyHasn - XpOMUPOBaAHHbDIN
+ Smooth = Lisse = [nagkasa noBepxHOCTb
AL - 2x7 kW 22X 7 kW 22X 7 kW
« Self standing uniton a = Surarmoire, avec ou sans = OTaenbHo cTosuee obopyaoBaHne
neutral cabinet, with door portes (sur demande) 0018 KyXHW C ABepKamm unu 6es
as an option « Haut conductibilité (onumoHHO)
QOutstanding heat thermique = BenuKkonenHble XxapakTepucTuKkm
conduction of plate TEn0npPoBOAHOCTM NOBEPXHOCTU

mm netto kg netto
Index / code Model " w— ey kw C r \* ;/ @ @
8 0 91, mm PILOT
117110527  FTHC 780G 84000;87030 xx 1900800 1011:55 14 0,03mm  CHROMED ~ PIEZZ0 FLAME GAS
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Index [ code

117110521

Index / code

117110525

Index / code

117110515

Index [ code

117110517

Model

FTR780G

Model

FTRC 780 G

Model

FTHR780G

Model

FTHRC 780 G

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 900
840 x 800 x 1080

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 900
840 x 800 x 1080

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 900
840 x 800 x 1080

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 900
840 x 800 x 1080

FTR780G Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MosepxHocTb XKapouHasa
wn
Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHoOCTb
Ll - 2x7kw « 2x7 kW  2x7 kW
Self standing unit on a Sur armoire, avec ou sans = OTaenbHo cTofllee obopyaoBaHme
neutral cabinet, with door portes (sur demande) ON19 KyXHW C ABEepKamu unu bes
as an option + Haut conductibilité (onumoHHO) S
. . (<]
Outstanding heat thermique + BenunkonenHble xapakTepUCTUKK =<
conduction of plate TenonNpPoBOAHOCTM NOBEPXHOCTU Q
a
§
kg netto
kg brutto KW \_‘ *;/ “ “
90,1 om N PILOT
00 M STAINLESS ~ PIEZZ0 ~ FLAME ~ GAS
FTRC780G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHOCTb }apouHasn - XpOMUPOBAHHbDIN
Ribbed Nervurée « PudneHas noBepxHOCTb o
770 mm 2x7kW 2x7kW + 2x7kW K
= Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = OTaenbHO cTosAuee 0bopyaoBaHmne é
neutral cabinet, with door portes (sur demande) ON15 KyXHW C ABepKamm unv 6es 5
as an option + Haut conductibilité (onumoHHO) g
= Outstanding heat thermique = BenuKkonenHble XxapaKkTepucTuKkm
conduction of plate TEnJ0NpPoBOAHOCTM MOBEPXHOCTM —
©
N
kg netto w E
kg brutto C r \_‘ \‘;/ (h’ @ =
90,1 12mm PILOT x
100 14 0,03mm  (HROMED = PIEZZO ~ FLAME GAS
FTHR 780G Griddle plate
. Plaque de cuisson N
§ MoBepxHocTb XapouHasa ;
) (@]
» % smooth % ribbed + % lisse %2 nervurée « Yhrnankas % pudneHaa NoBepxXHOCTb 5
770 mm 2x7 kW 2x7 kW - 2x7 kW &
Self standing unit on a Sur armoire, avec ou sans = OTaenbHo cTofllee obopyaoBaHue
neutral cabinet, with door portes (sur demande) ON19 KYXHW C AABEpKamu unu bes
as an option Haut conductibilité (onumoHHO) &
QOutstanding heat thermique « BesvKonenHble xapakTepucTukm %
conduction of plate TENNoNPOBOAHOCTU NMOBEPXHOCTH >
[J]
-Fv
m
kg netto
kg brutto i \_‘ *;/ ()9 “
%0, pom N PILOT
101 14 STAINLESS = PIEZZO FLAME GAS
e
()
FTHRC 780 G Griddle plate - chromed g
. Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHOCTb }apoyHasn - XpOMUPOBaAHHbDIN
% smooth % ribbed % lisse % nervurée « Y:rnapkas % pudneHana noBepxHOCTb o0
770 mm 2x7 kW 22X 7 kW 22X 7 kW £
Self standing unit on a Sur armoire, avec ou sans = OTaenbHo cToAlee obopyaoBaHue =
neutral cabinet, with door portes (sur demande) 0018 KyXHW C ABepKamm unu 6es b7
as an option « Haut conductibilité (onumoHHO) g
QOutstanding heat thermique = BenuKkonenHble XxapakTepucTuKkm o
conduction of plate TEn0npPoBOAHOCTM NOBEPXHOCTU .
%]
9
kg netto KW B
kg b a
39::'0 C r 12mm \*;/ P%T @ é
101 14 0,03mm ~ (HROMED = PIEZZO ~ FLAME GAS 2




108 | GAS LAVA STONE GRILLS LINE 700

Gas lava stone grills
Grills a pierre de lave
J1aBOBbIV FPUb

U-SHAPE BURNER

Professional performance and comfortable operation for heavy-performing catering units. One or two zones of lava stones with high heat
conduction effect. Splash guarding rim made of stainless steel, fully removable for cleaning in the dishwasher. Two optional positions of grid
height. Standard sizes of 400 and 800 mm in width.

Prestation professionnelle et opération confortable pour les unités de cuisine a performance intensive. Une ou deux zones de pierres de
lave avec un effet élevé de conduction thermique. Bord a pare-éclaboussures réalisé en inox, qui peut étre entierement détachable pour le
nettoyage dans le lave-vaisselle. Deux positions optionnelles pour I‘hauteur de la grille. Tailles standard de 400 et 800 mm de largeur.

MpodeccrmoHanbHaa 1 KOMPOPTHaA IKCNAyaTaLMA B 3aBeAeHNAX OOLLECTBEHHOTO NMUTAHWA JaXKe B YCNOBUAX MHTEHCMBHOM paboTbl. OanH

WK ABa OTCEKa A/1A NaBOBbIX KaMHeN C 3pGEKTOM KapOoCTOMKOM NPOBOAMMOCTH.  Ko/bLO 3aLmTbl OT pa3bpbi3rnBaHuma, caenaHHoe u3
Hep)KaBetoLLel CTanu, NONHOCTBIO CHUMAETCA 1A YUCTKM B MOCYAOMOEYHON MalunHe. [iBe No3unLMM BbICOTbI pelueTKn. CTaHAapTHbIe pa3mepbl
no wupuHe GN 400 1 800 mm.




LINE 700 GAS LAVA STONE GRILLS 109

GL 704 G Lava stone grill

Index [ code

117130118

Index / code

117130 166

Index / code

117130167

Index [ code

117 130 168

Model

GL704G

Model

GL708G

Model

GL740G

Model

GL780G

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 422
460 x 820 x 535

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 422
860 x 820 x 535

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 1020
460 x820x 1120

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 1020
860 x 820 x 1120

520 mm

380 mm

kg netto
kg brutto

34

N
o

X

520 mm

kw

75

380 mm

kg netto
kg brutto

o v
~N G

520 mm

kw

15

380 mm

kg netto
kg brutto

45

5]
[

520 mm

75

380 mm

kg netto
kg brutto
71
85

Grille pierre de lave
lpunb c NaBa KAMHAMM

U-shape burner for large
space coverage
Piezzo ignition

« Fat-collecting drawer

= Removable splash guard

U-tube braleur
= Allumage piézo
Tiroir a graisse

GL 708 G Lava stone grill

Grille pierre de lave
punb c naBa KAaMHAMMU

U-shape burner for large
space coverage

= Piezzo ignition
Fat-collecting drawer
Removable splash guard

U-tube brileur
Allumage piézo
= Tiroir a graisse

GL740G Lava stone grill

Grille pierre de lave
rpMI'Ib C 1aBa KAMHAMMU

= U-shape burner for large
space coverage
Piezzo ignition

« Fat-collecting drawer
Removable splash guard

= U-tube brdleur
Allumage piézo
Tiroir a graisse

GL 780 G Lava stone grill

Grille pierre de lave
punb c naBa KamMHAMMU

U-shape burner for large
space coverage
Piezzo ignition

+ Fat-collecting drawer

= Removable splash guard

U-tube brileur
= Allumage piézo
Tiroir a graisse

U-06pa3Has KoHdopKa 418 6oNbLmX
NnoBepxHOCTEN

3axuraHune no cucteme Piezzo
Pesepsyap ana cbopa xupa
CbEeMHbIN rpA3eBOWA LMTOK.

o
=)
©
=<
o
i
[a)
|
o

R 2K,

PIEZZ0 GAS

U-o6pasHan KoHopKa Ana 6oabwmx

o o
nosepxHocTel K
3axkuraHune no cucteme Piezzo é

[N
Pe3epByzip ana c6oupa Xupa 5
CbeMHbI rpA3eBON WNUTOK. =
©
N
N
N2
=
A\ =
PIEZZ0 GAS
©
N
N
o
>
(@]
U-06pa3Has KoHdopKa a8 6onbLmx 5
noBepxHocTell &
3axuraHune no cucteme Piezzo
Pesepsyap ana cbopa xupa
CbemHbIN rpA3eBow WMUTOK. 2
g
o
-
<
©
oM
RIZKL
PIEZZ0 GAS
e
()
©
c
n
U-06paszHan KoHGopKa Ana 6oabLwmx .
noBepxHoCcTen £
3aXkuraHue no cucteme Piezzo g
Pesepsyap ana cbopa xupa @
CbEMHbIN rpA3eBOWA LLMTOK. E
[T
%]
.0
S
2K
\* /d Q
PIEZZO0 GAS 2
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GL700 M Grill grid GL
. Grille de GL
& Mpunb ceTkm GL
wn
Perfect for grilling meat « Parfait pour griller la MNaeanbHO NoAxoAuT ANA rpUAAa MAca
380 mm and greasy product viande
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto R
380X 520 X 90 4,9
517130111 GL7ooM o PO 54
GL700S Grill grid GL
- Grille de GL
g Mpunb ceTkm GL
wn
Perfect for grilling fish, Parfait pour griller le = MaeanbHo noaxoamT ANA rpuaa
380 mm vegetable and dry food poisson, des légumes et pbIObl, OBOLLEN M CyXMX MPOAYKTOB
des aliments secs
mm netto kg netto
eyt hiccel mm brutto kg brutto @
Yo%
517130172 GL700S =~ 00X520x90 34 -
400 x 540 x 110 3,9
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Fryers
Friteuses
PpUTHOPHMLbI

o
=)
©
=<
o
i
[a)
|
o

o
o
o
>
o
[N
o
w
[a 4
©
N
N
o
b3
[2 4
g
TURNABLE RESISTANCE =

=
o
[T
a
wl
o

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintenance. All units are made of AlSI 304. Top plate thickness ”

is 1,5 mm. Selection of different power outputs and basin volumes. Rotating resistances with a solid support, ensuring a proper cold zone o

underneath. Oil drainage into the GN basin inside neutral cabinet. Standard sizes of 400 and 800 mm in width. >
£
@

Cuve emboutie avec formes et angles arrondis pour un entretien simple et hygiénique. Construction en acier inoxydable AISI 304. Epaisseur de la

plaque supérieure de 1,5 mm. Choix des différents niveaux de puissance et des volumes des cuves. Chauffage électrique par résistances blindées

en acier inox, immergé dans la cuve. Vidange de I'huile dans le bac de récupération a I'intérieur de I‘armoire neutre. Tailles standard de 400 et

800 mm de largeur. —é
c
(%]

LLITamnoBaHHas eMKOCTb IPrOHOMMUYHbBIMW BHYTPEHHUMMU GOPMaMM 1 yrnamu ANa NPOCTOTbl OOCAYKMBAHUA U MOMKK. Bce nepeaHue 1 BepxHue

naHenn obopya0BaHMsA BbINOMHEHbI M3 HepskasetoLlei ctanu AlSI 304. Ton TonwmMHa naacTuHbl 1,5 mm. Bo3MOXKHOCTb BbibOpa pasHbix 3HaYeHMU .

MOLLHOCTM Ha BbIXoAe, 06beMOB eMKOCTeN. TBepAan 0nopa BPaLLAOLMXCA YNOPOB rapaHTMPYET Hainymne AOMKHON XON0AHOM 30HbI NoZ, o

ynopamu. Cnve macna 8 GN pesepsyap KyxHW. CTaHAapTHble pa3mepbl no wupuHe GN 400 1 800 mm. -g
©
8
Q@
(V]
(9]
e

Accessories
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FE 704/13 E

Electric fryer 131

Friteuse électrique 13 |
AneKTpodpuTiopHULbl 13 n

For benchtop use or
,bridge” system

Option of 1 large basket
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with
order

High power output/oil
volume ratio

= A poser sur table ou sur

un meuble neutre
Option choix des paniers
1/1 ou 1/2 (sur demande)
Rapport puissance /
volume d’huile

« ObopyaoBaHue Ans HAaCTONbHOMO
NPUMEHEHUA U A1 KMOCTUKOBbIX»

cncrem

+ OnuMoHHO 1 6onblas Kop3nHa nau
2 cpeaHue Kop3uHbl/ 1 M1CKa no

3aKasy

+ BbICcOKas BbIXOAHAA MOLWHOCTb /Mo
OTHOLLEHMIO K 06bemy macia

mm netto kg netto - | o | —)
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw Basket |~ kW/L m A (o] C — |
00 x 730 x 313 242 SECURE —)
117000072 FETO43E 000X 22 1a5 280x295 DRANTAP 096 131  COLDZONE 50-190  STAINLESS  400/3N
FE 708/13 E Electric fryer 2x13 |
Friteuse électrique 2x13 |
AnekTpodpuUTIOpHULLbI 2X13 n
For benchtop use or « A poser sur table ou sur ObopyaoBaHue Ana HaCTONbHOIO
,bridge” system un meuble neutre NPUMEHEHUA U /19 K MOCTUKOBbIX»
= Option of 1 large basket = Option choix des paniers cmcTem
or 2 medium baskets / 1 1/1 ou 1/2 (sur demande) OnumoHHo 1 bonbluas KopanHa Um
basin to be defined with Rapport puissance / 2 cpenHMe Kop3uHbl/ 1 Mmuncka no
order volume d’huile 3aKasy
High power output/oil BbICOKas BbIXOAHAA MOLHOCTb /Mo
volume ratio OTHOLWEHMIO K 06beMy macna
mm netto kg netto o\ —
Index / code Model ey e kg brutto kW Basket |K kW/L m | S84 | ° C p— &
SECURE =]
117000073 FETOS3E  So0% 0% 4E2 a5 5g0x205 DRANTAP 096  2x131 COLDZONE 50-190  STAINLESS  400/3N
FE 740/13 E Electric fryer 13 |
Friteuse électrique 13 |
AnekTpodpuTiopHULDbI 13 N
= Self standing unit on a = Sur armoire, avec ou sans = OTaenbHO cTosAlee 0bopyaoBaHue
neutral cabinet portes (sur demande) ON151 KyXHU
Option of 1 large basket Option choix des paniers OnuuoHHo 1 6onblas Kop3nHa nau
or 2 medium baskets / 1 1/1 ou 1/2 (sur demande) 2 cpeaHue Kop3uHbl/ 1 M1CKa no
basin to be defined with Rapport puissance / 3aKasy
order volume d’huile BblCOKasn BbIXOAHasA MOLLHOCTb /No
« High power output/ail OTHOLWEHMIO K 06bemy macna
volume ratio
mm netto kg netto " c N
Index / code Model — —— b Basket Ig kW/L m oy o C = 1 &
I—I =]
17090032 FETMONSE  GONCONTL Gys 99 215x30 DRAINTANK 0,76 131 COLDZONE 50-190  STAINLESS ~ 400/3N
FE 780/13 E Electric fryer 2x13 |
Friteuse électrique 2x13 |
AnekTpodpuTiopHULbI 2X13 n
Self standing unit on a Sur armoire, avec ou sans OTaenbHo cToslee obopyLoBaHMe
neutral cabinet portes (sur demande) 018 KyXHU
Option of 1 large basket Option choix des paniers OnupoHHo 1 6onblas KopanHa nau
or 2 medium baskets / 1 1/1 ou 1/2 (sur demande) 2 cpeaHue Kop3nHbl/ 1 mucka no
basin to be defined with « Rapport puissance / 3aKasy
order volume d’huile BblCOKasn BbIXO4HAA MOLLHOCTb /Mo
High power output/oil OTHOLEHMIO K 0bbemy macna
volume ratio
mm netto kg netto " c s
Index / code Model " — e kW Basket I_R kW/L m | 848 | o C : ‘
; =3
8 g — )
11709001 FETSOMIE  gonX DXL G7E 198 215x300 DRANTANK. 076 2131 COLDZONE 50-190  STAINLESS  400/3N
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FE 740/17 E

Electric fryer 171

Friteuse électrique 17
AneKTpodpuTiopHULbI 17 n

Self standing unit on a
neutral cabinet

Option of 1 large basket
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with
order

High power output/oil

Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)
Option choix des paniers
1/1 ou 1/2 (sur demande)
Rapport puissance /
volume d’huile

OTaenbHo crosllee obopyaosaHue

ANa KyXHU

OnumnoHHo 1 bonblias Kop3nHa Um
2 cpeaHue Kop3uHbl/ 1 mucka no

3aKasy

BbICOKas BbIXOAHAA MOLHOCTb /Mo
OTHOLEHMIO K 06bemy macna

o
=)
©
=<
o
i
[a)
|
o

volume ratio
mm netto kg netto — o —
Index [ code Model iy T kW  Basket - kW/L m | | o C = | &
pr—]
400 X 730 X 900 452 e
117090067 FETAOTE .0 'ciotos0 515 135 280x300 DRAINTANK 0,8 171 COLDZONE  50-190  STAINLESS ~ 400/3N
FE 780/17 E Electric fryer 2x17 |
Friteuse électrique 2x17 |
AnekTpodpuUTIOpHULLbI 2X17 n
Self standing unit on a Sur armoire, avec ou sans OTaenbHo cToslee obopyaoBaHne o
neutral cabinet portes (sur demande) 00151 KyXHU g
= Option of 1 large basket Option choix des paniers OnumMoHHO 1 6onblas Kop3nHa nau é
or 2 medium baskets / 1 1/1 ou 1/2 (sur demande) 2 cpeaHve Kop3uHbl/ 1 M1CKa no 5
basin to be defined with Rapport puissance / 3aKasy g
order volume d’huile BblcoKasn BbIXO4HaA MOLLHOCTb /Mo
High power output/oil OTHOLEHMIO K 0O6bemMy macna —
volume ratio
©
N
mm netto kg netto 0 — o
e ceds piocel mm brutto kg brutto Eacket |_'_H kW / L m | 13333 | ° C — 5 ;
if )
800 X 730 x 900 79,7 — ] [2
117090068  FET80/17E X Xl T 27 280%300 DRAINTANK 0,8  2x171 COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS ~ 400/3N
©
N
N
o
=
o
[T
a
wl
[°2
(%)
c
(]
>
o
-
[J]
=
©
m
e
()
©
c
n
on
R=
o
C
©
ki
(V]
o
[T
%]
9
S
a
[J]
Q
[}
<




114 | GAS FRYERS LINE 700

FE 740/15 G Gas fryer 15 |
Friteuse agaz 151
RasoBas naurta 15 n

Self standing unit on a « Surarmoire, avec ou sans = OTaenbHo cToAlee obopyLoBaHKe
neutral cabinet portes (sur demande) ONA KyXHU
Option of 1 large basket « Option choix des paniers = OnuyoHHO 1 60abWaA KOP3NHA UK
or 2 medium baskets / 1 1/1 ou 1/2 (sur demande) 2 cpeaHue Kop3uHbl/ 1 mucka no
basin to be defined with + Rapport puissance / 3aKasy
order volume d’huile « BbIcOKas BbIXOAHAA MOLWHOCTb /Mo
High power output/oil OTHOLLEHMIO K 06beMy Macna
volume ratio
Index | code Model mm netto kenetto .\ Basket 2 m m o 3 ‘ “
mm brutto kg brutto | 22020 | 5
400X 730 X 1060 44 N C = |\ ;/
117090700 | FET40/15G 00 o> 0110 oy 12 280x295 DRAINTANK 151  COLDZONE 50-190 = STAINLESS =~ PIEZZ0 ~  GAS
FE 780/15G Gas fryer 2x15 |
Friteuse a gaz 2x15 |
RasoBas nauta 2x15 n
Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = OTaenbHo cTosuee obopyaoBaHMe
neutral cabinet portes (sur demande) 00151 KyXHU
= Option of 1 large basket = Option choix des paniers = OnuMoHHO 1 6onblWas KOp3nHa UK
or 2 medium baskets / 1 1/1 ou 1/2 (sur demande) 2 cpeaHve Kop3uHbl/ 1 M1CKa no
basin to be defined with « Rapport puissance / 3aKasy
order volume d’huile « BblcoKas BbIXO4HaA MOLLHOCTb /Mo
High power output/oil OTHOLEHMIO K 0O6bemMy macna
volume ratio
mm netto kg netto " e
Index | code Model R Pl kW  Basket I‘R m | 448 | o C : \‘;/ @
800 x 730 x 1060 78 o
117090701 FET780/15G 860i 820: 1175 90 24 280x295 DRAINTANK  2x151 ~ COLDZONE 50-190  STAINLESS = PIEZZO GAS
FE 740/17 G Gas fryer 17 |
Friteuse a gaz 17|
RasoBasa nauta 17 n
= Self standing unit on a = Sur armoire, avec ou sans = OTaenbHO cTosAlee 0bopyaoBaHue
neutral cabinet portes (sur demande) ON151 KyXHU
Option of 1 large basket + Option choix des paniers = OnunoHHO 1 6o/bLIAA KOP3WHa UK
or 2 medium baskets / 1 1/1 ou 1/2 (sur demande) 2 cpeaHue Kop3uHbl/ 1 M1CKa no
basin to be defined with « Rapport puissance / 3aKasy
order volume d’huile + BblCOKasn BbIXOAHAsA MOLLHOCTb /No
« High power output/ail OTHOLWEHMIO K 06bemy macna
volume ratio
Index [ code Model [T (50 i B IE 2<ket m ) o —
mm brutto kg brutto | 22255 | — * “
400 X 730 X 900 2 I‘ C = |\ ;/
117090651 FET40/17G ., "o 0ao 5 14 280x300 DRAINTANK. 171 COLDZONE 50-190 = STAINLESS =~ PIEZZ0 ~  GAS
FE 780/17 G Gas fryer 2x171
Friteuse a gaz 2x17 |
RasoBasa nauta 2x17 n
Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = OTaenbHo cToslee obopyLoBaHNe
neutral cabinet portes (sur demande) 018 KyXHU
Option of 1 large basket = Option choix des paniers = OnuyoHHO 1 6oabWan KOp3nHa UK
or 2 medium baskets / 1 1/1 ou 1/2 (sur demande) 2 cpeaHue Kop3nHbl/ 1 mucka no
basin to be defined with « Rapport puissance / 3aKasy
order volume d’huile + BblcOKas BbIXOAHAaA MOLLHOCTb /Mo
High power output/oil OTHOLEHMIO K 0bbemy macna
volume ratio
mm netto kg netto —-— o
Index / code Model R — e kW  Basket Iﬁ m | 44844 | ° C *;/ “
800 X 730 x 900 59 A

=
117000658 FETS01TG oo X)X 20 28 280300 DRAINTANK  2¢171 COLDZONE 50-190 ~ STANLESS = PIEZO ~ GAS
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Baskets for FE
Paniers pour FE
Kop3uHbl gna FE

1/1 1/2 1/2 o
o
ey ©
4 P
o
Lo
o
L
o
mm netto kg netto mm netto kg netto
lndexcode Biodel mm brutto kg brutto lidexfcode Riodel mm brutto kg brutto
408001101  Basket1/2-131 105x300x 120 (l)’g 408001103  Basket1/1-131 215x300x 120 ?’i
408001106  Basket1/2-13[TOP /151 135x295x 100 2'§ 408001105  Basket1/1-13[TOP /151 280 x 295 x 100 115
408001102  Basket1/2-171 135x300x 120 (l)’i 408001104  Basket1/1-171 280 x300x 120 115

o
o
o)
=
[®)
i
o
|
o

Free-standing Snack Bakery ovens REDFOX Pizza RM Pizza

Accessories
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Electric pasta cookers
Cuiseurs a pates électriques
JNIEKTPUYECKME MAKaPOHOBAPKN

TURNABLE INCOLOY RESISTANCE

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for comfortable cleaning and maintainance. All units are made of AlSI 304 and basin
is made of AISI 316 . Top plate thickness is 1,5 mm. Equipped with water filling system, smooth thermoregulation 30 — 110 °C. Rotating heating
element is made of AISI 316. Six different shapes and sizes of baskets provide many variations and configurations suitable for operations of any
catering unit. Standard sizes of 400 and 800 mm in width.

Cuve emboutie aux formes et angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I‘entretien. Construction en acier inoxydable AISI 304. Epaisseur de la
plaque supérieure de 1,5 mm. Thermostat pour la régulation de 30 — 110 °C. Corps de chauffe est en AISI 316. 6 formes et tailles différentes de
paniers. Tailles standard de 400 et 800 mm de largeur.

LLItTamnoBaHHaA eMKOCTb 3PTOHOMUYHbBIMK BHYTPEHHUMMW GOPMaMM U yraamu ANA NPOCTOTbl 0OCAYKMBAHUA 1 MOMKK. Bce nepeaHue 1 BepxHue
naHenn obopyaoBaHNA BbINOMHEHbI M3 Hepskasetollei ctanu AlSI 304 . Ton ToauwHa naacTuHbl 1,5 mm. OBopyaoBaHbl CUCTEMOM HANONHEHMA

BOAbl, MMEEeTCA NNaBHOe perynmpoBaHue TemnepaTypbl B ananasoHe 30 — 110 °C. Bpaluatowmitca HarpeBaTenbHbI anemeHT 13 cnaasa AlS| 316.
Kop3uHbl WecTn pasHbix GOpM 1 pasmepoB AakT BO3MOXKHOCTb NOYYeHUA PasHbIX BAPUAHTOB M MX KOMOUHALLMI ANA MCNONb30BAHUA B 106OM

obopyaoBaHUK ana kerTepuHra. CTaHaapTHble pasmepbl no wipnHe GN 400 1 800 mm.
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Index [ code

117330033

Index / code

117330039

Index / code
408 008 102
408 008 103

408 008 101

mm netto

kg netto

kodel mm brutto kg brutto KW
400 x 730 x 900 51,2
VTT40E 440 x 800 x 1080 57,5 5
mm netto kg netto
Mocs! mm brutto kg brutto A
800 x 730 x 900 74,9
VTT80E 840 x 800 x 1080 85 5
mm netto kg netto
Ricdel mm brutto kg brutto
Basket VT 1/3 145x290x 215 i’i
BasketVT 1/3DH 290 x 160 x 215 i%
0,8
Basket VT 1/6 L 145x 160 x 215 13

VT 740 E

Option of basket

Electric pasta cooker
Cuiseurs a pates électriques
dNeKTpUUECKMEe MaKapoOHOBAPKU

Option choix des paniers = B03MOXHOCTb 06CNYKMBAHMA

configuration to be (sur demande) ceayroLmMx onumii B onpeaeneHHom
defined with order Equipé d‘un systeme de nopaaxe
Water drainage into the remplissage d‘eau « KpaH ansa camea Boabl 8 GN 6ak
GN basin inside neutral Drainage de I‘eau dans KYXHM S
cabinet le bassin intérieur de + McnonHeHue 13 pesncTeHTHOro <
Resistance made of |‘armoire neutre GN cnnasa Incoloy 820 Q
resistant material Incoloy = Volume de cuve 23 litres = EMKOCTb KOp3uH 23 AnTpa ]
820 o
Volume of basin 23 litres
Basin >4 X — ©
iy 2] & =, °C h
340x 306 x 329 OUTLET 231 (0LD INCOLOY = 30-110 ~ 400/3N
VT 780 E Electric pasta cooker

Cuiseurs a pates électriques
ANeKTpUUYECKne MaKapoOHOBapPKKU

o
= Option of basket Option choix des paniers = B03MOMHOCTb 0BC/YKMBAHUA 3
configuration to be (sur demande) cnenyoWmx onumii B onpeaeneHHoOM 3
defined with order « Equipé d‘un systéeme de nopsaake 5
= Water drainage into the remplissage d‘eau KpaH ans cavea Boapl B GN H6ak &
GN basin inside neutral Drainage de I‘eau dans KYXHM
cabinet le bassin intérieur de « VcnonHeHue 13 pesncTeHTHoro
Resistance made of |armoire neutre GN cnnaga Incoloy 820
resistant material Incoloy = Volume de cuve 23 litres = EMKOCTb KOpP3uH 2 X 23 anTtpa S
N
820 a
Volume of basins 2 x 23 =
litres &=
Basin X P °
dy 2 = °C h
2x340x 306 x 329 OUTLET =~ 2x231 (0LD INCOLOY ~ 30-110 ~ 400/3N E
N
Baskets for VT 3
[T
Paniers pour VT é
Kop3uHbl gha VT
(%]
c
(]
>
o
-
1/3DH 1/6 1/6 1/9 1/9 16 1/9 ¢
©
1/3 1/3 1/9 1/9 13 13 1/9 “
1/3DH 1/6 1/6 1/6 —
/ / / 1/9 1/9 / 1/9
mm netto kg netto =
lndexflccde bicdel mm brutto kg brutto E
408008100 BasketVT1/6P  145x160x215 (l’g n
408008104 BasketVT1/9L  145x105x215 2;
408008105 BasketVT1/9P  145x105x215 (1’;
’ on
R=
o
C
£
¢
(V]
o
[T

Accessories
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Electric bain maries
Bain marie électrique
JNEeKTPUYECKMe NapoBapkm beHmapu

WATER FILLING OUTLET

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for comfortable cleaning. All units are made of AISI 304 . Top plate thickness is 1,5 mm.
Drain tap with safety arm device. Available as a benchtop or ,bridge” unit, or assembled to a neutral cabinet. Semi-automatic water filling system

for easy and safe operation. Standard sizes of 400 and 800 mm in width.

Cuve emboutie aux formes et angles arrondis pour faciliter le nettoyage et |I‘entretien. Construction en acier inoxydable AISI 304. Epaisseur de
la plague supérieure de 1,5 mm. Robinet de vidange avec un cran de s(reté. Disponible comme un appareil de table, ou option pour le montage
sur le soubassement neutre. Systeme de remplissage d‘eau semi-automati que pour une utilisati on facile et efficace. Tailles standard de 400 et

800 mm de largeur.

LLITamnoBaHHas eMKOCTb IPrOHOMMUYHbBIMW BHYTPEHHUMMU GOPMaMM 1 yrnamu ANa NPOCTOTbl OOCAYKMBAHUA U MOMKK. Bce nepeaHue 1 BepxHue
naHenn obopya0BaHMsA BbINOAHEHbI M3 HepskasetoLlei ctanm AlSI 304 . Ton ToawmHa naacTuHbl 1,5 Mm. KpaH ans civea ¢ npeaoxpaHuTesbHbIM
3aMopHbIM YCTPONCTBOM. MOMKHO yCTaHaBAMBATb Kak HacToNIbHOe 060pyaA0BaHME, KMOCTUKOBYHO» CUCTEMY MW, OMLMOHHO, KaK 4acTb KYXOHHOIO
0b0pya0BaHMA BbINOAHEHHOrO. MoyaBTOMaTMYeCcKan cucTemMa HanosHeHusa Boabl obecneunsaeT 6e3onacHoe 1 NpocToe 0bCNyKMBaHME.

CraHaapTHble pa3mepsl no wupuHe GN 400 1 800 mm.
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Index [ code

117 020 084

Index / code

117020085

Index / code

117 020 086

Index [ code

117 020 087

Model

BM 704 E

Model

BM 708 E

Model

BM 740 E

Model

BM 780 E

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 300
440 x 800 x 480

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 300
840 x 800 x 480

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 900
440 x 800 x 1080

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 900
840 x 800 x 1080

BM 704 E
..

GN1/1

200 mm

kg netto
kg brutto

kw

23
28 1,2

BM 708 E
L

GN 2/1

200 mm

kg netto
kg brutto

27
36 2,4

BM 740 E
.

GN 1/1

200 mm

kg netto
kg brutto
28,6
35

BM 780 E
.

GN 2/1

1,2

200 mm

kg netto

kg brutto
43,3
53,5

2,4

Bain marie
Bain marie

dneKTpUYecKnii mMapmmut

Single unit for benchtop
use or ,bridge” system
For GN inserts up to GN
1/1-200
Semi-automatic water
filling system

Single cuve a poser sur
table ou sur un meuble
neutre

Pour GN 1/1 a 200 mm
Systeme de remplissage
d‘eau semi-automatique

Bain marie
Bain marie

ANeKTpUYECKUn MapmuT

Double unit for benchtop
use or ,bridge” system
For GN inserts up to GN
2/1-200
Semi-automatic water
filling system

Double cuve a poser sur
la table ou sur un meuble
neutre

Pour GN 2/1 &4 200 mm
systéme de remplissage
d‘eau semi-automatique

Bain marie
Bain marie

IneKTpUYeCcKUii Mapmmut

For GN inserts up to GN
1/1-200
Semi-automatic water
filling system

Single unit on a neutral
cabinet, with door as an
option

= Single cuve monobloc
Pour GN 1/1 & 200 mm
Systeme de remplissage
d‘eau semi-automatique

Bain marie
Bain marie

AneKTpUYECKUi MapMuUT

For GN inserts up to GN
2/1-200
Semi-automatic water
filling system

Double unit on a neutral
cabinet, with door as an
option

Double cuve monobloc
« Pour GN 2/1 3200 mm

Systeme de remplissage

d‘eau semi-automatique

= [na GN BcTaBadaembIx

OaMHOYHOE HacToNbHOe
0b60pyA0BaHME NN KMOCTUKOBAAY
cnctema

= [Ona GN BcTaBasemblx

KomnnekTytoumx Ao GN 1/1 — 200
MonyaBTOMaTM4eCKan cuctema
Hano/HeHMs BOAOM

REDFOX 600

A C|lh4

DRAINTAP = 30-90 230/1IN

OAMHOYHOE HacToNbHOe
060pyaA0BaHME UM KMOCTUKOBAA»
cuctema

o
o
o)
=
[®)
i
o
|
o

KomnaekTyowmx Ao GN 2/1 — 200
MonyaBTOMaTUYECKan cuctema
HanoAHEeHnA BOAOMN —

RM Pizza

A °C| 4

DRAINTAP ~ 30-90 230/1N

[Ona GN BcTaBnAemMbIx
KomnnekTytoumx Ao GN 1/1 — 200
[MonyasTomaTnyecKkas cuctema
HanosHeHWA BOAOWM

OAMHOYHOE KyXOHHOe
obopyaoBaHue ¢ aABepKkammn nnm 6es
(onumoHHO)

Bakery ovens REDFOX Pizza

<+ | o
1 °Cl4

DRAINTAP  30-90 230/1N

Snack

= [na GN BcTaBnaembIx

KomnaekTylowmx Ao GN 2/1 — 200
MonyaBTOMaTHyeckas cucrema
Hamno/sHeHWs BoAOM

[BOIMHOE KyxOHHOe 0bopyaoBaHMe C
aBepKkamu nam 6es (onuMoHHo)

Free-standing

I o
SECURE
DRAINTAP = 30-90 230/IN

Accessories
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Tilting bratt pans
Sauteuses basculantes
CKoBOpOAbl

STAINLESS STEEL/IRON BOTTOM OF PAN

All units are made of AISI 304. Top plate thickness is 1,5 mm. Steam collector inside a lid. Water connection taps for hot and cold water.
Resistance covers whole area of tank bottom, with no obstruction (the bracket of tilting system is fixed to the side part of tank). Two versions of
tilting system — smooth manual operation or fully motorized tilt by a push button switch. Iron or stainless steel bottom, possibility of filling hot
and cold water.

Construction en acier inoxydable AlSI 304. Epaisseur de la plaque supérieure de 1,5 mm. Collecteur de vapeur a l‘intérieur du couvercle.
Robinets de remplissage de la cuve d‘eau chaude et froide. La résistance couvre toute la zone du fond de la cuve (le support du systéme de
basculement est fixé a la partie latérale de la cuve). Deux versions du systéme de basculement- manuel ou motorisé par un interrupteur. Fer ou
en bas de |‘acier inoxydable, possibilité de remplir eau chaude et froide.

Bce nepeaHue 1 BepxHue naHenu obopyaoBaHMa BbiNOAHEHbI U3 Hepxkasetowel ctann AlSI 304. Ton ToawmHa naacTuHbl 1,5 mMm. BHyTpK
KPbIWKK MMeeTcs NapocbopHMK. BogonposoaHble KpaHbl A1A ropayei U XoNo4HON BOAb!. YNOpbl OXBaTbIBAOT BCE NOBEPXHOCTL AHA pe3epsyapa
6e3 TPyAHOAOCTYMHbIX MECT (KOP3MHa CUCTEMbI ONPOKMUAbIBAHUA GUKCUMPYETCA K CTEHKe pe3epByapa). [lBa BapuaHTa CUCTEMbI ONPOKMAbIBAHMA
— 18 PaBHOMEPHOIO PYYHOrO YNpaBAeHMA U NOJHOCTHIO MeXaHW3MPOBaHHaA CUCTEMA OMPOKUABIBAHMA C 3NEKTPONPMBOLOM, YNPABAAEMOTrO

KHOMOYHbIM BKtOYaTENeM. YTOr A CHN3Yy n3 Hep)KaBePOLLI,eI\/’I CTanin, BOSMOXHOCTb 3aMn0O/IHEHUA ropﬂweﬁ n XO!'IOLI,HOVI BOAbI.
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BR780E Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 |
CkoBopopga 50 n

Manual tilt + Basculement de la cuve « ONpoKKAbIBaHWE B PYYHOM PEXRMME
= Tank made of AlSI 304, par un volant manuel = Pe3epsyap caenaH n3 AlSI 304,
thickness of bottom 12 = Cuve en acier inoxydable TONWMHON 12 Mm
mm —AISI304, 12 mm = BbicoKkne TemnepaTtypHble
= High thermic conduction d’'épaisseur XapaKTepUCTUKM S
Haute conductibilité <
thermique Q
a
wl
[°2

mm netto kg netto -—pe o :
Index/code  Model e e kw I- C 1\ m &

800 x 730 x 900 3,2 — 12mm
17030052 BR7SOE  oolXDXERL MY 105 HOT/COLD 50300  MANUAL 501 IRON  400/3N
BR 780 E/N Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 |
Ckosopopga 50 n
Manual tilt = Basculement de la cuve « OnpokuapiBaHWe B py4HOM pexmnme o
« Tank made of AISI 304, par un volant manuel = Pesepsyap caenaH n3 AlSI 304, K
thickness of bottom 12 = Cuve en acier inoxydable TONWMHOM 12 Mm é
mm —AISI 304, 12 mm = Bbicokne TemnepatypHble 5
High thermic conduction d’épaisseur XapPaKTEPUCTUKM g
» Haute conductibilité
thermique —
©
N
mm netto kg netto - o i E
Index / code Model e ke brutto kw I_ﬁ C \ m & <
800 x 730 x 900 153,2 ._: 12mm o
117030149 BRTBOE/N o/ 000 1080 1635 105 HOT/COLD ~ 50-300 ~ MANUAL 501 STAINLESS = 400/3N
BRM 780 E Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 | N
Ckosopopga 50 n =
(@]
= Motorized tilt = Basculement électrique *  MeXaHW3MpoBaHHaA 5
= Tank made of AlSI 304, = Cuve en acier inoxydable cMcTema OnpoKUAbIBaHMA C a
thickness of bottom 12 —AISI 304, 12 mm 3/1EKTPOMNPUBOAOM
mm d"épaisseur = Pe3epsyap caenaH n3 AlSI 304,
High thermic conduction = Haute conductibilité TONWMHOM 12 MM &
thermique = BblcoKme TemnepatypHble g
XapaKTEPUCTUKM 2
@
e
©
m
mm netto kg netto :
Index / code Model . kg brutto kw l'i o C (\ m & .
117030057 BRM780E 200X 730X 900 1574 105 e 12mm
B40X800x1080 | 1675 : HOT/COLD = 50300~ AUTO 501 RO~ 400/3N
- S
BRM 780 E/N Tilting bratt pan 50 | g
Sauteuse basculante 50 |
Ckosopopga 50 n
Motorized tilt + Basculement électrique *  MexaHM3npoBaHHanA o0
= Tank made of AlSI 304, = Cuve en acier inoxydable cMCTEMA ONPOKMABIBAHMA C £
thickness of bottom 12 —AISI 304, 12 mm 371eKTPONPUBOAOM -g
mm d’épaisseur = Pesepsyap caenaH n3 AlSI 304, @
= High thermic conduction = Haute conductibilité TONWMHOM 12 Mm 3
thermique + BbICcOKMe TemnepaTypHble s
XapaKTEPUCTUKM
%]
9
mm netto kg netto : B
Index [ code Model mm brutto PGt kw I-i oC ﬁ m 2
800 x 730 x 900 157,4 — 12mm 5]
117030088  BRMT780E/N o) /" 'o0r 1080 1675 10,5 HOT/COLD ~ 50-300 AUTO 501 STAINLESS = 400/3N 2
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BR780G

Tilting bratt pan 50 |

Sauteuse basculante 50 |
CkoBopopga 50 n

Manual tilt
Tank made of AlSI 304,
thickness of bottom 12

Basculement de la cuve
par un volant manuel
Cuve en acier inoxydable

OnpoKuapiBaHWE B PyYHOM peXxmnme
Pesepsyap caenaH n3 AlSI 304,
TONLUMHON 12 MM

mm —AISI304, 12 mm = BbicoKkne TemnepaTtypHble
= High thermic conduction d’'épaisseur XapaKTepUCTUKM
Haute conductibilité
thermique

mm netto kg netto :
Index [ code Model mm brutto REBr g kW l’i oC ﬁ m \‘;/ “
800 x 730 x 900 9,2 — 12mm
17030134 BR78G g lXER B 1 HOT/COLD 50300  MANUAL 501 IRON  PIEZO  GAS
BR 780 G/N Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 |
Ckosopopga 50 n
+ Manual tilt Basculement de la cuve OnpoKuAapiBaHNE B PYyYHOM peXxmnme
« Tank made of AISI 304, par un volant manuel Pesepsyap caenan 13 AlSI 304,
thickness of bottom 12 = Cuve en acier inoxydable TONWMHOM 12 Mm
mm —AISI304, 12 mm Bbicokne TemnepaTypHble
High thermic conduction d’épaisseur XapPaKTEPUCTUKM
» Haute conductibilité
thermique
mm netto kg netto :
Index [ code Model e P kw I‘lﬁ‘ o C \ m \‘;/ @
A 12mm
u7030178  BR7SOGN XX e 12 HOT/COLD 50300  MANUAL 501 STAINLESS  PIEZO  GAS
BRM 780 G Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 |
CkoBsopopga 50 n
= Motorized tilt = Basculement électrique *  MeXaHW3MpoBaHHaA
= Tank made of AISI 304, Cuve en acier inoxydable cMcTema OnpoKUAbIBaHMA C
thickness of bottom 12 —AISI 304, 12 mm 3/1EKTPOMNPUBOAOM
mm d"épaisseur = Pe3epsyap caenaH n3 AlSI 304,
High thermic conduction Haute conductibilité TOAWMHON 12 MM
thermique BbicoKme TemnepaTtypHble
XapaKTEPUCTUKM
mm netto kg netto :
Index / code Model N ks brutta kw l-i oC ﬂ m \*;/ “
P 12mm
u7030141  BRM780G XTI 10 1 HOT/COLD  50-300  AUTO S0l RN PIEZZO GAS
BRM 780 G/N Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 |
Ckosopopga 50 n
+ Motorized tilt + Basculement électrique MeXaHW3MPOBaHHaA
= Tank made of AlSI 304, = Cuve en acier inoxydable cMCTEMA ONPOKMABIBAHMA C
thickness of bottom 12 —AISI 304, 12 mm 371eKTPONPUBOAOM
mm d’épaisseur Pesepsyap caenan u3 AlSI 304,
= High thermic conduction = Haute conductibilité TONWMHOM 12 Mm
thermique BbICOKMe TemnepaTypHble
XapaKTEPUCTUKM
mm netto kg netto :
ndex/fkode Ricdes mm brutto kg brutto I.i ° C ﬂ m \* ;/ @
P 12mm
1700179 BRMTS0GN  SOUXTOXS 183, HOT/COLD 50300  AUTO  s0I  STAINLESS  PIEZZO  GAS

840 x 800 x 1080 173,5
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Electric indirect boiling kettle
Marmites
ROTNbl 31eKTpUYeckme

o
=)
©
=<
o
i
[a)
|
o

o
o
o
>
o
[N
o
w
[a 4
©
N
N
o
b3
[2 4
g
CONICAL SHAPE OR O-RING SEAL =
=
o
[T
a
wl
o
All units are made of AISI 304. Indirect heat in double-skin tank. Semi-automatic water filling system for easy and safe operation. Pressure ”
c
controlled by safety valve 0,5 bars and manometer. g
[e]
>
o
Construction en acier inoxydable AISI 304. Chauffage indirecte- cuve a double enveloppe, systeme de remplissage d‘eau semi-automatique pour =
I ) ) R ! S . . ) o]
une utilisation facile et efficace. Contréle de la pression par la soupape de sécurité 0,5 bars avec manometre et soupape de dépression.
Bce nepeaHune n BepxHue naHenn 0b60pyaoBaHMA BbiNONHEHbI U3 HepxKaBetollen ctanum AlS| 304. PesepByap € ABOMHbIMM CTEHKAMM C HEMPAMbIM
HarpeBom. MonyaBTOMaTUYECKaA CUCTEMA HAaNOHEHWA BOAbl obecrneynBaeT 6e3onacHoe 1 NpocToe obcyKuBaHme. [laBneHne KOHTPOAMpPYeTCs é
npefoxpaHnTenbHbIM KnanaHom 0,5 6ap 1 maHoOMeTpoMm. &
oo
£
o
C
©
8
Q@
(V]
o
[T

Accessories




124 | ELECTRIC INDIRECT BOILING KETTLE LINE 700

BI 780 E Boiling kettle 50 |
Marmite 50 |
MuweBapoyHblit Koten 50 n
Indirect heat » Chauffage indirect « Henpsamoit Harpes
= Ergonomic lid handle for ~ «= Poignée du couvercle * DProHOMMYHAA pyyKa KpbIWKK ANA
safe tank opening ergonomigue pour une 6e30mnacHoro oTKpbITUA pesepsyapa
Massive drain tap with ouverture sécurisée de + BOAbLWON CAMBHOM KpaH C
conical sealing la cuve YNNOTHAIOLLMM KONbLIOM KPYrJ10ro
Robinet de vidange avec ceveHun

joint torique

mm netto kg netto _ -—ge
Index /code  Model e i ke brutto kW 0 E.!EIG | pa b~ &
I l J
800 x 730 x 900 72
117010083  BITSOE g0 foco g0 s2s 2 OUTLET ~ COLD 501 4003N




LINE 700 NEUTRAL WORK TOP PLATES 125

Neutral work top plates
-léments neutre de travail
HenTpasnbHOe 0bopyaoBaHME
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SPACE FOR CONTAINER 1/1 =
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Upper plate made of AISI 304 with thickness 1,5 mm, body made of AISI 304 0,8 mm. Drawers with dimensions of GN 1/1 and 2 x GN 1/1 for "

ingredients or accesories. é

>

Construction en acier inoxydable 15/10 AISI 304 pour le plan supérieur, AlSI 304 8/10 pour le support et la structure. Tiroirs GN 2/1, livrés avec 2 %

bacs GN1/1 en standard. @
Bce BepxHMe NOBEPXHOCTU BbINOAHEHbI M3 HepyKasetowel ctanun AlSI 304 TonwmHoi 1,5 mm, kKopnyca 060pya0BaHWA BbINOAHEHbI

13 Hepskasetowen ctanm AlS| 430 TonumHoit 0,8 Mm. BblasuskHble Awmkm pasmepamn GN 1/1 1 2 x GN 1/1 ana uHrpeameHToB uan _§,

npucnocobaeHwii. &
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126 | NEUTRAL WORK TOP PLATES LINE 700

PP 704 Neutral work top
Elément neutre de travail
HeiiTpanbHoe o6opygoBaHue

GN 1/1 = For benchtop use or = A poser sur table ou sur = ObopyaoBaHue Ans HAaCTONbHOTO
150 mm ,bridge” system un meuble neutre NPUMEHEHUA U ANA KMOCTUKOBbBIX»
Drawer for GN 1/1 » Tiroir GN 1/1 cucTem

BoblagumkHoM AwmK ana GN 1/1

mm netto kg netto
ldex//codeltiodel mm brutto kg brutto
400 x 730 X 300 22
117220034 PPT04 0 o0 480 b
PP 708 Neutral work top
Elément neutre de travail
HeiitpanbHoe o6opyaoBaHue
GN /1 = For benchtop use or = A poser sur table ou sur « ObopyaoBaHWe A/19 HAaCTOIbHOTO
150 mm ,bridge” system un meuble neutre NPUMEHEHUA U 4719 K MOCTUKOBbIX»
« Drawer for 2 x GN 1/1 « Tiroir 2xGN 1/1 cucTem
« BblasukHOM AWMK ans 2 x GN 1/1
mm netto kg netto
[Esjeett | Dl mm brutto kg brutto
800 x 730 x 300 38,9
117220035 PPT08 o\ o0 oo P
PP 740 Neutral work top
Elément neutre de travail
HeiiTpanbHoe o6opygoBaHue
GN 1/1 = Self standing unit on a = Surarmoire avec ou sans = OTaenbHO cToAlee 0bopyaoBaHMe
150 mm neutral cabinet, with door portes (sur demande) 019 HACTONbHOIO NPUMEHEHWA U ANA
as an option = Tiroir GN 1/1 «MOCTUKOBbIX» CUCTEM
« Drawer for GN 1/1 « BblaguskHoM AwmK ana GN 1/1
mm netto kg netto
lcex/codepbiodel mm brutto kg brutto
400 x 730 X 900 35,3
117220045 PPT40 4405 800 x 1080 415
PP 780 Neutral work top
Elément neutre de travail
HelTpanbHoe o06opyaoBaHue
GN 1/1 + Self standing uniton a « Surarmoire avec ou sans = OTaenbHo cToslee obopyLoBaHNe
150 mm neutral cabinet, with door portes (sur demande) [O/19 HACTONIbHOIO NPUMEHEHUSA U ANA
as an option » Tiroir 2x GN 1/1 «MOCTUKOBbIX» CUCTEM
Drawer for 2 x GN 1/1 « BblasukHoM Awmk ang 2 x GN 1/1
mm netto kg netto
ldex/codetiodel mm brutto kg brutto
800 x 730 X 900 55,2

117220044 PP 780 840 X 800 X 1080 65
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Neutral cabinets
Soubassements inox
KyXOHHblEe WKadbl
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STAINL. STEEL FEET HEIGHT-ADJUSTABLE =
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Made of AlSI 304; thickness 0,8 mm. Stainless steel support legs are adjustable in its height. Bridge system brackets for modules width equal to ”
800, 1200 or 1600 mm between two neutral cabinets (minimum 800 mm of each cabinet for a solid stability). o
[e]
-
Construction en acier inoxydable 08/10 AISI 304 avec pieds réglables en inox. Traverses pour structure en « pont » pour les modules de largeur %
) . ) - o)
800, 1200 ou 1600 mm entre deux armoires neutres (minimum 800 mm de chaque armoire pour une bonne stabilité).
BbinonHeHsl 13 ctanu AlSI 304; TonwmHa 0,8 mm. ONopHbIe HOXKM U3 HEPXKABEIOLLLEN CTaNu C PeryIMpoBKoit Mo BbicoTe. KOP3nHbI MOCTUKOBbIX
CUCTEM C LWUMPUHOW moaynei pasHoi 800, 1200 nam 1600 mm mexay ABYMSA KyXOHHbIMM WKadamm (408 yCTOMYMBOCTU ANA Kak4oro WKada _§,
MUHUMYM cocTaBaseT 800 Mm). &
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128 | NEUTRAL CABINETS LINE 700

P 740 Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacTraBKku
Open cabinet + Soubassement ouvert « OTKPbITLIN WKad
= Adjustable stainless steel = Pieds réglables en inox = Perynvpyemble OnopHble HOXKKK 13
support legs Hep)kaBetolUeit cTanm
mm netto kg netto
ldex//codeqtiodel mm brutto kg brutto
400 x 730 X 600 11,2
117190052 P40 4140800 x 1080 14,5
P740D Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacTtaBKu
Cabinet with door = Soubassement avec porte = OTKpbITbIV WKad ¢ ABEPKAMM
Adjustable stainless steel  « Pieds réglables en inox « Perynvpyembie onopHblie HOXKKM U3
support legs Hep)Kasetollen ctanm
mm netto kg netto
lEgjeert | ekl mm brutto kg brutto
400 x 730 X 600 15,2
117190034 PT40D 4404 800 x 1080 18,5
P 780 Neutral cabinet
Soubassement neutre
MopgctaBkn
= Open cabinet = Soubassement ouvert « OTKPbITbIN WKad
Adjustable stainless steel = Pieds réglables en inox = Perynvpyembie onopHble HOXKKM 13
support legs HeprKaBetoLel cTanm
mm netto kg netto
lcex/codepbiodel mm brutto kg brutto
800 X 730 x 600 16,3
17190033 PT80 g4, 800 x 1080 21
P780D Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacTtaBKku
Cabinet with door + Soubassement avec porte + OTKpbITbIN WKad ¢ ABEPKaMM
Adjustable stainless steel = Pieds réglables en inox = Perynvpyemble ONOpHbIe HOXKKM 13
support legs Hep)Kasetollen ctanm
mm netto kg netto
dex/zodel ki ncel mm brutto kg brutto
800 X 730 x 600 242

117190035 P780D 840 x 800 X 1080 29
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P 7120 Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacTraBKku
+ Open cabinet + Soubassement ouvert « OTKPbITLIN WKad
= Adjustable stainless steel = Pieds réglables en inox = Perynvpyemble OnopHble HOXKKK 13
support legs Hep)kaBetolUeit cTanm
o
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mm netto kg netto
ldex//codeqtiodel mm brutto kg brutto
1200 x 730 X 600 21,6
117190061 P7120 500 o o
P7120D Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacTtaBKu
« Cabinet with door = Soubassement avec porte = OTKpbITbIV WKad ¢ ABEPKAMM o
« Adjustable stainless steel = Pieds réglables en inox « Perynvpyembie onopHblie HOXKKM U3 K
support legs Hep)Kagetollen ctanu é
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mm netto kg netto o
a
Index / code Model e kg brutto <
1200 x 730 x 600 35,7 [2
117190066 P7120D 5o 20 UL pye
Door
©
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mm netto kg netto
lcex/codepbicdel mm brutto kg brutto
432 X 67 x 562 4
517190022 DPT40 2572 2% 6.1
432 x 67 x562 4 ~
517190021 DL740 250 2" 2% 61 S
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mm netto kg netto ]
ldex/codel ik ocel mm brutto kg brutto 8
800 x 100 x 52 7.8 <
117190046 P78OM oot ot .
1200 x 100 x 52 11,8
117190047 PTI2M 50 oy 5
1600 x 100 x 52 15,8

117190048 P716M 1620 X 120 X 72 16




