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Benvenuto

. Il Produttore la ringrazia per aver scelto uno dei suoi prodotti.
La invitiamo a leggere attentamente il nostro manuale: cid assicurera un
utilizzo ottimale del suo Abbattitore di temperatura.
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ITALIANO

RAEE - Gestione rifiuti apparecchiature elettriche ed

elettroniche

Il simbolo del bidone barrato posto sul prodotto o sulla documentazione del manuale d’uso, indica che il prodotto é
stato immesso nel mercato dopo la data del 13 agosto 2005.Al termine del ciclo di vita utile, il prodotto, deve essere
raccolto, smaltito, trasportato in modo separato rispetto agli altri rifiuti urbani seguendo le normative vigenti in ogni
paese. In questo modo potra essere recuperato contri- buendo ad evitare possibili effetti negativi sullambiente e
sulla salute, favorendo il reimpiego e/o il riciclo dei materiali di cui € composta I'apparecchiatura. Lo smaltimento
abusivo del prodotto da parte dell'utente comporta I'applicazione di sanzioni amministrative previste dalla norma
vigente. La Direttiva comunitaria RAEE N° 2002/96/CE, (in Italia recepita con il Dgls del 15.05.2005 N°151); Direttiva
comunitaria N°2003/108/CE riguardante il trattamento dei rifiuti delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.
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ENGLISH

Ymunu3ayusi 31eKMpPOHHO20 U 3J71IeKMUPYECKO20

obopydoeaHus

U3obpaxeHue nepevyepkHymoao MycopHoz20 baka Ha obopydogaHuu unu 8 pykogodcmee rnosb3o8ameris 03Haqyaem,
ymo npodykm Obin ebirnyweH Ha pbIHOK nocne 13 aszycma 2005 e. B KoHue cpoka askcrinyamauuu rpubopa
Heobxo0umo nposecmu e2o cbop, mpaHCIOMUPOSKY U ymurnu3ayuto omoensHo om dpyeoeo obopydosaHus. Takum
obpa3om, e2o MOXHO rnepepabomams, u3bexas 803MOXHO20 He2amueHO20 8030elicmeusi Ha OKpyXXarwyo cpedy
u 30oposbe 4esiogeka, rnocriocobcmeosas MoemopHol nepepabomke mMamepuarnos, 8xo0sWux 8 e20 cocmas.
HekoppekmHasi ymunu3auyusi npubopa rnonb3o8amesieM eredem adMuHUCMpPamueHy0 0meemcmeeHHOCb,
coenacHo delicmesyrowemy 3akoHodamenscmey. [Qupekmusa EC RAEE N. 2002/96/CE (npumeHsiemas 8 imanuu &
coomeemcmeuu ¢ 3akoHo0amerbHbiM dekpemom Ne151, om 15 mas 2005);

IOupektusa EC N. 2003/108/CE 06 06palieHnm C 3NEKTPUYECKUMM U INEKTPOHHBIMM OTXOA4aMMU.

FRANCAIS

RAEE - Gestion des déchets d’appareillages électriques et

électroniques

Le symbole de la poubelle barrée placé sur le produit ou sur la documentation du manuel d’utilisation,indique que le
produit a été mis sur le marché aprés la date du 13 aolt 2005.A la fin du cycle de vie utilele produit doit étre
trié,éliminé,transporté de fagon séparée par rapport aux autres déchets urbains en suivant les normatives en vigueur
dans chaque pays. De cette fagon, il pourra étre récupéré en contribuant a éviter d’éventuels effets négatifs sur
'environnement et sur la santé, en favorisant le réemploi et/ou le recyclage des matériaux dont est composé
I'appareillage. L’élimination abusive du produit de la part de
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I'utilisateur
comporte
I'application de
sanctions
administratives
prévues par la
normative en
vigueur. La
Directive
communau-
taire RAEE N°
2002/96/CE,
(en ltalie définie
dans le D. lég.
du 15.05.2005
n°151);
Directive
communautaire
N° 2003/108/CE
concernant le
traitement des
déchets des
appareillages
électriques et
électroniques.
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und elektronischer Geréte

Das Symbol der durchkreuzten Miilltonne auf dem Produkt oder der Dokumentation der Gebrauchsanweisung gibt
an,dass das Produkt nach dem 13.August 2005 auf den Markt gebracht wurde.Am Ende des Nutzungszyklus muss
das Produkt entsprechend der im jeweili- gen Land geltenden Bestimmungen gesammelt,entsorgt und getrennt von
anderem Hausmdill transportiert werden.Auf dieseWeise kann es zuriickgewonnen werden,wodurch zurVermeidung
mdglicher negativer Auswirkungen auf die Umwelt und die Gesundheit beigetragen sowie dieWiederverwertung und
das Recycling der Materialien erleichtert wird,aus denen das Geréat besteht.Die widerrechtliche Entsor- gung des
Produktes durch den Nutzer zieht die Anwendung der von den giltigen Bestimmungen
vorgesehenenVerwaltungsstrafen nach sich. Die gemeinschaftliche Richtlinie RAEE Nr. 2002/96/EG, (in Italien mit
der Gesetzesverordnung Nr. 151 vom 15.05.2005 umge- setzt); Gemeinschaftliche Richtlinie Nr. 2003/108/CE
beziiglich der Behandlung von Abféllen elektrischer und elektronischer Geriéte.

ESPANOL

RAEE - Gestion de los residuos de aparatos eléctricos y

electrénicos

El simbolo del bidén barrado en el producto o en la documentacion del manual de utilizacion, indica que el producto,
ha sido introducido en el mercado después de la fecha 13 de Agosto del 2005.Al final de su ciclo de vida, el
producto debe ser recogido, eliminado y transportado de forma separada respecto a los otros residuos urbanos,
siguiendo la normativa vigente en cada pais. De este modo podré ser recuperado contribuyendo a evitar posibles
efectos negativos en el medio ambiente y en la salud, favoreciendo asi la reutilizacién y/o el reciclaje de los
materiales que componen el aparato. La eliminacion ilegal del producto por parte del usuario, supone la aplicacién
de sanciones admini- strativas previstas en la normativa vigente La Directiva comunitaria RAEE N° 2002/96/CE, (en
Italia se acoge al Decreto Legislativo del

15.05.2005 n°.151);Directiva comunitaria N° 2003/108/CE respecto al tratamiento de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

PORTUGUES

RAEE - Residuos de Equipamentos Eléctricos e

Electrénicos

O simbolo do contentor de lixo barrado com uma cruz, aposto no produto ou no manual de utilizagdo, indica que o
produto foi colocado no mercado a partir de 13 de Agosto de 2005 e que, no fim do seu ciclo de vida, deve ser
recolhido, eliminado e transportado de modo separado respeito aos outros residuos urbanos e em conformidade
com as normativas vigentes em cada pais de utilizagdo. Agindo dessa maneira estara contribuindo para evitar
possiveis efeitos negativos no ambiente e na saude, favorecendo a redutilizagdo e/ou reciclagem dos materiais de
que é composta a aparelhagem. Uma eliminac&o incorrecta e abusiva do produto por parte do utilizador implicara a
aplicagcdo das sangbes administrativas previstas pela normativa vigente. Directiva comunitaria RAEE N°2002/96/CE,
em ltélia acolhida pelo D.L. n°

151 de 15 de Maio de 2005, e Directiva comunitaria N°2003/108/CE, relativas ao tratamento dos residuos de
equipamentos eléctricos e electrénicos.
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INTRODUZIONE

L’apparecchio denominato “ABBATTITORE DITEMPERATURA” é stato realizzato rispettando l'insieme delle
norme comunitarie riguardanti la libera circolazione dei prodotti industriali e commerciali nei paesi UE.

Direttiva 2004/108/CE - Compatibilita Elettromagnetica
Direttiva 2006/95/CE - Bassa

tensione

Direttiva 2002/95/EC - RoHS

Prima di effettuare una qualsiasi operazione sul prodotto, si raccomanda di leggere attentamente il manuale
d’'uso e manutenzione. Inoltre, si sottolinea di seguire tutte le norme vigenti, anche quelle relative alla sicurezza
(scarico-carico, installazione del prodotto, collegamenti elettrici, messa in funzione e/o smontaggio e
spostamento / nuova locazione, smaltimento e/o riciclo del prodotto in oggetto).

L’apparecchio deve essere utilizzato in accordo con quanto specificato nel presente
manuale.

L’azienda non si riterra responsabile per rotture, incidenti o inconvenienti vari dovuti alla non
osservan- za e comungue alla non applicazione delle prescrizioni contenute nel presente manuale. Lo
stesso dica- si per I'esecuzione di modifiche, I'’esclusione delle sicurezze elettriche o lo smontaggio
delle protezioni previste dal costruttore compromettono gravemente le condizioni di sicurezza, varianti,
el/o installazio- ni di accessori non autorizzati od incuria ed in tutti casi in cui il difetto sia causato da
fenomeni estranei al normale funzionamento del prodotto stesso (fenomeni atmosferici, fulmini,
sovratensioni della rete elettrica, irregolare od insufficiente alimentazione elettrica...etc).

La manutenzione comporta semplici operazioni eseguibili esclusivamente da un tecnico specializzato.

USO DEL MANUALE

Il manuale d’uso e manutenzione costituisce parte integrante del mobile e deve essere di
facile

ed immediata consultazione da parte degli operatori e/o tecnico qualificato e/o manutentore, per
compiere, in modo corretto e sicuro, tutte le operazioni di installazione, messa in funzione, smontaggio e
smaltimento dell’apparecchio. Questo manuale d’'uso e manutenzione contiene tutte le informazioni
necessarie per una buo- na gestione dell'impianto con particolare attenzione alla sicurezza.

CONSERVAZIONE DEL MANUALE

Il manuale d’'uso e manutenzione deve essere conservato integro ed in luogo sicuro, protetto da
umidita e fonti di calore,durante tutta la vita del prodotto, anche in caso di passaggio di proprieta
ad altro utilizzatore in quanto contiene tutte le informazioni per un corretto smaltimento e/o
riciclo dell’apparecchio. Deve essere conservato nelle immediate vicinanze dell’apparecchio in
modo da renderne agevole la consultazione. Si raccomanda di utilizzare il manuale con cura in modo
tale da non comprometterne il contenuto. Non asportare, strappare o riscrivere per alcun motivo parti del
manuale.

I COSTRUTTORE SI RISERVA Il DIRITTO DI APPORTARE MODIFICHE
TECNICHE Al PROPRI PRODOTTI SENZA PREAVVISO.
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DESCRIZIONE DELL’ABBATTITORE

Il presente manuale fa riferimento ad un Abbattitore di temperatura ovvero ad un macchinario refrigerante in
grado di raffreddare velocemente un prodotto cotto fino a +3°C (Abbattimento positivo) oppure fino a=18°C~"-~
(Abbattimento negativo o surgelazione).

CON
GRUPPO
Hu ;‘ﬂ
3TEGLIE 5TEGLIE 7TEGLIE 10TEGLIE ~ 10TEGLIE | 20TEGLIE
DIMENSIONI WXDiH mm 750x740x720/750 750x740x8501880 750x740x1260/1290 750x740x1260/1290|750x740x1260/1290| 750x740x1850, 750x740x2080
PESO NETTO kg 50 71 90 90 102 120 150
DIMENSIONI CAMERAWXDXH| 610x410x280 | 610x410x410| 610x410x760 | 610x410x760 | 610x410x760 | 610x410x1120| 610x410x1360
CAPACITA’ TG | 3GN1/1-3 | 5GNI/1-5 | 7GNL/1-7 |10 GN1/1-10|10 GN1/1- 10|15 GN1/1- 15| 20 GN1/1 - 20
600x400 600x400 600x400 600x400 600x400 600x400 600x400
SPAZIO TRATEGLIE | cm 7 7 10,5 7 7 7 7
RESA +3°C 14 kg 20 Kg 25Kg 25Kg 35Kg 45 Kg 50 Kg
RESA -18°C 11 kg 15 Kg 20 Kg 20 Kg 25 Kg 35 Kg 40 Kg
GAS REFRIGERANTE| GAS | R404A/R507 | R404A/R507 | R404A/R507 | RA04A/RS07 | RA04A/RS07 R507 R507
COLLAUDO °C/RH +43/65% | +43/65% | +43/65% | +43/65% | +43/65% | +43/65% | +43/65%
ASSORBIMENTO w 1150 1424 1490 1490 1600 1820 2040
ALIMENTAZIONE | V-P-Hz  230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 | 380V-3P-N-50Hz | 380V-3P-N-50Hz
g
SENZA
GRUPPO A .
e, % '
\ . 3TEGLIE . STEGLIE . 7TEGLIE 10TEGLIE 10TEGLIE
DIMENSIONI WOHMN | 750x740x720/750 | 750x740x850/880 | 750x740x1260/1290 | 750x740x1260/1290 | 750x740x1260/1290
PESO NETTO kg 30 51 60 60 69
DIMENSIONI CAMERA WOHMN | 610x410x280 610x410x410 610x410x760 610x410x760 610x410x760
CAPACITA’ TG SSNUL 3 SCNIL-S 7GNU/L-7600x400 | 10 GNL/L-10600x400 | 10 GNL/L - 10 600x400
SPAZIO TRA TEGLIE cm 7 7 10,5 7 7
RESA ABBATTIMENTO +3°C 14 kg 20 Kg 25Kg 25 Kg 35Kg
RESA SURGELAZIONE -18°C 11 kg 15 Kg 20 Kg 20 Kg 25 Kg
GAS REFRIGERANTE GAS | R404A/R507 R404A/R507 R404A/R507 R404A/R507 R404A/R507
COLLAUDO °C/RH|  +43/65% +43 / 65% +43 | 65% +43 / 65% +43 / 65%
ASSORBIMENTO w 40 70 80 80 100
ALIMENTAZIONE V-P-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Disponibile nella versione con kit cremagliere e guide per l'introduzione di teglie 600x400mm o GN
1/1. La struttura esterna ed interna & costituita in acciaio. Il vano motore € in lamiera zincata.
La coibentazione della vasca é realizzata con resine poliuretaniche espanse con densita di 40 Kg/mc
L’alimentazione avviene tramite cavo elettrico con spina gia predisposto dal costruttore.

L’Isolamento della vasca é realizzata senza I'uso di CFC a basso impatto ambientale.

/N

ATTENZIONE

Tutte le operazioni riguardanti i capitoli:

1. POSIZIONAMENTO DELL’ABBATTITORE - 2. COLLEGAMENTO ELETTRICO E MESSA A TERRA - 3. PULIZIA

4. RACCOMANDAZIONI ED AVVERTENZE - 6. MANUTENZIONE
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Devono essere effettuate da personale tecnico qualificato
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1. POSIZIONAMENTO DELL’ABBATTITORE

Prima di scaricare/caricare e posizionare I'Abbattitore allinterno del locale di vendita, si prega di
consultare at- tentamente il manuale nelle varie sezioni riguardanti lo scarico/carico dell’Abbattitore,
lunghezze, pesi, vaschetta di scarico acqua di condensa, posizione dei piedini di regolazione e del
quadro elettrico relativo al presente nel manuale d’'uso e di manutenzione dell’Abbattitore.

1.1 TRASPORTO

NO SI Non sovrapporre I’Abbattitore uno sopra l'altro ( & possibile
solo se I’Abbattitore € imballato con gabbia).

Si raccomanda che I'Abbattitore di Temperatura venga trasportato

sempre e solo in posizione verticale (indicazioni Alto-Basso

sullimballo). Se I'Abbattitore di Temperatura con unita condensatrice

incorporata viene inclinato, si consiglia

di attendere almeno 8 ore,prima di procedere all’avviamento.In
questo modo,si

permettera all’olio di defluire in tutti i componenti in modo che essi né

risultino lubrificati nuovamente; successivamente si potra procedere
allavviamento.

1.2 SCARICO ABBATTITORE / DIMENSIONI / PESI

Le operazioni di scarico / carico Abbattitore devono essere
eseguite con transpallet o carrello elevatore che sia condotto da
personale specializzato ed abilitato. Si declina ogni responsabilita per la

non osservanza delle norme di sicurezza vigenti in materia.
Prima di iniziare le operazioni di scarico, posizionamento ed
L installazione
RT] , . . ye . .
=2 (o) (o) dell’Abbattitore di Temperatura all'interno del punto di vendita, a seconda

del tipo di modello di Abbattitore, consultare con attenzione i dati
riportati nella tabella lunghezza, peso.

Il Produttore declina ogni responsabilita in caso di mancato rispetto delle norme vigenti in
materia di sicurezza.

Per maggiori informazioni fare riferimento al precedente
capitolo

“DESCRIZIONE

DELL’ABBATTITORE”

1.3 IMBALLO

Alla consegna verificare che I'imballo sia integro e che durante il trasporto non abbia subito
danni.

Togliere il cartone di imballo esterno dell’apparecchio, levare i fermi che fissano I'’Abbattitore al pallet,
posizio- nare I’Abbattitore e rimuovere la pellicola adesiva di protezione dell’acciaio.

Il recupero ed il riciclaggio dei materiali del’imballo quali plastica, ferro, cartone, legno contribuisce al
risparmio delle materie prime ed alla diminuzione dei rifiuti. Consultare gli indirizzi nella propria zona per
lo smaltimento in discarica e centro autorizzato rifiuti.
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1.4 SCARICO ACQUA DI CONDENSA / COLLEGAMENTO SCARICO

L’Abbattitore & disponibile nella versione con unita refrigerante incorporata completa di vaschetta
scarico acqua condensa estraibile con sbrinamento manuale (senza resistenze di shrinamento).
La vaschetta € posizionata nella parte inferiore, sotto I'unita condensatrice.

1.5 POSIZIONAMENTO E REGOLAZIONE PIEDINI

Sistemare [I'Abbattitore in posizione perfettamente orizzontale,

agendo se necessario sulla regolazione dei piedini a vite

' dell’Abbattitore per regolar- ne il livello verificare la planarita con una

- bolla. L’Abbattitore deve essere posizionato perfettamente in piano per
(.gs ’ poter funzionare correttamente e permettere il corretto scarico
dellacqua di condensa dello sbrinamento, inoltre si evitano vibrazioni

rumorose del motore.Verificare il corretto posi- zionamento della
vaschetta scarico acqua di condensa e del relativo scarico.

1.6 INSTALLAZIONE ALL’INTERNO DEL PUNTO DIVENDITA

Si consiglia di installare I'Abbattitore di Temperatura allinterno di un locale con impianto di aria
condizionato. Inoltre, ricordiamo che se il locale non & condizionato, potrebbero verificarsi
malfunzionamenti ad esempio formazione di condensa etc.

ATTENZIONE

In modo da permettere un buon funzionamento dell’Abbattitore di Temperatura, prestare
attenzione alle seguenti indicazioni:

. Non posizionare I’Abbattitore con esposizione diretta ai raggi solari ed a tutte le altre forme di
irraggiamento, quali illuminazione ad incandescenza ad alta intensita, forni di cottura, o corpi
radianti tipo radiatori per riscaldamento.

. Non posizionare I’Abbattitore vicino ad aperture verso I’esterno in corrente d’aria, quali porte e
finestre o0 a diretto contatto con i flussi d’aria provenienti da ventilatori, bocchette e fancoil per il
con- dizionamento dellaria.

. Non ostruire le prese d’aria dell’Abbattitore.

. Non appoggiare alcun tipo di materiale, scatoloni o altro, lasciando libero tutto l'intero perimetro
dell’Abbattitore in modo che vi sia ricircolo d’aria.

. Non posizionare I’Abbattitore all’interno di un locale ad alta umidita relativa (possibile for-
mazione di condensa)

. Non posizionare I’Abbattitore dentro una nicchia chiusa, in quanto non essendoci ricircolo
d’aria 'unita refrigerante potrebbe non funzionare.

. Non appoggiare teglie o pentole calde sopra il piano di esposizione

dell’Abbattitore

Verificare che nell’lambiente vi sia sufficiente ricambio d’aria, anche nei periodi di chiusura del
locale di vendita. In questo modo l'unita d’espansione / unita condensatrice incorporata potranno
funzionare correttamente.
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1.7 DISTANZE MINIME DAL MURO

Al fine di permettere un buon funzionamento dell’Abbattitore e quindi un corretto ricircolo d’aria,
durante la fase di posizionamento, si devono rispettare le distanze MINIME come segue:

. Mantenere uno distanza MINIMA,ovvero la lunghezza apertura della porta,dal frontale della griglia
motore

. Mantenere una distanza MINIMA di 100 mm dallo schienale e dai fianchi dell’Abbattitore al

muro.

1.8 ABBATTITORE CON UNITA’ REFRIGERANTE INCORPORATA

L’Abbattitore € dotato di unita refrigerante incorporata, bisognera evitare di ostruire le prese d’aria
dell'unita in corrispondenza della griglia frontale di aspirazione aria, in questo modo si permettera un
corretto ricambio d'aria. Evitare dunque di depositare prodotti o altri materiali sul perimetro
dell’Abbattitore.

Ricordiamo che un innalzamento della temperatura ambiente o un’insufficiente quantita di aria al
condensatore dell’'uni- ta frigorifera, riducono le prestazioni dell’ Abbattitore con possibile deterioramento dei
prodotti esposti e con maggior consumo di energia. Se I'’Abbattitore con unita condensatrice incorporata e
venisse inclinato, si consiglia di attendere almeno 8 ore prima di procedere all'avviamento in modo che I'clio
presente nel compressore defluisca al suo interno e tutti i suoi componenti né risultino lubrificati nuovamente,
successivamente si potra procedere all’'avviamento.

1.9 ABBATTITORE CON UNITA’ CONDENSATRICE REMOTA

Per quanto riguarda il collegamento elettrico ci si deve attenere scrupolosamente alle normative
elettriche vigenti in materia; si ricorda inoltre, che l'installazione elettrica e frigorifera deve esse-
re effettuata esclusivamente da personale specializzato.

[l gruppo remoto deve essere collocato al riparo degli agenti atmosferici, evitando di utilizzare il sito dove
e installato come deposito di materiali tale da evitare un corretto circolo d’aria.

A seconda delle caratteristiche del modello dell’'unita condensatrice remota, si devono rispettare gli spazi
dal muro o da altri ostacoli in modo che vi sia un ricambio d’aria  sufficientemente adeguato che
garantisce un corretto funzionamento del mobile frigorifero e una facile manutenzione.
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2.

COLLEGAMENTO ELETTRICO E MESSA ATERRA

2.1 ALIMENTAZIONE ELETTRICA

L’installazione ed i collegamenti elettrici devono essere eseguiti a regola d’arte
attenendosi alle norme elettriche vigenti in materia.Tali lavori saranno eseguiti da
personale specializzato ed abilitato secondo le normative di legge vigenti. L’azienda
declina ogni responsabilita derivante dall'inosservanza delle norme elettriche vigenti in
materia.

Vedere schema elettrico dell’Abbattitore alla fine di questo
manuale.

Prima di collegare elettricamente I'Abbattitore eseguire una pulizia accurata e completa dell’Abbattitore
utiliz- zando acqua tiepida con detergenti neutri non aggressivi ed asciugando poi con uno straccio
morbido tutte le parti umide (attenzione, leggere attentamente la sezione pulizia dell’Abbattitore).

Per eseguire un corretto collegamento elettrico procedere come

segue:

. Predisporre un interruttore magnetotermico differenziale ed accertarsi che la frequenza / ten-
sione di linea corrisponda a quella indicata sulla targhetta di identificazione dell’Abbattitore (vedere
posi- zionamento targhetta)

. Verificare la tensione di alimentazione al punto di presa, sia quella nominale +10% al momento
dell’avviamento del compressore.

. Si consiglia di montare un interruttore bipolare (o quadri polare) di sezionamento con apertura
dei contatti di almeno 3 mm, a monte della presa. Questo interruttore & obbligatorio quando il carico
supera i 1000Watt o quando I'Abbattitore viene collegato direttamente senza I'impiego della spina.
L’interruttore magnetotermico deve essere posto nelle immediate vicinanze dell’Abbattitore in modo
tale che esso possa essere ben visibile dal tecnico in caso di manutenzione.

E necessario che la sezione del cavo di alimentazione sia adeguata alla potenza assorbita dal
gruppo.

colle- garlo ad un efficiente impianto di messa a terra. Nel caso in cui il cavo di alimentazione
sia danneggiato, esso deve essere sostituito da personale tecnico specializzato in modo da
prevenire ogni rischio. Si raccomanda inoltre di non usare apparecchi elettrici all’ interno degli
scomparti dell’Abbattitore.

@ E obbligatorio a termine di legge la messa a terra dell’impianto, pertanto & necessario

. Nel caso in cui il compressore sia danneggiato, questo deve essere sostituito esclusivamente
da perso- nale specializzato in modo da prevenire ogni rischio.Si consiglia,per evitare in caso di
guasto di disinserire tutto I'impianto, di utilizzare come sezionatore un interruttore magnetotermico
con differenziale da alta sensibilita.

2.2 AVVIAMENTO DELL’ ABBATTITORE

A ATTENZIONE

Il primo avviamento dell’Abbattitore deve essere effettuato da personale specializzato.

Attenzione prima di effettuare I'avviamento, accertarsi:
* Dinon avere le mani umide o bagnate
» Che le superfici dell’Abbattitore siano asciutte
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* Che il pavimento sia asciutto

Verificare inoltre che:
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3.1

» L’Abbattitore con unita condensatrice incorporata deve venir trasportato solo ed esclusivamente in posizione
verticale, se fosse stato inclinato, si consiglia di aspettare almeno 8 ore prima di procedere all'avviamento in
modo che ['olio pre- sente nel compressore defluisca al suo interno e tutti i suoi componenti ne risultino
lubrificati nuovamente.

Per le impostazioni della temperatura seguire la tabella relativa alla categoria merceologica del prodotto
/ tem- peratura di utilizzo, inoltre vedere i parametri di funzionamento consultando le istruzioni d’'uso del
quadro di comando allegate al presente manuale.

Dopo aver fatto le verifiche sopra riportate, si potra effettuare I’avviamento del mobile
frigorifero.

Per mobili con gruppo incorporato, prima di inserire la spina nella presa di corrente elettrica, verificare
che il sezionatore sia aperto in posizione 0, OFF o verde. Inserire la spina e quindi chiudere

l'interruttore

Prima di introdurre l'alimento da abbattere, si deve fare pulizia all'interno della camera dell’Abbattitore
(vedere capitolo pulizia) e successivamente sara necessario pre-raffreddare la camera di lavoro prima di
in iniziare il ciclo di abbattimento sia positivo che negativo.

Per le regolazione dei parametri di funzionamento consultare le istruzioni d’uso del quadro di
comando allegate al presente manuale.

PULIZIA

Tutte le operazioni di pulizia devono essere eseguite con unita ferma, togliendo tensione
sia all’apparecchio refrigerato che all’unita condensatrice.

PULIZIA CAMERA DELL’ABBATTITORE

La manutenzione dell’Abbattitore deve includere almeno una pulizia periodica giornaliera della
zona di carico per prevenire lo sviluppo e I'accumulo di batteri.

A ATTENZIONE

E’ indispensabile tenere pulito giornalmente I’Abbattitore per prevenire lo sviluppo e I’'accumulo
di batteri. Prima di fare la pulizia della camera dell’Abbattitore, eseguire uno sbrinamento
lasciando aperta la porta e togliendo il tappo della piletta di scarico.

* Non utilizzare acqua con getto per lavare le parti interne ed esterne dell’Abbattitore in quanto le
parti elettriche potrebbero danneggiarsi.

* Non utilizzare attrezzi metallici duri per asportare il ghiaccio.

* Per lapulizia usare solo acqua tiepida (non bollente) con detersivi non aggressivi avendo poi cura
di asciugare le parti umide con uno straccio morbido.

* Evitare di usare prodotti che contengono cloro e sue soluzioni diluite, soda caustica, detersivi
abrasi- vi, acido muriatico, aceto, varechina o altri prodotti che possono graffiare o smerigliare.

* Siraccomanda di eseguire almeno una pulizia mensile interna, se I’Abbattitore &€ adibito
all’abbat- timento di prodotti surgelati.

Per queste operazioni si consiglia di utilizzare guanti da lavoro
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3.2

3.3

PULIZIA SONDATEMPERATURA

La manutenzione dell’Abbattitore deve includere almeno una pulizia periodica giornaliera della
sonda di temperatura.
E’ indispensabile tenere pulito giornalmente la sonda temperatura della ca-
mera dell’ Abbattitore.
Si raccomanda attentamente di sciacquare la sonda con acqua pulita e
con una soluzione igienizzante.
Vedere stessi metodi e materiali di pulizia del paragrafo precedente.

PULIZIA CONDENSATORE DELL’UNITA REFRIGERANTE

Tutte le operazioni di pulizia sia dell’Abbattitore che dell’unita condensatrice incorporata devono
esse- re eseguite con unita ferma, togliendo Ila tensione elettrica.
Si raccomanda che tale pulizia venga effettuata da personale specializzato.

Per la pulizia e manutenzione delle parti costruite in acciaio inossidabile, attenersi a quanto di seguito
specifica- to, tenendo presente che la prima e fondamentale regola € di garantire la non tossicita e la
massima igiene dei prodotti trattati. L’acciaio inossidabile ha un sottile strato di ossido che impedisce la
formazione di ruggine. Ci sono sostanze detergenti che possono distruggere o intaccare questo strato e
dare cosi origine a corrosioni. Prima di usare qualsiasi prodotto detergente informatevi presso il vostro
fornitore di fiducia sul detergente neutro privo di cloro, per evitare corrosioni sull’acciaio. In caso di graffi
sulle superfici & necessario levigarle con lana di ACCIAIO INOX finissima o spugnette abrasive di
materiale sintetico fibroso strofinando nel senso della satinatura.

Si raccomanda: per la pulizia del’lACCIAIO INOX non usare mai pagliette di ferro e non lasciarle
appoggiate sopra alle superfici in quanto i depositi ferrosi molto piccoli potrebbero rimanere sulle
superfici e provocare formazione di ruggine per contaminazione e compromettere lo stato di igiene.

Per poter contare sempre sul buon funzionamento dell’'unita condensatrice
€ necessario eseguire periodicamente la pulizia del condensatore. Questa
pulizia dipende principalmente dallambiente dove & installata l'unita
condensatrice.

Si consiglia di utilizzare un getto d’aria soffiando dall’interno verso
'esterno dell'unita; qualora non fosse possibile, utilizzare un pennello a
setola lunga sull’e- sterno del condensatore.

Attenzione a non danneggiare il circuito del fluido

refrigerante.

L’'unita refrigerante incorporata & posizionata nella parte inferiore
dell’Abbat-

titore.
Non utilizzare getti d’acqua.

@ Per queste operazioni si consiglia di utilizzare guanti da lavoro

A ATTENZIONE

Le operazioni di manutenzione ordinaria e straordinaria sono descritte nel capitolo 6 “MANUTENZIONE”
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4.

RACCOMANDAZIONI ED AVVERTENZE

Giornalmente si suggerisce una pulizia esterna dell’ Abbattitore compresa la parte interna della porta in
prossi- mita delle guarnizioni.

4.1 SBRINAMENTO MANUALE

Lo sbrinamento dell’Abbattitore avviene in modo manuale e puo essere eseguito con porta
aperta o con porta chiusa (in quest’ultimo caso, il tempo di sbrinamento sara maggiore).

A ATTENZIONE

 Dopo che I’Abbattitore ha terminato il ciclo di abbattimento, si deve togliere il tappo di
scarico dell’acqua della piletta in questo modo si fara defluire I’'acqua di condensa all’interno
della va- schetta. La piletta serve anche per far defluire gli eventuali liquidi del prodotto.

* Ad ognifine ciclo di sbrinamento controllare il livello dell’acqua e se serve vuotare la vaschetta.

4.2 CARICO PRODOTTO ALIMENTARE E CONSERVAZIONE

A ATTENZIONE

L’Abbattitore & adatto ad abbattere la temperatura di un prodotto alimentare gia cotto (vedere la
tabella con le temperature in relazione al prodotto da abbattere).

Non introdurre nell’Abbattitore il prodotto appena uscito dal forno, attendere qualche minuto prima
di posizionare il prodotto dentro la camera ed iniziare il ciclo.

Siricorda che il tempo di abbattimento del prodotto allatemperatura desiderata,dipende da vari
fattori come ad esempio:

. La forma, il tipo, lo spessore ed il materiale nel quale &€ contenuto il prodotto alimentare da “abbattere”.
. Uso dei coperchi sui contenitori.

. Le caratteristiche fisiche del prodotto, densita, contenuto d’acqua e contenuto di grassi.

. Le condizioni di temperatura dell’alimento da “abbattere”.

L’impostazione tempo di abbattimento positivo o surgelamento rapido sono da settare in base al
tipo ed al peso del prodotto trattato.

MODALITA’ DI SELEZIONE DELTIPO DI ABBATTIMENTO

Le modalita di selezione dell’abbattimento sono le seguenti:

. A tempo, se si conosce il tempo di abbattimento del prodotto da abbattere. Quando termina la fase
a tempo, passa automaticamente alla modalita conservazione.

. Oppure con Sonda Spillone da inserire nel cuore del prodotto; bastera impostare la temperatura del
pro- dotto da abbattere,la sonda rileva la temperatura impostata ,dopo 1 segnale acustico
I’Abbattitore passera in modalita conservazione (vedere posizione sonda spillone).
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TIPO DI TIPO DI TIPO DI CARICO CICLO AL CUORE
ABBATTIMENTO CICLO PRODOTTO PRODOTTO DEL PRODOTTO
Per tutti gli 0
POSITIVO A piena velocita | alimenti densi o di max 4 kg ¥3°Cc
grosse pezzature per teglia MAX 90 min
Per tutti gli i 18 °
NEGATIVO A piena velocita | alimenti densi o di 3 kg Fino a -18 °C
grosse pezzature (240 minuti)
Prodotti
ddehcatl,
e verdure, creme,
Velocita ridotta dessert al
cucchiaio,

prodotti di piccole

MISURAZIONE TEMPERATURA AL CUORE DEL PRODOTTO

SEORE Quando lo spessore del prodotto lo consente, utilizzare sempre la sonda di
PRODOTTO '2 tem- peratura a spillone, per conoscere I'esatta temperatura raggiunta la cuore
del pro- dotto, si suggerisce, inoltre, di non interrompere il ciclo di abbattimento
prima che si sia raggiunta la temperatura di +3°C, in abbattimento positivo e -

18°C per quello negativo.

ATTENZIONE

I bambini devono essere seguiti assicurandosi che non giochino con I’Abbattitore.

CARICO DEL PRODOTTO

| prodotti da abbattere non devono essere sovrapposti.
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SPAZIO FRA LEVASCHETTE

Al fine di permettere un buon ricircolo di aria all’interno della camere dell’Abbattitore:
. si deve tenere un spazio tra le bacinelle di almeno 70 mm.

VAR Y, Ny

— —

L) i N ) i ) i N

POSIZIONE DELLETEGLIE

Al fine di permettere un buon abbattimento:
. Le teglie deve essere posizionate a ridosso dell’evaporatore
. Ripartire in spazi uguali la distanza fra teglia e teglia.

———
BRRR

CONSERVAZIONE PRODOTTO COTTO ED ABBATTUTO

Il prodotto cotto ed abbattuto pud essere conservato in frigorifero mantenendo le qualita orga-
nolettiche fino a 5 giorni da quello di trattamento.

E’ importante rispettare la catena del freddo, mantenendo durante la conservazione una temperatura
costante compresa tra 0 °C + 4 °C, a seconda dell'alimento.

Utilizzando la tecnica del sottovuoto, il tempo di conservazione puo essere aumentato fino a circa 15 giorni.

CONSERVAZIONE PRODOTTO COTTO E SURGELATO

Il prodotto cotto e surgelato pud essere conservato in frigorifero mantenendo le qualita organo-
lettiche per diversi mesi dal momento del trattamento.
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4.3

| prodotti che hanno subito il ciclo di abbattimento negativo possono essere conservati con sicurezza per
un tempo compreso tra i 3 ed i 18 mesi, a seconda dell’alimento trattato.
E’ importante rispettare una temperatura di conservazione uguale o maggiore di -20 °C.

A ATTENZIONE

» Evitare di lasciare a temperatura ambiente i prodotti cotti e da abbattere.
* Evitare perdite di umidita, pena la perdita della fragranza conservata del prodotto.

Il prodotto abbattuto deve essere protetto da una pellicola per alimenti (meglio se sottovuoto) e
munito di targa adesiva su cui siano riportate con caratteri indelebili come segue:

* il contenuto

» il giorno di preparazione

* la data di scadenza assegnata

A ATTENZIONE

Alimenti gia scongelati non possono essere ricongelati

PROCEDURE PER L’AVVIAMENTO DELL’ABBATTITORE
CICLO DI ABBATTIMENTO CON SONDA SPILLONE

1- Premere l'interruttore verde
2 - Premere il tasto SET%per selezionare le temperature standard +3°C 0 -18°C

3 - Premere Start/Stop per avviare il ciclo
4 - A ciclo terminato (quando il buzzer inizia a suonare), 'abbattitore passa
automaticamente in fase di conservazione)

5 - Per interrompere il ciclo, premere Start/Stop
CICLO DI ABBATTIMENTO ATEMPO

1- Premere l'interruttore verde
2 - Premere il tasto SET @ per selezionare le temperature standard +3°C o -18°C

3 - Premere i pulsanti U@, Down G per impostare il tempo desiderato per il ciclo di abbattimento
4 - Premere Start/Stop = per avviare il ciclo
5 - A ciclo terminato (quando il buzzer inizia a suonare), I'abbattitore passa

automaticamente in fase di conservazione)

6 - Per interrompere il ciclo, premere Start/Stop
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4.4 TEMPI (MESI) DI CONSERVAZIONE DEGLI ALIMENTI
ABBATTUTI

In tabella si riportano i tempi di conservazione di alcuni prodotti surgelati.

Temperatura Temperatura Temperatura
ALIMENTO gec 25°C 30°C
LATTICINI
Formaggi 4 6 6
Burro 8 12 15
CARNI E POLLAME
Manzo 9 12 18
Vitello 6 12 18
Agnello 6 12 18
Maiale 4 12 15
Pollame 5-9 12 18
Conigli, oche 4-6 - -
Anatre, tacchini 4-6 -
Selvaggina 6-10 12 12
PESCE
Magro 6-8 12 15
Grasso (anguilla, sgombro, salmone, aringa) 3-4 7-8 8-9
Crostacei 3-4 12 17
Molluschi 2-3 10 12

VERDURE e FRUTTA

Ortaggi 12 18 24

Frutta 12 18 24

PASTICCERIA / DESSERT

Dolci 2-4 8 12

CIBI PRECOTTI

Precucinati 2-4 6 6
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5. TEMPI DI ABBATTIMENTO

ALIMENTO  TEGLIA (Gl pRODOTTO | ABBATTIMENTO  UTILIZZATO
PRIMI PIATTI
Besciamella GN1/1 h60 6L 4cm 70 minuti POSITIVO
Brodo di carne GN1/1 h110 7L 6-7cm 90 minuti POSITIVO
Cannelloni al forno GN1/1 h40 4Kg 3-4cm 40 minuti POSITIVO
Minestrone di verdure | GN1/1 h100 5L 5cm 90 minuti POSITIVO
Pasta fresca GN1/1 h40 1Kg 5cm 30 minuti NEGATIVO
Ragu e pomodoro GN1/1 h60 5Kg 5cm 90 minuti POSITIVO
Zuppa di fagioli GN1/1 h60 5Kg 5cm 90 minuti POSITIVO
Zuppa di pesce GN1/1 h60 4 Kg 5cm 90 minuti POSITIVO
CARNI E POLLAME
Arrosto di maiale GN1/1 h60 7Kg 10cm 90 minuti POSITIVO
Brasato di manzo GN1/1 h60 7Kg 15cm 90 minuti POSITIVO
Manzo bollito GN1/1 h60 6 Kg 12-18 cm 90 minuti POSITIVO
Petto di pollo GN1/1 h40 5Kg 4-5cm 30 minuti POSITIVO
Roast-beef GN1/1 h40 4 Kg 10-15cm 80 minuti POSITIVO
PESCE
Cernia al forno intera | GN1/1 h40 3 Kg 5-10cm 90 minuti POSITIVO
Cicale di mare GN1/1 h40 2 Kg 3cm 25 minuti POSITIVO
Cozze sottovuoto GN1/1 h60 2 Kg max 3-4 cm 20 minuti POSITIVO
Insalata di pesce GN1/1 h40 4 Kg 3-4cm 30 minuti NEGATIVO
Polipo bollito GN1/1 h60 5Kg - 60 minuti POSITIVO
Seppie in umido GN1/1 h60 4 Kg 4-5cm 60 minuti POSITIVO
VERDURE
Carote trifolate GN1/1 h60 4Kg 40-50 mm 60 minuti POSITIVO
Funghi trifolati GN1/1 h60 4 Kg 40-50 mm 60 minuti POSITIVO
Zucchine trifolate GN1/1 h60 3 Kg 40-50 mm 90 minuti POSITIVO
PASTICCERIA/DESSERT
Budino vaniglia 1 57/ hgo 6L 4-5cm 90 minuti POSITIVO
e cioccolato
Crema inglese GN1/1 h60 3L 4-5cm 90 minuti POSITIVO
Crema pasticcera GN1/1 h60 3L 4-5cm 90 minuti POSITIVO
Panna cotta (monoporzione) | GN1/1 h40 3L 6cm 60 minuti POSITIVO
Semifreddo GN1/1 h40 3 Kg 4-6 cm 50 minuti POSITIVO
Tiramisu GN1/1 h60 5Kg 4-5cm 45 minuti POSITIVO

I COSTRUTTORE SI RISERVA Il DIRITTO DI APPORTARE MODIFICHETECNICHE SENZA PREAVVISO
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6. PANNELLO COMANDI

6.1 DESCRIZIONE

Il controllore permette la gestione delle funzioni base di un Abbattitore:
. Abbattimento positivo o raffreddamento

. Abbattimento negativo o surgelazione

. Fine abbattimento con sonda al cuore o a tempo

. Conservazione

. Sbrinamento manuale senza resistenza, senza gas caldo

Tramite una serie di parametri & possibile escludere alcune funzioni o cambiarne altre.
All'utente finale (cuoco) & permesso la selezione del tipo di abbattimento e 'impostazione del tempo se
non & stata selezionata la sonda al cuore.

Posizione pannello di controlo frontale
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6.2 INTERFACCIA

+ Regolazione tempo LED funzionamento in su-gelazione

Controllo temperatura
camera

Tempo da inizio ciclo
Selettore funzioni e cicli

Start/Stop/Congelamento

i Spia funzionamento
- Regolazione tempo g

Spegnimento Buzzer
Sbrinamento

Display

All'avvio il controllore effettua un lamp-test di 5 secondi dopo di che si pone in “Operativo”.

Stand-by

Visualizzazione
Il display visualizza ‘---'.

Tasti
Il pannello di controllo si pone in modalita Stand-by se, a cicli di abbattimento fermi, viene premuto il tasto
SET

@ per 4 secondi

Impostazione programmi a tempo e con sonda al cuore

PULSANTE
KEY KEY

Oxl +3° QO +O

—_—s —— @® x|

©Ox2 -18° QO - O

DISPLAY FULSANTE PARTENEZA CICLO |FINECICLO | MANTENIMENTD  SBRINAMENTO
KEY CYCLE START  CYCLE STOPF EEEFING DEFROSTING

< oxl +3°

> @‘?Dxl

Sox2 -18°
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Stop

Visualizzazione
[l display visualizza il tempo (in ore e minuti) se & selezionato un ciclo a tempo oppure la lettura della
sonda al cuore per un ciclo a sonda. Il punto in alto del secondo display indica la selezione di un ciclo
negativo.

Tasti
| tasti Set @ U@, Down 6 permettono di accedere all'impostazione del ciclo di
abbattimento. La p@%sione di Set imposta automaticamente un ciclo con sonda
positivo 0 negativo.
La pressione del tasto Set @ per 4 sec. pone il controllore in Stand-by.
La pressione di Up @ o Down @ imposta automaticamente un ciclo a tempo se precedentemente era
sele- zionato un ciclo con sonda al cuore oppure imposta I'abbattimento + o - a tempo.
Se é attivo il buzzer la prima pressione di Down 6 tacita il

buzzer. Una pressione semplice di Start/Stop ® awvia il ciclo di
abbattimento.

Start

Visualizzazione
Il display visualizza il tempo mancante (in ore e minuti) se € selezionato un ciclo a tempo oppure la
lettura della sonda al cuore per un ciclo a sonda.
Se ¢ abilitata |la presenza della porta (P1=1) e il contatto non € chiuso a display compare “dr “ ad indicare che la porta &
aperta.

Tasti

Durante il programma “Sonda al cuore” ed il programma “Tempo”, premendo il tasto SET @ , Si
visualizza il tempo trascorso da inizio ciclo.

Premendo Up @ viene visualizzata la temperatura letta dalla sonda camera.Tale

visualizzazionepermane per 5 sec. Se € attivo il buzzer, la prima pressione di Down 6 permette di
tacitare il buzzer.

Una pressione semplice di Start/Stop ® inizia o termina il ciclo di abbattimento/conservazione.

A ATTENZIONE

Al termine della fase di abbattimento positivo si ha il passaggio automatico in conservazione ad
una temperatura da 0 a +3°C.

Al termine della fase di abbattimento negativo si ha il passaggio automatico in conservazione ad
unatemperatura da -22 a -25°C.

Per rispettare i tempi di abbattimento previsti per legge, mentre e’ in corso un ciclo di abbatti-
mento, e’ vivamente sconsigliato aprire la porta dell’Abbattitore.

6.3 ALLARMI

Gli allarmi presenti sono quelli relativi alle sonde. Sono mostrati solo quando &
richiesta la visualizzazione della sonda relativa.

“Er “ Errore generico o interno delle sonde
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“Erl“ Errore sonda camera
“Er2“ Errore sonda al cuore

Se ¢ in corso un abbattimento e si verifica un errore sonda al cuore, il ciclo passa a tempo pur
rimanendo la visualizzazione dell’errore.
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6.4 REGOLAZIONI

Compressore

Il compressore pud essere attivo solo in start con la sonda camera non in errore. Se presente la porta
(P1=1), la

porta deve essere chiusa per dare il consenso all’avvio del compressore solo se P6=0. Con P6=1 il
compressore € attivo anche con porta aperta e a ventola ferma.

Il compressore parte in base al SET-POINT impostato relativo al ciclo selezionato ed anche in base al
differen- ziale di temperatura impostato (Parametro P8).

Sono sempre presenti le tempistiche di protezione per il compressore che

sono:

. P9: ritardo minimo che deve intercorrere tra uno spegnimento e la successiva accensione del
compresso- re.Tale parametro € usato anche a reset della scheda.

. P10: ritardo minimo che deve intercorrere tra due accensioni consecutive del
compressore.

Se € gia in corso una temporizzazione, il ritardo viene reimpostato se questo &€ maggiore del
conteggio.

Sbrinamento manuale

Lo sbrinamento viene effettuato a porta aperta, senza I'utilizzo ne di resistenze ne di gas
caldo

Parametri

Per entrare in programmazione parametri premere contemporaneamente Up @ e Down 6 per almeno
4 sec.. A questo punto sul display compare il numero del parametro stesso (P0). La pressione del tasto

Set 'Y permet- te di modificare il parametro.

| tasti Up @ e Down &9, in visualizzazione del numero del parametro permettono di passare al
parametro successivo/precedente; mentre in visualizzazione del valore ne permettono la modifica.

\ Descrizion Def. Min Max Unité\

PO | Abilita il buzzer al passaggio in conservazione Il buzzer suona per 10 0 60 sec.
P1 | Presenza Porta O=Porta assente;1=Porta presente 1 0 1
P2 | Ventilatore in abbattimento 0= in parallelo al compressore 1=sempre 1 0 1
P3 | Abilitazione sonda al cuore 1 0 1
P4 | Abilitazione abbattimento negativo 1 0 1
P5 | Abilita Sbrinamento 1 0 1
P6 | Ferma utenze a porta aperta 0=Compressore+Ventole; 1 0 1
P7 | Configurazione RL2 0= Sbhrinamento; 1=Ventole+Sbrinamento| 1 0 1 ---
P8 | Isteresi di regolazione 3 1 20 °C
P9 | Protezione Compressore Off/On (valido anche a reset) 2 0 99 min
P10 | Protezione Compressore On/On 3 0 99 min
P11 | Durata Sbrinamento 10 0 99 min
P12 | Durata Sgocciolamento 3 0 99 min
P13 | Set Spillone per abbattimento positivo 3 -50 99 °C
P14 | Set Spillone per abbattimento negativo -18 | -50 99 °C
P15 | Set Camera per abbattimento positivo -2 -50 99 °C
P16 | Set Camera per abbattimento negativo -40 | -50 99 °C
P17 | Set Camera per conservazione positiva 0 -50 99 °C
P18 | Set Camera per conservazione negativa -25 -50 99 °C
P19 | Durata abbattimento positivo a tempo 90 0 599 min
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P20 | Durata abbattimento negativo a tempo 270 0 599 min
P21 | Set temperatura condensatore, per ventola secondaria 60 -50 99 °C
P22 | Abilitazione regolatore ventola secondaria 1 0 1
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1.

7.1

7.2

7.3

7.4

MANUTENZIONE - GESTIONE RIFIUTI -
SMALTIMENTO MATERIALI

Tutte le operazioni di manutenzioni e riparazioni dell’Abbattitore diTemperatura devono essere
esegui- te con unita ferma, togliendo tensione sia all’Abbattitore stesso che all’'unita
condensatrice se remota. Tali operazioni devono essere eseguite esclusivamente da personale
abilitato e specializzato.

A ATTENZIONE

Le operazioni di Pulizia ordinaria e straordinaria sono descritte nel capitolo 5 “PULIZIA”

CONTROLLI PERIODICI

A periodi regolari (almeno una volta per anno), fare verificare da personale specializzato il perfetto
funziona- mento del sistema, si deve prestare attenzione e controllare che:

. l'impianto scarico dell’acqua di condensa funzioni correttamente

. non vi siano perdite di gas refrigerante e che I'impianto refrigerante funzioni correttamente

. lo stato di manutenzione dell'impianto elettrico sia in completa sicurezza.

. Le guarnizioni delle porte e la porta stessa si chiudano correttamente

. Pulire il condensatore dell’'unita refrigerante.

SOSTITUZIONE MOTOVENTILATORE

Se il mobile & dotato di motoventilatore, e si necessita sostituirlo, togliere la tensione di alimentazione,
verificare al targhetta dati tecnici del motoventilatore e sostituirlo con uno di identica potenza, voltaggio e

frequenza.

SOSTITUZIONE COMPRESSORE / Gas refrigerante

Nel caso di danneggiamento e/o sostituzione del compressore, recuperare il gas refrigerante e I'olio
evitando di disperderlo nel’ambiente.

SMALTIMENTO MATERIALI E GESTIONE RIFIUTI

Le apparecchiature elettriche ed elettroniche che compongono l'apparecchio, quali lampade, controllo
elettro- nico, interruttori elettrici, motorini elettrici, compressori ed altro materiale elettrico in generale,
devono essere smaltiti e/o riciclati separatamente rispetto ai rifiuti urbani secondo le procedure delle
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normative vigenti in materia in ogni paese.




Inoltre tutti i materiali che costituiscono il prodotto quali:
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> Lamiera, rame e alluminio, plastica e gomma, vetro, componenti in poliuretano schiumato ed altro.
> Gas ed olio refrigerante devono essere stoccati in appositi bidoni, non scaricarli nelle fognature.

Devono inoltre essere riciclati e/o smaltiti secondo le procedure delle normative vigenti in materia.
Ricordiamo che lo smaltimento abusivo del prodotto da parte dell’'utente comporta I'applicazione di
sanzioni amministrative previste dalla norma vigente.

- ATTENZIONE

Consultare gli indirizzi nella propria zona per lo smaltimento dei prodotti in discarica e/o centro

auto- rizzato rifiuti.

7.5 ORDINARE LE PARTI DI RICAMBIO

Comunicare in modo chiaro ai nostri uff.commerciali:

. Modello del mobile frigorifero

. Numero di matricola del mobile frigorifero

. Quantita del ricambio

Eventualmente allegare una foto del particolare da ordinare.

8. MESSAGGI DI ERRORE E SOLUZIONI

MESSAGGIO

Er

GUASTO
MALFUNZIONAMENTO

Controllare che tutti i fili
della morsettiera siano

ERRORE

_Errore generico o
interno delle

SOLUZIONI

In caso di filo staccato
reinserirlo nel morsetto e

Erl

Controllare che tutti i fili
della morsettiera siano

Errore sonda camera

In caso di filo staccato
reinserirlo nel morsetto e

Er2

Controllare che tutti i fili
della morsettiera siano

Errore sonda al cuore

In caso di filo staccato
reinserirlo nel morsetto e

Tempi troppo lunghi
di abbattimento

Controllare che I

evaporatrore non sia
intacato dal ahiaccin

Lasciare aperta la porta
almeno per 15 min per far
sciogliere il ghiaccio

Controllare di aver caricato
il prodotto nel modo corretto
€ non eccessivamente

Alleggerire il carico

delle vaschette o
toqnlie.

Controllare che la
ventola interna della

Contattare l'assistenza

Assicurasi che la
temperatura del laboratorio
non sia ecces- sivamente
alta e con alto tasso di

Contattare l'assistenza

Mancato mantenimento
dell" alimento alla fine del
ciclo di abbattimento

Contattare I'assistenza

Porta aperta

Porta aperta

Controllare che la porta
sia chiusa
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Welcome

. The producer thanks you for choosing one of its products.
1 We kindly ask you to read carefully our manual: this will guarantee the optimal

use of your appliance.

| B>

RAEE
WEEE

ITALIANO

RAEE - Gestione rifiuti apparecchiature elettriche ed

elettroniche

Il simbolo del bidone barrato posto sul prodotto o sulla documentazione del manuale d’uos, indica che il prodotto e
stato immesso nel mercato dopo la data del 13 agosto 2005.Al termine del ciclo di vita utile, il prodotto, deve essere
raccolto, smaltito, trasportato in modo separato rispetto agli altri rifiuti urbani seguendo le normative vigenti in ogni
paese. In questo modo potra essere recuperato contri- buendo ad evitare possibili effetti negativi sullambiente e
sulla salute, favorendo il reimpiego e/o il riciclo dei materiali di cui € composta I'apparecchiatura.Lo smaltimento
abusivo del prodotto da parte dell'utente comporta I'applicazione di sanzioni amministratiuve previste dalla norma

=

RAEE

=

RAEE
WEEE

ENGLISH

Ymunu3ayusi 31eKMpPOHHO20 U 3J71IeKMUPYEeCKO20

obopydoeaHus

U3obpaxeHue nepevyepkHymoao MycopHozao baka Ha 06opydosaHuu umu 8 pykogodcmee nosib3o8amerisi 03Ha4aem,
ymo npodykm Obin ebirnyweH Ha pbIHOK rocne 13 aszycma 2005 e. B KOHUe cpoka askcrilyamayuu rpubopa
Heobxo0umo nposecmu e2o cbop, mpaHCIoOMUPOBKY U ymuru3ayuto omoesibHo om dpy2oz2o obopydosaHus. Takum
obpa3omM, e2o MOXHO nepepabomams, u3bexae 803MOXHO20 He2amueHO20 8030elicmeusi Ha OKpyXXarwyo cpedy
u 30oposbe 4esiogeka, rnocriocobcmeosas MoemopHol nepepabomke mMamepuarnos, 8xo0sWux 8 e20 cocmas.
HekoppekmHasi ymunu3ayusi npubopa ronb3oe8amesnemM eedem a0MUHUCMPamueHy OmeemCcme8eHHOCMb,
coenacHo delicmesyrowemy 3akoHodamenscmey. [Qupekmusa EC RAEE N. 2002/96/CE (npumeHsiemas 8 imanuu &
coomeemcmeuu ¢ 3akoHo0amerbHbiM dekpemom Ne151, om 15 mas 2005);

IOunpektusa EC N. 2003/108/CE 06 obpalieHnm ¢ 31eKTPUYECKUMU U 3/IEKTPOHHbIMM OTXOA4aMMU.

FRANCAIS

RAEE - Gestion des déchets d’appareillages électriques et

électroniques

Le symbole de la poubelle barrée placé sur le produit ou sur la documentation du manuel d’utilisation,indique que le
produit a été mis sur le marché aprés la date du 13 aolt 2005.A la fin du cycle de vie utilele produit doit étre
trié,éliminé,transporté de fagon séparée par rapport aux autres déchets urbains en suivant les normatives en vigueur
dans chaque pays. De cette fagon, il pourra étre récupéré en contribuant a éviter d’éventuels effets négatifs sur
'environnement et sur la santé, en favorisant le réemploi et/ou le recyclage des matériaux dont est composé
I'appareillage. L’élimination abusive du produit de la part de

g

RAEE WEEE

RAEE
WEEE

|

RAEE
WEEE
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I'utilisateur und elektronischer Geréte

comporte Das Symbol der durchkreuzten Miilltonne auf dem Produkt oder der Dokumentation der Gebrauchsanweisung gibt
I'application de an,dass das Produkt nach dem 13.August 2005 auf den Markt gebracht wurde.Am Ende des Nutzungszyklus muss
sanctions das Produkt entsprechend der im jeweili- gen Land geltenden Bestimmungen gesammelt,entsorgt und getrennt von
administratives anderem Hausmdill transportiert werden.Auf dieseWeise kann es zuriickgewonnen werden,wodurch zurVermeidung
prévues par la mdéglicher negativer Auswirkungen auf die Umwelt und die Gesundheit beigetragen sowie dieWiederverwertung und
normative en das Recycling der Materialien erleichtert wird,aus denen das Geréat besteht.Die widerrechtliche Entsor- gung des
vigueur. La Produktes durch den Nutzer zieht die Anwendung der wvon den gliltigen Bestimmungen
Directive vorgesehenenVerwaltungsstrafen nach sich. Die gemeinschaftliche Richtlinie RAEE Nr. 2002/96/EG, (in Italien mit
communau- der Gesetzesverordnung Nr. 151 vom 15.05.2005 umge- setzt); Gemeinschaftliche Richtlinie Nr. 2003/108/CE
taire RAEE N° beziiglich der Behandlung von Abféllen elektrischer und elektronischer Geriéte.

2002/96/CE,

(en ltalie définie ESPANOL

dans le D. lég. RAEE - Gestion de los residuos de aparatos eléctricos y

du 15.05.2005 electrénicos

n°151); El simbolo del bidén barrado en el producto o en la documentacion del manual de utilizacion, indica que el producto,
Directive ha sido introducido en el mercado después de la fecha 13 de Agosto del 2005.Al final de su ciclo de vida, el
communautaire producto debe ser recogido, eliminado y transportado de forma separada respecto a los otros residuos urbanos,
N° 2003/108/CE siguiendo la normativa vigente en cada pais. De este modo podré ser recuperado contribuyendo a evitar posibles
concernant le efectos negativos en el medio ambiente y en la salud, favoreciendo asi la reutilizaciéon y/o el reciclaje de los
traitement des materiales que componen el aparato. La eliminacion ilegal del producto por parte del usuario, supone la aplicacién
déchets des de sanciones admini- strativas previstas en la normativa vigente La Directiva comunitaria RAEE N° 2002/96/CE, (en
appareillages Italia se acoge al Decreto Legislativo del

électriques et 15.05.2005 n°.151);Directiva comunitaria N° 2003/108/CE respecto al tratamiento de los residuos de los aparatos
électroniques. eléctricos y electronicos.

D PORTUGUES

E RAEE - Residuos de Equipamentos Eléctricos e

§] Electrénicos

T O simbolo do contentor de lixo barrado com uma cruz, aposto no produto ou no manual de utilizagdo, indica que o
S produto foi colocado no mercado a partir de 13 de Agosto de 2005 e que, no fim do seu ciclo de vida, deve ser
C recolhido, eliminado e transportado de modo separado respeito aos outros residuos urbanos e em conformidade
H com as normativas vigentes em cada pais de utilizagdo. Agindo dessa maneira estara contribuindo para evitar
R possiveis efeitos negativos no ambiente e na saude, favorecendo a redutilizagdo e/ou reciclagem dos materiais de
A que é composta a aparelhagem. Uma eliminac&o incorrecta e abusiva do produto por parte do utilizador implicara a
E aplicagdo das sangbes administrativas previstas pela normativa vigente. Directiva comunitaria RAEE N°2002/96/CE,
E em ltalia acolhida pelo D.L. n°

151 de 15 de Maio de 2005, e Directiva comunitaria N°2003/108/CE, relativas ao tratamento dos residuos de
equipamentos eléctricos e electrénicos.

T T3 Q@S 3zC
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OrNABINEHUE

BBEOEHUE
PABOTA C PYKOBO/[ICTBOM
XPAHEHME PYKOBO[ICTBA

ONMUCAHUE NMPUBOPA

1. YCTAHOBKA MOPO3UJIbHOIO LWKA®A

1.1 - TPAHCMOPTUPOBKA

1.2 PA3IPY3KA/TABAPUTbI/BEC

1.3 - YNIAKOBKA

1.4 CNMB KOHAEHCATA/ NOAKIIOYEHUE K KAHANU3ALIMK

1.5 YCTAHOBKA U PEF'YNIMPOBAHWUE HOXEK

1.6 YCTAHOBKA B MAIA3UHE/PECTOPAHE/PABOYEM MOMELLEHUA
1.7 MUHUMANBHOE PACCTOSIHUE 1O CTEHbI

1.8 LUKA® CO BCTPOEHHbLIM KOHAEHCATOPOM

1.8 LWKA® C BbIHOCHbIM KOHAEHCATOPOM

2. NOAKIMIOYEHUE K CETU U 3ASEMJIEHUE
2.1 MOJAYA NUTAHUA
2.2 3AMYCK LKA®A

3. OHUCTKA

3.1 OYNCTKA MOPO3UNBHOIO LUKA®GA
3.2 OYNCTKA JATYMKA

3.2 OYNCTKA KOHOEHCATOPA

4. PEKOMEHOALUWU U NPEOYNPEXOEHUA
4.1 PYYHAS PABMOPO3KA

4.2 MAKCUMATbHASI 3ArPY3KA MOMNOK

4.3 MYCKOHANA[KA

CcTp. 26
cTp 26.
cTp. 26.

CcTp. 27.

cTp. 28.
cTp. 28.
cTp. 28.
cTp. 28.
cTp. 28.
cTp. 29.
cTp. 29.
cTp. 29.
ctp. 30.
cTtp. 30.

cTp. 30.
cTtp. 30.
cTp. 31.

cTp. 32.
cTp. 32.
cTp. 32.
cTp. 32.

cTp. 33.
cTp. 33.
cTp. 34.
cTp. 36.

4.4 NPOAOITXKUTENIBHOCTb XPAHEHUSA (B MECALIAX) 3AMOPOXEHDBIX MPOAOYKTOB  cTp. 37.

5. BPEMA OXNAXOEHUA/3AMOPO3KU

6. NAHEJIb YNPABJIEHUA
6.1 OMUCAHUE

6.2 UHTEP®EWNC

6.3 CUTHAbI

6.4 HACTPOWKM

7. OBCIYXUBAHUE -

MATEPUAIIOB

7.1 NEPUOANYECKAA NMPOBEPKA

7.2 3SAMEHA OBUTATENA BEHTUNATOPA

7.3 SAMEHA KOMIMPECCOPA/ Na3oBoro xnagareHta
7.4 YTUNIN3ALUNA OTXOO0B

7.4 3ANMPOC 3AMNYACTEN

YTUIN3ALUUA OTXOOOB

cTp. 38.

cTp. 39.
cTp. 39.
cTp. 40.
cTp. 41.
cTp. 42.

- YTUIN3AUUA

cTp. 43.
cTp. 43.
cTp. 43.
cTp. 43.
cTp. 44.
cTp. 44.

7. ABAPUUHBIE COOBLUEHNA U YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEM cTp. 44.

DEKNAPALIUA O COOTBETCTBUU
NMPUNOXEHMUE 1 - NacnopTHaa Tabnuuka
NMPUNOXEHUE 2 - NabapuTbl n BeC ynakoBKuU
NMPUNOXEHUE 3 - dnekTpocxema wkada

B KOHLe PyKOBOACTBA
B KOHLe pyKoBoACTBa
B KOHLle PyKOBOACTBA
B KOHLIe pyKOBOACTBA




LLkacbl LwokoBOM 3aMOpoO3KK | PykoBOoACTBO NO

BBEOEHUE

LIKA® OXITAXKOEHUS/LLIOKOBOM 3AMOPO3KM coomsemcmayem Hopmamueam o c80600HOM obpalueHuU
MPOMBIWIIEHHO20 U KOMMep4Yeckoao obopydosaHusi 8 cmpaHax EC.

Onpektmea 2004/108/CE - dneKTpoMarHUTHaA COBMECTUMOCTb
Nunpektusa 2006/95/CE - Hu3kosonbTHOE 060pya0BaHUue
Onpektusa 2002/95/CE - OrpaHuuyeHue Ha coaeprKaHue BpeaHbIX BelecTs

Mpuctynas k pabote ¢ npubGopom, MPOYTUTE PYKOBOACTBO MO 3KCMnyaTtaumm u obcnyxuBaHuio. [lomumo
aToro, cobnogante aencTteylowme TpeboBaHusa (3arpys3ka-pasrpyska, YCTaHOBKA, MOOKITIOMEHWE K CETMW,
pacnonoxeHue, yTunmsawums).

lMoamomy e Komnnekm mnocmaeku exodum ecsi Heobxodumasi Mo OaHHbIM cmaHOapmam
JoKyMeHmauusi.

KomnaHuss He Hecem omeemcmeeHHOCMU 3a HeucrnpaseHOCMU, HecHYacmHble ciiyvYau unu cbou e
pabome e pesynbsmame Kakux 6bI mo HuU ObI1O HapyweHuUul, 8 moM 4ucrsie, HecobsiroOeHus
UHCMpPyKUuli Hacmosiue2o pyKosodcmea. Bonee mozo, kKomnaHuss oceoboxdaemcss om
omeemcmeeHHOCMU @&cjsiedcmeue 6HeCceHuUsl MnoJsib3oeamesieM U3MeHeHul, OoMnoJsIHeHul, unu
HecaHKUUOHUPOB8aHHOU ycmMaHOBKU aKceccyapoe Ha obopydoeaHue. TonbKo KeanuguyupoeaHHbIl
mexHUK MO)Xem 8bINOoJIHsIMb 06cnyXueaHue.

PYKOBOACTBO MO 3KCIMNNYATALUUA

PykoBoaCcTBO NO OOCNY)XMBaHMIO W 3KCnJlyaTauuum sIBNSIeTCA HEOTbEeMJIEMOW 4acTbio
Mopo3unbHoro wkadga. OHO AOMKHO XpPaHMTbLCA B 06e3onacHOM MecTe U COMpPOBOXAaTb
obopyaoBaHMe B Te4yeHMe BCEro 3KCNiyaTauMoOHHOro Cpoka, AaXe Mpu nepepgayvye ero UHOMY
Bnagenbuy. OnepaTopbl U cneuManmcTbl N0 06CNYXMBaHUIO OOMKHbI UMETb BO3MOXHOCTbL OOpaLleHus
K pyKOBOACTBY B N1t060€ BpeMsi, MOSTOMY OHO LOJIKHO XPaHUTLCSA psgoM ¢ 06opynoBaHUEM.
O6opynosaHue cHabxaetca BCen JOKYMEHTauuMen, B COOTBETCTBMM C AEWCTBYHOLMMU HOpMaTUBaMW,
BblpabOTaHHbIMW Ha CTaguu MPOEKTMPOBAHWUSI U NPOM3BOACTBA. [aHHble B PYKOBOACTBE MHCTPYKLMK
npegHasHaveHbl Ansi NOMOLWM onepaTopy M TexHuKy B 0Ge3onacHoOM W KOPPEKTHOM YCTaHOBKE,
NOAKIOYEHNM, 3KCMnyaTaumm n obcnyxmaHum cuctemMbl. OcoObli ynop B pyKOBOACTBE CAeNaH Ha
BGesonacHocTb akcnnyaTauun npubopa.

XPAHEHUE PYKOBOOCTBA

XpaHuTe pykoBOACTBO TakK, 4TOObI ero cogepxxumoe He 6bino noBpexaeHo. Hu B koem cnyvae
He yaansinTe U He U3MEHANTe coaepXKaHue Kakon 6bl TO HU ObINIO YacTU PyKOBOACTBA.
PykoBoACTBO AOMMKHO ObITb 3awuweHoO OT BrRarn v Tenna. XpaHuTe PyKOBOACTBO pPsgoM C
npnbopoM, 4Tobbl y onepaTtopoB Bcerga Obina BO3MOXHOCTb 06patuTbcs K HeMy. Kaxabin pas nocrne
paboTbl C PYKOBOACTBOM HeOoOXOoOMMO BO3BpallaTb ero Ha mecto. PykoBoAcTBO conpoBoXaaet
obopyaooBaHMe B TeYeHWe BCEro ero cpoka aKcnnyaTauuwn, aaxe B criydae nepegaydn obopynoBaHus
WHOMY BrnagenbLyy.

NPON3BOAUTENb COXPAHAET NPABO HA BHECEHUE TEXHUYECKUX U3MEHEHWUN B
OBOPYAOBAHME BE3 NMPEOYBEOOMIIEHUMN.
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OMUCAHUE LLKA®A LLOKOBOU 3AMOPO3KU

HacToAuwee pyKoBoACTBO ONUCbIBAET WKad LOKOBOK 3aMOPO3KH, NpeaHa3HAUYeHHbIN AN1A 6bICTPOro oxnaxaeHua 4o
Temnepatypbl +3°C (oxnaxaeHue) nam go -18°C (samoposka).

BCTPOEHHbIU

ATrPErAT

o

5 MPOTUBHEW | 7 MPOTUBHEN | 10

10

15

20

3 NPOTUBHA

NPOTUBHEMN NPOTUBHEMN NPOTUBHEMN NPOTUBHEMN
FABAPUTBI LxB | 750x740X720/750| 750x740x850/880|750x740x1260/129750x740x1260/129750x740x1260/129 750x740x185 | 750x740x208
0 0 0 0 0

MACCA HETTO Kr 50. 71. 90. 90. 102. 120. 150.
FABAPUTBI KAMEPbI WB i | 600x400x280 610x400x410, 760x630x410| 760x630x410| 760x630x410| 610x410x112 | 610x410x136

3GN1/1-3 | 5GN1/1-5 10GNUL-10 | 10GNU/L-10 |15 GN/L- 15/20 GN1/1 - 20
BMECTVIMOCTb TG | “600x400 600x400 |7 ONU/L-7600x40(  ~gh04i00 600x400 600X400 600X400
PACCTOSHVE MEXTY oM 7. 7. 10,5. 7. 7. 7. 7.
NPOTUBHAMU
NMPOV3BOANTENBHOCTb +3°C 14 Kkr 20 kr 25 kr 25 kr 35 kr 45 kr 50 kr
(OXTTAXTEHVE)
NPOV3BOANTENBHOCTb (3AMOPO3KA) -18°C 11kr 15 kr 20 kr 20 kr 25 Kkr 35 kr 40 kr
rA3 FA3 | RA04A/R507| RA04A/R507| R404A/R507| RA04A/R507 RA04A/R507|  R507 R507
[AHHBIE MPOBEPKM CIOTH| +43/65% | +43/65% | +A3/65% | +43/65% | +43/65% | +A3/65% | +43/65%

OCThH

MOrNOWEHHAS MOLWHOCTb BT 1150. 1424. 1490. 1490. 1600. 1820. 2040.
MOAAYA MUTAHISA B-®-My 230-1-50 | 230-1-50 | 230-1-50 | 230-1-50 | 230-1-50 | 380B-36-H-50M| 380B-30-H-50y

BbIHOCHOM

ATPErAT

F——

B HaNMUMM KOMMNIEKT AepKaTenei n HanpasaaloWwmx ana npotmsHet 600x400 nam GN 1/1.
BHyTpeHHASA 1 BHELHAA NOBEPXHOCTU N3rOTOBMEHbI U3 HepxaBetowwen ctanu. OTcek ABuraTensa n3rotosrneH
13 ouMHKoBaHHOro metanna. NogaoH nsonupoBaH NonnmypeTaHoBOW CMOMOWN NNOTHOCTbIO 40kr/m3.
MoakntodeHme K CeTH BLINOJTHAETCS C MOMOLLIbIO 3NEKTPOKabens co wTencenem, NoCTaBNeHHbIX MPON3BOANTENEM.
N3onauua nopaoHa He coaepXUT XPY, YTO MUHUMU3UPYET BO3AENCTBME HA OKpPYXKaloLlyto cpeny.

TABAPUTbI lWxIxBmm | 750x740x720/750 | 750x740x850/880 | 750x740x1260/1290 750x740x1260/1290 750x740x1260/1290
MACCA HETTO Kr 30. 51. 60. 60. 69.
FABAPUTBI KAMEPbHI LUxIXB MM 600x400x280 610x400x410 760x630x410 760x630x410 760x630x410
3 GN1/1- 3 5GN1/1-5
BMECTVMOCTb TG 600X400 600x400 7 GN1/1 - 7 600x400 10 GN1/1 - 10 600x400 | 10 GN1/1 - 10 600x400
PACCTOAHVE MEXOY cMm 7. 7. 10,5. 7. 7.
NMPOTUBHAMU
NMPOW3BOANTENBHOCTb +3°C 14 kr 20 kr 25 kr 25 Kkr 35 kr
(OXNAXLOEHVE)
NPOW3BOAWUTENIBHOCTb (SAMOPO3KA) -18°C 11kr 15 kr 20 kr 20 kr 25 kr
FA3 A3 R404A/R507 R404A/R507 R404A/R507 R404A/R507 R404A/R507
OAHHBIE MPOBEPKN °C /OTH. +43 / 65% +43 / 65% +43 [ 65% +43 / 65% +43 / 65%
BIAXH
OCTb
MOMOLEHHAA MOLIHOCTb BT 40. 70. 80. 80. 100.
MOAAYA MUTAHUA B-®-Iy 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50
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& BHUMAHUE

Bce delicmeusi, onucaHHbIe 8 2/51a8ax

1. YCTAHOBKA LIKA®A - 2 MNOAK/TIOYEHUE K CETU U SASEMJIEHUE - 3 OYNCTKA
4. PEKOMEHOALIMW U MNPELOYTIPEXXOEHVA - 6 OBCTIY>KUBAHUE

BbinonHsiromcsi moJsibKo KeanughuyupoeaHHbIMU crieyuasucmamu.

YCTAHOBKA MOPO3UITIbHOIO LUKADA

Mepen 3arpyskon/pasrpy3kon U yCTaHOBKOW XONOAUITbHOrO/MOPO3UIbHOrO LWKada B MarasuHe/Ha KyxHe,
O3HaKoOMbTeCb C MHOPMaLMEN PYKOBOACTBA, OTHOCSILLENCS K 3arpy3ke/pasrpy3ke, rabapvrtam, Becy,
NOAAOHY McnapuTens, perynupyemMbiM HOXKaM, MOAKMOYEHUIO K CETU U 0BMYyXMBAHUIO MOPO3UITbHOIO

1.

WwKada.

1.1 TPAHCITOPTUPOBKA

1.2

HET

OA

Kr

He ynakoBbIBanTe npubop B 0oAMH MaTepuan noBepx Apyroro
(ecnu TOoNbKO NpUOOP He yNaKkOBbIBAETCA B AePEBAHHbIN ALMK).
PekomeHayem npu TpaHCNOPTUPOBKE YCTAHOBUTDL LIKad NPSMO 1 POBHO
(kak ykasaHo Ha ynakoBke). Ecrnv Bo Bpems TpaHCNOPTUPOBKK LLKad Co
BCTPOEHHbIM KOHAEHCATOPOM Oblf HAKITOHEH,

BblAEPXMTE €ro B NPSAMOM MNONOXEHUN He MeHee 8 4yacoB nepep
BKMOYeHneM. brnarogaps aTomMy, Macno BEepHETCSs Ha BCe 3anyacTu,
KOTOpble OHO [OSPKHO CMa3sbiBaTb. [locne 3TOro MOXHO BKMOYMTb
npuoop.

PA3INPY3KA/TABAPUTbI/BEC

]

Morpy3ska/Bbirpyska Lukaga BbINOMHATCA C NOMOLLbLIO TMAPaBANYECKOn
TENexkn unu BUNOYHOrO norpya4uka, ynpaBngembIX
YNONTHOMOYEHHbIMU OMbITHBIMM ML AMWN. Mbl He HeceMm
OTBETCTBEHHOCTM 3@ WUrHOPUPOBaHWE AENCTBYIOLLMX MpaBuil TEXHUKM
H6esonacHocTw.

MpucTtynas k pasrpyske, BbiIbOpy MECTOMONOXEHMSA U YCTaHOBKE LWkada
B MOMELLLeHUN, NOAXOAALWEM AN JaHHOW Modenu,

0O3HaKOMbTECb CO 3Ha4YeHNAMU rabapuTOB U BECOB.

lMpou3zeodumenb He Hecem omeemcmeeHHOCMU 3a nocsedcmeusi
delicmeuli, He coomeemcmeyrWux mpeboeaHUsIM mMeXHUKU
6e3onacHocmu.

Bosniee nodpobHas uHghopmayus ykasaHa e anase "ONMMCAHUE MOPO3UJIbHOIO LLIKA®A".
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1.3 YNNAKOBKA

Mpu nonyyeHun ybeautTecb B  LENOCTHOCTM YNAaKoBKM W OTCYTCTBUM  MOBPEXOAEHWUA Npu
TpaHcnopTupoBke. CHUMUTE BHELLHIOW KapTOHHYHO YMAKOBKY, yAanuTe Kpenexu, pukcupyowme wkad
Ha nanneTte, YCTaHOBMTE LUKad B HY)XHOE TMOMOXEHUE, MOCIEe Yero CHUMMUTE KNesiylocsl MeHKy C
NOBEPXHOCTU M3 HEepPXXaBeKLLEen cTanw.

MoBTOpPHOE UCMONb30BaHME YNAKOBOYHbLIX MaTepuarnoB: MracTvka, Xenesa, KapToHa, AepeBa NOMOXeT
COXPaHUTb CblpbEBble MaTepuanbl W CHU3UTb YPOBEHb OTXOAOB. O6paTttecb B MeCTHble
KOMMNEeTEHTHble opraHbl Ans NPOBEAEHUs yTUNM3aLum MaTepuanos.

1.4 CNnUB KOHOEHCATA, NOAKNIO4YEHUE K KAHAITU3ALIUA

XonoannbHbIN/MOPO3UIbHBINA - WKad KOMMNMEKTYETCA BCTPOEHHbIM KOHOEHCATOPOM CO CbEMHbIM
NnogAaoHOM Anist KOHAEHcaTa ¢ pyyYHon pa3amopo3skon (6e3 TOHa pasamoposkn).
BaHHa HaxoguTCs B HXKHEN YacTu, nog KOHAEHCaTOPOM.
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1.5 YCTAHOBKA U PETNYJINPOBAHUE HOXEK

WKad ponxeH 6biTb MAEaNbHO BbIPOBHEH MO ropu3oHTann. Mpu HeobxognMmMoCTH,
noaKpyTUTE perynnpyembie HOXKW. [lpoBepbTe nosoxeHue wKada CNMPTOBbIM
ypoBHemepom. FOpu3OHTaNbHOE NONOXeHue obecrneunBaeT UCNPaABHOCTb paboTbi
wkada M camMBa KOHAEHcaTa. ITo npeaoTBpawaeT Wym M BubpuposaHue
KOHAeHcaTopa. Y6eautecb, UTO NOQAOH WU cnuMBHaa Tpyb6Ka KoHAeHcaTa
Pacno/ioXKeHbl NPaBUAbHO.

<= =)

1.6 YCTAHOBKA B MAITASUHE/PECTOPAHE/PABOYEM NOMELLEHUU

YcTaHaBnuBanTe WwKady B XOPOLLO NpoBETPMBAaEMOM NOMeELLEHNN. B NpoTUBHOM criydae, MOXeT
BO3HUKHYTb cbor B paboTe npubopa (Hanpumep, Henonagkn B paboTe kKoHAeHcaTopa v Aap.).

|
* \ BHUMAHME

MUcnpaBHaa paboTa wkada obecneunBaeTca crnegyrowmm cpakTtopamu:

* llikach He pomkeH noaBepraTbCsl BO3AENCTBUIO CONTHEYHOrO CBETa UMM MHOTO U3Ny4YeHus,
Hanpumep, OT Namn HakanuBaHus, NAUT, HarpesaTenen.

* He yctaHaBnuBauTe wKadg psaaoM ¢ BbITSXKHbIMU OTBEPCTUAMM: ABEPLIO, OKHAMU,
BO34YyXOBOAHbLIMW OTBEPCTUSIMU UNN BEHTUNATOPAMU KOHOULMOHEPOB.

* He 3arpomoxpante Bo3ayxo3abopHoe oTBepcTUe LWKada.

* He knaguTe Ha wWwkad noctopoHHMe maTtepuanbl. CogepxuTe Wwkad B Yuctote Ans obecneveHus
B6ecnpensTCTBEHHOM LMPKYNALMU BO3OyXa.

* He ycTaHaBnuBauTe WkKac B cpeage ¢ BbICOKOM OTHOCUTENbHOMN BJIAXKHOCTbLI (MOXET cobpaTbes
KOHAeHcarT)

* He yctaHaBnuBauTe wkad B HUWY. PaboTta wkada 6yaeT HapylweHa npyu HegoCTaTO4HON
BEHTUNALUN.

* He cTaBbTe ropsiuMe NpoTUBHU UM CKOBOPOAbLI Ha LWKad.

Y6edumecb, Ymo nomeujeHue, 8 KOMOPOM ycmaHaesiueaemcsi wkag, docmamo4HO XopPowo
npoeempueaemcsi, 0axxe rnocrsie 3aKpbImMusi U 8 Yachl nepepbiea. dmu ycroeusi He06x00UMbI
ons1 ucnpaeHol pabomsi npubopa.

1.7 MUHUMAJIbHOE PACCTOAHUE OO CTEHDI

H000 Mmm

bl
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[Ons obecneveHns kadecTBeHHOW paboTbl wkada wn 6GecnepeboMHOM UMPKYNAUUMKM  BO3AyXa,
BblOEpPXKMBaWTE crneyoLime pacCcTosHmS

* PaccTosiHue, paBHOe ASIMHE OTKPbITOM ABepLbl C PPOHTaNbHOW CTOPOHBDI.

* MnH1manbHoe paccTtosiHue Ao cTeHbl - 10 cm.

1.8 LWKA® CO BCTPOEHHbLIM KOHOEHCATOPOM

Wkad ocHalleH BCTPOEHHbIM KOHOEHCaTOpOM, cnefoBaTeribHO, He pekoMeHAyeTcs 3arpoMoxiaTb
BO34yx03aboOpHOEe OTBEpCTME BEHTUNSALMOHHOM pelleTkn wWkKkada gns obecneyeHus XopoLlen
BeHTUNAUMK. 30Ha BOKPYr WkKadha Bceraa AosmkHa coepKaTbCsa B YACTOTE.

[MoMHuWTE: noBbileHWe TemnepaTypbl BHYTPU NOMELLEHUS, UMW HEAOCTaToOK BO3Adyxa, NOCTynarLlero K
KOHOEeHcaTopy, CHWXKalT 3heKTUBHOCTL LWKadga M MOryT cnpoBoLMpoBaTh NOpYy NPOAYKTOB U POCT
3HepronoTpebneHus. Ecnv wkad co BCTPOEHHbIM KOHAEHCATOPOM Obll HakfoHeH B XxoAe
TPaHCNOPTUPOBKK, YCTAHOBUTE €ro B BepTuKanbHOE MOMOXeHWe He MeHee, YeM Ha 8 yacoB nepen
BKItoYeHveM. brnarogaps 9TOMy Macfo CHOBa OKaXeTCsl Ha CMasblBaeMbIX 3anyacTtsx, nocne 4ero
MO>XHO MPUCTYNaTb K BKIOYEHWO npubopa.

1.9 WKA® C BbIHOCHbIM KOHOAEHCATOPOM

HeykocHuTenbHo cneaynTe MHCTPYKLMUAM NO NOAKIMKOYEHUIO K ceTU. Tonbko
KBanudgpuumpoBaHHbIe NULa MOTyT NPOBOAUTL YCTAaHOBKY Npu6opa. 3awmTute BbIHOCHOM
KOHAEHCATOp OT KNMMMaTU4YeCKUX sIBNIeHUI, HO He yCTaHaBNMBaWTe ero B NnomMeLleHUn Ans
XpaHeHusi NPpoAYKTOB, U3-3a HeOOXOAMMOCTU LMPKYNALMKM BO3ayXa.

YcTtaHaBnuBanTe BbIHOCHOW KOHAEHCATOP Ha NPeAyCMOTPEeHHbIX PAacCTOSHUAX A0 CTEH U UHbIX
npeaMeToB, NOCKONbLKY UCMPAaBHOCTb €ro paboTbl M NPOCTOTa 06CNYXUBaHUA BO3MOXHbI TOJNBLKO
6narogapsi HenpepbIBHOMY U AOCTaTOYHOMY NOTOKY Bo3ayxa.

2. NMOAKNKOYEHUE K CETU N 3A3EMJIEHUE
2.1 NOOAYA NUTAHMSA

YCTaHOBKa M NOAK/OYEHME K CETM NMPOBOAATCA B COOTBETCTBUM C AEWCTBYIOWMMM NPaBuaamm
3/1eKTPOMOHTaXa. [laHHas paboTa BbINOAHAETCA KBaNUPULMPOBAHHbIMKU AnLamu. MponssoauTens
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a NOCAEeACTBMA UTHOPMPOBAHMSA AAHHbIX MPABUW.

AnekmpocxemMbl umad)a daHbl 8 npunoxeHuu IV e KoHUe Hacmosiu,e20 pykoeodcmea.

Mepen nogkniodeHmem npubopa K ceTw, akkypaTHO O4MCTUTE €ero, onoriackmeasi Tennon sogow (6e3
arpeccyBHbIX YNCTALWMX CPeacTB) M NPOTMPas MANKOM TKaHb HACyxO (BHMMAaTENbHO O3HAKOMbTECH C
NHopMaLMen No OYUCTKE LKada).

Ycnoeust NpaBUIbHOIO NOAKITHOYMEHNUS K CETU:

* YctaHOBUTE TEPMOMArHUTHbIA BbIKNO4YaTenb W ybeauTecb, 4YTO YacToTa/HanpsikeHue ceTu
COOTBETCTBYIOT YacToTe/HanpsXeHuto npnbopa, ykasaHHbIM Ha NacnopTHOW Tabnuyke.

* [lpoBepbTe NUTaKOLLEe HanpsiXKeHUe Po3eTKM - 4oNyCTUMbIN npeaen konebaHui coctaenseT +/-10%
NPV BKIMKOYEHUN KOMMpeccopa.

* PekomeHayeMm yCTaHOBUTb ABYXMOMIOCHbBIV NepekntovaTesb (M YeTbIPEXMOMOCHbIN), C pacCTOSHUEM
MeXay KOHTakTaMu He MeHee 3MM OKOMo po3eTku. YCTaHoBKa ABnseTcsa obsa3aTenbHON, ecrnin Harpyska
npesbiwaeT 1000BT, unu ecnu wkad noaknoyaeTcs Hanpsmyto, 6e3 npegoxpanutens. MarHUTHbIN
TepmonepekrniodaTens AOMKEH HaxoauTbCA PSAOM CO WKadoMm U ObiTb Ha BuAy y NPOBOASLLErO
obcnyxvBaHue oneparopa.
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IMnowadb cevyeHus1 cunoeo2o kabesns Ao/mkHa coomeemcmeogamb nompebieHuro npubopa.

3asemneHune o06s3aTenbHO [OMKHO COOTBETCTBOBaTb TEKYLMM TpeOboBaHUAM
3aKoHoAaTenbCTBa U ObiTb AOCTATOMHO 3a¢hdheKkTNBHBLIM. B crnyyae noBpexaeHus kabens,
ero 3amMeHy [OMMKEeH MNPOBOAUTbL KBanNMUUMPOBaAHHLIM cneunanncTt. HacTtoaTenbHo
pPEKOMEHAYEM He UCMONb30BaTb MHbIE ANeKTponpubopbl BHYTpY LKada.

* B cny4yae noBpeXxaeHUs KoMnpeccopa, ero 3ameHy AOMKeH NpoBoAUTb KBannduumMpoBaHHbIN
cneuuanucTt, Bo usbexaHne puckoB. B cnyyae nonomku, oTknuMte npubop OT cetn U
ncnonb3ynte B KavyecTBe  pyOUnbHMKA  BbICOKOYYBCTBUTESNbHbLIA  MarHUTOTEPMUYECKUIA
nepeknvarernb.

2.2 3ANYCK LLKA®A

BHUMAHUE

MepBbI 3anyck NPOBOAUTCA TONbKO KBaNM(PUUUPOBaHHbIMU TEXHUKAMM.

Mepen BkntoveHmeM Wwkadga yéeguTech, 4YTo
* Bawum pyku cyxme

* [MoBepxHOCTb WKaga cyxa

* [Mon n anekTpopo3eTKa Cyxu

Bonee Toro, ybeautechb B TOM, 4TO

* MNMepemelwante npmbop CO BCTPOEHHbLIM KOHOEHCATOPOM TONbKO B BepTUKaNbHOM nonoxeHun. B
crnyyae HakroHa npubopa, yCTaHOBUTE €ro BEPTUKANbHO HE MEHee, YeM Ha 8 YacoB, YTOObI Macno
BEPHYNOCb HAa CMa3blBaeMble 3anyacTu. [locne 3Toro MOXXHO BKMYaTh LKad.

Mpw HacTpolike TemnepaTypbl CBEPSNTECH C TabnMuUen TemMmnepaTypbl XpaHeHUs: NPoayKToB. MHCTpyKLmK
Mo HacTpoKke paboynx napamMeTpoB NaHenu ynpasneHns ykazaH B JaHHOM pPyKOBOACTBE.

CoeavHuB wkad c kabenem (cMm. npeabIAyWUIA pasaen), BKIHOYUTE PyOUnbHUK.

Mpn wncnonb3oBaHuM npubopa CO BCTPOEHHbIM KOHAEHCAaTOpOM YybeauTecb, 4TO NepeknoyaTternb
Pa3oOMKHYT 1 HaxoauTcsa B nonoxeHuun "0" - BbIKJ1 nnn Ha 3eneHon oTmeTke. BcTaBbTe BUNKY B pO3ETKY
N OTKMYUTE nepeknoyatens. [lepen nomelleHMem NpoaykToB B LWKad), O4MCTUTE Kamepy (CM. rmaBy
00 ouncTKe) 1 NpegBapuUTenbHO OXNaguTe WKad nepeq oxnaxgeHnem unm 3amMmopo3KON.

Mpouenypa perynupoBku paboumx napameTpoB OMMcaHa B WMHCTPYKUMAX K NaHenu ynpasreHust B
HacTosILLeM PyKOBOACTBE.
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3. OUUCTKA

Bce npoueAaypbl BbINOTHAKTCA TOJIbKO NOCKie BbIKIMHYeHUA U OTKNHYEeHUA OT CeTn umacba n
KOHAeHCcaTopa.

3.1 OYNCTKA MOPO3UIIbHOIO WUKA®A

O6cnyxueaHue wkaga npedycmampusaem, KaK MUHUMYM, OOHOKPamHyHo eXeOHEe8HYH0
04ucmKy 30Hbl 3a2py3KuU, 80 usbexaHue pocma yucna 6akmepulii.

lMeped oyucmkoli Kamepbl pa3Mopo3bme wkagh, omKpbIie 08epuy U CHSI8 KPbIWKY CIIUSHOLU
mpy6ku.

* A\ BHUMAHUE

ExxegHeBHast o4mcTKa an6opa KpaVIHe BaXHa, TaK KakK npeaotBpallaeT pa3MHOXeHune 6aKTepVII;1.
I'Iepep, OYMCTKOM KaMepbl pa3dMopo3bTe LUKa(b, npenBapuUTesibHO CHAB KPbILLIKY CITMBHOWN €MKOCTW.

* He nomeLanTe BHyTpPeHHMe 3an4yacTu WKadca HenocpeAcTBEHHO NoA BoAy, Tak Kak 3TO MOXeT

NOBPEaUTb SNEKTPOKOMMOHEHTHI.

* He ucnonb3ynTe TBepAble MeTannM4yeckue npeameThbl 4nA yaaneHus nbaa.

* NA 04MCTKU GepuTe TONLKO TENnylo, a He ropsivylo Boay. He nonb3yiTech arpeccMBHbIMU
cpeAcTBaMy U NpoTUpaNTe BriaXHble 3an4acT MArKOW TKaHbHO.

* He ncnonb3yuTe xropcoaepxaluue unu pasbasrieHHble pacTBOpPbI, KAYCTUYECKYIO coay,
abpa3uBHbIe CpeacTBa, XJIOPUCTOBOAOPOAHYHO KUCHOTY, YKCYC, OTOENnMBaTeNb UMK NHbIE
cpeacTBa, KoTopble MOryT nouapanaTb UM 06ecLBEeTUTb NOBEPXHOCTb.

* OQunwanTe NpMbop He pexe pasa B MecsAL, NPV UCNONb30BaHUM €ro Ans 3aMOPO3KM.

BHumaHue! NMpoBogsa ouncTky, HageBanTe nepyartku!

3.2 OYUCTKA OATHUKA

O6cnyxueaHue wkagha OO/HKHO 8KJTOYaMb 0O4UCMKY mepModam4uKa He pexe pa3a 6 OeHb.
TepmogaTymk Kamepsbl LWKada OOMKeH coaepKaTbes B YnctoTe. Bcee
npouenypbl BbINOMHAKTCA TOMLKO MNOCME BbIKMOYEHUS U OTKIHOYEHNS
OT ceTu Wwkadha n KoHgeHcaTopa. TwarenbHo ononackneanTe gaTymk
YMCTOM BOAOW C Ae3nHduuupytowmMm pactsopoM. K gatumky
NPUMEHUMbI U MPUHLMMBLI OYUCTKN, OMUCaHHbIE B NpeablayLiem
pasgene.

3.3 OYUNCTKA KOHOEHCATOPA

OuncTKka NpoBOAUTCA TOJSILKO NOCHE BbIKMHOYEHUSA U OTKITHOYEHUs1 OT ceTu npubopa u
KoHAeHcaTopa. O4YMCTKY NPOBOAAT TONbKO KBanucpuumpoBaHHble nuua.

Mpn ouncTke 1 06CnyXnBaHNN ANIEMEHTOB M3 HEPXXABEIOLEN CTanu, cregynte pekoMeHaaumnsam HUxe.
MepBLIM NpaBuIoM ABnsaeTca obecneyeHne MakCMMarnbHOW TMIMeHbl U NPeaoTBpaLLEHNE 3arpsi3HEHMS
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NpoaykToB. HepxaBetowas cTanb MOKpbITa TOHKMM OKCUAHbLIM CMOEM, 3aliualoliMM OT KOPPO3MWMU.
HekoTopble uucTAWME cpeacTBa CMOCOOHbI YHUYTOXWUTbL 3TOT CIOW, CNpPOBOLMPOBaB MNOSIBMEHME
KOPPO3WM.

BbiGupaiiTe HelTpanbHble, He coaepXalime XropuHa cpefcTBa, BO n3bexaHune NosiBeHust Kopposuu.
Mpy nosiBneHuMn LapanuH, obpaboTanTe NOBEPXHOCTb TOHYANMLLEN LUEPCTHIO M3 HEPXKaBEIoLEN cTanm
WU CUHTETUYECKUM BONTOKHUCTLIM MaTepuariom.

Mpy o4YNCTKE INEMEHTOB N3 HEPXKABEIOLLEN CTann He PeKoMeHayeTCs UCMOoNb30BaTb CTanbHYHO LIEPCTb
M He OCTaBMsATb €e Ha HUX, TaK Kak Aaxke Mernbyvanine YyacTuubl MeTanna, nonaslime Ha NOBEPXHOCTb,
MOTYT BbI3BaTb KOPPO3UIO N 3arpsi3HEHUSI.

[Ona coxpaHeHusi KOHAeHcaTopa B WCMPaBHOCTU HeobGxoauMo
NpoBOAUTbL €ro nepuoamnyeckyro ounmctky. OHa obycrnoBrneHa, B
OCHOBHOM, 0COBEHHOCTSIMM OKpY)XaloLleh cpeabl.

PekomeHayeTcs npoayBaTbh NpMGoOp BO3AyXOM, HanpaBnsAsA CTPyo
M3HYTPU Hapyxy. Ecnum 3To HeBO3MOXHO, BO3bMMUTE LETKY C
ONMWUHHBIM  BOPCOM U OYMCTUTE €K HapYXHYH CTOPOHY
KoHaeHcaTopa. CneguTe 3a Tem, YTOObI He NMOBpPeAUTb KOHTYpP
xnagareHta. BcTpoeHHbIM KOHAeHcaTop HaxXo4UTCA B HUXKHEWN
yacTu wkadcpa. He ncnonb3yirte cTpym Boabl ANA OYUCTKM.

BHumaHue! MpoBogAa o4MCTKY, HageBanTe nepyaTku!

BHUMAHUE

Pa6oTbl Nno nnaHOBOMY M BHEMSIaHOBOMY OGCYy>XMBaHUIO onucaHbl B rnase 6.5
"OBCINY>XXUBAHUE".

4. PEKOMEHOAUWU U NMPEAYNPEXOEHUA

PeKOMeHAyeM eXegHeBHO NpoBOAUTb OYNUCTKY BHELUHEWN CTOPOHDLI uma(ba n BHyTpeHHeﬁ
CTOPOHbLI ABepubl, pAAOM C YNJIOTHUTENAMMA.

4.1 PYYHAA PASMOPO3KA

Llikagh ocHawieH ¢hyHKyuel py4HOU pa3MOpPO3KU, Komopasi MpPo8ooumcsi nNpu omMKpbIMou unu
3aKkpbimoli deepue (8 nocrie0HeM crly4yae 8pPeMsi pa3MOPO3KU yeesudueaemcsi).

BHUMAHUE

* Mo 3aeepweHuUU pa3MOPO3KU CHUMUME KPbIWKY OpeHaxHoU mpy6ku, Ymobbl eo0a cmeksia e
nod0oH. [jpeHaxkHasi mpy6ka makixe ucrnosib3yemcsi 0Jis1 csiuea xuokocmeu ¢ npodyKkma.
* B KOHUE pa3MOpPO3KU rnpoeepbme ypoeeHb 800bI U, ecsiu Heo6xo00UMO, ONMOPOXXKHUMeE MOGOOH.
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4.2 MAKCUMAITbHAA 3AIPY3KA MNOJIOK

BHAMAHWUE LWkad nogxoouT Ans oxnaxkgeHusi MpUroToBIEHHbIX 6ntog (cm. Tabnuuy

TemnepaTtyp NpPoayKToB).

He 3arpyxante B wWKag CBEXenpuroToBfeHHble MNpoaykTbl. [logoXamTte HEeCKONbKO MUHYT rnocne
NPUroToBNEeHMs NPoAyKTa.

Bpems, Heobxoavmoe Ang AOCTUXEHMS 3a4aHHON TeMnepaTypbl, 3aBUCUT OT MHOXEeCTBa (DaKTOPOB:

* dopMbl, TUNA, TOSNWMHbI U MaTepuana KOHTeMHepa Ans NnpoayKTa.

* Hannumsa KpbILWKKM HA KOHTeNHepe.

* dU3MYECKNX XapaKTepPUCTUK NPOoAYKTa: NIOTHOCTU, COAEPXKaHUA Bfaru n xuvpa.

* HayanbHoOM TeMnepaTypbl oOXnaxgaaemMoro npogykra

HacTponka npogosmKUTenbHOCTU OXIaXaeHNa Unm 3aMmopo3Kn 3aBUCUT OT TUMa 1 Beca npoaykTa.

BbIBEOP PEXUMA OXINTAXAOEHUA

Cnocobbl yCTaHOBKM pexXnma oxnaxgeHust:

* BpemeHHOM UMKN, Oonpeaensaiowmnin nNpoaomKUTENbHOCTb oxnaxaeHusa. 1o 3aBeplleHun umkna
OXITaXXOEHNs aBTOMATMYECKN HauYMHAEeTCst hasa XpaHeHus.

* MNomecTnTe TepMoAaTyMK B MPOAYKT M YCTaHOBUTE TeMMepaTypy OXNaXAEHUs WM 3aMOpPO3KU -
3Ha4yeHne ocTaeTcs B NaMATy gaTumka, u pasa XxpaHeHust akTUBMpPYeTCsa Nocne 3BYKOBOro cUrHana.

™n ™n NPOOYKT ~ BHYTPU
NPOLIECCA LIMKNA NPOOYKTA TONWWHA:  bonykTA

~ A o
XTAXKOEHUE NOMHAS MAOTHBIN UMK 4 Kr Ha Kaxabln +3°C
OXIIAXA C(K)(J;IPOCTb TOMNCTbIV MPOAYKT MNpOTUBEHb 50mMm MAKC
3AMOPOSKA MOMHAS MNIOTHbIA NN 3r 40 MM no -18°C
CKOPOCTb TOMCTBIN MPOAYKT (240MuH)
aennkatHble
H/DKEHHAS MPOAYKTSI, OBOLL,
CITMBKU, 0Oe3e, - - -
CKOPOCTb Menkmne nagenud

USMEPEHUE TEMMNEPATYPblI BHYTPU NMPOOYKTA

BHYTP Ecnn TonwwmHa npoaykta MO3BOMSET, MCMOMb3ynTe AaTyuKk O U3MepEHUs
4 TemnepaTypbl BHYTPM MNpOAYyKTa, He npepbiBasg UUKN 40 AOCTUXKEHMS

MPORVKT ra Temnepatypbl +3°C 1-18°C.
Utobbl wkad yHKUMOHMPOBaAN UCMPaBHO, NPOAYKTbl AOMMKHbI  BbITh

PaBHOMEPHO pa3noXeHbl B LEHTPE MOSOoK, YTO obecneunt 6ecnpensaTCTBEHHYHO
1 | UvpKkynsuumio Bosgyxa BHYTpU Wkada. He sarpomoxpaiite Bosayxo3abopHoe
oTBepcTme Wwkada.

Ymobbi wiKag hyHKYUOHUPOBAA UCNIPABHO, MPOOYKMbI 001X HbI bbIMb PABHOMEPHO PA3/10HEHbI 8 UeHmpe
nosok, Ymo obecrneyum becnpenamcmeeHHy0 YUPKYAAYUIo 6030yxa eHympu wKadgpa.

BHUMAHUE

Hemsm 3anpewaemcsi pabomams ¢ npub6opom.




LLkacbl LwokoBOM 3aMOpoO3KK | PykoBOoACTBO NO

3AKINAOKA NMPOOYKTA

He npupaBnuBanTe 3amopaxmBaemMble NpoAyKTbl. ToNwmMHa npoayKTa A0MKHA ObITb HE MeHee
* 50MM NpuU 3aMOpPO3Ke
* 80MM NpK OXNaXKAEHUM

295
£ 95 9N R

74

PACCTOAHUE MEXAOY NPOTUBHAMUA

YcnoBusa ansa 6ecnpensaTCTBEHHON LMPKyNALUM Bo3ayxa B Kamepe wwkada:
* PacctosHMe meKay NPOTUBHAMMU A0/XHO COCTaBIATbL HE MeHee 7 CM.

e
I

% VRSN,

PACMOJIOXXEHME NPOTUBHEW

YcnoBusa 6ecnepe6oHomn paboThl:
* MPOTUBHM HAaXOAATCA PAAOM C UCNApUTENEM
* PaccTtoaHue mexgy npoTuBHAMM pa3geneHo Ha PpaBHble MPOMENKYTKMU.

I 1
[BBBR :

VAR SR,

AN
0y
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XPAHEHUE NPUIOTOBJIEHHOWU N OXNAXOEHHOMN NMULLN

MpurotoBneHHble 6noaa coxpaHATCA B WKady, He Tepsa opraHoNenTUYeCcKMX CBOUCTB, B TeYeHue 5
AHen.

CoxpaHeHue xonogoeon uenu obecneynBaeT nogaepxkaHme crabunoHom temnepaTtypbl oT 0°C go
4°C, B 3aBMCMMOCTM OT TUNa npogykTa.

Ecnu npoaykT ynakoBaH nog BakyymMoMm, TO CPOK €ro XpaHeHusi Bo3pactaeT o 15 aHewn.

XPAHEHWE NPUIOTOBJIEHHOWU 1 3AMOPOXXEHHOW NULLN

MpurotoBneHHble GnOAa COXpaHATCA B wKady, He TepAsi opraHonenTUM4YeCKnx CBOWUCTB, B
TeYeHNe HEeCKONbKMX MecsiueB C pAaTbl MNPUrOTOBIIEHUS. CoxpaHeHue xonogoBon Lenu
cnocobCeTByeT nopaepxaHuto ctabunbHon Temnepatypbl oT 0° go 4°C, B 3aBMCMMOCTM OT Tuna
npoaykTa.

Ecnu npoaykT ynakoBaH nofd BakyyMoOM, TO CPOK €ro XpaHeHUs Bo3pacTaeT 4o 15 gHen.

3aMOpO)KeHHbIe NnpoAYyKTbl XPAHATCA OT 3 no 18 mecsueB, B 3aBUCMMOCTU OT TUNa npoaykTa.

* BaxkHo, YTOObI TEeMNepaTypa XpaHeHus Gbina ctTabunbHoM n He npesbiwana -20°C.

|
A BHUMAHVE

* He octaBnsinTe NnpM KOMHaTHOW TeMmnepaTtype rotoBble 6ntoga, noanexawme ganbHenLwwen
3amMopo3Ke.

* He ,qonycxaﬁTe uncnapeHusa Bnarum, Bo n3bexaHue noTepu apomMmaTta NpoAyKTOB.

3aMOpOXeHHbIE NPOAYKThI YNAKOBLIBAKOTCH B 3ALUUTHYHO NIEHKY (>kenaTenbHO, Mo BakyyMoM) U1
cHabxaloTcs ApnbIKOM C yKa3aHneMm

* cofeprKaHuA YNaKkoBKM

* [IHA NPUTOTOBAEHWS

* CpOKa XpaHeHus
[ ]

|
A BHUMAHME

PasmopoxeHHbIl npodykm He nodnexum noemopHol 3aMopo3Ke.

4.3 MYCKOHAIAOKA

LLUKA® C TEPMOAOATHYUKOM

1 - HaxkmunTte 3eneHyto KHOMKy

2 - HaxkmuTe KHonky “SET”, @‘-ITO6bI yctarosuTs _ T3 C um -18°C m
Temnepatypy Ha4aTb LK.

3 - HaxkmmTe KHonky “START/STOP”
4 - B KOHLUe LMKAa (Npyn NoABAEHMM 3BYKOBOrO CUTHaNa) aBTOMaTMYECKU aKTUBMPYeTCa dpasa XpaHeHus.
5 - lna npepbiBaHUA UMKAE HaXMmuTe KHonKy “START/STOP” @




LLkac bl LwokoBOM 3aMmopo3ku | PykoBoacTBO No

NMPOOOJIKXUTENBHOCTb LUUKITA OXINAXOEHUA

1- HaxmuTe 3eneHyto KHOMKy

2- Haxmute kHorky “SET”, 4yTO6bI ycTaHOBUTL Temnepatypy +3°C unm -18°C.
3 - Haxxmute kHonky “UP” (BBEpPX) @ 6 “‘DW” (BHM3), 4uTObbI 3ag4aTb HEODXOOUMYIO

NPOAOIPKUTENBHOCTb OXMaXAEHNS.

4- Haxxmute kHorky “START” ® , YTOBbI Ha4yaTb LK.

5 - B KOHUe umkna (Npy NosiBrieHUN 3BYKOBOIrO CUrHana) aBToMaTu4eckun aktmempyeTcs dpa3a XpaHeHus.
6 - [1ns npepbiBaHMs umnkna HaxmuTe kHonky “START/STOP” e

4.4 C NMPOOOMKUTENBbHOCTb XPAHEHUSA (B MECALAX) OXJTAXXOEHHON U
3AMOPOXEHHOW NMPOOYKLNK

B Tabnuue Huxe ykasaHbl CPOKM XpaHEHUS HEKOTOPbIX 3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB

3amopo3ka 3amopo3ka 3amopo3ka
NPOOYKT -18°C -25°C -30°C
MOJITOYHbIE NMPOAOYKTbI
Chbipbl 4 6 6
Macno 8 12 15
NTULA U MACO
FoBsagnHa 9 12 18
TenartuHa 6 12 18
ArHaTuHa 6 12 18
CBuHUHA 4 12 15
MTtuua 5-9 12 18
KponbuyatuHa, rycb 4-6 - -
YTKa, nHpgenka 4-6 - -
Ovub 6-10 12 12
PbIBA
HexupHas pbiba 6-8 12 15
XvpHas pbi6a (yropb, ckymbpus, Tpecka, ceflbab) 3-4 7-8 8-9
Monntocku ¢ KnewHAMHU 3-4 12 17
Monntockun 2-3 10 12
OBOLLUU N ®PYKTbI
OBowum 12 18 24
P pPYKTbI 12 18 24
BbIMNEYKA
Muporn 2-4 8 12
NONY®ABPUKATDI
MonydabpukaTthbl 2-4 6 6
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5. NMPOOOIXKUTENbHOCTb OXNAXAEHUA/SAMOPO3KU

MAKCUMAIbH
AS 3ATPY3KA TONWWHA NPOAYKTA MKUTENBHOCTD

nPOOYKT NMPOTUBEHb

3AMOPO3KH

MepBble 6noga
Benbin coyc GN1/1 h60 6n 4cm 70 MUHYT OXNAXOEHUE
MsicHoM 6ynboH GN1/1 h110 7n 6—7 cm 90 MUHYT OXNAXOEHUE
KaHnHennoHu GN1/1 h40 4 xr 3-4 cm 40 MUHYT OXNAXOEHUE
OBoOLWHOM cyn GN1/1 h100 5n 5cm 90 MUHYT OXNAXOEHUE
CBexas nacTta GN1/1 h40 1 kr 5cm 30 MUHYT 3AMOPO3KA
?:;C‘LB ToMaTHoOM GN1/1 h60 5 kr 5cm 90 MuHyT OXNAXOEHUE
Cyn n3 6060BbIX GN1/1 h60 5 kr 5cm 90 MUHYT OXNNAXXOEHUE
PbIGHBIN cyn GN1/1 h60 4 xr 5cm 90 MUHYT OXNAXOEHUE
MACO U NMTULA
Xapkoe GN1/1 h60 7 Kr 10 cm 90 MUHYT OXNAXOEHUE
TyweHas roBaauHa GN1/1 h60 7 Kr 15 cm 90 MUHYT OXNAXOEHUE
BapeHas roBsguHa GN1/1 h60 6 Kr 12-18 cm 90 MUHYT OXNNAXXOEHUE
KypuHas rpyaka GN1/1 h40 5kr 4-5cm 30 MuHyT OXNAXOEHUE
PKapeHasa roBsaanHa GN1/1 h40 4 kr 1015 cm 80 MuHyT OXNNAXXOEHUE
PbIBA
Mopckon OKyHb GN1/1 h40 3 kr 5-10 cm 90 MUHYT OXNAXAOEHUE
Mopckue paku GN1/1 h40 2 Kkr 3cm 25 MUHYT OXNAXOEHUE
;':a?(:::gyMHOﬁ GN1/1 h60 2 kr He 6onee 3-4 cm 20 MUHYT OXNAXOEHUE
Mopckon canar GN1/1 h40 4 kr 3-4 cm 30 MuHYT 3AMOPO3KA
BapeHblie ocbMuHorn | GN1/1 h60 5 Kr - 60 MUHYT OXNAXOEHUE
Cblpble KapakaTuubl GN1/1 h60 4 Kkr 4-5cm 60 MUHYT OXJNAXAOEHUE
OoBOLLU
MopkoBb GN1/1 h60 4 Kkr 4-5cm 60 MUHYT OXJNAXAOEHUE
MpnobI GN1/1 h60 4 xr 4-5 cm 60 MUHYT OXNAXOEHUE
LlykKkuHun GN1/1 h60 3 Kr 4-5cm 90 MUHYT OXJNAXAOEHUE
BbINEYKA
E‘;‘)’:{';ﬂ:;:;m nyaunr | GNV/L 60 6n 4-5cm 90 MUHYT OXNAXAEHMWE
AHFITMACKNI Kpem GN1/1 h60 3n 4-5cm 90 MUHYT OXJNNAXAOEHUE
3aBapHOM Kpem GN1/1 h60 3n 4-5cm 90 MUHYT OXNAXOEHUE
CnuBouHo-caxapHLW | o\ 1/1 hag 3n 6 cm 60 MUHYT OXNAXAEHMWE
nyawvHr
Cemudpenno GN1/1 h40 3 Kr 4—6 cMm 50 MuHYT OXJNNAXAOEHUE
Tupamucy GN1/1 h60 5 Kkr 4-5 cm 45 MuHYT OXNAXOEHUE

NMPOU3BOANTEITb COXPAHSIET 3A CO50M IMPABO HA BHECEHWNE TEXHUYECKNX U3MEHEHWA BE3
NPELAYTNPEXXOEHUA.




LLkacbl LwokoBOM 3aMOpoO3KK | PykoBOoACTBO NO

6. NMAHEINDb YINPABJIEHUA

6.1 OINWCAHMUE

C naHenu ynpaBneHus oCyLLEeCTBNAETCS perynmpoBaHMe OCHOBHbIX OYHKUUA npubopa:
* OxnaxgeHue nnn MHTEHCUBHOE OXNaXxaeHue

* LokoBas, unu rnybokasi 3amMopo3ka

* PaboTa TepmogaTymka unvm 3aMmoposka No BpeMeHM

* XpaHeHne

* PyyHasa pasmopo3ska 6e3 TOHoB vunu ropsayero rasa.

OnpefeneHHble NapameTpbl MO3BONSAKT OOHYNMUTL OAHU YHKLUUM UM U3MEHWUTL ApYrue.
KoHeuHbIn nonb3oBaTenb (NoBap) BbIGMPAET TUM LMKNa U NPOAOIHKUTENBHOCTb OXNaXaeHWs!, eCnv AaTyuK
TemnepaTypbl NPOAYKTa HE aKTUBMPOBAH.

MonoxeHne NnaHenu ynpaeneHus
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6.2 UHTEP®EWNC

fTime regulation LED deep-freezing functions

Room temperature
controller

Time from the cycle starting
Function and time selector

Start/Stop/Freezing

- Time regulation
Signal switching off
(Buzzer)
Defrosting

Function light

Disp'ax

Time Regulation — PeryanposKa BpemeHu

Room temperature controller — TepmogaTtynk kamepol

Signal switching off — OTkntoueHue curHana

Defrosting - Paamopo3ska

LED deep-freezing functions — HauKaTop 3aMOpPO3KHK

Time from the cycle starting — Bpems, npowegluee c Ha4yana LMKNa
Function and time selector — Bbi6op dpyHKUMIA/BpEemMeHH
Start/Stop/Freezer — Ctapt/Cton/3amopo3ka

Function light — lhgukaTop paboTbl

Display - iucnnen

MNocne 3anycka naHenu ynpasiieHNA BbIMNOJTHAETCA 5-CeKyH}1Ha$I NpoBEpPKa namn.

Pexum oxunaaHus

Aucnnei
Ha gucnnee otobpaxaetcsa ‘---°
Knaeuamypa

Mpwu yoepxaHum kHonkun “SET” B TedyeHune 4 cekyHa, nocne @OCTaHOBKM LIMKIOB OXNaXXaeHusl, NaHernb
nepexoauT B PEXUM OXUOAHUS.




LLkacbl LwokoBOM 3aMOpoO3KK | PykoBOoACTBO NO

HACTPOMKA TEPMOOATYUKA N BPEMEHU

PLULSANTE | PARTENZA CICLO  FINECICLO | MANTENIMENTO SBRINAMENTOD
KEY |  CYCLE START CYCLE STOF, KEEFING DEFROSTING

©

BULIER

cw

S x| +3°

: 3 @C@xl

“Ox2 -18°

Program - mporpamma

Key - kHOMKA

Display - m3o6paxenue
Cycle start — nauano nukia
Sycle stop — octaHoB MK
Keeping - xpanenue
Defrosting - pasmopo3ska
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Crton

Aucnneli
Mpun akTMBaUuK LUMKNa Ha gucnnee otobpaxaeTcs BpeMsi (B Hacax U MUHyTax) Uin NokasaHus
TepmogaTymnka, ecriv OH akTUBMPOBAH.
Ecnu akTnBmpoBaHo oxnaxkgeHue, 3To NokasbiBaeTCa Ha BTOPOM ANCNSIEE CBEPXY.

Knaeuamypa

Set,@ Beepx @ BHu3 9 - KHOMKM ANs1 HAacTPoWmKM umnkna. Set @ - aBTOMaTU4ecKui nepexon
Mme LUMKITaMn gatymka OXNadkaeHUst U 3aMOpPO3KN. YaepXupamte KHOMKy Set B TeueHue 4 cekyHg,
4YTOOLI NEPEBECTUN NAHENDb B PEXMUM OXNOAHMSI.

@ a HaxmuTe kHonky Beepx nnn BHM3 aonst aBTOMaTMYECKOro NepeKoYeHns Ha oxnaxaeHue no
BPEMEHM, ecnv paHee Obln akTMBMPOBaH AaTymK. B npoTMBHOM crniyyae, ycTaHOBUTE BpEMS C MOMOLLbHO
KHOMOK +/-.

UTtoObI 3arnyLwmTb 3ByKOBOW CUrHan, GHa)KMI/ITe KHOMNKY BHM3. YTOObI 3anyCTUTb LMK, HAXXMUTE
Start/Stop ®

3anyck

HAucnnei
Ha gmucnnee nokasaHo ocTaBLleecs BpeMs (B Yacax U MUHyTax), Npu BbIbOpe LMKa BpEMEHU, UMK
nokasaHusi JaTymka nNpy akTMBaL MM AaTymka.

Ecnun ykaszaHo Hanuune geepupl (Pl=I), HO KOHTAKT HE 3aMbIkaeTCsl 40 KOHLA, Ha AUcnnee nosBnaeTcs
coobLueHne “dr’, o3HavarLLlee, YTO ABepLA He 3aKpbiTa.

Knaeuamypa

Haxxmute kHonky “SET” 'Y ons BbiBoAa BPEMEHMU, NpoLleLlero ¢ Hayana uukna npy akTMBMPOBaHHOM
TepmoaaTymke UM BPEMEHHOM LIMKIE.

HaxxmuTe kHonky Beepx @nnﬂ BblBOAA NoKasaHu Tepmoaatyumka kamepbl. OHM oToBpaxaroTcs B
TeyeHue 5 cekyH. YTobbl 3arnyLwnTb 3ByKOBOW CUrHar, GHa)KMVITe KHOMKY BH®3.

Ytobbl 3anycTuTb LMK, HaxxmuTe Start/Stop @

BHUMAHUE

Mo 3aBepLUeHM OXNaxaeHus, aBTOMaTM4Yeckn HaumHaeTcs hasa xpaHeHust npu TemnepaType ot 0 go
+3°C. lNo 3aBepLUEHNN 3aMOpPaXMBaHUSA, aBTOMATMYECKN HAYMHAETCA (ha3a XpaHeHUs Npu TemnepaType
oT -22 po -25°C.

He peKkoMeHayeTCA OTKpPbIBaTb ABepLUy B XoAe BbiNOJIHEHUA UuKna, BO n3bexaHue HapyweHusa
pPeXxXnmMmoB oxnaxgeHnsa n 3aMOpPO3KU, NPpeayCMOTPEHHbIX 3aKOHOA4ATeNTbLCTBOM.

6.3 CUTHAIbI

Bce curHanbl cBsi3aHbl C AaTynKaMuy U BbIBOAATCA Npy cboe COOTBETCTBYOWEro Aatymka. “Er” - obwas
NN BHYTPEHHASA oWwmnbKa 4aT4MKOB.

“Er” obwias nnu BHyTPEeHHAsS owmbka AaTYMKOB.
“Erl” owmbka gatynka kamepsbl

“Er2” ownbka gatynka npoaykra

Ecnu ownbka gatumka TemnepaTypbl NPOAYKTA NOSIBNSAETCA B XOAE BbIMNOMHEHUS Nporpammbl, wkad
nepekniovaeTca Ha BPEMEHHOW LIMKI, OaXe eCnun owmnbka He ycTpaHseTca. Cm. rm. 8




LLkac bl LwokoBOM 3aMmopo3ku | PykoBoacTBO No

6.4 HACTPOUKM

Komnpeccop

Komnpeccop akTMBMpyeTCsi TONbKO MPU HaXkaTuM KHOMKWM CTapT W Npu OTCYTCTBUM
owKnboK gaTymka.

Ecnu ykasaHo Hanuume aeepubl (PI=I), To 4To6bl KOMNpeccop Havyan paboTy (Tonbko npu P6=0), oHa
pomkHa ObiTb 3akpbiTa.Ecnu P6=1, komnpeccop 3anyckaetcs [Jaxe npu OTKPbITOW ABepue U
OCTaHOBMNEHHOM BeHTUNsATOpe. Komnpeccop akTMBMpyeTCHd, COrfacHoO 3afaHHblM  HaCTpOMWKaM,
BbIGpaHHOMY LIMKITY U YCTAHOBNEHHON pa3Huue Temnepatyp (napametp P8).
MpoaonmknTenbHOCTL 3almnTbl KOMMpeccopa:
* P9 - MMHMUManbHasa 3agepxka Mexay OTKIIYeHMeM 1 CreayoLwmM 3anyckoM Komnpeccopa.

MapameTp ncnonb3yetcs Takke Ans 06HyneHns KapThbl.
* P10 - wMuHuManbHas 3agepxka Mexagy 2 nocnegoBaTefibHbIMKU - 3anyckamm
KoMrpeccopa.

Py4yHasa pa3zmopo3kKa
BbinonHseTca npu oTkpbiTon ABepue 6e3 nomowm TOHOB unu ropsidero rasa.

MapameTpbl

@ 6 Mpy ogHOBPEeMEHHOM yaepKaHuM KHoMok Beepx 1 BHM3 B TedeHnn 4 1 Gonee cekyHa,
OTKPbIBAETCHA MEHI0 HacTpOeK.

Ha gucnnen BeiBoguTcst Homep napametpa (P0). Haxmute kHonky SET @ 4YTOGbI NPOCMOTPETL U
N3MEHUTb 3HaYEeHNe napameTpa.

@ Gﬂepexop,me OT O4HOro nNapameTpa K Apyromy B pexxmmMe HaCTpoeK KHOMnKkamm BBer 1 BHu3;
3TN Xe KHOMKN UBMEHAIT NapamMeTpbl NMpu nepexoae Ha HUX.

HanmeHoBaHue Maw— Make. o Ea.
VYMOIY.
0 | Nepexop k chyHKUMM COXpaHEHUS; 3BYKOBOW CUrHan pasfaeTcs B 0 1 1
1 | Oeepua O = HeT; 1 = eCTb. 0 1 1
2 | Pabota BeHTUNATOpa 0 = OQHOBPEMEHHO C KOMMNPECCOPOM; 1 0 1 1
3 | NMepexopn k gatyuky Temnepatypbl NpoaykTa 0 1 1
4 | lNepexoa K 3aMOpo3Ke 0 1 1
5 | Nepexoa k paamoposke 0 1 0
6 | BrnokupoBka yHKLMI NpK OTKPLITUKM ABepubl 0 = KOMNPECCop M 0 1 1 -
7 | KoHdurypaums RL2 0= pasmoposka |=BeHTunsTop + 0 1 1 -
8 | NncTepeanc HacTpowkm 1 20 3 °C
9 | BawwmTa komnpeccopa Bbikn/Bkn (Takke paboTaeT Ha 0 99 2 MUWH
10 | 3awwuTa komnpeccopa Bkn/Bkn 0 99 3 MUWH
11 | MpooomKUTENbHOCTL PAa3MOPO3KN 0 99 10 MWH
12 | MpogomknTenbHOCTb CKanbiBaHUS 0 99 3 MUWH
13 | Tepmogatumk npoaykTa Ansa oxnaxgeHus -50 99 3 °C
14 | TepmogaTumk NnpoayKTa Ansg 3amopo3ku -50 99 -18 °C
15 | TepmogaTumK Kamepbl 45 OXSTAKAEHNS -50 99 -2 °C
16 | TepmogaTuuk Kamepbl AN 3aMOPO3KU -50 99 -40 °C
17 | TepmogaTymK Kamepbl ANA XpaHEeHUSA OXIaXaeHHbIX -50 99 0 °C
18 | TepmogaTymk Kamepbl A4NA XPaHEHUA 3aMOPOXKEHHbIX -50 99 -25 °C
19 | MNpooomKNTENbHOCTb OXMNaXKaAeHUs 0 599 a0 MwnH
20 | MpoaonmknTenbHOCTb 3aMOPO3KN 0 599 270 MwuH
21 | Hactpoiika TemnepaTtypbl KOHOAeHcaTopa Ans BTOPOro 60 -50 99 °C




EN | Blast chillers | User and maintenance manual

22 | AKTMBaUMA KOHTponnepa BTOPOro BEHTUNATopa 1 0 1
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1.

OBCINYXUBAHMUE - YTUITU3ALNA OTXOOOB -
YTUNN3AUNA MATEPUATIOB

Mpu obcnyxueaHuu u pemoHme npubop Oo/mKeH HaxoOumbCsi 8 ycmoUYU8OM [10JIOKEHUU,
wkag u KoHOeHcamop OOJDKHbI 6bImb OMK/IIOYEeHbI om cemu. Bcsi paboma ebinosiHssemcsi
KeanuguyupogaHHbIM U 06y4YeHHbIM MepCOHaIOM.

|
A OCTOPOXHO

Mpoueaypbl NNaHOBOW U BHENIaHOBOM OYMCTKM onucaHbl B rnase "OYUCTKA".

7.1 TINMAHOBAA NMPOBEPKA

KBannduumpoBaHHbI NepcoHan OOMKEH PerynspHoO NPOBOAUTbL MOSHYK NPOBEPKY CUCTEMbI (HE pexe
pasa B roa). Ybeautech B criegyowem:

* [lpeHaxHasa cucTema ucnpaeHa

* B KOHTYpe xnagareHta HeT yTeyek, 1 BCs cMcTeMa oxnaxaeHus pabotaeT ucnpasHo.

* ObecneyeHa 6e30nNacHOCTb 0OCNYXNBaAHMUS

* YNnoTHUTENu ABepLbl U caMa ABepua NioTHO NPUEratT K KOHTAKTHbIM NMOBEPXHOCTSAM.
* KongeHcaTtop wkada 4mcT.

7.2 3BAMEHA BUTATENA BEHTUNATOPA

Ecnu npnbop ocHalleH ABuraTenem BEHTUNSTOPA, U ero He06XOAMMO CHATb, OTKIHYMTE Npubop oT
ceTu, NpoBepbTe NacnopTHY Tabnuuky ABUraTens BEHTUNATOPA U 3aMeHUTE ero Ha [Ipyrow,
aHanorn4YHom MOLLIHOCTU, HanpsXKEHUst U YacToThbl.

7.3 SAMEHA KOMIMNPECCOPA/ Na3oBoro xnapareHTta

Mpv NnoBpexaeHUn n/unn 3aMmeHe KOMNpPeccopa CoxpaHuTe xnagareHT u macno. He gonyckainTe ux
nonagaHus BO BHELLHIOK Cpeay.

7.4 YTUIIN3ALUA OTXOOOB

MnacTtuk, ynnoTHUTENN, NMMCTOBOW MeTars, NoSiMypeTaHOBbIE KOMMNOHEHThI, MaHemNb YNpaBnieHus u
3MIEKTPOHHbIE KOMMOHEHTLI HEOBX0ANMO COXPaHUTbL U/MNKN YTUAN3MPOBATb Ha OBLLECTBEHHON cBarke, U/unum
nepepaboTaTtb B CneuManM3MpoBaHHOM LieHTpe. He gonyckante ux nonagaHusi B OKpYXatoLyto cpeay.
CoxpaHuTe rasoBblil XflagareHT 1 Macrno B crneumanbHbIX EMKOCTAX, YTOObI NpeaoTBpaTuTb MX

nonagaHue B CAMBHYIO CUCTEMY. YTUIU3NPYNTE NX COMNAcHO OENCTBYOLLEMY 3aKOHOO4ATENbLCTBY.
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7.4 3ATNPOC 3AMNYACTEN

Mpwn 3anpoce 3anyacTein ykasblBanTe cnegytoLlee:

* Mopgenb npubopa
* 3aBoackon Homep npmnbopa
* Yucno 3anyacren

Mo BO3MOXHOCTH, NpunoxuTte dotorpaduto 3akasbiBaeMon 3anvyacTu.

8. ABAPUWUHbIE COOBLUEHUA U YCTPAHEHUE

HEUCMPABHOCTEW

CBOM

COOBLUEHUE

OLUUBKA

YCTPAHEHUE

E Yb6eautecs, 4YTo Kabenu O6was owmndKa nnu Ecnu kabenb oTcoeguHeH,
r NoAKMoYeHbl K KINeMMHOM BHYTPEHHSIS oluMbKa AaTymkal|noakniounTe 1 noakpyTute
naHenu ero.
Y6eautechb, 4TO Kabenun Ecnun kabenb otowwen,
Er 1 NOAKITIOYEHbI K KNEeMMHOW Owrbka TepmopaTnka NOACOeAMHUTE U 3aKpenuTe
naHenm Kamepbl ero.
Yb6eautecs, 4YTo Kabenu Ecnu kabenb otowen,
Er2 NoAKMoYeHbl K KNeMMHOM Owmbka TepmopaT-nka NoAcoeaMHUTE U 3aKpenuTe
naHenm Kamepbl ero.

Cnvwkom n poaOoJKNUTENbHOE
oxnaxageHume

Y6eauTech, 4To Ucnaputens
He 3aBnoKMpoBaH NbAoM.

OcTaBbTe ABepLy OTKPbITON
He MeHee, YeM Ha 15 MUHYT,
4yTOObI Nea pacTasan.

Y6eautech, 4To NPOAYKT
3aroXeH NpaBUMbHO U ero
06BbEM He MpeBbILLIAET
JOMYCTUMYIO BENUYMHY.

YMeHbLUMTE Harpy3ky Ha
MPOTMBHM U peLleTKu

Y6eantechb, YTO BHYTPEHHUN
BEHTUNATOP BpaLyaeTcs.

O6paTtuTechb 3a NOMOLLbIO

Y6eguTech, YTO TEMNEpaTyps
N YpOBEHb BNAXHOCTU B
NOMELLLEHNN He NPEeBbILLIEHbI.

O6paTtuTechb 3a NOMOLLbIO

C6oi hasbl xpaHeHus No
3aBEPLUEHUN OXNAKAEHUSI.

O6paTtuteck 3a NOMOLLbIO

Y6eautecb, 4YTo kKabenu Ecnun kabenb otowen,
Er2 NOOKITOYEHbI K KNEeMMHOW Ownbka TepmopaT-mka noacoeuHNTE 1 3aKkpenuTte
naHenm Kamepbl ero.
Y6eauntech, 4TO ABEpLUA
D [Bepua oTKkpbITa [Bepua oTkpbITa MAOTHO 3aKpbITa
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Bienvenue

Le producteur vous remercie pour avoir choisi un des produits de notre
1 gamme. Nous vous invitons a lire trés attentivement ce manuel : ceci garantira
une utilisation optimale de votre cellule de refroidissement.

| B>

RAEE
WEEE

ITALIANO

RAEE - Gestione rifiuti apparecchiature elettriche ed

elettroniche

Il simbolo del bidone barrato posto sul prodotto o sulla documentazione del manuale d’uos, indica che il prodotto e
stato immesso nel mercato dopo la data del 13 agosto 2005.Al termine del ciclo di vita utile, il prodotto, deve essere
raccolto, smaltito, trasportato in modo separato rispetto agli altri rifiuti urbani seguendo le normative vigenti in ogni
paese. In questo modo potra essere recuperato contri- buendo ad evitare possibili effetti negativi sullambiente e
sulla salute, favorendo il reimpiego e/o il riciclo dei materiali di cui € composta I'apparecchiatura.Lo smaltimento
abusivo del prodotto da parte dell'utente comporta I'applicazione di sanzioni amministratiuve previste dalla norma
vigente. La Direttiva comunitaria RAEE N° 2002/96/CE, (in Italia recepita con il Dgls del 15.05.2005 N°151); Direttiva
comunitaria N°2003/108/CE riguardante il trattamento dei rifiuiti delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.

q

RAEE

=

RAEE
WEEE

ENGLISH

Ymunu3ayusi 31eKMpPOHHO20 U 3J71IeKMUPYECKO20

obopydoeaHus

U3obpaxeHue nepevyepkHymoao MycopHo2o baka Ha 0bopydosaHuu umu 8 pykogodcmee nosib3oeameris 03Ha4yaem,
ymo npodykm Obin ebirnyweH Ha pbIHOK nocne 13 aszycma 2005 e. B KoHue cpoka askcrinyamauuu rpubopa
Heobxo0umo nposecmu e2o cbop, mpaHCIoOMUPOBKY U ymuru3ayuto omoesibHo om dpy2oz2o obopydosaHus. Takum
obpa3omM, e2o MOXHO rnepepabomams, u3bexas 803MOXHO20 He2amueHO20 8030elicmeusi Ha OKpyXXarwyo cpedy
u 30oposbe 4esiogeka, rnocriocobcmeosas MoemopHol nepepabomke mMamepuarnos, 8xo0sWux 8 e20 cocmas.
HekoppekmHasi ymunusauyusi npubopa mnonb3oe8amesnemM ere4em a0MUHUCMPamueHyd OmeemcmeeHHOCMb,
coenacHo delicmesyrowemy 3akoHodamenscmey. [Qupekmusa EC RAEE N. 2002/96/CE (npumeHsiemas 8 imanuu &
coomeemcmeuu ¢ 3akoHo0amerbHbiM dekpemom Ne151, om 15 mas 2005);

IOunpektusa EC N. 2003/108/CE 06 obpalieHnm ¢ 31EKTPUYECKUMU U 3/IEKTPOHHbIMM OTXO4aMMU.

FRANCAIS

RAEE - Gestion des déchets d’appareillages électriques et

électroniques

Le symbole de la poubelle barrée placé sur le produit ou sur la documentation du manuel d’utilisation, indique que le
produit a été mis sur le marché aprés la date du 13 ao(t 2005.A la fin du cycle de vie utile, le produit doit étre trié,
éliminé, transporté de fagon séparée par rapport aux autres déchets urbains en suivant les normes en vigueur dans
chaque pays. De cette fagon, il pourra étre récupéré en contribuant a éviter d’éventuels effets négatifs sur
'environnement et sur la santé, en favorisant le réemploi et/ou le recyclage des matériaux dont est composé
I'appareil. L’élimination abusive du produit de la part de I'utilisa-

g

RAEE WEEE

RAEE
WEEE

|

RAEE
WEEE
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teur comporte
I'application de
sanctions

administratives
prévues par la

norme en
vigueur. La
Directive
communautaire
RAEE N°
2002/96/CE,

(en ltalie définie
dans le D. lég.
du 15.05.2005
n°151);
Directive
communautaire
N° 2003/108/CE
concernant le
traitement des
déchets des
appareils
électriques et
électroniques.
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und elektronischer Gerite

Das Symbol der durchkreuzten Miilltonne auf dem Produkt oder der Dokumentation der Gebrauchsanweisung gibt
an,dass das Produkt nach dem 13.August 2005 auf den Markt gebracht wurde.Am Ende des Nutzungszyklus muss
das Produkt entsprechend der im jeweili- gen Land geltenden Bestimmungen gesammelt,entsorgt und getrennt von
anderem Hausmdill transportiert werden.Auf dieseWeise kann es zuriickgewonnen werden,wodurch zurVermeidung
mdglicher negativer Auswirkungen auf die Umwelt und die Gesundheit beigetragen sowie dieWiederverwertung und
das Recycling der Materialien erleichtert wird,aus denen das Geréat besteht.Die widerrechtliche Entsor- gung des
Produktes durch den Nutzer =zieht die Anwendung der von den gliltigen Bestimmungen
vorgesehenenVerwaltungsstrafen nach sich. Die gemeinschaftliche Richtlinie RAEE Nr. 2002/96/EG, (in Italien mit
der Gesetzesverordnung Nr. 151 vom 15.05.2005 umge- setzt); Gemeinschaftliche Richtlinie Nr. 2003/108/CE
beziiglich der Behandlung von Abféllen elektrischer und elektronischer Geréte.

ESPANOL

RAEE - Gestion de los residuos de aparatos eléctricos y

electrénicos

El simbolo del bidén barrado en el producto o en la documentaciéon del manual de utilizacién, indica que el producto,
ha sido introducido en el mercado después de la fecha 13 de Agosto del 2005.Al final de su ciclo de vida, el
producto debe ser recogido, eliminado y transportado de forma separada respecto a los otros residuos urbanos,
siguiendo la normativa vigente en cada pais. De este modo podra ser recuperado contribuyendo a evitar posibles
efectos negativos en el medio ambiente y en la salud, favoreciendo asi la reutilizacién y/o el reciclaje de los
materiales que componen el aparato. La eliminacion ilegal del producto por parte del usuario, supone la aplicaciéon
de sanciones admini- strativas previstas en la normativa vigente La Directiva comunitaria RAEE N° 2002/96/CE, (en
Italia se acoge al Decreto Legislativo del

15.05.2005 n°.151);Directiva comunitaria N° 2003/108/CE respecto al tratamiento de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

PORTUGUES

RAEE - Residuos de Equipamentos Eléctricos e

Electrénicos

O simbolo do contentor de lixo barrado com uma cruz, aposto no produto ou no manual de utilizagédo, indica que o
produto foi colocado no mercado a partir de 13 de Agosto de 2005 e que, no fim do seu ciclo de vida, deve ser
recolhido, eliminado e transportado de modo separado respeito aos outros residuos urbanos e em conformidade
com as normativas vigentes em cada pais de utilizagdo. Agindo dessa maneira estara contribuindo para evitar
possiveis efeitos negativos no ambiente e na saude, favorecendo a redutilizagdo e/ou reciclagem dos materiais de
que é composta a aparelhagem. Uma elimina¢do incorrecta e abusiva do produto por parte do utilizador implicara a
aplicagcdo das sangbes administrativas previstas pela normativa vigente. Directiva comunitaria RAEE N°2002/96/CE,
em ltélia acolhida pelo D.L. n°

151 de 15 de Maio de 2005, e Directiva comunitaria N°2003/108/CE, relativas ao tratamento dos residuos de
equipamentos eléctricos e electrénicos.
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INTRODUCTION

L’appareil dénommé “Cellule de refroidissement* a été réalisé en respectant I'ensemble des normes
communautaires qui con- cernent la libre circulation des produits industriels et commerciaux dans les pays
U.E.

Directive 2004/108/CE - Compatibilité Electromagnétique
Directive 2006/95/CE -

BasseTension

Directive 2002/95/EC -

RoHS

Nous vous recommandons de lire trés attentivement le manuel avant toute opération : de déplacement,
d’installation et mise en marche de I'appareil.

Nous vous conseillons pour obtenir une durée maximum et un meilleur fonctionnement de l'appareil,
de suivre scrupuleusement les normes contenues dans cette publication (chargement et déchargement,
installation du produit, connections électriques, mise en marche et/ou démontage et déplacement / nouvel
emplacement, élimination et/ou recyclage du produit en objet)

L’appareil doit étre utilisé en accord avec ce qui est spécifié dans ce manuel.

Le producteur n’est pas tenu responsable des ruptures, accidents ou autres inconvénients, dds au non respect
des prescriptions contenues dans ce manuel.

Le producteur n’est pas aussi tenu responsable pour toutes modifications faites a I'appareil, les variations et/ou
l'instal- lation de piéces non autorisées, au manque de soins, et dans tous les cas ou un défaut soit causé par
un phénomeéne externe au fonctionnement normal du produit (phénoméne atmosphérique, foudre, surtension
du réseau électrique, irrégularité ou insuffisance de 'alimentation électrique... etc.).

La manutention comporte peu d’opérations et elles doivent étre exécutées par un technicien

spécialisé.

USAGE DU MANUEL

Le manuel d’utilisation constitue une partie intégrante du meuble et devra ’'accompagner durant
toute sa vie. Il est nécessaire de le conserver dans un endroit sir. Le manuel est prévu pour faciliter la
consul- tation par tous les opérateurs et utilisateurs, il doit étre disponible prés du meuble.

L’appareil est congu suivant le respect des normes en vigueur et fourni avec la documentation
correspondant a la réalisation.

Toutes les instructions contenues dans ce document doivent servir soit a 'opérateur soit au technicien
qualifié pour pouvoir faire d’'une fagon sdre et correcte toutes les opérations d’installation, de mise en
marche, d’utili- sation et de manutention du meuble.

Le manuel d'usage et de manutention contient toutes les informations nécessaires pour une bonne
utilisation du meuble avec une attention particuliére a la sécurité.

CONSERVATION DU MANUEL

On recommande d’utiliser avec soin le manuel pour ne pas endommager le contenu. Ne pas enlever, ni
arracher

ni écrire pour quelque motif que ce soit, sur le manuel. Conserver celui-ci dans un endroit protégé de
’humidité et de la chaleur. Il doit étre conservé prés du meuble pour étre consulté si nécessaire.
Terminé la consultation, le manuel doit étre remis dans le lieu de conservation et sera conservé pour
toute la durée de I'appareil et transmis aux éventuels autres usagers ou propriétaires successifs.
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LE CONSTRUCTEUR SE RESERVE LE DROIT D’APPORTER DES
MODIFICATIONSTECHNIQUES, SANS PREAVIS.
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DESCRIPTION

Le présent manuel fait référence a une Cellule de refroidissement, c’est-a-dire a un outil réfrigérant

apte a refroidir rapidement un produit cuit jusqu’a +3°C (froid positif) ensuite jusqu’ a

négatif).

AVEC
GROUPE
LOGE

ﬁ&:

13

-18°C {froid=

3 NIVEAUX 5 NIVEAUX | 7 NIVEAUX 10 NIVEAUX 10 NIVEAUX
DIMENSIONS LUxxB wm 750x740x720/750 750x740x850/880 750x740x1260/1290 | 750x740x1260/1290 | 750x740x1260/1290 | 750x740x185 | 750x740%x208
POIDS NET kg 50 71 90 90 102 120 150
CHAMBRE DIMENSIONS lUxIxBum | 610x410x280| 610x410x410| 610x410x760, 610x410x760| 610x410x760| 610x410x112 | 610x410x136
CAPACITE TG 3GN1/1-3 | 5GN1/1-5 | 7GN1/1-7 |10 GN1/1 - 10{10 GN1/1 - 10|15 GN1/1 - 15|20 GN1/1 - 20

600x400 600x400 600x400 600x400 600x400 600x400 600x400

ESPACE ENTRE PLATEAUX c¢m 7 7 10,5 7 7 7 7
PRODUCTION +3°C 14 xr 20 kr 25 kr 25 kr 35 kr 45 kr 50 kr
PRODUCTION CONGELATION| -18°C 11kr 15 kr 20 kr 20 kr 25 kr 35 kr 40 kr
GAZ REFRIGERANT A3 | R404A/R507| R404A/R507| R404A/R507| R404A/R507| R404A/R507 R507 R507
DETAILS D’ESSAI °C +43/65% | +43/65% | +43/65% | +43/65% | +43/65% | +43/65% | +43/65%
PUISSANCE ABSORBEE BT 1150 1424 1490 1490 1600 1820 2040
ALIMENTATION B-¢-Myl 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 380B-3¢-H-50ry | 380B-39-H-50y

POUR
GROUPE
A DISTANCE

L—

J—

| 3NIVEAUX | 5NIVEAUX | 7 NIVEAUX 10 NIVEAUX 10 NIVEAUX
DIMENSIONS 8w | 750x740x720/750 | 750x740x850/880 | 750x740x1260/1200 | 750x740x1260/1290 | 750x740x1260/1290
POIDS NET kg 30 51 60 60 69
CHAMBRE DIMENSIONS  |Uh8wi | 610x410x280 610x410x410 610x410x760 610x410x760 610x410x760
CAPACITE TG SONLUL S SENI> 7GNL/L-7600¢400 | 10 GNL/L- 10600400 | 10 GNUL - 10 600x400
ESPACE ENTRE PLATEAUX cu 7 7 105 7 7
PRODUCTION +3°C 14 kr 20 kr 25 kr 25 kr 35 kr
PRODUCTION CONGELATION| -18°C 11kr 15 kr 20 kr 20 kr 25 kr
GAZ REFRIGERANT A3 | R404A/R507 R404A/R507 R404A/R507 R404A/R507 R404A/R507
DETAILS D’ESSAI °C +43 1 65% +43 1 65% +43 1 65% +43 1 65% +43 1 65%
PUISSANCE ABSORBEE | BT 40 70 80 80 100
ALIMENTATION B-0-Ny  230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Fournie avec KIT crémagliéres et glissiéres pour grilles et plaques 600x400 et GN 1/1.
La structure extérieure et intérieure est constituée en acier inox, le fond extérieur est en tble
galvanisée. L’isolation de la cuve (sans CFC) est réalisée en mousse polyuréthane expansé, 40

Kg/Mc.

Alimentation par cable électrique, fourni par le constructeur.

ATTENTION !

Toutes les opérations concernant les chapitres :
1. INSTALLATION DE LA CELLULE DE REFROIDISSEMENT — 2. BRANCHEMENTS ELECTRIQUES —
3. NETTOYAGE — 4. RECOMMANDATIONS ET INSTRUCTIONS — 6. MANUTENTION
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Devront étre effectuées par un technicien qualifié.
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1. POSITIONNEMENT DE LA CELLULE

Avant de charger/décharger et positionner la cellule a l'intérieur du local de vente, veuillez consulter
atten- tivement le manuel dans les diverses sections concernant le chargement/déchargement de la
cellule, longueur, poids, bac de vidange des eaux de condensats, position et réglage des pieds, et du
cadran électrique relatif a la cellule objet du présent manuel.

1.1 TPAHCINOPTUPOBKA

Ne pas superposer les cellules de refroidissement I'une sur I'autre
N O S I (il est possible de le faire seulement si la cellule est emballée avec
une caisse en bois).
Il est recommandé que la cellule de refroidissement soit toujours et
seule- ment transportée en position horizontale (voir les indications sur
l'emballage

VA densatrice incorporée arrive inclinée, il est conseillé d’attendre au moins
huit heures, avant de procéder a la mise en route.Afin de permettre a
I'huile de circuler dans tous les composants de maniére a ce que ceux-
ci soit lubrifiés de nouveau : ensuite vous pourrez procéder a la mise en
route.

1.2 DECHARGEMENT CELLULE / DIMENSION / POIDS

Les opérations de chargement et déchargement de la cellule de
refroidisse- ment doivent étre exécutées a l'aide d’'un transpalette ou
chariot élévateur qui sera conduit par un personnel spécialisé et certifié.
Le producteur décline toute responsabilité en cas de non observation
des normes de seécurité en vigueur.

Avant de commencer toute opération de déchargement, positionnement
et

installation de la cellule de re-froidissement dans les locaux de vente,

selon le modéle de cellule, consulter avec attention les informations
reportées dans

le tableau (dimensions et
poids).
Pour plus d’informations se rapporter au chapitre précédent : DESCRIPTION DE LA CELLULE .

« Alto- Basso » (haut- bas) ). Si la cellule de refroidissement avec unité con-

La société décline toute responsabilité en cas de non observation des normes de sécurité en vigueur.

1.3 EMBALLAGE

A la livraison vérifier que I’emballage soit intact et qu’il n’ait pas subi de dommage durant le
transport.

Enlever 'emballage externe en carton de I'appareil, enlever les pieces qui fixent la cellule de
refroidissement a la palette en bois, positionner la cellule de refroidissement et retirer la pellicule
adhésive qui protége I'acier. La récupération et le recyclage des matériaux d’emballage tels que le
plastique, le fer, le carton et le bois con- tribuent a 'économie des matiéres premiéres et a la diminution
des déchets. Consulter les adresses dans votre région pour I'élimination des déchets dans une
décharge et centres de déchéterie autorisés.

1.4 EVACUATION DES EAUX DE CONDENSATS

La cellule de refroidissement est disponible dans la version avec unité réfrigérante incorporée, compléte
de bac d’évacuation des eaux de condensats extractible avec dégivrage manuel ( sans résistance de
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dégivrage). Le bac est positionné dans la partie inférieure, sous I'unité de condensation.
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1.5 POSITIONNEMENT ET REGLAGE DES PIEDS

Faites attention a positionner la cellule de refroidissement
horizontalement, en réglant si nécessaire les pieds a vis de la cellule
pour la mettre a niveau, vérifier le bon positionnement a 'aide d’'un
niveau a bulle.La cellule de refroi- dissement doit étre positionnée
parfaitement a plat pour pouvoir fonction- ner correctement et
permettre 'évacuation correcte des eaux de conden- sat du
dégivrage, en autre ceci évitera toute vibration bruyante du moteur.
Vérifier que le bac d’évacuation des eaux de condensats soit dans la
position adéquate ainsi que le dégorgement.

-

1.6 INSTALLATION A L’INTERIEUR DU POINT DEVENTE

Nous conseillons d’installer la cellule de refroidissement a I'intérieur d’un local avec installation d’air
condi- tionné. En autre, nous rappelons que si le local n’est pas climatisé, il pourrait se produire des
anomalies de fonctionnement, par exemple, formation de condensation etc.

A ATTENTION !

De fagon a permettre un fonctionnement optimal de la cellule de refroidissement, préter attention

aux indications suivantes :

* Ne pas positionner la cellule a exposition directe aux rayons solaires ainsi qu’a tout autre
forme de rayonnement, tels que illumination a incandescence a haute intensité, fours a cuisson ou
corps radians du type chauffage.

* Ne pas positionner la cellule prés d’ouvertures vers I’extérieur en courant d’air, comme portes
et fenétres ou au contact direct avec des flux d’air provenant de ventilateurs, bouches d’air et
ventilo- convecteurs pour la climatisation de I'air.

* Ne pas obstruer la prise d’air de la cellule.

* Ne pas appuyer aucun type de matériel,boites en cartons ou autre,en laissant libre tout le pé-
rimétre de la cellule de fagon a ce qu’il y ait une bonne circulation de I'air.

* Ne pas positionner la cellule a I'intérieur d’un local avec haute humidité relative (possibilité de
formation de condensation)

* Ne pas positionner la cellule dans une cavité fermée, car sans circulation d’air nécessaire I'unité
réfrigérante pourrait ne pas fonctionner.

. Ne pas poser de casseroles ou poéles chaudes sur le plan d’exposition de la
cellule.

Vérifier que I’'air ambiant est suffisamment un recyclé, méme dans les périodes de fermeture du
local de vente.Ainsi l'unité d’expansion/unité condensatrice incorporée pourront fonctionner
correctement.




FR | CELLULES DE REFROIDISSEMENT | NOTICE D’UTILISATION

1.7

1.8

1.9

DISTANCE MINIMUM DE LA CELLULE AU MUR

1000 mm

Afin de permettre un bon fonctionnement de la cellule et donc une correcte circulation d’air, durant la
phase de positionnement, les distances MINIMUM doivent étre respectées comme indiqué ci
dessous :

. Maintenir une distance MINIMUM, c’est-a-dire la longueur d’ouverture de la porte, au frontal de la
grille du moteur.

. Maintenir une distance MINIMUM de 100 mm du dos et des cotés de la cellule au

mur.

CELLULE AVEC UNITE REFRIGERANTE INCORPOREE

La cellule est dotée d’une unité réfrigérante incorporée, il faudra donc éviter d’obstruer les prises d’air de
l'unité en correspondance de la grille frontale d’aspiration de lair, ainsi cela permettra un correct
changement de l'air. Eviter donc de mettre des produits ou autres matériaux sur le périmétre de la
cellule.

Nous vous rappelons qu'une augmentation de la température ambiante ou une quantité d’air insuffisante
au con-densateur de l'unité frigorifique, réduisent les performances de la cellule, avec la possibilité de la
détério- ration des produits exposés et d'une augmentation de consommation d’énergie. Si la
cellule avec unité de condensation in-corporée est inclinée durant son déplacement il est conseillé
d’attendre au moins huit heures, avant de procéder a la mise en route, afin de permettre a I'huile
présente dans le compresseur de circuler dans tout les composants de maniére a ce que ceux-Ci soit
lubrifiés de nouveau : ensuite vous pourrez procéder a la mise en route.

CELLULE AVEC UNITE A DISTANCE

En ce qui concerne la connexion électrique il est impératif de se rapporter scrupuleusement aux
normes électriques en vigueur, nous vous rappelons également que linstallation électrique
et frigorifique devra étre effectuée exclusivement par un technicien qualifié.

Le groupe a distance doit étre placé a I'abri des intempéries atmosphériques, et d’éviter d’utiliser le site
ou se trouve la cellule pour le stockage de matériaux, pour ainsi permettre une meilleure circulation de
l'air. En fonction des caractéristiques du modele de l'unité de condensation a distance, il faudra
respecter I'espace du produit au mur ou d’autres obstacles pour qu'il y ait une ventilation suffisamment
adéquate, qui assurera le bon fonctionnement de la Cellule de refroidissement et un entretien facilité.
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2.
2.1

2.2

CONNEXION ELECTRIQUE ET EMPLACEMENT
PUISSANCE ELECTRIQUE

L’installation et les connexions électriques doivent étre effectuées de fagon professionnelle
en fon- ction des normes électriques en vigueur. Ce travail sera effectué par un personnel
compétent et qualifié en vertu des régles de droit. La Société décline toute responsabilité
découlant du défaut de normes électriques en vigueur.

Voir le schéma de cablage de la Cellule de refroidissement a la fin de ce
manuel.

Avant de relier électriquement la cellule, effectuer un nettoyage complet et précis de la cellule avec de
I'eau tiéde et en utilisant un détergent neutre, non agressif, puis sécher avec un chiffon doux toutes les
parties humi- des (attention avant de commencer, lisez la section du nettoyage de la cellule).

Pour effectuer une connexion électrique, procédez

ainsi:

. Préparer un disjoncteur magnétothermique différentiel et assurez-vous que la fréquence / tension
de ligne corresponde a celle indiquée sur la plaque signalétique de la cellule (voir positionnement

de la plague)
. Vérifiez la tension au point de capture, tous deux du nominal £10% au moment ou le
compresseur.
. Il est recommandé de monter un interrupteur bipolaire (ou quatre polaire) en coupant avec une

ouver- ture de contact d’'au moins 3 mm, en amont de la prise. Ce commutateur est nécessaire
lorsque la charge dépasse les 1000 watts ou lorsque la cellule est connectée directement, sans
I'utilisation de la fiche. Le disjoncteur doit étre placé prés de la cellule pour qu’il puisse étre bien
visible par le technicien en cas de manutention.

Il est nécessaire que la section du cordon d’alimentation soit adéquate a la puissance absorbée
par le groupe.

une mise a la terre efficace. Lorsque le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par un personnel technique qualifié, afin d’éviter tout risque. Il est également
recommandé de ne pas utiliser électroménager dans les compartiments internes de la
cellule.

@ Il est obligatoire par la loi a 'échouement de linstallation, donc vous devez le connecter a

. Dans le cas ou le compresseur est endommage, celui-ci doit étre remplacé exclusivement par du
personnel qualifié afin d’éviter tout risque. Il est recommandé d’éviter en cas d’échec de
déconnecter I'entiére installa- tion, et d’ utiliser un interrupteur coupe-circuit avec différentiel a
haute sensibilité.

. La fiche électrique de la cellule devra toujours étre branchée directement a une prise fixe. Il est
strictement interdit de brancher la fiche électrique de la cellule a une prolonge et/ou bien un
adaptateur.

MISE EN MARCHE

A ATTENTION !

La premiére mise en marche de la cellule devra étre effectuée par un personnel compétent et
qualifié.
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Avant d’effectuer la mise en marche, vérifier que :
Ne pas avoir les mains humides ou mouillées
Que les surfaces de la cellule soient séches
Que le sol soit parfaitement sec
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3.1

Vérifier aussi que

La cellule avec unité de condensation incorporée a été transporté seulement et exclusivement en
position verticale, si la cellule est inclinée, il est conseillé d’attendre au moins huit heures, avant de
procéder a la mise en route.Afin de permettre a I'huile de circuler dans tout les composants de maniére
a ce que ceux-ci soit lubrifiés de nouveau : ensuite vous pourrez procéder a la mise en route.

Pour régler les paramétres de température se rapporter au tableau relatif a la catégorie marchandise du
pro- duit/ température d'utilisation, en autre voir les paramétres de fonctionnement en consultant les ins-
tructions d'utilisation du cadre de contréle électronique jointes a ce manuel.

Aprés avoir fait les contréles ci-dessus, vous pourrez effectuer la mise en route de la cellule de
refroidissement. Pour la cellule avec groupe incorporé, avant d’insérer la fiche dans la prise de courant
électrique, vérifier que le sectionneur soit ouvert en position 0, OFF ou vert. Insérer la fiche puis fermer
l'interrupteur.

Avant d’introduire l'aliment a refroidir,il doit étre fait le nettoyage de lintérieur de la chambre de la
cellule (voir chapitre nettoyage) et ensuite il sera nécessaire de pré-refroidir la chambre avant de
commencer tout cycle de refroidissement que ce soit positif ou négatif.

Pour le réglage des paramétres de fonctionnement consulter les instructions d’utilisation du ca-
dre de contrdle électronique jointes a ce manuel.

NETTOYAGE

Tout nettoyage doit étre effectué seulement quand la cellule est a I’arrét, veuillez couper le cou-
rant ainsi que I'alimentation de la cellule.

NETTOYAGE DE LA CHAMBRE DE LA CELLULE

La manutention de la cellule doit inclure un nettoyage des grilles et /ou bacs de chargement des
ali- ments au moins une fois par jour pour éviter la formation de bactéries.

A ATTENTION !

Il est indispensable de tenir propre quotidiennement la cellule pour éviter la formation et
I'accumula- tion de bactéries.

Avant de procéder au nettoyage de la chambre de la cellule, faites un dégivrage en retirant le capuchon de la

vidange.

* Ne pas utiliser de jet d’eau pour nettoyer les parties internes et externes de la cellule, car les
parties électriques pourraient étre endommagés.

* Ne pas utiliser d’outils métalliques durs pour retirer la glace.

* Pour le nettoyage utiliser seulement de I’eau tiéde (non bouillante) en utilisant un détergent
neutre, non agressif, puis sécher avec un chiffon doux toutes les parties humides.

« Eviter d'utiliser des produits a base ou contenant du chlore et ses solutions dilués,
'hydroxyde de sodium, détersifs abrasifs, I'acide chlorhydrique, le vinaigre, 'eau de javel ou
d’autres produits qui pourra- ient rayer ou meuler la cellule.

* Nous recommandons donc d’exécuter au moins un nettoyage interne complet mensuel, si la
cellule est utilisée au refroidissement de produits surgelés.

@ Vous devez effectuer cette tache en utilisant des gants de travail.
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3.2 NETTOYAGE DE LA SONDE DETEMPERATURE

La manutention de la cellule doit inclure un nettoyage de la sonde de température une fois par
jour pour éviter la formation de bactéries.
Il est indispensable de maintenir propre la sonde de température de la cham-
bre de la cellule.
Nous recommandons donc de rincer la sonde avec de I'eau tiéde et
avec une solution hygiénisante.
Voir les mémes méthodes et matériels de nettoyage du paragraphe
précédent.

3.3 NETTOYAGE DU CONDENSATEUR

Toute opération de nettoyage a la fois de la cellule et de l'unité de condensation incorporée doit étre
effectuée seulement quand la cellule sera a I'arrét, avec suppression de la tension.

Il est recommandé que cette opération de nettoyage soit effectuée par du personnel

spécialiseé.

Pour le nettoyage et la manutention des parties en acier inox, il faut suivre tout ce qui est spéci-
fié dans ce manuel en considérant que la premiére régle de base est d’assurer la non toxicité et
le maximum d’hygiéne des produits traités. L’acier inoxydable a une fine partie d’oxyde qui
empéche la formation de rouille. || y a des substances détergentes qui peuvent détruire ou
endommager cette partie et causer des corrosions.

Avant l'utilisation de n’importe quel produit détergent renseignez-vous chez votre fournisseur sur le
détergent neutre sans chlore, pour éviter les corrosions sur I'acier. En cas de rayures sur les surfaces |l
est nécessaire de les lisser avec de la laine d’acier fine inoxydable ou des éponges de matériau fibreux
synthétique en frottant dans le sens du satinage.

Important : pour le nettoyage de 'ACIER INOX n’utiliser jamais les pailles de fer et ne pas les laisser au
dessus des surfaces parce que les dépéts de fer trés petits peuvent y rester et provoquer la formation
de rouille par contamination et compromettre I'état de I'hygiéne.

Afin de pouvoir toujours compter sur le bon fonctionnement du
condensateur, il est nécessaire d’effectuer un nettoyage périodique du
condenseur. Cela dépend principalement du nettoyage de I'environnement
ou vous avez installé le groupe de condensation.

Nous recommandons d’utiliser un jet d’air soufflant de lintérieur vers
I'extérieur de l'unité, et si, ca n’est pas possible, utilisez une brosse a poils
longs, a lextérieur du condenseur. Faites attention a ne pas
endommager le circuit du gaz réfri- gérant.

Le groupe réfrigéré logé est positionné dans la partie inférieure de la mini
cellule de refroidissement.

Ne pas utiliser de jet d’eau.

@ Vous devez effectuer cette tdche en utilisant des gants de
travail.

A ATTENTION !

Les opérations de manutention ordinaire et extraordinaire sont décrites dans le chapitre
6 “MANUTEN-TION”
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4.

4.1

4.2

AVERTISSEMENTS D’USAGE

On conseille un nettoyage extérieur journalier du meuble et de la partie interne de la porte en proximité des
joints.

DEGIVRAGE MANUEL

Le dégivrage de la mini cellule est manuel et peut étre fait avec la porte ouverte ou fermée (dans
ce dernier cas, le temps de dégivrage sera majeur).

A ATTENTION !

» Aprés avoir terminé le cycle de réduction, retirez le bouchon de I’écoulement de I'eau du
dégorge- ment : de cette fagon I’eau de condensat ira a I'intérieur du bac. Le dégorgement
sert aussi pour faire écouler tout les liquides du produit.

» A chaque fin du cycle vérifiez le niveau de I’eau, et si nécessaire, videz le bac.

CHARGEMENT DE PRODUITS ALIMENTAIRES ET CONSER-VATION

A ATTENTION !

La mini cellule est idéale pour abaisser la température d’un produit alimentaire déja cuit (voir la
table avec les températures relatives a chaque produit).

Ne pas introduire dans le meuble le produit qui vient de sortir du four, attendez quelques minutes
avant de le positionner a l'intérieur de la chambre et commencer le cycle.

On rappelle que le temps de réduction du produit a la température désirée, dépend de facteurs

différents comme par exemple :

. La forme, le type, I'épaisseur et le matériel dans lequel le produit a « faire descendre en température »
se trouve.

. Usage des couvercles sur les contenants.

. Les caractéristiques physiques du produit, densité, contenu d’eau, contenu des gras.

. Les conditions de température de I'aliment qu’il faut « faire descendre en température ».

Les temps de la réduction positive et de la congélation rapide dépendent du type et poids du
produit traité.

MODALITES DE SELECTION DU CYCLE DE REFROIDISSE-MENT

Les modalités de sélection de la réduction de témperature sont les suivantes:

. A temps, si on connait le temps de réduction de température du produit & refroidir. Quand la phase
a temps termine, on passe automatiquement en cycle de conservation.

. Ou avec la sonde a piquer,a introduire dans le coeur du produit;il suffit de régler la température du
produit a refroidir, la sonde trouve la température réglée, et aprés le signal acoustique, la cellule
passera en cycle de conservation (voir position de la sonde a coeur).
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meepe | orpeoe  weoe  GARUIERE oo SAER
EEEROIDISSEM CYCLE PRODUIT PRODUIT PRODUIT
. Pour tout aliment max 4 kg +3°C
POSITIF A pleine vitesse| dense ou de par 50 mm MAX 90 mi
gros poids étageére min
i . Pour tout aliment T
NEGATIF | A pleine vitesse| dense ou de 3ur 40 Mm Jusqua -18
gros poids C (240
minutac)
Produits
délicats,
- Vitesse réduite . légumes, - - -
creme, desserts
ala
cuil-lere,

MESURE DE LATEMPERATURE AU COEUR DU PRODUIT

COEUR DY Quand I'épaisseur du produit le permet, utiliser toujours la sonde de

PRODUI , N . . ’

'2 température a piquer, pour connaitre la température correcte au cceur du
produit, on conseille aussi de ne pas interrompre le cycle de re-froidissement
avant étre arrivé +3°C,pour le positif, et -18°C pour le négatif.

ATTENTION!

Les enfants doivent étre surveillés pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec la cellule.

CHARGEMENT DU PRODUIT

Les produits ne doivent pas étre superposés.
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ESPACE A MAINTENIR ENTRE LES BACS

Afin de permettre un bon recyclage de I’air a I'intérieur de la chambre de la cellule : vous devez
maintenir un espace de 70 mm entre les bacs.

S —
Ny

NN EaY

L0 i ) i X)) e

POSITION DES PLATEAUX

Afin de permettre un bon refroidissement :
. Les plateaux doivent étre positionnés prés de I’évaporateur
. Divisez par espace égal en distance entre chaque plateau.

— ———
BBRRR

CONSERVATION DU PRODUIT CUIT ET REFROIDI

Le produit cuit et refroidi peut étre conservé au réfrigérateur tout en maintenant la qualité or-
ganoleptique jusqu’a 5 jours de celui du traitement.

Il est trés important de respecter la chaine du froid, en maintenant pendant la conservation, une
température constante entre 0 °C + 4 °C, selon le produit.

En utilisant la technique du sous vide, le temps de conservation peut étre augmenté jusqu’a 15 jours.

CONSERVATION DU PRODUIT CUIT ET CONGELE

Le produit cuit et congelé peut étre conservé au réfrigérateur tout en maintenant la qualité or-
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4.3

ganoleptique jusqu’a plusieurs mois aprés traitement.

Les produits qui ont subis un cycle de refroidissement négatif peuvent étre conservés avec sécurité
pendant un temps compris entre 3 et 18 mois, selon le produit traité.
Il est important de respecter une température de conservation égale ou supérieure a -20°C.

A ATTENTION !

* Evitez de laisser les produits cuits qui doivent refroidis, a la température ambiante.
* Evitez les pertes d’humidité, ¢a cause la perte des goits conservés dans les produits.

Le produit ayant subi un cycle de refroidissement doit étre protégé par une pellicule pour aliments
(mieux si sous vide) et avec une marque adhésive qui contient les informations suivantes écrites de
facon indélébile:

* Le contenu

* Le jour de préparation

* La date d’expiration donnée.

- ATTENTION !

Les aliments déja décongelés ne peuvent pas étre a nouveau congelés.

PROCEDURE DE MISE EN MARCHE DE LA MINICELLULE DE
REFROIDISSEMENT

CYCLE DE REFROIDISSEMENT AVEC SONDE A COEUR

1- appuyez sur le bouton vert
2 - appuyez sur le bouton SET @ pour sélectionner les températures standard +3°C ou -18°C

3 - aprés appuyez sur le bouton Start/Stop @ pour commencer le cycle
4- quand le cycle est terminé (quand I'alarme commence a sonner) la mini cellule passe automatiquement en
phase de
conservation
4- quand le cycle est terminé (quand I'alarme commence a sonner) la mini cellule passe
automatiquement en phase de conservation

4- Pour arréter le cycle, appuyez sur Start/Stop @

CYCLE DE REFROIDISSEMENT ATEMPS

1 - appuyez sur le bouton vert
2 - appuyez sur le bouton SET @ pour sélectionner les températures standard +3°C ou -18°C

3 - appuyez sur les boutons Up @ Down 6 pour sélectionner le temps désiré avec les fleches Up @ Down

4 - aprés appuyez sur le bouton Start/Stop @ pour commencer le cycle
5- quand le cycle est terminé (quand I'alarme commence a sonner) la mini cellule passe automatiquement en
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phase de
conservation

6- Pour arréter le cycle, appuyez sur Start/Sto@
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4.4 DUREE (EN MOIS) DE CONSERVATION DES ALIMENTS
REFROIDIS

Tableau reportant les temps de conservation de quelques produits surgelés.

ALIMENTS Température Température Température

-18°C -25°C -30°C

PRODUITS LAITIERS

Fromage 4 6 6

Beurre 8 12 15
VIANDES ET VOLAILLES

Boeuf 9 12 18
Veau 6 12 18
Agneau 6 12 18
Porc 4 12 15
Volaille 5-9 12 18
Lapin, Oie 4-6 - -

Canard, Dinde 4-6 -

Viande Sauvage 6-10 12 12
POISSON

Maigre 6-8 12 15
Gras (anguille, maguereau, saumon, hareng) 3-4 7-8 8-9
Crustacé 3-4 12 17
Mollusque 2-3 10 12

LEGUMES ET FRUITS

Légumes 12 18 24
PpyKTbI 12 18 24
PATISSERIE / DESSERT

Gateaux 2-4 8 12

ALIMENTS PRECUITS

Précuits 2-4 6 6
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5. TEMPS DE REFROIDISSEMENT

CHARGEMENT EPAISSEUR
MAXIMUM DU PRODUIT

TEMPS DE CYCLE
RE-FROIDISSEMENT UTI-LISE

ALIMENT

GRILLE

PREMIERS COURS

Béchamel GN1/1 h60 6L 4cm 70 minuti POSITIF
Bouillon de viande | GN1/1 h110 7L 6—7 cm 90 minuti POSITIF
Cannelloni au four GN1/1 h40 4 kr 3-4cm 40 minuti POSITIF

Soupe de légumes GN1/1 h100 5L 5cm 90 minuti POSITIF
Pasta fraiche GN1/1 h40 1kr 5cm 30 minuti NEGATIF
Ragout et tomate GN1/1 h60 5kr 5cm 90 minuti POSITIF
Soupe de haricots GN1/1 h60 5kr 5cm 90 minuti POSITIF
Soupe de poisson GN1/1 h60 4 kr 5cm 90 minuti POSITIF
VIANDES ET VOLAILLES
Porc réti GN1/1 h60 7 Kr 10 cm 90 minuti POSITIF
Boeuf braisé GN1/1 h60 7 kr 15 cm 90 minuti POSITIF
Boeuf bouilli GN1/1 h60 6 kr 12-18 cm 90 minuti POSITIF
Blanc de poulet GN1/1 h40 5kr 4-5cm 30 minuti POSITIF
XapeHas GN1/1 h40 4 kr 1015 cm 80 minuti POSITIF
POISSONS
mérou au four entier GN1/1 h40 3 kr 5-10 cm 90 minuti POSITIF
cigales de mer GN1/1 h40 2 Kr 3cm 25 minuti POSITIF
moules sous vide GN1/1 he0 2 kr He 6onee 3-4 20 minuti POSITIF
salade de poisson GN1/1 h40 4 kr 34 cm 30 minuti NEGATIF
Poulpe bouilli GN1/1 h60 5kr - 60 minuti POSITIF
Seiches compote GN1/1 h60 4 kr 4-5cm 60 minuti POSITIF
LEGUMES
Carottes sautées GN1/1 he0o 4 kr 4-5 cm 60 minuti POSITIF
champignons sautés| GN1/1 h60 4 kr 4-5 cm 60 minuti POSITIF
courgettes sautées | GN1/1 h60 3 kr 4-5 cm 90 minuti POSITIF
PATISSERIE /| DESSERT
Pudding a la GN1/1 h60 6L 4-5 cm 90 minuti POSITIF
vanille et au
Criéme .anglaise GN1/1 h60 3L 4-5 cm 90 minuti POSITIF
Créme patissiére GN1/1 h60 3L 4-5 cm 90 minuti POSITIF
Créme cuite (une seule | 5\9/1 hag 3L 6 cm 60 minuti POSITIF
portion)
Créme glacée GN1/1 h40 3kr 4-6 cm 50 minuti POSITIF
Tiramisu GN1/1 h60 5 Kkr 4-5cm 45 minuti POSITIF

LE CONSTRUCTEUR SE RESERVE LE DROIT D’APPORTER TOUTES MODIFICATIONS TECH-NI-
QUES, SANS PREAVIS.
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6.
6.1

PANNEAU DE COMMANDE
OMWUCAHME

Le bouton de contrdle permet la gestion des fonctions de base d’une cellule :

* réduction positive ou refroidissement

* réduction négative ou surgélation

* Arrét de la réduction avec sonde a coeur ou a temps

* XpaHeHune

» Dégivrage manuel

Pour une série de paramétres il est possible d’exclure quelques fonctions ou en changer quelques-unes.
L’utilisateur final (cuisinier) est autorisé a modifier la sélection du type de refroidissement et le temps si
la sonde n’a pas été sélectionnée a coeur.

Position du panneau de contrdle frontal
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6.2 UHTEP®ENC

+ Régulation temps 7 LED fonctionnement en sargélation

Controle de la température
de la chambre

Temps de commence du cycle
selecteur fonctions et cycles

Marche/Arrét /
Congélation

3 . Voyant de fonctionnement
- Régulation temps

Extinction Alarme

Dégivrage Affichage

Au départ le contréleur effectue une lampe-test de 5 secondes aprés qu'il se soit mis en « marche ».

Pexxum oxunaaHus

Visualisation
L’affichage indique ‘---".

Touches
Le contréleur peut étre activé par une pression de la touche Set pendant 4 sec. |l se positionne en mode Stop.

Programmation programmes a temps et avec sonde a coeur

PARTENZA CICLO  FINECICLO . MANTENIMENTO SBRINAMENTOD
|  CYCLE START CYCLE STOF, KEEFING DEFROSTING

©

BULIER
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Stop

Visualisation
L’affichage indique, le temps (en heures et minutes) si le cycle est sélectionné a temps, ou la lecture de
la sonde a coeur pour un cycle a la sonde. Le point en haut du deuxiéme affichage indique la sélection
d’un cycle négatif.

Touches

Les touches Set~,_Up @ Down 6 permettent d’accéder a la position du cycle de refroidissement

rapide. La pressiofifdu Set impose automatiqguement un cycle avec sonde positif ou négatif.
La pression du bouton SET pendant 4 secondes met le contrbéleur en
stand-by.

La pression des Up Q ou Down 9 impose automatiquement un cycle a temps si la sélection
précédente était un cycle avec sonde a coeur, sinon sélectionne la réduction de la température + ou — a
temps.

Si l'alarme est activée, la premiére pression du Down 6 arréte la
sonnerie.

Une simple pression du bouton Marche/Arrét lance le cycle de refroidissement
rapide.

Marche

Visualisation
L’affichage indique, le temps manquant (en heures et minutes) si le cycle est sélectionné a temps, ou la
lecture de la température de la sonde a cceur pour un cycle a sonde. Le point décimal du deuxiéme
affichage indique la sélection d’un cycle négatif. Si la fermeture de la porte est enregistrée (P1=1) et si le
panneau de contrOle détecte que la porte est ouverte, il s’affichera « dr » qui indique que la porte est
restée ouverte.

Touches

Si vous maintenez la touche Set @ enfoncée sur 'affichage il apparaitra le temps écoulé depuis la
mise en route du cycle ou le temps de refroidissement rapide s’il est en mode conservation.

Si vous maintenez la touche Up @ enfoncée, s’affichera la température intérieure de la cellule pendant

5 secondes. Si I'alarme est activée une premiére pression du Down 6 arréte la sonnerie.

Une simple pression du bouton Marche/Arrét lance le cycle de refroidissement
rapide/conservation.

A ATTENTION !

A la fin de la phase de refroidissement positif on a le passage automatique en conservation, a
une température de 0 a +3°C.

A la fin de la phase de refroidissement négatif on a le passage automatique en conservation, a
une température de -22 a -25°C.

Pour respecter les temps de refroidissement rapide prévus pour la loi, pendant un cycle, ne pas ouvrir la porte du
meuble.

6.3 ALARME

Les alarmes présentes sont celles relatives aux sondes. Elles apparaissent seulement si vous
demandez la vi- sualisation de la sonde en relation.
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« Er » Erreur générique ou défaut de la sonde.
« Er | » Erreur sonde dans la chambre.
« Er 2 » Erreur de la sonde a coeur.

Si en cours de refroidissement rapide apparait une erreur de la sonde a cceur, le cycle passe
automatiquement a temps, mais le message d’erreur reste affiché.
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6.4 REGLAGES

Compresseur

Le compresseur fonctionne seulement en Start avec la sonde intérieure si celle-ci n’est pas en erreur. Si
la fer-

meture de la porte est enregistrée (P1=1), la porte doit étre fermée pour donner la possibilité au com-
presseur de se mettre en route seulement si P6=0. Avec P6=1 le compresseur se met en route méme si
la porte est ouverte et avec la ventilation fermée.

Le compresseur est réglé sur Set-point indiqué selon le cycle sélectionné et en relation au différentiel de
la température indiqué (paramétre P8).

Il y a toujours une temporisation de protection pour les compresseurs qui

sont :

. P9 :intervalle minimum entre un arrét et la remise en route du compresseur.Ce parameétre est aussi
utilisé pour la réinitialisation de la platine.

. P10 : intervalle minimum entre deux mises en route consécutives du

compresseur.

Si une temporisation est en cours, le retard se ré impute si la durée de celui-ci est supérieure a P9

ou P10.

Dégivrage manuel
Le dégivrage est fait a porte ouverte, sans utiliser de résistances ni de gaz
chaud.

Parameétres
Pour entrer dans les paramétres de programmation, maintenir appuyés simultanément les touches Up

6 et Down 6 durant 4 secondes.A ce moment, sur le panneau d’affichage apparait le numéro du
paramétre (P0). La pression de la touche Set (‘:3 permet modifier le paramétre. Les touches Up @ et

Down 6 en visualisation
gu Inuméro du paramétre permettent de passer au paramétre suivant /précédent ; durant la visualisation
ela

valeur les touches UEY et Dol vous permettent la modification de
celle-ci.

DESCRIPTIO MuH Makc Déf. EpawuH

PO | Permet I'alarme au passage en conservation.L'alarme sonne pendant 60 0 1 1
P1 | Présence de Porte : 0=Porte absente ; I=Porte Présente 0 1 1
P2 Ventilation en_refr0|d|ssement rapide : 0= en parallele avec le 0 1 1
compresseur ;
P3 | Fonctionnement de la sonde a coeur 0 1 1
P4 | Fonctionnement refroidissement rapide négatif 0 1 1
P5 | Dégivrage 0 1 0
P6 | Arrét Porte ouverte : 0=Compresseur+Ventilateur ; 0 1 1
P77 | Configuration RL2 ; 0=Dégivrage ; I=Ventilateur+Dégivrage 0 1 1
P8 | Réglage de I'hystérésie 1 20 3 °C
P9 | Protection compresseur Off/On (valable aussi en Reset) 0 99 2 MUWH
P10] Protection compresseur On/On 0 99 3 MWH
P11| Temps de dégivrage 0 99 10 MUH
P12| Temps d’écoulement 0 99 3 MUH
P13| Set de l'aiguille pour refroidissement rapide positif -50 99 3 °C
P14| Set de l'aiguille pour refroidissement rapide négatif -50 99 -18 °C
P15] Set chambre pour refroidissement rapide positif -50 99 -2 °C
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P16]| Set chambre pour refroidissement rapide négatif -50 99 -40 °C
P17] Set chambre pour conservation positif -50 99 0 °C
P18]| Set chambre pour conservation négatif -50 99 -25 °C
P19]| Durée du cycle de refroidissement rapide positif 0 599 90 MuH
P20] Durée du cycle de refroidissement rapide négatif 0 599 270 MwuH
P21| Mise pour température de condenseur pour le secondaire 60 -50 99 °C
P22| Déblocage régulateur pour ventilateur secondaire 1 0 1




FR | CELLULES DE REFROIDISSEMENT | NOTICE D’UTILISATION

7.

7.1

7.2

7.3

7.4

MANUTENTION — GESTION DE DECHETS
- ELIMINATION DES MATERIAUX

Toutes les opérations de manutention et réparation de la mini cellule de refroidissement doivent
étre faites avec l'unité arrétée, en déconnectant la tension soit de la chambre, soit de I'unité
condensant si elle est a distance. Ces opérations doivent étre effectuées exclusivement par un
personnel spécialisé et autorisé.

A ATTENTION !

Les opérations de nettoyage ordinaire et extraordinaire se trouvent dans le chapitre 5
‘NETTOYAGE".

CONTROLES PERIODIQUES

Dans périodes réguliéres (au moins une fois par an), faire vérifier par un personnel spécialisé le parfait
fonction- nement du systéme, il faut faire attention et contrdler que:

. Le systéme d’évacuation de I'eau de condensat fonctionne
correctement

. I N’y a pas de pertes de gaz et que le systéme réfrigérant fonctionne
correctement

. La situation de manutention du systeme électrique soit en compléte
sécurité

. Les joints des portes et la porte se ferment

correctement

. Nettoyer le condenseur de ['unité

réfrigérante.

REMPLACEMENT DU MOTEURVENTILATEUR

Si le meuble est équipé avec le moteur ventilateur, et qu’il faut le remplacer, enlevez la tension de
I'alimentation, vérifiez la table avec les fiches techniques du moteur ventilateur et substituez cette piece
avec une piéce de méme puissance, voltage, et fréquence.

REMPLACEMENT D’UN COMPRESSEUR / gaz réfrigérant

En cas de dommage et / ou remplacement du compresseur, récupérez le gaz réfrigérant et I'huile sans
les di- sperser dans I'environnement.

ELIMINATION DE MATERIAUX ET GESTION DES DECHETS

p Les parties électriques et électroniques qui composent le meuble, comme les
éclai- rages, le panneau électronique, les interrupteurs électriques, les moteurs
électriques, compresseurs et autre matériel électrique en général, doivent

étre éliminés et/ou recyclés séparément en respect aux déchets urbains selon

| les procédures des lois en vigueur pour ce sujet en chaque pays.




CELLULES DE REFROIDISSEMENT | NOTICE D’UTILISATION | FR

Tout les matériaux qui composent le produit
comme :
> téle, cuivre et aluminium, plastique et caoutchouc, vitre, composants en polyuréthane et autre.
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> Gaz et huile réfrigérants doivent étre jetés en poubelles spéciales et pas dans les égouts.

En plus ils doivent étre recyclés et ou éliminés selon les procédures et les normes actuelles de ce sujet.
On rappelle que l'élimination abusive du produit par l'utilisateur comporte I'application de sanctions
administratives prévues par la loi actuelle.

A ATTENTION !

Consultez les références dans votre zone pour I’élimination des produits en décharge et/ou
centre autorisé déchets.

7.5 COMMANDER LES PIECES DETACHEES

Communiquer de maniére claire a nos bureaux commerciaux :
* Modéle du meuble réfrigéré

* Numéro de série du meuble

* Quantité des piéces détachées

Eventuellement envoyer une photo de la piéce dont vous avez besoin.

8. MESSAGES D’ERREUR ET SOLUTIONS

PROBLEME/
MESSAGES DYSEONCTIONNEME ERREUR SOLUTIONS

En cas de cable

Vérifiez que tous les Erreur générique ou déconnecté le connecter
EI‘ cables des bornes soient interne des dans la fagon correcte
connectés sondes dans la borne et fixer la
En cas de cable
Verifiez que tous les Erreur sonde dans déconnecté le connecter
Er 1 cables des bornes soient la chambre dans la fagon correcte
connectés dans la borne et fixer la

En cas de cable

Vérifiez que tous les : déconnecté le connecter
Er 2 cables des bornes soient Erreur sonde a cesur dans la fagon correcte
connectés dans la borne et fixer la

Laissez la porte ouverte
Vérifiez que I'évaporateur | pour au moins 15 minutes
ne soit pas bloqué par la pour faire dissoudre la

glace glace formée
vérifiez d’avoir chargé le Rendre plus léger le

produit correctement et charge- ment des bacs
Temps trop longs de pas excessivement chargs-r

refroi- dissement | Vérifiez que le ventilateur
in- terne de la chambre
Assurez vous que la
température du

laboratoire ne soit pas Contacter I'assistance
excessivement haute et

avec taux d’humi- dité

Contacter I'assistance

Manque de maintien de
l'aliment a la fin du cycle Contacter I'assistance
de refroidissement

Vérifiez que la porte est

d r La porte est ouverte La porte est ouverte bien fermée




Schnelliihler | Betriebs-und Wartungsanleitung |

Einleitung

Wir danken lhnen, dass Sie sich flir eines unserer. Bitte lesen Sie diese
Anleitung aufmerksam durch: sie wird lhnen den optimalen Gebrauch
Ihres Schnellkihlers gewahrleisten..

ITALIANO

RAEE - Gestione rifiuti apparecchiature elettriche ed

elettroniche

Il simbolo del bidone barrato posto sul prodotto o sulla documentazione del manuale d’uos, indica che il prodotto e
stato immesso nel mercato dopo la data del 13 agosto 2005.Al termine del ciclo di vita utile, il prodotto, deve essere
raccolto, smaltito, trasportato in modo separato rispetto agli altri rifiuti urbani seguendo le normative vigenti in ogni

| B>

RAEE paese. In questo modo potra essere recuperato contri- buendo ad evitare possibili effetti negativi sullambiente e
sulla salute, favorendo il reimpiego e/o il riciclo dei materiali di cui € composta I'apparecchiatura.Lo smaltimento
abusivo del prodotto da parte dell’'utente comporta I'applicazione di sanzioni amministratiuve previste dalla norma

WEEE busivo del prodotto d. rte dell’'utent rta I'applicazi di jioni inistrati iste dall

vigente. La Direttiva comunitaria RAEE N° 2002/96/CE, (in Italia recepita con il Dgls del 15.05.2005 N°151); Direttiva
comunitaria N°2003/108/CE riguardante il trattamento dei rifiuiti delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.

ENGLISH

Ymunu3ayusi 31eKMpPOHHO20 U 3J71IeKMUPYECKO20

obopydoeaHus

U3obpaxeHue nepevyepkHymoao MycopHo2o baka Ha obopydosaHuu unu 8 pykogeodcmee rnosb3oeameris 03Haq4aem,
ymo npodykm Obin ebirnyweH Ha pbIHOK nocne 13 aszycma 2005 e. B KoHue cpoka askcrinyamauuu rpubopa
RAEE Heobxo0umo nposecmu e2o cbop, mpaHCIoOMUPOBKY U ymuru3ayuto omoesibHo om dpy2oz2o obopydosaHus. Takum
obpa3omM, e2o MOXHO rnepepabomams, u3bexas 803MOXHO20 He2amueHO20 8030elicmeusi Ha OKpyXxarouyro cpedy
u 30oposbe 4esiogeka, rnocriocobcmeosas MoemopHol nepepabomke mMamepuarnos, 8xo0sWux 8 e20 cocmas.
HekoppekmHasi ymunusayusi npubopa rnonb3oe8amesieM ere4dem aoMUHUCMPamugHyK OmeemcmeeHHOCMb,
coenacHo delicmeayrowemy 3akoHodamenscmey. [Jupekmusa EC RAEE N. 2002/96/CE (npumeHsiemas 8 Vimanuu e
coomeemcmeuu ¢ 3akoHo0amerbHbiM dekpemom Ne151, om 15 mas 2005);

q

Iunpektusa EC N. 2003/108/CE 06 obpalieHnn C 3NEKTPUYECKUMM N 31EKTPOHHBIMU OTXOA4aMM.

FRANCAIS

RAEE - Gestion des déchets d’appareillages électriques et

électroniques

Le symbole de la poubelle barrée placé sur le produit ou sur la documentation du manuel d’utilisation,indique que le
produit a été mis sur le marché aprés la date du 13 aolt 2005.A la fin du cycle de vie utile,le produit doit étre
trié,éliminé,transporté de fagon séparée par rapport aux autres déchets urbains en suivant les normatives en vigueur
dans chaque pays. De cette fagon, il pourra étre récupéré en contribuant a éviter d’éventuels effets négatifs sur
I'environnement et sur la santé, en favorisant le réemploi et/ou le recyclage des matériaux dont est composé
I'appareillage. L’élimination abusive du produit de la part de

=

RAEE
WEEE

RAEE WEEE

g

RAEE
WEEE

|

RAEE
WEEE
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I'utilisateur
comporte
I'application de
sanctions
administratives
prévues par la
normative en
vigueur. La
Directive
communau-
taire RAEE N°
2002/96/CE,
(en ltalie définie
dans le D. lég.
du 15.05.2005
n°151);
Directive
communautaire
N° 2003/108/CE
concernant le
traitement des
déchets des
appareillages
électriques et
électroniques.
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ik-Altgeréten

Das Symbol der durchgekreuzten Miilltonne auf dem Produkt oder der Bedienungsanleitung bedeutet, dass das
Produkt nach dem

13. August in Verkehr gebracht worden ist. Am Ende seines Nutzungszyklus muss das Produkt entsprechend den im
jeweiligen Land geltenden Bestimmungen vom Hausmlill getrennt gesammelt,entsorgt und beférdert werden.Das
Produkt kann somit verwertet werden, wodurch zur Vermeidung méglicher negativer Auswirkungen auf Umwelt und
Gesundheit beigetragen und die Wiederverwendung bzw. das Recycling der Gerétewerkstoffe geférdert wird.Die
widerrechtliche Entsorgung des Produkts durch den Anwender wird mit den It.gel- tenderVerordnung
vorgesehenenVerwaltungsstrafen  geahndet wird.Die europdische Richtlinie 2002/96/EG (iber Elektro- und
Elektronik- Geréte (in Italien durch das gesetzesvertretende Dekret Nr. 151 vom 15.05.2005 umgesetzt);
Européische Richtlinie 2003/108/CE zur Behandlung von Elektro- und Elektronik-Altgeréten.

ESPANOL

RAEE - Gestion de los residuos de aparatos eléctricos y

electrénicos

El simbolo del bidén barrado en el producto o en la documentacion del manual de utilizacion, indica que el producto,
ha sido introducido en el mercado después de la fecha 13 de Agosto del 2005.Al final de su ciclo de vida, el
producto debe ser recogido, eliminado y transportado de forma separada respecto a los otros residuos urbanos,
siguiendo la normativa vigente en cada pais. De este modo podra ser recuperado contribuyendo a evitar posibles
efectos negativos en el medio ambiente y en la salud, favoreciendo asi la reutilizacién y/o el reciclaje de los
materiales que componen el aparato. La eliminacion ilegal del producto por parte del usuario, supone la aplicacién
de sanciones admini- strativas previstas en la normativa vigente La Directiva comunitaria RAEE N° 2002/96/CE, (en
Italia se acoge al Decreto Legislativo del

15.05.2005 n°.151);Directiva comunitaria N° 2003/108/CE respecto al tratamiento de los residuos de los aparatos
eléctricos y electrbnicos.

PORTUGUES

RAEE - Residuos de Equipamentos Eléctricos e

Electrénicos

O simbolo do contentor de lixo barrado com uma cruz, aposto no produto ou no manual de utilizagdo, indica que o
produto foi colocado no mercado a partir de 13 de Agosto de 2005 e que, no fim do seu ciclo de vida, deve ser
recolhido, eliminado e transportado de modo separado respeito aos outros residuos urbanos e em conformidade
com as normativas vigentes em cada pais de utilizagdo. Agindo dessa maneira estara contribuindo para evitar
possiveis efeitos negativos no ambiente e na saude, favorecendo a reutilizagdo e/ou reciclagem dos materiais de
que é composta a aparelhagem. Uma eliminagdo incorrecta e abusiva do produto por parte do utilizador implicara a
aplicagdo das sangbes administrativas previstas pela normativa vigente. Directiva comunitaria RAEE N°2002/96/CE,
em ltélia acolhida pelo D.L. n°

151 de 15 de Maio de 2005, e Directiva comunitaria N°2003/108/CE, relativas ao tratamento dos residuos de
equipamentos eléctricos e electrénicos.
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EINLEITUNG

Das als ,SCHNELLKUHLER* bezeichnete Gerét ist gemél3 den gemeinschaftlichenVerordnungen (iber den
freienWarenverkehr von Industrie- und Gewerbeprodukten innerhalb der EU-Lénder hergestellt worden.

Richtlinie 2004/108/EG zur
EektromagnetischenVertraglichkeit
Niederspannungsrichtlinie

2006/95/EG Richtlinie 2002/95/EG -

RoHS

Lesen Sie vor jedem Arbeitsgang am Gerat die Bedienungs- und Wartungsanleitung aufmerksam durch.
Sie sollten dariber hinaus alle einschlagigen Normen und Sicherheitsvorschriften befolgen
(Abladen/Beférdern, Installation, elektrischer Anschluss, Inbetriebnahme,Ausbau und Standortwechsel,
Entsorgung bzw. Recycling des Produkts).

Das Geriét ist ausschlieBlich nach den Anweisungen in dieser Anleitung zu
verwenden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Defekte, Unfalle oder Stérungen infolge der Missachtung oder Nichtan-
wendung der in vorliegender Anleitung enthaltenenVorschriften. Dies gilt auch fiir etwaige Umristun-
gen, den Ausschluss der elektrischen Sicherheiten, den Ausbau von Schutzeinrichtungen mit
daraus folgender Beeintrachtigung der Geratesicherheit, fiir den Umbau und/oder die Installation nicht
ge- nehmigten Zubehors sowie den nachlassigen Umgang mit dem Gerat und fiir all die Falle, in denen
der Fehler von Ursachen herriihrt, die nicht dem normalen Betrieb des Produkts zugeschrieben werden
konnen (Wetter- und Klimaeinfliisse, Blitzschlag, Uberspannung im Stromnetz, ungleichformige oder
unzureichende Stromversorgung usw.).

Die Wartung beschrankt sich auf einige einfache Eingriffe, die ausschlieBlich durch Fachpersonal
zu erfolgen haben.

VERWENDUNG DER ANLEITUNG

Die Bedienungs- und Wartungsanleitung ist wesentlicher Bestandteil des Schnellkiihlers und als
solche an einem fir Bediener, Fachtechniker und/oder Wartungspersonal leicht zuganglichen Ort
aufzubewah- ren, damit samtliche Arbeiten im Zusammenhang mit Installation, Inbetriebnahme, Ausbau
und Stilllegung des Gerats korrekt und sicher ausgefuhrt werden kénnen. In dieser Bedienungs-
undWartungsanleitung sind alle fir den ordnungsgemalen Geratebetrieb dienlichen Informationen und
Sicherheitshinweise enthalten.

AUFBEWAHRUNG DER ANLEITUNG

Die Bedienungs- und Wartungsanleitung ist in einwandfreiem Zustand und an einem sicheren
Ort vor Feuchtigkeit und Warme geschiitzt fiir die gesamte Nutzdauer des Produkts aufzube-
wahren. Sie muss bei Verkauf des Gerats an den neuen Betreiber liberreicht werden, da sie auch
die Informationen uber die Stilllegung bzw. das Recycling des Gerats enthalt. Fiir eine leichte
und schnelle Konsultation soll die Anleitung in unmittelbarer Nahe zum Gerat aufbewahrt
werden. Die Anleitung ist mit Vorsicht zu behandeln, um ihren Inhalt nicht unleserlich zu machen. Sie
durfen auf keinen Fall Teile dieser Anleitung entfernen, abreilen oder umschreiben.

TECHNISCHE PRODUKTANDERUNGEN OHNEVORANKUNDIGUNG
DURCH DEN HERSTELLERVORBEHALTEN.
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BESCHREIBUNG DES SCHNELLKUHLERS

Die vorliegende Anleitung bezieht sich einen Schnellkihler, d.h. auf ein Kaltegerat flir die schnelle Kiihlung gegarter Produkte

bis auf

+3°C (positive Schnellkiihlung) bzw. bis auf -18°C (negative Schnellkiihlung oder Schockfrosten).

MIT

AGGREGAT

~

3BEHALTER | S5BEHALTER | 7BEHALTER = 10BEHALTER 10 BEHALTER | 15BEHALTER | 20 BEHALTER
ABMESSUNGEN LxBxH mm 750x740x720/750 | 750x740x850/880 [750x740x1260/1290/750x 740x1260/1290750x 740x1260/1290|  750x740x1850 750x740x2080
NETTOGEWICHT kg 50 71 90 90 102 120 150
INNENRAUMGROSSE LxBxH mm 610x410x280 | 610x410x410|610x410x760|610x410x760|610x410x760|610x410x112 | 610x410x136
KAPAZITAT TG 3GN1/1-3 | 5GN1/1-5 7GN1/1-7 10 GN1/1- 10 10GN1/1-10 |15 GN1/1 - 15/20 GN1/1 - 20

600x400 600x400 600x400 600x400 600x400 600x400 600x400
ABSTAND ZWISCHEN DEN BLECHEN cm 7 7 10,5 7 7 7 7
SCHNELLKUHLLEISTUNG | +3°C 14 kr 20 kr 25 kr 25 kr 35 kr 45 kr 50 kr
SCHOCKFROSTLEISTUNG | -18°C 11kr 15 kr 20 kr 20 kr 25 kr 35 kr 40 kr
KALTEMITTEL GAS A3 | R404A/R507 | R404A/R507 | R404A/R507 | R404A/R507 | R404A/R507 R507 R507
ABNAHME °C +43 | 65% +43 | 65% +43 | 65% +43 / 65% +43 | 65% +43 | 65% +43 | 65%
VERBRAUCH BT 1150 1424 1490 1490 2100 1820 2040
VERSORGUNG B-®-Myl 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 380B-3¢-H-50My | 380B-39-H-50Iy
OHNE

AGGREGAT

| 3BEHALTER | 5BEHALTER | 7BEHALTER = 10BEHALTER 10 BEHALTER
ABMESSUNGEN LxBxH mm 750x740x720/750 | 750x740x850/880 | 750x740x1260/1290 | 750x740x1260/1290 | 750x740x1260/1290
NETTOGEWICHT kg 30 51 60 60 69
INNENRAUMGROSSE LxBxHmm  610x410x280 610x410x410 610x410x760 610x410x760 610x410x760
KAPAZITAT TG SSNUL 3 SCNIL-S 7GNU/L-7600x400 | 10 GNL/L-10600x400 | 10 GNI/1 - 10 600x400
ABSTAND ZWISCHEN DEN BLECHEN ~ cm 7 7 10,5 7 7
SCHNELLKUHLLEISTUNG | +3°C 14 kr 20 kr 25 kr 25 kr 35 kr
SCHOCKFROSTLEISTUNG | -18°C 11kr 15 Kkr 20 kr 20 kr 25 kr
KALTEMITTEL GAS rA3 RA404A/R507 RA404A/R507 RA404A/R507 RA404A/R507 RA404A/R507
ABNAHME °C +43 1 65% +43 1 65% +43 1 65% +43 / 65% +43 / 65%
VERBRAUCH Bt 40 70 80 80 100
VERSORGUNG B-&-Ty 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50

In derVersion mit Zahnstangen-Fuhrungssatz fir 600x400mm oder GN 1/1 Bleche verfugbar.Aufen- und
Innenverklei- dung aus Stahl. Der Motorraum ist aus verzinktem Blech.
Die Isolierung der Kammer besteht aus geschaumtem Polyurethan-Harz mit 40 kg/m3 Dichte
Die Stromversorgung erfolgt mittels werkseitig vorgerustetem Kabel mit Stecker.

Umweltfreundliche FKW-freie Kammerisolierung.

/N

* A\ ACHTUNG

Alle Arbeiten der Kapitel:
1. STANDORT DES SCHNELLKUHLERS - 2. ELEKTRISCHER ANSCHLUSS UND ERDUNG - 3. REINIGUNG

4 TIPPS UND HINWEISE - 6. WARTUNG
haben durch technisches Fachpersonal zu erfolgen
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1.

STANDORT DES SCHNELLKUHLERS

Vor dem Abladen/Beférdern und Aufstellen des Schnellkiihlers in der Verkaufsstelle sollten Sie die
Abschnitte der Bedienungs- und Wartungsanleitung des Schnellkihlers zu den Themen Abladen des
SchnellkUhlers,Abmes- sungen und Gewichte, Schale fur Kondensatabfihrung, StellfiRe und
Schaltschrank aufmerksam lesen.

1.1 TPAHCINOPTUPOBKA

Sie durfen den Schnellkuhler nicht uber einen anderen stapeln
NEIN JA (dies ist nur bei einem im Verschlag verpackten Schnellkuihler
moglich).
Achten Sie darauf, den Schnellkiihler stets in senkrechter Position zu
befor- dern (die Angaben Oben-Unten auf derVerpackung befolgen).
Sollte der Schnel- [kihler mit eingebauter Kondensationseinheit geneigt
worden sein, warten Sie vor dem Einschalten mindestens 8 Stunden,
Kg damit das Ol wieder in alle Kompo- nenten zuriickgeflossen ist und diese
dadurch erneut geschmiert sind. Danach kénnen Sie den Schnellkihler
unbesorgt einschalten.

1.2 ABLADEN /ABMESSUNGEN / GEWICHTE DES SCHNELLKUHLERS

Der Schnellkihler ist mit einem Gabelhubwagen oder Gabelstapler
unter Flhrung autorisierten Fachpersonals abzuladen und zu beférdern.
Bei Nicht- beachtung der einschlagigen Sicherheitsvorschriften wird

keinerlei Haftung Gbernommen.
Bevor Sie den Schnellkiihler abladen, aufstellen und in der
L Verkaufsstel-
—: U] £3) o) le installieren, sollten Sie die modellspezifischen Daten in der Tabelle

mit den Langen- und Gewichtsangaben aufmerksam
tiberpriifen.

Der Hersteller iibernimmt keinerlei Haftung bei Nichtbeachtung der geltenden
Sicherheitsvorschriften. Fiir weiterfiihrende Informationen wird auf das vorige Kapitel
,BESCHREIBUNG DES SCHNEL- LKUHLERS" verwiesen.

1.3 VERPACKUNG

Uberpriifen Sie beim Empfang des Schnellkiihlers dieVerpackung auf etwaigeTransportschaden.

Nehmen Sie den Auflenkarton ab, l6sen Sie die Transportsicherungen des Schnellkiihlers an der
Palette, stellen

Sie den Schnellkiihler ab und entfernen Sie dann die Schutzfolie von der

Stahlverkleidung.

Durch dieVerwertung und das Recycling derVerpackungsmaterialien wie Kunststoff, Eisen, Pappe und
Holz wird ein entscheidender Beitrag zur Einsparung von Rohstoffen sowie zur Reduzierung der
Abfallmenge geleistet. Informieren Sie sich Uber die in Ihrem Gebiet zustadndigen Entsorgungs- und/oder
Wertstoffstellen.
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1.4 KONDENSATABFUHRUNG / ANSCHLUSS

Der Schnellkuhler ist in derVersion mit eingebauter Kondensationseinheit mit abnehmbarer Schale zur
Konden- satabflihrung und manueller Abtaufunktion (ohne Abtauwiderstande) verflgbar.
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1.5 AUFSTELLUNG UND STELLFUSSE

Stellen Sie den Schnellkiihler genau waagrecht ab, wobei Sie die
Ausrichtung bei Bedarf mit den schraubbaren Stellfif3en nachstellen
kénnen. Uberprifen Sie die Nivellierung dann mithilfe einer
Wasserwaage. Die waagrechte Auf- stellung ist fir den korrekten

O

Betrieb des Schnellkihlers sowie fir die per- fekte Abflihrung des durch
Abtauen entstehenden Kondensats unerlasslich. Darliber hinaus sichert

= u)p

sie  einen vibrationsfreien Motorlauf.  Uberprifen Sie die
vorschriftsmafige Anbringung der Kondensatschale und des Abflusses.

1.6 INSTALLATION IN DERVERKAUFSSTELLE

Der Schnellkihler sollte in einerVerkaufsstelle mit Klimaanlage installiert werden.Wir weisen darauf hin,
dass bei In- stallation in einem Raum ohne Klimaanlage ggf. Betriebsstérungen auftreten kdnnten, z.B.
Bildung von Kondenswasser.

ACHTUNG

Beachten Sie fiir einen ordnungsgeméBen Betrieb des Schnellkiihlers bitte unbedingt folgende
Anweisungen:

Setzen Sie den Schnellkiihler nicht direkter Sonneneinstrahlung oder anderen Strahlenquellen
aus, wie zum Beispiel Beleuchtung mit starken Glihlampen, Backéfen bzw. Heizkérpern.

Stellen Sie den Schnellkiihler nicht in der Nahe von Offnungen nach auRen mit Luftdurchzug auf, wie zum Beispiel
Tiren und Fenster oder direkt in den Luftstrom vonVentilatoren,Beliiftungsdiisen und Geblasekonvektoren von
Klimaanlagen.

Verstopfen Sie nicht die Liiftungséffnungen des Schnellkiihlers.

Legen Sie kein Material auf den Schnellkiihler, Kartons oder dergleichen, und belassen Sie
rundum einen genligenden Freiraum fur eine ungehinderte Luftzirkulation.

Stellen Sie den Schnellkiihler nicht in Raume mit hoher relativer Feuchtigkeit auf (Gefahr
von Kondensbildung)

Stellen Sie den Schnellkiihler nicht in Nischen auf, der mangelnde Luftstrom kénnte den Betrieb
des Kalteaggregats beeintrachtigen.

Stellen Sie keine heiRen Bleche oderTopfe auf die Lagerflache des Schnellkihlers ab

Stellen Sie sicher, dass im Installationsraum auch wéahrend der SchlieBzeiten der Verkaufsstelle ein
ausreichender Luf- taustausch vorliegt. Somit kann die eingebaute Verdichtungs- / Kondensationseinheit
ordnungsgemaB funktionieren.

1.7 MINDESTFREIRAUM ZUR WAND

1000 mm

A.
hdl
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Fir den einwandfreien Betrieb des Schnellkiihlers und eine ausreichende Luftzirkulation sollten Sie

bei der

Aufstellung  folgende ~ MINDESTFREIRAUME

beachten:

. Halten Sie den der Offnungslange der Tir entsprechenden MINDESTFREIRAUM von der

Frontseite des
Motorgitters ein

. Halten Sie 100 mm MINDESTFREIRAUM von der Riickseite und den Seiten des Schnellkihlers
zur Wand ein.

1.8 SCHNELLKUHLER MIT EINGEBAUTEM KALTEAGGREGAT

Der Schnellkiihler ist mit eingebautem Kalteaggregat ausgeriistet,so dass die Belliftungs6ffnungen desAggregats
am frontsei- tigen Luftansauggitter fur einen einwandfreien Luftaustausch auf keinen Fall verstopft werden
durfen.Vermeiden Sie es daher, Produkte oder andere Gegenstande im Umfeld des Schnellkiihlers abzulegen.
Ein Anstieg der Umgebungstemperatur oder eine unzureichende Luftzufuhr zum Kondensator des
Kalteaggregats re- duzieren die Leistung des Schnellkihlers und fihren méglicherweise zum Verderb
der gelagerten Produkte sowie zu einem hdheren Energieverbrauch. Sollte der Schnellkihler mit
eingebauter Kondensationseinheit beim Transport geneigt worden sein, warten Sie vor dem Einschalten
mindestens 8 Stunden, damit das Ol wieder in den Verdichter zuriickgeflossen ist und dessen
Komponenten erneut geschmiert sind.

1.9 SCHNELLKUHLER MIT EXTERNER KONDENSATIONSEINHEIT

2.

Beachten Sie zum elektrischen Anschluss unbedingt die fiir Elektroinstallationen geltenden Vor-
schriften. Dariiber hinaus sollte die elektrische und kiihitechnische Installation
ausschlieBlich durch Fachpersonal durchgefiihrt werden.

Die externe Einheit ist vor Witterungseinflissen geschutzt aufzustellen. Der Standort der Einheit darf
nicht als

Materiallager benutzt werden, um die Luftzirkulation nicht zu

beeintrachtigen.

Je nach modellspezifischen Eigenschaften der externen Kondensationseinheit muissen die
Mindestfreiraume zur Wand und zu anderen Gegenstanden eingehalten werden, um einen
ausreichenden Luftaustausch fur den einwandfreien Betrieb und die problemlose Wartung der Einheit zu
gewahrleisten.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS UND ERDUNG

2.1 STROMVERSORGUNG

Installation und elektrische Anschlisse sind fachmannisch und nach den
einschlagigenVorschriften des Elektrosektors auszuflhren. Diese Arbeiten haben durch
gualifiziertes Fachpersonal nach Vorgabe der geltenden Gesetzesbestimmungen zu
erfolgen. Der Hersteller Gbernimmt keinerlei Haftung bei Nichtbeachtung der einschlagigen
Elektrovorschriften.
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Siehe Stromplan des Schnellkiihlers am Ende dieser
Anleitung.

Fihren Sie vor dem elektrischenAnschluss des Schnellkihlers eine grindliche Reinigung mit
lauwarmemWasser und neutralen Produkten aus.Trocknen Sie anschlielend die feuchten Teile des
Schnellkihlers mit einem wei- chen Tuch ab (lesen Sie bitte den Abschnitt Reinigung des Schnellkihlers
aufmerksam durch).
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Schritte fur den vorschriftsmafigen elektrischen Anschluss:
Installieren Sie einen Fehlerstromschutzschalter und Uberprifen Sie, ob die Frequenz /
Span- nung des Stromnetzes den Angaben amTypenschild des Schnellkihlers entsprechen (siehe

Der Querschnitt des Versorgungskabel muss auf die Leistungsaufnahme des Aggregats abgestimmt

Anbringung des Typenschilds)

Stellen Sie sicher, dass die Versorgungsspannung an der Steckdose, der Nennspannung £10%

beim Anlauf desVerdichters entspricht.

Sie sollten einen 2-poligen (bzw. 4-poligen) Trennschalter mit min. Kontaktéffnung von 3 mm
vor der Steckdose installieren. Dieser Schalter ist obligatorisch, sofern die Belastung 1000 W

Ubersteigt oder der Schnellkihler direkt ohne  Stecker

angeschlossen

wird. Der

Fehlerstromschutzschalter ist in unmittelbarer Nahe zum Schnellkihler und in einer vom

Techniker fur Wartungsarbeiten Uberschaubaren Position anzubringen.

sein.

Erdschluss zu sorgen ist. Ein ggf. beschadigtes Versorgungskabel darf nur durch technisches

@Die Erdung der Anlage ist gesetzlich vorgeschrieben, so dass fur einen wirksamen

Fachpersonal ersetzt worden, um jeglichen Gefahren vorzubeugen. Es wird dariber hinaus
empfohlen, keine Elektrogerate in den Fachern des Schnellkiihlers zu benutzen.

Ein ggf. beschadigterVerdichter, ausschliel3lich durch Fachpersonal ersetzt werden, um jeglichen
Gefahren vorzubeugen. Um die Ausschaltung der gesamten Anlage bei Stérungen zu vermeiden,
sollte als Trennschalter ein hochempfindlicher Fehlerstromschutzschalter verwendet werden.

2.2 EINSCHALTEN DES SCHNELLKUHLERS

|
A ACHTUNG

Das erstmalige Einschalten des Schnellkiihlers ist von Fachpersonal
vorzunehmen.

Beachten Sie vor dem Einschalten,
dass:

lhre Hande nicht feucht oder nass

sind

Die Oberflachen des Schnellkiihlers trocken

sind

Der Boden trocken ist

Stellen Sie dariuber hinaus sicher,
dass:

Der Schnellkihler mit eingebauter Kondensationseinheit unbedingt senkrecht beférdert wird. Sollte der
Schnellkihler beimTransport geneigt worden sein,warten Sie vor dem Einschalten mindestens 8
Stunden,damit das Ol wieder in den Verdichter zurlickgeflossen ist und dessen Komponenten erneut

geschmiert sind.

Beachten Sie hinsichtlich der Temperatureinstellungen die Tabelle mit Angabe der Warengruppe /
Verwendung- stemperatur sowie die Betriebsparameter anhand der Gebrauchsanweisungen der
Bedienungsblende alsAnhang zur vorliegenden Anleitung.

Im Anschluss an diese Kontrollen konnen Sie den Schnellkiihler
einschalten.
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Uberpriifen Sie bei den Schnellkiihlern mit eingebautem Aggregat vor Anschluss des Steckers an die
Steckdose, ob der Trennschalter auf Stellung 0, OFF oder griin gedffnet ist.Verbinden Sie dann den
Stecker und schlieBen Sie den Trennschalter. Bevor Sie die zu kihlende Speise einlegen, sollten Sie
den Innenraum des Schnellkihlers reinigen (siehe Anweisungen im Kapitel Reinigung) und diesen vor
Start eines positiven oder negativen Schnel- Ikuhlzyklus vorkuhlen.
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3.1

3.2

3.3

Fiir die Einstellung der Betriebsparameter siehe die Gebrauchsanweisungen der
Bedienungshblen- de als Anhang zur vorliegenden Anleitung.

REINIGUNG

Alle Reinigungsarbeiten sind bei ausgeschaltetem Schnellkiihler nach Unterbrechung der Span-
nungsversorgung von Schnellkiihler sowie Kondensationseinheit durchzufiihren.

REINIGUNG DES SCHNELLKUHLER-INNENRAUMS

Die Wartung des Schnellkiihlers schlieBt mindestens eine regelméBige tédgliche Reinigung
des In- nenraums mit ein, um der Bildung und Entwicklung von Bakterien vorzubeugen.

|
/N scrironc

Die tdgliche Reinigung des Schnellkiihlers ist zur Vorbeugung der Bildung und Entwicklung von
Bakterien unerlésslich.

Fiihren Sie vor der Reinigung des Innenraums eine Abtaufunktion bei geéffneter Tiir und
abgenommenem

Ablassverschluss aus.

* Verwenden Sie kein Spritzwasser zum Waschen der Innen- und AulRenteile des Schnellkihlers,
um die elektrischen Teile nicht zu beschadigen.

* Verwenden Sie keine harten Metallgegenstiande zum Entfernen des Eises.

* Verwenden Sie zur Reinigung nur lauwarmes Wasser mit milden Produkten und trocknen Sie
dann die feuchten Teile mit einem weichen Tuch ab.

« Vermeiden Sie Mittel,die Chlor und chlorhaltige Lésungen,Atznatron,Salzséure,Essig,Bleichlauge
oder andere abrasive Produkte enthalten.

* Die Innenflachen sollten mindestens einmal im Monat griindlich gereinigt werden, wenn der
Schnellkihler zum Schockfrosten tiefgekuhlter Speisen verwendet wird.

@ Bei diesen Eingriffen wird zur Benutzung von Arbeitshandschuhen geraten.
REINIGUNG DESTEMPERATURFUHLERS

Die Wartung des Schnellkiihlers schlieBt mindestens eine regelméBige tagliche Reinigung des
Tempera- turfiihlers mit ein.

Die tagliche Reinigung des Innenraum-Temperaturfihlers des Schnellkihlers

ist
unerlasslich.

Der Fuhler sollte mit sauberem Wasser und einer desinfizierenden

Lésung abgesplilt werden.

Anweisungen und Reinigungsprodukte sind mit denen des vorigen

Abschnitts identisch.

REINIGUNG DES KONDENSATORS IM KALTEAGGREGAT

Alle Reinigungsarbeiten des Schnellkiihlers sowie der eingebauten Kondensationseinheit sind bei
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ausge-
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4.1

schaltetem Gerét nach Unterbrechung der Spannungsversorgung
auszufiihren. Diese Reinigung hat ausschlielich durch Fachpersonal zu
erfolgen.

Beachten Sie zur Reinigung und Wartung der Teile aus Edelstahl die nachstehenden Anweisungen.Als
Malregel gilt die Garantie der Unbedenklichkeit und der hygienischen Sauberkeit der behandelten
Produkte. Edelstahl hat eine dunne Oxidschicht, die vor Rostbildung schitzt. Bestimmte
Reinigungsmittel kénnen diese Schicht beschadigen oder angreifen und somit zu
Korrosionserscheinungen fuhren. Informieren Sie sich vor derVerwen- dung von Reinigungsmitteln bei
Ihrem Handler Uber das jeweils milde, chlorfreie Produkt, das Sie unbesorgt und ohne Gefahr von
etwaiger Stahlkorrosion gebrauchen kdnnen. Etwaige Kratzer an der Oberflache kdnnen mit feiner
EDELSTAHLWOLLE oder synthetischen Schwammen mit Reibflache im Sinne der Satinierung
abgeschlif- fen werden.

Wichtiger Hinweis:Verwenden Sie zur Pflege von EDELSTAHL niemals Stahlwolle und belassen Sie
diese nicht auf den Oberflachen, da kleinere Stahlablagerungen durch Verschmutzung zur Rostbildung
fuhren kdnnen und somit die hygienische Sauberkeit beeintrachtigen.

Fir eine dauerhaft einwandfreie Funktion der Kondensationseinheit sollte
der Kondensator regelmafig gereinigt werden. Diese Reinigung ist
hauptsachlich von der Installationsumgebung der Kondensationseinheit
abhangig. Zur Reinigung sollte die Einheit mit einem Luftstrahl von innen
nach auflen ausgeblasen werden. Sollte dies nicht machbar sein,
verwenden Sie einen Pinsel mit langen Borsten an der Aullenseite des
Kondensators.

Achten Sie hierbei, den Kaltemittelkreis nicht zu beschadigen.

Das eingebaute Kalteaggregat ist in der Unterseite des Schnellkiihlers
ange-

bracht.

Kein Spitzwasser verwenden.

@ Bei diesen Eingriffen wird zur Benutzung von Arbeitshandschuhen
geraten.

|
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Die ordentlichen und auf3erordentliche Wartungseingriffe sind in Kapitel 6 ,WARTUNG” beschrieben.

TIPPS UND HINWEISE

Sie sollten tagliche eine Aufdenreinigung des Schnellkihlers einschlieRlich derTurinnenseite im
Dichtungsbereich ausfuhren.

MANUELLES ABTAUEN

Der Schnellkiihler wird manuell entweder bei geéffneter oder geschlossener Tiir (in diesem Fall
dauert das Abtauen langer) abgetaut.
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* Nehmen Sie nach Abschluss des Schnellkiihlzyklus den Ablassverschluss des Abflusses ab,
um das Kondenswasser in die Schale ablaufen zu lassen. Der Abfluss dient auch zum Ablauf

etwaiger Pro- duktfliissigkeiten.
«  Uberpriifen Sie nach Abschluss des Abtauzyklus den Fiillstand der Kondensatschale und
leeren Sie die Schale bei Bedarf.

4.2 EINLEGEN DER SPEISEN UND KONSERVIERUNG

|
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Der Schnellkiihler ist fiir den schnellenTemperaturabbau eines gegarten Nahrungsmittels ausge-
legt (siehe Tabelle mit den jeweils produktabhd&ngigen Temperaturen).

Legen Sie auf keinen Fall das soeben aus dem Ofen genommene Produkt in den Schnellkiihler,
warten Sie stattdessen einige Minuten und legen Sie das Produkt dann zum Start des
Schnellkihlzyklus in den Innenraum.

Die Schnellkiihlzeit des Produkts auf die gewiinschteTemperatur hdngt von verschiedenen
Fakto-ren ab, u.z.:

. Form,Art, Starke und Material des Behalters mit dem schnell zu kihlenden
Produkt.

. Verwendung von Deckeln auf den

Behaltern.

. Die physikalischen Eigenschaften des Produkts wie Dichte und Wasser- sowie
Fettgehalt.

. Die Temperaturbedingungen der schnell zu kuhlenden

Speise.

Die Einstellung der positiven Schnellkiihl- bzw. der Schockfrostzeit hat je nach Art und Gewicht
des behandelten Produkts zu erfolgen.

AUSWAHL DER SCHNELLKUHLUNG

Sie kodnnen zwischen zwei Schnellkihlungsmodalitaten

auswahlen:

. Mit Timer, wenn Sie die Schnellkihlzeit des Produkts kennen. Nach Abschluss der eingestellten
Zeit wird automatisch auf Kiihlhaltungsphase geschaltet.

. Oder mit Kerntemperaturfiihler zum Einflihren in den Produktkern; Sie brauchen in diesem Fall nur
die Temperatur des Produkts einzustellen. Der Flhler erfasst das Erreichen der eingestellten
Temperatur und der Schnellkihler schaltet nach 1 akustischen Signal auf Kihlhaltungsphase
(siehe Position des Kerntem- peraturfihlers).

" PRODUKT ZYKLUS
SCHNELLKUHLUNG ZYKLUS STARKE PRODUKTMENGE PRODUKTKERN
i Far alle dichten °
POSITIV Bei voller oder max. 4 B°C
Geschwindigkei groRstiickigen kg pro MAX 90 min
t | ehensmittel Rlach
i Fur alle dichten i 18 °
NEGATIV Bei voller oder 3kr Bis zu -18 °C
Geschwindigkei groRstiickigen (240 Minuten)
t | ehensmittel
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Coarinae Produkte

\JUIIIIUU ““““““ ~

Y Gemise, Creme,
Geschwindigke Loffeldes- serts,

it Zarte kleinstlickige
Produkte

MESSUNG DER KERNTEMPERATUR DES PRODUKTS

PRODUKTKER
N

re

Wenn es die Starke des Produkts zuldsst, sollten Sie stets mit dem
Kerntempera- turflhler die im Produktkern erreichte Temperatur exakt messen.
Darlber hinaus sollte der Schnellkiihlzyklus niemals vor Erreichen der
Temperatur von +3°C bei positiver Schnellkiihlung bzw. der Temperatur
von -18°C beim Schockfrosten un- terbrochen werden.

ACHTUNG

Kinder diirfen nicht mit dem Schnellkiihler spielen und sind daher stets zu beaufsichtigen.

EINLEGEN DES PRODUKTS

Die zu kiihlenden Produkte diirfen nicht libereinander gestapelt werden.

95

QR

ABSTAND ZWISCHEN DEN SCHALEN

Fiir eine ausreichende Luftzirkulation im Innenraum des Schnellkiihlers:
. ist ein Mindestabstand von 70 mm zwischen den Schalen notwendig.
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POSITION DER BLECHE

Fur eine einwandfreie Schnellkiihlung:
. Die Bleche in Nahe desVerdampfers ausrichten
. Die Bleche im gleichmaRigen Abstand verteilen.

1
2RRB)

% (

KONSERVIERUNG DES GEGARTEN UND SCHNELLGEKUHLTEN PRODUKTS

Das gegarte und schnellgekiihite Produkt kann ohne EinbuBe seiner organoleptischen
Eigen- schaften bis zu 5Tage ab seiner Schnellkiihlung konserviert werden.

Dabei darf die Kuhlkette nicht unterbrochen werden,wobei die Konservierung bei einer
konstantenTemperatur je nach Produkt im Bereich zwischen 0 und +4°C erfolgen soll.
DurchVakuumverpackung kann die Dauer der Konservierung bis auf ca. 15 Tage verlangert

werden.

KONSERVIERUNG DES GEGARTEN UND SCHOCKGEFRORENEN PRODUKTS

Das gegarte und schockgefrorene Produkt kann ohne EinbuBe seiner organoleptischen
Eigen- schaften einige Monate lang ab dem Schockgefrieren konserviert werden.

Dabei darf die Kuhlkette nicht unterbrochen werden,wobei die Konservierung bei einer
konstantenTemperatur je nach Produkt im Bereich zwischen 0 und +4°C erfolgen soll. Durch
Vakuumverpackung kann die Dauer der Konservierung bis auf ca. 15 Tage verlangert werden.
Schockgefrostete Produkte kdnnen mit Sicherheit fur einen je nach Produkt schwankenden Zeitraum
von 3 bis
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4.3

18 Monaten konserviert werden.
Hierbei ist unbedingt eine Konservierungstemperatur von oder unter -20°C einzuhalten.

|
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e Lassen Sie gegarten und schnell zu kiihlenden Produkte nicht auf Umgebungstemperatur.
* Vermeiden Sie Feuchtigkeitsverluste, um den Geschmack des Produkts nicht zu beeintrachtigen.

Das schnellgekuhlte Produkt muss mit einer Lebensmittelfolie (oder besser noch vakuumverpackt)
geschitzt und mit einem Klebeetikett unléschbar mit folgenden Angaben beschriftet werden:

* Inhalt

*  Zubereitungsdatum

* Haltbarkeitsdatum

|
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Aufgetaute Lebensmittel diirfen nicht wieder eingefroren werden

EINSCHALTVERFAHREN DES SCHNELLKUHLERS
SCHNELLKUHLZYKLUS MIT KERNTEMPERATURFUHLER

1- Drlcken Sie den griinen Schalter
2 - Wahlen Sie mit der Taste SET @ die Standardtemperaturen +3°C oder -18°C aus

3 - Starten Sie den Zyklus mit Taste Start/Stop ®
4 - Am Ende des Zyklus (es ertdont der Summer) schaltet der Schnellkihler automatisch auf die
Kihlhaltungsphase)

5- Um den Zyklus zu Stopp, dricken Sie Start/Stop ®

SCHNELLKUHLZYKLUS MITTIMER

1- Drlcken Sie den griinen Schalter
2 - Wahlen Sie mit der Taste SET @ die Standardtemperaturen +3°C oder -18°C aus

3 - Stellen Sie mit den Tasten Up @ Doﬁ die gewlinschte Zeit des Schnellkiihlzyklus ein

4 - Starten Sie den Zyklus mit Taste Start/St
5 - Am Ende des Zyklus (es ertdont der Summer) schaltet der Schnellkihler
automatisch auf die Kihlhaltungsphase

6 - Um den Zyklus zu Stopp, dricken Sie Start/St@




Schnelliihler | Betriebs-und Wartungsanleitung |

4.4 KONSERVIERUNGSZEITEN (MONATE) DER
SCHNELLGEKUHLTEN LEBENSMITTEL

In der Tabelle sind die Konservierungszeiten einiger tiefgeklhlter Produkte angefinhrt.

LEBENSMITTEL Temperatur Temperatur Temperatur

-18°C -25°C -30°C

MOLKEREIPRODUKTE

Kase 4 6 6
Macno 8 12 15
FLEISCH UND GEFLUGEL

Kalb 9 12 18
Rind 6 12 18
Lamm 6 12 18
Schwein 4 12 15
Gefliigel 5-9 12 18
Kaninchen, Gans 4-6 - -
Ente, Pute 4-6 -

Wild 6-10 12 12
FISCH

Magerer Fisch 6-8 12 15
Fetter Fisch (Aal, Makrele, Lachs, Hering) 3-4 7-8 8-9
Schalentiere 3-4 12 17
Weichtiere 2-3 10 12
GEMUSE und OBST

Gemiise 12 18 24
Obst 12 18 24
GEBACK / NACHSPEISEN

Kuchen 2-4 8 12

VORGEGARTE SPEISEN

Gekochte Nahrungsmittel 2-4 6 6
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5. SCHNELLKUHLZEITEN

MAX. VERWENDETER

LEBENSMITTEL BLECH AT

KAPAZITAT

ERSTE HAUPTGERICHTE

Béchamelsauce GN1/1 h60 6L 4 cm 70 minuten POSITIV
Fleischbriihe GN1/1 h110 7L 6-7 cm 90 minuten POSITIV
Ca””e”‘;”"(ra' Forno | 5N1/1 hao 4xr 3-4 cm 40 minuten POSITIV
Gemiisesuppe GN1/1 h100 5L 5cm 90 minuten POSITIV
FrischeTeigwaren GN1/1 h40 1 kr 5cm 30 minuten NEGATIV
Ragout und GN1/1 h60 5 Kr 5 cm 90 minuten POSITIV
Tomatensauce
Bohnensuppe GN1/1 h60 5kr 5cm 90 minuten POSITIV
Fischsuppe GN1/1 h60 4 kr 5cm 90 minuten POSITIV
FLEISCH UND GEFLUGEL
Schweinebraten GN1/1 h60 7 Kr 10 cm 90 minuten POSITIV
Kalbsschmorbraten GN1/1 h60 7 Kr 15 cm 90 minuten POSITIV
Kochfleisch vom GN1/1 h60 6 Kr 12-18 cm 90 minuten POSITIV
Hiihnerbrust GN1/1 h40 5 kr 4-5cm 30 minuten POSITIV
Roastbeef GN1/1 h40 4 kr 10-15cm 80 minuten POSITIV
FISCH
Ganzer GN1/1 h40 3kr 5-10 cm 90 minuten POSITIV
Zackenbarsch
Barenkrebse GN1/1 h40 2 Kr 3cm 25 minuten POSITIV
Vak_uumverpackte GN1/1 h60 2 Kr He 6onee 3-4 20 minuten POSITIV
Miesmuscheln o
Fischsalat GN1/1 h40 4 kr 3-4 cm 30 minuten NEGATIV
GekochterTintenfisch| GN1/1 h60 5 kr - 60 minuten POSITIV
Geschmorte GN1/1 h60 4xr 4-5 cm 60 minuten POSITIV
Tintenfische
GEMUSE
Méhren in Ol gebraten
mit Knoblauch und GN1/1 h60 4 Kkr 40-50 mm 60 minuten POSITIV
Petersilie
Pilze in Ol gebraten
mit Knoblauch und GN1/1 h60 4 Kkr 40-50 mm 60 minuten POSITIV
Petersilie
Zucchini in Ol gebraten
mit Knoblauch und GN1/1 h60 3 Kr 40-50 mm 90 minuten POSITIV
Petersilie
GEBACK/NACHSPEISEN
Vanille- und .
Schokoladenpuddin GN1/1 h60 6L 4-5 cm 90 minuten POSITIV
Vanillesauce GN1/1 h60 3L 4-5cm 90 minuten POSITIV
Konditorcreme GN1/1 h60 3L 4-5cm 90 minuten POSITIV
Panna Cotta GN1/1 h40 3L 6 cm 60 minuten POSITIV
(eine Portion)
Eisparfait GN1/1 h40 3 kr 4-6 cm 50 minuten POSITIV
Tupamucy GN1/1 h60 5 kr 4-5 cm 45 minuten POSITIV

TECHNISCHE ANDERUNGEN OHNE VORANKUNDIGUNG DURCH DEN HERSTELLER VORBEHALTEN
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6. BEDIENUNGSBLENDE

6.1 BESCHREIBUNG

Mit der Bedienungsblende kénnen Sie die Grundfunktionen des Schnellkiihlers steuern:
. Positive Schnellkiihlung oder Kiihlung

. Negative Schnellkihlung oder Gefrieren

. Ende der Schnellkiihlung mit Kerntemperaturfiihler oder Timer

. Konservierung

. Manuelles Abtauen ohne Widerstand, ohne Heilkgas

Eine Reihe von Parametern ermdglicht es Ihnen, einige Funktionen auszuschlie3en oder zu
andern. Der Endanwender (Koch) kann die gewlinschte Schnellkiihlung und bei nicht
ausgewahltem Kerntemperaturfiuhler ebenfalls die Kihlzeit einstellen.

Einbauposition der frontseitigen Bedienungsblende
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6.2 BENUTZEROBERFLACHE

+ Zeiteinstellung : LED -Anzeige fiir Gefrierbetrieb
Regelung der
Innenraumtemperatur

Zeit nach Zyklusstart
Wiahlschalter Funktionen/Zyklus

Start/Stop/Ciclo

v Betriebsleuchte
- Zeiteinstellung

Summerausschaltung

Abtauung Display

Beim Einschalten flhrt die Bedienungsblende einen 5 Sekunden langen
Lampentest aus und schaltet dann auf ,Betriebsbereitschaft®

Pexxum oxunaaHus

Anzeige
Am Display erscheint ,---.

Tasten
Die Bedienungsblende schaltet auf Standby, wenn bei ausgeschalteten

Schnellkihlzyklen die Taste SET @ 4 Sekunden lang gedruckt wird.

Einstellung der Programme mitTimer und Kerntemperaturfihler

PROGRAMM TASTE DHSPLAY TASTE DISPLAY TASTE IYRLUSSTART IYRLUSENDE  KUHLHALTUNG ABTAUEN

x| +3° QD +Q

OE—— . —— @ox

©x2 -18° QO -O

x| +3°

» &) -Oxl

< x2 -18°
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Stop

Anzeige
Am Display wird bei Auswahl eines Zyklus mit Timer die Zeit (in Stunden und Minuten) oder bei einem
Zyklus mit Kerntemperaturfihler der Messwert des Flhlers angezeigt. Die Stelle oben am zweiten
Display weist auf die Auswahl eines negativen Zyklus hin.

Tasti
Mit den Tasten Set @), @ . Down &2 wird die Einstellung des Schnellkiihizyklus
aufgerufen. @

Durch Dricken der Taste Set wird automatisch ein positiver oder negativer Zyklus mit Fuhler

eingestellt. Bei 4 Sekunden langem Druck der Taste Set @ schaltet die Bedienungsblende auf
Standby.

Mit den Tasten Up @ bzw. Down G wird bei vorheriger Auswahl eines Zyklus mit
Kerntemperaturfihler automatisch ein Zyklus mit Timer oder eine + oder - Schnellkihlung mit Timer
eingestellt.

Der ggf. eingeschaltete Summer wird durch einmaliges Driicken der Taste Down 6

stummgeschaltet. Bei einmaligem Driicken der Taste Start/Stop e startet der
Schnellkihlzyklus.

Start

Anzeige
Am Display wird bei Auswahl eines Zyklus mit Timer die verbleibende Zeit (in Stunden und Minuten)
oder bei einem Zyklus mit Kerntemperaturfuhler der Messwert des Fuhlers angezeigt.
Ist der Kontakt bei aktivierter Tarfunktion (P1=1) nicht geschlossen, erscheint “dr “ am Display als
Hinweis auf den Tlrzustand gedffnet.

Tasten
Durch Driicken derTaste SET wird am Display wahrend der Programme ,Kerntemperaturfihler® und
»rimer"
die nach dem Zyklusstart verstrichene Zeit
angezeigt.

Mit der Taste Up @ wird die vom Innenraumflihler gemessene Temperatur angezeigt. Diese Anzeige
verbleibt fur die Dauer von 5 Sekunden.

Der ggf. eingeschaltete Summer wird durch einmaliges Dricken der Taste Down 6
stummgeschaltet

Bei einmaligem Driicken der Taste Start/Stop ® startet oder endet der Schnellkihl-
/Lagerhaltungszyklus.

|
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Nach Abschluss der positiven Schnellkiihlung erfolgt die automatische Umschaltung auf
Kiihlhal- tungsphase bei einerTemperatur zwischen 0 und +3°C.

NachAbschluss der negativen Schnellkiihlung erfolgt die automatische Umschaltung auf
Kiihlhal- tungsphase bei einerTemperatur zwischen -22 und -25°C.

Um die gesetzlich vorgeschriebenen Schnellkiihlzeiten einzuhalten, sollte die Tur des
Schnel- Ikiihlers bei ablaufendem Schnellkiuhlzyklus auf keinen Fall ge6ffnet werden.
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6.3 ALARME

Die Alarmmeldungen betreffen die Flihleralarme. Sie werden nur bei Aufforderung zur
Anzeige des entsprechenden Fuhlers eingeblendet.

“Er “ Allgemeiner oder fuhlerinterner Fehler
“Erl" Fehler des Innenraumflhlers
“Er2“ Fehler des Kerntemperaturfiihlers

Tritt bei ablaufender Schnellkiihlung ein Fehler des Kerntemperaturfihlers ein, wird auf einen
SchnellkUhlzyklus mit Timer geschaltet und der Fehler dabei weiterhin angezeigt.
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6.4 EINSTELLUNGEN

Verdichter

Der Verdichter kann nur im Modus Start ohne Fehler des Innenraumflihlers eingeschaltet werden. Bei Imple-
mentierung derTlrfunktion (P1=1) erfolgt die Startfreigabe desVerdichters nur mit geschlossenerTr bei
P6=0. Ist P6=1 gesetzt, lauft derVerdichter auch bei gedffneter Tir und ausgeschaltetem Lifter.

Der Verdichter startet in Abhangigkeit des flr den ausgewahlten Zyklus eingestellten SOLLWERTS

sowie der eingestellten Temperaturdifferenz (Parameter P8).

Folgende Sicherheitszeiten desVerdichters sind stets aktiv:
. P9: min.Verzégerung zwischen einer Ausschaltung und der darauf folgenden Wiedereinschaltung
des Ver- dichters. Dieser Parameter wird auch zum Ricksetzen der Karte verwendet.
. P10: min.Verzégerung zwischen zwei aufeinander folgenden Einschaltungen desVerdichters.
Bei einer ablaufenden Zeitsteuerung wird dieVerzdgerung neu eingestellt,falls diese gréfRer sein sollte als die
Zahlung.

Manuelles Abtauen
Das Abtauen wird bei geéffneterTiir ohne Einsatz von Widerstanden oder HeiRgas ausgefiihrt.

Parameter

Programmierung gleichzeitig die Tasten Up 6 und Down 6 fur mindestens 4 Sekunden.

Am Display erscheint nun die Nummer des Parameters (P0). Durch Driicken der Taste Set '/ kbnnen
Sie Pa- rameterwert einblenden und den Parameter andern.

Bei Anzeige der Parameternummer kénnen Sie mit den Tasten Up Q und Down 6 den nachsten/vorigen
Parameter anwahlen, bei Anzeige des Parameterwerts diesen dagegen andern.

Beschreibun

PO dice altet den Summer bei Ubergang in den Kuhlhaltungsmodus fur 0 1 1
P21 | Tarfunktion 0=Nicht vorhanden; 1=Vorhanden 0 1 1 ---
P2 | Lifter bei Schnellkiihlung 0= Parallelbetrieb zumVerdichter 1=stets 0 1 1
P3 | Freigabe des Kerntemperaturfiihlers 0 1 1
P4 | Freigabe der negativen Schnellkiihlung 0 1 1
P5 | Freigabe der Abtaufunktion 0 1 0
P6 | StopptVerbraucher bei gedffneter Tir 0=Verdichter+Llfter; 0 1 1
P7 | Konfiguration RL2 0= Abtauen; 1=Lfter+Abtauen 0 1 1
P8 | Regelhysterese 1 20 3 °C
P9 | Verdichterschutz Aus/Ein (gilt auch bei Riicksetzen) 0 99 2 MWH
P10 | Verdichterschutz Ein/Ein 0 99 3 MUWH
P11 | Verdichterschutz Ein/Ein 0 99 10 MWH
P12 | Dauer der Tropffunktion 0 99 3 MUH
P13 | Sollwert des Kerntemperaturfiihlers bei positiver -50 99 3 °C
P14 | Sollwert des Kerntemperaturfiihlers bei negativer -50 | 99 -18 °C
P15 | Sollwert des Innenraumfihlers bei positiver Schnellkiihlung -50 99 -2 °C
P16 | Sollwert des Innenraumfiihlers bei negativer Schnellkiihlung -50 99 -40 °C
P17 | Sollwert des Innenraumfihlers bei positiver Kiihlhaltung -50 99 0 °C
P18 | Sollwert des Innenraumfiihlers bei negativer Kiihlhaltung -50 99 -25 °C
P19 | Dauer der positiven Schnellkiihlung mit Timer 0 599 90 MWH
P20 | Dauer der negativen Schnellkiihlung mit Timer 0 599 | 270 MUH
P21 | Hactpoiika TemnepaTypbl KOHAEHcaTopa Ansi BTOPOro 60 -50 99 °C
P22 | AktBauusi KOHTponepa BTOPOro BEHTUNSTopa 1 0 1
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1.

71

7.2

7.3

7.4

WARTUNG - ABFALLE -
MATERIALENTSORGUNG

Sédmtliche Wartungs- und Reparatureingriffe haben bei ausgeschaltetem Schnellkiihler nach
Unterbre- chung der Spannungsversorgung von Schnellkiihler und externer
Kondensationseinheit zu erfolgen. Diese Arbeiten diirfen ausschlieBlich von autorisiertem oder
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

|
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Reinigungsarbeiten und Pflege sind in Kapitel 5 ,REINIGUNG”
beschrieben.

REGELMASSIGE KONTROLLEN

Lassen Sie regelmafig (mindestens einmal im Jahr) den Betriebs des Schnellkiihlers von
Fachpersonal Uber- prifen, wobei besonders auf Folgendes zu achten ist:

. auf die einwandfreie Funktion der

Kondensatabflihrung

. auf die Dichtigkeit des Kaltemittelkreises und die einwandfreie Funktion der
Klhlanlage

. auf die Wartungssicherheit der elektrischen

Anlage

. auf das hermetische Schlielsen von Turdichtungen und

Tar

. auf die Reinigung der

Kondensationseinheit.

AUSTAUSCH DES MOTORLUFTERS

Zum Austausch des Motorlifters bei den damit ausgestatteten Schnellkiihlern sollten Sie die
Spannungsversor- gung unterbrechen, amTypenschild die technischen Daten von Leistung, Spannung
und Frequenz Uberprifen und einen gleichwertigen neuen Motorllfter einbauen.

AUSTAUSCH DESVERDICHTERS / Wechsel des Kaltemittels

Bei Beschadigung bzw.Austausch desVerdichters sollten Sie das Kaltemittel und das Ol sammeln und
umweltge- recht entsorgen.

MATERIALENTSORGUNG UND ABFALLE
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Die elektrischen und elektronischen Gerateteile wie Lampen, elektronische Steuerung, Schalter,
Elektromoto- ren,Verdichter und anderes Elektromaterial im Allgemeinen mussen von Siedlungsabfallen
getrennt nach den im jeweiligen Anwendungsland geltendenVorschriften entsorgt bzw. recycelt werden.
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7.5

8.

Samtliche Werkstoffe des Produkts, u.z.:

>  Blech, Kupfer und Aluminium, Kunststoff und Gummi, Glas,Teile aus geschaumtem Polyure-
than oder sonstigem Material

>  Kaltemittel und -6l (in geeigneten Fassern lagern und nicht in die Kanalisation leiten
mussen dartber hinaus nach den einschlagigenVorschriften recycelt bzw. entsorgt werden.

Wir weisen darauf hin, dass die gesetzeswidrige Entsorgung des Produkts durch den Anwender mit den
It. gel- tender Norm vorgesehenen administrativen Strafen geahndet wird.

|
A ACHTUNG

Informieren Sie sich iiber die in Inrem Gebiet zustidndigen Entsorgungs- und/oder Wertstoffstellen.

ERSATZTEILBESTELLUNG

Teilen Sie unseremVertriebsburo folgende Angaben mit:
. Modell des Schnellkihlers

. Seriennummer des Schnellkuhlers

. Ersatzteilmenge

Legen Sie ggf. ein Foto des gewiinschten Ersatzteils bei.

FEHLERMELDUNGEN UND LOSUNGEN

DEFEKT 2
MELDUNG BETRIEBSSTORUNG FEHLER LOSUNGEN
Uberpriifen Sie den ; Einen ggf. geldsten Draht
Er Anschluss samtlicher fuﬁllgr?rw:rlr?grr oder in die Klemme einfiihren
Drahte an die Eahlar und verschrauben
Uberpriifen Sie den Einen ggf. gelosten Draht
Er 1 Anschluss samtlicher Fehler des in die Klemme einfiihren
Drahte an die Innenraumfihlers und verschrauben
Uberpriifen Sie den Fehler Einen ggf. geldsten Draht
Erz Anschluss samtlicher in die Klemme einfiihren
Dréhte an die anbmffihlm..lmm und verschrauben
Uberpriifen Sie, ob Lassen Sie die Tur
der Verdampfer mindestens
durch Eis verstopft 15 Minuten gedffnet, damit
Uberpriifen Sie, ob Sie ,
P Nehmen Sie
das Produkt richtig und " o
. . in der vorgeschriebenen u\?grzsggrl:sssé%ealz:]oggge
Uberprifen Sie, ob der Verstandigen Sie
Lifter in der Zelle den
Vergewissern Sie sich, I .
dass die Temperatur im Verstandigen Sie
Raum nicht ibermé&Big Vlmfﬁ%ﬁﬂp
Keine Kihlhaltungsphase . .
der Speise am Ende der Verstar;cgrg‘;en Sie
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Bienvenido

. El Productor Le agradece para haber elegido uno de sus productos.
Le rogamos leer atentamente nuestro manual de uso: eso Le permitira utilizar
de manera optimal su aparato.

ITALIANO

RAEE - Gestione rifiuti apparecchiature elettriche ed

elettroniche

Il simbolo del bidone barrato posto sul prodotto o sulla documentazione del manuale d’uos, indica che il prodotto e
stato immesso nel mercato dopo la data del 13 agosto 2005.Al termine del ciclo di vita utile, il prodotto, deve essere
raccolto, smaltito, trasportato in modo separato rispetto agli altri rifiuti urbani seguendo le normative vigenti in ogni

| B>

RAEE paese. In questo modo potra essere recuperato contri- buendo ad evitare possibili effetti negativi sullambiente e
sulla salute, favorendo il reimpiego e/o il riciclo dei materiali di cui € composta I'apparecchiatura.Lo smaltimento
WEEE abusivo del prodotto da parte dell'utente comporta I'applicazione di sanzioni amministratiuve previste dalla norma

vigente. La Direttiva comunitaria RAEE N° 2002/96/CE, (in Italia recepita con il Dgls del 15.05.2005 N°151); Direttiva
comunitaria N°2003/108/CE riguardante il trattamento dei rifiuiti delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.

ENGLISH

Ymunu3ayusi 31eKMpPOHHO20 U 3J71IeKMUPYECKO20

obopydoeaHus

U3obpaxeHue nepevyepkHymoao MycopHo2o baka Ha obopydosaHuu umnu 8 pykogeodcmee rnosb3oeamerisi 03Hadaem,
ymo npodykm Obin ebirnyweH Ha pbIHOK nocne 13 aszycma 2005 e. B KoHue cpoka askcrinyamauuu rpubopa
RAEE Heobxo0umo nposecmu e2o cbop, mpaHCIoOMUPOBKY U ymuru3ayuto omoesibHo om dpy2oz2o obopydosaHus. Takum
obpa3om, e2o MOXHO rnepepabomams, u3bexas 803MOXHO20 He2amueHO20 8030elicmeusi Ha OKpyxatouwyto cpedy
u 30oposbe 4esiogeka, rnocriocobcmeosas MoemopHol nepepabomke mMamepuarnos, 8xo0sWux 8 e20 cocmas.
HekoppekmHasi ymunusayusi npubopa rnonb3oe8amesieM ere4dem aoMUHUCMPamugHyK OmeemcmeeHHOCMb,
coenacHo delicmeayrowemy 3akoHodamenscmesy. Jupekmusa EC RAEE N. 2002/96/CE (npumeHsiemas 8 Vimanuu e
coomeemcmeuu ¢ 3akoHo0amerbHbiM dekpemom Ne151, om 15 mas 2005);

q

Iunpektusa EC N. 2003/108/CE 06 obpalieHnn C 3NEKTPUYECKUMM N 31EKTPOHHBIMU OTXOA4aMM.

FRANCAIS

RAEE - Gestion des déchets d’appareillages électriques et

électroniques

Le symbole de la poubelle barrée placé sur le produit ou sur la documentation du manuel d’utilisation,indique que le
produit a été mis sur le marché aprés la date du 13 aolt 2005.A la fin du cycle de vie utile,le produit doit étre
trié,éliminé,transporté de fagon séparée par rapport aux autres déchets urbains en suivant les normatives en vigueur
dans chaque pays. De cette fagon, il pourra étre récupéré en contribuant a éviter d’éventuels effets négatifs sur
I'environnement et sur la santé, en favorisant le réemploi et/ou le recyclage des matériaux dont est composé
I'appareillage. L’élimination abusive du produit de la part de

=

RAEE
WEEE

RAEE WEEE

g

RAEE
WEEE

|

RAEE
WEEE




ES | Abatidores de temperatura | Manual de uso y mantenimiento

I'utilisateur
comporte
I'application de
sanctions
administratives
prévues par la
normative en
vigueur. La
Directive
communau-
taire RAEE N°
2002/96/CE,
(en ltalie définie
dans le D. lég.
du 15.05.2005
n°151);
Directive
communautaire
N° 2003/108/CE
concernant le
traitement des
déchets des
appareillages
électriques et
électroniques.
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und elektronischer Geréte

Das Symbol der durchkreuzten Miilltonne auf dem Produkt oder der Dokumentation der Gebrauchsanweisung gibt
an,dass das Produkt nach dem 13.August 2005 auf den Markt gebracht wurde.Am Ende des Nutzungszyklus muss
das Produkt entsprechend der im jeweili- gen Land geltenden Bestimmungen gesammelt,entsorgt und getrennt von
anderem Hausmdill transportiert werden.Auf dieseWeise kann es zuriickgewonnen werden,wodurch zurVermeidung
mdglicher negativer Auswirkungen auf die Umwelt und die Gesundheit beigetragen sowie dieWiederverwertung und
das Recycling der Materialien erleichtert wird,aus denen das Geréat besteht.Die widerrechtliche Entsor- gung des
Produktes durch den Nutzer zieht die Anwendung der von den glltigen  Bestimmungen
vorgesehenenVerwaltungsstrafen nach sich. Die gemeinschaftliche Richtlinie RAEE Nr. 2002/96/EG, (in Italien mit
der Gesetzesverordnung Nr. 151 vom 15.05.2005 umge- setzt); Gemeinschaftliche Richtlinie Nr. 2003/108/CE
beziiglich der Behandlung von Abféllen elektrischer und elektronischer Geriéte.

ESPANOL

RAEE - Gestion de los residuos de aparatos eléctricos y

electrénicos

El simbolo del bidén barrado en el producto o en la documentacion del manual de utilizacion, indica que el producto,
ha sido introducido en el mercado después de la fecha 13 de Agosto del 2005.Al final de su ciclo de vida, el
producto debe ser recogido, eliminado y transportado de forma separada respecto a los otros residuos urbanos,
siguiendo la normativa vigente en cada pais. De este modo podré ser recuperado contribuyendo a evitar posibles
efectos negativos en el medio ambiente y en la salud, favoreciendo asi la reutilizaciéon ylo el reciclaje de los
materiales que componen el aparato. La eliminacion ilegal del producto por parte del usuario, supone la aplicacién
de sanciones admini- strativas previstas en la normativa vigente La Directiva comunitaria RAEE N° 2002/96/CE, (en
Italia se acoge al Decreto Legislativo del

15.05.2005 n°.151);Directiva comunitaria N° 2003/108/CE respecto al tratamiento de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

PORTUGUES

RAEE - Residuos de Equipamentos Eléctricos e

Electrénicos

O simbolo do contentor de lixo barrado com uma cruz, aposto no produto ou no manual de utilizag&o, indica que o
produto foi colocado no mercado a partir de 13 de Agosto de 2005 e que, no fim do seu ciclo de vida, deve ser
recolhido, eliminado e transportado de modo separado respeito aos outros residuos urbanos e em conformidade
com as normativas vigentes em cada pais de utilizagdo. Agindo dessa maneira estara contribuindo para evitar
possiveis efeitos negativos no ambiente e na satde, favorecendo a redutilizagdo elou reciclagem dos materiais de
que é composta a aparelhagem. Uma eliminagdo incorrecta e abusiva do produto por parte do utilizador implicara a
aplicagcdo das sangbes administrativas previstas pela normativa vigente. Directiva comunitaria RAEE N°2002/96/CE,
em ltélia acolhida pelo D.L. n°

151 de 15 de Maio de 2005, e Directiva comunitaria N°2003/108/CE, relativas ao tratamento dos residuos de
equipamentos eléctricos e electrénicos.
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INTRODUCCION

La maquina nombrada “abatidor” se ha realizado respetando las leyes comunitarias referidas a la circulacion
libre de los pro- ductos industriales en los paises UE.

Direttiva 2004/108/CE - Compatibilita Elettromagnetica
Direttiva 2006/95/CE - Bassa

tensione

Direttiva 2002/95/EC - RoHS

Antes de efectuar cualquier operacion sobre el producto, es muy importante leer atentamente el manual de
uso y manutencion. Por anadidura, se recomienda también seguir las reglas en vigor incluso las concernante
la seguridad (carga-descarga, instalacion del aparato, conecciones eléctricas, puesta en marcha y/o
desmontaje y desplazamiento / nuevo sitio, eliminacién y/o reutilizo del producto en objeto).

El aparato tiene que utilizarse de acuerdo con lo especificado en dicho
manual.

La empresa no se considerera responsable por rupturas, accidentes o varios inconvenientes debidos
al no respeto o, de todas formas, a la no aplicaciéon de las prescriciones contenidas en dicho manual.
Lo mismo vale para la ejecuciéon de modificaciones, la exclusiéon de las seguridades electricas o el de-
smontaje de las protecciones previstas por el productor (que compromiten gravemente las
condiciones de seguridad), las variantes, y/o instalaciones de acesorios no autorizados o negligenciay
en todos los casos en que el defecto se causa por fendmenos extraneos al normal
funcionamento del producto (fendmenos atmosféricos, rayos, sobretension de la red eléctrica,
irregular o insuficiente alimentacién eléctrica... etc.).

La manutencion comporta simples operaciones ejecutables exclusivamente por un técnico especiali-
zado.

EMPLEO DEL MANUAL

El manual de uso y manutencion constituye parte integrante del aparato y debe ser de facil e inme-
diata consulta por los operadores y/o técnico cualificado y/o manutentor para hacer, de manera segura y
cor- recta, todas las operaciones de instalacion, puesta en marcha, desmontaje y eliminacién del
aparato.Tal manual de uso y manutenciéon contiene todas las informaciones necesarias para una
correcta gestion del producto con particular atencion a la seguridad.

CONSERVACION DEL MANUAL

El manual de uso y manutencion tiene que conservarse intacto y en un lugar seguro, protegido
de la humedad y de fuentes de calor durante toda la vida del producto, incluso en caso de
cambio de propriedad a otro utilizador por contener todas las informaciones para una correcta
eliminacion y/o reutilizo del aparato.Tiene que conservarse muy cerca del aparato para facilitar
su consulta. Se recomienda utilizar el manual con cuidado de manera de no comprometer el contenido.
No eliminar, romper o rescribir por ninguna razén partes del

manual.

EL FABRICANTE SE RESERVA EL DERECHO DE
APORTAR MODIFICACIONES SIN PREVIO
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DESCRIPCION DEL ABATIDOR

Este manual se refiere a un abatidor de temperatura, es decir, a un aparato frigorifico que puede enfriar rapidamente un
alimento cocido hasta +3°C (proceso positivo) o hasta —18°C (proceso negativo):

UNIDAD
ENCORPORADA
E‘-‘I ﬂ

3 BANDEJAS 5 BANDEJAS 7BANDEJAS ~ 10BANDEJAS = 10 BANDEJAS | 15BANDEJAS = 20 BANDEJAS
DIMENCIONES LUxIXB MM 750x740x720/750 750x740x850/880 750x740x1260/1290 | 750x740x1260/1290 | 750x740x1260/1290 | 750x740x185 | 750x740%x208
PESO NETO kg 50 71 90 90 102 120 150
DIMENCIONES CAMARA lUxIxBmm |610x410x280|610x410x410|610x410x760|610x410x760|610x410x760|610x410x112 |610x410x136
CAPACIDAD TG 3GN1/1-3 | 5GN1/1-5 7GN11-7 10 GN1/1- 10 10GN1/1-10 |15 GN1/1 - 15/20 GN1/1 - 20

600x400 600x400 600x400 600x400 600x400 600x400 600x400

ESPACIO ENTRE LOS CcM 7 7 10,5 7 7 7 7
CUANTIDAD DE KIIOS °
DURANTE EL +3°C 14 Kr 20 kr 25 25 35 45 kr 50 kr
CUANTIDAD DE KIIOS o
DURANTE LA -18°C 11kr 15 kr 20 20 25 35 kr 40 kr
GAS REFRIGERANTE A3 | R404A/R507 | R404A/R507 | R404A/R507 | R404A/R507 | R404A/R507 R507 R507
TEST °C +43 / 65% +43 / 65% +43 / 65% +43 / 65% +43 / 65% +43 / 65% +43 / 65%
ABSORCION Bt 1150 1424 1490 1490 2100 1820 2040
ALIMENTACION B-®-My 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 380B-30-H-50ry | 380B-3¢-H-50Iy

UNIDAD A
DISTANCIA

f

L —

10 BANDEJAS

J—

10 BANDEJAS

3 BANDEJAS 5 BANDEJAS . 7BANDEJAS | BANDEJAS
DIMENCIONES lxdxBum | 750x740x720/750 | 750x740x850/880 | 750x740x1260/1290 750x740x1260/1290 750x740x1260/1290
PESO NETO kg 30 51 60 60 69
DIMENCIONES CAMARA LLxIxB wm 610x410x280 610x410x410 610x410x760 610x410x760 610x410x760

3 GN1/1- 3 5GN1/1-5

CAPACIDAD TG 600400 600x400 7 GN1/1 - 7 600x400 10 GN1/1 - 10 600x400 | 10 GN1/1 - 10 600x400
ESPACIO ENTRE LOS CcM 7 7 10,5 7 7
CUANTIDAD DE KIIOS °
DURANTE EL +3°C 14 Kr 20 kr 25 25 35
CUANTIDAD DE KIIOS o
DURANTE LA -18°C 11kr 15 kr 20 20 25
GAS REFRIGERANTE A3 R404A/R507 R404A/R507 R404A/R507 R404A/R507 R404A/R507
TEST °C +43 / 65% +43 / 65% +43 | 65% +43 / 65% +43 / 65%
ABSORCION Bt 40 70 80 80 100
ALIMENTACION B-®-I'y 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Disponibile an la version con kit cremalleras y guias para la introduccién de bandejas 600x400mm o

GN 1/1.

La estructura interna y externa es de acero inoxidable, el casco del motor es de lamina galvanizada. El
aislamiento del depdsito es de espuma de poliuretano de resina con una densidad de 40Kg./Mc. La fuente de
alimentacion es a través de cable eléctrico ya preparado por el productor.
El aislamiento de la cuva se realiza sin el uso de CFC en un bajo impacto

ambiental.

& CUIDADO

TODAS LAS OPERACIONES MENCIONADAS EN LOS SIGUIENTES CAPITULOSTIENE QUE EJECUTARSE

PORTECNICOS ESPECIALIZADOS:
1. COLOCACION DEL ABATIDOR - 2. CONEXION ELECTRICAY CONEXION A TIERRA - 3. LIMPIEZA -
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4. RECOMENDACIONESY ADVERTENCIAS - 6. MANTENIMIENTO




ES | Abatidores de temperatura | Manual de uso y mantenimiento

1.1

1.2

1.3

POSICION DEL ABBATIDOR

Antes de descargar / cargar y colocar el mueble dentro del lugar de venta, por favor consulte el manual
de cuidado en los diferentes apartados de la carga / descarga de muebles,larguras,pesos,la tina del
agua de conden- sacién, la posicion de los pies el ajuste y el tablero eléctrico del abatidor en el manual
de uso y mantenimiento del abatidor.

TRANSPORTE

NO SI No poner un abatidor sobre el otro (eso es posible solamente si
el abatidor por abajo esta en caja de madera).

Se recomienda que el abatidor sea siempre y soélo en posicion
vertical (ver las indicaciones alto/bajo en el paquete). Si se inclina
el refrigerador con unidad frigorifica incorporada, debe esperar al
Kg menos ocho horas antes de encenderlo. De esta manera, permitira
que el petréleo fluya hacia todos los componentes de manera que
sean re-lubricados, entonces usted puede co- menzar a proceder.

DESCARGA DEL ABATIDOR / DIMENSIONES / PESOS

Las operaciones de carga y descarga tiene que ejecutarse con
transpallet, o carro elevador que sea conducido por personal
especializado. El productor no puede tomar responsabilidades sobre
el no respeto de las normas de seguridad vigentes.
Antes de empezar la descarga, colocacion e instalacion del abatidor
I i I al inte- rior de la tienda, segun el tipo de modelo del abatidor, lea
- atentamente los

i (o) o) datos en la tabla dimenciones, peso, que se encontra a la fin de este manual.

No colocar un abatridor sobre el otro (eso es posible solamente
si el abatidor por abajo esta en caja de madera).

El productor declina todas responsabilidades en caso de no respeto de las normas vigentes por
lo que se refiere a la seguridad.

Para mds informacion consulte las especificaciones del capitulo “DESCRIPCION DEL
ABATIDOR”.

EMBALAJE

Al recibir el mueble hay que averiguar si el embalage tiene dafnos.

Retire el embalaje de cartén exterior del mueble, eliminar los clips que fijan el mueble a la paleta,
coloque los muebles y quita la pelicula de adhesivo para proteger el acero.

La recuperacién y el reciclado de los materiales de embalaje como plastico, hierro, cartén, madera
contribuye al ahorro de materias primas y a la reduccion de los residuos.Ver las direcciones en su area
para su eliminacion en vertedero y los residuos centro autorizado.
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1.4 DESCARGO AGUA DE CONDENSACION
CONEXION DE DESCARGA

El abatidor esta disponible en la versién con grupo incorporado completo de cuva extraible para la
descarga del agua de condensacién; desescarchamiento manual (sin resistencias de
desescarchamiento).

La cuva se coloca debajo de la unidad frigorifica.

1.5 POSICIONY AJUSTE DE LOS PIES

Coloque el refrigerador en la posicion horizontal , actuando si

necesario sobre la regulacion de los tornillos de pie de los

‘ muebles;para ajustar el nivel hay que comprobar la llanura con una

@ ’ burbuja. El gabinete debe estar situa- do perfectamente plano para

funcionar correctamente y permitir el cum- plimiento del descargue

del agua de condensacion del desescarchamiento; ademas se evitan
vibraciones ruidosas del motor.

Averiguar la correcta posicion de la cubeta para el desague de
condensa, y su desague.

1.6 INSTALACION EN EL LOCAL DEVENTA

Le recomendamos que instale el abatidor dentro de una habitacion con aire acondicionado.También
tenga en cuenta de que si el espacio no tiene aire acondicionado, pueden haber fallos de
funcionamiento, tales como la condensacion etc..

CUIDADO

Para permitir el buen funcionamiento del abatidor, preste atencién a las siguientes indicaciones:

. No coloque sus muebles con la exposicion directa al sol y a todas las otras formas de
radiacién, como la iluminacion incandescente de alta intensidad, hornos, o tipo de cuerpo de
calefaccién por radia- cién para la calefaccion.

. No coloque el abatidor cerca de la apertura al exterior en el despacho, tales como puertas y
ventanas o péngase en contacto directo con el flujo de aire de los ventiladores, fuentes bobinas de
aire acondicionado y ventilador.

. No bloque las rejillas de ventilacion o de la unidad de condensacion.

. Nocoloqueninguntipodematerial,cajasuotrossobreeltechodelacajadondesecoloquelaunidad
refrigerante para no limitar o impedir el paso del aire: alrededor del abatidor no hay que poner
nada..

. No coloque el refrigerador dentro de un local con humedad relativa alta (condensa posible)

. No coloque el refrigerador en un lugar cerrado , ya que si no circula el aire la unidad de
refrigera- cién puede no funcionar.

. No apoyar ollas o bandejas calientes sobre el plano de exposicion del Abatidor.

Compruebe que en el ambiente hay aire suficiente, incluso durante los periodos de cierre de la
tienda. De esta manera, la unidad de epansioén / grupo incorporado funcionara correctamente.
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1.7 DISTANCIA MINIMA DE LA PARED

Para permitir el buen funcionamiento del abatidor y una circulacién adecuada del aire, durante la
colocacion de los muebles, debe cumplir con la distancia minima de la pared como se muestra en los
dibujos abajo:

. Mantener una distancia minima, la largura de la abertura de la puerta, del frontal de la rejilla del
motor.

. Mantener una distancia minima de 10 cm de la parte detras del abatidor hasta la

pared.

1.8 ABBATIDOR CON UNIDAD ENCORPORADA

El Abatidor esta equipado con una unidad INCORPORADA, por eso no debe obstaculizar la unidad de
admision de aire para no obstruir la ventilacién adecuada. Muy importante es también la eliminacion de
los productos de depdsito o de otros materiales en el perimetro del aparato. Recuerde que un aumento
de la temperatura o una cantidad insuficiente de aire a la unidad de refrigeraciéon del condensador,
puede reducir el rendimiento del aparato con el posible deterioro de los productos expuestos y con
mayor consumo energético. Si el abatidor equipado con una unidad se pone inclinado, se aconseja
esperar al menos ocho horas antes de empezar para que el aceite en el compresor fluya en él y todos
sus componentes, se lubrican de nuevo. Solamente después se puede encender el aparato.

1.9 ABBATIDOR CON UNIDAD A DISTANCIA

En cuanto a la conexidn eléctrica debe estar en estricto acuerdo con los cédigos eléctricos en
vigor, que también sefala que la instalacion eléctrica y la refrigeracion deben ser realizados uni-
camente por personal cualificado.

Los Abatidors con la unidad de condensacion remotas, el grupo debe ser colocado en el refugio del
tiempo, evitar el uso del sitio para almacenar los materiales. Dependiendo de las caracteristicas de la
unidad de conden- sacién modelo a distancia,hay que respetar su espacio de la pared u otras barreras
para que haya una ventilacion suficientemente adecuada garantiza el correcto funcionamiento de la
nevera portatil y facil mantenimiento.
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2. CONEXION ELECTRICA
PUESTA A TIERRA DE LA INSTALACION

2.1 ALIMENTACION ELECTRICA

La instalacion y las conexiones eléctricas deben realizarse de manera profesional de
acuerdo con las normas eléctricas en vigor. Este trabajo sera realizado por personal
cualificado y competen-

te conforme a las normas de la ley. La empresa no asume ninguna responsabilidad
derivada del incumplimiento de las normas eléctricas en vigor.

Consulte el diagrama de cableado del mueble al final de este
manual.

Antes de conectar eléctricamente el abatidor realizar una limpieza profunda con agua tibia con
detergente neutro, no agresivo y secar con un pafio suave humedo todas las partes (cuidado, lea la
seccion de la limpieza del aparato).

Para realizar una correcta conexion eléctrica proceda de la siguiente

manera:

. Preparar un disyuntor diferencial y asegurarse de que la frecuencia / voltaje de linea corresponde a
la indicada en la placa de la nevera (vea la placa de posicion)

. Compruebe la tensién en el punto de captura, tanto el nominal + -10% en el momento en el

compresor.

. Se aconseja instalar un interruptor bipolar por el corte con apertura de los contactos de minimo 3
mm, aguas arriba de la toma. Este interruptor es necesario cuando la carga es superior a 1000
vatios o cuando el moévil esta conectado directamente sin el uso de la clavija. El interruptor
magnetotérmico debe colo- carse cerca del aparato de manera que se puede ver claramente por el
técnico para el mantenimiento.

Es necesario que la seccién del cable de alimentacién esta adaptado a la potencia absorbida por
el grupo.

toma de tierra eficiente. Cuando se dana el cable de alimentacién, debe ser sustituido por
personal técnico cualificado con el fin de prevenir cualquier riesgo.También se recomienda no
utilizar aparatos eléctricos al inerior de los compartimentos internos del abatidor.
. En el caso de que se dafa el compresor, debe ser sustituido sélo por personal cualificado con el fin
de evi- tar cualquier riesgo. Se recomienda evitar en caso de fallo de desconectar toda la
instalacion, para utilizar como interruptor de circuito con diferencial de alta sensibilidad.

@ Es obligatorio por ley para la puesta a tierra de la instalacion, por lo que debe conectarlo a una

2.2 PUESTA EN MARCIA DEL ABATIDOR

|
A CUIDADO

La primera puesta en marcia debe ser conducida por personal cualificado

Antes de encender el abatidor debe averiguar que:
. Sus manos estén enjutas.
. Las superficies del producto estén secos
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Debe averiguar también que:

. El abatidor con unidad encorporada ha sido transportado en posicién vertical, si se ha inclinado,
hay que esperar por lo menos 8 horas antes de empezar para que el aceite en el compresor fluya
en ély todos

sus componentes volveran a ser lubrificados.




Abatidores de temperatura | Manual de uso y mantenimiento | ES

Para insertar la temperatura ver la tabla con la indicaciones segun el tipo de alimento. Por anadidura
ver los parametros de funcionamiento consultando las instrucciones de utilizo del panel de comando
incluidas en dicho manual.

Después de haber hecho las verificaciones sobre mencionadas, sera posible proceder con la puesta en
marcha del mueble frigorifico.

En cuanto al abatidor con unidad encorporada, antes de insertar el enchufe en una toma de corriente
eléctrica, asegurese de que el interruptor esta abierto en la posicion 0, OFF o verde. Inserte el enchufe y
luego cerrar el interruptor.

Antes de poner el alimento que hay que abatir, es necesario limpiar el interno de la cdmara del abatidor
(ver el capitulo “limpieza”) y después se ncesitara enfriar la camara de trabajo antes de empezar el
proceso de abati- miento tanto positivo como negativo.

Para regular los parametros que se refieren al funcionamiento del abatidor, consultar las
instrucciones de uso del marco de control electrénico adjunta a este manual.

3. LIMPIEZA

Toda la limpieza debe ser ejecutada con la unidad apagada, quitando tensiéon tanto del mueble
como de la unidad.

3.1 LIMPIEZA DE LA CAMARA

La manutencion del abatidor tiene que incluir por lo meno una limpieza periédica cada dia donde
se ponen los alimentos para evitar la formacion de baterios.

|
A CUIDADO

Es muy importante efectuar una limpieza diario de la zona de carga para evitar el desarrollo y la
acu- mulacion de bacterias.

* No usar chorro de agua para limpiar el interior del aparato, porque los componentes eléctricos
pueden sufrir danos.

* No utilice herramientas de metal duro para quitar el hielo.

* Para la limpieza utilizar s6lo agua tibia con detergente y luego con un producto no-agresivo,
ricordando secar las partes humedas con un pafio suave.

* Evite el uso de productos que contienen cloro y sus soluciones diluidas, soda caustica,
detergentes, abrasivos, acido muriatico, vinagre, lejia u otros productos que pueden rayar o moler.

* Tengaen cuenta que debe ejecutar por lo menos un procedimiento de limpieza mensual, si el
refrigerador esta reservado para el almacenamiento de productos congelados.

Usted debe realizar esta tarea mediante el uso de guantes de trabajo.
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3.2 LIMPIEZA DE LA SONDA DETEMPERATURA

La conservacioén del abatidor necesita por lo menos una limpieza de la sonda de temperatura
cada dia.

Dicha operacion es necesaria. Todas las operaciones de limpieza tiene
gue ejecutarse con aparato y unidad apagados. Se aconseja limpiar
luego la sonda con agua limpia y con una solucién igienizante.

Véase punto

precedente.

3.3 LIMPIEZA DEL CONDENSADOR DE LA UNIDAD FRIGORIFICA

Toda la limpieza tanto del abatidor como de la unidad se debe realizar con aparato apagado y
después de la eliminacion de la tensién.

Se recomienda que la limpieza se lleva a cabo por personal

especializado

Para la limpieza y la manutencion de las partes en acero inox, respetar lo que se comunica a
continacion, consi- derando que la primera regla basica es garantizar la no toxicidad y la maxima higiene
de los productos tratados. El acero inox tiene un estrato delgado que impide la formacion de orin. Hay
sustancias detergentes que pueden destruir o atacar dicho estrato y originar corrosiones.

Antes de utilizar no importa aquel producto detergente es importante informarse por su proveedor sobre
el de- tergente neutro sin cloro, para evitar corroder el acero. En caso de arafiazos sobre las superficies
es necesario ali- sarlas con lana de acero inox muy sutil 0 con esponjas pequenas y abrasivas de
material sintético fibroso siguiendo la linea del satinado. Se recomenda: para la limpieza del acero inox
no utilizar nunca “sponjas de hierro” y tampoco dejarlas sobre las superficies porque los polvos de hierro
muy pequefos podrian quedar sobre las superficies y causar la formaccion de orin por contaminacion
comprometiendo la higiene.

) Para poder confiar siempre en el buen funcionamiento del condensador es
nece- sario realizar la limpieza periddica del condensador. Esto depende
principalmen- te de la limpieza del entorno en el que ha instalado la unidad
de condensacion. Le recomendamos que utilice un chorro de aire que sopla
desde el interior al exterior de la unidad, y si no es posible, utilice un cepillo
con cerdas largas en la parte externa del condensador.Tenga cuidado de no
dafar el circuito refrigerante. La unidad frigorifica se encuentra debajo del
abatidor.

No usar chorro de agua.

@ Usted debe realizar esta tarea mediante el uso de guantes de
trabajo.

|
A CUIDADO

Las operaciones de manutencién ordinarias y extraordinarias se descriven en el capitulo 6
“MANU- CENCION”
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4. RECOMENDACIONESY ADVERTENCIAS

Se aconseja limpiar cada dia la parte externa del abatidor incluso la parte interna de la puerta cerca de
las guarniciones.

4.1 DESESCARCHAMIENTO MANUAL

El abatidor tiene un sistema de desescarchamiento manual, es decir hacer soltar el hielo
apagando el aparato y dejando la puerta abierta o cerrada (en este ultimo caso, el tiempo de
desescarchamiento es mayor).

|
A CUIDADO

+ Después de haber terminado el proceso de abatimiento, hay que quitar el tapén de descarga
del agua, de esta manera el agua de condensacion va al interno de la cubeta. Dicho sistema
sirve tam- bién para hacer pasar los eventuales liquidos del producto.

+ Al final de cada proceso de abatimiento hay que averiguar el nivel de aguay si sirve vaciar la
cubeta.

4.2 CARICO DEL PRODUCTOY CONSERVACION

|
A CUIDADO

El mueble es adecuado para abatir la temperatura de un producto ya cocido, y adapto a la
conserva- cion de produco de uso alimentario (véase la tabla con las temperaturas segun el
producto que hay que abatirse).

No introducir en el aparato el producto que acaba de salir del horno; esperar algunos minutos
antes de ponerlo al interior de la camara y empezar el proceso.

Se recuerda que el tiempo de abatimiento de un producto hasta la temperatura deseada, depende de
varios factores como:

. La forma, el tipo, y el material donde se encuentra el

alimento;

. El utilizo de tapa sobre el

contenedor;

. Las caracteristicas fisicas del producto, sus densidad, contenido de agua y de
grasos;

. Las condiciones de temperaturas del alimiento que hay que

abatir.

Hay que plantear las impostaciones concernante el tiempo tanto en el abatimiento
positivo como en la congelacién rapida, segun el tipo y el peso del producto tratado.

MODO DE SELECCION DELTIPO DE ABATIMIENTO

Las modalidades de seleccion del abatimiento son las
siguientes:
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A tiempo, sise conoce el tiempo de abatimiento del producto que hay que abatir. Al terminar el modo
a tiempo, se pasa automaticamente a la modalidad conservacion.
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O con sonda agujon que hay que insertar en el corazén del producto; falta plantear la temperatura del
pro- ducto da abatir, la sonda indica la temperatura planteada, y después de un alarma el abatidor
pasara al modo conservacion (ver posicién sonda a agujon ).

TIPO DE

ABATIMIENTO

CICLO AL
ESPESOR CORAZON DEL
PRODUCTO

TIPO DE TIPO DE CARGA DE
CICLO PRODUCTO PRODUCTO

Para todos los

A alimentos max 4 kg +3°C
POSITIVO completa densos o de por S0 mm MAX 90 minutos
vealacidad = grandes handeia
A Par? todg[)s los Fino a.-18 °C
alimentos -
NEGATIVO completa densos o de 3 kr 40 Mm (240 minutos)
vealacidad .. grandes

Productos delica-
dos, verduras,

A cre- mas, postres
velocidad con |§1 cuchféra,
- productos de
reducidas ‘pequefias

MESURACION DE LATEMPERATURA
AL CORAZON DEL PRODUCTO

CORAZON DEL . - .
PRODUCTO '2 Cuando el espesor del producto lo permite,utilizar siempre la sonda de

temperatura a agujon para conocer la temperatura exacta que se presenta al
centro del producto; se aconseja también, no interromper el ciclo de
abatimiento antes de llegar a la tem- peratura de +3°C, en abatimiento positivo,

y -18°C en el negativo.

CUIDADO

Los nifios deben seguir velando por que no juegan con el abatidor.

CARGA DEL PRODUCTO

Los productos que tienen que abatirse no se deben sobreponerse.

Los espesores tienen que estar inferiores a :
. Abatimiento negativo 50 mm
. Abatimiento positivo 80 mm

— ] - W . (
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ESPACIO ENTRE LAS BANDEJAS

Para permitir una buena circulacién del aire al interior de la camara del abatidor:
. Hay que mantener un espacio entre las bandejas de por lo menos 70 mm

VAR Y, N aY
NAINY

— ——

L) i N ) i X)) i

POSICIONES DE LAS BANDEJAS

Para permitir un buen abatimiento:
. Las bandejas tienen que ponerse delante del evaporador
. Mantener igual distancias entre las bandejas.

———
RBRRI

% {
CONSERVACION DEL PRODUCTO COCIDOY ABATIDO

El producto cocido y abatido puede mantenerse en el frigorifico conservando las calidades orga-
nolecticas hasta 5 dias después del proceso.

CONSERVACION DEL PRODUCTO COCIDOY CONGELADO

El producto cocido y congelado puede conservarse en el frigorifico conservando las
calidades organolecticas por meses después del proceso.

Es importante respetar la cadena del frio manteniendo una temperatura constante durante la
conservacion, entre 0°C + 4 °C, segun el alimiento.
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Empleando la técnica al vacio, el tiempo de conservacion se puede aumentar hasta 15 dias.

Los productos que han sufrido el proceso de congelacion pueden conservarse con seguridad por un
tiempo entre los 3 y los 18 meses, segun el alimento.
Es importante respetar una temperatura de conservacién igual o bajo -20°C.

CUIDADO

. Evitare di lasciare a temperatura ambiente i prodotti cotti e da abbattere.
. Evitare perdite di umidita, pena la fragranza conservata del prodotto.

En la tabla al paragrafo 4.3 se encuentran los tiempos de conservacién de algunos productos congelados.

El producto abatido tiene que estar protegido por una pelicula para alimentos (mejor si a vacio) y con
tarjeta adesiva donde estan las siguientes indicaciones que no se pueden borrar:il contenuto

. El contenido

. El dia de preparacion

. La fecha de vencimiento

CUIDADO

Los alimentos ya descongelados no se pueden congelar otra vez

PROCEDIMIENTO PARA LA PUESTA EN MARCHA
DEL ABATIDOR

CICLO DE ABATIMIENTO CON SONDA A AGUJ6N
1 - Apriete el interruptor verde

2 — Apriete latecla SET @ para elegir las temperaturas e standar +3°C 0 -18°C

3 — Apriete Start/Stop @ para empezar el ciclo
4 — Al acabar del ciclo (cuando el buzzer empieza a tocar), el abatidor pasa atomaticamente en fase de
con-

servacion
5 — Para detener el ciclo, pulse Start/Stop @
CICLO DE ABATIMIENTO ATIEMPO
1- Apriete el interruptor verde

2 - Apriete la tecla SET @ para elegir las temperaturas e standar +3°C o0 -18°C

3 — Apriete las teclas Up @ Down 6 para plantear el tiempo deseado para el ciclo de abatimiento

4 - Apriete Start ® para empezar el ciclo
5- Al acabar del ciclo (cuando el buzzer empieza a tocar), el abatidor pasa atomaticamente en fase de
con-

servacion

6 — Para detener el ciclo, pulse Start/Stq@)
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4.4  TIEMPOS (MESES) DE CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS
CONGELADOS

En la tabla a continuacion se encuentran los tiempos de conservacion de algunos productos congelados.

ALIMENTO CONGELACION CONGELACION CONGELACION

-18°C -25°C -30°C

PRODUCTOS LACTEOS

Quesos 4 6 6
Mantequilla 8 12 15
CARNES Y GALLINERIiA

Vaca 9 12 18
Ternero 6 12 18
Cordero 6 12 18
Cerdo 4 12 15
Gallineria 5-9 12 18
Conejos/ ansares 4-6 - -
Anades/pavos comunes 4-6 -

Caza 6-10 12 12
PESCADO

Flaco 6-8 12 15
Gordo_ ) 3-4 7-8 8-9
(anguila, escombro, salmén, arenque)

Crustaceos 34 12 17
Moluscos 2-3 10 12
VERDURASY FRUTAS

Verduras 12 18 24
Frutas 12 18 24
PASTELERIA/POSTRES

Postres/tortas 2-4 8 12

PRODUCTOSYA COCIDOS

Precocidos 2-4 6 6
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MAXIMA ESPESOR DEL TIEMPO DE PROCESO
ALIMENTO BANDEJA CARGA PRODUCTO EMPLEADO
PASTA
Besamela GN1/1 h60 6L 4 cm 70 minutos POSITIVO
Caldo de carne GN1/1 h110 7L 6-7 cm 90 minutos POSITIVO
Canelones al horno | GN1/1 h40 4 kr 3-4 cm 40 minutos POSITIVO
Sopa de verduras GN1/1 h100 5L 5cm 90 minutos POSITIVO
Pasta fresca/reciente| GN1/1 h40 1Kr 5cm 30 minutos NEGATIVO
Ragu y tomate GN1/1 h60 5kr 5cm 90 minutos POSITIVO
Sopa de frijoles GN1/1 h60 5kr 5cm 90 minutos POSITIVO
Sopa de pescado GN1/1 h60 4 kr 5cm 90 minutos POSITIVO
CARNESY GALLINERIA
Asado de cerdo GN1/1 h60 7 kr 10 cm 90 minutos POSITIVO
Estofado de vaca GN1/1 h60 7 kr 15cm 90 minutos POSITIVO
Vaca hervida GN1/1 h60 6 Kr 12-18 cm 90 minutos POSITIVO
Pecho de pollo GN1/1 h40 5kr 4-5cm 30 minutos POSITIVO
XapeHas GN1/1 h40 4 kr 1015 cm 80 minutos POSITIVO
PESCADO
Cherna entera al horno GN1/1 h40 3kr 5-10 cm 90 minutos POSITIVO
Cigarras de mar GN1/1 h40 2 Kkr 3cm 25 minutos POSITIVO
Mejillones GN1/1 h60 2 kr He Gonee 3-4 20 minutos POSITIVO
confeccio- nados ~nn
Ensalada de pescadol GN1/1 h40 4 kr 34 cm 30 minutos NEGATIVO
Pdlipo hervido GN1/1 h60 5kr - 60 minutos POSITIVO
Sepias hervidas GN1/1 h60 4 kr 4-5cm 60 minutos POSITIVO
VERDURAS
Zanahorias salteadas| GN1/1 h60 4 kr 4-5 cm 60 minutos POSITIVO
Hongos salteados GN1/1 h60 4 kr 4-5cm 60 minutos POSITIVO
Calabacines salteados| GN1/1 h60 3 kr 4-5 cm 90 minutos POSITIVO
POSTERS/PASTELERIA
Budin de vainilla | - 51/ g0 6L 4-5 cm 90 minutos POSITIVO
y chocolate
Crema inglés GN1/1 h60 3L 4-5cm 90 minutos POSITIVO
Nata/natillas GN1/1 h60 3L 4-5 cm 90 minutos POSITIVO
(p;\'rzt"i‘ ggfé‘f)":‘]a) GNL/1 h40 3L 6 cm 60 minutos POSITIVO
Helado GN1/1 h40 3kr 4-6 cm 50 minutos POSITIVO
Tiramisu GN1/1 h60 5 Kkr 4-5 cm 45 minutos POSITIVO

EL FABRICANTE SE RESERVA EL DERECHO DE APORTAR MODIFICACIONES SIN PREVIO PREAVISO
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6. PANEL DE CONTROL

6.1 DESCRIPCION

El termostato permite controlar las funciones basicas de un abatidor de temperatura:
. proceso positivo o enfriamento

. proceso negativo o congelacion

. final de proceso con sonda al corazén o a tiempo

. conservacion

. dedescarchamiento manual, sin resistencia, sin gas caliente

A través de un listado de parametros es posible excluir algunas funciones o cambiar otras.
Al usuario final (cocinero) se permite seleccionar el tipo de proceso y la impostaciém del tiempo si no se
ha seleccionado la sonda al corazén.

Posicion del cuadro frontal de control.
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6.2 ESQUEMA

+ Regulacién tiempo _ LED Funcionamiento en congelacion
Comprobacion de '

la temperatura
de la camara

Tiempo de comienzo del ciclo
Selector funciones y ciclos

Start/stop descongelacion

- Regulacion tiempo  Espia de funcionamento

Apagar el Buzzer

Deshielo Display

Al encender el aparato, el termostato hace un lamp-test rapido de 5 segundos y luego se pone en “Operativo”.

Pexxum oxunaaHus
Visualizacion

El display muestra ‘---'.

Teclas

El termostato puede activarse a través de una pression de la tecla Set @ por 4
segundos. Se pone en modo Stop.

Impostacion de los programas a tiempo y con sonda al corazén

PULSANTE PULSANTE | PARTENZA CICLO |FINECICLO| MANTENIMENTO | SBRINAMENTO
KEY Rearea KEY DISTLAY KEY CYCLESTART  CYCLE STOP KEEPING DEFROSTING

Oxl +3° QO +(O

—_— —— @ |

Ox2 -18° QO -

Soxl +3°

Sx2 =18°
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Stop

Visualizacion
El display muestra el tiempo (en horas y minutos) si esta seleccionado un proceso a tiempo o la lectura
de la sonda al corazdn para un proceso con la sonda.
El punto decimal arriba del segundo display indica la eleccién de un proceso negativo.

Teclas

Las teclas Set @ U@ , Down 6 permiten acceder la impostacion del proceso e
abatimiento. La préﬁién de Set programa de manera automatica un proceso con

sonda positivo o negativo. La pression de la tecla Set @ por 4 segundos pone el termostato

en stand-by.

La pression de Up @& 0 Down @ programa automaticamente un proceso a tiempo si antes se ha
seleccionado un proceso con sonda a corazén, o programa el abatimiento positivo o negativo a tiempo.

Si el buzzer esta activo, la premiera pression de Down 6 silencia el

buzzer. Una pression simple de Start/Stop e empieza el proceso di
abatimiento.

Start

Visualizacién
El display muestra el tiempo que falta (en horas y minutos) si esta seleccionado un proceso a tiempo o
la lectura de la sonda al corazén para un proceso con la sonda.
Si se ha activado la presencia de la puerta (P1=1) y el contacto no se ha cerrado, en el display aparece
“dr” que indica que la puerta esta abierta.

Teclas

Haciendo presion sobre Set @ en el display, aparece el tiempo que ha pasado del principio del proceso
o el tiempo de abatimiento si estamos en conservacion.

Haciendo presion sobre Up '@ aparece la temperatura leida por la sonda camara. Dicha informacién
aparece por 5 segundos.

Si el buzzer esta activado, la primera presion de Down 6 permite silenciar el buzzer.
Una simple presion de Start/Stop ® termina el proceso de abatimiento o mantenimiento.

= CUIDADO

Al final del proceso de abatimiento positivo se actia de manera automadtica la conservacion a
una temperatura de 0° a +3°C.Al final del proceso negativo se actua de manera automatica la
conservacion a una temperatura de -22° a -25°C.

Para respetar los tiempos de abatimiento previstos para laley, se ruega evitar abrir la puerta del
abatidor durante el proceso de abatimiento.

6.3 ALARMAS

Las alarmas presentes son las relativas a las sondas. Aparecen solamente cuando se pide la
visualizacién de la sonda relativa.

“Er” error genérico o interno de las sondas
“Er1” error sonda camara
“Er2” error sonda al corazén
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Si se esta desarrollando un abatimiento y aparece un error sonda al corazén, el proceso pasa a tiempo
mante- niendo la visualizacién del error. Vedere capitolo “8. MESSAGGI DI ERRORE E SOLUZIONI”.
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6.4 REGULACIONES

Compresor

El compresor puede ser activo solamente en start con la sonda camara no en error. Si esta la puerta (PI=I) la
puerta tiene que estar cerrada para permitir el arranque del compresor solo si P6=0. Con P6=I el

compresor es activo incluso con la puerta abierta y con ventilador parado.

El compresor empieza segun el set point programado que se refiere al proceso elegido e incluso segun

el dife- rencial de temperatura programado (parametro P8).

Siempre estan indicados los tiempos de proteccion para el compresor que son:

. P9: retraso minimo que tiene que desarrollarse entre un apagamiento y el sucesivo encendimiento
del compresor. Dicho parametro se usa también a reset del termostato.

. P10: retraso minimo que tiene que pasar entre dos encendimientos consecutivos del

compresor. Si ya se esta haciendo una tiemporizacion, el retraso se plantea otra vez si este es

mayor que la cuenta.

Desescarchamiento manual
El desescarchamiento se actua con la puerta abierta, sin utilizar resistencias o tampoco gas caliente.

Parametros

Para entrar en la programacion de los parametros, hay que premere al mismo tiempo Up Q y Down por
lo menos por 4 segundos.

En ese momento aparece en el display el nimero del parametro (P0). La presién de Set @ permite
modificar el parametro.

Las teclas Up Q y Down, en la visualizacion del numero del parametro permiten pasar al parametro
siguiente/
precedente; mientras que en visualizacion del valor, permiten modificarlo.

Descripcion ‘ MuH Makc Ymon Unita
O | Activa el buzzer al paso en conservacion. El buzzer suena por 60 0 1 1
1 | Presencia puerta: 0= ausencia puerta; 1= presencia puerta 0 1 1
2 | Ventilacién en abatimiento 0= junto al compressor, 1=siempre encendida 0 1 1
3 | Activacion sonda al corazon 0 1 1
4 | Activacion abatimiento negativo 0 1 1
5 | Activacion desescarchamiento 0 1 0
© | Parada del compresor y de la ventilacion al estar abierta la puerta 0= compresor + ventilacion;1= 0 1 1
7/ | Configuracion RL2 0=desescarchamiento; 1= ventilacion + 0 1 1
8 | Histéresis de regulacion 1 20 3 °C
9 | Proteccién compresor off/on (idédneo también a reset) 0 99 2 MUH
10 | Proteccién compresor On/off 0 99 3 MUH
11 | Duracion desescarchamiento 0 99 10 MUH
12 | Duracion goteo 0 99 3 MUH
13 | Set sonda agujon (larga para entrar dentro del producto) para abatimiento -50 99 3 °C
14 | Set sonda agujon (larga para entrar dentro del producto) para abatimiento -50 99 -18 °C
15 | Set camara para abatimiento positivo -50 99 -2 °C
16 | Set camara para abatimiento negativo -50 99 -40 °C
17 | Set camara para conservacion positiva -50 99 0 °C
18 | Set camara para conservacion negativa -50 99 -25 °C
19 | Duracion abatimiento positivo a tiempo 0 599 [ 90 MWH
20 | Duracién abatimiento negativo a tiempo 0 599 | 270 | MuH
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Establecer Temperatura del condensador para ventilador 60 -50 99 °C
22 | Habilitacion regulador del ventilador secundario 1 0 1
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/. MANUTENCION

Todo el mantenimiento y la reparacion de las unidades de refrigeracion deben hacerse con la
unidad apagada, eliminando la tensién , tanto en el aparato como en la unidad frigorifica si esta a
distancia. Estas operaciones deben ser realizadas sélo por personal autorizado y especializado.

|
A CUIDADO

Las operaciones de limpieza ordinaria y extraordinaria se descriven en el capitulo 3
“LIMPIEZA”.

7.1 CONTROLES PERIODICOS

A intervalos regulares (al menos una vez al afio) hacer averiguar por personal calificado el correcto
funciona- miento del sistema; hay que averiguar que:

. el sistema de drenaje y desague funciona

correctamente;

. no haya fugas de refrigerante, y que el sistema refrigerante funciona
correctamente;

. el mantenimiento de la instalacion eléctrica sea en completa

seguridad,

. las guarniciones de las puesrtas, y que la puerta se cierre
correctamente ;

. la limpieza del condensador de la

unidad.

7.2 SUSTITUCION DEL MOTOVENTILADOR

Si el mueble tiene el motoventilador, y se necesita substituirlo, hay que quitar la tension de alimentacion,
ave- riguar la tarjeta con los datos técnicos del motoventilador y sustituirlo con uno de igual potencia,
voltaje y frecuencia.

7.3 SUSTITUCION DE COMPRESOR / GAS REFRIGERANTE

En caso de danos y/o sustitucién del compresor, hay que recuperar el gas refrigerante y el aceite sin
dispersarse en el medio ambiente.

7.4 MATERIAL DE ELIMINACION

Plastico y sellos, los componentes de chapa en la espuma de poliuretano, de control electrénico y de
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aparatos eléctricos en general debe ser recuperado y/o eliminados en los vertederos y/o residuos de
salida del servicio, con cuidado de no liberar al medio ambiente.

Hay que recuperar el gas refrigerante y el aceite para poterlos en recipientes especiales, no descargar
en los desaglies y disponer siguiendo los procedimientos relacionados con el producto de conformidad
con los regla-
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mentos vigentes de cada pais.

Ver las direcciones en su area para la eliminacién de los productos en los vertederos y/o centro autorizado

7.5 PEDIR LOS RECAMBIOS

Comunique de mandera clara a nuestras oficinas

comerciales: Modelo del mueble frigorifico

Numero de matricula del aparato frigorifico
cantidad del recambio

Si posible también incluir una foto del particular que se quiere pedir.

8. MENSAJES DE ERRORY SOLUCIONES

MENSAJE

Er

AVERIA MAL
FUNCIONAMIENTO

Averiguar que todos
los cables de la caja
de bor- nes sean

ERROR

Error genérico o interno
de las sondas

SOLUCIONES

En caso de cable
desconectado reinsertarlo en
el borne y apre- tar el tornillo

Erl

Averiguar que todos
los cables de la caja
de bor- nes sean

Error sonda camara

En caso de cable
desconectado reinsertarlo en
el borne y apre- tar el tornillo

Er2

Averiguar que todos
los cables de la caja
de bor- nes sean

Error sonda al corazén

En caso de cable
desconectado reinsertarlo en
el borne y apre- tar el tornillo

Tiempo demasiado
largos de
abatimiento

Averiguar que el
evapo- rador no se
alleno de hielo

Dejar la puerta abierta por lo
menos por 15 minutos para
sol- tar el hielo que se ha

Averiguar haber
cargado el producto
de manera correctay

Separar las cubata de
manera mas

“licarag”

Averiguar que la
ventila- cion interna de
la camara gire

Contacte a la asistencia

Asegurese que la
tempe- ratura del la
habitacion no sea
excesivamente
alta'y con alto

Contacte a la asistencia

Faltado
mantenimento del
alimento al final del

Contacte a la asistencia

Puerta Abierta

Puerta Abierta

Compruebe que la puerta
esta bien cerrada
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA
AOEKNAPALNA O COOTBETCTBUU
DECLARATION DE CONFORMITE'
KONFORMITATSERKLARUNG

COSTRUTTORE - MNPOU3BOAUTENIb—HERSTELLER - FABRICANT

Registro imprese: PD03589500283

TIPO PRODOTTO - TUN NMPOAYKTA -PRODUKTART - TYPAGE PRODUIT

$775(==$785% 3(5 /$ 5()5,*(5%=,21( - 5()5,%(5$7,21 (48,30(17

MODELLO - MOAEIb - MODnLE - MODEL $

SALADETTE LINEA EKO

ARMAGI REFRIGERATI LINEA EKO MID ISO BIG
ABBATTITORI DI TEMPERATURA LINEA ISO
TAVOLI REFRIGERATI LINEA EKO MID

TAVOLI REFRIGERATI PIZZA LINEA EKO MID

.- L'azienda dichiara sotto la propria responsabilita che il prodotto sopraindicato soddisfa per progettazione e costruzione i requisiti della
direttiva macchine

.- KomnaHus ¢ NonHow OTBETCTBEHHOCTbLIO MOATBEPXKAAET, YTO BbiLLeyKasaHHbIV NPOAYKT COOTBETCTBYET MPOEKTHO-KOHCTPYKTOPCKUM
TpeGoBaHWsM AUPEKTVBLI HA MEXaHW3MBbI.

.- La société affirme sa propre responsabilité que le produit ci-dessus pour la conception et la construction répond aux exigences de la
directive

.- Die Firma erklart unter alleiniger Verantwortung, dass das oben genannte Produkt die Gestaltung und Konstruktion den Anforderun- gen
der Richtlinien erfillt.

-La empresa afirma de dice que su propia responsabilidad que el producto mencionado antes tiene el disefio y construcciéon que se ajusta
a los requisitos de la Directivas de maquinas.

DIR.NE PRO ONE RESP.LE
Dormizi facon Domigs
DIR.NE Q At
Dormizi facon

ALITA"
Giacon
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NMPUNOXEHUE - 1

Targhetta identificazione prodotto
NMacnopTHaa Tabnuyka npoaykKra
Etiquette d’identification du produit
Das Produkt-Typenschild

Tarjeta de identificacion del producto
Placa de identificagcao produto

Made in Italy
Matricola-Serial number Data produzione - Date of pr-
N°[0 000000 | 0 dd/mm/y”

Ne~
Modello - Model Tipo -Type

é PRODUCT _| b CODE o

Gas espansione Gas refrigerant~
Espansion gas Type refriger

o 'Q

ERW
n /|

Tale targhetta definisce tutti i dati tecnici del prodotto come riportato nella legenda nella prossima

pagina.

Ha Tabnuyke ykasaHbl TEXHUYECKME AaHHbIe WKadga, cornacHo Tabnuvue Ha criegyowen cTpaHuue.

L’étiquette définit toutes les donnes techniques sur le produit, selon la tabelle page suivante.

Die Platte definiert die Produkt technischen Daten wie in der Legende auf der nachsten Seite beschrieben

Dicha tarjeta define todos los datos técnicos del producto como se describe en la leyenda en la pagina siguiente
A placa define todos os dados técnicos do produto como na legenda na préxima pagina

Gl AaiDU s g 2y il 431 340 A e gheal) A8 iy A8 538
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YCINIOBHbIE OBO3HAYEHUA

IT EN FR DE ES CAEU
1 Numero 3aBoackoii Numéro Matrikel- Numero de serie ACYL0 Yué
matricol HOMED matricul Number
2 Data di Jata Date de Zeitpunkt der Data de N'YHsC[]
produzion npovsBoacTBa fabricatio herstellung produccio iV
Modello Mogenb wkadal Modele Modell Modelo NVGLLJS
Tipo di . . . . S
4 versione Bepcusi Type de version|  Typ version | Tipo de version NYew3a4
AR Y-T-3
Classe KnumaTnueck Classe Klimatisch o ,
Climatica nn knacc climatiqu e klasse Clase climatica A?DJX’?)L/
mobile e AXYsw4sl
6 Norma Standard Rechtsvor Tipo de .
(*) sicurezz Crarnapt de - normativ Ajsgb U
©e3onacHocTH . - Aniab( ]
Tipo gas di Tun Gas de Gas- Gas de
espansion  PECHIPHTENBHOTO expansio Erweiterun expansio QV%QH:'E
Tipo gas [a3oBbIN Gas de Gas Tipo de i
n refrigerant xnagareHt réfrigeran als refrigerant Q\JlgﬁA!—l:'E
Carica Cantidad de .
n gas 3ameHa rasa Charge de gas Gas-Kosten refrigerante (?/EIS_E)A '
10 elept(t)rti.ca O6Lwas MolHocTL | Puissance Elektrische | Potencia M&'YsM4a
illuminazion BepXxHero total de la Leistung von electrica de Ajr
OcBeLLeHmA lumiére licht iluminacion ~snz
Resistenz .
a acqua MouirocTb Résistance Resistenz Resistencia .
H i sonsworo Wasser- agua | (R ) SINGHEE
condensa A Condensat . Condensado JYw UXyw
(Wat) KOHAEeHcaTopa Kondensation
R_e3|stenza TOH Résistanc Widerstand Resistencia QO[]
{8l sbrina- mento ASMODOSKI e Abtauung desconaelaci AALY- UX
elettrico (Watt) P P dégivrage Elektrische n 9 0 YW
Electrique (plG)
Potenza Obulan . ..
IR assorbita totale [1OTPeBnsiemas | Consommatio Total Consumo AAUHYW4D
A) MOLLIHOCTb n d'énergie Stromverbrauc total de_ AW
totale h potencia Nz
Tensione Mopaya Tension
: i nMTaHus i .
14 ahn:ti\n/tjrz\lon Jalimentatio Spannung Tension de uso SIpL,GI)Lr—\
N° Fasi Yucno gas N° phase Phasen Numero de fasi ¢MepbP]
Freq;enz YacTtoTa Fréquence Frequenz Figaygpca (iHéjx)
NN/ AN/LL

(*) NOTA - MPYMEYAHVE

Norme sicurezza

Classe climatica

Max temp. ambiente

CTtaHpapTbl 6e30nacHOCTU KnumaTtnyeckum knacc
EN 60335 —2—89 3
IEC60335 — 2-89 5

Makc.TemMn.okp.cpeabl
+32°C
+43°C
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NMPUNOXEHUE - 2

MISURE D’INGOMBRO E PESI
YMNAKOBKA, TABAPUTbI U BEC

Consultate le misure del Vostro apparecchio. — Ceepbme ¢ 2abapumamu eawe20 wkagha

3 MpotuBHa GN 1/1 nnm 600x400 cm

- 750 : - 740
—
o
LN o
N N L
2 ° = |
N 88 o
8, N °
S ) G R T D —
LN
DIMENSIONI ESTERNE — BHELUHUE FTABAPUTbI: 750x740x760 OxLWxB mm
DIMENSIONI IMBALLAGGIO - PACKAGING DIMENSIONS: 780x770x920 WxDxH mm
PESO NETTO — BEC HETTO: 50 kr
5Teglie - MpotnBHen GN 1/1 nnmn 600x400 cm
- 750 - - 740 -
o
(o)} o
Q i
) (o0}
O - .
(o0} o
o O
o I
OJ
Tp]

DIMENSIONI ESTERNE — BHELUHUE FTABAPUTbI: 750x740x860 OxLWWxB mm
DIMENSIONI IMBALLAGGIO - PACKAGING DIMENSIONS: 780x770x1050 WxDxH mm
PESO NETTO — MACCA HETTO: 71 kr
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7Teglie - MpotuBHen GN 1/1 nnmn 600x400 cm
10Teglie -Trays GN 1/1 o/or 600x400 cm

750 740

o
o)
N
—
S~
S 2
o ©
i
g O=
o O
@ L] —
\ |
O
N

DIMENSIONI ESTERNE — BHELUHUE FTABAPUTbI: 750x740x1260 OxLUxB Mmm
DIMENSIONI IMBALLAGGIO - PACKAGING DIMENSIONS: 780x770x1430 WxDxH mm
PESO NETTO — BEC HETTO (ATO07ISO/AT101SO): 90 kr

PESO NETTO - BEC HETTO: (AT10ISOP): 102 kr
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15 Teglie - MpotnBHen GN 1/1 unun 600x400 cm

t-——————— 75—

-———————————————— 74—

185

L
SSSSSSS SSSSEESEsenss
AR AR AR
S5 5S S TSI OSSN SNEENsenss
G L

[ L]

L L

DIMENSIONI ESTERNE — BHELUHUE FTABAPUTbI: 750x740x1850 OxLIxB mm
PESO NETTO — BEC HETTO: 120 kr
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20Teglie - NMpotusHen GN 1/1 nnmn 600x400 cm

fe———— 75—

208

v o]

i}

- 74—

[ ]

L] L

DIMENSIONI ESTERNE — BHELUHUE FABAPUTbI: 750x740x2080 AxLUxB mMm

PESO NETTO — BEC HETTO: 90 kr
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NMPUNOXEHUE - 3

TEST DIELETTRICO
UCMNbITAHUE U30nsuuu
TEST DIELECTRIQUE

DIELEKTRISCHETEST
PRUEBA DIELECTRICA
DIELECTRICATESTE

NMPUNOXEHUE - 4

RIEPILOGO SCHEMI ELETTRICI ABBATTITORI
ANEKTPOCXEMbI LUKA®OB

RESUME DIAGRAMMES ELECTRIQUES
ZUSAMMENFASSUNG SCHALTPLANE
RESUMEN DIAGRAMAS ELECTRICOS
RESUMO FIACAO ELETRICA

ABBATTITORI — XONOOUIbHBIE LWKA®bI / LUIKA®bI LIOKOBOWU 3AMOPO3KU

Descrizione - HanmeHoBaHne Codice schema elettrico — ApTukyn Ha cxeme

Abbbattitore 3/5 teglie
Lkad Ha 3/5 npoTuBHen

Abbattitore 7/10 teglie
LWkad Ha 7/10 npoTmBHEN

Abbattitore 15/20 teglie
LWkadp Ha 15/20 npoTnBHEN

EL_ABB_3-5T TN_01

EL_ABB_10T_TN_01

EL_ABB_15T 20T
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S: ABYXMOMIOCHbIN MEPEKMIOYATENb

COMP: KOMMPECCOP (ML.TB)

MO: [BUFATEMNb BEHTUNSTOPA JOMOMHWUTENBHOMO KOHAEHCATOPA
MC: IBUFATENb BEHTUNSTOPA KOMMPECCOPA Y KOHOEHCATOPA

| 135 M2: IBUrATENb BEHTUNSTOPA UCTMAPUTENS

R1: BHYTPEHHWI HATPEBATEMb HA IBEPHOW PAME

J RELE’: PEMNE NMUTAHWSI KOMIPECCOPA
v
-z

61
230 9 FD i
l_|
Lol |
| 68+('$ 3(5
$%%$77,725,

1
6&$0%,$725(
352%(

0,852 DOOR MICRO: IBEPLIA OTKPbITA

5220 3257  CHECK PROBE: KOHOEHCATOP MEPEFPEBAHUSA

352%( ROOM PROBE PTC: OATYMK PTC XONOAUNbHOW KAMEPBI

1234'

178&

o || (/U1
27 |# 352%( PTC CORE PROBE: TEPMOIATYMK MPOOYKTA

3;3‘5( CONDENSER: KOHOEHCATOP BHYTPEHHEIO BEHTUNATOPA HA 2 MUKPO®APAL.
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CODICE -

EL ABB 3-5T TN 01 o

m

CAMBIO_SCHEDA_ELIWELL| 27/08/12 | UFF, TECNICO) NOME DATA \

CAMBIO_STRUMENTO_EW| 27/06/11 |UFF. TECNICO|_DISEGRATO 09/02/07 m

03 B8 Tarr TECRICO CONTROLLATO 09/02/07 UNITA' DI MISURA TOLLERANZA | SCALA MODELLO \

REV.| MODIFICHE | DATA |NOME RIC, 8)).7(&1,&2 1:2 $%%B3-57 >

*< | DESCRIZIONE 333

02 | $9696$77,725( / %I$67 &+//(5 6+2&. )5((=(5 e

01 I.6(*1572 | 8)).48%/,7= @
PERCORSO FILE
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o S: IBYXMOMOCHbI MEPEKMIOYATENb '
S1 S COMP: KOMMPECCOP (ML.TB) )
230 Vea = = MO: [BUIATE/b BEHTUNSTOPA [OMOMHUTENBHOMO KOHAEHCATOPA m
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DAY R1: BHYTPEHHW HATPEBATENb HA IBEPHOM PAME 2
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S: OBYXMOMIOCHBLIN MEPEKMIOYATESb

COMP: KOMIMPECCOP (380V)

DOOR MICRO: ABEPLIA OTKPbITA

MC1: OBUIATENb BEHTUNATOPA OOMN.KOHOEHCATOPA (MAHENb YMPABIEHWSA)
EXCHANGER PROBE NTC: JATYMK KOHOEHCATOPA MNEPErPEBAHUA

MC2: OBUFATENb BEHTUNATOPA OOM.KOHOEHCATOPA (MAHENb YNPABMNEHUA EW961)
ROOM PROBE PTC: OATYMKPTC XONOAnNbHOW KAMEPbI

MC3: OBUIATENb BEHTUNATOPA OON.KOHOEHCATOPA (MAHENb YMNPABNEHUA EW961)
MC: ABUTATENb BEHTUNATOPA KOHOEHCATOPA Y KOMMNPECOPA OXIAXOEHWA (MAPANNENBHOIO KOMIMPECCOPA)
M2: OBUTATENb BEHTUNATOPA UCNAPUTENSA (220B)

R1: BHYTPEHHWY HAMPEBATEJIb PAMbI IBEPLIbI

R2: BHYTPEHHWUW HAMPEBATESIb KOMMPECCOPA (220B)

K1: PENE NMATAHKVA (380B)

K2: PENE NUTAHWA KOMMPECCOPA

K2: PENE MUTAHVA BEHTUNATOPOB

PTC CORE PROBE: TEPMOOATHYMK NMPOAOYKTA

S0: ABYXMOJIKOCHbIV BLIKITIOYATESb (220B)

PRESS: MPECCOCTAT NC ANnA NOAKNYKOEHWA BbICOKOIO JABNEHUA

COND: KOOEHCATOP BHYTPEHHEIO BEHTUNATOPA

ANAMETP 250 1 mk®Papan)

[AIMAMETP 300 2 mk®apan)

k1] GF \

n cono

S0 T

Eliwell Eliwell EW961

S1
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-l

oo Maan G

K3 &

K2 | &

i

TITTTTIT

Comp

CODICE

EL ABB 15T 20T
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to della stampa del presente catalogo e sono pertanto puramente
diritto di modificare modelli, caratteristiche e prezzi senza preavviso.Tultti i
S —— S — o [ . Ore e fede e sono vincolante unicamente i dati forniti nella conferma d’ordine -
U3obpaxeHuss obopydoeaHusi bbiiu cOenaHbl [pu omredamke pykogodcmea, criedogamesibHO, CYUMAaromcsi  UCKIIHYUMETbHO
O3HaKoMumernbHbIMU U rlodnexam u3mMeHeHuro. [lpoudgoudmenb umeem pago U3MeHsmb MOOEsU, XapakmepucmuKku U UeHbl b6e3
npedynpexdeHusi. Bce daHHbIe npusedeHb! Kak npubnuaumernbHas opueHmuposKka u He Hanazatom Ha lpou3eodumerisi HUKakux obsisaHHocmed.
ToribKko UHGbOpMayus, yKka3aHHasl 8 3aKa3e, cyumaemcsi OKoHYamesibHoU U 0bs3amesibHoU.

- Les images du produit ont été réalisée au moment de |'impression du catalogue et elles sont purement indicatives et passibles de modification. Le
Constructeursereserveledroitdemodifiermodéles,caractéristiques, etprixsanspréavis. Touteslesdonnéessontfourniesatitreindicatifetn ‘engagentenrienl
eConstructeur.Seuleslesdonnéesfigurant sur la confirmation de commande font office de preuve et engagement.- Anderungen und Irrtéimer
vorbehalten.Abbildungen kénnen &hnlich sein und vom tatséchlich gelieferten Produkt abweichen.Den Hersteller behélt sich das Recht vor — jeder
Zeit und ohneVoranmeldung — Anderungen jeglicherArt an Modellen,Eigenheiten der Produkte und Preise vorzunehmen. Alle Angaben sind
vorldufig und unverbindlich ohne jegliche Gewéhr und fir den Hersteller nicht bindend.Ausschlieflich die in derAuftragsbestétigung







