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Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfalle und Schaden am Gerat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mog-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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DEUTSCH

Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedie-
nungsanleitung sehr sorgféltig durch und bewahren Sie diese
inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach Méglichkeit den
Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an
Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung
mit.

+ Benutzen Sie das Gerét ausschlieRlich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist
nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit
(auf keinen Fall in Fliissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten
Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort
den Netzstecker ziehen.

+ Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaRig auf
Zeichen von Beschédigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht
mehr benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar
liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!
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DEUTSCH

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!

* Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

« Berihren Sie keine sich bewegenden Teile.

* Die Messer im Mixgefald und des Fleischwolfes sind scharf!

« Greifen Sie wahrend des Betriebs nicht in den Mixbehalter! Sie
konnten sich an den rotierenden Messern verletzen.

« Stellen Sie vor dem Einschalten sicher, dass der Zubehérauf-
satz korrekt angebracht ist und fest sitzt.

» Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

* Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

» Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie
einen autorisierten Fachmann auf. Wenn die Netzanschlusslei-
tung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Her-
steller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
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/\ ACHTUNG:

Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Was-
ser eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die
wir Innen im Kapitel ,Reinigung“ dazu geben.

+ Manipulieren Sie keine Sicherheitsschalter!
+ Verarbeiten Sie mit der Maschine nur Lebensmittel. Der Miss-

brauch zu anderen Zwecken kann Verletzungen zur Folge haben.

BestimmungsgeméRer Gebrauch
Dieses Gerat dient als

+ Knet-/Rihrmaschine zum Zubereiten von Teig, Cremes,
Sahne, Eischnee;

+ Mixer zum Pdrieren, Schlagen, Mixen;

+ Fleischwolf zum Zerkleinern (Wolfen) von Lebensmitteln.
Sie konnen Paste oder Teig mit verschiedenen Aufsétzen
formen.

Es ist fiir den Gebrauch im Haushalt und ahnlichen Anwen-
dungsbereichen vorgesehen.

Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden, wie es in
dieser Bedienungsanleitung beschrieben ist. Sie diirfen das
Gerat nicht fir gewerbliche Zwecke einsetzen.

Benutzen Sie das Gerat entweder als Knet-/Riihrmaschine
oder als Mixer oder als Fleischwolf. Benutzen Sie niemals
mehrere Funktionen gleichzeitig.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaf
und kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschéaden
fiihren.

Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Schaden, die
durch nicht bestimmungsgemaRen Gebrauch entstehen.

Auspacken des Geréates

1. Nehmen Sie das Geréat aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie
Folien, Filllmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Be-
schadigungen feststellbar sein, nehmen Sie das Geréat
nicht in Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler
zuriick.

i HINWEIS:

Am Gerét kénnen sich noch Staub oder Produktionsreste
befinden. Wir empfehlen lhnen, das Gerat wie unter
L,Reinigung* beschrieben zu saubern.
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Ubersicht der Bedienelemente/
Lieferumfang

Seite 3

1 Verschluss des Deckels
2 Deckel

3 Mixgefal

4 Sicherheitsabdeckung fiir Mixantrieb
5 Schwenkbarer Arm

6 Hebel zum Senken/Heben des Arms
7 Rihrhaken

8 Schneebesen

9 Drehregler (@ 1-6)

10 Netzkontrollleuchte

11 Motorgehduse

12 Rihrschussel

13 Knethaken

14 Spritzschutz

15 Abdeckung fiir Fleischwolfantrieb

16 Fleischwolf mit Filltablett und Stopfer

Seite 4: Montage des Fleischwolfes
17 Stopfer (mit Staufach fiir das Zubehdr)
18 Flltablett

19 Einflillstutzen des Wendelgeh&uses
20 Wendel

21 Messer

22 3 Siebe (fein, mittel, grob)

23 Verschlussring

24 Teig-Verteiler

25 Wurstaufsatz

26 2-teiliger Aufsatz ,Kebbe*

27 Plétzchen-Aufsatz

28 Schiene fir Platzchen

Elektrischer Anschluss

Prifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen,
mit der des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben hierzu
finden Sie auf dem Typenschild.
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Funktionsweise dieses Gerates

Schutzfunktionen

+ Das Gerat ist mit einem Schutzschalter ausgestattet. Die
Bedienung des Gerates ist nur mdglich, wenn Folgendes
eingehalten wird:

- Die Sicherheitsabdeckung (4) ist montiert.

oder

- Der schwenkbare Arm ist in der untersten Position
eingerastet.

+ Durch eine elektronische Drehzahlsteuerung wird eine
Uberlastung des Motors verhindert. Die Umdrehungen
pro Minute werden bei zu hoher Last automatisch an-
gepasst.

Gerit einschalten

+ Nachdem Sie das Gerat mit der Stromversorgung ver-
bunden haben, beziehungsweise alle Schutzschalter
geschlossen sind, leuchtet die Netzkontrollleuchte.

+ Drehen Sie den Drehregler im Uhrzeigersinn auf die
gewlinschte Geschwindigkeitsstufe. Das Gerat startet.
Sollten Sie den Betrieb nicht selbst beenden, schaltet
sich das Gerat nach einer Betriebslaufzeit von 10 Mi-
nuten automatisch aus. Stellen Sie den Drehregler
anschlieBend wieder auf die Position @.

+ Pulsbetrieb: Drehen Sie den Drehregler gegen den Uhr-
zeigersinn auf die Position @. Halten Sie den Drehregler
nur kurz in dieser Position.

Gerat ausschalten

1. Stellen Sie den Drehregler auf die Position @), um das
Geréat auszuschalten.
2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Die Knetmaschine
Montage und Bedienung der Knetmaschine

/\ ACHTUNG:
+ Betatigen Sie nie den Hebel (6), wenn Sie das Mixge-
faB aufgesetzt haben! Das Mixgefal® kippt.

Tabelle Teigarten und Werkzeuge

/N ACHTUNG:
+ Benutzen Sie die Knetmaschine nie mit aufgesetztem
MixgefaB!
Sofern Sie zuvor den Mixer oder den Fleischwolf benutzt
haben, decken Sie die Antriebswelle des Mixantriebs und
des Wendelgehéuses mit der jeweiligen Sicherheitsabde-
ckung ab.

1. Gffnen des Schwenkarms: Driicken Sie den Hebel (6).
Fiihren Sie den Schwenkarm von Hand in die oberste
Position.

2. Wenn Sie den Spritzschutz benétigen, bringen Sie
ihn jetzt von unten am Schwenkarm an. Halten Sie den
Spritzschutz (14) so, dass sich die Einfiilléffnung vor
Ihnen befindet. Das Symbol & und die Markierung [ am
Schwenkarm mussen tbereinanderstehen. Drehen Sie
den Spritzschutz in Richtung &, um ihn zu arretieren.

3. Einsatz eines Werkzeuges:

Am oberen Ende der Werkzeuge sehen Sie eine Aus-
sparung fiir die Antriebswelle und den Splint. Schieben
Sie das Werkzeug Uber die Antriebswelle. Driicken und
drehen Sie das Werkzeug gleichzeitig im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag, damit sich der Splint der Antriebs-
welle in dem Werkzeug arretiert.

4. Riihrschiissel: Setzen Sie die Rihrschiissel in ihre
Halterung. Drehen Sie die Schiissel in Richtung @ bis
zum Anschlag.

5. Fiillen Sie lhre Zutaten in die Rihrschiissel.

1 HINwEIS:

Wenn Sie schwere Teige kneten, geben Sie nicht alle
Zutaten auf einmal in die Rihrschiissel. Beginnen
Sie den Knetvorgang nur mit Mehl, Zucker und Eiern.
Geben Sie Fliissigkeiten wahrend des Knetvorgangs
langsam hinzu.

6. Drlicken Sie den Hebel (6), um den Arm zu senken. Sie
mussen nun von oben auf den Arm driicken, bis er in
der untersten Position einrastet.

7. Stecken Sie den Netzstecker in eine gepriifte Schutz-
kontakt-Steckdose. Die Netzkontrollleuchte leuchtet.

8. Wahlen Sie eine Geschwindigkeit anhand der nach-
folgenden Tabelle.

Teigarten Werkzeug Stufen Menge Max. Betriebszeit

Schwere Teige (z. B. Brot- oder Miirbeteig) Knethaken 1-2 max. 1,5kg 4-6 Minuten

Mittelschwere Teige (z.B. Riihrteig) Rihrhaken 3-4 min. 0,5kg 2-4 Minuten
max. 3,5kg

Leichte Teige min. 500 ml .

(z.B. Waffel- oder Crépes-Teig, Pudding) Schneebesen | 4-5 | oy 3,5 Liter 2-4 Minuten

Sahne Schneebesen 6 min. 200.m| 3-5 Minuten
max. 2 Liter

8
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Teigarten Werkzeug Stufen Menge Max. Betriebszeit
Eischnee Schneebesen 6 2-10 Eiweifl 3-5 Minuten
1 HINWEIS:

Kurzzeitbetrieb: Betreiben Sie das Gerat mit schweren
Teigen nicht langer als 6 Minuten und lassen das Gerat
dann 10 Minuten abkhlen.

Betrieb unterbrechen

/\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!

+ Stellen Sie den Drehregler auf die Position @.

+ Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Werkzeug
wechseln wollen.

+ Warten Sie den Stillstand des Werkzeugs ab!

+ Sollten Sie wahrend des Betriebs den Hebel (6) be-
tatigen, um den Arm hoch zu schwenken, schaltet ein
Sicherheitsschalter den Motor ab.

Dieser Sicherheitsschalter verhindert auch, dass sich
das Gerat einschaltet nachdem Sie den Arm wieder
gesenkt haben. Um das Gerat wieder betreiben zu
kénnen, stellen Sie den Drehregler zuerst auf die Posi-
tion @B. Wahlen Sie anschlieRend die gewlinschte
Geschwindigkeitsstufe aus.

Betrieb beenden und die Schiissel entnehmen

1. Stellen Sie den Drehregler auf die Position @D. Ziehen
Sie den Netzstecker.

2. Drlicken Sie den Hebel (6) nach unten, der Arm hebt
sich.

3. Entnehmen Sie das Werkzeug.

4. Drehen Sie die Riihrschiissel eine kurze Drehung im
Uhrzeigersinn, um sie zu entnehmen.

5. Den fertigen Teig konnen Sie mit Hilfe eines Spatel
|6sen und aus der Riihrschiissel herausnehmen.

6. Reinigen Sie die verwendeten Teile wie unter ,Reini-
gung” beschrieben.

Rezeptvorschlédge
Riihrteig (Grundrezept)

Zutaten:

2509 weiche Butter oder Margarine, 2509 Zucker, 1 Pck.
Vanillezucker oder 1 Btl. Citro-Back, 1 Pr. Salz, 4 Eier, 5009
Weizenmehl, 1 Pck. Backpulver, ca. %&£ Milch.

Stufe 3-4

Zubereitung:

Weizenmehl mit den restlichen Zutaten in die Riihrschiissel
geben, mit dem Rihrhaken 30 Sekunden auf Stufe 3,

dann ca. 3 Minuten auf Stufe 4 riihren. Form fetten oder
mit Backpapier auslegen, Teig einfiillen und backen. Bevor
das Geback aus dem Ofen genommen wird, eine Garprobe
machen: Mit einem spitzen Holzstabchen in die Mitte des

PC-KM1189_IM

Gebacks stechen. Wenn kein Teig daran héngen bleibt, ist
der Kuchen gar. Kuchen auf einen Kuchenrost sttirzen und
auskuhlen lassen.

Herkdmmlicher Herd:
Einschubhohe: 2

Beheizung: E-Herd Ober- und Unterhitze 175-200°C,
G-Herd: Stufe 2-3
Backzeit: 50-60 Minuten

Dieses Rezept kénnen Sie je nach Geschmack, z. B. mit
1009 Rosinen oder 100g Niissen oder 100 g geriebener
Schokolade verandern. Weiterhin sind lhrer Phantasie keine
Grenzen gesetzt.

Leinsamenbrotchen Stufe 1-3

Zutaten:

500-550g Weizenmehl, 50g Leinsamen, %£ Wasser,

1 Wiirfel Hefe (40g), 1009 Magerquark (gut abgetropft),
1 TL Salz.

Zum Bestreichen: 2 EL Wasser

Zubereitung:

Leinsamen in %4 lauwarmem Wasser einweichen. Das rest-
liche lauwarme Wasser ("4£) in die Ruhrschissel geben,
Hefe hinein bréckeln, Quark zugeben und mit dem Knet-
haken auf Stufe 1 gut verriihren. Die Hefe muss vollsténdig
aufgelost sein. Mehl mit den eingeweichten Leinsamen und
Salz in die Rihrschiissel geben. Auf Stufe 1 durchkneten,
dann auf Stufe 3 schalten und 3-5 Minuten weiter kneten.
Teig abdecken, 45-60 Minuten an einem warmen Ort
gehen lassen. Noch einmal durchkneten, aus der Schiissel
nehmen und daraus 16 Brétchen formen. Backblech mit
nassem Backpapier auslegen. Brétchen darauf setzen,

15 Minuten gehen lassen, mit lauwarmen Wasser bestrei-
chen und backen.

Herkommlicher Herd:
Einschubhohe: 2

Beheizung: E-Herd Ober- und Unterhitze 200-220°C
(5 Minuten vorheizen), G-Herd: Stufe 2-3

Backzeit: 30-40 Minuten

Schokoladencreme Stufe 4-5

Zutaten:

200ml stiRe Sahne, 1509 Halbbitter-Kuvertire, 3 Eier,
50-60g Zucker, 1 Pr. Salz, 1 Pck. Vanillezucker, 1 EL Cog-
nac oder Rum, Schoko-Blatter.

23.07.19
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Zubereitung:

Sahne in der Ruhrschiissel mit dem Schneebesen steif
schlagen, aus der Schiissel nehmen und kiihl stellen.
Kuverttire nach Packungsanleitung, oder in der Mikrowelle
bei 600 W 3 Minuten schmelzen. In der Zwischenzeit Eier,
Zucker, Vanillezucker, Cognac oder Rum und Salz in der
Rihrschiissel mit dem Schneebesen auf Stufe 4 schaumig
schlagen. Aufgeldste Kuvertiire zugeben und auf Stufe
4-5 gleichmaRig einriihren. Von der geschlagenen Sahne
etwas zum Garnieren zurlicklassen. Restliche Sahne auf
die cremige Masse geben und mit der Puls-Funktion kurz
einrtihren. Schokoladencreme garnieren und gut gekdhlit
servieren.

Der Fleischwolf
Anwendungshinweise fiir den Fleischwolf

/\ WARNUNG:

Das Messer des Fleischwolfs (21) ist scharf!
Handhaben Sie das Messer des Fleischwolfs bei der
Montage und der Reinigung mit der nétigen Sorgfalt! Es
besteht Verletzungsgefahr!

+ Zerkleinern Sie keine harten Gegenstande wie Knochen
oder Schalen.

+ Schneiden Sie das Fleisch in ca. 2,5cm grole Stiicke.
Achten Sie darauf, dass sich keine Knochen oder Seh-
nen im Fleisch befinden.

+ Um das Fleisch grob zu zerkleinern, benutzen Sie die
Scheibe mit den grofiten Lochern.

+ In einem zweiten Arbeitsgang wéhlen Sie die Loch-
scheibe mit den feineren oder mittleren Léchern. Je
nachdem wie fein Sie wolfen wollen.

+ Bestreichen Sie die Siebe vorher leicht mit Pflanzenfett.

+Wenn Sie Fleisch wolfen, stellen Sie ein Gefal® unter
den Auslass.

+ Mit dem ,Kebbe“ Aufsatz (26) lassen sich R6hren aus
Fleisch- oder Teigpaste formen.

Warst herstellen

+ Sie kdnnen sowohl echten als auch Kunstdarm ver-
wenden.

+ Haben Sie sich fiir einen Naturdarm entschieden, wei-
chen Sie diesen vorher einige Zeit in Wasser ein.

+ Ein Ende des Darms verknoten Sie.

+ Schieben Sie den Darm (iber den Wurstaufsatz.

+ Die Wurstmasse wird durch den Wurstaufsatz gedriickt
und der Wurstdarm wird gefillt.

+ Achten Sie darauf, dass der Wurstdarm ,locker” gefilllt
ist, da Wurst sich beim Kochen bzw. Braten ausdehnt
und der Darm aufreifen kann.

+ Hat die erste Wurst die gewtinschte Lange erreicht,
pressen Sie die Wurst am Ende des Wurstaufsatzes mit
den Fingern zusammen.

+ Drehen Sie die Wurst ein bis zweimal um die eigene
Achse.
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+ Bis Sie Routine entwickelt haben, kdnnen Sie nach jeder
Wurstlange das Geréat ausschalten.

Plétzchen formen

+ Bereiten Sie eine Flache vor, auf der Sie im Anschluss
die Platzchen auslegen konnen.

+ Mit der Schiene (28) kdnnen Sie dem vorbereiteten
Platzchenteig verschiedene Formen geben.

+ Nachdem Sie das Wendelgehduse mit Platzchen-Auf-
satz (27) am Geréat vormontiert haben, schieben Sie die
Schiene in den Platzchen-Aufsatz.

+ Wahlen Sie die gewiinschte Platzchenform aus.

+ Halten Sie die Teigstrange am Auslass mit der Hand und
schneiden Sie jeweils an der gewlinschten Lange ab.

Vorbereitung

Bitte beachten Sie hierzu auch unsere Ubersichten auf
Seite 3 und 4.

1. Montieren Sie die Schiissel ohne Werkzeug.

2. Decken Sie die Antriebswelle des Mixantriebs mit der
Sicherheitsabdeckung (4) ab.

3. Die Aufnahme fiir das Wendelgehause ist am Gerat mit
einer Abdeckung (15) geschlitzt. Um die Abdeckung zu
entfernen, ziehen Sie diese am Giriff ab.

4. Setzen Sie die Wendel, mit dem Zahnkranz zuerst, in
den waagerechten Teil des Wendelgehauses.

Die Montage des Zubehdrs ist in den folgenden Abschnitten
beschrieben. Bereiten Sie den Fleischwolf entsprechend
Ihrem gewlinschten Einsatz vor.

Montage des Fleischwolfes (siehe Abb. A)

i HINWESS:
+ Je nachdem wie fein Sie wolfen wollen, wahlen Sie ein
feines oder groberes Sieb aus.
+ Bestreichen Sie die Siebe vorher leicht mit Pflanzen-
feft.
Gehen Sie vor wie unter ,Vorbereitung* beschrieben.
5. Setzen Sie das Messer (21) mit den gescharften Seiten
nach aulen auf die Achse der Wendel.
6. Wahlen Sie ein Sieb (22) aus. Beachten Sie die Aus-
sparungen.
Lesen Sie weiter unter ,Vormontiertes Wendelgehause
befestigen”.

Montage des Wurstaufsatzes (siehe Abb. B)

Gehen Sie vor wie unter ,Vorbereitung* beschrieben.

5. Setzen Sie zuerst den Teig-Verteiler (24) auf die Achse
der Wendel.

6. Setzen Sie den Wurstaufsatz (25) auf den Teig-Verteiler.

Lesen Sie weiter unter ,Vormontiertes Wendelgehduse
befestigen”.
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Montage des ,,Kebbe“ Aufsatzes (siehe Abb. C)

i HINWEIS:
Mit dem ,Kebbe“ Aufsatz lassen sich Rohren aus Fleisch-
oder Teigpaste formen.

Gehen Sie vor wie unter ,Vorbereitung* beschrieben.

5. Setzen Sie den 2-teiligen ,Kebbe" Aufsatz (26) auf die
Achse der Wendel.

6. Lesen Sie weiter unter ,Vormontiertes Wendelgehduse
befestigen”.

Montage des Platzchenaufsatzes (siehe Abb. D)
Gehen Sie vor wie unter ,Vorbereitung* beschrieben.

5. Setzen Sie zuerst den Teig-Verteiler (24) auf die Achse
der Wendel.

6. Setzen Sie den Platzchenaufsatz (27) auf den Teig-Ver-
teiler.

Lesen Sie weiter unter ,Vormontiertes Wendelgehause
befestigen”.

Vormontiertes Wendelgehéuse befestigen

7. Schrauben Sie den Verschlussring (23) im Uhrzeiger-
sinn auf das Wendelgehause.

8. Befestigen Sie das vormontierte Wendelgehduse am
Gerat. Stecken Sie das Wendelgehause in 2-Uhrstellung
in den Wendelantrieb. Drehen Sie das \Wendelgehause
entgegen dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

9. Setzen Sie das Fiilltablett (18) so auf den Einfiillstutzen,
dass sich die Aufnahme des Tabletts tiber dem Arm (5)
befindet.

Bedienung des Fleischwolfes

/\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!

+ Sobald Sie das Gerét einschalten, dreht sich die An-
triebswelle der Knetmaschine. Greifen Sie wahrend
des Betriebs nicht in die rotierende Antriebswelle!

+ Montieren Sie zu Ihrer Sicherheit immer die Schiissel.

+ Verwenden Sie immer den mitgelieferten Stopfer.
Halten Sie niemals die Finger oder Werkzeuge in den
Einfiillstutzen!

10. Geben Sie die Fleischstiicke (Fleischpaste/Wurstmasse
bzw. den Teig) auf das Fillltablett und in den Einfill-
stutzen.

11. Stecken Sie den Netzstecker in eine vorschriftsmafig
installierte Schutzkontaktsteckdose.

12. Wahlen Sie eine Geschwindigkeitsstufe zwischen 4
und 6.

13. Schieben Sie, wenn nétig, das Fleisch bzw. den Teig mit
dem Stopfer (17) nach.

i HINWEIS:

Kurzzeitbetrieb: Betreiben Sie das Gerat mit dem
Fleischwolf nicht langer als 6 Minuten und lassen das
Gerat dann 10 Minuten abktihlen.

PC-KM1189_IM

Betrieb beenden

1. Stellen Sie den Drehregler auf die Position @.

2. Ziehen Sie den Netzstecker.

3. Demontieren Sie alle Teile des Fleischwolfs.

4. Reinigen Sie die verwendeten Teile wie unter ,Reini-
gung“ beschrieben.

5. Decken Sie die Aufnahme fiir das Wendelgehause mit
der Abdeckung (15) ab.

Der Mixer
Anwendungshinweise fiir den Mixer

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!

+ Das Messer im Mixer ist scharf! Handhaben Sie
das Messer des Mixers mit der nétigen Sorgfalt, ins-
besondere beim Entleeren und beim Reinigen des
MixgefaBes!

+ Creifen Sie wahrend des Betriebs nicht in den Mixbe-
halter! Sie konnten sich an den rotierenden Messem
verletzen.

+ Sobald Sie das Gerét einschalten, dreht sich die An-
triebswelle der Knetmaschine. Greifen Sie wahrend
des Betriebs nicht in die rotierende Antriebswelle!

+ Montieren Sie zu Ihrer Sicherheit immer die Schissel.

/\ ACHTUNG:

+ Betatigen Sie nie den Hebel (6), wenn Sie das Mixge-
fal aufgesetzt haben! Das Mixgefa kippt.

+ Betreiben Sie den Mixer nicht ohne Mixgut!

+ Das Glas kann bei zu hohen Temperaturen springen!
Fiillen Sie keine Fliissigkeiten tiber 60 °C ein.

+ Uberfiillen Sie das Mixgefa® nicht! Fiillen Sie maximal
1500 ml (Obst und Fliissigkeit) ein.

+ Schaum braucht viel Volumen. Reduzieren Sie die
Fullmenge bei Flissigkeiten, die stark schaumen.

+ Halten Sie bei groRen Filllmengen eine Hand auf den
Deckel.

+ Schneiden Sie das Mixgut vorher in Kleine Stiicke.

+ Der Mixer ist nicht dazu geeignet, harte Speisen wie
z.B. Eiswirfel, Muskatniisse oder Blockschokolade zu
zerkleinern.

+ Wahrend des Betriebs diirfen sich niemals Gegen-
sténde, wie z. B. Loffel oder Schaber, in dem Mixgefald
befinden.

Stellen Sie das MixgefaR auf eine stabile ebene Arbeitsfla-

che, wenn Sie ihn fillen. So kénnen Sie im Anschluss den
Deckel besser aufsetzen.

Vorbereitung

1. Montieren Sie die Schiissel ohne Werkzeug.

2. Decken Sie die Aufnahme fiir das Wendelgehause mit
der Abdeckung (15) ab.

3. Geben Sie die zerkleinerten Mixzutaten in das MixgefaR.

4. Drlicken Sie den Deckel fest auf das Mixgefai.

23.07.19
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5. VerschlieRen Sie die Nachfill6ffnung mit dem Ver-
schluss. Setzen Sie den Verschluss in die Nachftilloff-
nung und drehen Sie diese im Uhrzeigersinn fest.

Bedienung des Mixers

6. Stellen Sie sicher, dass der Arm abgesenkt und ein-
gerastet ist.

7. Entfernen Sie die Sicherheitsabdeckung (4) von der An-
triebswelle des Mixantriebs.

8. Stellen Sie das Mixgefal auf die Antriebswelle des Mix-
antriebs. Setzen Sie das MixgefaR mit dem Symbol ¥
des MixgefaBes (iber das Symbol & des Basisgerates.
Drehen Sie das Mixgefal im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag. Die Symbole W und 8 missen Ubereinander-
stehen.

9. Stecken Sie den Netzstecker in eine gepriifte Schutz-
kontakt-Steckdose.

10. Wahlen Sie eine Geschwindigkeitsstufe.

i HINWEIS:

o Kurzzeitbetrieb: Betreiben Sie das Gerat beim Mixen
nicht langer als 2 Minuten. Lassen Sie es vor emeutem
Gebrauch 3 Minuten abkiihlen.

i HINWEIS:

+ Um Zutaten nachzufiillen, schalten Sie das Gerat
aus. Entfernen Sie den Verschluss oder den Deckel.
Setzen Sie den Betrieb nur mit geschlossener Nach-
fiill6ffnung fort.

Betrieb beenden

1. Stellen Sie den Drehregler auf die Position @.

2. Ziehen Sie den Netzstecker.

3. Entnehmen Sie das MixgefaR.

4. Nehmen Sie den Deckel ab, bevor Sie den Inhalt aus-
gieflen.

5. Reinigen Sie die verwendeten Teile wie unter ,Reini-
gung* beschrieben.

6. Decken Sie die Antriebswelle des Mixantriebs mit der
Sicherheitsabdeckung ab.

1 WICHTIGER HINWEIS:
Bewahren Sie Zitrussafte bzw. saurehaltige Speisen
niemals in Metallgefalen auf.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.

» Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen. Es
konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand fuhren.

* Die Messer im Mixgefa® und des Fleischwolfes sind scharf. Es
besteht Verletzungsgefahr! Gehen Sie vorsichtig vor beim Aus-
einandernehmen, Reinigen und Zusammensetzen der Einzel-

teile.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Motorgehause

Zur auBeren Reinigung des Gehauses benutzen Sie nur ein
feuchtes Spiiltuch mit ein wenig Handspilmittel.
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Zubehor der Knetmaschine und des Fleischwolfes

/\ ACHTUNG:
Die Bauteile sind nicht zur Reinigung in der Spiilmaschine
geeignet. Unter Einwirkung von Hitze und scharfen Reini-
gern konnten sie sich verziehen oder verfarben.
+ Bauteile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung gekommen
sind, kénnen Sie in einem Spiilbad reinigen.
+ Lassen Sie die Teile gut trocknen, bevor Sie das Gerat
wieder montieren.
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Zubehor des Mixers

i HINWEIS: Vorreinigung

Fiillen Sie das Mixgefal zur Halfte mit Wasser und
schalten Sie das Gerét fiir ca. 10 Sekunden an. Schiitten
Sie die Flissigkeit anschliefend aus.

/\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!

Die Messer am Messerblock sind scharf. Gehen Sie
vorsichtig vor beim Auseinandernehmen, Reinigen und
Zusammensetzen der Einzelteile.

+  Zur griindlichen Reinigung nehmen Sie das Mixgefalt
ab.

+ Zerlegen Sie das MixgefaB nach jedem Gebrauch.

+ Drehen Sie den Schraubverschluss von dem Mixgefaly
ab.

+ Entnehmen Sie den Messerblock und den Dichtungsring
aus dem Schraubverschluss.

+ Sie konnen die Glaskaraffe des MixgefaRles und den
Deckel mit Verschluss in einem warmen Splilbad reini-

gen. Sptilen Sie mit klarem Wasser nach und trocknen
Sie sie ab.

+ Lassen Sie die Teile gut trocknen, bevor Sie das Gerat
wieder montieren.

/\ ACHTUNG:

Nehmen Sie das Gerat nur in Betrieb, wenn Sie den
Messerblock mit Dichtungsring ordnungsgemal montiert
haben! Anderenfalls ist das MixgefaR undicht.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das
Zubehdr vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es iiber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagem Sie das Gerat immer auBerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut bellifteten und trockenen Ort.

Storungsbehebung

Storung Mdgliche Ursache

Abhilfe

Das Gerét ist ohne
Funktion.

Das Gerat hat keine Stromversorgung. Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem anderen
Gerét.

Ihr Gerat ist mit Sicherheitsschaltern ver- |+ Kontrollieren Sie den richtigen Sitz

sehen. Sie verhindern das unbeabsichtigte - des Schwenkarms (5),

Anlaufen des Motors. - des MixgefaRes (3) oder

- der Sicherheitsabdeckung (4).

+ Stellen Sie den Drehregler auf die Position @B.
Wahlen Sie anschliefend die gewiinschte Ge-
schwindigkeitsstufe aus.

Motor ist zu heil.

Der Uberhitzungsschutz ist aktiviert. Der

Lassen Sie das Gerét fiir mindestens 15 Minuten ab-
kiihlen, bevor Sie neu starten.

Das Gerat ist defekt.

Wenden Sie sich an unseren Service oder an einen

Fachmann.

Technische Daten

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

PC-KM1189_IM

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerét
PC-KM 1189 in Ubereinstimmung mit den folgenden
Anforderungen befindet:

+ Europaische Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

+ EU-Richtlinie fir elektromagnetische Vertraglichkeit
2014/30/EU

+ Okodesign Richtiinie 2009/125/EG

+RoHS-Richtlinie 2011/65/EU & (EU) 2015/863
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Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegeniiber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, ge-
wahren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat
eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf
12 Monate, sofer sie ein zur gewerblichen Nutzung ge-
eignetes Gerat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung flir unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Gerats in Deutschland bei einem unserer Ver-
tragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

3. Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des K&ufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt
werden.

4. Méngel miissen innerhalb von 14 Tagen nach Erkenn-
barkeit uns gegentiber schriftlich angezeigt werden.
Besteht der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir,
auf welche Art der Schaden/Mangel behoben werden
soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerats.

5. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, un-
sachgemaler Behandlung oder normaler Abnutzung des
Geréts beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieRlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

6. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.

Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Ruicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht berihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung
24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche
Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht Ihnen die schnellste und komfortabelste
Maglichkeit der Reklamationsanmeldung tber unser SLI -
Internet-Serviceportal zur Verfiigung.

www.sli24.de
Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem
Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige
Sekunden nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses

14
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Versandticket per E-Mail (ibermittelt. Zusatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer
Anmeldung per E-Mail an Sie tibermittelt werden, kdnnen
Sie den Status Ihres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung Ihres gut verpackten Gerates zu kleben und
das Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen
Post/DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos
an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!
1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit
Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie Ihres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Ga-
rantienachweis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen kénnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere
Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQ's, die Ihnen ProblemlGsungen anbieten

+ Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehor- und Ersatzteile-Web-
shops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! — Kosten-
giinstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
lhres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden von uns
nicht angenommen. Es entstehen lhnen damit erhebliche
Kosten.

Stand 06 2012

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
horen nicht in den Hausmiill.
Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und
I gcben dort lhre Elektrogeréate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.
Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch

falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten
Sie iber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

23.07.19



Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud

Overzicht van de bedieningselementen..........c.ouueniennae 3
Montage van de vleesmolen 4
Algemene opmerkingen 15
Speciale veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat....16
Beoogd gebruik 17
Het apparaat uitpakken 17
Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van levering 17
Elektrische aansluiting 17
Functionaliteit van het apparaat .. .18

Beschermende eigenschappen.. .18

Het apparaat inschakelen........ .18

Het apparaat uitschakelen ..., 18
De kneedmachine 18

Montage en bediening van de kneedmachine .............. 18
Tabel van het deeg en onderdelen ..
Onderbreking van de werking
Voltooiing van de werking en verwijdering van de kom..19

Recepten 19
De vleesmolen 20
Opmerkingen voor het gebruik van de vleesmolen.......20
Voorbereiding .20
De gehaktmolen in elkaar zetten (zie afh. A)... .20
Het worsthulpstuk in elkaar zetten (zie afb. B).............. 20

Het hulpstuk voor oosterse
deegzakjes “Kebbe” in elkaar zetten (zie afb. C) .......... 20
De koekjesmaker in elkaar zetten (zie afb. D)............... 21
Het vastzetten van het vooraf

geassembleerde spiraalhuis
Werking van de vleesmolen....
Voltooien van de gebruik..................
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De mixer
Instructie voor de bediening van de mixer
Voorbereiding
Werking van de mixer
Voltooien van het gebruik

Reiniging
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Accessoires van de kneedmachine en de vieesmolen...22 5§
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Bewaren 23 %
Probleemoplossing 23
Technische gegevens 23
Verwijdering 23
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer.................. 23

Algemene opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handlei-
ding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen
met het garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de
doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding
mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen
hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in
vloeistoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik
het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of
nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik
van uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING:
Laat jonge kinderen niet met het verpakkingsmateriaal
spelen. Risico op verstikking!

15
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Speciale veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

/N WAARSCHUWING: Verwondingsgevaar!

« V6or het vervangen van accessoires of onderdelen die tijdens
bedrijf in beweging zijn, moet het apparaat worden uitgescha-
keld en de stekker uit het stopcontact gehaald.

* Bewegende onderdelen niet aanraken.

* De messen in de mengkom en de vleesmolen zijn scherp!

* Grijp niet in de kom van de mixer tijdens het gebruik! U kunt
zich bezeren aan de draaiende messen.

» Zorg dat het accessoireonderdeel correct is geinstalleerd en
stevig vastzit, voordat u het apparaat inschakelt.

« Altijd de stekker uit het stopcontact verwijderen wanneer het ap-
paraat niet wordt gebruikt en wordt gemonteerd, gedemonteerd
of gereinigd.

« Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

* Het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen houden.

* Kinderen dienen niet met het apparaat te spelen.

* Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met vermin-
derde fysieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of gebrek
aan ervaring en/of kennis, mits onder toezicht of na aanwijzin-
gen met betrekking tot het veilige gebruik van het apparaat en
Zij de gevaren die hiermee gepaard gaan, begrijpen.

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem altijd contact op met een
erkende monteur. Als de stroomkabel is beschadigd, moet deze
door de fabrikant, zijn dealer of vergelijkbare, erkende personen
vervangen worden om gevaar te vermijden.
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/\ LET OP:

Dompel het apparaat niet in water om het schoon te maken. Volg
de instructies zoals vermeld in het hoofdstuk “Reiniging’.

* Probeer de veiligheidsschakelaars niet te manipuleren!
* Gebruik dit apparaat uitsluitend voor het verwerken van voedings-

NEDERLANDS

middelen. Misbruik voor andere doeleinden kan tot verwondingen

leiden.

Beoogd gebruik
Dit apparaat kan gebruikt worden voor

+ kneedmachine/mixer voor het bereiden van deeg,
crémes, room, geklopte eiwitten;

+ mixer voor pureren, kloppen, mengen;

+ vleesmolen voor het vermalen van etenswaren. U kunt
met behulp van de verschillende accessoires pasta of
deeg maken.

Het is bedoeld voor gebruik in het huishouden of dergelijke.

Het is alleen bedoeld voor gebruik zoals beschreven in
deze handleiding. Het apparaat is niet bedoeld voor com-
mercieel gebruik.

Gebruik het apparaat ofwel als een kneedmachine /mixer of
een mixer of vieesmolen. Gebruik nooit meerdere functies
tegelijkertijd.

Elk ander gebruik wordt als onjuist beschouwd en kan tot
materiéle schade of zelfs persoonlijk letsel leiden.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor beschadigingen die
door onjuist gebruik worden veroorzaakt.

Het apparaat uitpakken

1. Verwijder het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals folies, vulma-
terialen, kabelbinders en karton.

3. Controleer of de inhoud van de levering compleet is.

4. Indien de inhoud van het pakket onvolledig is of er
beschadigingen worden gevonden, neem het apparaat
dan niet in gebruik. Breng het onmiddellijk terug naar de
leverancier.

i OPMERKING:

Er is mogelijk wat stof of productieresten op het apparaat
te vinden. We raden u aan om het apparaat te reinigen,
zoals beschreven onder “Reiniging”.
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Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van levering

Pagina 3

-

Dop van het deksel

Deksel

Mengkom

Beschermkap voor de mixermotor

Zwenkarm

Handel om de arm omhoog/omlaag te bewegen
Roerhaak

Klopper

Draaiknop (@ 1-6)

Indicatielampje voor stroom

Motorbehuizing

Mengkom

Deeghaak

Spatbeveiliging

Beschermkap voor de motor van de vleesmolen
Vleesmolen met de vullade en stamper

Pagina 4: Montage van de vleesmolen

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28

Aandrukker (met opbergvak voor de accessoires)
Trechterbakje

Trechterhals van spiraalhuis
Spiraal

Mes

3 zeven (fijn, medium, grof)
Vergrendelingsring
Deegverdeler

Worstmaker

2-delig “Kebbe” hulpstuk
Koekjesmaker
Koekjesvormsnijder

Elektrische aansluiting

Controleer of de netspanning die u wilt gebruiken overeen-
komt met die van het apparaat. De informatie is vindbaar op
het naamplaatje.
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Functionaliteit van het apparaat
Beschermende eigenschappen
+ Het apparaat is uitgerust met een stroomonderbreker.
Het apparaat kan pas worden gebruikt als er met het
volgende rekening is gehouden:
- Het veiligheidsdeksel (4) is geplaatst.
of
- De zwenkarm is geblokkeerd in de laagste positie.
+ De elektronische snelheidsregeling voorkomt auto-
matisch dat de motoraandrijving overbelast wordt. De
toeren per minuut worden automatisch gereguleerd in
het geval van overbelasting.

Het apparaat inschakelen

+ Wanneer de stekker in het stopcontact zit en de
stroomonderbrekers gesloten zijn, gaat het stroomindica-
tielampje branden.

+ Draai de draaiknop rechtsom om de gewenste snelheid
te kiezen. Het apparaat begint te werken. Als u het appa-
raat niet uit zet dan schakelt het automatisch uit na een
gebruikstijd van 10 minuten. Zet de draaiknop daarna
weer in de stand GD.

+ Pulswerking: Draai de draaiknop naar links in de stand
@. Houd de draaiknop alleen voor korte tijd in deze
positie.

Het apparaat uitschakelen

1. Zet de draaiknop in de stand @B om het apparaat uit
te schakelen.
2. Trek de stekker uit het stopcontact.

De kneedmachine
Montage en bediening van de kneedmachine

/\ LETOP:
+ Activeer nooit de hendel (6) als u de mengeenheid
heeft aangesloten! De mengeenheid zal omvallen.

Tabel van het deeg en onderdelen

/\ LETOP:
+ Gebruik nooit de kneedmachine met de mengeenheid
aangesloten.

Tenzij u de mixer of vieesmolen op een eerder tijdstip hebt
gebruikt, moeten de aandrijfas van de mixermotor en de
spiraalbehuizing met de desbetreffende beschermkap
bedekt zijn.

1. Open de zwenkarm: Druk op de hendel (6). Beweeg de

arm met de hand naar de hoogste stand.

2. Als u de spatbeveiliging nodig heeft, bevestig deze nu

van onder af aan de wartelarm. Houd de spatbeveiliging
(14) zodanig dat de vulopening zich recht tegenover

u bevindt. Het symbool & en de markering [ op de
draaiende arm moeten op één lijn liggen. Draai de spat-
beveiliging richting © om deze te vergrendelen.

3. Accessoires bevestigen:

Aan de bovenkant van de accessoires bevindt zich een
uitsparing voor de aandrijfas en de pen. Schuif het ac-
cessoire over de aandrijfas. Druk het hulpstuk aan terwijl
u met de klok mee helemaal doordraait, zodat de spie
van de aandrijfas zich vastgrijpt in het hulpstuk.

4. Mengkom: Plaats de mengkom in de houder. Draai de

kom richting @ tot het maximum is bereikt.

5. Plaats uw ingrediénten in de mengkom.

i OPMERKING:

Als u zwaar deeg kneedt, doe dan niet alle ingredi-
enten tegelijk in de mengkom. Start het kneedproces
met bloem, suiker en eieren. Voeg de vioeistoffen
langzaamaan toe tijdens het kneden.

. Druk op de hendel (6) om de arm te laten zakken. U
moet van bovenaf op de arm drukken tot deze in de
laagste stand vergrendelt.

. Steek de stekker in een correct geinstalleerd stopcon-
tact. De voedingsindicator brandt.

. Kies een snelheid met behulp van de volgende tabel.

Degen Hulpstuk Niveaus | Hoeveelheid | Max. bedrijfstijd

Zwaar deeg (bijv. brood of kruimeldeeg) Deeghaak 1-2 max. 1,5kg 4-6 minuten

Gemiddeld deeg (bijv. beslag) Roerhaak 3-4 min. 0,5kg 2-4 minuten

' max. 3,5kg

Licht deeg min. 500 ml .

(bijv. wafel- of pannenkoekbeslag, pudding) Klopper 4-5 max. 3,5 liter 2-4 minuten
min. 200 ml .

Room Klopper 6 max. 2 liter 3-5 minuten

Opgeklopte eiwitten Klopper 6 2-10 eiwitten 3-5 minuten
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i OPMERKING:

Kortstondig gebruik: Laat het apparaat met zwaar deeg
niet langer dan 6 minuten werken en laat het apparaat
dan 10 minuten afkoelen.

Onderbreking van de werking

A WAARSCHUWING: Verwondingsgevaar!

+ Draai de draaiknop in de stand @.

+ Verwijder de stekker uit het stopcontact als u het hulp-
stuk wilt verwisselen.

+ Wacht tot het hulpstuk volledig tot stilstand komt!

+ Als u tiidens de werking de handel (6) beweegt om
de arm omhoog te halen, zal de motor door de veilig-
heidschakelaar uitschakelen.

Deze veiligheidsschakelaar voorkomt ook dat het ap-
paraat wordt ingeschakeld nadat u de arm weer hebt
laten zakken. Om het apparaat weer te laten draaien,
zet u de draaiknop eerst in de stand @D). Selecteer
vervolgens de gewenste snelheidsinstelling.

Voltooiing van de werking en verwijdering van de kom

1. Draai de draaiknop in de stand @B. Verwijder de stek-
ker uit het stopcontact.

2. Druk de hendel (6) naar beneden zodat de arm omhoog
komt.

3. Verwijder het hulpstuk.

4. Draai de mengkom een klein stukje in de richting van de
klok en verwijder hem.

5. Het afgewerkte deeg kan met behulp van een deeg-
schraper uit de kom worden verwijderd.

6. Reinig alle gebruikte onderdelen zoals beschreven
onder “Reiniging”.

Recepten
Beslag (basisrecept)

Ingrediénten:

250 zachte boter of margarine, 250 suiker, 1 pak. Vanil-
lesuiker of 1 sachet citroenaroma, een snufie zout, 4 eieren,
5009 meel, 1 sachet bakpoeder, ongeveer £ melk.

Niveau 3-4

Bereiding:

Voeg tarwemeel met de overige ingrediénten toe aan de
mengkom, roer 30 seconden op niveau 3 met de roerhaak,
dan 3 minuten op niveau 4. Breng een dun laagje vet aan
op de bakvorm of bedek deze met bakpapier, giet het be-
slag hierin en bak het. Kijk, voordat u het gebak uit de oven
haalt, of het klaar is: prik met een puntige houten prikker in
het midden van het deeg. Als er geen deeg aan de prikker
blijft plakken, is de cake klaar. Stort de cake op een rooster
en laat hem afkoelen.

PC-KM1189_IM

Conventionele oven:
Laadhoogte: 2

Verwarming: Elektrische oven boven- en onderverwar-
ming 175-200 °C, gasoven: niveau 2-3
Baktijd: 50-60 minuten

Dit recept kan worden aangepast afhankelijk van uw smaak,
bijv. met 100g rozijnen, noten, of geraspte chocolade. Er
zijn geen grenzen aan uw fantasie.

Lijnzaadbroodjes Niveau 1-3

Ingrediénten:

500-550g tarwebloem, 509 lijnzaad, %{ water,

1 blokje gist (40g), 1009 magere kwark (goed uitgelekt),
1 theelepel zout.

Voor het glazuur: 2 soeplepels water

Bereiding:

Laat het ljnzaad in % £ lauw water weken. Doe het reste-
rende lauwe water (*4£) in de mengkom,; kruimel hier de
gist in, voeg de kwark toe en laat dit met de deeghaak op
niveau 1 goed mixen. De gist moet volledig worden opge-
lost. Voeg de bloem met het geweekte lijnzaad en het zout
toe aan de mengkom. Kneed op stand 1 en schakel daarma
naar stand 3 en kneed gedurende nog 3-5 minuten. Dek
het deeg af en laat het op een warme plaats gedurende
45-60 minuten rijzen. Kneed het deeg nog een keer, verwij-
der het van de kom en maak er 16 bolletjes van. Bedek de
bakplaat met nat bakpapier. Plaats de broodjes op het bak-
papier, laat deze gedurende 15 minuten rijzen, besprenkel
deze met lauw water en laat ze bakken.

Conventionele oven:
Laadhoogte: 2
Verwarming: Elektrische oven: boven- en onderverwar-

ming 200-220 °C (5 minuten voorverwar-
men), gasoven niveau 2-3
Baktijd: 30-40 minuten

Chocolade mousse Niveau 4-5

Ingrediénten:

200 ml slagroom, 150 halfzoete chocolade couverture,

3 eieren, 50-60g suiker, een snufie zout, 1 sachet vanille-
suiker, 1 eetlepel cognac of rum, chocoladeviokken.

Bereiding:

Klop de slagroom in de mengkom met een garde stiff, ver-
wijder deze uit de kom en bewaar hem op een koele plaats.
Smelt de chocolade couverture volgens de aanwijzingen
op de verpakking of in de magnetron op 600 W gedurende
3 minuten. In de tussentijd klopt u de eieren, suiker, va-
nillesuiker, cognac of rum en zout in de mengkom met de
garde op niveau 4, tot het schuimig is geworden. Voeg de
gesmolten chocolade couverture to en roer goed door op
niveau 4-5. Houd een kleine hoeveelheid van de geklopte
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room apart voor de garnering. Voeg de rest van de room
aan de romige massa toe en roer kort door de pulseerfunc-
tie te kiezen Garneer met chocolade roomgarnering en
serveer goed gekoeld.

De vleesmolen
Opmerkingen voor het gebruik van de vieesmolen

/\ WAARSCHUWING:

Het mes van de vleesmolen (21) is scherp!

Behandel het mes van de vleesmolen met de nodige
zorg tijdens de montage en reiniging. Er bestaat verwon-
dingsgevaar!

+ Vermaal geen harde voorwerpen, zoals botten of
schelpen.

+ Snijd het vlees in stukken van 2,5cm. Zorg ervoor dat er
geen botjes of pezen in het vlees zitten.

+ Gebruik de schijf met de grootste gaten om het viees
grof te vermalen.

+ In een tweede stadium, kiest u de schijf met de fijnere
gaten of die met de gaten in het midden. Afhankelijk van
hoe fijn u het viees wilt vermalen.

+ Smeer de schermen licht in met plantaardig vet voordat
u begint.

+ Plaats een bak onder de afvoerbuis als u vlees vermaalt.

+ Met behulp van het “Kebbe” onderdeel (26) kunnen er
tubes vlees of deeg worden gevormd.

Het maken van worsten

+ U kunt zowel echte en kunstmatige darmen gebruiken.

+Als u voor een natuurlijk omhulsel heeft gekozen, laat
deze dan enige tijd in water weken voordat u hem
gebruikt.

+ Maak een knoop aan het ene uiteinde van de darm.

+ Trek de darm over de worstmaker.

+ Duw het worstviees door de worstmaker en vul het
worstomhulsel.

+ Zorg ervoor dat het worstvlees “losjes” in het omhulsel
wordt geperst, aangezien de worst zich in volume uitzet
tijdens het koken of bakken en dit kan het barsten van
het omhulsel veroorzaken.

+ Als de eerste worst de gewenste lengte heeft bereikt,
druk de worst dan aan het eind van de worstmaker
samen met uw vingers.

+ Draai de worst één of twee keer rond zijn eigen as.

+ U kunt het apparaat na elke worstlengte uitschakelen, tot
u enige ervaring heeft opgebouwd.

Koekjes maken

+ Maak een opperviak klaar waar u later de koekjes op
kunt leggen.

+Met de koekjesvormsnijder (28) kunt u verschillende
koekjesvormen maken.
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+ Nadat u de spiraalbehuizing met de koekjesmaker (27)
op het apparaat hebt bevestigd, schuift u de koekjes-
vormsnijder in de koekjesmaker.

+ Kies de gewenste koekjesvorm.

+ Houd de deegstreng bij de opening vast met uw hand en
snijd het op de gewenste lengte af.

Voorbereiding
Raadpleeg onze overzichten op pagina 3 en 4.

1. Monteer de kom zonder hulpstukken.

2. Bedek de aandrijfas van de mixermotor met de be-
schermkap (4).

3. De toegang tot het spiraalhuis is beschermd door een
deksel (15) op het apparaat. Trek aan de handgreep om
het deksel te verwijderen.

4. Plaats de spiraal, eerst het tandrad, in het horizontale
deel van het spiraalhuis.

Zet alle onderdelen in elkaar zoals beschreven in de vol-
gende paragrafen. Prepareer de gehaktmolen naar gelang
uw behoeftes.

De gehaktmolen in elkaar zetten (zie afh. A)

i OPMERKING:
+ Afhankelijk van hoe fijn u het viees wilt fijnhakken,
selecteert u een fijner of een grover zeef.
* Doe een klein beetje zonnebloemolie op het zeef.
Ga te werk zoals beschreven onder “Voorbereiding”.
5. Plaats het mes (21) op de as van de spiraal met de
scherpe kant naar buiten.
6. Selecteer een zeef (22). Maak gebruik van de uitspa-
ringen.
Verdere details vindt u onder “Het vastzetten van het vooraf
geassembleerde spiraalhuis”.

Het worsthulpstuk in elkaar zetten (zie afb. B)

Ga te werk zoals beschreven onder “Voorbereiding”.
5. Plaats eerst de deegverdeler (24) op de spiraalas.
6. Plaats het worsthulpstuk (25) op de deegverdeler.

Verdere details vindt u onder “Het vastzetten van het vooraf
geassembleerde spiraalhuis”.

Het hulpstuk voor oosterse deegzakjes “Kebbe” in
elkaar zetten (zie afb. C)

i OPMERKING:
Gebruik het hulpstuk voor kebbe om zakjes met vlees of
pasteitjes te maken.
Ga te werk zoals beschreven onder “Voorbereiding”.
5. Zet het tweedelige hulpstuk voor kebbe (26) op de
spiraalas.
6. Verdere details vindt u onder “Het vastzetten van het
vooraf geassembleerde spiraalhuis”.
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De koekjesmaker in elkaar zetten (zie afb. D)
Ga te werk zoals beschreven onder “Voorbereiding”.

5. Plaats eerst de deegverdeler (24) op de spiraalas.
6. Plaats de koekjesmaker (27) op de deegverdeler.

Verdere details vindt u onder “Het vastzetten van het vooraf
geassembleerde spiraalhuis’.

Het vastzetten van het vooraf geassembleerde

spiraalhuis

7. Schroef de vergrendelingsring (23) met de klok mee op
de spiraalbehuizing.

8. Bevestig het vooraf geassembleerde spiraalhuis op het
toestel. Zet de spiraalbehuizing in de twee-uur-stand op
de spiraalas. Draai de spiraalbehuizing linksom tot de
aanslag.

9. Plaats het trechterbakje (18) zo dat de bodem van het
bakje zich boven de arm (5) bevindt.

Werking van de vleesmolen

/\ WAARSCHUWING: Verwondingsgevaar!

+ Zodra u het apparaat inschakelt, begint de aandrijfas
van de kneedmachine te draaien. Steek uw hand niet
in de draaiende aandrifas tijdens gebruik!

+ Monteer de kom altijd, voor uw veiligheid.

+ Gebruik altijd de meegeleverde stamper. Steek nooit
uw vingers of voorwerpen in de vulopening!

10. Doe de stukjes vlees (vleespasta/worstmassa of deeg)
op de vullade en in de vulopening.

11. Steek de stekker in een correct geinstalleerd stopcontact.

12.U kunt een snelheid van niveau 4 tot 6 instellen.

13. Duw, indien nodig, het viees en het deeg aan met de
stamper (17).

i OPMERKING:

Kortstondig gebruik: Laat het apparaat met de vieesmo-
len niet langer dan 6 minuten werken en laat het apparaat
dan 10 minuten afkoelen.

Voltooien van de gebruik

1. Draai de draaiknop in de stand @.

2. Verwijder de stekker uit het stopcontact.

3. Demonteer alle onderdelen van de vieesmolen.

4. Reinig alle gebruikte onderdelen zoals beschreven
onder “Reiniging”.

5. Bedek de invoering voor de spiraalbehuizing met de
beschermkap (15).

PC-KM1189_IM

De mixer
Instructie voor de bediening van de mixer

/N WAARSCHUWING: Verwondingsgevaar!

+ Het mes in de mixer is scherp! Behandel de bladen
van de mixer met de nodige zorg, met name bij het
leegmaken en reinigen van de mengkom!

+ Grijp niet in de kom van de mixer tijdens het gebruik! U
kunt zich bezeren aan de draaiende messen.

+ Zodra u het apparaat inschakelt, begint de aandrijfas
van de kneedmachine te draaien. Steek uw hand niet
in de draaiende aandrifas tijdens gebruik!

+ Monteer de kom altijd, voor uw veiligheid.

[\ LETOP:

+ Activeer nooit de hendel (6) als u de mengeenheid
heeft aangesloten! De mengeenheid zal omvallen.

+ Gebruik de mixer niet zonder etenswaren!

+ Het glas kan bij hoge temperaturen barsten! Vul niet
met vioeistoffen over 60 °C.

+ Doe de mengkom niet te vol! Vullen tot maximaal
1500 ml (fruit en vioeistoffen).

+  Schuim neemt veel volume in beslag. Verminder de
hoeveelheid voor vioeistoffen die veel schuimen.

+ Houd tijdens het werken met grote hoeveelheden een
hand op het deksel.

+ Snijd de etenswaren in kleine stukjes voordat u het
apparaat bedient.

+ De mixer is niet geschikt voor het hakken van harde
voedingsmiddelen, bijv. ijsblokjes, nootmuskaat of
blokjes chocolade.

+ Voorwerpen zoals lepels of spatels mogen zich tijdens
gebruik nooit in de mixbeker bevinden.

Plaats de mengkom bij het vullen op een stevig, viak opper-
vlak. Op die manier kunt u het deksel later beter plaatsen.

Voorbereiding

1. Monteer de kom zonder hulpstukken.

2. Bedek de invoering voor de spiraalbehuizing met de
beschermkap (15).

3. Plaats de vermalen ingrediénten in de mengkom.

4. Druk de deksel stevig op de mixer.

5. Sluit de navulopening af met de dop. Plaats de dop in de
navulopening en draai het met de klok mee vast.

Werking van de mixer

6. Zorg ervoor dat de zwenkarm naar beneden en ver-
grendeld is.

7. Verwijder de beschermkap (4) van de aandrijfas van de
mixermotor.

8. Plaats de beschermkap op de aandrijfas van de mixer-
motor. Plaats de mengkom met het symbool ¥ van de
mengkom over het @ symbool op het voetstuk. Draai
de mengkan met de klok mee tot deze stopt. De ¥ en @
symbolen moeten op één lijn liggen.
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9. Steek de stekker in een correct geinstalleerd stopcontact.
10. Kies een snelheidsniveau.
i OPMERKING:

* Kortstondig gebruik: Gebruik het apparaat niet lan-
ger dan 2 minuten wanneer u mixt. Laat het ongeveer

Voltooien van het gebruik

1. Draai de draaiknop in de stand @.

. Verwijder de stekker uit het stopcontact.

. Verwijder de mengkom.

. Verwijder het deksel voordat u de inhoud van de meng-

B~ w N

5. Reinig alle gebruikte onderdelen zoals beschreven

6. Bedek de aandrijfas van de mixermotor met de be-

Bewaar nooit sap van citrusvruchten of zure voedingsmid-

Vul de mengkom voor de helft met water en schakel
het apparaat gedurende ong. 10 seconden in. Leeg de

/N WAARSCHUWING: Verwondingsgevaar!
De messen op het messenblok zijn scherp. Wees voor-
zichtig bij het demonteren, reinigen en monteren van de

+ Verwijder de mengeenheid voor grondige reiniging.

+ Schroef de opschroefbasis van de mengkan af.
+ Verwijder het messenblok en de afdichtingsring van de

+ De glazen karaf van de mengkan en het deksel kunnen
in warm water worden schoongespoeld. Spoel met

+ Laat de onderdelen goed drogen voordat u het apparaat

3 minuten afkoelen voordat u het weer gebruikt. kom leegt.

+ Schakel het apparaat uit om ingrediénten bij te vul- i
len. Verwijder de dop of het deksel. Ga alleen verder onder “Reiniging'.
met de vulopening afgesloten. schermkap

i BELANGRIJKE OPMERKING:
delen in metalen kommen.
Reiniging

A WAARSCHUWING:

* Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact voor het reinigen.

+ Dompel het apparaat nooit in water onder voor het reinigen. Dit
kan elektrische schokken of brand veroorzaken.

* De messen in de mengkom en de vleesmolen zijn scherp! Er
bestaat verwondingsgevaar! Ga voorzichtig te werk bij het de-
monteren, reinigen en monteren van de individuele onderdelen.

A LET,OP: Accessoires van de mixer

+ Gebruik geen staalborstels of andere schurende

voorwerpen. i OPMERKING: Voorbereiding reiniging
+ Gebruik geen bijtende of schurende schoonmaakmid-
delen.
vioeistof daarna.

Motorbehuizing
Gebruik voor het reinigen van de behuizing alleen een
vochtige lap en milde schoonmaakmiddelen.
Accessoires van de kneedmachine en de vieesmolen afzonderiijke onderdelen.

A LET OP: + Demonteer de mengkan na elk gebruik.

De hulpstukken zijn niet vaatwasbestendig. Onder invioed

van warmte en sterke reinigingsmiddelen, kunnen ze

vervormen of verkleuren. opschroefbasis.
+ Onderdelen die met etenswaren in contact zijn gekomen,

kunnen in zeepwater worden gereinigd.
+ Laat de onderdelen goed drogen voordat u het apparaat schoon water af en laat drogen.
opnieuw monteert.
opnieuw monteert.
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/\ LETOP:

Gebruik het apparaat alleen als u het messenblok op
juiste wijze met de afdichtingsring hebt gemonteerd!
Anders is de mixbeker niet vergrendeld.

Bewaren

+ Reinig het apparaat volgens de aanwijzingen. Laat de
accessoires volledig drogen.

+Wij raden aan om het apparaat in de oorspronkelijke
verpakking te bewaren wanneer u het voor een langere
tijd niet wilt gebruiken.

+ Berg het apparaat altijd buiten bereik van kinderen op en
op een goed geventileerde, droge plek.

Probleemoplossing

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
Het apparaat functioneert niet. | Het apparaat heeft geen stroomtoevoer. | Controleer het stopcontact met een ander
apparaat.

Uw apparaat is voorzien van veilig-
heidsschakelaars. Deze voorkomen
het per ongeluk starten van de motor.

+ Controleer de juiste positie van de
- de zwenkarm (5),
- de mixer (3) of
- het veiligheidsdeksel (4).

+ Draai de draaiknop in de stand @D.
Selecteer vervolgens de gewenste snel-
heidsinstelling.

De beveiliging tegen oververhitting werd
ingeschakeld. De motor is te warm.

Laat het apparaat tenminste 15 minuten afkoe-
len voordat u het opnieuw aanzet.

Het apparaat is defect.

Raadpleeg onze klantenservice of met een

specialist.

Technische gegevens

PC-KM 1189
..220-240V~, 50-60Hz

Spanningstoevoer:...
Elektriciteitsverbruik:

mengkom en kneedaccesSOire):..........c..werrreen: ong. 7,1kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toe-
passing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromag-
netische compatibiliteit en laagspannings-voorschriften en
is geconstrueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische
voorschriften.

PC-KM1189_IM

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten
horen niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische

apparaten gebruik van de voorgeschreven
I verzamelpunten en geef daar de elektrische

apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeentead-
ministratie.
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Mode d’emploi

Merci d’avoir acheté notre produit. Nous espérons que vous
en tirerez beaucoup de plaisir.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations de sécurité sont clairement indiquées.
Respectez ces instructions scrupuleusement pour éviter les
risques de blessures et de dommages :

/\ AVERTISSEMENT :
Met en garde contre de possibles effets négatifs sur la
santé ainsi que de risques de blessure potentiels.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Sommaire

Liste des différents éléments de commande...........ccoecee. 3
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Notes générales 24
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Utilisation prévue 26
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Mixeur.
Instructions d’application du mixeur....
Préparation......
Fonctionnement du mixeur.
Le travail terminé

Nettoyage
Boitier du moteur
Accessoires du pétrin et du hachoir a viande.
Accessoires du mixeur

Rangement

Dépannage

Données techniques.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »..........cccocncuenece. 32

Notes générales

Avant d'utiliser cet appareil, lisez les instructions d'utilisation
avec attention, et conservez-les. Conservez également

la carte de garantie, et si possible la boite de I'appareil.

Si vous donnez I'appareil & une autre personne, veillez a
également leur donner le mode d’emploi.

+ Utilisez I'appareil dans le respect des instructions, et uni-
quement dans le but auquel il est destiné. Cet appareil
ne convient pas a une utilisation commerciale.

+ Nutilisez pas 'appareil & I'extérieur. Protégez-le de la
chaleur, des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne
le plongez en aucun cas dans I'eau) et des objets tran-
chants. N'utilisez pas I'appareil avec les mains mouillées.
Débranchez 'appareil s'il est mouillé ou humide.

+ Le cordon d'alimentation doit étre inspecté réguliérement
en quéte tout signe de dégéts. En cas de dégat constate,
n'utilisez plus I'appareil.

+ Ne pas utiliser d’accessoires non certifiés.

+ Pour la sécurité des enfants, ne pas laisser de morceaux
d’emballage (sachets plastiques, carton, polystyréne,
etc.) a leur portée.

/N\ AVERTISSEMENT :
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y
arisque d’étouffement !
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Consignes de sécurité spécifiques a cet appareil

/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessure !
* Avant de remplacer un accessoire ou attachement mobile

pendant le fonctionnement, arrétez I'appareil et débranchez le
cordon d'alimentation.

Ne touchez pas les pieces en mouvement.

Les couteaux dans le bol mélangeur et le hachoir a viande sont
coupants !

Ne mettez pas les mains dans le récipient de mixage pendant
le fonctionnement ! Vous pourriez étre blesseé par les lames
rotatives.

Avant d’allumer la machine, assurez-vous que le support d’ac-
cessoire est correctement et solidement installé.

Débranchez toujours I'appareil de I'alimentation s'il est laissé
sans surveillance et avant de le monter, démonter ou nettoyer.
Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

Conservez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des
capacités mentales ou sensorielles réduites, un niveau de
connaissances ou d’expérience limité, tant qu’elles le font sous
surveillance, ou quelles ont regu des instructions d'utilisation de
I'appareil pour leur sécurité et qu’elles comprennent les risques
possibles.

Ne réparez pas vous-méme l'appareil. Contactez toujours un
technicien agrée. Si le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant qualité semblable afin d’éviter un risque.

PC-KM1189_IM 23.07.19
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/\ ATTENTION :

Ne plongez pas I'appareil dans I'eau pour le nettoyer. Veuillez
suivre les consignes comme stipulées au chapitre « Nettoyage ».

+ Ne manipuler les interrupteurs de sécurité !
+ Cet appareil est congu uniquement dans un but alimentaire. Son
utilisation dans un autre but peut entrainer des blessures.

Utilisation prévue
Cet appareil sert de
+ pétrin/machine a mélanger pour préparer de la pate,
des cremes, battre des blancs en neige ;
+ faire de la purée, battre, mixer ;
+ hacher de la viande. Vous pouvez modeler une purée ou
de la pate avec différents accessoires.

II'est congu pour une utilisation domestique et pour les
applications similaires.

Il doit uniquement étre utilisé tel qu'il est décrit dans ce ma-
nuel. Cet appareil n'est pas destiné & un usage industriel.

Utilisez cet appareil uniquement comme pétrin, mixeur ou
hachoir a viande. Ne jamais utiliser de multiples fonctions
simultanément.

Toute autre utilisation est considérée incorrecte et peut
provoquer des dommages ou des blessures corporelles.

Le fabricant n’est aucunement responsable des dégats
causés par une mauvaise utilisation.

Déballage de I'appareil

1. Retirez I'appareil de son emballage.

2. Retirez la totalité du matériau d’'emballage, tel que les
films, le rembourrage, les supports de cable et le carton.

3. Vérifiez l'ntégralité du contenu de livraison.

4. Sides éléments sont manquants ou endommagés,
n'utilisez pas 'appareil. Renvoyez-le immédiatement au
vendeur.

i NOTE:

II' se peut de la poussiere ou des résidus de fabrication
demeurent dans I'appareil. Nous vous conseillons de
nettoyer I'appareil comme décrit sous « Nettoyage ».
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Liste des différents éléments de
commande/Contenu de la livraison

Page 3

-

Capuchon du couvercle

Couvercle

Bol @ mélanger

Capot de protection pour le moteur du mixeur
Bras pivotant

Manette pour baisser/lever le bras

Crochet a mélanger

Fouet

Bouton de contréle (@ 1-6)

Voyant dalimentation

Boitier du moteur

Bol @ mélanger

Crochet a pate

Protection contre les éclaboussures

Capot pour le moteur du hachoir a viande
Hachoir a viande avec plateau de remplissage et
cheminée

Page 4 : Montage du hachoir a viande

17

18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28

Poussoir (avec compartiment de rangement des acces-
soires)

Plateau de remplissage

Logement de la vis sans fin et goulot de remplissage
Spirale

Lame

3 grilles (fin, moyen, épais)

Ecrou 4 ceil

Diviseuse de pate

Accessoire a saucisse

Accessoire « Kebbe » en deux parties

Accessoire a biscuit

Embout pour pate a biscuit
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Alimentation électrique

Vérifiez que le type de courant délivré par la prise électrique
que vous souhaitez utiliser corresponde a celui de 'appa-
reil. Cette information est indiquée sur I'étiquette apposée
al'appareil.

Fonctionnalités de I'appareil

Fonctions de sécurité

+ L'appareil est équipé d'un interrupteur de sécurité. L'ap-
pareil ne peut étre utilisé que si les conditions suivantes
sont remplies :

- Lacouvercle de sécurité (4) est installé.

ou

- Le bras pivotant est verrouillé en place, sur la position
la plus basse.

+ Le régulateur de vitesse électronique empéche que le
moteur ne soit en surcharge automatiquement. Les tours
par minute sont automatiquement régulés en cas de
surcharge.

Allumer I'appareil

+ Le voyant indicateur d'alimentation s'illumine aprés
que vous avez branché l'alimentation et fermé tous les
circuits.

+ Tournez la molette pour sélectionner le niveau de
vitesse souhaité. L'appareil commence a fonctionner.

Si vous n'éteignez pas I'appareil par vous-méme, ce
dernier s'éteindra automatiquement aprés 10 minutes de
fonctionnement. Faites ensuite tourner la molette sur la
position @B.

+ Fonctionnement par impulsion : Tournez la molette
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre sur la
position @. Tenez la molette en position pendant un bref
moment seulement.

Eteindre 'appareil

1. Placez la molette sur la position pour éteindre
I'appareil.

2. Débranchez la fiche électrique de la prise.

Tableau des pates et outils

Pétrin
Installation et utilisation du pétrin

/\ ATTENTION :

+ Nactivez jamais le levier (6) lorsque vous avez fixé le
bol mélangeur ! Le bol mélangeur basculera.

+ Nactivez jamais le pétrin avec le bol mélangeur fixé.

A moins que vous n'ayez précédemment utilisé le mixeur
ou le hachoir & viande, pensez a remplacer le capot de 'axe
d'entrainement du moteur et le corps du hachoir avec le
capot de sécurité correct.

1. Ouvrir le bras pivotant : Appuyez sur le levier (6). Dé-
placez le bras a la main sur la position la plus haute.

2. Sivous avez besoin de protection contre les écla-
boussures, fixez-le maintenant au bras pivotant par le
dessous. Maintenez le crochet de protection contre les
éclaboussures (14) de maniére a positionner 'ouverture
de remplissage face a vous. Le symbole & et la
marque [ sur le bras basculant doivent étre alignés I'un
sur l'autre. Tournez le crochet de protection contre les
éclaboussures vers @ pour le verrouiller.

3. Fixation des accessoires :

En haut des accessoires, il y a une cavité pour 'arbre
moteur et I'attelle. Glissez 'accessoire sur 'arbre mo-
teur. Appuyez et faites pivoter I'outil simultanément en
un mouvement horaire de maniére a ce que la clavette
du moyeu s’enclenche dans l'outil.

4. Bol a mélanger : Placez le bol mélangeur dans son
support. Tournez le bol vers sa limite de €.

5. Versez vos ingrédients dans le bol a mélanger.

1 NOTE:

Si vous souhaitez travailler des pates épaisses, ne
mettez pas tous les ingrédients en une fois dans le
bol. Commencez uniquement le pétrissage avec la
farine, le sucre et les ceufs. Ajoutez les fluides douce-
ment pendant le pétrissage.

6. Appuyez sur le levier (6) pour baisser le bras. Vous
devez appuyer sur le bras par le haut, jusqu'a ce qu'il se
verrouille a sa position la plus basse.

7. Branchez la fiche d’alimentation a une prise en bon état
de fonctionnement. Le témoin lumineux d’alimentation
S'illumine.

8. Sélectionnez une vitesse en consultant le tableau
suivant.

Pates Outil Vitesses Quantité _Temps Lo
fonctionnement max.
Pétes épaisses (par ex. a pain ou brisée) Crochetapate | 1-2 max. 1,5kg 4-6 minutes
Pétes modererrlent‘ep?lsses Cr?chet a 3.4 min. 0,5kg 9-4 minutes
(par exemple pate a gateau) mélanger max. 3,5kg
27
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Péates Outil Vitesses Quantité .Temps )
fonctionnement max.
Pates Iegaﬁares‘ . . Fouet 4-5 min. 500 .ml 2-4 minutes
(par ex. pate a gaufre, crépe ou pudding) max. 3,5 litre
Créme Fouet 6 min. 209 m 3-5 minutes
max. 2 litre
(CEufs en neige Fouet 6 2-10 blancs d'ceufs 3-5 minutes

i NOTE:

Fonctionnement a court terme : Ne pas faire fonction-

ner I'appareil pendant plus de 6 minutes a la fois lorsque

VOous préparez une pate épaisse. Laissez 'appareil refroi-
dir 10 minutes entre chaque session.

Interrompre le travail

A AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

* Placez la molette en position @.

+ Débranchez la prise d'alimentation avant de changer
un outil.

+ Assurez-vous que I'accessoire ait cessé de se mouvoir !

+ Sivous utilisez la manette (6) pour lever le bras
pendant I'utilisation de I'appareil, un interrupteur de
sécurité désactive le moteur.
L'interrupteur de sécurité permet également d'empé-
cher que I'appareil soit allumé de nouveau apres avoir
abaissé le bras de nouveau. Pour pouvoir rallumer
I'appareil, placez en premier la molette sur la position
@D. Sélectionnez ensuite le réglage de vitesse que
vous souhaitez.

Fin du travail et retrait du bol

1. Placez la molette en position @). Débranchez la fiche
électrique.

2. Appuyez sur le levier (6) pour lever le bras.

. Enlevez 'accessoire.

4. Tournez légérement le bol @ mélanger dans le sens des
aiguilles d’'une montre pour le retirer.

5. La péte préparée peut étre retirée du bol a 'aide d'une
raclette a pate.

6. Nettoyez toutes les piéces utilisées comme décrit dans
la section « Nettoyage ».

w

Recettes
Pate a gateau (Recette de base)

Ingrédients :

2509 de beurre mou ou de margarine, 2509 de sucre, 1 pa-
quet de sucre vanillé ou 1 sachet d’aréme de citron, une
pincée de sel, 4 ceufs, 5009 de farine, 1 sachet de levure
chimique, environ £ de lait.

Vitesse 3-4
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Préparation :

Mettez la farine avec les ingrédients restants dans le bol a
mélanger, mélangez avec le crochet @ mélanger pendant
30 secondes a vitesse 3, puis 3 minutes a vitesse 4. Appli-
quez une petite quantité de matiére grasse sur un moule a
gateau ou tapissez-le de papier sulfurisé. Versez-y la pate
et cuisez. Avant de sortir le gateau du four, assurez-vous
qu'il soit bien cuit en enfongant un objet fin en son centre.
S'il ressort sec, le gateau est prét. Retournez le gateau sur
une grille et laissez-le refroidir.

Four conventionnel :

Hauteur dans le four: 2

Type : Four électrique a chaleur de voite
et de sole 175-200°C, fouragaz :
puissance 2-3.

Durée de cuisson: 50 a 60 minutes

Cette recette peut étre adaptée selon vos gots, par
exemple en y ajoutant 1009 de raisin, des noisettes ou du
chocolat en copeaux. La seule limite est votre imagination.

Petits pains aux graines de lin Vitesse 1-3

Ingrédients :

500-5509 de farine de froment, 509 de graines de lin,
%1 d'eau, 1 cube de levure (40g), 100g fromage blanc
allégé (bien drainé), 1 cuiller a café de sel.

Pour faire dorer : 2 petites cuilleres d'eau

Préparation :

Faites tremper les graines de lin dans %{ d'eau tiede.
Versez le reste d'eau tiede (V4£) dans le bol a mélanger,
émiettez la levure dans I'eau, ajoutez fromage blanc et
mélangez bien avec le crochet a pétrir a la vitesse 1. La
levure doit entiérement se dissoudre. Ajoutez la farine avec
les graines de lin trempées et le sel dans le bol a mélanger.
Pétrissez a la vitesse 1, puis passez a la vitesse 3 et conti-
nuez de pétrir durant encore 3 & 5 minutes. Couvrez la pate
et laissez lever dans un endroit chaud durant 45 a 60 mi-
nutes. Pétrissez la pate encore une fois, retirez-la du bol

et découpez la en 16 petits pains. Gamissez la plaque de
cuisson de papier sulfurisé humide. Positionnez les petits
pains sur la plaque, et laissez-les lever pendant 15 minutes.
Couvrez-les d'une petite quantité d’eau et cuisez-les.
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Four conventionnel :
Hauteur dans le four: 2

Type: Four électrique a chaleur de voite
et de sole 200-220 °C (5 minutes
de préchauffage),
four & gaz : puissance 2-3

Durée de cuisson: 30 & 40 minutes

Mousse au chocolat
Ingrédients :

200ml de creme, 1509 de chocolat semi-sucré, 3 ceufs,
50 a 609 de sucre, 1 pincée de sel, 1 sachet de sucre

vanillée, 1 cuillere a soupe de cognac ou de rhum, grains
de chocolat.

Préparation :

Battez la creme dans le bol jusqu’a obtenir des pics fermes.

Retirez-la du bol et conservez-la au frais.

Faites fondre le chocolat en carrés selon les instructions qui

I'accompagnent, ou utilisez un four a micro-ondes a 600 W
pendant 3 minutes. Pendant ce temps, battez les ceufs,

le sucre, le sucre vanillé, le cognac ou le rhum et le sel
dans le bol @ mélanger a vitesse 4 jusqu’a ce qu'il mousse.
Ajoutez-y le chocolat fondu et mélangez bien a vitesse
4-5, Gardez une petite quantité de créme battue pour la
décoration. Ajoutez le reste de creme au contenu crémeux
et incorporez-le & 'aide de la fonction par impulsions. Gar-
nissez la créme au chocolat et servez bien frais.

Hachoir a viande
Notes d’utilisation pour le hachoir a viande

/\ AVERTISSEMENT :

Le couteau du hachoir a viande (21) est tranchant !
Manipulez la lame du hachoir avec toutes les précautions
nécessaires pendant 'assemblage et le nettoyage. lly a
un risque de blessure !

+ Ne broyez pas d'objets durs comme des os ou des
coquilles.

+ Découpez la viande en petits morceaux de 2,5¢cm de
coté. Assurez-vous qu'il 'y a pas d'os ni de nerfs dans
la viande.

+ Pour hacher grossiérement la viande, utilisez le disque
avec les plus gros trous.

+ Ala seconde étape, sélectionnez le disque avec des
trous plus petits, ou un trou au milieu. Cela dépend de la
finesse désirée.

+ Avant de commencer, huilez Iégérement les grilles avec
de I'huile végétale.

+ Sivous hachez de la viande, placez un récipient sous
la sortie.

+ Vous pouvez utiliser I'accessoire « Kebbe » (26) pour
former des tubes de viande ou de pate.

PC-KM1189_IM

Vitesse 4-5

Faire des saucisses

Vous pouvez utiliser soit de la peau naturelle soit
artificielle.

Sivous utilisez de la peau naturelle, faites-la tremper
dans 'eau pendant un certain temps avant de ['utiliser.
Faites un nceud a I'extrémité du boyau.

Enfilez le boyau sur I'accessoire a saucisse.

Enfoncez la farce a saucisses dans I'accessoire a sau-
cisses et remplissez le boyau de saucisses.

Veillez a ne pas trop remplir le boyau, car la chair a sau-
cisse se dilate pendant la cuisson, ce qui peut entrainer
des déchirures.

Lorsque la premiére saucisse attend la longueur deman-
dée, serrez la saucisse a 'extrémité de 'accessoire a
saucisses avec vos doigts.

Tournez la saucisse une ou deux fois autour de son axe.
Pour vous entrainer, vous pouvez I'éteindre aprés
chaque longueur de saucisses.

Modeler des biscuits

Préparez la surface sur laquelle vous déposerez les
biscuits apres leur préparation.

Vous pouvez créer des biscuits de différentes formes
avec I'embout a biscuits (28).

Installez I'accessoire a biscuits (27) sur le boitier du
hachoir. Faites ensuite glisser 'embout sur I'accessoire.
Sélectionnez la forme que vous désirez.

Tenez les brins de pates a la sortie avec votre main et
coupez a la longueur désirée.

Préparation
Consultez les vues d'ensemble de la page 3 et 4.

1.

Mettez le bol en place, sans accessoire.

2. Placez le capot de sécurité (4) sur I'arbre de moteur du

mélangeur.

3. Lacceés au logement de la vis sans fin est protégé d'un

couvercle (15) situé sur 'appareil. Tirez sur la poignée
pour retirer le couvercle.

4. Fixez la vis sans fin, d'abord le pignon, sur la partie

horizontale du logement de la vis sans fin.

Le montage des accessoires est décrit dans les sections
suivantes. Préparez le hachoir selon vos besoins.

Monter le hachoir (voir fig. A)

i NOTE:

+ Enfonction de la finesse du hachage, sélectionnez
une plaque de hachage plus fine ou plus épaisse.

+ Au préalable, recouvrez légerement la plaque de
hachage avec de I'huile de tournesol.

Suivez les consignes de la section « Préparation ».
5. Fixez lalame (21) sur I'arbre de la vis sans fin avec le

bord tranchant orienté vers 'extérieur.

6. Sélectionnez une plaque de hachage (22). Pour cela,

utilisez les entailles.
29
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Trouvez davantage de détails dans la section « Fixer le
logement de la vis sans fin pré assemblé ».

Monter I'accessoire a faire des saucisses (voir fig. B)
Suivez les consignes de la section « Préparation ».

5. Tout d'abord, fixez la diviseuse de pate (24) a l'arbre de
la vis sans fin.

6. Fixez l'accessoire a faire des saucisses (25) a la divi-
seuse de pate.

Trouvez davantage de détails dans la section « Fixer le
logement de la vis sans fin pré assemblé ».

Monter I'accessoire pour patisserie orientale « Kebbe »
(voir fig. C)

i NOTE:
Utilisez 'accessoire pour patisserie orientale afin de
former des petites boules de viande ou de pate.

Suivez les consignes de la section « Préparation ».

5. Placez les deux piéces de 'accessoire pour patisserie
orientale (26) dans I'arbre de la vis sans fin.

6. Trouvez davantage de détails dans la section « Fixer le
logement de la vis sans fin pré assemblé ».

Monter I'accessoire a faire des biscuits (voir fig. D)
Suivez les consignes de la section « Préparation ».

5. Tout d'abord, placez la diviseuse de pate (24) a I'arbre
de la vis sans fin.

6. Placez l'accessoire a faire des biscuits (27) sur la
diviseuse de pate.

Trouvez davantage de détails dans la section « Fixer le
logement de la vis sans fin pré assemblé ».

Fixer le logement de la vis sans fin pré assemblé

7. Vissez I'écrou a ceil (23) dans le sens horaire dans le
logement de la spirale sans fin.

8. Fixez le corps du hachoir préassemblée a ['unité. Placez
le botier en spirale dans le réglage deux heures dans
la conduite en spirale. Faites tourner le boitier de la
spirale dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
au maximum.

9. Placez le plateau de remplissage (18) pour que la base
du plateau repose au dessus du bras (5).

Utilisation du hachoir a viande

A AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

+ Dés que vous allumez I'appareil, I'arbre de moteur du
pétrin tourne. Ne mettez pas les doigts pres de I'arbre
d’entrainement lorsqu'il est en rotation !

+ Installez toujours le bol, pour votre sécurité.

+ Utilisez toujours le poussoir fourni. Ne mettez jamais
vos doigts ou des outils dans la cheminée de remplis-
sage !
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10. Mettez les morceaux de viande (paté de viande/chair
a saucisse ou pate) dans le plateau de remplissage et
dans la cheminée de remplissage.

11. Branchez 'adaptateur électrique & une prise murale
équipée d'une mise a la terre.

12. Sélectionnez une vitesse de 4 4 6.

13. Si nécessaire, poussez la viande et la pate avec le
poussoir (17).

i NOTE:

Fonctionnement a court terme : Ne pas faire fonction-
ner le hachoir a viande pendant plus de 6 minutes a la
fois. Laissez I'appareil refroidir 10 minutes entre chaque
session.

Le travail terminé

1. Placez la molette en position @.

2. Débranchez la fiche électrique.

3. Démontez toutes les pieces du hachoir & viande.

4. Nettoyez toutes les pieces utilisées comme décrit dans
la section « Nettoyage ».

5. Couvrez I'entrée du boitier de la spirale avec le capot
(15).

Mixeur
Instructions d’application du mixeur

A AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

+ Les lames du mélangeur sont tranchantes ! Mani-
pulez les lames di mixeur avec toutes les précautions
nécessaires, spécialement lorsque vous videz et
nettoyez le bol a mélanger !

+ Ne mettez pas les mains dans le récipient de mixage
pendant le fonctionnement ! Vous pourriez étre blessé
par les lames rotatives.

+ Des que vous allumez I'appareil, 'arbre de moteur du
pétrin tourne. Ne mettez pas les doigts pres de I'arbre
d'entrainement lorsqu'il est en rotation !

+ Installez toujours le bol, pour votre sécurité.

/N ATTENTION :

+ Nactivez jamais le levier (6) lorsque vous avez fixé le
bol mélangeur ! Le bol mélangeur basculera.

+ Nutilisez pas le mélangeur sans aliments !

* Le verre est susceptible de se fendre a haute tempéra-
ture ! Ne pas le remplir de liquides a plus de 60 °C.

+ Ne remplissez pas trop le bol @ mélanger ! Remplissez
jusqu’a un maximum de 1500 ml (fruits et liquide).

+ La mousse prend beaucoup de volume. Réduisez
la quantité des liquides susceptibles de beaucoup
MOUSSEr.

+ Tenez le couvercle d'une main lorsque vous travaillez
avec de grandes quantités d'ingrédients.

+ Découpez les aliments en petits morceaux avant de
les mettre dans la machine.
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/N ATTENTION :

+ Le mélangeur n'est pas congu pour couper des
aliments durs p. ex. des glagons, des noix de muscade
ou des blocs de chocolat.

+ Les objets tels que les cuilleres ou les racloirs ne
doivent jamais étre dans le récipient mélangeur pen-
dant utilisation.

Placez le bol sur une surface plane lorsque vous le remplis-
sez. Vous pouvez placer le couvercle aprés cela.

Préparation

1. Mettez le bol en place, sans accessoire.

2. Couvrez I'entrée du boitier de la spirale avec le ca-
pot (15).

3. Versez vos ingrédients dans le bol a mélanger.

4. Enfoncez fermement le couvercle sur le bol mélangeur.

5. Placez le bouchon sur l'orifice de remplissage. Insérez
le bouchon sur l'orifice de remplissage et serrez-le dans
le sens horaire.

Fonctionnement du mixeur

6. Veérifiez que le bras est abaissé et verrouillé.

7. Retirez le couvercle de sécurité (4) du moyeu du moteur
du mixeur.

8. Placez le bol & mélanger sur le moyeu dans le moteur
du mixeur. Placez le récipient de mixage avec le sym-
bole W du récipient de mixage sur le symbole d” de la

station de base. Faites tourner la carafe dans le sens
des aiguilles d'une montre jusqu'a la butée. Les sym-
boles ¥ et 8 doivent étre alignés I'un sur l'autre.
9. Branchez le cordon d’alimentation a une prise murale.
10. Sélectionnez une vitesse.

i NOTE:

* Fonctionnement a court terme : Ne faites pas fonc-
tionner 'appareil pendant plus de 2 minutes lorsque
vous mélangez. Laissez-le refroidir pendant 3 minutes
avant de ['utiliser & nouveau.

+ Avant d’ajouter des ingrédients, éteignez 'appareil.
Retirez le bouchon ou le couvercle. Continuez le fonc-
tionnement seulement avec I'ouverture de remplissage
fermée.

Le travail terminé

1. Placez la molette en position €.

2. Débranchez la fiche électrique.

3. Retirez le bol a mélanger.

4. Enlevez le couvercle avant de versez le contenu.

5. Nettoyez toutes les piéces utilisées comme décrit dans
la section « Nettoyage ».

6. Placez le couvercle de sécurité sur I'arbre de moteur du
mélangeur.

i NOTES IMPORTANTES :
Ne conservez jamais les jus d’agrumes ou les aliments
acides dans les récipients métalliques.

Nettoyage

/A\ AVERTISSEMENT :

« Débranchez toujours la fiche secteur avant le nettoyage.

« N'immergez jamais 'appareil dans 'eau pour la nettoyer. Cela
peut causer un choc électrique ou un incendie.

* Les lames dans le bol mélangeur et le hachoir a viande sont
coupants ! ll'y a un risque de blessure ! Faites particuliérement
attention lorsque vous démontez, nettoyez et assemblez les

composants individuels.

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez pas de brosses métalliques ou d'autres
objets abrasifs.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyage corrosifs ou
abrasifs.

PC-KM1189_IM

Boitier du moteur
Pour nettoyer la surface externe, utilisez un chiffon humide
avec un détergent doux.
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Accessoires du pétrin et du hachoir a viande

/\ ATTENTION :
Les ustensiles ne sont pas lavables au lave-vaisselle. Ces
derniers pourraient étre déformés ou décolorés par les
produits détergents puissants et la chaleur.
+ Les accessoires qui sont entrés en contact avec des
aliments peuvent étre nettoyés a 'eau savonneuse.
+ Essuyez chaque accessoire avec soin avant de réas-
sembler I'appareil.

Accessoires du mixeur

i NOTE: Nettoyage préalable

Remplissez d'eau la moitié du récipient a mélanger et
faites fonctionner I'appareil pendant 10 secondes environ.
Videz-en le liquide aprés cela.

A AVERTISSEMENT : Risque de blessure !
Les lames du bloc de lames sont coupantes. Soyez
prudent lors du démontage, nettoyage et assemblage
des piéces.

+ Enlevez le récipient & mélanger pour bien le nettoyer.

+ Démontez le mixeur aprés chaque utilisation.

+ Dévissez la base a visser de la carafe du mixeur.

+ Retirez le bloc de lames et la bague d'étanchéité de la
base a visser.

+ Il est possible de rincer la carafe du mixeur dans une
solution d'eau chaude. Rincez a 'eau pure et séchez.

+ Essuyez chaque accessoire avec soin avant de réas-
sembler appareil.

/\ ATTENTION :

N'utilisez I'appareil que si vous avez correctement fixé
le porte-lames avec le joint d'étanchéité ! Sinon, le bol
mélangeur ne sera pas scellé.

Rangement

+ Nettoyez I'appareil comme décrit. Laissez complétement
sécher les accessoires.

+ Nous vous conseillons de ranger I'appareil dans son
emballage d’origine, si vous ne souhaitez pas I'utiliser
pendant une longue période.

+ Gardez toujours 'appareil hors de la portée des enfants
dans un endroit sec et bien ventilé.

Dépannage

Probléme Cause possible

Solution

L'appareil ne fonctionne
pas. électrique.

L'appareil ne regoit pas d’alimentation

Vérifiez la sortie avec un autre appareil.

accidentel du moteur.

Votre appareil est équipé d'interrupteurs
de sécurité. lls empéchent le démarrage

+ Vérifiez la bonne position du
- bras pivotant (5),
- récipient de mélange (3) ou
- couvercle de sécurité (4).

+ Placez la molette en position @B.
Sélectionnez le réglage de vitesse que vous
souhaitez.

chée. Le moteur est trop chaud.

La protection anti surchauffe s'est déclen-

Laissez I'appareil refroidir pendant au moins
15 minutes avant de le rallumer.

L'appareil est défectueux.

Contactez notre service aprés-vente ou un
spécialiste.

concernant la compatibilité électromagnétique et la basse
tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des régle-
mentations techniques de sécurité les plus récentes.

Données techniques
MOGEIE .o PC-KM 1189
Alimentation : ..... 220-240V~, 50-60Hz
Consommation :. .1500W

Classe de protection : ...

Elimination

Poids net (Appareil avec bol &
mélanger et outil de pétrissage) : ........c.ccoocvrnerennn. env. 7,1kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été contrlé d'apres toutes les directives
européennes actuelles applicables, comme par exemple
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Signification du symbole « Poubelle »

Protégez votre environnement, ne jetez pas
vos appareils électriques avec les ordures mé-
nageres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
I <lectriques, les bornes de collecte prévues a
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cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des appareils
que vous n'utilisez plus.
Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans

I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou de
I'administration de votre communauté.

PC-KM1189_IM
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Manual de instrucciones

Gracias por comprar nuestro producto. Esperamos que
disfrute con el uso de este aparato.

Simbolos en este manual de instrucciones

La informacion importante de seguridad est4 indicada clara-
mente. Rogamos que siga estas advertencias con exactitud
para evitar accidentes y dafios al aparato:

A\ AVISO:
Se avisa de riesgos de salud y se indican posibles ries-
gos de lesiones.

/\ ATENCION:
Se indica posible dafio al aparato o a otros objetos.

i NOTA:
Indica recomendaciones e informacion para usted.

Indice

Indicacion de los elementos de Manejo .........c..couenieunns 3
Montaje de la picadora de carne........coueneemsssssssssesssenns 4
Notas generales 34
Indicaciones especiales de

seguridad para este aparato 35
Uso para el que esta destinado 36
Desembalado del aparato 36
Indicacion de los elementos de manejo/

Contenido en la entrega 36
Conexion eléctrica 36
Funcionalidad del aparato 37

Caracteristicas de proteccion ..
Encender el aparato..
Apagar el aparato
Maquina de amasado 37
Instalacion y manejo de la maquina de amasado......... 37
Tabla de tipos de masa y accesorios...
Interrumpir el funcionamiento ..........
Finalizar funcionamiento y retirar el bol...
Recetas
Picadora de carne
Notas de aplicacion de la picadora de came................. 39
Preparacion
Montaje de la picadora (ver fig. A)... .
Montaje del accesorio para salchichas (ver fig. B)........ 39
Montaje del accesorio para
saquitos de masa orientales “Kebbe” (ver fig. C).......... 39
Montaje del accesorio para
hacer galletas (ver fig. D)
Fijar carcasa de espiral premontada ...
Funcionamiento de la picadora de carne ....
Uso completo
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Batidora
Instrucciones de uso de la batidora....
Preparacion.....
Uso de la batidora...
Uso completo

Limpieza
Carcasa del MOtOr ...
Accesorios de la maquina para amasar y
para la picadora de carne
Accesorios de la licuadora

Almacenamiento

Resolucion de problemas

Datos técnicos

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura” .................... 42

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste junto con la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el carton
de embalaje con el embalaje interior. Cuando entregue los
aparatos a otras personas, asegurese de que incluye el
manual de instrucciones también.

+ Use el dispositivo exclusivamente para su fin y de
modo particular. El aparato no se ha disefiado para uso
comercial.

+ No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en
ningUin caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos humedas.
Desconecte el aparato si ha entrado en contacto con
humedad o liquidos.

+ El cable de alimentacion debe ser inspeccionado con
regularidad en busca de dafios. Si se observan dafios, el
dispositivo no podra seguir usandose.

+ Utilice solamente accesorios originales.

+ Para la seguridad de sus nifios no deje a su alcance
material de embalaje (bolsas de plastico, cartdn, polies-
tireno, etc.)

I\ AVISO:
No deje que los nifios jueguen con plasticos. jExiste
peligro de asfixia!
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Indicaciones especiales de seguridad para este aparato

/\ AVISO: jRiesgo de lesiones!

* Previo al reemplazo de accesorios o piezas mdviles durante el
funcionamiento, el aparato debe estar apagado y desconectado
de la toma de corriente.

* No toque las partes maviles.

* jLas cuchillas del bol para batir y de la picadora de carne estan
muy afiladas!

* No introduzca la mano en el recipiente de mezcla durante el
funcionamiento. Podria lesionarse con las cuchillas giratorias.

* Antes de encender, asegurese de que la fijacion de los acceso-
rios ha sido instalada correctamente y se asienta firmemente.

» Desconecte siempre el aparato de la alimentacion si se le deja
sin atencidn y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

» Este aparato no debe ser utilizado por los nifios.

 Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.

* Los nifios no deben jugar con la unidad.

» Esta unidad puede ser utilizada por personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas y por personas con
falta de experiencia y conocimientos, siempre y cuando hayan
recibido supervision o instrucciones respecto al uso seguro de
la unidad y comprendan los riesgos implicitos.

* No repare usted mismo el aparato. Péngase en contacto con
un técnico autorizado. Si el cable de alimentacion esta dafado,
corresponde al fabricante, a su representante o persona de
cualificacion similar su reemplazo para evitar peligros.
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/\ ATENCION:

No sumerja el aparato en agua para su limpieza. Siga las instruc-
ciones segun lo estipulado en el capitulo “Limpieza”.

+ No manipule los interruptores de seguridad.
+ Use el dispositivo exclusivamente para procesar alimentos. Un mal
uso del aparato o para otros fines puede derivar en dafos fisicos.

Uso para el que esta destinado
Este aparato sirve para

+ amasar/batir, hacer cremas, batir clara de huevo;

+ batir para hacer purés, para triturar y mezclar;

+ picar carne para friturar alimentos. Puede dar forma a
pasta 0 masa con diversos accesorios.

Se ha disefiado para el uso doméstico y aplicaciones
similares.

Solo se debe utilizar tal y como se indica en este manual. El
aparato no se ha disefiado para uso comercial.

Use el aparato solo como amasadora/ batidora, como
batidora o0 como picadora de carne. No use nunca varias
funciones simultaneamente.

Cualquier otro uso no esta aceptado y podria provocar
dafios materiales o lesiones fisicas.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por los
dafios que se puedan producir por un uso incorrecto.

Desembalado del aparato

1. Saque el aparato del embalaje.

2. Quite todos los materiales de embalaje como peliculas
de plastico, protecciones, sujeciones de cables, y
cartones.

3. Compruebe que estan todas las piezas.

4. Siel contenido del embalaje esta incompleto u observa
dafios, no use el aparato. Devuélvalo de inmediato al
vendedor.

i NOTA:

Es posible que queden residuos derivados de la pro-
duccion en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato como se describe en “Limpieza’.
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Indicacion de los elementos de manejo/
Contenido en la entrega

Pagina 3

-

Cubierta de la tapa

Tapa

Bol para batir

Cubierta de seguridad para el motor de batidora
Brazo oscilante

Palanca para bajar/levantar el brazo

Gancho para agitar

Batidor

Mando giratorio (@ 1-6)

Luz indicadora de encendido

Carcasa del motor

Bol para batir

Gancho para masa

Protector de salpicaduras

Cubierta de la picadora de carne

Picadora de came con bandeja de relleno y aguja

Pagina 4: Montaje de la picadora de carne

17

18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28

Tubo de empuje (con compartimento para guardar los
accesorios)

Bandeja de rellenador

Cuello de rellenador de carcasa en espiral
Molino

Cuchilla

3 pantallas (fina, media, gruesa)

Arandela de cierre

Divisor de masa

Accesorio para salchichas

Accesorio de 2 piezas “Kebbe”

Accesorio para galletas

Molde para cortar galletas

Conexion eléctrica

Compruebe que la tension eléctrica que vaya a usar coin-
cide con la del aparato. Puede consultar esa informacion en
la placa identificadora.
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Funcionalidad del aparato

Caracteristicas de proteccion

+ Elaparato esté equipado con un disyuntor. El aparato so-
lamente puede usarse si se tiene en cuenta lo siguiente:
- Latapa de seguridad (4) esta instalada.

o
- Elbrazo oscilante esta blogueado en la posicion mas
baja.

+ Laregulacién de velocidad electronica impide automa-
ticamente una sobrecarga del motor. Las revoluciones
por minuto se regulan automaticamente en caso de
sobrecarga.

Encender el aparato

+ Cuando haya conectado el aparato a la alimentacion
y todos los interruptores de circuito estén cerrados, se
iluminara el indicador de corriente.

+ Gire el mando giratorio en sentido de las agujas del
reloj para seleccionar el nivel de velocidad deseado. El
aparato comenzara a funcionar. Si no apaga el aparato,
se apagara automaticamente tras funcionar durante
10 minutos. Luego cologue el mando en la posicion @B.

+ Funcionamiento de pulso: Gire el mando en sentido
antihorario a la posicion @. Mantenga el mando en esta
posicion s6lo poco tiempo.

Apagar el aparato

1. Coloque el mando en la posicion para apagar el
aparato.

2. Desconecte el enchufe de la toma de corriente.

Maquina de amasado
Instalacion y manejo de la maquina de amasado

/\ ATENCION:
+ Nunca active la palanca (6) cuando haya acoplado la
jarra batidora. La jarra batidora se volcara.

Tabla de tipos de masa y accesorios

/\ ATENCION:
+ Nunca utilice la amasadora con la jarra batidora
acoplada.

Amenos que haya usado previamente la batidora o la
picadora de carne, cubra el eje motor del motor de la
batidora y la carcasa del molino con la respectiva cubierta
de seguridad.

1. Abra el brazo oscilante: Pulse la palanca (6). Mueva el
brazo manualmente hasta la posicién mas alta.

2. Sinecesita el protector de salpicaduras, acople de
nuevo al brazo giratorio abajo. Sujete el protector de
salpicaduras (14) de modo que la abertura de llenado
quede posicionada delante de usted. El simbolo &y el
marcador [ en el brazo pivotante deben estar alineados
entre si. Gire el protector de salpicaduras hacia @ para
bloquearlo.

3. Acoplar accesorios:

En extremo superior de los accesorios, hay una ranura
para el eje motor y la tablilla. Deslice el accesorio por el
eje motor. Pulse y gire el accesorio simultaneamente en
sentido de las agujas del reloj para que el pasador del
eje motor se quede fijo en el accesorio.

4. Bol de mezclas: Coloque el bol de batir en su orificio y
en su soporte. Gire el bol hacia & hasta el limite.

5. Cologue los ingredientes en el bol para batir.

i NoTA:

Si amasa una masa densa, no afada todos los
ingredientes en el bol simultaneamente. Comience a
amasar con harina, azticar y huevos. Afiada gradual-
mente liquidos mientras amasa.

6. Presione la palanca (6) para bajar el brazo. Debe pre-
sionar sobre el brazo del dibujo hasta que se bloquea.
Usted puede presionar en el brazo desde arriba, hasta
que se bloguee en la posicion inferior.

7. Enchufe la clavija en una toma de corriente correcta-
mente instalada. La luz indicadora se enciende.

8. Seleccione la velocidad conforme a la siguiente tabla.

ESPANOL
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Masas Accesorio Niveles Cantidad Tlem_po max. €0
funcionamiento
Masa densa (como pan o pastas pequefias) Gancho paramasa | 1-2 max. 1,5kg 4-6 minutos
. . . min. 0,5kg .

Masas intermedias Gancho para agitar | 3-4 . 2-4 minutos
max. 3,5kg

Masas claras . Batidor 4-5 m’m. 500 m l 2-4 minutos

(masa para gofre o pancake, natillas) max. 3,5 litro

Crema Batidor 6 min. 200. m 3-5 minutos
max. 2 litro

Claras de huevo batidas Batidor 6 2-10 claras de huevo | 3-5 minutos
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i NoTA:

Funcionamiento durante un breve periodo de tiempo:
No utilice el aparato durante mas de 6 minutos con ma-
sas densas y deje que éste se enfrie durante 10 minutos.

Interrumpir el funcionamiento

I\ AVISO: jRiesgo de lesiones!

+ Coloque el mando en la posicion @B.

+ Desconecte el enchufe de la red si quiere cambiar el
accesorio.

+ iEspere a que el accesorio se quede quieto!

+ Siactiva la palanca (6) durante el funcionamiento para
elevar el brazo, un interruptor de seguridad desacti-
vara el motor.

Este interruptor de seguridad también evita que el apa-
rato se encienda después de haber bajado el brazo
nuevamente. Para que el aparato vuelva a funcionar,
primero ponga el mando en la posicion @. Luego
seleccione el ajuste de velocidad que desee.

Finalizar funcionamiento y retirar el bol

1. Coloque el mando en la posicion @B). Desconecte el
enchufe de la toma.

2. Presione la palanca (6) para elevar el brazo.

. Extraiga el accesorio.

4. Dé al recipiente de mezcla un giro corto en el sentido de
las agujas del reloj para retirarlo.

5. Se puede sacar la masa terminada del bol para batir
con la ayuda de un rascador para masa.

6. Limpie todas las piezas usadas como se describe en
“Limpieza’.

w

Recetas
Masa ligera (receta basica)

Ingredientes:

2509 de mantequilla o de margarina, 2509 de azdcar,

1 bolsita de vainilla 0 1 bolsita de limon, 1 pizca de sal,

4 huevos, 5009 de harina de trigo, 1 bolsita de levadura en
polvo, aprox. s de leche.

Nivel 3-4

Preparacion:

Ponga la harina con el resto de ingredientes en el bol para
batir, mezcle con el gancho agitador durante 30 segundos
a velocidad 3, y luego aprox. 3 minutos a velocidad 4.
Engrase el molde pastelero o cubralo con papel para paste-
leria, llénelo con la masa y cuézala. Compruebe la coccién
antes de sacar del horno: pinche con algo puntiagudo de
madera en el centro. El pastel esta hecho si la masa no

se adhiere. Vuelque el pastel sobre una rejilla para pan'y
déjelo enfriar.
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Horno convencional:
Altura de bandeja: 2

Calentar: Horno eléctrico arriba y calor abajo
175-200°C,
horno de gas: posicion 2-3
Tiempo de coccion:  50-60 minutos

Puede modificar esta receta segun el gusto, por ejemplo,
con 1009 de pasas 0 100g de nueces o 1009 de chocolate
rallado, sin limites a su imaginacion.

Panecillos de linaza Nivel 1-3

Ingredientes:

500-550g de harina de trigo, 509 de linaza, %{ de agua,
1 cubo de levadura (40g), 1009 de requeson bajo en gra-
sas (bien seco), 1 cucharadita de sal.

Para la cobertura: 2 cucharadas de agua

Preparacion:

Linaza empapada en "z £ de agua tibia. Llene el resto

de agua tibia (V4£) en el bol para batir, desmenuce la
levadura, afiada el requeson y mezcle bien con la horquilla
de amasar en el ajuste de velocidad 1. La levadura se
debe desintegrar completamente. Afiada la harina con la
linaza empapada y la sal en el bol para batir. Amase en la
velocidad 1, y cambie a velocidad 3 y amase durante otros
3-5minutos. Cubra la masa y apartela en un lugar caliente
durante 45-60 minutos. Amase de nuevo, saquela del bol
y confeccione 16 rollos. Cubra la bandeja de hornear con
papel de horno hiimedo. Ponga los rollos encima, apartelos
durante 15 minutos, unte con agua tibia y cuézalos.

Horno convencional:
Altura de bandeja: 2

Calentar: Horno eléctrico: calor arriba y abajo
200-220°C (precalentar 5 minutos),
horno de gas: nivel 2-3

Tiempo de coccion:  30-40 minutos

Mus de chocolate Nivel 4-5

Ingredientes:

200ml de crema, 1509 bafio de chocolate semidulce,
3 huevos, 50-60g azucar, 1 pizca de sal, 1 bolsita de vaini-
lla, 1 cuchara de brandy o ron, virutas de chocolate.

Preparacion:

En el bol para batir, bata la crema con el batidor de huevos,
retire del bol y coldquelo en un lugar frio.

Derrita el bafio de chocolate segun las instrucciones del
paquete, o en el microondas a 600 W durante 3 minutos.
Mientras tanto, bata los huevos con azicar, vainilla, brandy
oron y sal en el bol para batir con el batidor a velocidad 4
hasta que consiga una consistencia espumosa. Afiada el
chocolate fundido bate homogéneamente a nivel 4-5.
Reserve parte de la nata montada para decorar. Aiiada
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el resto de la crema a la masa y mezcle con la funcién de
pulsos. Decore con crema de chocolate y sirva muy frio.

Picadora de carne
Notas de aplicacion de la picadora de carne

I\ AVISO:

iLa cuchilla de la picadora de carne (21) esta muy
afilada!

iManeje la cuchilla con el cuidado necesario durante el
montaje y la limpieza! jExiste riesgo de lesiones!

+No pique objetos duros como los huesos o las conchas.

+ Corte la carne en trozos de 2,5cm. Asegurese de que no
haya huesos ni nervios en la carne.

+ Para cortar la carne en piezas gruesas, use el disco con
los agujeros mas grandes.

+En un segundo paso, seleccione el disco con los
agujeros mas finos o centrales, segun el tamafio al que
quiera picar.

+ Antes de empezar, unte levemente las pantallas con
grasa vegetal.

+ Siesta picando carne, ponga un recipiente bajo la salida.

+ Con la ayuda del accesorio “Kebbe” (26), se pueden
crear tubos de carne o masa.

Preparacion de salchichas

+ Puede utilizar tripa natural o artificial.

+ Si opta por tripas naturales, enjuaguelas previamente
con agua.

+ Haga un nudo al final de la tripa.

+ Coloque la tripa sobre el accesorio para salchichas.

+ Lamasa de la salchicha se presiona a través del acce-
sorio para llenar la tripa.

+ Asegurese de que la piel de la salchicha no se llene “del
todo”, dado que la salchicha se expande al hervirla o
freirla y podria romperse la piel.

+ Sila primera salchicha llega a la longitud deseada, junte
la salchicha en el extremo del accesorio con los dedos.

+ Déle una vuelta o dos a la salchicha alrededor de su eje.

+ Hasta que desarrolle una rutina, puede apagar el apa-
rato tras cada salchicha.

Formar galletas

+ Prepare una superficie para extender las galletas
después.

+ Molde para cortar galletas (28) podra crear distintas
formas.

+ Cuando haya montado la carcasa del molino con el
accesorio para galletas (27) en el aparato, presione el
cortador en la maquina de galletas.

+ Seleccione la forma de galleta deseada.

+ Sostenga las hebras de masa con la mano por la aper-
tura y corte la longitud deseada.
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Preparacion
Consulte las instrucciones de las paginas 3 y 4.

1. Montaje del bol sin accesorios.

2. Cubra el eje motor del motor de la batidora con una
cubierta segura (4).

3. Elacceso ala carcasa de espiral esta protegido por una
tapa (15) en el aparato. Para sacar la tapa, tire del asa.

4. Coloque primero la rueda dentada en espiral en la
seccion horizontal de la carcasa de espiral.

El montaje de los accesorios se describe en las siguientes
secciones. Prepare la picadora conforme a sus requisitos.

Montaje de la picadora (ver fig. A)

i NoTA:
+ Enfuncion de lo fino que desee picar, seleccione una
placa de picado mas gruesa o mas fina.
+ Aplique previamente una ligera capa de aceite de
girasol sobre la placa de picado.
Proceda del modo descrito en “Preparacion”.
5. Coloque la cuchilla (21) en el eje de la espiral con la
cara afilada hacia fuera.
6. Seleccione una placa de picado (22). Para ello, utilice
los recesos.
Puede consultar mas detalles en “Fijar carcasa de espiral
premontada”.

Montaje del accesorio para salchichas (ver fig. B)

Proceda del modo descrito en “Preparacion”.

5. Primero, coloque el divisor de masa (24) en el eje de
la espiral.

6. Coloque el accesorio para salchichas (25) en el divisor
de masa.

Puede consultar mas detalles en “Fijar carcasa de espiral
premontada”.

Montaje del accesorio para saquitos de masa orientales
“Kebbe” (ver fig. C)

i NoTA:
Utilice el accesorio para saquitos de masa orientales para
formar saquitos de pasa de masa o carne.

Proceda del modo descrito en “Preparacién”.

5. Cologue el accesorio de 2 piezas para saquitos de
masa orientales (26) en el eje de la espiral.

6. Puede consultar mas detalles en “Fijar carcasa de
espiral premontada”.

Montaje del accesorio para hacer galletas (ver fig. D)
Proceda del modo descrito en “Preparacion”.

5. Primero, coloque el divisor de masa (24) en el eje de
la espiral.
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6. Cologue el accesorio para hacer galletas (27) en el
divisor de masa.

Puede consultar mas detalles en “Fijar carcasa de espiral
premontada”.

Fijar carcasa de espiral premontada

7. Enrosque la arandela de cierre (23) en sentido de las
agujas del reloj sobre la carcasa del molino.

8. Fije la carcasa de espiral premontada al aparato. Ponga
el chasis espiral en la posicion de las dos del reloj en
el motor espiral. Gire la carcasa en espiral en sentido
antihorario hasta el tope.

9. Cologue la bandeja de relleno (18) de forma que el
lecho de la bandeja quede por encima del brazo (5).

Funcionamiento de la picadora de carne

I\ AVISO: jRiesgo de lesiones!

+ En cuanto ponga en marcha el aparato, el eje motor
de la amasadora gira. jNo toque el eje motor en movi-
miento durante el funcionamiento!

+ Coloque siempre el bol por su seguridad.

+ Use siempre el émbolo incluido. jNo ponga nunca sus
dedos o utensilios en el cuello de llenado!

10. Ponga los trozos de carne (pasta de carne/carne para
salchichas o masa) por la bandeja de llenado y en el
cuello de llenado.

11. Conecte el enchufe principal a una toma de pared
correctamente instalada.

12.Podra seleccionar una nivel entre 4 y 6.

13.Rellene, si fuera necesario, la carne y la masa con el
rellenador (17).

i NoTA:

Funcionamiento durante un breve periodo de tiempo:
No utilice el aparato durante mas de 6 minutos y deje que
éste se enfrie durante 10 minutos.

Uso completo

1. Coloque el mando en la posicion €.

2. Desconecte el enchufe de la toma.

3. Desmonte todas las piezas de la picadora de carne.

4. Limpie todas las piezas usadas como se describe en
“Limpieza”.

5. Cubra la admision de la carcasa del molino con la
cubierta (15).

Batidora
Instrucciones de uso de la batidora
A AVISO: jRiesgo de lesiones!
+ jLacuchilla de la batidora esta muy afilada!
iManipule las cuchillas de la batidora con el cuidado

necesario, especialmente cuando vacie y limpie el bol
para batir!
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/A AVISO: jRiesgo de lesiones!

+ No introduzca la mano en el recipiente de mezcla
durante el funcionamiento. Podria lesionarse con las
cuchillas giratorias.

+ En cuanto ponga en marcha el aparato, €l eje motor
de la amasadora gira. jNo toque el eje motor en movi-
miento durante el funcionamiento!

+ Coloque siempre el bol por su seguridad.

/N ATENCION:

+ Nunca active la palanca (6) cuando haya acoplado la
jarra batidora. La jarra batidora se volcara.

+ iNo ponga en funcionamiento la batidora sin alimen-
tos!

+ iEl vidrio se podria romper en caso de temperatura
elevada! No llene con liquidos a temperaturas supe-
riores a 60 °C.

* No llene en exceso el bol para batir. Llene hasta un
maximo de 1500 ml (fruta y liquido).

* La espuma alcanza un gran volumen. Reduzca la
capacidad cuando prevea liquidos que producen
mucha espuma.

» Mantenga una mano sobre la tapa cuando trabaje con
grandes cantidades.

+ Corte previamente los alimentos en pedacitos peque-
fios.

« Labatidora no es adecuada para picar alimentos
duros, como, por ejemplo, cubitos de hielo, nuez mos-
cada o tabletas de chocolate.

+ Nunca debe haber objetos como cucharas o rascado-
res dentro del recipiente de mezcla con la unidad en
funcionamiento.

Ponga el bol para batir sobre una superficie estable y solida
para llenarlo. De este modo, podra colocar la cubierta
después con mayor facilidad.

Preparacion

1. Montaje del bol sin accesorios.

2. Cubra la admision de la carcasa del molino con la
cubierta (15).

3. Cologue los ingredientes picados en el bol para batir.

4. Presione frmemente la tapa en la jarra de batir.

5. Cierre la apertura para rellenar con el cierre. Inserte el
cierre en la apertura para rellenar y apriete en sentido
de las agujas del reloj.

Uso de la batidora

6. Asegurese de que el brazo esta bajado y acoplado.

7. Saque la tapa de seguridad (4) del eje motor del motor
de la batidora:

8. Coloque el bol para batir sobre el eje motor del motor
de la batidora. Coloque el recipiente de mezcla con el
simbolo ¥ del recipiente de mezcla sobre el simbolo
o de la base. Gire la jarra licuadora en sentido de las
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agujas del reloj hasta el tope. Los simbolos ¥ y 8 deben
estar alineados entre si.

9. Enchufe la clavija en una toma de corriente correcta-
mente instalada.

10. Seleccione una velocidad.

i NoTA:

* Funcionamiento durante un breve periodo de
tiempo: No utilice el aparato durante mas de 2 mi-
nutos cuando bata. Déjelo enfriar durante 3 minutos
antes de usarlo de nuevo.

+ Para rellenar con ingredientes, desconecte el
aparato. Abra el cierre o quite la tapa. Siga con el
funcionamiento solamente con la apertura de llenado
cerrada.

Limpieza

A\ AVISO:

Uso completo

. Coloque el mando en la posicion C.

. Desconecte el enchufe de la toma.

. Quite el bol para batir.

. Saque la tapa antes de verter el contenido.

. Limpie todas las piezas usadas como se describe en
“Limpieza”.

6. Cubra el eje motor del motor de la batidora con la

cubierta segura.

i NOTAIMPORTANTE:
Nunca deje zumos de citricos ni alimentos acidos en los
boles metalicos.

OB W -
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+ Desconecte el enchufe de corriente antes de limpiar.

* Nunca sumerja el aparato en agua para limpiarlo. Podria causar
una descarga eléctrica o un incendio.

+ jLas cuchillas del bol para batir y de la picadora de carne estan
muy afiladas! jExiste riesgo de lesiones! Tenga cuidado al
desmontar, limpiar y montar cada una de las piezas.

/\ ATENCION:
+ No use cepillos metalicos ni otros abrasivos.
+ No use agentes limpiadores puntiagudos ni abrasivos.

Carcasa del motor

Para limpiar la carcasa, utilice solamente una gamuza
humeda y detergentes suaves.

Accesorios de la maquina para amasar y
para la picadora de carne

/\ ATENCION:

Estos accesorios no estan disefiados para el lavavajillas.
El calor y los detergentes agresivos provocaran que se
deformen y pierdan color.

+ Aquellas piezas que hayan entrado en contacto con la
comida pueden limpiarse con agua y jabon.

+ Deje que las piezas se sequen del todo antes de volver
a montarlas.
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Accesorios de la licuadora

i NOTA: Pre limpieza

Llene el bol para batir hasta la mitad de agua y haga fun-
cionar el aparato durante aprox. 10 segundos. Después,
tire el liquido.

A AVISO: jRiesgo de lesiones!
Las cuchillas del bloque estan afiladas. Tenga cuidado al
desmontar, limpiar y montar las piezas.

+ Para limpiar correctamente, desmonte la jarra batidora.

+ Desmonte la jarra licuadora después de cada uso.

+ Desenrosque la base enroscable de la jarra licuadora.

+ Retire el bloque de cuchillas y la junta de sellado de la
base enroscable.

+ Lajarra de cristal de la licuadora y la tapa se pueden
limpiar con un aclarado bajo el grifo de agua caliente.
Aclare con agua limpia y seque las piezas.

+ Deje que las piezas se sequen del todo antes de volver
amontarlas.

a4
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/\ ATENCION:

Ponga en marcha el aparato solamente si ha colocado
correctamente el bloque de cuchillas con la junta. Si no,
la jarra de batir no esta bien sellada.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato del modo descrito. Deje que los acce-
sorios se sequen del todo.

+ Recomendamos que guarde el aparato en su embalaje
original, si no va a usarlo durante un periodo de tiempo
prolongado.

+ Guarde el dispositivo lejos del alcance de los nifios en
una zona bien ventilada y seca.

Resolucion de problemas

Averia Posible causa Solucion
El aparato no tiene | El aparato no recibe suministro eléctrico. Compruebe el enchufe con un dispositivo diferente.
funcion. El dispositivo esta equipado con conmu- + Compruebe la posicion correcta de
tadores de seguridad que evitan que el - el brazo oscilante(5),
motor se active accidentalmente. - el recipiente de mezcla (3) o
- la tapa de seguridad (4).
+ Coloque el mando en la posicion @B.
Luego seleccione el ajuste de velocidad que desee.
Se ha activado la proteccion contra sobre- | Para evitar el sobrecalentamiento, espere al menos
calentamiento. EI motor esta demasiado 15 minutos antes de encender de nuevo la unidad.
caliente.
El aparato esta defectuoso. Pdéngase en contacto con nuestro departamento de
atencion al cliente o con un especialista.
Datos técnicos Eliminacion
Modelo: .... PC-KM 1189  Significado del simbolo “Cubo de basura”
Alimentacion: ....220-240V~, 50-60Hz

Clase de la proteccion: .......
Peso neto (aparato basico con el bol de
mezclar y la herramienta de amasar)................ aprox. 7,1kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato se ha examinado segun las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como p.e;.
compatibilidad electromagnética y directiva de baja tension
y se ha construido seguin las mas nuevas especificaciones
en razén de la seguridad.
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Proteja nuestro medio ambiente, aparatos
eléctricos no forman parte de la basura domés-
tica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y
entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
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Istruzioni per l'uso

Grazie per aver acquistato il nostro prodotto. Le auguriamo
di divertirsi con 'apparecchio.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso
Le informazioni importanti sulla sicurezza sono espres-
samente contrassegnate. Sequire esattamente queste
istruzioni al fine di evitare lesioni e danni all'unita:

A\ AWISO:
Avverte di pericoli per la salute ed indica possibili rischi
di lesioni.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili danni all'unita o ad altri oggetti.

i NOTA:
Sottolinea consigli e informazioni.

Indice
Elementi di comando. 3
Montaggio del tritacarne 4
Note generali 43
Avvertenze speciali di sicurezza
per questo apparecchio

Uso previsto
Disimballaggio dell’apparecchio
Elementi di comando/Nella fornitura....
Collegamento elettrico
Funzionalita del dispositivo
Caratteristiche protettive
Accensione del dispositivo
Spegnimento del dispositivo....
Impastatrice
Installazione e utilizzo dellimpastatrice ...
Tabella degli impasti e degli accessori.
Interruzione dell'utilizzo..... .46
Completamento dell'utilizzo e rimozione del recipiente ..47
Ricette
Tritacarne
Note applicative per il tritacame...
Preparazione
Assemblaggio del tritacarne (vedi fig. A) ......ccocevevereenn. 48
Come assemblare 'accessorio
salsicce (vedere fig. B)
Come assemblare 'accessorio
per sacche impasto “Kebbe” (vedi fig. C) ......c.cecunvernnee 48
Come assemblare I'unita per biscotti (vedere fig. D).....48
Come montare 'alloggiamento vite pre-assemblata.....49
Us0 del tritacamne. ... 49
Funzionamento completo ... 49
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1 Mixer
Istruzione applicativa per il mixer....
Preparazione.......
Funzionamento del mixe
Funzionamento completo ...

Pulizia
Alloggiamento del motore
Accessori dellimpastatrice e del tritacarne
Accessori del mixer

Conservazione

Risoluzione dei problemi 51

Dati tecnici 51

Smaltimento 51
Significato del simbolo “Eliminazione”...........cccccouevene. 51

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per 'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino

e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna. Se si cede I'apparecchio a terzi, cedere anche il
manuale.

+ Usare I'apparecchio solo per uso privato ed esclusiva-
mente per il suo uso previsto. Questo apparecchio non &
destinato all'uso commerciale.

+ Non utilizzarlo all'aperto. Tenerlo lontano dal calore, dalla
luce solare diretta, dall'umidita (non immergerlo mai in
liquidi), e dagli spigoli vivi. Non usare 'apparecchio con
le mani bagnate. Scollegare I'apparecchio se & esposto
a umidita o liquidi.

+ Verificare regolarmente che 'apparecchio ed il cavo di
alimentazione non siano danneggiati. In caso di danni,
non utilizzare I'apparecchio.

+ Usare esclusivamente accessori originali.

+ Nellinteresse della sicurezza dei bambini, non lasciare
in giro parti dellimballaggio (buste di plastica, cartone,
polistirolo, ecc.)

I\ AWISO:
Non permettere che i bambini piccoli giochino con gli
imballaggi. Pericolo di soffocamento!
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Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio

/N AVVISO: Rischio di lesioni!
* Prima di sostituire gli accessori che si muovono durante il fun-

zionamento, spegnere e scollegare |'apparecchio.

Non toccare le parti in movimento.

Le lame nel recipiente per miscelare e nel tritacarne sono affilate!
Non toccare il recipiente di miscelazione durante il funziona-
mento! Potreste ferirvi con le lame rotanti.

Prima di accendere la macchina, assicurarsi che I'accessorio
sia montato correttamente e sia saldamente fissato in posizione.
Scollegare sempre 'apparecchio dall'alimentazione se viene la-
sciato incustodito e prima del montaggio, smontaggio e pulizia.
Non permettere ai bambini di usare questo apparecchio.

Tenere 'apparecchio ed il relativo cavo di alimentazione lontano
dalla portata dei bambini.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte ca-
pacita fisiche, sensoriali 0 mentali o che manchino di esperienza
e/0 conscenza se hanno la supervisione o hanno ricevuto istru-
zioni riguardo all'uso dell'apparecchio in modo sicuro ed hanno
compreso i pericoli coinvolti.

Non riparare 'apparecchio da soli. Contattare sempre un tec-
nico autorizzato. Se il cavo di alimentazione e danneggiato,
farlo sostituire dal produttore, dall'agente addetto all'assistenza
oppure da personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

/\ ATTENZIONE:
Non immergere il dispositivo in acqua per pulire. Seguire le istru-
zioni come indicato nel capitolo “Pulizia”.
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+ Non manomettere gli interruttori di sicurezza.
+ Usare questa macchina esclusivamente per la lavorazione degli
alimenti. L'abuso per altre finalita pud causare lesioni.

Uso previsto
Questo apparecchio deve essere impiegato come

+ macchina per impastare/miscelare per la preparazione
di impasti, creme, chiare d’'uovo montate a neve;

* mixer per pure, sbattere, miscelare;

« tritacarne per tritare i cibi. E possibile formare un compo-
sto 0 un impasto con accessori diversi.

Deve essere utilizzato in ambiente domestico e applicazioni
simili.

Utilizzare 'apparecchio soltanto come descritto nel manuale
istruzioni. L'apparecchio non e destinato alluso commer-
ciale.

Usare I'apparecchio come impastatrice /macchina per
miscelare, mixer o tritacarne. Non usare piu funzioni simul-
taneamente.

Qualsiasi altro uso & considerato improprio € pud provocare
danni materiali o lesioni personali.

Il produttore non € responsabile per danni causati da uso
improprio.

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Rimuovere la macchina dalla confezione.

2. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio come pellicole
di plastica, materiali di riempimento, fermacavi e
cartone.

3. Controllare che il contenuto della confezione sia
completo.

4. In caso di contenuti mancanti o danneggiati, non
mettere in funzione I'apparecchio. Riportarlo immediata-
mente al rivenditore.

i NOTA:

Potrebbero esserci polvere o residui di produzione sull'ap-
parecchio. Si raccomanda di pulire la macchina come
descritto nella sezione “Pulizia”.

Elementi di comando/Nella fornitura

Pagina 3

1 Parte superiore del coperchio

2 Coperchio

3 Recipiente per miscelare

4 Coperchio di sicurezza per il motore

5 Braccio girevole
6 Leva per il sollevamento/abbassamento del braccio
7 Gancio per miscelare
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8

9
10
1"
12
13
14
15
16

Frusta

Manopola (@ @ 1-6)

Spia di alimentazione

Alloggiamento del motore

Recipiente per miscelare

Gancio da impasto

Paraspruzzi

Coperchio per il motore del tritacarne
Tritacarne con piatto e pestello

Pagina 4: Montaggio del tritacarne

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28

Spingitore (con vano portaoggetti per gli accessori)
Vassoio di riempimento

Collo di riempimento dell'alloggiamento vite
Coclea

Lama

3 schermi (fine, medio, grossolano)

Anello di bloccaggio

Divisore impasto

Accessorio per salsicce

Accessorio “Kebbe” in 2 parti

Accessorio per biscotti

Forma tagliabiscotti

Collegamento elettrico

Verificare che 'alimentazione elettrica che si desidera utiliz-
zare corrisponda a quella dellapparecchio. L'informazione
puo essere trovata sulla targhetta.

Funzionalita del dispositivo

Caratteristiche protettive

L'apparecchio & dotato di un interruttore di circuito.

L'apparecchio pud essere utilizzato solo se si osserva

quanto segue:

- Il coperchio di sicurezza (4) & installato.

oppure

- Il braccio girevole & bloccato in posizione nella posi-
zione pill bassa.

La regolazione elettronica della velocita previene

automaticamente un sovraccarico del motore. | giri al

minuto vengono regolati automaticamente in caso di

sovraccarico.

Accensione del dispositivo

Dopo aver collegato I'apparecchio all'alimentazione e
aver chiuso tutti gli interruttori automatici, l'indicatore di
alimentazione si illumina.
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+ Ruotare la manopola girevole per selezionare il livello di
velocita desiderato. L'apparecchio iniziare a funzionare.
Se il dispositivo non viene spento, si spegnera automa-
ticamente dopo un tempo di funzionamento di 10 minuti.
Successivamente impostare la manopola in posizione
@.

+ Funzionamento a impulsi: Ruotare la manopola in
senso antiorario in posizione @. Mantenere la manopola
in questa posizione solo per breve tempo.

Spegnimento del dispositivo

1. Impostare la manopola in posizione @B per spegnere
I'apparecchio.

2. Scollegare la spina di alimentazione dalla presa.

Impastatrice
Installazione e utilizzo del’impastatrice

/\ ATTENZIONE:

+ Non attivare la leva (6) quando il recipiente & colle-
gato! Il contenitore si ribaltera.

* Non usare limpastatrice con il recipiente montato.

Se non avete usato precedentemente il mixer o il tritacarne,
coprire 'albero motore del mixer e I'alloggiamento della
coclea con il relativo coperchio di sicurezza.

1. Aprire il braccio girevole: Premere la leva (6). Muo-
vere manualmente il braccio alla posizione piu alta.

Tabella degli impasti e degli accessori

2. Se i serve il paraspruzzi, attaccarla ora al braccio
centrale in basso. Tenere il paraspruzzi (14) in modo
che l'apertura di riempimento sia rivolta verso di voi. Il
simbolo &" e I'indicatore [ sul braccio girevole devono
essere allineati 'uno con l'altro. Girare il paraspruzzi
verso @ per bloccarlo.

3. Attacchi accessori:

Sull'estremita superiore degli accessori & presente uno
spazio per I'asse di trasmissione e la stecca. Inserire
I'accessorio sull'asse di trasmissione. Premere e
ruotare 'accessorio simultaneamente in senso orario
in modo che la coppiglia dell'albero motore si blocchi
nell'accessorio.

4. Ciotola del mixer: Collocare il contenitore miscelatore
nel relativo supporto. Girare il contenitore verso @ al
finecorsa.

5. Versare gli ingredienti nel recipiente per miscelare.

i NoTA:

Se si impastano impasti pesanti, non inserire tutti
gliingredienti in una volta allinterno del recipiente.
Iniziare 'impasto con farina, zucchero e uova. Aggiun-
gere i liquidi lentamente mentre s'impasta.

6. Premilaleva (6) per abbassare il braccio. Devi premere
ne braccio da sopra, fino a che fa clic nella posizione
pil bassa.

7. Collegare il cavo di alimentazione in una presa di cor-
rente a norma. La spia di alimentazione € accesa.

8. Selezionare una velocita usando la seguente tabella.

Impasti Accessorio Livelli| Quantita _Tempo ot
funzionamento max

Impasti pesanti (es. pane e pasta frolla) Gancio perimpasto | 1-2 | max. 1,5kg 4-6 minuti

Impasti morbidi (es. pastella) Gancio per miscelare | 3-4 min. 0,5kg 2-4 minuti
P P P max. 3,5kg

Impasti leggeri i min. 500 ml A

(es. waffle o pastella per pancake, pudding) Frusta 4-5 max. 3,5 litro 2-4 minuf

Panna Frusta 6 min. 200. m 3-5 minuti
max. 2 litro

Chiare d'uovo montate a neve Frusta 6 2-10 albumi 3-5 minuti

i NoTA:

Funzionamento a breve termine: Utilizzare 'apparec-
chio con impasti pesanti per non pit di 6 minuti e lasciare
raffreddare I'apparecchio per 10 minuti.
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Interruzione dell’utilizzo

/N AWISO: Rischio di lesioni!

+ Impostare la manopola in posizione @.

+ Scollegare la spina se si desidera cambiare acces-
sorio.

+ Attendere che I'accessorio sia completamente fermo!
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A AVVISO: Rischio di lesioni!

+ Se siattiva la leva (6) durante il funzionamento per sol-
levare il braccio, un interruttore di sicurezza disattiva
il motore.
L'interruttore di sicurezza impedisce allapparecchio di
accendersi dopo aver abbassato di nuovo il braccio.
Per far funzionare di nuovo I'apparecchio, impostare
prima la manopola in posizione @ Poi selezionare
Iimpostazione di velocita desiderata.

Completamento dell’utilizzo e rimozione del recipiente

1. Impostare la manopola in posizione @B. Scollegare la
spina.

2. Premere la leva (6) verso il basso per sollevare il

braccio.

. Rimuovere I'accessorio.

4. Girare leggermente in senso orario il recipiente per
rimuoverlo.

5. Limpasto finito pud essere rimosso dal recipiente con
I'aiuto di un raschietto.

6. Pulire le parti usate come descritto nella sezione
“Pulizia”.

w

Ricette
Pastella (ricetta base)

Ingredienti:

250g di burro morbido o margarina, 250 g di zucchero,

1 pacco. Zucchero vanigliato o 1 bustina di aroma di limone,
un pizzico di sale, 4 uova, 5009 di farina, 1 bustina di bicar-
bonato, circa %&£ di latte.

Livello 3-4

Preparazione:

Aggiungere farina di frumento agli altri ingredienti nel reci-
piente per miscelare, mescolare con il gancio per miscelare
per 30 secondi a livello 3, poi 3 minuti a livello 4. Applicare
un leggero strato di grasso alla teglia o foderarla con carta
da forno, versare la pastella e infornare. Prima di rimuovere
il preparato dal forno, controllare che sia pronto: praticare
un foro con uno stuzzicadenti al centro del preparato. Se
l'impasto non si attacca la torta € pronta. Rovesciare la torta
su una griglia e lasciarla raffreddare.

Forno convenzionale:

Altezza di carico: 2

Riscaldamento:  Forno elettrico riscaldamento sopra e
sotto 175-200 °C, forno a gas: livello 2-3

Tempo di cottura: 50-60 minuti

Questa ricetta pud essere modificata in base ai vostri gusti,

ad es. con 100g di uva passa, noci o cioccolato grattugiato.

Non ci sono limiti alla vostra immaginazione.
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Panini con semi di lino Livello 1-3

Ingredienti:

500-5509 di farina di frumento, 50g di semi di lino, %
d’acqua, 1 cubetto di lievito (40g), 100g di cagliata magra
(ben spurgata), 1 cucchiaino di sale.

Per glassare: 2 cucchiai d’'acqua.

Preparazione:

Lasciare macerare i semi di lino in % { di acqua tiepida. Ver-
sare il resto dell'acqua tiepida (V4 £) nel recipiente per misce-
lare, sbriciolarvi il lievito, aggiungere la cagliata e mescolare
bene con il gancio da impasto a livello 1. Il lievito deve
essere completamente sciolto. Aggiungere la farina con i
semi di lino ammollati e il sale nel recipiente per miscelare.
Impastare al livello 1, poi passare al livello 3 ed impastare
per altri 3-5 minuti. Coprire I'impasto e lasciare lievitare in
un posto caldo per 45-60 minuti. Impastare di nuovo l'impa-
sto, rimuoverlo dal recipiente e formare 16 panini. Ricoprire
una teglia con della carta da forno inumidita. Posizionare i
panini sulla teglia, lasciarli lievitare per 15 minuti, bagnarli
con acqua tiepida e infornare.

Forno convenzionale:

Altezza di carico: 2

Riscaldamento:  Forno elettrico, riscaldamento sopra
e sotto 200-220 °C (preriscaldare per
5 minuti), forno a gas: livello 2-3

Tempo di cottura: 30-40 minuti

Mousse al cioccolato Livello 4-5

Ingredienti:
200ml di panna dolce, 1504 cioccolato semi dolce,
3 uova, 50-60g di zucchero, 1 pizzico di sale, 1 bustina di

zucchero vanigliato, 1 cucchiaio di cognac o rum, scaglie di
cioccolato.

Preparazione:

Montare a neve la panna nel recipiente per miscelare con
una frusta, rimuoverla dal recipiente e conservarla in un
luogo fresco. Sciogliere il cioccolato come indicato nelle
istruzioni sulla confezione o nel microonde a 600 W per

3 minuti. Nel frattempo, sbattere le uova, lo zucchero,

lo zucchero vanigliato, il cognac o il rum ed il sale nel
recipiente per impastare utilizzando la frusta a livello 4 fino
ad ottenere un composto cremoso. Aggiungere il cioccolato
sciolto e mescolare bene a livello 4-5. Tenere da parte un
po’ di panna montata per guarnire. Aggiungere il resto della
panna sul composto cremoso e mescolare brevemente
selezionando la funzione impulsi. Guarnire con crema al
cioccolato e servire ben freddo.
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Tritacarne
Note applicative per il tritacarne

A\ AWISO:

La lama del tritacarne (21) e affilata!

Maneggiare la lama del tritacarne con la dovuta atten-
zione durante il montaggio e la pulizia. Vi & il rischio di
lesioni!

+ Non tritare oggetti duri come o0ssi 0 gusci.

+ Tagliare la camne in pezzi di 2,5cm. Assicurarsi che non
vi siano ossa o nervi nella carne.

+ Per tritare la camne grossolanamente, usare il disco con
i fori piu grandi.

+ Inuna seconda fase, selezionare il disco con i fori piu
piccoli o con il foro centrale in base a quanto finemente
si desidera tritare la carne.

+ Prima di iniziare, rivestire leggermente gli schermi con
grasso vegetale.

+ Se si trita la carne, posizionare un contenitore sotto
l'uscita.

+ Con laiuto dell'accessorio “Kebbe” (26) & possibile
formare tubi di carne o di impasto.

Fare salsicce

+ Sipud usare sia il budello naturale o quello artificiale.

+ Se si e scelto il budello naturale, lasciarlo ammorbidire
per un po’ di tempo in acqua prima di utilizzarlo.

+ Fare un nodo all'estremita del budello.

+ Premere il budello sull'accessorio per salsicce.

+ Inserire la salsiccia attraverso I'accessorio per salsicce e
riempire il budello.

+ Assicurarsi che la carne sia “sciolta” allinterno del
budello poiché la salsiccia aumenta di volume durante
la cottura o la frittura e cid puo far scoppiare 'apertura
del budello.

+ Quando la prima salsiccia raggiunge la lunghezza desi-
derata, spremere la salsiccia all'estremita dell'accessorio
per salsicce con le dita.

+ Girare la salsiccia una o due volte su se stessa.

+Finché non avete fatto un po’ di pratica, & possibile
spegnere 'apparecchio dopo ogni salsiccia.

Formare biscotti

+ Preparare una superficie sulla quale si possono posare i
biscotti successivamente.

+ Con la forma tagliabiscotti (28) & possibile creare varie
forme di biscotti.

+ Dopo aver unito I'alloggiamento della coclea e I'accesso-
rio per biscotti (27) sull'apparecchio, far scorrere la forma
tagliabiscotti nell'accessorio per biscotti.

+ Selezionare la forma di biscotti desiderata.

+ Tenere l'impasto nella mano all'apertura e tagliare la
lunghezza desiderata.
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Preparazione
Fare riferimento alle panoramiche alle pagine 3 e 4.

1. Montare il recipiente senza accessori.

2. Coprire I'albero motore del mixer con il coperchio di
sicurezza (4).

3. L'accesso all'alloggiamento vite & protetto da una
protezione (15) sull'apparecchio. Tirare la maniglia per
rimuovere il coperchio.

4. Regolare la vite, prima il dente, nella sezione orizzontale
dell'alloggiamento della vite.

L'assemblaggio degli accessori & descritto nelle sezioni
seguenti. Preparare il tritacarne secondo le esigenze.

Assemblaggio del tritacarne (vedi fig. A)

i NoTa:
* In base a quanto si desidera tritare, selezionarne il
grado con la piastra del tritacarne.
+ Passare leggermente la piastra con dell'olio di semi
di girasole.
Procedere come descritto in “Preparazione”.

5. Regolare il coltello (21) sull'albero della vite con il lato
tagliente rivolto verso I'esterno.

6. Selezionare una piastra per triturare (22). Utilizzare gli
incavi per effettuare cio.

Ulteriori dettagli sono presenti in “Come montare I'alloggia-

mento vite pre-assemblato”.

Come assemblare I'accessorio salsicce (vedere fig. B)

Procedere come descritto in “Preparazione”.

5. Innanzitutto, regolare il divisore dell'impasto (24) sull'al-
bero della vite.

6. Regolare 'accessorio per salsicce (25) sul divisore
dell'impasto.

Ulteriori dettagli sono presenti in “Come montare I'alloggia-
mento vite pre-assemblato”.

Come assemblare I'accessorio per sacche impasto
“Kebbe” (vedi fig. C)

i NOTA:
Usare l'accessorio per le sacche impasto per formare
sacche dallimpasto della carne.
Procedere come descritto in “Preparazione”.
5. Mettere 'accessorio 2 per le sacche impasto (26) sull'al-
bero della vite.
6. Ulteriori dettagli sono presenti in “Come montare I'allog-
giamento vite pre-assemblato”.

Come assemblare I'unita per biscotti (vedere fig. D)
Procedere come descritto in “Preparazione”.

5. Innanzitutto, regolare il divisore dellimpasto (24) sull'al-
bero della vite.

23.07.19



6. Mettere I'unita per biscotti (27) sul divisore impasto.

Ulteriori dettagli sono presenti in “Come montare I'alloggia-
mento vite pre-assemblato”.

Come montare I'alloggiamento vite pre-assemblata

7. Awvitare 'anello di bloccaggio (23) in senso orario sull'al-
loggiamento della coclea.

8. Montare I'alloggiamento vite pre-assemblato all'apparec-
chio. Mettere I'alloggiamento a spirale nellimpostazione
ore due nella guida a spirale. Ruotare I'alloggiamento a
spirale in senso antiorario fino al bloccaggio.

9. Posizionare il vassoio (18) in modo che il letto dello
stesso sia sopra il braccio (5).

Uso del tritacarne

A AVVISO: Rischio di lesioni!

+ Una volta che si accende I'apparecchio I'albero motore
dellimpastatrice inizia a ruotare. Non toccare I'albero
motore girevole durante il funzionamento!

+ Per la vostra sicurezza, montare sempre il recipiente.

+ Usare sempre il pestello fornito in dotazione. Non met-
tere mai le dita o utensili nel tubo di alimentazione!

10. Inserire i pezzi di carne (concentrato di carne/tritato o
impasto) sul piatto di riempimento e nella bocchetta di
riempimento.

11. Collegare il cavo di alimentazione ad una presa a parete
correttamente installata e dotata di messa a terra.

12.E’ possibile selezionare una velocita dal livello 4 al 6.

13. Se necessario, premere la carne ed il preparato con il
pestello (17).

i NoTA:

Funzionamento a breve termine: Utilizzare I'apparec-
chio con il tritacarne per non pit di 6 minuti e lasciarlo
raffreddare per 10 minuti.

Funzionamento completo

. Impostare la manopola in posizione @B.

. Scollegare la spina.

. Smontare tutte le parti del tritacarne.

. Pulire le parti usate come descritto in “Pulizia”.

. Coprire la bocca dellalloggiamento della coclea con il
coperchio (15).

OB W N -

Il Mixer
Istruzione applicativa per il mixer

A AVVISO: Rischio di lesioni!

+ Lalama nel mixer é affilata! Maneggiare le lame del
mixer con la dovuta attenzione, specialmente quando
si vuota e si pulisce il recipiente!

+ Non toccare il recipiente di miscelazione durante il
funzionamento! Potreste ferirvi con le lame rotanti.
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A AVVISO: Rischio di lesioni!

+ Una volta che si accende I'apparecchio I'albero motore
dellimpastatrice inizia a girare. Non toccare I'albero
motore durante il funzionamento!

+ Per la vostra sicurezza, montate sempre il recipiente.

/N ATTENZIONE:

+ Non attivare la leva (6) quando il recipiente € colle-
gato! Il contenitore si ribaltera.

+ Non usare il mixer senza alimenti!

* |l vetro potrebbe rompersi ad alte temperature! Non
versare liquidi oltre i 60 °C.

* Non riempire troppo il recipiente! Versare un massimo
di 1500 ml (frutta e liquidi).

« La schiuma prende un notevole volume. Ridurre la
capacita per i liquidi che producono molta schiuma.

« Tenere una mano sul coperchio quando si lavora con
grandi quantita di impasto.

+ Tagliare il cibo in piccoli pezzi prima di usare la
macchina.

+ |l mixer non e adatto per sminuzzare cibi duri come
ad es. cubetti di ghiaccio, noce moscata o blocchi di
cioccolata.

+ Oggetti come cucchiai o raschietti non devono mai
essere usati nel miscelatore durante il funzionamento.

Posizionare il recipiente per miscelare su una superficie
stabile e piana durante il riempimento. Cosi sara possibile
posizionare meglio il coperchio successivamente.

Preparazione

1. Montare il recipiente senza accessori.

2. Coprire la bocca dell'alloggiamento della coclea con il
coperchio (15).

3. Versare gli ingredienti spezzettati nel recipiente per
miscelare.

4. Premere saldamente il coperchio sul recipiente di
miscelazione.

5. Chiudere I'apertura di rabbocco con il blocco. Inserire
il blocco nell'apertura di rabbocco e ruotarla in senso
orario.

Funzionamento del mixer

6. Assicurarsi che il braccio sia abbassato e bloccato in
posizione.

7. Rimuovere il coperchio di sicurezza (4) dall'albero del
motore del miscelatore.

8. Posizionare il recipiente per miscelare sull'albero motore

del mixer. Collocare il recipiente di miscelazione in

modo che il simbolo ¥ del recipiente di miscelazione sia

sovrapposto al @ simbolo sulla base. Girare il bricco
in senso orario fino allarresto. | ¥ e 8 simboli devono
essere allineati tra loro.

9. Collegare il cavo di alimentazione in una presa di
corrente a norma.
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10. Selezionare un livello di velocita.

i NoTA:

* Funzionamento a breve termine: Utilizzare 'appa-
recchio per non piu di 2 minuti in fase di miscelazione.
Lasciarlo raffreddare per circa 3 minuti prima di rimet-
terlo in funzione.

+ Per versare gli ingredienti, spegnere 'apparecchio.
Rimuovere il blocco o il coperchio. Continuare 'opera-
zione solamente con I'apertura di rifornimento chiusa.

Funzionamento completo

. Impostare la manopola in posizione @.

. Scollegare la spina.

. Rimuovere il recipiente per miscelare.

. Sollevare il coperchio prima di versare il contenuto.

. Pulire le parti usate come descritto in “Pulizia”.

. Coprire I'albero motore del mixer con il coperchio di
sicurezza.

i NOTAIMPORTANTE:
Non conservare mail il succo di agrumi o cibi acidi in
contenitori di metallo.

[o2 2N B NGV S R

Pulizia

A AWISO:

» Scollegare sempre la spina prima della pulizia.

« Non immergere mai 'apparecchio in acqua per pulire. Cid po-
trebbe causare scosse elettriche o incendi.

* Le lame nel recipiente per miscelare e nel tritacarne sono affi-
late! C’¢ il rischio di lesioni! Procedere con attenzione durante
lo smontaggio, la pulizia ed il montaggio delle singole parti.

/\ ATTENZIONE:
+ Non usare spazzole metalliche o altri oggetti abrasivi.
+ Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

Alloggiamento del motore

Per pulire I'alloggiamento, usare esclusivamente un panno
umido ed un detergente delicato.

Accessori dell'impastatrice e del tritacarne

/\ ATTENZIONE:

| componenti non sono lavabili in lavastoviglie. Potrebbero
deformarsi o scolorirsi sotto I'influsso del calore e dei
detergenti aggressivi.

+ Le parti che sono venute a contatto con gli alimenti
possono essere lavate in acqua saponata.

+ Lasciare asciugare le parti accuratamente prima di
rimontare I'apparecchio.
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Accessori del mixer

i NOTA: Pre-pulizia

Riempire il recipiente per miscelare a meta con acqua ed
accendere 'apparecchio per circa 10 secondi. Successi-
vamente, vuotare il contenuto.

/N AWISO: Pericolo di lesioni!

Le lame sul blocco della lama sono affilate. Prestare
attenzione durante lo smontaggio, la pulizia, e 'assem-
blaggio delle singole parti.

+ Per una corretta pulizia, rimuovere il contenitore.

+ Smontare il bricco dopo ogni utilizzo.

+ Svitare il base dal bricco.

+ Rimuovere il blocco lama e la guarnizione dalla base.

+ La caraffa di vetro della bricco e il coperchio possono es-
sere puliti risciacquandoli con acqua calda. Risciacquare
con acqua pura e asciugare.

+ Lasciare asciugare le parti accuratamente prima di
rimontare 'apparecchio.

/\ ATTENZIONE:

Usare I'apparecchio solo dopo aver montato il blocco
lame con I'anello di tenuta! Diversamente la caraffa non
sara sigillata.
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Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto. Lasciar asciugare
completamente gli accessori.

+ Si consiglia di conservare 'apparecchio nella confezione
originale se non viene utilizzato per un lungo periodo.

+ Conservare sempre 'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini ed in un luogo asciutto e ben ventilato.

Risoluzione dei problemi

Problema Possibile causa Soluzione
L'apparecchio & senza | L'apparecchio non € alimentato. Controllare la presa inserendovi la spina di un altro
funzione. apparecchio.

L'apparecchio e dotato di interruttori di | « Controllare la posizione corretta del

sicurezza. Questi impediscono 'avvio - braccio girevole (5),

accidentale del motore. - il recipiente di miscelazione (3) oppure

- il coperchio di sicurezza (4).
+ Impostare la manopola in posizione @BH.

Poi selezionare 'impostazione di velocita desiderata.
E scattata la termica. Motore troppo Lasciar raffreddare il dispositivo per aimeno 15 minuti

caldo. prima di accenderlo di nuovo.
L'apparecchio ¢ difettoso. Consultare il nostro centro assistenza o un esperto. e
=
2
Dati tecnici Smaltimento E

PC-KM 1189  Significato del simbolo “Eliminazione”
.220-240V~, 50-60Hz Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Alimentazione elettric:
Consumo di energia:......
Classe di Protezione: ..........cccuuereerveeinerrierissiesisessssesssssns 1
Peso netto (apparecchio di base

con recipiente di miscelazione e utensile

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
I < porre quegli elettrodomestici che non sono
piti in uso.
Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di

) . Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte sbagliata.

le direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per
esempio la normativa in materia di compatibilita elettro-
magnetica e la direttiva in materia di bassa tensione, ed &

stato costruito conformemente alle norme di sicurezza piu ] i B o
moderne. Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli ap-

positi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in this Instruction Manual

Important safety information is explicitly marked. Please
follow these instructions exactly in order to avoid injuries
and damages to the appliance:

/\ WARNING:

Warns against health hazards and indicates possible risks
of injury.

/\ CAUTION:
Indicates possible damage to the appliance or to other
objects.

i NOTE:
Highlights tips and information for you.
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General Notes

Before operating this appliance, read the operating instruc-
tions carefully, and keep them on file, including the warranty
receipt and, if possible, the box with the internal packing. If
you pass the appliance on to a third party, please pass on
the manual.

+ Use the appliance privately and only for its intended pur-
pose. This appliance is not intended for commercial use.

+ Do not use the appliance outdoors. Keep it away from
heat, direct sunlight, moisture (never dip it into any lig-
uid), and sharp edges. Do not use the appliance with wet
hands. Unplug the appliance if it is exposed to moisture
or liquid.

+ The appliance and the power cord must be regularly
inspected for signs of damage. If damage is detected,
the appliance may no longer be used.

+ Use only original accessories.

+ Inthe interest of child safety, do not leave any packaging
components (plastic bags, cardboard, polystyrene, etc.)
lying around.

/\ WARNING:
Do not let little children play with foil. Danger of
suffocation!

23.07.19



Special Safety Instructions for this Appliance

/N WARNING: Risk of Injury!

* Prior to replacing accessories or attachments that are moved dur-
ing operation, the appliance must be turned off and unplugged.

* Do not touch any moving parts.

* The knives in the mixing bowl and the meat grinder are sharp!

* Do not reach into the mixing container during operation! You
could be hurt by the rotating knives.

« Before switching on the appliance, make sure that the acces-
sory attachment is mounted correctly and firmly seated.

* Always disconnect the appliance from the supply if it is left unat-
tended and before assembling, disassembling or cleaning.

» This appliance shall not be used by children.

» Keep the appliance and its cord out of the reach of children.

« Children shall not play with the appliance.

* Appliances can be operated by persons with reduced physical,
sensory, or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning the use of the appliance in a safe way and under-
stood the hazards involved.

* Do not repair the appliance by yourself. Always contact an
authorized technician. If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent or similarly quali-
fied persons in order to avoid a hazard.

/N CAUTION:
Do not immerse the appliance into water for cleaning. Please fol-
low the instructions as stipulated in the chapter “Cleaning”.

* Do not manipulate any safety switches.

ENGLISH
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+ Use this appliance only for the processing of food. The abuse for
any other purposes may result in injury.

Intended Use
This appliance serves as

+ kneading/mixing appliance for making dough, creams,
cream, whipped egg whites;

+ mixer for puréeing, beating, mixing;

+ meat grinder for crushing of food. You can form a paste
or dough with different attachments.

Itis intended for the use in private households and similar
applications.

Itis only to be used as instructed in this user manual. The
appliance is not intended for commercial use.

Use the appliance as either a kneading/mixing appliance
or a mixer or meat grinder. Never use multiple functions
simultaneously.

Any other use is considered improper and may result in
material damage or even personal injury.

The manufacturer is not liable for damages caused by
improper use.

Unpacking the Appliance
1. Remove the appliance from the package.

2. Remove all packaging material such as films, filler, cable

holders and cardboard.
3. Check the delivery contents for completeness.

4. Should the package contents be incomplete or damages

be found, do not take the appliance into operation. Take
it immediately back to the dealer.

i NOTE:

Dust or production residues can be located on the appli-
ance. \We recommend to clean the appliance as described
under “Cleaning”.

Overview of the Components/
Scope of Delivery

Page 3

1 Cap of the lid
Lid
Mixing bow!
Safety cover for mixing engine
Swivel arm
Lever for lowering/raising the arm
Stirring hook
Whisk
Knob (@ 1-6)
Power indicator light
Motor housing

—_ O W oo ~NO OB WwiN
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12 Mixing bow!

13 Dough hook

14 Splash guard

15 Cover for meat grinder engine

16 Meat grinder with filling tray and damer

Page 4: Assembly of the Meat Grinder
17 Pusher (with storage compartment for the accessories)
18 Filler tray

19 Worm housing filler neck

20 Spiral

21 Knife

22 3 sieves (fine, medium, coarse)

23 Locking ring

24 Dough divider

25 Sausage attachment

26 2-part attachment “Kebbe”

27 Biscuits attachment

28 Biscuits cutter form

Electrical Connection

Check whether the power supply that you want to use
coincides with that of the appliance. The information can be
found on the nameplate.

Functionality of the Appliance
Protective Features
+ The appliance is equipped with a circuit breaker. The ap-
pliance can only be operated if the following is observed:
- The safety cover (4) is installed.
or
- The swivel arm is locked in place in the lowest
position.
+ The electronic speed regulation prohibits a motor drive
overload automatically. The revolutions per minute are
automatically regulated in the case of an overload.

Turning the Appliance On

+ Once you have connected the appliance to the power
supply and all the circuit breakers are closed, the power
indicator will be illuminated.

+ Turn the rotary knob clockwise to select the desired
speed level. The appliance starts to operate. If you do
not turn off the appliance, it will turn itself off automati-
cally after an operation time of 10 minutes. Afterwards
set the knob into @D position.

+ Pulse operation: Turn the knob counter-clockwise to
the @ position. Hold the knob in this position only for a
short time.
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Turning the Appliance Off 3. Attaching accessories:
1. Set the knob into position to turn the appliance off. On the top end of the accessories, there is a recess for
2. Disconnect the mains plug from the socket. the drive shaft and the splint. Slide the accessory over
the drive shaft. Press and rotate the tool simultaneously
. . clockwise so that the cotter pin of the drive shaft locks
The Kneading Machine into the tool.
Installation and Operation of the Kneading Machine 4. Mixing Bowl: Place the mixing bowl into its holder. Turn
the bowl towards B to its limit.
/\ CAUTION: e oW DWATES P g
L 5. Fil dients into th bowl.
+ Never activate the lever (6) when you have attached I. youringrediens ino fhe mixing bow
the mixing vessel! The mixing vessel will tip over. 1 NOTE:
+ Never use the kneading machine with attached mixing If you knead heavy doughs, do not put all the ingredi-
vessel. ents at once into the mixing bowl. Start the kneading
Unless you have previously used the mixer or meat grinder, with flour, sugar and eggs. Add fluids slowly during the
cover the drive shaft of the mixing engine and the spiral kneading.
housing with the respective safety cover. 6. Press the lever (6) to lower the arm. You must press
1. Open the swivel arm: Press the lever (6). Move the onto the arm from above, until it locks into the lowest
arm by hand to the highest position. position. , ,
2. If you need the splash guard, attach it now to the swivel /- F1ug the power cord into an approved mains socket. The
arm from below. Hold the splash guard (14) in such a power indicator lightis on.
way that the fill opening is positioned in front of you. 8. Select a speed using the following table.
The & symbol and the | marker on the swivelling arm
must be aligned with one another. Turn the splash guard
towards @ to lock it.
Table of Dough and Tools
Doughs Tool Levels | Quantity | Max. Operating Time
Heavy doughs (e.g. bread or short pastry) Dough hook | 1-2 max. 1.5kg 4-6 minutes i
-
- o
. - min. 0.5kg . =
Moderate doughs (e.g. cake mix) Stirring hook |  3-4 max. 35kg 2-4 minutes i
. . . . min. 500 ml .
Light doughs (e.g. waffle or crépe batter, pudding) Whisk 4-5 max. 3.5 litre 2-4 minutes
Cream Whisk 6 min. 209 m 3-5 minutes
max. 2 litre
Beaten egg whites Whisk 6 | 2-10 egg white 3-5 minutes

i NOTE:

Short-term operation: Operate the appliance with heavy
doughs no longer than 6 minutes, and allow the appliance
to cool down for 10 minutes.

Interruption of Operation

/\ WARNING: Risk of Injury!

+ Set the knob in the @D position.

+ Disconnect the power plug if you want to change the
tool.

+ Wait for the standstill of the tool!

PC-KM1189_IM

/N WARNING: Risk of Injury!

If you activate the lever (6) during operation to raise
the arm, a safety switch deactivates the motor.

This safety switch also prevents the appliance from
being tumed on after you have lowered the arm again.
To get the appliance working again, set the knob first
in the @ position. Then select the desired speed
sefting.

Completion of Operation and Removal of the Bowl

1,

2.
3.

Set the knob in the position. Disconnect the power
plug.

Press the lever (6) down for the arm to lift.

Remove the tool.

55

23.07.19



ENGLISH

4. Give the mixing bowl one short turn clockwise to remove
it.

5. The finished dough can be removed from the mixing
bow! with the help of a dough scraper.

6. Clean the parts used as described under “Cleaning’”.

Recipes
Cake Mix (Basic Recipe)

Ingredients:

2509 soft butter or margarine, 2509 sugar, 1 pack. vanilla
sugar or 1 sachet lemon flavour, a pinch of salt, 4 eggs,
500 flour, 1 sachet baking soda, about &£ milk.

Level 3-4

Preparation:

Add wheat flour with the remaining ingredients into the mix-
ing bowl, stir with the stirring hook for 30 seconds at level 3,
then 3 minutes at level 4. Apply a thin layer of grease to the
baking tin or line it with baking paper, pour in the batter and
bake it. Before removing the pastry from the oven, perform
a readiness test: pierce with a pointed wooden stick in the
centre of the pastry. If no dough sticks to it, the cake is
done. Overthrow the cake on a wire rack and let it cool.

Conventional Oven:
Loading height: 2

Heating: Electric oven top and bottom heat
175-200°C, gas oven: level 2-3
Baking time: 50-60 minutes

This recipe can be modified depending on your taste, e.g.
with 1004 raisins, nuts, or grated chocolate. There are no
limits to your imagination.

Flaxseed Bread Rolls Level 1-3

Ingredients:

500-550 g wheat flour, 50¢ flaxseed, %1 of water,

1 cube of yeast (40g), 100g low-fat cheese (well drained),
1 teaspoon salt.

To glaze: 2 tablespoons water

Preparation:

Soak flaxseed in V&£ lukewarm water. Fill the remaining
lukewarm water (V4£) into the mixing bowl, crumble the
yeast into it, add curd and mix well with the dough hook
atlevel 1. The yeast should be completely dissolved. Add
the flour with the soaked flaxseeds and salt to the mixing
bowl. Knead at level 1, then switch to level 3 and knead

for another 3-5 minutes. Cover the dough, and let it rise in
a warm place for 45-60 minutes. Knead the dough once
again, remove it from the bowl and shape it into 16 rolls.
Line a baking sheet with wet baking paper. Position the rolls
on the sheet, let them rise for 15 minutes, sprinkle them with
lukewarm water and bake them.
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Conventional Oven:
Loading height: 2

Heating: Electric oven: top and bottom heat
200-220°C (5 minutes preheating),
gas oven: level 2-3

Baking time: 30-40 minutes

Chocolate Mousse Level 4-5

Ingredients:

200 ml whipping cream, 150 g semisweet chocolate couver-
ture, 3 eggs, 50-60g sugar, a pinch of salt, 1 sachet vanilla
sugar, 1 tablespoon cognac or rum, chocolate leaves.

Preparation:

Whip the cream in the mixing bow! with a whisk to stiff
peaks, remove it from the bowl and store it in a cool place.
Melt the chocolate couverture according to package
instructions, or in the microwave at 600 W for 3 minutes. In
the meantime, beat eggs, sugar, vanilla sugar, cognac or
rum and salt in the mixing bow! with the whisk at level 4 until
it is foamy. Add the melted chocolate couverture and stir it
well at level 4-5. Set aside some of the whipped cream for
gamnishing. Add the remaining cream on the creamy mass
and stir briefly by selecting the pulse function. Garnish with
chocolate cream garnish and serve well chilled.

Meat Grinder
Application Notes for the Meat Grinder

/\ WARNING:

The blade of the meat grinder (21) is sharp!

Handle the knife of the meat grinder with the necessary
care during assembly and cleaning. There is a risk of
injury!

+ Do not mince any hard objects, such as bones or shells.

+ Cut the meat into 2.5cm pieces. Ensure that there are no
bones or tendons in the meat.

+ To shred the meat coarsely, use the disc with the largest
holes.

+ Inasecond step, select the disc with the finer or centre
holes. Depending on how finely you want to shred the
meat.

+ Before you start, lightly coat the sieves with vegetable
fat.

+ If you mince meat, place a container under the outlet.

+ With the help of the “Kebbe” attachment (26) tubes of
meat or dough can be formed.

Making Sausage

+ You can use both natural and synthetic casings.

+ If you have opted for a natural casing, soak this casing
some time in water before using it.

+ Tie a knot at one end of the casing.

+ Slide the casing over the sausage attachment.
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+ Feed the sausage meat through the sausage attachment
and fill the sausage casing.

+ Make sure that the sausage meat is “loosely” stuffed into
the casing as the sausage expands in volume during
cooking or frying and may cause the casing to burst
open.

+ When the first sausage reaches the desired length,
squeeze the sausage at the end of the sausage attach-
ment together with your fingers.

+ Turn the sausage once or twice around its own axis.

+ Until you have established some exercise routine, you
can turn off the appliance after each sausage length.

Shaping Biscuits

+ Prepare a surface on which you can lay the cookies
afterwards.

+ With the cookie cutter form (28) you can create different
cookie shapes.

+ After having mounted the spiral housing with the cookie
attachment (27) onto the appliance, slide the cookie
cutter form into the cookie attachment.

+ Select the desired cookie form.

+ Hold the dough strand in your hand at the opening and
cut off the desired length.

Preparation
Please refer to our overviews on page 3 and 4.

1. Assemble the bowl without tools.

2. Cover the drive shaft of the mixing drive with the safety
cover (4).

3. The access to the worm housing is protected by a
cover (15) on the appliance. Pull the handle to remove
the cover.

4. Set the worm, sprocket first, into the horizontal section
of the worm housing.

Assembly of the accessories is described by the following

sections. Prepare the mincer according to your require-

ments.

Assembling the Mincer (See fig. A)

i NOTE:
+ Depending on how fine you want to mince, select a
finer or a courser mincing plate.
+ Lightly coat the mincing plate beforehand with vege-
table oil.
Proceed as described under “Preparation”.

5. Set the knife (21) onto the shaft of the worm with the
sharp side facing outwards.
6. Select a mincing plate (22). Use the recesses to do so.

More details can be found under “Attach Preassembled
Worm Housing’".

PC-KM1189_IM

Assembling the Sausage Attachment (See fig. B)
Proceed as described under “Preparation”.

5. First, set the dough divider (24) onto the shaft of the
worm.
6. Set the sausage attachment (25) onto the dough divider.

More details can be found under “Attach Preassembled
Worm Housing”.

Assembling the Attachment for Oriental Dough
Pouches “Kebbe” (See fig. C)

i NoTE:
Use the attachment for oriental dough pouches to form
pouches from meat or dough paste.

Proceed as described under “Preparation”.

5. Place the 2 part attachment for oriental dough pouches
(26) onto the shaft of the worm.

6. More details can be found under “Attach Preassembled
Worm Housing”.

Assembling the Cookie Maker (See fig. D)
Proceed as described under “Preparation”.

5. First place the dough divider (24) onto the shaft of the
worm. Use the recesses to do so.

6. Place the cookie maker (27) onto the dough divider. Use
the recesses to do so.

More details can be found under “Attach Preassembled
Worm Housing”.

Attach Preassembled Worm Housing

7. Screw the locking ring (23) clockwise onto the spiral
housing.

8. Attach the pre-assembled worm housing to the
appliance. Place the spiral housing in the two o’clock
setting into the spiral drive. Turn the spiral housing
counter-clockwise up to the stop.

9. Position the filler tray (18) so that the bed of the tray lies
above the arm (5).

Operation of the Meat Grinder

/N WARNING: Risk of Injury!

+ Once you turn on the appliance, the drive shaft of the
kneading machine starts rotating. Do not reach into the
rotating drive shaft during operation!

+ Always mount the bowl for your safety.

+ Always use the supplied pusher. Never put fingers or
tools into the filler neck!

10. Put the pieces of meat (meat paste/sausage mass or
dough) on the filling tray and into the filler neck.

11. Plug the power cord into a properly installed earthed
socket.

12. You can select a speed from level 4 to 6.
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13. Stuff, if necessary, the meat respectively the dough with

the stuffer (17).

i NoTE:

Short-term operation: Operate the appliance with the
meat grinder no longer than 6 minutes and allow the
appliance to cool down for 10 minutes.

Complete Operation

Set the knob in the @ position.

Disconnect the power plug.

Disassemble all parts of the meat grinder.

Clean the parts used as described under “Cleaning’”.
Cover the uptake for the spiral housing with the cover
(15).

oW =

The Mixer

Application Instruction for the Mixer

A WARNING: Risk of Injury!

The knife in the mixer is sharp! Handle the blades
of the mixer with the necessary care, especially when
emptying and cleaning the mixing bow!

+ Do not reach into the mixing container during opera-
tion! You could be hurt by the rotating knives.

+ Once you turn on the appliance, the drive shaft of the
kneading machine starts rotating. Do not reach into the
rotating drive shaft during operation!

+ Always mount the bow! for your safety.

/\ CAUTION:

+ Never activate the lever (6) when you have attached
the mixing vessel! The mixing vessel will tip over.

+ Do not operate the mixer without food!

+ The glass could crack at high temperatures! Do not fill
in liquids over 60 °C.

+ Do not overfill the mixing bowl! Fill in @ maximum of
1500 ml (fruit and liquid).

+ Foam takes a lot of volume. Reduce the capacity for
liquids that foam vigorously.

+ Keep one hand on the lid when working with large
filling quantities.

+ Cut the food into small pieces before operating the
appliance.

+ The mixer is not suitable for chopping hard foods e.g.
ice cubes, nutmeg, or blocks of chocolate.

/N CAUTION:
+ Objects like spoons or scrapers never may be in the

mixing vessel during operation.

Place the mixing bowl on a stable level surface when filling
it. So you can better place the cover afterwards.

Preparation

1.
2.

3.
4.
5.

Assemble the bowl without tools.

Cover the uptake for the spiral housing with the cover
(15).

Fill in the crushed ingredients into the mixing bowl.
Press the lid firmly onto the mixing vessel.

Close the refill opening with the cap. Insert the cap into
the refilling opening and tighten it clockwise.

Operation of the Mixer

6.
7.

8.

9.

Make sure that the arm is lowered and locked.

Remove the safety cover (4) from the shaft drive of the
mixer motor.

Place the mixing bowl on the drive shaft of the mixing
engine. Place the mixing container with the symbol ¥

of the mixing container over the " symbol on the base
station. Turn the mixing jug clockwise up to the stop. The
¥ and B8 symbols must be aligned with each other.

Plug the power cord into an approved mains outlet.

10. Select a speed level.
i NOTE:

Short-term operation: Operate the appliance no
longer than 2 minutes when mixing. Let it cool down for
3 minutes before re-using it.

To refill ingredients, turn off the appliance. Remove
the cap or lid. Continue operation only with the refill
opening closed.

Complete Operation

[ 3RS B NAEICRY RN

. Set the knob in the position.
. Disconnect the power plug.

Remove the mixing bowl.

. Lift the lid before pouring out the contents.
. Clean the parts used as described under “Cleaning”.
. Cover the drive shaft of the mixing engine with the

safety cover.

i IMPORTANT NOTE:
Never keep citrus juices or acidic foods in metal bowls.

Cleaning

/A WARNING:

« Always disconnect the power plug before cleaning.

58

PC-KM1189_IM

23.07.19



/\ WARNING:

* Never immerse the appliance in water for cleaning. It could
cause an electric shock or fire.

* The knives in the mixing bowl and the meat grinder are sharp!
There is a risk of injury! Proceed carefully when disassem-
bling, cleaning and assembling the individual parts.

/\ CAUTION:

Only operate the appliance if you have properly fitted the

knife block with the seal ring! Otherwise the mixing vessel
will not be sealed.

/\ CAUTION:
+ Do not use wire brushes or other abrasive objects.
+ Do not use any sharp or abrasive cleaning agents.

Motor Housing
For cleaning of the housing, only use a damp cloth and mild
detergents.

Accessories of the Kneading Machine and
the Meat Grinder

Storage

+ Clean the appliance as described. Let the accessories
dry completely.
+ We recommend that you keep the appliance in the

original packaging, if you do not want to use it for a

/\ CAUTION:

The components are not suitable for cleaning in the
dishwasher. Under the influence of heat and strong deter-
gents, they could deform or discolour.

+ Components that have come into contact with food, can
be cleaned in soapy water.

longer period.
+Always store the appliance out of reach of children in a
well ventilated, dry place.

Troubleshooting

+ Allow the parts to dry thoroughly before assembling the Problem | Possible Cause | Solution
appliance again. The The appliance has | Check the outlet with a
A ies of the Mi appliance | no power supply. different appliance.
ceessorles of the Hixer is HOF Your appliance + Check correct
i NOTE: Pre-Cleaning working. | is equipped with position of
Fill the mixing bowl halfway with water and turn on the safety switches. - the swivel arm (5),
appliance for about 10 seconds. Empty out the liquid They prevent - the mixing vessel
afterwards. accidental starting (3)or
of the motor. - the safety cover (4).
A WARNING: Risk of Injury! + Set the knob in the
The knives on the knife block are sharp. Be careful when @ position.
disassembling, cleaning, and assembling the individual Then select the de-
parts. sired speed setting.
+ To clean properly, remove the mixing vessel. The overheating Let the appliance

+ Disassemble the mixing jug after each use.

+ Unscrew the screw-on base from the mixing jug.

+ Remove the knife block and the seal ring from the
screw-on base.

+ The glass carafe of the mixing jug and the lid can be

protection has
been activated. The
motor is too hot.

cool down for at least
15 minutes before
switching it on again.

cleaned in a warm rinsing bath. Rinse with pure water
and dry.

+Allow the parts to dry thoroughly before assembling the
appliance again.
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The appliance is Consult our service de-
defect. partment or an expert.
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Technical Data

MOGEL: ..o PC-KM 1189
Power supply:.. ..220-240V~, 50-60Hz
Power consumption: ..o 1500 W

Protection Class: ............rrvecrriicrrieriesseseseeseeeeeens I
Net weight (basic appliance with
mixing bow! and kneading tool): ...........cccc...... approx. 7.1kg

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all relevant
current CE guidelines, such as electromagnetic compatibil-
ity and low voltage directives, and has been constructed in
accordance with the latest safety regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of
electrical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
I provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of re-uti-
lisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be dis-
posed of can be obtained from your local authority.
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Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za zakup naszego produktu. Zyczymy zadowo-
lenia z uzytkowania urzadzenia.

Symbole uzyte w instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa sa wyraznie
oznakowane. Nalezy postepowac $cisle z tymi instrukcjami
w celu uniknigcia obrazen ciafa i uszkodzenia urzadzenia:

[\ OSTRZEZENIE:
Stowo to ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia | wska-
zuje na istnienie ryzyka uszkodzenia ciata.

/\ UWAGA:
Wskazuje na niebezpieczenistwo uszkodzenia urzadzenia
lub innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Pods$wietlone wskazdwki oraz informacje.

Spis tresci
Przeglad elementéw obstugi 3
Montaz maszynki do mielenia migsa.........coueeeueeessreennns 4
Ogolne uwagi 61

Specjalne wskazowki bezpieczeristwa dla urzadzenia..62
Przeznaczenie
Rozpakowanie urzadzenia
Przeglad elementéw obstugi/Zakres dostawy..............
Podtaczenie do sieci elektrycznej........ccoucnmeerirssissnenans
Uzytkowanie urzadzenia 64
Cechy ochronne.......
Wiaczanie urzadzenia.
Wylaczanie urzadzenia...........
Urzadzenie do wyrabiania ciasta .
Instalacja i dziatanie zagniatarki .
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Przerwanie pracy ...........ccceeeuenee .65

Zakonczenie pracy i demontaz miski... 65
Przepisy 65
Maszynka do mielenia migsa 66

Uwagi praktyczne dotyczace

maszynki do mielenia migsa 66

Przygotowanie

Montaz maszynki (patrz rys. A)........ .

Montaz koficowki do kietbasy (patrz rys. B) .........c.c...... 66

Montowanie koncowek do kulek

z ciasta orientalnego ,Kebbe” (patrz rys. C)........c.covee.e. 67

Montaz koficowki do ciastek (patrz rys. D)
Mocowanie wstepnie ztozonej obudowy $limakowe;j ....67
Praca maszynki do mielenia miesa
Zakonczenie pracy
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Mikser 67
Instrukcja uzytkowania dotyczaca miksera ................... 67
Przygotowanie.........cc.vureerenrineineineeissie e

Dziatanie miksera
Zakonczenie pracy ...
Czyszczenie
Obudowa SilNiKa..........coorivirricieeesinns
Akcesoria zagniatarki i maszynki do mielenia miesa ....68

Akcesoria do MIKSEra........cc.vveierieieeiesieiesssisesssins 69
Przechowywanie 69
Eliminowanie usterek i ZaktOCen ...........ouurmmerersnessessenns 69
Dane techniczne 69
Warunki gwarancji 69
Usuwanie 70

Znaczenie symbolu ,Pojemnik na $mieci”.............cooc.... 70

Ogdlne uwagi

Przed przystapieniem do uzytkowania tego urzadzenia

nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje obstugi i zachowa¢

ja pod reka, facznie z gwarancjg odbioru i, jesli to mozliwe,

w pudetku z opakowania. W przypadku przekazania

urzadzenia innej osobie, nalezy je przekaza¢ wraz z tg.

instrukcja.

+ Urzadzenie uzytkowac tylko prywatnie, zgodnie z jego
przeznaczeniem. Urzadzenie to nie zostato przewidziane
do uzytku w ramach dziatalnosci gospodarcze;.

+ Nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz. Urzadzenie
przechowywac¢ z dala od ciepta, bezposrednich promieni
sfonecznych, wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢
w cieczach) oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugi-
wac urzadzenia wilgotnymi dtorimi. Wyja¢ wtyczke urza-
dzenia z gniazdka elektrycznego, jesli jest ono narazone
na dziatanie wilgoci czy cieczy.

+ Urzadzenie i przewdd zasilajacy nalezy sprawdzaé re-
gularnie pod katem wystepowania ladéw uszkodzenia.
Jezeli uszkodzenia sg widoczne, urzadzenia nie nalezy
juz dalej uzytkowac.

+Uzywac wytacznie oryginalnych akcesoriow.

+ W trosce o bezpieczenstwo dzieci nie zostawia¢ zadnych
elementy opakowania (plastikowych toreb, kartonow,
elementow polistyrenowych itp.), lezacego w poblizu.

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwala¢ dzieciom bawic sie folia. Niebezpie-
czenstwo uduszenia!
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Specjalne wskazowki bezpieczenstwa dla urzadzenia

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

62

Przed wymiang akcesoriow lub koncowek, ktore przesunety
sie podczas pracy urzadzenie nalezy wytaczy¢ i wyja¢ wtyczke
z gniazdka sieciowego.

Nie dotyka¢ zadnych czesci ruchomych.

Noze w misce do mieszania i maszynce do mielenia migsa sq
ostre!

Nie siegac do pojemnika miksujgcego podczas pracy! Obraca-
jace sie noze mogaq cie zranic.

Przed wtgczeniem maszyny upewnic si¢, ze mocowanie akce-
soriow jest prawidtowo przeprowadzone i mocno osadzone.
Zawsze odtgczac urzadzenie od zasilania, kiedy jest pozosta-
wione bez nadzoru i przed montazem, demontazem lub czysz-
czeniem.

Dzieci nie moga korzystac z urzadzenia.

Trzymac urzadzenie i przewod poza zasiegiem dzieci.

Dzieci nie moga bawic sie tym urzadzeniem.

To urzadzenie mogq uzytkowac osoby z ograniczeniami fi-
zycznymi, ruchowymi czy umystowymi, z brakiem wiedzy czy
doswiadczenia, o ile sg one pod nadzorem lub instruowane

w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejq
zwigzane z tym zagrozenia.

Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie

z pracownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewdd zasila-
nia jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ u producenta, przed-
stawiciela serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby
unikng€ zagrozenia.
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/N UWAGA:

Nie zanurzac¢ urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia. Prosze
korzystac z instrukcji podanych w rozdziale ,Czyszczenie”.

* Prosimy nie manipulowa¢ wytacznikami bezpieczenstwa.
+ Uzywac tego urzadzenia tylko do przetwarzania zywnosci. Nie-
uprawnione uzywanie do innych celow moze spowodowac obra-

Zenia ciata.

Przeznaczenie
Urzadzenie to stuzy jako

+ zagniatarka ciasta/mikser w celu przygotowywania
ciasta, kremow, ubijania $mietany czy piany z biatek;

+ mikser do przecierania, ubijania, miksowania;

+ maszynka do mielenia migsa do rozdrabniania sktadni-
kéw pozywienia. Mozna je wykorzystac do formowania
makaronu lub ciasta przy uzyciu réznych akcesoriow.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w prywatnych
gospodarstwach domowych i podobnych miejscach.
Urzadzenia nalezy uzywa¢ wytacznie zgodnie z niniejszq,
instrukcja obstugi. Urzadzenie to nie jest przeznaczone do
uzytku komercyjnego.

Urzadzenie uzytkowa¢ jako zagniatarke / mieszadto lub
mikser lub maszynke do mielenia miesa. Nigdy nie uzywa¢
kilku funkcji jednoczesnie.

Wszelkie inne sposoby uzytkowania sa niewtasciwe i moga,
prowadzi¢ do uszkodzenia czy nawet obrazen ciata.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za uszko-
dzenia spowodowane niewfasciwym uzytkowaniem.

Rozpakowanie urzadzenia

1. Urzadzenie wyjac z jego opakowania.

2. Wyjac wszystkie elementy opakowania, takie jak folia,
wypetniacz, uchwyty kabli i tektura.

3. Sprawdzi¢, czy w opakowaniu znajdujg sie wszystkie
czesci sktadowe.

4. Jesli zawarto$¢ opakowan nie jest kompletna lub sg
uszkodzenia, takiego urzadzenia nie nalezy uzytkowac.
Nalezy je niezwtocznie zwrdci¢ sprzedawcy.

1 WSKAZOWKA:
Na urzadzeniu moze znajdowac si¢ oraz pozostatosci

po produkciji. Zaleca si¢ umycie cze$ci robota zgodnie
z informacja podana w czesci ,Czyszczenie”.
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Przeglad elementow obstugi/
Zakres dostawy

Strona 3

16

Naktadka w pokrywie

Pokrywa

Naczynie do mieszania

Pokrywa ochrona silnika do mieszania

Ramie odchylane

Dzwignia opuszczania/podnoszenia ramienia
Mieszadto hakowe

Trzepaczka

Pokretto (@ 1-6)

Kontrolka zasilania

Obudowa silnika

Miska do mieszania

Hak do ciasta

Ostona przeciw rozbryzgowa

Pokrywa napedu maszynki do mielenia miesa
Maszynka do mielenia migsa wraz z tackg do
napefniania i popychaczem

Strona 4: Montaz maszynki do mielenia migsa

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28

Popychacz (z schowkiem na akcesoria)
Tacka przy wlewie

Szyjka wlewu na obudowie $limaka
Slimak

Nozyk

3 sitka (drobne, $rednie, grube)
Pierscien blokujacy

Rozdzielacz do ciasta

Zestaw do napychania kietbas
2-czesciowa przystawka do sporzadzania ,Kebbe”
Przystawka do formowania ciastek
Forma do wycinania ciastek

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Sprawdzi¢, czy napiecie miejscowej sieci zasilania elek-
trycznego jest zgodne z napigciem roboczym urzadzenia.
Informacja ta jest podana na tabliczce znamionowej
urzadzenia.
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Uzytkowanie urzadzenia

Cechy ochronne

Urzadzenie posiada wytacznik bezpieczenstwa. Urza-

dzenie moze by¢ uzyte wytacznie, gdy dostosujemy sie

do nastepujacych punktow:

- Zamontowana jest pokrywa bezpieczenstwa (4).

lub

- Ramie obrotowe jest zablokowane w najnizszym
potozeniu.

Elektroniczna regulacja predkosci automatycznie blokuje

przecigzenie silnika. Obroty na minute s automatycznie

regulowane w przypadku przecigzenia.

Wiaczanie urzadzenia

Po podtaczeniu urzadzenia do zasilania i zamknigciu
wszystkich wylacznikow, wskaznik zasilania bedzie si¢
Swiecit.

Przekre¢ pokretto w prawo, aby wybrac zadang pred-
kos¢. Urzadzenie zacznie pracowac. Jesli nie wytaczysz
urzadzenia, wytgczy si¢ ono automatycznie po 10 minu-
tach pracy. Nastepnie ustaw pokretio w pozycji @B.
Dziatanie impulsowe: Obro¢ pokretto w lewo do pozycji
@. Przytrzymaj pokretto w tej pozycji tylko przez krotki
czas.

Wylaczanie urzadzenia

1.

Ustaw pokretto w pozycji @), aby wylaczy¢ urzadzenie.

2. Wyja¢ wtyczke z gniazda.

Urzadzenie do wyrabiania ciasta

Instalacja i dziatanie zagniatarki

/\ UWAGA:
+ Nigdy nie wychylaj dzwigni (6), jesli podtaczano

naczynie do mieszania! Naczynie do mieszania
przewrdci sig.

Tabela ciast i narzedzi

/\ UWAGA:
+ Nigdy nie korzystaj z maszyny do ugniatania ciasta,

jesli podtaczno naczynie do mieszania.

O ile wezesniej byt uzywany mikser lub maszynka do miele-
nia miesa, nalezy przykry¢ watek napedowy silnika miksera
oraz korpusu $limaka odpowiednig pokrywa ochronna.

1.

2.

Otworzy¢ ramie odchylane: Naci$nij dzwignie (6).
Przesuna¢ rekq do najwyzszego potozenia.

Jedli potrzebujesz ostony przed chlapaniem, zamontuj
ja teraz od dotu do ramienia. Trzymaj ostone przed roz-
chlapaniem (14) w taki sposdb, aby otwér do napetnia-
nia byt umieszczony przed toba. Symbol & i znacznik [
na uchylnym ramieniu musza by¢ ze sobg wyréwnane.
Obro¢ ostone w kierunku &, aby ja zablokowac.

. Montaz nasadek:

Na gérnym koricu nasadek, znajduje sie wgtebienie
na watek napedowy i szyne. Nasun nasadke na watek
napedowy. Wcisna¢ korcowke, obracajac jg w prawo
az do oporu, tak aby zatrzaska watka napedowego
zablokowat mieszadto.

. Misa do mieszania: Umie$¢ miske w jej uchwycie.

Przekre¢ miske do korica w kierunku @.

. Wiozy¢ sktadniki do miski do mieszania.

i WSKAZOWKA:

W przypadku wyrabiania ciezkiego ciasta, nie wsypy-
wac do miski wszystkich sktadnikow na raz. Zacza¢
proces zagniatania od dodania maki, cukru i jaj.

W trakcie zagniatania wolno dodawac ptyny.

. Naci$nij dzwignie (6), aby opusci¢ ramig. Musisz

docisna¢ ramie od gory, az zablokuje sie w najnizszym
ustawieniu.

. Podiaczy¢ wtyczke do prawidtowo zainstalowanego

gniazdka sieciowego. Zaswieci sie kontrolka zasilania.

. Wybra¢ predko$¢, postugujac sie ponizsza tabela.

. Nasadka . s Maks.

Ciasta . Poziomy llosé
(narzedzie) czas pracy
Ciezkie ciasto (np. chleb lub kruche ciasto) Hak do ciasta 1-2 maks. 1,5kg 4-6 minuty
Ciasta o $redniej gestosci (np. ciasto omletowe) Mieszadto hakowe | 3-4 min. 0,5kg 2-4 minuty
19¢ P- maks. 3,5kg

. . . min. 500 ml .
Ciasta lekkie (np. waflowe, omletowe, budyniowe) Trzepaczka 4-5 maks. 3.5 litr 2-4 minuty
- min. 200ml .
Smietana Trzepaczka 6 maks. 2 litr 3-5 minuty
Jajeczna pianka biatkowa Trzepaczka 6 2-10 biatek kurzych | 3-5 minuty
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i WSKAZOWKA:

Dziatanie krotkotrwate: Operowac urzadzeniem w przy-
padku ciezkich ciast nie diuzej niz 6 minuty, a nastepnie
pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia na okres 10 minut.

Przerwanie pracy

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

+ Obré¢ pokretio w lewo do pozycji @D.

* Przed zmiang narzedzia nalezy wyciggna¢ wtyczke
z gniazdka zasilania.

+ Odczekac do catkowitego zatrzymania narzedzia!

+Jesli uruchamiamy dzwignie (6) podczas pracy, aby
podnie$¢ ramie, przetacznik bezpieczenstwa dezakty-
wuje silnik.
Ten wytacznik bezpieczenstwa zapobiega réwniez
wiaczeniu urzadzenia po ponownym opuszczeniu
ramienia. Aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie, naj-
pierw ustaw pokretio w pozycji G&. Nastepnie wybierz
zgdane ustawienie predkosci.

Zakonczenie pracy i demontaz miski

1. Obrd¢ pokretto w lewo do pozycji @B. Odtaczy¢
wtyczke zasilania.

2. Nacisna¢ dzwignie (6), co umozliwi uniesienie ramienia.

. Wyja¢ nasadke.

4. Obroci¢ mise do mieszania szybkim ruchem w prawo,
aby ja zdja¢.

5. Gotowe ciasto mozna wyjac¢ z miski do mieszania,
postugujac sie skrobakiem do ciasta.

6. Wyczysci¢ i umy¢ wszystkie uzywane czesci zgodnie
z opisem zawartym w czesci ,Czyszczenie”.

w

Przepisy
Rzadkie ciasto
(przepis podstawowy)

Sktadniki:

2509 miekkiego masta lub margaryny, 2509 cukru,

1 opakowanie cukier waniliowy lub 1 saszetka aromatu
cytrynowego, szczypta soli, 4 jajka, 5009 maki, 1 torebka
proszku do pieczenia soda, ok. ¥s£ mleka.

Poziom 3-4

Przygotowanie:

Do miski do mieszania wsypa¢ make pszenng wraz z po-
zostatymi sktadnikami, miesza¢ przez 30 sekund hakiem
do mieszania przy ustawieniu na poziomie 3, a nastepnie
przez 3 minuty na poziomie 4. Na blache do pieczenia na-
tozy¢ cienka warstwe ttuszczu lub wytozy¢ ja papierem do
pieczenia, wiac¢ do niej ciasto i piec. Przed wyjeciem ciasta
z piekarnika sprawdzi¢, czy ciasto si¢ upiekto: Przekiu¢

je ostro zakoriczonym drewnianym patyczkiem po$rodku
ciasta. Jesli ciasto nie przykleja sie do patyczka, oznacza
to, ze jest upieczone. Ciasto przewrocic, wyktadajac je na
druciang podstawke i pozostawi¢ do ostygniecia.
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Piekarnik tradycyjny:

Wysokos$¢ wkiadania
do piekarnika: 2
Grzanie: Gora i dot piekarnika elektrycznego:
175-200°C,
piekarnik gazowy: poziom 2-3
Czas pieczenia: 50-60 minut

Ten przepis mozna modyfikowa¢ w zaleznosci od upodo-
ban, np. dodajac 100g rodzynek, orzechéw lub startej
czekolady. Nie istniejg zadne granice Twojej wyobrazni.

Butki z siemieniem Inianym Poziom 1-3

Sktadniki:

500-550g maki pszennej, 50g siemienia Inianego,

%1 wody, 1 kostka drozdzy (40g), 100g chudego odsgczo-
nego twarogu, 1 fyzeczka soli.

W celu nadania potysku: 2 tyzki wody.

Przygotowanie:

Siemie Iniane namoczy¢ 41 letniej wody. Pozostatg cze$¢
letniej wody (4£) wia¢ do miski do mieszania, wsypa¢ do
niej pokruszone drozdze, dodac twardg i dobrze wymie-
sza¢, uzywajac do tego mieszadta hakowego do ciasta,
przy predkosci obrotowej ustawionej na poziomie 1. Teraz
cata zawarto$¢ powinna by¢ rozpuszczona. Doda¢ make
wraz z namoczonym siemieniem Inianym oraz sdl. Ugniata¢
z predkoscig 1, nastepnie zmieni¢ predkos¢ na 3 i ugniata¢
jeszcze przez 3-5 minut. Przykry¢ ciasto i odstawi¢ w ciepte
miejsce, aby urosto, na 45-60 minut. Zagnies¢ ciasto jesz-
cze raz, wyjac je z iski i uformowac z niego 16 buteczek.
Blache do pieczenia wytozy¢ wilgotnym papierem do pie-
czenia. Utozy¢ butki na arkuszu, pozostawi¢ do wyro$niecia
na 15 minut, nastepnie skropi¢ je letniq woda, i upiec.

Z
Piekarnik tradycyjny: g
Wysoko$¢ wktadania &
do piekamika: 2 =
Grzanie: Piekarnik elektryczny: ogrzewanie

gérne i dolne 200-220 °C (nagrze-

wac wstepnie przez okoto 5 minut),

piekarnik gazowy: poziom 2-3
Czas pieczenia: 30-40 minut

Pianka czekoladowa: Poziom 4-5
Sktadniki:

200 ml stodkiej $mietany, 150 g pétstodkiej polewy czeko-
ladowej, 3 jajka, 50-60 g cukru, szczypta soli, 1 torebka
cukru waniliowego, 1 tyzka stotowa brandy lub rumu, widrki
czekoladowe.

Przygotowanie:

Smietane ubi¢ w misce do mieszania trzepaczka do sztyw-
noéci, usunag¢ z miski i przechowa¢ w chtodnym miejscu.
Czekolade stopi¢ wedtug instrukcji na jej opakowaniu lub
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w mikrofaldwce, nastawiajac na moc 600 W i na okres
3 minut. W migdzyczasie ubi¢ jajka, cukier, cukier waniliowy,
koniak lub rum waz z solg w misce, uzywajac trzepaczki

ustawiajac obroty urzadzenia na poziomie 4, az do uzyska-

nia piany. Dodac roztopiong czekolade w postaci kuwertury

wymieszac dobrze z predkoscig ustawiong na pozio-

mie 4-5. Odtozy¢ nieco bitej Smietany do ozdoby. Dodac¢
pozostatg cze$¢ ubitej Smietany i wymieszac korzystajac
z funkcji pulsacyjnej. Przybra¢ kremem czekoladowym.
Deser podawa¢ dobrze schiodzony.

Maszynka do mielenia migsa

Uwagi praktyczne dotyczace maszynki do mielenia
migsa

/\ OSTRZEZENIE:

Nozyk maszynki do mielenia migsa (21) jest ostry!
Obchodzi¢ sie z nozykiem do mielenia migsa z niezbedna,
ostroznoscia, szczegolnie podczas montazu i czyszczenia
maszynki do mielenia migsa. Zachodzi ryzyko uszko-
dzenia ciata!

Nie uzywa¢ do kruszenia twardych obiektow, takich jak
kosci czy muszle.

Mieso pokroi¢ na kawatki o dtugosci okoto 2,5cm.
Sprawdzi¢, czy nie ma w nim kosci czy $ciegien.

Do zgrubnego rozdrabniania migsa uzy¢ sitka o najwiek-
szych otworach.

W drugim kroku zatozy¢ sitko o mniejszych otworach.
Zalezy to od tego, jak drobno ma by¢ zmielone migso.
Przed rozpoczeciem pracy sitka maszynki lekko powlec
warstwa tuszczu roslinnego.

Do mielenia migsa nalezy pod wylotem maszynki umie-
§ci¢ naczynie.

Za pomoca przystawki ,Kebbe” (26) mozna formowaé
rurki miesne lub z ciasta.

Formowanie kiethas

Mozna uzy¢ zaréwno prawdziwych flakow jak i sztucz-
nych ostonek.

Jesli zdecydowali$my sie na naturalne jelita, przed uzy-
ciem nalezy je przez pewien czas namoczy¢ w wodzie.
Zawigza¢ wezet na koncu flaka.

Nasuna¢ flak na przystawke do wyrobu kietbas.

Gdy kietbaska osiagnie zadang dtugo$c¢, nalezy jq
uchwyci¢ palcami tuz przy przystawce i raz lub dwa razy
obréci¢ wokot jej osi.

Sprawdzi¢, czy mieso kietbasy jest ,luzno” nadziane w jej
flaku, gdyz podczas gotowania lub pieczenia zwiekszy
swoja objetos¢, co moze spowodowaé rozerwanie flaka
czy ostonki.

Jesli pierwsza kietbasa osiggnie wymagang dtugosé,
$cisnaC palcami kietbase na koncu przystawki do sporza-
dzania kietbas.

Raz lub dwa razy okrec kietbase wokot jej wiasnej osi.
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Dopaki nie opracujemy sobie rutynowej czynnosci, po
osiagnieciu zadanej dtugosci formowanej kietbasy urza-
dzenie mozna wytgczyc.

Formowanie ciastek

Najpierw przygotowa¢ powierzchnie, na ktérej bedq
uktadane uformowane ciastka.

Za pomoca nozyka do wycinania ciastek (28) mozna
wyrabiac rézne ich ksztatty.

Po ztozeniu obudowy $limaka wraz z przystawka do
formowania ciastek (27), do przystawki wsuna¢ nozyk do
wycinania ciastek.

Wybra¢ zadang forme ciastka.

Przytrzyma¢ dionig wstege ciastka przy wylocie i odetnij
ja po uzyskaniu odpowiedniej diugosci.

Przygotowanie
Prosimy zapoznac si¢ z naszymi uwagami ogdlnymi na
stronie 31 4.

1.
2.
3.

4.

Zamocowac miske bez narzedzi.

Przykry¢ watek napedu miksera pokrywka ochronng (4).
Dostep do obudowy $limaka jest chroniony pokrywa (15)
na urzadzeniu. Pociagnij za uchwyt, aby zdja¢ pokrywe.
Ustawi¢ najpierw zebatke $limaka w czesci poziome;j
obudowy $limaka.

Montaz akcesoriéw opisany jest w ponizszych dziatach.
Przygotowa¢ maszynke zgodnie z wymaganiami.

Montaz maszynki (patrz rys. A)

i WSKAZOWKA:
+ Zaleznie od tego, jak drobno chcemy mieli¢, nalezy

wybra¢ ptyte do mielenia drobnego lub grubszego.

+ Wczesniej nalezy delikatnie nattuscic ptyte do mielenia

olejem stonecznikowym.

Postepowac zgodnie z opisem w czgsci ,Przygotowanie”.

5.

6.

Ustawi¢ n6z (21) na watku $limaka ostra strong na
zewnatrz.

Wybrac¢ ptyte do mielenia (22). Uzy¢ zagtebien, aby to
wykonac.

Wiecej szczegotow znalez¢ mozna w rozdziale ,Mocowanie
wstepnie zlozonej obudowy $limakowe;”.

Montaz koricéwki do kiethasy (patrz rys. B)
Postepowac zgodnie z opisem w czgsci ,Przygotowanie”.

5.

6.

Najpierw utozy¢ rozdzielacz do ciasta (24) na watku
$limaka.

Ustawic¢ koncowke do kietbasy (25) na rozdzielaczu
ciasta.

Wiecej szczeg6tow znalez¢ mozna w rozdziale ,Mocowanie
wstepnie zlozonej obudowy $Slimakowe;”.
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Montowanie koncéwek do kulek z ciasta orientalnego
»Kebbe” (patrz rys. C)

i WSKAZOWKA:
Uzy¢ koricowki do kulek z ciasta orientalnego w celu
wykonania kulek z miesa lub ciasta.

Postepowac zgodnie z opisem w czesci ,Przygotowanie”.

5. Ustawic¢ koncowke 2 cze$ci na kuleczki z ciasta oriental-
nego (26) na watku $limaka.

6. Wigcej szczegotéw znalez¢ mozna w rozdziale ,Moco-
wanie wstepnie ztozonej obudowy $limakowej”.

Montaz koricéwki do ciastek (patrz rys. D)
Postepowac zgodnie z opisem w czgsci ,Przygotowanie”.

5. Najpierw umiesci¢ rozdzielacz do ciasta (24) na watku
$limaka.

6. Ustawi¢ urzadzenie do ciastek (27) na rozdzielaczu
ciasta.

Wiecej szczegotow znalez¢ mozna w rozdziale ,Mocowanie
wstepnie zlozonej obudowy $limakowej’.

Mocowanie wstepnie ztozonej obudowy slimakowej

7. Zakrecic pierscien blokujacy (23) w prawo na obudowie
$limaka.

8. Zamontowa¢ na urzadzeniu wstepnie ztozong obudowe
$limakowa. Ustawi¢ spiralng obudowe na ustawieniu na
drugiej godzinie na napedzie spiralnym. Obrd¢ spiralng,
obudowe w lewo do oporu.

9. Ustawic tacke wlewu (18), tak aby wgtebienie tacki
znajdowalo si¢ powyzej ramienia (5).

Praca maszynki do mielenia migsa

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

+ Natychmiast po wigczeniu urzadzenia, watek silnika
maszyny do urabiania ciasta zaczyna sie obracac. Nie
dotykac obracajacego sie watka napedowego podczas
pracy!

+ Dla bezpieczenstwa zawsze mocowac miske.

+ Zawsze korzystac z dotaczonego popychacza. Nigdy
nie wkfada¢ palcéw ani narzedzi do szyjki podajnika.

10. Kawatki migsa (pasztet/migso do kietbasy lub ciasto)
wktada¢ na tacke napetniania i nastepnie do w szyjki
Zasypowe;j.

11. Kabel zasilania podtaczy¢ do prawidiowo zamontowa-
nego gniazdka sieciowego.

12. Predko$¢ obrotowg mozna wybra¢ w zakresie od
poziomu 4 do 6.

13. Napetni¢, jesli konieczne, migsem lub wygniata¢ ciasto
$limakiem (17).

1 WSKAZOWKA:

Dziatanie krotkotrwate: Operowac urzadzeniem w konfi-
guracji maszynki do mielenia migsa nie dtuzej niz 6 minut,
a nastepnie pozostawic¢ urzadzenie do ostygniecia na
okres 10 minut.

PC-KM1189_IM

Zakonczenie pracy

1. Obrd¢ pokretto w lewo do pozycji @&.

2. Odtaczy¢ wtyczke zasilania.

3. Rozmontowa¢ wszystkie czesci maszynki do mielenia
miesa.

4. Wyczysci¢ i umy¢ wszystkie uzywane czesci zgodnie
z opisem zawartym w czesci ,Czyszczenie”.

5. Przykry¢ przykrywka (15) gniazdo mocowania zestawu
$limaka.

Mikser

Instrukcja uzytkowania dotyczaca miksera

/N\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

+ N6z w blenderze jest ostry! Obchodzi¢ sie nozykiem
miksera z wiasciwg ostroznoscia szczegolnie przy
oproznianiu i czyszczeniu dzbanka miksera.

+ Nie siegac do pojemnika miksujacego podczas pracy!
Obracajace sie noze moga cig zranic.

+ Natychmiast po wiaczeniu urzadzenia, watek silnika
maszyny do urabiania ciasta zaczyna si¢ obracac. Nie
dotykac obracajacego sie watka napedowego podczas
pracy!

+ Dla bezpieczeristwa zawsze mocowa¢ miske.

/N UWAGA:

+ Nigdy nie wychylaj dzwigni (6), jesli podtaczano
naczynie do mieszania! Naczynie do mieszania
przewrdci sie.

* Nie uruchamia¢ pustego urzadzenia!

+ W przypadku wysokich temperatur moze doj$¢ do
pekniecia szkfa! Nie wlewaé ptynéw o temperaturze
powyzej 60 °C.

+ Nie napefnia¢ nadmiernie dzbanka miksera! Napetnia¢
maksymalnie do pojemnosci 1500 ml (owocami
i ptynem).

+ Piana zajmuje duzg objeto$¢. W przypadku silnie
pieniacych sie cieczy nalezy znaczacq zmniejszy¢ ich
objetos¢.

+ Przy napefnianiu, trzymaj jedna reke na pokrywie,
podczas pracy z duzymi objetosciami.

+ Przed zastosowaniem maszyny sktadniki zywnosci
nalezy pokroi¢ na mate kawatki.

+ Mikser nie nadaje sie do rozdrabniania twardego
pozywienia, np.: kostek lodu, gatki muszkatotowej, lub
kawatkow czekolady.

+ Gdy urzadzenie jest wigczone, nie nalezy nigdy
wktada¢ przedmiotow, takich jak tyzki czy topatki, do
naczynia miksujgcego.

Naczynie do miksowania na czas napetniania nalezy posta-
wi¢ na stabilnej powierzchni. Nastepnie nalezy je przykry¢
pokrywka.

Przygotowanie

1. Zamocowac miske bez narzedzi.
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2. Przykry¢ przykrywka (15) gniazdo mocowania zestawu

$limaka.
3. Rozdrobnione sktadniki wiozy¢ do dzbanka miksera.
. Mocno wcisnij pokrywe na naczynie do mieszania.
5. Korkiem zamkna¢ otwor napetniania. Korek wlozy¢
w otwor napetniania i zakreci¢, obracajac w prawo.

S

Dziatanie miksera
6. Sprawdzi¢, czy ramie jest opuszczone i zablokowane.

7. Zdejmij pokrywe bezpieczenstwa (4) z watu napedzaja-

cego silnik blendera.

8. N wale napedowym miksera zamontowa¢ dzbanek
miksera. Umie$¢ pojemnik do mieszania z symbolem
¥ pojemnika migszajacego ponad @ symbolem na
stacji bazowej. Przekre¢ dzbanek mieszajacy zgodnie

z ruchem wskazdéwek zegara do momentu zatrzymania.

Symbole ¥ i 8 musza by¢ dopasowane do siebie.

9. Podtaczy¢ wtyczke zasilania do prawidtowo zainstalo-
wanego gniazdka sieciowego.

10. Wybra¢ poziom predko$ci obrotowe;.

1 WSKAZOWKA:

¢ Dziatanie kréotkotrwate: Urzadzenie moze pracowa¢
nie jest dtuzszy niz 2 minuty, miksujac. Przed po-
nownym uzyciem pozwol urzadzeniu ostygna¢ przez
3 minuty.

+ Aby doda¢ sktadniki, najpierw nalezy wytaczy¢ urza-
dzenie Wykreci¢ korek lub zdja¢ pokrywke. Kontynuuj
prace tylko przy zamknigtym otworze.

Zakonczenie pracy

. Obra¢ pokretio w lewo do pozycji @B.

. Odtaczy¢ wtyczke zasilania.

. Zdja¢ dzbanek miksera.

. Unie$¢ pokrywe przed wylaniem zawarto$ci.

. Wyczysci¢ i umy¢ wszystkie uzywane czesci zgodnie
z opisem zawartym w czesci ,Czyszczenie”.

6. Przykry¢ watek napedu miksera pokrywka ochronna.

1 WAZNA UWAGA:

Nigdy nie przechowywa¢ sokéw z owocdw cytrusowych
czy kwasnych produktow zywnosciowych w metalowych
pojemnikach.

OB O -

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem zawsze wyjmowac wtyczke z gniazdka

Zasilania.

* Nigdy nie zanurza¢ podstawy urzadzenia w wodzie w celu jego
umycia. Mogtoby to by¢ przyczyng porazenia pragdem lub po-

Zaru.

* Nozyki w dzbanku miksera i w maszynce do mielenia miesa
sq ostre! Zachodzi ryzyko uszkodzenia ciata! Postepowac
ostroznie podczas demontazu, czyszczenia i montazu poszcze-

gblnych elementow.

/\ UWAGA:

+ Nie stosowac czyscikow drucianych lub innych drapiag-

cych przedmiotow.
+ Nie nalezy uzywac ostrych narzedzi ani silnie Scier-
nych $rodkéw czyszczacych.

Obudowa silnika

Do czyszczenia obudowy uzywac tylko wilgotnej cierki
i fagodnych detergentow.
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Akcesoria zagniatarki i maszynki do mielenia migsa

/\ UWAGA:
Czesci sktadowych nie nalezy my¢ w zmywarce do
naczyn. Pod wptywem ciepta i silnych Srodkow powierzch-
niowo czynnych moga ulec deformacji lub odbarwieniu.
+ Czesci, ktére mialy stycznos¢ z jedzeniem nalezy my¢
woda z odrobing detergentu.
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+ Pozostawic czesci do doktadnego wysuszenia przed
ponownym montazem.

Akcesoria do miksera

1 WSKAZOWKA: Wstepnie czyszczenie
Napetni¢ pojemnik mieszajacy do potowy wodg i urucho-
mi¢ urzadzenie na ok. 10 sekund. Nastepnie wyla¢ ciecz.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazer!
Ostrza w bloku sg ostre. Podczas wyjmowania, czyszcze-
nia i montazu poszczegolnych czesci nalezy zachowac
ostrozno$¢.
+ Aby doktadnie wymy¢ naczynie do mieszania, zdejmij
go.
+ Dzbanek mieszajacy nalezy demontowa¢ po kazdym
uzyciu.
+ Nalezy odkreci¢ przykrecang podstawe od dzbanka
mieszajacego.
+ Nalezy wyjac blok ostrzy i pierscien uszczelniajacy
z przykrecanej podstawy.

+  Szklany pojemnik dzbanka mieszajacego oraz pokrywe
mozna czysci¢ w cieptej kapieli pluczacej. Nastepnie
nalezy optuka¢ je czystg woda i wysuszyc.

+ Pozostawic czesci do doktadnego wysuszenia przed
ponownym montazem.

/\ UWAGA:

Narzedziem operowac tylko przy prawidtowo zamontowa-
nym zespole nozy wraz z pierscieniem uszczelniajacym!
Inaczej dzbanek miksera nie bedzie szczelnie zamkniety.

Przechowywanie

+ Oczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Akcesoria nalezy
pozostawic¢ do catkowitego wyschniecia.

+ Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, zalecane jest jego przechowywanie w oryginalnym
opakowaniu.

+ Urzadzenie zawsze przechowywa¢ w miejscu niedostep-
nym dla dzieci, dobrze przewietrzanym i suchym.

Eliminowanie usterek i zaktocen

Problem Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie funk- Brak zasilania urzadzenia.

Sprawdzi¢ wyj$cie za pomoca innego urzadzenia.

cjonuje.

kowemu wigczeniu silnika.

Urzadzenie jest wyposazone w wytgczniki
bezpieczenstwa. Zapobiega to przypad-

+ Sprawdz prawidiowe potozenie
- ramienia obrotowego (5),
- naczynia blendera (3) lub
- pokrywe bezpieczenstwa (4).
+ Obro¢ pokretio w lewo do pozycji @.
Nastepnie wybierz zadane ustawienie predkosci.

grzaniem. Silnik jest zbyt goracy.

Uruchomiona zostata ochrona przed prze-

Przed ponownym wigczeniem odstaw urzadzenie
do ostygniecia na co najmniej 15 minut.

Urzadzenie jest wadliwe.

Skontaktowac sie z dziatem sprzedazy lub specja-

listg.

Dane techniczne

PC-KM 1189
..220-240V~, 50-60Hz

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Ninigjsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spefnia wymagania dyrektywy
niskonapigciowej i kompatybilnosci elektromagnetycznej.

PC-KM1189_IM

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg
gwarancyjna do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
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brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukgji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wlasnym zakresie i na wlasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napigcia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidiowego ustawienia warto$ci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypetniona, zle wypetniona, ze $ladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia
miejsca sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na cze$ci lub
cate urzadzenie, ktore sa wymieniane konczy sie, wraz

z koricem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza ta umowe nie s uwzgledniane
przez t gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnoéci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1
45-960 Opole
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Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze $rodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzystac z punktow zbiorczych,
przewidzianych do zdawania sprzgtu elektrycz-
I nego, i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie bedg Panstwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Ta droga przyczyniaja si¢ Pafistwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Hasznalati utasitas

Kdszonjuk, hogy megvasérolta a termékiinket. Reméljik,
sok 6romét leli a termék hasznélataban.

A hasznalati utmutatéban talalhato jelzések
Afontos biztonségi informaciok kifejezetten meg vannak
kiilonbdztetve. Pontosan kdvesse ezeket az utasitasokat,
hogy elkerlje a sérlléseket és a kész(ilék karosodasat:
/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyekre figyelmeztet, és jelzia
lehetséges sériilésveszélyt.

/\ VIGYAZAT:
Akésziilek vagy mas targy lehetséges sériilésének
lehet6ségét jelzi.

i MEGJEGYZES:
Javaslatokat, informaciot k6zol.
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A mixer
Hasznélati utasitasok a mixerhez
Elokészités
A mixer hasznélata
Ahasznalat befejezése

Tisztitas
A motor burkolata
A dagasztogép és a husdaralo tartozékai.
Akever6gép tartozékai

Térolas

Hibaelharitas.

Mdiszaki adatok

Selejtezés
A kuka” piktogram Jelentése..........c.ovuuenerenneineerneenns

Altalanos megjegyzések

Akészilék hasznélata el6tt gondosan olvassa végig a hasz-

nalati utasitast, és érizze meg a garancialevéllel, a pénztari
nyugtaval és lehetéleg a csomagoldkartonnal, ill. az abban
|év bélésanyaggal egyutt! Ha egy harmadik félnek adja a

készuléket, adja &t a hasznalati utasitast is.

+ Akésziléket személyes célra és csak rendeltetésének
megfeleléen hasznélja. A késziilék nem kereskedelmi
hasznélatra készilt.

+ Akészilék nem alkalmas kultéri hasznéalatra. Ne tegye ki
er6s héhatasnak, kozvetlen napsugérzasnak és nedves-
ségnek (semmi esetre se martsa folyadékba), és 6vja az
éles szélektdl! Ne hasznalja a készuléket vizes kézzel!
Huzza ki a késziiléket, ha nedvesség vagy folyadék érte.

+ Akeésziiléket és a tapkabelt sérilések jeleit keresve
rendszeresen ellendrizni kell. Ha sértilést észlel, ne
hasznélja a késztiléket.

+ Csak eredeti kiegészitéket hasznaljon.

+ Agyerek biztonsaga érdekében ne hagyja szét a
csomagoléanyagokat (mlianyag zacskok, kartonpapir,
polisztirol stb.).

/\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!
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A késziilékre vonatkozé specialis biztonsagi szabalyok

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

* Miel6tt lecserélné a mikodés kozben mozgo feltéteket vagy
tartozékokat, a készUléket kapcsolja ki, €s huzza ki a konnektor-
bol.

* Ne érjen a mozgo alkatrészekhez.

* Akever6edényben és a husdaraldban Iévo kések élesek!

* Miikodés kozben ne nyuljon a keverbtartalyba. A forgd kések
sérulést okozhatnak.

* Miel6tt bekapcsolna, ellendrizze, hogy a csatlakoztatott tartozék
helyesen és biztonsagosan van-e rogzitve.

* Mindig valassza le a készUléket az elektromos haldzatrol, ha
feligyelet nélkll hagyja, valamint 0sszeszerelés, szétszerelés
vagy tisztitas elott.

* Akeszlléket gyerekek nem hasznalhatjak.

» Tartsa a készUléket és a kabelét gyerekektdl tavol.

* Gyerekek ne jatsszanak a késztlékkel.

* Akészllékeket csokkent fizikai, érzékelési vagy értelmi ké-
pessegl személyek, vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk
és/vagy tudasuk ehhez, csak akkor hasznalhatjak, ha megtani-
totték Oket a biztonsagos hasznalatra vagy akozben feltigyelik
Oket, és tisztaban vannak a kapcsolodo veszeélyekkel.

* Ne javitsa sajat kez(ileg a készuléket. Mindig [épjen kapcso-
latba szakképzett szereldvel. Ha a villanyvezeték megseérul, a
gyartonak, a szerviz tigynokségnek vagy mas, hasonléan kép-
zett személynek kell a javitast végeznie, a veszeélyek elkerilése
érdekében.
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/\ VIGYAZAT:

Ne meritse vizbe a készuléket tisztitaskor. Kovesse a , Tisztitas”

részben megadott utasitasokat.

+ Ne manipulélja a biztonsagi kapcsolokat.
* Akészuléket csak élelmiszer-feldolgozasra hasznalja. Barmilyen
mas célra valo felhasznalas sértlést eredményezhet.

Rendeltetésszer(i hasznalat
Akészlilék felhasznalasi tertilete

+ dagasztd-/ keverdgépkeént tészta, krémek, tejszin, felvert
tojasfehérje elkészitésére;

+ mixer pUrésitéshez, habveréshez és mixeléshez;

+ husdaral6 élelmiszerek daralasahoz. Galuska és tészta
formazasa a kilonféle feltétekkel.

Héaztartasbeli és hasonl6 felhasznalasra késziilt.

Csak az ebben a hasznalati utasitasban leirtak szerint
hasznélhatd. A késztilék nem alkalmas ipari hasznalatra.

Hasznalja a készliléket dagaszto-/ keverdgépként vagy
keveréként vagy husdaraloként. Ne hasznéljon egyszerre
tobb funkciot.

Minden méas hasznélat nem rendeltetésszer(inek mindsiil,
és anyagi kart vagy akar személyi sériilést is eredményez-
het.

Agyarté nem vallal feleldsséget a helytelen hasznalatbl
eredd karokert.

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a készliléket a csomagbol.

2. Tavolitsa el az dsszes csomagoldanyagot, igymint a
foliakat, toltéanyagot, kabelrdgzitdket és a kartondoboz
csomagolast.

3. Ellendrizze a csomagot, hogy minden megvan-e.

4. Ha a csomag tartalma nem teljes vagy sérilések
talalhatok, ne vegye hasznalatba a késziiléket. Azonnal
vigye vissza az értékesitéhdz.

i MEGJEGYZES:

Akészilék poros lehet, vagy gyartasi maradékok lehetnek
rajta. Javasoljuk, hogy a ,Tisztitas” részben leirtak szerint
tisztitsa meg a kész(iléket.

PC-KM1189_IM

A kezeldelemek attekintése/

Szallitott elemek
3. oldal
1 Betoltdnyilas fedele az edény fedelén
2 Fedél
3 Keverdtal
4 Biztonsagi fedél a keverémotorra
5 Forgokar
6 Akar leengedésére/felemelésére szolgald kar
7 Kever6horog
8 Habverd
9 Gomb (@ 1-6)
10 Aramellatas jelzélampa
11 Motor burkolata
12 Kever6tal
13 Tésztahorog
14 Froccsenésvédd
15 Fedél a husdaralé motorra
16 Husdaralé toltotalcaval és tomovel
4. oldal: A husdaral6 osszeszerelése
17 Tolérud (taroldrekesszel a tartozékok szamara)
18 Betlté talca
19 Csiga burkolatanak betdltdnyaka
20 Csiga
21 Kés =
22 3 rostély (finom, kézepes, durva) x
23 Rogzitdgyir( >
24 Tésztaelvalaszto =
25 Kolbasz feltét
26 2-részes Kebbe” tartozek
27 Slteményformazo feltét
28 Slteményvagé forma

Csatlakoztatas a halozatra

Ellendrizze, hogy a hasznalni kivant halézati aram fe-
szliltsége megfelel a készlleken feltlintetett értéknek. Az
informacié megtalalhato a készilék adattablajan.

73

23.07.19



MAGYARUL

A késziilék miikodése
Védelmi funkciok

+ Akészllékben biztonsagi megszakitd talalhato. A készu-

Iék csak akkor mikddtethetd, ha betartja a kdvetkezd
utasitasokat:

- Avéddburkolat (4) fel van helyezve.

vagy
- Aforgokar a helyére van rogzitve a legalacsonyabb

allasban.

+ Az elektronikus sebességszabalyozé automatikusan
megakadalyozza a motor esetleges tllterhelését. A
funkcié automatikusan szabalyozza a fordulatszamot
tulterhelés esetén.

A késziilék bekapcsolasa

+ Ha mér csatlakoztatta a készliléket az aramforrashoz és
minden &ramkéri megszakitd zarva van, a bekapcsolas-
jelzé vilagitani kezd.

+Akivant sebességszint kivlasztasahoz forditsa el a

forgatdgombot az dramutatd jarasaval megegyez6 irany-

ban. A készilék elkezd mikddni. Ha nem kapcsolja ki a
kész(iléket, korilbelil 10 perc elteltével automatikusan
kikapcsol. Ezt kdvetden allitsa a kapcsolot allasba.

+ Impulzus lizemméd: Forditsa a gombot az 6ra jarasa-
val ellentétes iranyba az @ allasba. A kapcsolot rovid
ideig tartsa ebben az &llashan.

A késziilék kikapcsolasa

1. Akészilék kikapcsolasahoz forditsa a kapcsolot az

allasba.
2. Huzza ki a csatlakozot a konnektorbol.

A dagasztégép
A dagasztogép osszeszerelése és hasznalata

/\ VIGYAZAT:

+ Ne mikodtesse a kart (6), ha felhelyezte a keverde-
dényt! A keveréedény fel fog borulni.

Tésztatipusok és eszkozok tablazata

/\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznélja a dagasztogépet felszerelt keverdedény-
nyel!

Hacsak elézetesen nem hasznalta a mixert vagy a husdara-

16t, fedje le a keverémotor hajtotengelyét és a csigahazat a

megfeleld biztonsagi fedéllel.

1. Aforgokar felhajtasa: Nyomja le a kart (6). Mozgassa
a kart kézzel a legmagasabb allasba.

2. Ha hasznalni szeretné a froccsenésvédét, most
rogzitse alulrél a forgokarra. Tartsa a froccsenésgatlot
(14) tgy, hogy a betéltdnyilas On felé nézzen. Az &
szimbolumnak és felhajthato karon talalhato [ jelzésnek
egyvonalban kell lennie. A rogzitéshez forditsa a frocs-
csenésgatlot a @ felirat irdnyaba.

3. Tartozékok felhelyezése:

Atartozékok fels6 végén talélhaté egy bemetszés a
hajtétengely és az ék szémara. CsUsztassa a tartozékot
a hajtétengelyre. Nyomja be és forgassa el egyszerre az
oramutatd jarasaval megegyezden, hogy a hajtétengely
keresztcsapja rogzliljon az eszkdzbe.

4. Keveréedény: Helyezze a kever6edényt a tartéjaba.
Forditsa el az edényt véghelyzetig a @ felirat irdnyaba.

5. Toltse be az dsszetevéket a keverdedénybe.

i MEGJEGYZES:

Ha nehéz tésztat dagaszt, ne helyezze az keverétalba
egyszerre az 6sszes Osszetevot. A dagasztast a lisz-
ttel, cukorral és tojasokkal kezdje. A dagasztés soran
lassan adja hozza a folyadékokat.

6. Nyomja meg a kart (6) a forgokar leengedéséhez. A
kart le kell nyomni, hogy a helyére kattanjon a legals6
helyzetben.

7. Dugja be a tpkabelt egy jovahagyott halézati aljzatba.
Az aramellatas jelzélampaja vilagit.

8. Akovetkezo tablazat alapjan valasszon egy fordulat-
szamot.

Tészta Eszkoz Szint | Mennyiség | Max. mikodési id6
Siirii tészta (pl. kenyér vagy édestészta) Tésztahorog | 1-2 max. 1,5kg 4-6 perc
Kozepes tészta (pl. palacsintatészta) Kever6horog | 3-4 min. 0,5kg 2-4 perc
' max. 3,5kg
. — . ,, min. 500 ml
Konny( tészta (pl. ostya vagy palacsintatészta, puding) Habverd 4-5 max. 3.5 lter 2-4 perc
Tejszin Habverd 6 min. 209 m 3-5perc
max. 2 liter
Felvert tojasfehérje Habverd 6 |2-10 tojasfehérie 3-5 perc
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1 MEGJEGYZES:

Ravid idejii hasznalat: Nehéz tészta dagasztasa esetén
ne mikodtesse a késziiléket 6 percnél hosszabb ideig,
ezutan 10 percig hagyja leh(ilni a készlléket.

A hasznalat megszakitasa

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

+ Forditsa a gombot az @ éllasba.

* Huzza ki a tapkabelt, ha le szeretné cserélni az eszkozt.

+ Vérja meg, amig megall az eszkoz!

+ Ha a gép miikddése kdzben bekapcsolja a kar feleme-
|ésére szolgald kart (6) a biztonsagi kapcsold leallitja
a motort.
Ez a biztonsagi kapcsolo megeldzi tovabba azt, hogy
a készlilek bekapcsolddjon a kar lezérasa utan. A
késziilék ujboli elinditasahoz a kapesolot allitsa az €
allasba. Ezt kvetden allitsa be a kivant sebességfo-
kozatot.

A hasznalat befejezése és az edény eltavolitasa

1. Forditsa a gombot az @D allasba. Hlizza ki a halozati
csatlakozot.

2. Nyomja le a kapcsolokart (6) a kar felemeléséhez.

. Tavolitsa el az eszkozt.

4. Forgassa el kissé a keverbedényt az oramutatd jarasa-
nak irdnyaba az eltavolitashoz.

5. Az elkészilt tészta a keverbedénybdl egy tésztakapard
segitségével tavolithato el.

6. Ahasznalt tartozékokat tisztitsa meg a , Tisztitas” rész-
ben leirtaknak megfelelden.

w

Receptek
Palacsintatészta (alaprecept)

Osszetevok:

2509 puha vaj vagy margarin, 2509 cukor, 1 cs. vanilias
cukor vagy 1 csomag citromaroma, egy csipet so, 4 tojas,
5004 liszt, 1 csomag sutdpor, kb. %1 tej.

3-4 szint

El6készités:

Tegye a lisztet a tobbi dsszetevével a keverdedénybe, ke-
verje a keveréhoroggal 30 masodpercig 3. fokozaton, majd
3 percig 4. fokozaton. A siitétepsi aljara vigye fel vékony
réteg zsirt vagy teritse be siitépapirral, ntse bele a tésztat,
és siisse ki. A tészta a siit6bdl valé eltavolitasa elétt,
végezze el a készliltségi tesztet: egy fatlivel szlrjon bele a
tészta kdzepébe. Ha a tészta nem tapad hozza, a siitemény
kész. Forditsa ki a siteményt egy racsra, és hagyja kihdlni.

Hagyomanyos siitd:
Sitéhely: 2
Hevités: Elektromos siit6, also és felsd siités
175-200°C, gazsiito: 2- 3. fokozat
Stitési id6: 50-60 perc
PC-KM1189_IM

Arecept sajat izlés szerint modosithato, pl. 100 g mazsola-
val, mogyoréval vagy reszelt csokoladéval. A képzeletének
nincsenek hatarai.

Lenmagos kenyértekercsek 1-3 szint

Osszetevok:
500-550g buzaliszt, 50g lenmag, %1 viz, 1 élesztékocka
(40g), 1009 alacsony zsirtartalmu aludttej (jol lecsepeg-

tetve), 1 tedskandl so.
Akenéshez: 2 evékanal viz

El6készités:

Aztassa be a lenmagot %2 langyos vizbe. A maradék
langyos vizet (/4{) ontse a kever6talba, morzsolja bele
az éleszt6t, adja hozza az aludttejet, és jol keverje el a
tésztahoroggal 1. fokozaton. Az élesztét teljesen fel kell
oldani. Adja hozza a lisztet a beaztatott lenmaggal és a
soval a keverétalhoz. Keverje 1. fokozaton, majd valtson
3. fokozatra és keverje Ujabb 3-5 percig. Fedje le a tésztat,
s 45-60 percig meleg helyen hagyja kelni. Keverje meg
Ujra a tésztat, vegye ki az edénybdl, és formazzon bel6le
16 tekercset. A siit6lapot vonja be nedves sitépapirral.
Helyezze a tekercseket a lapra, hagyja kelni 15 percig,
frocskalje le langyos vizzel, és siisse ki.

Hagyomanyos siit6:
Stitéhely: 2
Beheizung: Elektromos siitd: felsé és als hémér-

séklet 200-220°C (5 perc elémelegités),
gazsitd: 2-3. fokozat
Siitési id6: 30-40 perc

Csokoladéhab
Osszetevok:

200ml tejszin, 150 g félédes csokoladébevonat, 3 tojas,
50-60g cukor, egy csipet s6, 1 csomag vanilias cukor,
1 evékanal konyak vagy rum, csokoladéreszelék.

4-5 fokozat

Eldkeészités:

Akeveréedénybe a habverével verje keményre a tejszint,
vegye ki az edénybdl, és tegye hiivds helyre.

A csomagon talalhato utasitasoknak megfelelden

olvassza fel a csokoladémasszat, vagy tegye 3 percre a
mikrohullamu sitébe 600 W-os teljesitményen. Ekdzben a
kever6edényben a habverdvel 4. fokozaton verje habosra a
tojasokat, a cukrot, a vanilias cukrot, a konyakot vagy rumot
és a sot. Adja hozza az olvasztott csokoladémasszat, és
alaposan keverje el 4-5 fokozaton. Egy kevés tejszinhabot
tegyen félre diszitésnek. A maradék tejszint adja hozza

a krémes masszahoz, és révid ideig keverje el impulzus
izemmodban. Diszitse a csokoladékrémmel, és jol lehiitve
talalja.

MAGYARUL
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Husdaralé
Hasznalati megjegyzések a hisdaraléval kapcsolatban

/\ FIGYELMEZTETES:

A husdaralé (21) kése éles!

Osszeszerelés és tisztitas soran a sziikséges korilltekin-
téssel kezelje a husdaralo kését! Fokozott sériilésve-
szélyt jelentenek!

+Ne daraljon semmilyen kemény targyat, pl. csontot,
héjakat.

+ Végja 6ssze a hust 2,5cm-es darabokra. Ugyelien ra,
hogy ne legyen csont vagy in a hasban.

+ Hus durva darabokra darélasahoz hasznalja a legna-
gyobb nyilasokkal rendelkezé rostélyt.

+ Amasodik [épésben valassza ki a finomabb vagy koz-
ponti furatt rostélyt. Attél fiigg, hogy mennyire finomra
akarja daralni a hust.

+ Adaralas el6tt kenje meg a rostélyokat étolajjal.

+ Hahust darél, helyezzen egy edényt a kimenet ala.

+ A Kebbe’ feltét (26) segitségével hus vagy tésztahenge-
rek formazhatok.

Kolbasztoltés

+ Ehhez hasznalhat természetes- vagy akar miibelet is.

+ Ha a természetes bél mellett dontott, felhasznalas el6tt
4ztassa vizbe a belet.

+ Kdsson csomét a bél egyik végére.

+ Cslsztassa ra a belet a kolbasztolto feltétre.

+ Adagolja a kolbaszhust a kolbaszfeltéten keresztil, és
toltse be a kolbaszbélbe.

« Ugyelien ra, hogy a kolbaszh(s lazan legyen a bélbe
toltve, mivel a kolbasz térfogata siités vagy f6zés kdzben
megnd, és a bél kirepedését okozhatja.

+ Amikor az elsd kolbasz eléri a kivant hosszisagot, az
ujjaival nyomja Gssze a kolbaszt a kolbaszfeltét végén.

+ Forgassa el a kolbaszt egyszer vagy kétszer a sajat
tengelye koril.

+ Amig némi tapasztalatot nem szerez, kapcsolja ki a
kész(iléket minden egyes kolbasz utan.

Sttemények formézésa

+ Készitsen eld egy feliletet, amire a siteményeket fogja
kiteriteni.

+ Asliteményvago formaval (28) kilénbdzd stiteményfor-
makat tud kialakitani.

+ Acsigahaz a sitemény feltéttel (27) a késztilékre valo
felszerelése utan csusztassa be a siiteményvago format
a sltemeny feltétbe.

+ Vadlassza ki a kivant siteményformat.

+ Az egyik kezével tartsa a tésztat a kimeneti nyilasnal, és
vagja a kivant hosszusagura.

El6készités

Tekintse meg attekintést a 3. és 4. oldalon.

1. Helyezze fel a keverétalat eszkdzok nélkil.
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2. Takarja le a keverémeghajté hajtotengelyét a biztonsagi
burkolattal (4).

3. Acsiga hazahoz val6 hozzaférést egy fedél (15) gatolja
a készuléken. Huzza meg a fogantydt a fedél eltavoli-
taséhoz.

4. ElBszér helyezze a csigat és a fogaskereket a csiga
hazénak vizszintes részébe.

Atartozékok dsszeszerelése a kovetkez részben van

részletezve. Az igényeinek megfeleléen készitse el6 a
husdaralot.

A husdaralé dsszeszerelése (lasd A. abra)

1 MEGJEGYZES:
+ Attol figg6en, hogy milyen finomra szeretne daralni az
élelmiszert, valasszon finomabb vagy durvabb rostélyt.
+ El&sz6r enyhén kenje be napraforgéolajjal a rostélyt.
Az ,Elbkészités” részben leirtak szerint jarjon el.
5. Helyezze a kést (21) a csiga tengelyére, az éles olda-
laval kifelé.
6. Valasszon egy rostélyt (22). Hasznalja a bemélyedé-
seket.
Tovabbi részletek a ,El6szerelt csiga haz felszerelése”
részben tallhatok.

A kolbaszfeltét 6sszeszerelése (lasd B. abra)

Az ,Elbkészités” részben leirtak szerint jarjon el.

5. Elészor helyezze fel a tésztaelvalasztot (24) a csiga
tengelyére.

6. Helyezze a kolbaszfeltétet (25) a tésztaelvalasztora.

Tovabbi részletek a ,El6szerelt csiga haz felszerelése”

részben tallhatok.

A keleti tésztazacskok elkészitésére szolgalo feltét
osszeszerelése ,,Kebbe” (lasd C. abra)

i MEGJEGYZES:
Hasznalja a keleti tésztazacskok elkészitésére szolgald
feltétet huis vagy tésztataskak formalasahoz.
Az El6készités” részben leirtak szerint jarjon el.
5. Helyezze a keleti tésztataskakhoz val6 2 részes tartozé-
kot (26) a csiga tengelyére.
6. Tovabbi részletek a ,El6szerelt csiga haz felszerelése”
részben talalhatok.

A siiteménykészité osszeszerelése (lasd D. abra)

Az El6készités” részben leirtak szerint jarjon el.

5. El6szér helyezze fel a tésztaelvalasztét (24) a csiga
tengelyére.

6. Helyezze fel a siteménykészitdt (27) a tésztaelvalasz-
tora.

Tovabbi részletek a ,El6szerelt csiga haz felszerelése”

részben talélhatok.
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El6szerelt csiga haz felszerelése
7. Csavarja a rogzitdgy(riit (23) az 6ramutato jarasaval

ellentétes irdnyba a csigahazra.

8. Szerelje fel az eldszerelt csiga hazat a késziilékre.

Tegye a csigahazat két 6rés tajolasban beallitva a csiga

hajtém(ibe. Forditsa el a csigahaz burkolatét az dra jara-

saval ellentétes iranyba, amig el nem éri a véghelyzetet.

9. Helyezze fel a betdltétalcat (18), hogy a télca agya a kar

(5) felé kertljon.

A hlsdaralé hasznalata

1

1

1
1

A FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

+ Amint bekapcsolja a késztiléket, a dagasztogép
hajtétengelye elkezd forogni. Ne nydljon bele mikodés
kézben a forgé hajtotengelyhez!

+ Abiztonséga érdekben mindig helyezze fel az edényt.

+ Mindig hasznalja a mellékelt tolorudat. Ne dugja bele
az ujjait vagy mas eszkozt az adagoldnyakbal!

0.Adagolja a husdarabokat (hispép/kolbaszmassza vagy
tészta) a toltétalcara és a toltényakba.

1. Dugja be tapkabelt egy megfelelen felszerelt foldelt
aljzatba.

2.Valasszon egy fokozatot 4 és 6 kozott.

3.Ha sziikséges, a tolériddal nyomja (17) le a hist és a
tésztat.

1 MEGJEGYZES:

Ravid idejii hasznalat: Husdaralas esetén ne miikod-

tesse a késziiléket 6 percnél hosszabb ideig, ezutan

10 percig hagyja lehilni a készuléket.

A hasznalat befejezése

1.
2
3.
4

5.

Forditsa a gombot az allasba.

. Huzza ki a halozati csatlakozot.

Szerelje szét a hisdarald részeit.

. Ahasznalt tartozékokat tisztitsa meg a , Tisztitas” rész-
ben leirtaknak megfeleléen.

Zérja le a csigahaz nyilasat a fedéllel (15).

A mixer

Hasznalati utasitasok a mixerhez

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!
+ A mixerben Iévé kés éles! A mixer késeit kezelje a

megfelel6 dvatossaggal, killéndsen a keveréedény
kitritése és tisztitasa kdzben!

+ Mikodés kdzben ne nyuljon a keverdtartalyba. A forgd

kések sérlilést okozhatnak.

+ Amint bekapcsolja a késziiléket, a dagasztogép

hajtétengelye elkezd forogni. Ne nydljon bele mikodés
kézben a forgd hajtétengelyhez!

+ Abiztonséaga érdekben mindig helyezze fel az edényt.

PC-KM1189_IM

/\ VIGYAZAT:

.

.

Ne miikodtesse a kart (6), ha felhelyezte a keverée-
dényt! A keveredény fel fog borulni.

Ne mikddtesse a mixert élelmiszerek nélkil!

Az liveg magas hémérsékleteken megrepedhet! Ne
t6ltsdn be 60 °C-nél forrobb folyadékokat.

Ne toltse tul a keveréedényt! Maximum 1500 ml-t
toltson bele (gyumolcs és folyadék).

A hab nagyobb térfogatl lesz. Csdkkentse a nagyon
habosodd folyadékok mennyiségét.

Tartsa az egyik kezét a fedélen, ha nagy téltésmennyi-
seéggel dolgozik.

Akésziilék hasznalata elétt vagja fel az élelmiszereket
kisebb darabokra.

A mixer nem alkalmas kemény élelmiszerek pl. jegkoc-
kak, szerecsendi6 vagy tablas csoki apritasara.
Targyak, pl. a kanalak vagy keverék a hasznalat soran
nem lehetnek a keveréedényben.

Feltoltéskor helyezze a kever8edényt stabil, vizszintes mun-
kafeliiletre. igy jobb, ha utébb helyezi fel a fedelet.

El6készités

(S N R S

. Helyezze fel a keverétalat eszkozok nélkul.

. Zérja le a csigahaz nyilasat a fedéllel (15).

. Toltse be az apritott Gsszetevoket a keveréedénybe.
. Erésen nyomja ra a fedelet a turmixedényre.

. Azarral zérja be a toltdnyilast. Helyezze be a zarat a

toltényilasba, és hlizza meg az éramutato jarasaval
megegyezden.

A mixer hasznalata

6.
7.

8.

9.

10.

Ellendrizze, hogy a kar le van eresztve és rogzitve van.
Tavolitsa el a biztonsagi véddburkolatot (4) a keverémo-
tor tengelyérdl.

Helyezze a kever6edényt a keverémotor hajtoten-
gelyére. Helyezze a keveréedény ¥ szimbélummal
jelolt keverdtartalyat a @™ szimbolum folé az alapzatra.
Forditsa el a kever6edényt az éra jarasaval megegyezo
iranyba, amig el nem éri a véghelyzetet. AW és a8
szimbdlumoknak egy vonalban kell egyméassal lennik.
Dugja be a tapkabelt egy jovahagyott haldzati aljzatba.
Vélassza ki a sebességfokozatot.

1 MEGJEGYZES:

Rovid idejii hasznalat: Keveréskor 2 percnél tovabb
ne miikodtesse a késziiléket. Miel6tt Ujra hasznalna,
hagyja 3 percig lehdlni.

Az 6sszetevok betoltéséhez kapcsolja ki a készi-
|eket. Vegye le a zarat vagy a fedelet. Csak lezart
betoltdnyilassal folytassa a készulék hasznalatat.
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A hasznalat befejezése

. Forditsa a gombot az @D allasba.

. Huzza ki a haldzati csatlakozot.

. Téavolitsa el a kever6edényt.

. Emelje fel a fedelet a tartalom kiontése el6tt.

. Ahasznalt tartozékokat tisztitsa meg a , Tisztitas” rész-
ben leirtaknak megfelelden.

OB W N -

6. Takarja le a keverémotor hajtotengelyét a biztonsagi
burkolattal.

i FONTOS MEGJEGYZES:
Ne taroljon citromlét vagy savas ételeket a fémedények-
ben.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

» Tisztitas el6tt mindig huzza ki a haldzati kabelt.
« Soha ne meritse vizbe a késztléket, ha tisztitja. Ez aramutést

vagy tlizet okozhat.

* Akever6edenyben és a husdaraloban 1évo kések élesek! Foko-
zott sériilésveszélyt jelentenek! Az egyedi részek szétszerelés-
kor, tisztitaskor vagy felszerelésekor legyen 6vatos.

I\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drotkefét vagy mas karcol6 targyakat.

+ Ne hasznaljon semmilyen éles vagy karcolo tisztito-
szereket.

A motor burkolata
A burkolat tisztitdsahoz egy nedves ruhat és enyhe tisztito-
szert hasznaljon.

A dagasztogép és a husdaralo tartozékai

/\ VIGYAZAT:
Atartozékok nem alkalmasak mosogatogépben vald
tisztitasra. HO és erds tisztitszerek hatasara deformalod-
hatnak vagy elszinezddhetnek.
+ Azon dsszetevok, melyek az ételekkel érintkeznek,
szappanos vizben is tisztithatok.
+ Akészlilék ujboli 6sszeszerelése eldtt hagyja alaposan
megszaradni az alkatrészeket.

A keverégép tartozékai

1 MEGJEGYZES: Elétisztitas

Félig toltse fel vizzel a keveréedényt, és mikodtesse
a készliléket kb. 10 masodpercig. Ezutan ntse ki a
folyadékot.

A FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

Akésblokk kései rendkivil élesek. Kortltekintden jarjon
el az egyes alkatrészek szétszerelésekor, tisztitasakor és
Osszeszerelésekor.

78

PC-KM1189_IM

+ Amegfelel6 tisztitashoz tavolitsa el a keveredényt.

+ Akever6edényt miden hasznalat utan szerelje szét.

+ Tekerje ki a menetes csatlakozot a kever6edénybdl.

+ Tavolitsa el a kés szerelvényt és a tomitdgydrlt a mene-
tes csatlakozorol.

+ Akever6edény livegedénye és fedele meleg vizben
Oblithetd. Az oblitést tiszta vizzel végezze, majd hagyja
az alkatrészeket szaradni.

+  Akeésziilék ujboli 6sszeszerelése elétt hagyja alaposan
megszaradni az alkatrészeket.

/\ VIGYAZAT:

Csak akkor mikodtesse a késziiléket, ha a késblokk
megfeleléen fel van szerelve a tomitdgy(iriivel! Ellenkezd
esetben a keveréedény nem lesz tomitve.

Tarolas
+ Aleirtaknak megfelelden tisztitsa a késztiléket. Hagyja,
hogy a tartozékok teliesen megszaradjanak.
+ Ha a késziiléket hosszabb ideig nem hasznélja, akkor
azt javasoljuk, hogy az eredeti csomagolasaban tarolja.
+ Mindig a gyerekektdl tavol tarolja a készliléket, egy jol
szellbztetett, szaraz helyiségben.
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Hibaelharitas

Probléma Lehetséges oka Megoldas
Akészilék nem Akésziiléknek nincs aramellatasa. Ellendrizze a konnektort egy mésik késztilékkel.
mukodik. Akésziilék biztonsagi kapcsolokkal |+ Ellendrizze a kovetkezok megfeleld allasat:
van ellatva. Ezek megakadalyozzak a - forgokar (5),
motor véletlenszer( elindulasat. - turmixedény (3) vagy
- avéddburkolat (4).
+ Forditsa a gombot az @ allasba.
Ezt kévetben allitsa be a kivant sebességfokozatot.
Atllmelegedés elleni védelem aktivalo- | A késziléket az Ujbdli bekapcsolas el6tt legalabb
dott. A motor tdl meleg. 15 percig hagyja lehdilni.
Akésziilék elromlott. Lépjen kapcsolatba a szervizhalézatunkkal vagy egy
szakemberrel.
Miszaki adatok Selejtezés
Modell: .......... PC-KM 1189 A ,kuka” piktogram jelentése
Aramellatas: ... .220-240V~, 50-60Hz Kimélie kdmyezetiinket, az elektromos készil-
TeljeSitmenyfelVtel:.......ccovvisnisirinines 1500W Iékek nem a haztartasi szemétbe valok!

Védelmi osztaly:..
Netto sUly (alapkésziilék keverétal és

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozo ak-
tudlis iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld ké-
pesség vagy kisfeszliltség-elviseld képesség) ellendriztik,
és a legujabb biztonsagtechnikai eldirasok szerint készilt.

PC-KM1189_IM

Hasznalja az elektromos kész(ilékek artalmat-
lanitasara kijeldlt gydijtéhelyeket, ott adja le

I  2zokat az elektromos késziilékeit, amelyeket
tobbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkeriilhet6k legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas*
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajérul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzatokndl vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
készlilékeket.

MAGYARUL
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PYCCKWUK

PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauun

Bnarogapum Bac 3a BbIGop HaLuei npoaykumn. Hageemcs,
4TO BbI MOMYYUTE MAKCUMYM MPUSITHBIX BrieYaTreHui npu
1CMOMb30BaHIM AaHHOTO npubopa.

CumBOnNbI B JAHHOM PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTaLum
BaxHas uHopmaums o GesonacHocTvt 0603HaueHa
cnevyanbHbIM1 3Hakami. Bo n3besxanue TpaBMmnpoBaHmus 1
NOBPEXAEHNS YCTPONCTBA CTPOrO CeAYITe MHCTPYKLMAM:

/\ NMPERYNPEXOEHVE:
IMpenynpexaaet 06 yrpo3e 300pOBbI0 U BO3MOXHOM
pu1CKe MonyYeHnsi TpaBM.

/\ BHUMAHVE:
[Mpenynpexaaet 06 onacHOCTV NOBPEXAEHNS YCTPOit-
CTBA UMM JpYruX NpeaMeToB.

i MPUMEYAHMS:
[laeT coBeTbI 1 MHGOpMALWIO.

Copgepxanue

0630p AeTanen npubopa 3
YcTaHoBKa MsicopyGOKm 4
061was uHdopmauus 80
CneumanbHble yka3aHus no 6esonacHocTi
[Ns 3TOr0 yCTPoNCTBa 81
MpepHa3HaveHne 82
PacnakoBka yctpoicTtsa 82
0630p Aetanen npudopa/ KOMNNEKT NOCTABKM ........... 83
MopknioyeHue 83
BosmoxHocTH npuopa 83

CpeqcTsa 3aLLuThl .83

BkntoyeHue npubopa .
Bbikntouerue npubopa..

TecTomeluanka
YcTaHoBKa 1 3KcnnyaTaLms TECTOMELLANKA .
Tabnuua TMMOB TecTa U UCMOMb3yeMbIX HACAAOK ........
[pepbiBaHre paboTbl C YCTPONCTBOM.............veueeerneeens
3aBepLLeHme paboTbl C YCTPOACTBOM

11 CHATME YaLUM NS CMELLUMBAHNS ....oovvvvveviririeirees 84
Peuentbl 84
Msicopy6ka 85

3ameyaHusi No UCONb30BaHMKO MACOPYOKN ................ 85

IMoaroToBka

Cbopka msicopybku (cM. puc. A).....
Cbopka Hacaziku ans konbacok (cM. puc. B). .
Cbopka Hacaziku ans kneLok «ke66e» (cm. puc. C).....86
Cbopka Hacafiku ans neyeHbs (cM. puc. D)..
YcTaHoBKka coBpaHHOrO Koxyxa YepBsUHOI nepeaaqi . 86
Pabota ¢ msicopy6koi ..
3aBepLueHme paboTbl....
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Mukcep 87
VIHCTPYKLN MO NPUMEHEHMIO MAKCEPA .......vovvvevveevene 87
[MoaroToBka

Pabota ¢ MukcepoM... .
3@BEPLUEHNE PABOTBI.....ovevveererrarireeessieseeeseeesssennas 87
Oumcrtka 88
KOPNYC ABUMATENS ..o 88
[pUHaANEXHOCTU TECTOMELLANKU U MSCOPYOKM........... 88
TPUHAANEKHOCTY BMEHABPA. ...vovvveveveeeeieeirreiireens 88
XpaHeHue 88
PeweHue npobnem 89
TexHuyeckue faHHbIe 89
Ytunuzaums 89
3HAYEHNE CUMBOMA KKOPIUMHEN ....vvevvvrrrrerrrereesenennes 89
O6was nHdopmaums

[Mepen paboToii ¢ yCTPONCTBOM BHAMATEMBHO MPOYTUTE
PYKOBOZACTBO MO 3KCMyaTaLyu, COXpaHuTe ero BMeCTe ¢
rapaHTUNHbIM TarlOHOM W, €CIIM BO3MOXHO, C YNaKOBKOMA.
[Npn nepeaaye ycTpoiicTaa ApyruM fnLiaMm, NpUoxmuTe K
HeMy pyKOBOACTBO MO 3KCMyaTaLyu.

+ Wcnonb3yiite ycTpoiicTBo GepexHO 1 TOMbKO Ans Lieme-
BOTO Ha3Ha4eHusi. YCTPOMCTBO He NpeaHasHaueHo Ans
KOMMEPYECKOTO MCMOMb30BaHMSI.

*He vcnonbayiiTe yCTPOACTBO BHE MOMELLIEHMS.
3alyyuianTe ero T BO3AENCTBUS Tenna, NpsiMoro con-
HEYHOrO CBETA, BIaXHOCTY (3anpeLLaeTcs norpyxarb
B KWAKOCTb) M OCTPbIX NpeaMeToB. He nonbayiitech
YCTPOIICTBOM, ECIM Y BAC BaxHble pyku. Ecnin ycTpoit-
CTBO NOABEPINOCH BO3AENCTBUIO XKIUAKOCTY, OTKIIOUMTE
€r0 OT CETW.

*YCTpOICTBO W LUHYP NUTaHWS CRieyeT PerynsipHo Npo-
BEPSTb Ha Han14ve noBpexaeHui. Mpu obHapyxeHun
MOBPEXEHs!, 3anpeLLaeTcs B AaNbHeLLeM 1Cronb3o-
BaTb YCTPOIICTBO.

+ [Monb3yiTech TOMbKO OPUrMHAMBHBIMU NPUHALMEKHO-
CTAMU.

B uensx obecneyeHnst 6e30nacHoOCTI He OcTaBnsiATe
BOKPYT yNakoBOYHble MaTtepuanbl (MnacTukoBble na-
KETbl, KapTOH, MONMMCTUPON U T.M.), ECII B NOMELLEHNE
UMeKT AOCTYN AETU.

/N\ NMPEOYNPEXOEHME:
He nossonsiite feTsmM urpath C NONMSTUNEHOBOM
nneHkoit. OnacHocTb yayuweHus!
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CneumanbHble yKa3zaHus No 6e30macHOCTH
ANA 3TOro YCTPOMCTBA

/N NPEAYNPEXOEHUE: OnacHOCTL Nosny4eHus TpaBMbi!

* [epen 3aMeHOM BCNOMOraTeNbHbIX BPALLAOLLMXCS BO BPEMS
paboTbl MPUCMOCOBIIEHNIN 1 HACaAOoK HEOOXOAMMO BbIKNHYATb
YCTPOWCTBO U1 BblAEPrBaTh LHYP U3 PO3ETKN.

« 3anpelLlaeTcs npukacaTbCst K MtobbIM BpaLLALLMMCS YacTsaMm.

* B yalwe ans cmeLwnBaHus 1 Mscopybke HaxoasTcs ocTpble
HOXM!

* He nomeLLanTe pyku B KOHTEMHEP 4NS CMeLLVBaHWS BO BPEMS
paboThl! BpallaroLwmecs HoXM MOryT HaHECTU TPaBMY.

* [lepen BKMOYEHNEM YCTPOCTBA YOEOMTECH, YTO NPUHAANEX-
HOCTM W HAaCaZKu YCTAHOBIEHbI NPABUIBHO W 3aKPENSIEHDI.

* Bcerga oTKMo4anTe yCTPOUCTBO U3 CETH, KOrAa C HUM HUKTO
He paboTaeT, a Takke nepea Havanom pa3bopku, COOpKU 1
YNCTKN.

» [letam 3anpeLLaeTcs nonb3oBaTbCA AaHHbIM YCTPOUCTBOM.

* XpaHuTe YCTPOWMCTBO U €r0 LLUHYP B MeCTaXx, HeOCTYMHbIX A4S
AeTen.

* [leTv He JOIMKHbI UrpaThb C YCTPOUCTBOM.

* YCTPOWCTBO MOXET MCMOSIb30BaTLCH NOABMM C MOHKEHHBIMY
(OM3NYECKIMM, CEHCOPHBLIMM U YMCTBEHHBLIMM CNIOCOBHO-
CTAMM WK C HEOCTATKOM OMbITa U/ WK 3HaHWIA, B CIyYae
€CIV OHM HaXoAATCS NoL NPUCMOTPOM UMM MPOLLIW UHCTPYK-
TaX B OTHOLLEHMM Be30MacHOMo MCMoMnb30BaHNS YCTPOMCTBA U
MOHUMAIOT CBA3aHHbIE C HAM OMacHOCTY.

PYCCKUW
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PYCCKWIA

/N NPEAYNPEXOEHUE: OnacHOCTbL Nosnyy4eHus TpaBMbi!

* He 0TpemMOHTIPOBATb YCTPOMCTBO CamocTosATENbHO. O6s-
3aTENbHO CBSXKUTECH C aBTOPM30BAHHBLIM MacTepoM. [pu
MOBPEXOEHNI CETEBOTO LLHYPa, BO 13bexaHne onacHoCTH
MOPaXEHUS ANEKTPUYECKUM TOKOM, LLIHYP CreayeT 3aMeHNTb Y
W3roTOBMTENS, CEPBUCHOrO NPEACTaBUTENS UM APYTUX KBaNW-

(VLMPOBAHHbIX AL
/\ BHUMAHME:

3anpelLaeTcs norpyxathb YCTPOACTBO B BOAY 1S OUUCTKN.
Mpocum Bac cobntofath MHCTPYKLIMK, MPUBEAEHHbIE B pa3aene

«OyucTkay.

* He MaHunynupyiTe BbIKNoYaTensmu 6rokMpoBKy.
+ [laHHOe YCTPOWMCTBO NpeaHasHa4yeHo TOMNbKO AN1s NPUroToBne-
HWS L. [TpUMEHEHWE ero B APYIUX LENSIX MOXET NPUBECTU K

TpaBMe.

lMpepHasHaveHve
910 yCTpOI?ICTBO MMEET CrneaytoLlee HasHa4deHve:

*  nepemelLVBaHIe TecTa/CMeLLMBaHNe NPOAYKTOB ANs
MPUrOTOBNEHMS TeCTa, KPEMOB, B3OMBAHMS AMYHBIX
6Genkos;

* MUKCep Ans B3GMBaHMS, NPUTrOTOBMEHNS MOpe U CMe-
LUIMBaHMS;

+ msicopybka Ans uamenbyeHns nuim. Mpu nomoLum
pa3HbIX NPUHAANEXHOCTEN MOXHO hopMOBaTL NacTy
WU TecTo.

Mpubop npeaHasHayeH Ans UCronb3oBaHWs B BbiTy 1
aHaror1yHbIX MPUMEHEHUA.

MpuBop JOMKEH 1CMONb30BATLCS B COOTBETCTBUM C
VHCTPYKUMSIMM B 3TOM pyKoBofCTBE. OH He NpeHasHayeH
ANt KOMMEPYECKOTO MPUMEHEHUS!.

Vicnonb3ayitTe YCTPOICTBO TOMBKO B Ka4eCTBE TECTOME-
Lanky/ cMecuTens, Mukcepa i mscopybku. Hukoraa He
VCMIONb3YITE HECKOMBKO (DYHKLMI OJHOBPEMEHHO.

lAcnonb3oBaHue B APYyrux Lenax c4MTaeTca ncnonb3osa-
HUEM HE N0 Ha3Ha4YEeHWI0 Y MOXET NPUBECTU K NOBPEXIe-
HUAM UK TpaBMam.
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Mpon3BoANTENb HE HECET HUKaKO! OTBETCTBEHHOCTM 3a
ylLiepO, BO3HWKLLMA 13-3a HEMPaBUIBHOTO MCTONb30BaHNS
YCTpOICTBA.

PacnakoBka ycTpoiicTBa
. flocTaHbTe YCTPOCTBO 13 yNakoBKy.

2. Ypanute Bce YyNakoBOYHbIE MaTepuarbl, Takne Kak

NAeHKI, HaNoNMHUTENbHbIA MaTepuan, hukcaTops
kabens u kapToH.

3. [poBepbTe KOMMMEKTHOCTb NOCTABKY.
4. He akcnnyatupyinTe YCTPONCTBO NMPU HAaNW4um no-

Bpe)KD,eHVII?I, nmbo ecnu yCTpOVICTE!O HEKOMNIEKTHO.
HesamennurensHo BEPHUTE NMOKYMKY B MarasuH.

1 NMPUMEYAHMS:

Ha yCTpOVICTBe MOXET UMETbCA MblJ1b NN OCTATKU MaTe-
pranos OT NPOn3BOACTBA. Mbl pekomeHayem O4YUCTUTD
YCTPOWCTBO, KaKk Onm1caHo B pasaene «Ounctkay.
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0630p petanen npubopa/
KomnnekT noctaBku
Ctp.3
1 Konnayok KpbILLKu
Kpblwka
MukcepHblit Gokan
3alLuTHas Kpblllka ABMraTens MuKkcepa
[MoBOPOTHbII pyKaB
Pblyaxok Anst NoHWKeHUs / NogbEMa KpOHLLTEHa
Melwanka
BeHumk-B3buBanka
9 ToBopoTHbIit perynsitop (@ @B 1-6)
10 MHpukaTopHast namnoyka anekTponuTaHns
11 Kopnyc auratens
12 Yawa ans cMeLLmBaHmus
13 Hacapgka ans B30uBaHus Tecta
14 3awwmTHas KpbilLka OT pasbpbIarvBaHIs
15 Kpblwwka gBuratens Mscopyoku
16 Msicopybka c NOTKOM 1 TonKaTenem

0N O W

Crp. 4 Coopka msicopy6km

17 TonkaTenb (C 0TCEKOM ANA XpPaHEHUS IPUHAANEXHO-
cTem)

18 Notok

19 LLleiika BOPOHKI KOXyXa YepBAYHOM nepeaayn

20 Lnex

21 Hox

22 3 cetyarble Hacaaky (Menkas, cpeaHss, rpybas)

23 TMpwxumHas raika

24 [lenvitens Tecta

25 Hacapka ans npuroToBneHms konbacok

26 Hacapka ans kebbe, coctosLas 3 Byx Yacren

27 Hacapgka ansi npuUroToBNeHWE neyeHbs

28 Hacapka ans pa3pesanis neyeHbs

MopkntoyeHune
[MpoBepbTE, YTO HANPSHKEHWE B CETU COOTBETCTBYET
yKa3aHHOMY Ha ycTpolicTe. HdopmaLmio o paboyem
HaNPSHKEHUM MOXXHO HaliTK Ha NacropTHOM Tabnnuke.

Bo3moxHocTM npubopa
CpepacTBa 3awmTbl
+ Annapar OCHalLleH aBTOMaTU4ECKUM NPEepbIBATENEM.
[Mpubop MOXHO 3KCMNyaTpOBaTh TONBKO Npy cobriofe-
HUV CriefyHOLLNX YCIOBUM:
- YCcTaHOBMEHa 3alluTHas KpbiLwka (4)
unu
- OTKuHas YacTb 3aKpenneHa B HKHEM NOMOXEHMN.
+ CucTema aneKTPOHHOI perynupoBKI CKOPOCTM aBTOMa-
TIYeCKM 3anpeLLaeT paboTy ABuraTens ¢ neperpyakoi.
YacToTa BpalLieH!s perynupyeTcs aBToMaTi4ecku B
3aBMCUMOCTH OT Harpysku.
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BxntoueHue npuGopa

[Mocne noakntoyeHns Npubopa K CeTV ANEKTPONUTaHNS
11 3aKPbITUS BCEX aBTOMATUHECKMX BbIKTOYaTenei 3aro-
pUTCS MHAVMKATOPHAS NaMMOoYKa SMEeKTPONUTaHNS.
BpalLas perynstop no 4acosoii cTpenke, Bbibepute
YpoBeHb ckopocTu. [Mpubop HaunHaeT paboty. Ecnn
npuBop He BbIKMOYaTh, OH @aBTOMATUYECKM BbIKIHOUMTCS
yepe3 10 MUHYT paboTbl. 3aTeM yCTaHOBUTE KHOMKY B
nonoxexve @B.

MMnynbeHbIl pexum: MoBepHUTe KHOMKY NPOTVB
4acoBol CTpenk B nonoxexne @. KpaTkospemeHHo
YAEPKMBANTE KHOMKY B 3TOM MONOXEHUM.

BhIkntoueHne npubopa

1.

2.

YcTaHoBMTE KHOMKY B ronoxeHue @), 4To6bl BbIKIiO-
4nTb annapar.
3BnekmTe BIANKY U3 PO3ETKM.

TecToMmeluanka

YcTaHoBKa U JKcnnyaTauusa TeCToMeLanku

/\ BHUMAHME:

Hukoraa He akTuBMpyiiTe pblyaxok (6), ecrv npuco-
€e[vHeHa eMKoCTb Ans cMelLnBaHns! EMkocTb Ans
CMeLUMBaHMS OMPOKMHETCS.

Hukorpaa He ucnonbayiite TecToMeLLanky ¢ npucoeau-
HEHHON EMKOCTbIO ANS CMELLNBAHNS.

Ecnu Bbl He ncnonb3oBanu MUKCep uiv MﬂCOpy6Ky,
3aKpoWTe NPUBOAHOI Ban BuUraTens Mukcepa Kopnyc
LHeka COOTBeTCTByK)LLLel;I 3alUTHOM KprI.UKOﬁ.

1.

. EMKocTb Ansi cmMelumBaHus: YcTaHoBIUTE MUCKy Onsa

OTkpoiiTe NOBOPOTHLIN pykaB: HaxmuTe Ha pblya)ok
(6). MogHWMuTE pykaB Ha MaKCUMarbHYHO BbICOTY.

. Ecrm HYXeH 6pb|3rOBVIK, NOACOEAMHUTE €0 CHUZY K

NOBOPOTHOMY pykaBy. YaepxvBaiiTe 6pbIarouk (14)
Takm 06pasom, 4Tobbl OTBEPCTUE ANS 3aNONHEHNS
pacroraranocs HanpoTs sac. Cumson o 1 mapkep |
MOBOPOTHOTO 6r10Ka AOMKHBI COBMafaTh APYr C APYrom.
MosepHuTe WUT NPOTYB BpbI3r B HanpaeneHm B ans
ero chmkcaLmm.

. YcTaHoBKka Hacapok:

Ha BepxHeM kpae Hacaaok HaxoauTcs yrnybrexue ans
MPUBOAHOIO Bana v (ukcaTop. YCTaHoBUTE Hacazky Ha
MPUBOAHOI Barl. OBHOBPEMEHHO HAKMMUTE 1 MOBEPHITE
Hacaaky No YacoBoii CTperke TakuM 0GpasoM, YToBbl
WMAMHT Bana 3adpMKCMPOBasICS! B HACajke.

PYCCKWX

CMelLMBaHHS Ha ee aepxarterb. [oBEpHNTE MUCKY B
HanpasneHut 8 o npegena.

. Hanonhute Yally Ang CMeLllnBaHna UHrpeaneHTamu.

1 NPUMEYAHMS:

Mpy 3amMeLLMBaHUM BASKOTO TECTA HE 3aKmagblBaiite B
yaluy Ans CMEeLLMBaHWS cpaay BCE MHrpeaueHTbl. Hay-
HUTe 3aMeLLMBaHyE C Myku, caxapa 1 s, MeaneHHo
[n0baBnsiiTe XWAKOCTb B MPOLIECCE CMELLMBAHMS.
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PYCCKWUK

6. Haxmute Ha pblyaxok (6), 4Tobbl OMyCTUTL NOBOPOT-
HbI pykaB. Hy)HO HaXumaTb Ha NOBOPOTHbIN PykaB
CBEPXY MOKa OH He 3aLLeNKHETCS B CaMOM HIDKHEM
MOMOXEHUN.

Tabnuua TMNOB TecTa U ucnonb3yemMbIiX HacagoK

7. BcraBbTe BUNKY CETEBOTO LUHYPa B MOAXOASALLYIO ceTe-
BYI0 PO3€TKy. /HaMKaTop anekTponuTaHms 3aropaetcs.
8. Boblibepute CKOPOCTHON PEXIM C NOMOLLbHO TabnMLbI.

CkopocTHOM Make. Bpems
Tun TecTa Hacapgka KonuyectBo
pexum paboTbi
Tshxenoe TeCTO Hacapgka ans
1-2 He Boree 1,5kr 4-6 MUHYTbI
(Hanpumep, xnebHoe nnn necouHoe) B30OMBaHWS TecTa yT
TecTo cpefHelt NoTHOCTM Mewanka 3.4 He meHee 0,5kr 2 -4 MUHVTI
(Hanpumep, TecTo Ans kekca) He Boree 3,5kr v
Jlerkoe TecTo
BeHunk- He meHee 500 mn
(Hanpumep, TecTo Ans Bacbenb, BIMHYMKOB, 4-5 2-4 MUHYTBI
yanHr) B30vBanka He Boree 3,51
BeHunk- He meHee 200 mn
B3buTble crveku 6 3-5 MUHYTBI
B30MBanka He Bonee 2n
Berunk-
B3buTble snuHble Genku . 6 2-10 anyHbIX 6€MnKoB | 3-5 MUHYTbI

1 NPUMEYAHMS:

KpaTkoBpeMeHHas paboTa: Mpy 3ameLumBaHun Tsxe-
110r0 TECTA MCMONb3YITE YCTPOUCTBO He Gonee 6 MUHyT,
nocrne Yero AaiTe emy OCTbITb B TeyeHre 10 MiHyT.

lMpepbiBaHKe paboTbI C YyCTPOICTBOM

/\ NPERYMPEXAEHVE:

OnacHocTb nomny4eHus TpaBMbI!

*YcTaHoBuTE KHOMKY B nonoxeHue C.

+ [lpv 3aMeHe Hacaaky CriedyeT OTKMoYaTb LUTENcenb
YCTPOICTBA OT 3MEKTPUYECKON CETU.

+  [loxauTech NorHo oCcTaHoBKM Hacaaku!

+ Ecrw aktvBipoBaTh pbivaok (6) Bo Bpems paboTbl
YCTPOIICTBA, YTOObI NOAHSATH KPOHLLTEIH, aBapUIAHbIi
BbIKIHO4aTEb OTKIHOYMT ABUraTEMb.

OTOT aBapuiHbIN BbIKMioYaTeNb NPeSoTBpaLLaeT
BKITIOYEHVe annaparta, ecriv Bbl CHOBA ONYCTUTE MOBO-
POTHBIN 610K BHI3. YTOBEI CHOBA 1CMONb30BaTL anmna-
paT, cHavana ycTaHoBHTE KHOMKY B nofnoxeHve @
3atem BbibepeTe ycTaHOBKy HE0BX0AMMOIA CKOPOCTY.

3aBepLueHne paboTbl C YCTPOWCTBOM U CHSATME Yalum

ONSl CMeLIMBaHus

1. YcraHoBuTe KHOMKY B nornoxexne €. BbinepHute
LUTEnNcerb 13 PO3eTKN.

2. OnycTuTe pblyaxok (6) BHI3, YTOBbI NOAHSTL KPOH-
LUTEMH.

3. CHumuTe Hacapky.

4. Cnerka noBepHUTe eMKOCTb [171s1 CMELLMBAHMS! M0 Yaco-
BOVA CTPESIKe, YTOBbI CHSITH €e.

5. T0TOBOE TECTO MOXHO M3BIIEYb 13 Yallu 1S CMeLLmMBa-
HUsi C MOMOLLbHO Ckpebka s TecTa.
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6. OuncTuTe BCe MCMONMb30BABLUMECS YACTH, Kak OMUCaHO
B pasgene «OuucTkay.

Peuentbl

Kekc (ocHoBHOW pevenT) Pexum 3-4

WHrpeaneHTbl:

250 msirkoro Macna unm maprapvHa, 250t caxapa,

1 naKkeTVK BaHUMbHOrO caxapa Uiv 1 NakeTuk IMMOHHOTO
apomarusaTopa, Lenotka conu, 4 anua, 500 Myku,

1 nakeTVK pa3pbIXnTEns,, okoro %1 Moroka.

loToBKa:

[loMecTnTE MHIPEeaVEHTbI B Yally ANs CMELUMBAHNS U
3amMelumnBaiiTe B TeveHne 30 CeKyHA C MOMOLLbI0 MeLLasku
Ha ckopocTy 3, 3aTeM 3 MUHYTbI Ha ckopocTy 4. CMaxbTe
¢hopMy TOHKVM CrIOEM Macna Unu BbICTENUTE ee MekapcKou
Bymarot, BbINOXUTE TECTO U BbinekaiiTe. Meper Tem, kak
BbIHYTb 600 13 BYXOBKMA, MPOBEPLTE €0 FOTOBHOCTb

C MOMOLLBI0 AEPEBSIHHON Nanoykv: BOTKHUTE e€ B LEHTP
Bbineyku. Ecnv TecTo He Mpununaet k nanouyke, 6nioao
roToBo. [locTaBbTe NPOTVBEHDL Ha PELLETKY 1 AaiiTe bntogy
OCTbITb.

CraHpapTHas fyxoBkKa:
Bbicota 3arpysku: 2
Harpes: OrnekTpuyeckas JyXoBKa C BEPXHUM

1 HYkHUM nogorpesom 175-200 °C,
rasoBasi JyxoBKa: pexum 2-3
Bpewmst Bbinekanus:  50-60 MuHyT

PeLient MOXHO M3MEHSITb MO KenaHuto, HaNpUMEp, MOXHO
no6asutb 1001 U3toma, OPEXOB UMK TEPTOrO LLUOKONaaa.
Bce orpaHnyeHo TonbKo BalLiM BOOBpaXeHUeM.
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JIbHSAHbIE poranukm Pexum 1-3

WHrpeavenTbI:

500-550T nwwenHnyHoi Myku, 50T cemsiH fbHa, % nuTpa
Bogbl, 1 kybuk apoxokent (40r), 1001 XOPOLLIO MPOCYLLEHHOM
(HEXMPHO CbI4yXHOI 3aKBacku), 1 YaitHasi Noxkka conu.
[insi rnasnpoBky: 2 CTOMOBbIE NIOXKW BOAbI

loToBkKa:

3amounTe cemeHa nbHa B s CTakaHa TENmoit BoAbl.
Bbinelite octanbHyto Tennyto Bofy (V4 nuTpa) B YaLly Ans
CMELLMBAHWS, BbIChINbTE B HEE APOMOKM, 0DaBbTE Chi4yX-
Hyt0 3aKBACKy 1 XOPOLLEHbKO NepemeLLaiiTe Hacaakon ans
TecTa Ha ckopocTut 1. [Jpoxokv BOMmKHbI NONHOCTbIO pac-
TBOpUTBLCA. [ToMecTUTe MyKy C 3aMOYEHHbIMI CeMeHaMm
TbHa W COMbIO B Yallly ANst CMeLLnBaHus. 3amelunBaiiTe Ha
CKOpOCTM 1, 3aTeM yCTaHOBUTE CKOPOCTb 3 W 3aMeLLnBaliTe
ete 3-5 MuHyT. HakpoliTe TECTO M NOMECTUTE ero B
Tenmnoe Mecto Ha 45-60 muHyT. MNepemelLaiTe TecTo eLle
pa3, BbIMOXVTE €ro W3 YaLlm N5 CMeLLMBaHNS U chopmm-
pyiTe 16 poranukos. [MocTennte Ha NPOTUBEHb BNIAXKHYIO
nekapckyto bymary. Bbinoxurte poranuki Ha NpoTVBEHD,
[aiTe UM NOAHSTLCS B TeYeHWE 15 MUHYT, COpbI3HUTE
TEnnoi Bogon 1 Bbinekaite.

CraHpapTHas fyxoBKa:
Beicota sarpyskm: 2
Harpes: OnekTpuyeckas AyxoBKka: BEPXHWIA 1

HWxkHuit Harpes 200-220 °C (5 MuHyT
npeABapUTENbHbII HarpeB),
rasoBasi AyxoBka: pexum 2-3

Bpewms Bbinekanust:  30-40 muHyT

LLlokonagHbIn kpem Pexum 4-5

WHrpeaneHTbI:

200 mn cBexux cnuBok, 150 T nonycnagkom LWoKonaaHo
rnasypw, 3 sinua, 50-60T caxapa, LienoTka conu, 1 nakeTuk
BaHUNbHOrO caxapa, 1 CToroBas noxka KoHbsika Ui poma,
LLIOKONa/iHas CTPYXKa.

loToBkKa:

BabeliTe CrvBKM B Yalle ANS CMELLNBAHNS C NOMOLLbIO
BEHYMKa [10 MaKCMMarbHOTO YPOBHS, BbINENTE WX U3 YaLlm
AN CMeLLVNBaHWS 1 NOCTaBbTE B NPOXMafHOE MECTO.
PacnnasbTe LLOKOMafHYto rnasypb PyKOBOACTBYSCH
VHCTPYKLWeit, nMB0o NomecTuTe ee Ha 3 MUHYTbI B MUKPO-
BOIHOBYHO Neyb Ha MoLLHocTy 600 BT. Moka rnasypb bynet
nnaBuTbCs, B30eNTe B Yalle AN CMELUNBAHNS C NOMOLLbI
BEHYMKa AL, caxap, BaHWUMbHBI caxap, KOHBSIK Uk pom
11 conb Ha ckopocTu 4 o 06pa3oBaHms neHbl. [lobasbTe
pacnnaenexHyto rmasypb U TLaTeNbHO NepemelLaiTe Ha
ckopocTt 4-5. OcTaBbTe HEMHOTO B3OUTBIX CIIMBOK ANst
ykpaLLenms. OcTasLuvecs CMBKi AobaBbTe k nepemeLum-
BaeMOW Macce 1 CMeLLaiiTe BCe B MMNYTbCHOM PexuMe.
YkpacbTe LLoKonaaHbli kpem B3OUTLIMK crivBkamy. Mopa-
BaliTe K CTOMy OXMNaXaeHHbIM.
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Msicopy6ka

3ameyvaHus No Mcnonb30BaHNI0 MﬂCOpyﬁKM

/N\ MPENYNPEXOEHVE:

Hox msicopy6ku (21) o4eHb ocTpbiii!

Bo Bpewms cbopku 1 oumncTki Mscopybkm obpalyaiitech
C HOXOM C BHUMaHWECTbI0. OnacHOCTb MoMyYeHus
TpaBMblI!

* Hukorga He nponyckaiite Yepes Msicopybky TBepable
npeAMETbI, Takne Kak KOCTV Ui CKOpAymy.

* HapexbTe Msco kybukamu npumepHo no 2,5cm. Yoean-
TECh, YTO B MACE OTCYTCTBYIOT KOCTW U CyXOXUINS.

+ [ina rpyboit pybki Msca Mcnonb3yiiTe AncK ¢ cambiMm
BonbLUMMM OTBEPCTUAMM.

+ Ha BTOpOM 3Tane BbibepuTe ANCK C MEHbLLMK OTBEP-
CTWUSIMM UMW C OTBEPCTUSIMU B LIEHTpe. B 3aBucmocTu
OT TOrO, KaKk MEITKO Bbl XOTUTE HapybuTb MSCO.

+ [epen Hayanom crerka CMaxsTe CeT4aTble Hacaakv
MOACONHEYHbIM MACTIOM.

+ [Mpw nponyckaHun Msica yepes Macopybky, noctasbTe
kakyto-nubo emMKOCTb NOA BbIXOAHBIM pacTpybom
MscopyoKu.

+ C nomolwbto Hacapku Ans kebbe (26) MoxHo opmo-
BaTb TPybOYKM 13 Msica 1nm TecTa.

Useomoenenue konbacok

* Bbl MOXeTe 1CnoNb30BaTh HATyParbHYHO UK UCKYC-
CTBEHHYt 0BONOYKY.

+ [pu 1cronb3oBaHUW HaTyparnbHoM 06oNoYKM, 3aMounTe
e B BOAE nepeq Hayanom paboTbi.

+ 3aBsKuTe y3en Ha KoHLie 060mouKy.

* HapeHbTe 06onouky Ha Hacaiky Ans konbacok.

+ 3anonHuTe 060M0YKy thaplLuem Yepes COOTBETCTBYIO-
LLlyI0 HacafiKy.

* Y6eauTech, 4o hapLL 3anomnHsieT oBonoyKy He NioTHO,
MOCKOrTbKY NPy MPUrOTOBEHWN KONBACOK OH YBEMUIMTCS
B 06beme 1 MOXET pa3opBaTh 0GONOYKY.

+ Ecnm nepBas konbacka gocTurna TpeGyemoin AnuHbI,
COXMMTE €€ NarbLiamMi Ha KOHLE Hacaaku.

+ 3akpyTuTe Konbacky BOKpYr CBOEM OCY OfMH UNK [iBa
pasa.

+ [loka Bbl He MONY4MNM onpeseneHHbIi HaBbIk NpUro-
TOBFEHNS, Bbl MOXETE BbIKII04aTb YCTPOICTBO Mocre
Ka)koro HamnomnHeHNs konbacok TPEBYEMON AnnHbI.

Dopwmogxa nedeHbst

+ [MoaroToBbTE NOBEPXHOCTb, Ha KOTOPYt0 DyAeTe Bblkna-
AblBaTb NeYeHbe.

+ C nomolLLbto Hacagku Ans paspesaHus neyeHbs (28) Bbl
MOXeTe rOTOBUTb NeYeHbE PasHol hopMmbl.

+ [locne ycTaHOBKM Hacaakv ANst NPUrOTOBNEHNS MEYeHbst
(27) Ha kopnycC LUHeka, HaaBWHbTE Ha Hee HacaaKy Ans
pa3pe3aHusi NeYeHbs.

+ Boibepute xenaemyto popmy neyeHss.

+ [lopaepxvBaliTe 3aroTOBKY 13 TECTa Ha BbIXOLE PYKOM 1

Hape3aliTe neyYeHbe HyXHON ArVHbI.
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PYCCKWUK

MoaroToBka
Cwm. 06LLyto nHdopmaLyio Ha cTpaHuLe 3 1 4.

1. CobepuTe Yally Ans cMelumBaHus 6e3 Hacagok.

2. 3akpoiTe 3aLLMTHON KPbILLKOIA (4) NpMBOAHO Ban
ABuratenst Mukcepa.

3. [locTyn K KoXyXy YepBsHO Nepeaayy 3akpbIT KpbILL-
koit (15) ycTpoiicTaa. MoTsHMTE 3a pyyKky, 4ToObl CHSATL
KpbILLKY.

4. CHavana yCTaHOBMTE YepBsYHYtO Nepesady 1 38e3-
[04KY B TOPU3OHTArBHYIO CEKLMIO KOXyXa YEPBSYHOI
nepesayn.

Cbopka aKkceccyapoB onucaHa B NOCMeayHoLMX CeKLNsIX.

MozroToBbTE MACOPYOKY B COOTBETCTBIN CO CBOUMM

HyXgamu.

CGopka msacopy6ku (cM. puc. A)

i NPUMEYAHMS:

+ B 3aBM1CMMOCTM OT TOrO, Kak MeNKo OMKHa Hape3aTb
Msicopybka, BbIBepUTE MeHbLLYI0 v 6ombLLyto
peLLeTKy MACOpY6KM.

+ Cnerka CMaxbTe MOKPbITIE PELLETKM MACOPYOKN
MOACOHEYHbIM MACTIOM.

BbinonHuTe Wwarw, onucanHble B paaene «Mogrotoskay.

5. Hacapute Hox (21) Ha Ban YepBsuHOI Nepeaayy,
OCTPO¥i CTOPOHOM Hapyy.

6. YcraHosuTe peluetky Macopybky (22). Ytobbl caenath
370, UCONb3yWTe YriydneHns.

Bonee nogpoBHyto nHdopMaLmio MOXHO HaliTi B pasaene
«YcTaHoBKa COBPaHHOrO KoXyXa YepBSMHON Nepeaaymny.

C6opka Hacapku Ans konGacok (cM. puc. B)

BbinonHuTe Wwarw, onucanHble B pagene «Mogrotoskay.

5. CHayana yctaHoBuTe AenuTenb TecTa (24) Ha Ban
YepBAYHOI Nepeaayy.

6. YcraHosuTe Hacaaky Ans konbacok (25) Ha aenuTens
TecTa.

Bonee noapobHyto HopMAaLMI0 MOXHO HaiiTy B pasgene
«YcTaHoBKa COGPaHHOrO KOXyxa YepBs4HON nepesaymy.

C6opka Hacapku Ans knewok «keb66e» (cm. puc. C)

i NMPUMEYAHMS:

Vicnonb3yiite Hacaaky Ans KeLok, 4Tobbl hopM1poBaTh
KNeLKM 13 Msica nnu TecTa.
BbinonHuTe waru, onucaxHble B pasaene «Ioarotoskay.

5. YcraHoBuTE HacazKy Ans KIeELOK, COCTOSILLYIO U3 IBYX
yacTeit, (26) Ha Ban YepBsYHON nepesaqu.

6. Bonee nogpobHyt HOPMALMI MOXHO HallTL B
pa3gene «YcTaHoBKa cobpaHHOro Koxyxa YepBsiHOM
nepeaayny.
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CGopka Hacagk Ans nevyeHbs (cM. puc. D)
BbinonHuTe Warw, onucaHble B pasaene «Moarotoskan.

5. CHadyana ycTaHoBuTe AenuTenb TecTa (24) Ha Ban
YepBsYHON Nepeaaum.

6. YcTaHoBuTe Hacaaky 4ns nedeHbs (27) Ha aenuTenb
TecTa.

Bonee noppobHyto MHOPMALIO MOXHO HaliT B pasaene
«YcTaHoBka cobpaHHOrO KOXyXa YepBSYHON Nepefaumy.

YcTaHoBKa COBpaHHOro KOXyXa YepBAYHON nepesaun

7. HaBuHTUTE NPUXUMHYIO raiiky (23) Ha Kopnyc LHeka o
4acoBol CTperke.

8. YctaHoBuTe cobpaHHbIil KOXyX YEPBSYHON Nepefaqm Ha
YCTPOICTBO. BCTaBbTe 60K LUHEKa B NONOXEHNM «Ha
2 Yyacay B NpuBOA LLUHeka. [oBepHUTe BMHTOOGPa3HbIN
Kopnyc NpOTVB YaCcoBOW CTPENKM [30 ero OCTaHOBKA.

9. YcraHoBuTe noTok (18) Tak, 4tobbl €ro OCHOBaHME
nexarno Hag KpOHLLTERHOM (5).

PaGorta ¢ msicopy6kom

/N NMPEOYNPEXOEHVE:

OnacHoCTb nony4eHus TpaBMbl!

O anI BKNHOYEHUN yCTpOVICTBa Ban gpuratens Tecto-
MeLlasiky Ha4MHaeT BpaLlaTbCa. He I'IpVIKaCBI?ITer K
BpaLLatLLEMYCS NPUBOAHOMY Bany BO BpeMmsi paboTbi!

O ﬂ,l'lﬂ obecneyeHus besonacHoCTH BCerfa ycraHaenu-

Bante Yauly And cmeLUnBaHus.

Bcerna I'IOJ'|b3yI7ITer TOnKaTenem U3 Kommnnekra

nocTaski. Hu B koem I'IpOTaﬂKVIBaVITe NPOAYKTbI B

TOprIoBUHY nanbsLamu!

10. MonoxuTe Kycouku Msica (MsicHoit Macchl/ chapLua ans
konbacok 1nv TeCTo) B NOTOK UM B BOPOHKY.

11. ToaKNIoYMTE LUHYP NUTaHWS K NPaBUITbHO YCTaHOBMEH-
HOI1 PO3ETKe C 3a3eMMEHNEM.

12. BuibepuTe ckopocTb OT 4 A0 6.

13.Mpyn Heob6X0AMMOCTM YNMOTHANTE MSICO U TECTO TOMKa-
yom (17).

i NPUMEYAHUS:

KpaTtkoBpemeHHas paboTa: Vcnonbayiite Mscopybky He
Bonee 6 MMHYT, Nocre Yero AaiTe YCTPOWCTBY OCTbITL B
TeyeHve 10 MuHYT.

3aBepLueHune paboTbl

1. YcTaHoBuTe KHOMKY B nonoxeHue (

2. BblpepHuTe LTencenb 13 poseTkul.

3. PasbepuTe Bce YacTu MScopyoK.

4. QuucTuTe BCE 1CMOMb30BABLUMECS YaCTK, kak OnncaHo
B pasgene «OuncTkay.

5. 3akpoliTe nogatoLyii kaHan kopnyca LUHeKa KPbILLKOW
(15).
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Mukcep

MHCprKLI,MM no NpUMeHeHUo MUKcepa

/N NMPEOYNPEXOEHKE:
OnacHocTb nomnyy4eHusi TpaBMbl!
* B vawe ans cmelwnBaHmus 04eHb OCTpbIe HOXu!

ObpalyaiiTech C HoXamu MUKCepa 04eHb akkypaTHo,
0COBEHHO MY U3BMEYEHNM NPOAYKTA UM 0YUCTKE
yaluy Ansi CMeLLMBaHMNS.

He nowmeLLaliTe pyki B KOHTEAHEP AMNS CMELLMBAHNS
BO Bpems paboTbI! BpalLatoLmecs HOXi MOTyT HaHe-
CTV TPaBMY.

[pv BKIKOYEHUM YCTPOICTBA Bar BUraTeNs TECTO-
MeLLankv HaunHaeT BpaLLathbesi. He npukacaittecs k
BpalLLatoLLieMycs NprBOAHOMY Bany BO Bpemsi paboTi!
[ins obecneyeHns beaonacHoCTM BCeraa ycTaHaemm-
BaiiTe YalLly 151 CMeLUMBaHMS.

/\ BHUMAHME:

Huikoraa He akTuBupyiiTe pblvaxok (6), ecriv npuco-
efyHeHa emMKoCTb Ans cMeLumBaHms! EMkocTb Ans
CMELLMBAHWS ONPOKNHETCS.

He ucnonbayiite mukcep 6e3 npogyktos!

[pu BbICOKMX TEMMepaTypax CTEKNO MOXET TPECHYTh!
He 3anuBalite B Yallly 4151 CMELLMBAHMS KUAKOCTH,
Temneparypa koTopbix npesbiwaet 60 °C.

He nepenonHsiite Yawy ans cvmelunsanus! Makcn-
MaribHast BMecTumocTb coctasnsieT 1500 M (chpykTbl
1 XUIKOCTb).

leHa 3aHMmaeT BonbLLoi 06beM. YMeHbLLNTE 06bem
KVIKOCTEN C NOBBbILLIEHHBIM NeHo0Bpa3oBaHueM.

[Mpu paboTe ¢ GonbLLMMN 0BBEMaMU AEPXKUTE OAHY
PYKY Ha KpbiLLIKe.

V3venbyaiiTe NPOAYyKTLI NEper CMELLVBaHEM.
Mukce He npeaHasHayeH Ans Konki TBepabIX nuLue-
BbIX MPO/YKTOB, TaKUX Kak Kybuku nbaa, MyckaTHoro
opexa W KyckoB LLIokonaza.

Bo Bpems paboTel npubopa He AonycKaeTcs Haxoxae-
HU1e BHYTPY EMKOCTY NOXeK W CKpeOKoB.

[pw 3aMoNHeHNM YalLy Ans CMeLLMBaHKS, MOMECTUTE ee
Ha yCTOM4MBYHO POBHYHO NOBEPXHOCTb. Briaroaaps aTomy
ypobHee byaeT oeThb KpbILLKY.

PC-KM1189_IM

MoaroToBka

1.
2.

CobepuTe YalLly Ansi cMeLLmBaHusi 6e3 Hacaiok.
3akpoiiTe NOAAIOLLMA KaHAN KOPMyca LUHEKa KPbILLKOW
(15).

HanonHuTe Yaluy Anst cMeLMBaHUS N3MENbYEHHBIMM
VHrpeaneHTaMm.

TpyKMITE KPBILLKY K EMKOCTU A5 CMELLMBAHMS.

. 3aKpoliTe 3aTBOPOM OTBEPCTUE NS HANOMHEHMS.

BcrasbTe 3aTBOp B OTBEPCTUE A4S HAMOMHEH!S 1
MOBEPHHTE €ro Mo YacoBOW CTperike.

PaGota ¢ mukcepom

6.

Y6enuTech, 4TO NOBOPOTHbIA PyKaB OMyLUEH 1 3acuk-
CMpOBaH.

. CHUMUTE 3aLLUMTHYIO KPBILLKY (4) C NpUBOAHOTO Bana

MuKcepa.

. YcraHoBuTe Yally Ana cMelunBaHns Ha I'IpI/IBO,ElHOVI

Ban MyKcepa. YCTaHOBMTe Yallly Ans CMELUNBaHNS Tak,
4TOBLI CUMBOMN W Ha Heil HaXOaWmCs Haz CUMBOMOM &
Ha OCHOBaHWW. [ToBepHNTE Yaluy Bneraepa no 4acoBoi
cTpenke 40 yriopa. CumBosibl W 1 8 [OmkHbI pacriona-
raTbCs Ha OFHO NIMHMN.

BcraBbTe WTencenb CETEBOrO LUHYPa B NOAXOAALLYI0
CETEBYH PO3ETKY.

10. Bbibepute CKOPOCTHOM PEXUM.
i MPUMEYAHMS:

KpaTkoBpemeHHas pabota: Mukcep fomkeH pabo-
TaTb He 6onee 2 MuHyT. Mepen cneayoLLMM UCToMb-
30BaHWEM faiTe npubopy OCTbITb B TEYEHNE 3 MUHYT.
YT100bI CHOBA HaNOMHMUTL Yally UHrpeaUeHTamum,
BbIKIIO4MTE YCTPONCTBO. CHUMMTE 3aTBOP UMK
KpblILLKy. Mpofomkaiite paboTy TOMbKO C 3aKPbITbIM
OTBEPCTVIEM [MN5 NOfAYM.

3aBepuueHue paboTbl

1.

2.
3.
4

6.

YcTaHoBUTE KHOMKY B nonoxeHue @.

BbloepHuTe LuTENcenb 3 po3eTku.

CHUMMTE YaLlly 7Sl CMELLMBAHMSL.

ToaHUMUTE KpbILLKY NEPEs TEM, kak BbinBaTb COAep-
KUMOE.

. OuncruTe BCe MCNOMb30BABLUNECS YACTM, KaK ONMCAHO

B pasgene «OuncTkay.
3aKpoiTe 3aLLMTHOM KPbILLKOW NPUBOL MUKCEPA.

i BAXHOE 3AMEYAHME:
Hukorzia He XpaHuTe COKM LMTPYCOBBIX MK KUCTIbIE
MULLEBbIE NPOAYKTbI B METaNNYECKUX EMKOCTSIX.
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PYCCKWUK

Oumnctka

/N TIPEQYNPEXAEHME:

« Bceraa oTknovanTe ceTeBow LUTENCENb Nepes OYUCTKOMN.

* He onyckauTe yCTPOMNCTBO B BOZY A1 O4UCTKIL. 3TO MOXET Bbl-
3BaTb NOPAXEHWE NEKTPUYECKM TOKOM M NoXap.

* B yaLwe ang cMeLwnBaHus 1 MAcopybke HaxoasTcs ocTpble
Hoxu! OnacHoCTb nony4yeHus TpaBMbl! Pas3bopky, 04NCTKY 1
cOOpKy OTAEMNbHbIX Y3MOB BbIMOMHSANTE C BHUMAHWNECTHIO.

/N BHUMAHVE:
* He I/ICI'IOJ'Ib3yl7ITe MeTannuyeckue etk unu apyrve
abpaayiBHble NpeaMeTbI.

* He npumensiite eakvie v abpasvBHble YMCTALME
cpeacTBa.

Kopnyc asuratens

ﬂ,J'IFI OYUCTKK Kopnyca VICI'IO]'IbSyVITe TONbKO MATKYH TKaHb 1
wagaune Ynucralme selLecrsea.

lMpuHagnexHoOCTM TeCTOMELLANKM 1 MﬂCOpyGKM

/\ BHUMAHVE:
[MpVYHaNEXHOCTI HEMb3s MbITb B MOCYAOMOEYHOI
MalumHe. [oa AeicTBIEM BbICOKOV TeMMepaTypbl Ui
CUNbHOLEACTBYIOLLIMX YMCTSILLMX CPELCTB OHU MOryT
[nedhopmMmpoBaTLCS UMM 06ECLIBETUTHCS.
+YacTu ycTpoiicTBa, ConpykacaBLUMECS C MULLEBbIMM
MPOAYKTaMI, MOXHO OYMLLATH B MbINIbHOM BOJE.

+ [laiiTe NpUHaANEXHOCTAIM MOMHOCTbIO BLICOXHYTb NEpes
TeM, kak cobupaThb YCTPOICTBO.

MpuHagnexHocTh Gnenaepa

i NMPUMEYAHMS: MpepBapuTensHas YucTka
3anonHuTe YaLly Ans CMeLLVBaHNS HAMOMOBUHY BOAOW 1
BKITHOYUTE YCTPOWCTBO npumepHo Ha 10 cekyHA. Boineiite
KWAKOCTb W3 YaLum NS CMELUMBAHS.

A MPEOYNPEXOEHWUE: Puck TpaBMmbI!
Hox bnexzepa oueHb ocTpblit. Cobntopalite 0CTOPOX-
HoCTY npu pasbopke npubopa, ero YncTke 1 chopke
OTAeNbHbIX KOMMOHEHTOB.
+ Yrobbl kak criefyeT NPOMbITb YCTPOWCTBO, CHUMUTE
€MKOCTb AN CMeLLNBAHNS.

+ CHumaiite Yaly 6neH,qepa nocrne Kaxaoro Ucnonb3o-
BaHus.
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* BbiIkpyTuTe HaBMHUMBAIOLLYIOCS KPBILLKY C Yatum bnex-
fepa.

+ CHUMWTE HOX W YNMOTHSIOLLEE KOMbLIO C HABUHUMBALO-
LUEICs KPbILLKA.

+ MoifTe CTemnsHHYI0 eMKOCTb Yaluv GrieHaepa v KpbILLKY
B TENsoN NpoTo4Hoi Boae. CnonocHUTe YNCTOI BOOM
Y BbICYLLMTE.

+ [laiiTe NpUHaANEXHOCTAM MOMHOCTbIO BbICOXHYTb Nepes
TEM, kak cobupaTh YCTPOICTBO.

/N BHUMAHME:

Vcnonb3yiiTe yCTPOICTBO TOMBKO ECIN YNNOTHUTENBHOE
KONbLiO [JOMKHbBIM 0BPa30M YCTaHOBMEHO HA HOXEBO
rornoske! B npoTuBHOM cry4ae MUKCEpHbIN Gokan He
ByneT NNoTHO 3aKpbIT.

XpaHeHue

+ OuUCTHTE YCTPOICTBO B COOTBETCTBM C MHCTPYKLMSIMU.
[laifTe MpUHaBNEXHOCTAM NOSHOCTHIO BBICOXHYTb.

+ ECnv Bbl X0TUTE NPOLMNTL CPOK CryXBbl YCTPOICTBA,
PEKOMEHAYETCS XpaHUTb Ero B OPUTMHATBHOM ynaKoBke.

+ Bcerga xpaHuTe yCTpOIiCTBO B HEAOCTYMHOM ANst AETei,
XOPOLLO MPOBETPUBAEMOM U CYXOM MECTE.
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PelueHne npobnem

pobnema BoamoxHas npuuuHa

PelweHue

Mpubop He yHKLMO- | HeT nogaum nutanms.

MpoBepbTe PO3ETKY BKIOYEHUEM PYTOrO YCTPOliCTBA.

Hupyer. Mpubop 06opyaoBaH 3aWUTHBIMK
BbIkntoyartensmu. OH1 npesoTepa-
LYaloT CryyaliHbIil 3anyck ABuraTens.

+ [1poBepbTe NPaBUNLHOCTL MONOKEHNS CEAYIoLMX
3MeMEeHTOB:
- OTKMAHas YacTb (5),
- €MKOCTb AN CMeLLnBaHus (3) unu
- 3alLMTHas KpbiLLKa (4).
YcTaHoBUTE KHOMKY B nonoxeHve C.
3aTem BbibepeTe ycTaHOBKY HEODXOMMMON CKOPOCTH.

3aluuTa oT neperpeBaHus bbina akTu-
BMPOBaHa. [luratens neperperncs.

[aitte npubopy oCTbITh B TeUeHe 15 MUHYT, npexae
4eM UCroNb3oBaTh Ero CHOBa.

Mpubop HevcnpaseH.

CBSIXUTECH C CEPBIUCHBIM LIEHTPOM WNK NpUrmacute
cneuuanmcTa.

TexHuyeckme fAaHHble

MOLEIIB: .ovvevvvecveeeeve e PC-KM 1189
lMogaya HanpshkeHus: ..220-240B~, 50-60Ty
MoLyHocTb Ha BXoge:... 1500 BaTT

KNACC BALUMTBL: w.vvvvvveveeiereiesiesisessssie s ssssssesssenssnsens 1
Bec HeTTO (camo yCTPOICBTO C eMKOCTbIO
Ansi CMELUVBaHWS 1 HacagKkon Ans 3ameca): ... npnon. 7,1 kr

MbI coxpaHsiem NpaBo Ha TEXHUYECKUE U KOHCTPYKLIMOHHbIE
V3MEHeHs B pamkax npopomkatoLeiics paspaboTku
npogykTa.

[laHHoe yCTPOICTBO BbINO MPOTECTUPOBAHO B COOTBET-
CTBIM CO BCEMM TeKyLLMK AupekTveamu EC, Takumm

KaK AMPeKTIBbI N0 SNEKTPOMArHUTHOM COBMECTUMOCTY 1
HU3KOMY HanpsKEHMIO, U CKOHCTPYVPOBAHO B COOTBETCTBIM
C NoCneHUMM NPaBUnamm Mo TexHuke Ge3onacHocTu.

PC-KM1189_IM

Ytunuzauus
3HayeHne cUMBONA «KOP3UHa»
3aluyTa OKpyxatoLLen cpefbl: He JonyckaeTcs
YTUNN3aLma anekTponprbopos BMecTe ¢ Obl-
TOBbIMM OTXOJaMM.
YTUnu3aums ycrapeBLUei TEXHUKN U Henc-
I 1paBHbIX SMEKTPONPUBOPOB NMPOM3BOANTCS B
TOPOACKUX MPUEMHBIX MYHKTaX.
He ponyckaiite HenpaBMnbHOM yTUNN3ALIM OTXOA0B. 3TO
HaHOCUT BPe[ OKPYXaloLLIEN Cpefie M OKasblBaeT HeraTue-
HOE BO3AENCTBIE Ha 300POBLE MIOAEN.
OkasblBaiiTe COAENCTBME NporpaMme yTUAN3aLMmM 1 apy-
M chopMam nepepaboTu ANEKTPOHHOM 1 3MEKTPUYECKON
TEXHUKN.
VIHchopmaLmto 0 nyHKTax yTunuaaLmuy ObITOBOA TEXHUKM
MOXHO NOMy41Tb B MECTHBIX OpraHax BnacTul.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
e dillay

PC-KM 1189

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia «+ 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis »
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
b lly VIS g o) B 5
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