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Best quality, perfect shape
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YEAR

GUARANTEE

Sistema modular compuesto de 121 modelos a gas con modulos System modutowy, sktadajacy sie z 121 modeli gazowych 40,
de 40, 80, 120 cm para realizar planos completos con todas las 80, 120 cm dla realizacji kompletnych pfaszczyzn posiadajacych
funciones de coccion. wszystkie funkcje gotowania.

Sistema modular, composto de 121 modelos a gds com modulos MogynbHasa crcTema, COCTOALLaA 13 X ra3oBbiX Mogdenel ¢

de 40, 80, 120 cm, para realizar superficies completas, com todas moaynamu no 40, 80, 120 cm Ana co3naHua NONHbIX PAJOB CO
as funcdes de cozedura. BCeMU QYHKLMAMM NPUroToBNEHMA 6tof.
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macros 700  electric

Wide offer for a good choice

BERTO'S®

the best catering equipment




YEAR

GUARANTEE

Gama compuesta por mas de 90 productos con diferentes Gama sktadajaca sie z ponad 90 produktéw o réznych charakterystykach
caracteristicas de capacidad productiva y dimension para realizar zdolnosci produkcyjnych i wymiarach, w celu zrealizowania kuchni

una cocina versétil personalizada, con profundidad 70 cm. elastycznej i spersonalizowanej, o gtebokosci 70 cm.

Gama formada por mais de 90 produtos, com diversas ACCOPTUMEHT coCTomT 13 90 CM U3AENMI C PasUYHBIMA

caracteristicas de capacidade produtiva e dimenséo, para realizar XapaKTePUCTKaMM MPOV3BOAUTENBHOCTI 1 PAa3MEPOB [/ CO3AaHWA
uma cozinha versatil e personalizada, com 70 cm de profundidade. Pa3HO0bPa3HON W MHAVBMAYANbHON KyXHW, C Fy6vHOM 70 CMm.
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Macros 700

Design your
own solution

solo cucing

Macros 700

Los profesionales de la proyeccién estan a tu disposicién para Spedjalisci od projektowania sg do Waszej dyspozycji, gotowi
responder a tus exigencias. zaspokoi¢ Wasze zadania.

Os nossos projectistas estao a disposicao para solucionar as suas CReunanncTbl NPOEKTUPOBAHKIA B BallleM PacropaXeHNK, YToobl
exigéncias. OTBETUTb Ha Ballu NMOTPEOHOCTH.

the best catering equipment



O logotipo Berto's ECO FRIENDLY é
sinédnimo de baixo impacto ambiental.
Garante que os produtos com esta marca
apresentam uma reciclabilidade superior
a 90%, baixos consumos perante uma alta
eficiéncia energética e total conformidade
com as especificacdes Rohs, que excluem
a utilizacdo de substancias nocivas para o
ambiente e as pessoas.

Save money,

protect the environment

El logotipo Berto's ECO FRIENDLY es sindnimo de bajo impacto ambiental. Garantiza
que los productos con esta marca presentan una reciclaje superior al 90%, bajos
consumos frente a una alta eficiencia energética y la plena conformidad con las
especificaciones Rohs que excluyen el uso de sustancias nocivas para el ambiente y

la persona.

Logo Berto's FRIENDLY jest synonimem
niskiego wptywu na srodowisko
naturalnego. Gwarantuje ono, iz produkty
zaopatrzone w ten znak s3 odzyskiwalne
w ponad 90%, ich zuzycie jest niskie, a
wydajnos¢ energetyczna wysoka oraz

s3 w petni zgodne z wymogami Rohs,
ktére wykluczajg zastosowanie substancji
szkodliwych dla srodowiska oraz ludzi.

Jlorotnn Berto's ECO FRIENDLY — cHOHMM
He3HauMTEeNbHOro BO3AeNCTBMA Ha
OKpy»KaloLLyto cpefy. lapaHTnpyer, uto
NPOAYKLMA C TakOM MapKMPOBKOW MOXET
6biTb NepepaboTaHa 6onee Yem Ha 90%,
MMeeT HI3Koe noTpebreHne 1 BbICOKYIO
SHepreTnyeckylo 3OPeKTMBHOCTL

1 MONHOCTBIO COOTBETCTBYET
cneundmkaumam Rohs, kotopble
MCKIIOUAIOT UCMONb30BaHVe BELLECTB,
AAOBUTBIX 417 OKPY»KatoLLen Cpeabl 1
nonen.
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MacCros 700

Great sturdiness, elegant shape

Cada detalle ha sido proyectado por nuestros disefiadores para
tener la méxima rapidez en la ejecucion de los mandos y una
extrema claridad de las programaciones, privilegiando el aspecto
estético.

Cada detalhe for projectado pelos nossos desenhistas para obter
a maxima rapidez de execucdo dos comandos e uma clareza total
das programacoes, privilegiando o aspecto estético.

BERTO'S’

the best catering equipment

Kazdy szczegot zostat zaprojektowany przez naszych
projektantdow majacych na celu umozliwienie jak najszybszego
wykonania polecen, tatwos¢ ustawien oraz przede wszystkim
aspekt estetyczny.

Kam,qaﬂ AeTanb NPOEKTNPOBanacCb HalWMK ﬂl/\3al7|HepaM\/l ana
nony4yeHnAa MaKC/ManbHom CROPOCTV B UCMOJNTHEHUW KOMaH[
Hanbosbllen ACHOCTL B YCTaHOBKax, Npuaasan 6onblioe 3HaueHne
3CTeTUYECKOM CTOpOHe.
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MacCros 700

A new opening to the future

En cada detalle, calidad y funcionalidad aseguran un rendimiento Kazdy szczegdt, jego jakosc i funkcjonalno$c zapewniaja
optimo e inalterado a lo largo del tiempo. optymalng wydajnos¢ i trwatos¢ w czasie.

Em cada detalhe, a qualidade e a funcionalidade garantem um Bo BCex fleTansax KauecTBo 1 GyHKUMOHaNbHOCTb 0becneunBaioT
rendimento ideal e inalterado com o passar do tempo. ONTVManbHYI0 MPOV3BOANTENBHOCTb 1 COXPaHeHe CBOMCTB B

TeyeHne ANnTesIbHOro BpemMeHNn.

BERTO'S’

the best catering equipment
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MacCros 700

Power & control: a perfect combination

Quemadores estancos de alta potencia, construidos enteramente Szczelne palniki o duzej mocy, wykonane catkowicie z Zeliwa z
en fundicion con acabado externo niquelado, de larga duracion niklowanga zewnetrzng powtoka, z dozywotnia gwarancjg oraz

y fijados herméticamente en el plano de trabajo estampado de umocowane szczelnie na pfaszczyZznie gotujacej wykonanej ze
acero inoxidable AISI 304. stali nierdzewnej INOX 304.

Queimadores estanques de alta poténcia, realizados com ferro [epmMeTnUHble ropenky BbICOKOM MOLHOCTW, MOIHOCTHIO
fundido e acabamento externo niquelado, com garantia vitalicia chenaHHble 13 UyryHa C BHelHel HUKENVPOBAaHHOW OTAENKON,
e fixados hermeticamente sobre a superficie de trabalho moldada nMetoLne NMOXKM3HEHHYIO rapaHTLIo, FepMETUYHO 3aKperneHHble
de aco inox AlSI 304. Ha pabouem cTone u3 HepxkasetoLleln ctanu AlSI 304.
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the best catering equipment



l\gh power

Quemadores de fundicion, simple y doble corona, proyectados Palniki z Zzeliwa, pojedyncza i podwojna korona, zaprojektowane
por Berto's para el control éptimo de la potencia. przez Berto's dla optymalnej kontroli mocy.

Queimadores de ferro fundido, com coroa simples e dupla, YyryHHble ropesiky C Of4HOM 1 ABYMA BEHLIAMU, CMPOEKTUPOBAHHbIE
projectados para o controlo ideal da poténcia. Berto's, N03BoNAT OMTYMaNbHO KOHTPOMMPOBATb MOLLIHOCTb.

(CCCCCCCEECTTrErTnRAREAA AR RO U AR Top Flame Technology
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BERTO'S’

the best catering equipment
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Qas Macros 700

Gas cookers

Gas solid top

Electric cookers

Infrared & induction cookers
Electric solid top

Boiling pans

Bratt pans

Griddles

Lava stones grill

Pasta cookers

Fryers

Chips scuttles

Bain marie
Neutral units




MacCros 700

inox AlSI 304

models

HIGH POWER & MAX POWER COOKERS

COCINAS HIGH POWER Y MAX POWER

Cocinar sobre la llama directamente, para
cocer o saltear, sigue siendo para todos los
cocineros el eje de la tradicion culinaria.
Gracias a su disefio compacto y redondeado,
las parrillas de hierro fundido crean un plano
Unico de trabajo donde las ollas se pueden
mover facilmente. El elevado grosor garantiza
una larga duracion y resistencia, ademas de
una facil limpieza.

Los quemadores completamente en hierro
fundido de elevado espesor y elevada
potencia, de 3,5 kW y de 7 kW, tienen una larga
duracion. La alta eficiencia energética permite
un ahorro de gas de al menos el 30% al afo
con respecto a los quemadores tradicionales.
El completo desmontaje del plano de coccién,
de bordes completamente redondeados,
garantiza la maxima higiene y limpieza y sobre
todo un facil mantenimiento.

I_--_- |_---'- ,__:.—-_——E
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G7F2B G7F4B G7F6B

16 (G7F2BP) (G7F4BP) (G7F6BP)

FOGOES HIGH POWER E MAX POWER

Cozinhar directamente sobre a chama, para
dourar ou refogar, representa, para qualquer
cozinheiro, um ponto fundamental da tradicéo

culindria. Gragas ao desenho completo e

arredondado, as grelhas de ferro fundido
formam uma superficie Unica de trabalho na
qual é possivel deslocar as panelas facilmente.

A ampla espessura garante uma longa duragéo

e resisténcia e torna a limpeza mais facil.
Os queimadores, realizados inteiramente
com ferro fundido de

grande espessura e

5 k
<

elevada poténcia, de /e de 7 ontam
fic

Ca permite uma poupanca de gas de

com garantia vitalicia. A grande eficiéncia

energé
no minimo 30% ao ano, se comparados aos
queimadores tradicionais.

E possivel remover completamente a
superficie de cozedura, de bordas totalmente
arredondadas, o que garante a maxima
higiene e limpeza e, principalmente, uma facil
manutencgao.

15
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G7F2M G7FaM G7F6M
(G7F2MP) (G7FAMP) (G7F6MP)

KUCHNIE HIGH POWER | MAX POWER

Gotowanie bezposrednio na otwartym

ogniu, podsmazanie i duszenie, pozostaje dla
wszystkich kucharzy trwatym punktem tradycji
kulinarnej. Dzieki ich petnemu i okragtemu
modelowi, Zzeliwne ruszty tworza petna
ptaszczyzne utatwiajaca przesuwanie garnkow.
Duza grubo$¢ gwarantuje ich dtugotrwatosc i
tatwe czyszczenie.

Palniki, wykonane catkowicie z grubego Zeliwa
o duzej mocy, 0 3,5 kWi 7 kW, s3 objete
dozywotnia gwarancja. Wysoka wydajnos¢
energetyczna umozliwia zaoszczedzenie
minimum 30% gazu rocznie w poroéwnaniu z
palnikami tradycyjnymi.

Mozliwos¢ catkowitego usuniecia ptaszczyzny
gotujacej, z zaokraglonymi obrzezami,
gwarantuje maksymalna higiene, czystos¢ oraz
tatwe operacje konserwacyjne.

@

Ll

e

(55N

Ll

—

(52N

FTTLLE

=

G7F4+FG1
(G7F4P+FG1)

G7F4+FG
(G7F4P+FG)

G7F4+FE1




BERTO'S’

the best catering equipment

MANTbI BbICOKO MOLLHOCTU U
MAKCUMAJIbHO MOLLHOCTN

[OTOBNTL HEMOCPEACTBEHHO Ha CUTbHOM
OrHe, obXKapuiBas B CKOBOPO/E, OCTaeTcA

LJ1A BCEX MOBAPOB HEV3MEHHbIM MYHKTOM
TPaAMUMOHHOW KyHapun. bnarogaps
CBOEMY LieNIbHOMY U 3aKPYTIEHHOMY [M3arHy
UyryHHble peLleTKK CO3AaloT efuHylo pabouyio
MOBEPXHOCTb, Ha KOTOPOW MOXHO NIerKO
nepemellats nocygy. [osblleHHas ToNwmHa
rapaHTVpyeT NPOACIKUTENBHDBIA CPOK CAYObl
N MPOYHOCTb, @ TakXe Nerkyto YNCTKY.
[TONHOCTBIO M3rOTOBIEHHbIE 113

uyryHa 60bLWoN TOAWMHBI KOHOOPKN
NoBbILEeHHOW MOLLHOCTY 3,5 KBT 1 7 kBT
NMEIOT NOMXM3HEHHYIO rapaHTiO. BbicoKaa
SHepreTnyeckan 3GPeKTMBHOCTb NO3BONAET
SKOHOMUTL a3 NpUMepHo B pasmepe 30%

B rOA MO CPaBHEHWIO C TPAAVILMOHHbBIMY
KOHdOopKamu.

[TONHOCTBIO CbeMHasA BapOYHas NOBEPXHOCTL U
MONHOCTbIO 3aKPYMEeHHbIe Kpad rapaHTUpytoT
MaKCVManbHYI0 TUIMEHNYHOCTb, YACTOTY U,
npex[e BCEro, NerkocTb B OOCAYKMUBAHNUM.

G7F4+FE G7F6+FG1 G7F6+FG G7F6+T G7F6+FE1 G7F6+FE
(G7F6P+FG1) (G7F6P+FG) (G7F6P+T) 17




MacCros 700

inox AlSI 304

models

Qas

ECO POWER COOKERS

COCINAS ECO POWER

MACROS 700 SERIE POWER, caracterizada por
todos los quemadores con didmetro 120 mm
y potencia 6kW y por un solo quemador con
potencia 3,5 kW y didmetro reducido, garantiza
la maxima versatilidad de uso.

Parrillas individuales e independientes para
una mejor maniobrabilidad y para una mayor
facilidad de limpieza.

Quemadores estancos de elevada potencia,
construidos enteramente en hierro fundido con
acabado externo niquelado, de larga duracién y
fijados herméticamente en el plano de trabajo
estampado de acero inoxidable AISI 304.
Parrillas soporte ollas de hierro fundido
esmaltado resistentes a esfuerzos térmicos y
mecanicos.

Los hornos estan construidos enteramente en
acero inoxidable y estan disponibles tanto con
alimentacién por gas como eléctrica, estaticos
y por conveccion.

Las uniones entre equipos estan estudiadas
para ser precisas y faciles de limpiar. Opcional
encendido eléctrico de los fuegos, puertas
para compartimento abierto.

FOGOES ECO POWER

MACROS 700 SERIE POWER, caracterizado
pelos queimadores com diametro 120 mm e
poténcia 6 kW e por somente um queimador
com poténcia 3,5 kW e diametro reduzido,
garante a maxima versatilidade de utilizagao.
Grelhas Unicas e independentes para facilitar a
utilizacdo e a limpeza.

Queimadores estanques de alta poténcia,
realizados com ferro fundido e acabamento
externo niquelado, com garantia vitalicia e
fixados hermeticamente sobre a superficie de
trabalho moldada de aco inox AISI 304.
Grelhas de suporte para panelas de ferro
fundido esmaltado, resistentes a esforcos
térmicos e mecanicos.

Os fornos sdo realizados inteiramente com aco
inox e estao disponiveis para alimentacao a
gas, eléctrica, estatica ou a conveccao.

As juntas entre os aparelhos foram projectadas
para que sejam precisas e faceis de limpar.

E opcional a activacdo eléctrica das bocas e

a colocacédo de portas nos compartimentos
abertos.

KUCHNIE ECO POWER

MACRQOS 700, SERIA POWER, charakteryzujaca
sie wszystkimi palnikami o $rednicy 120 mm i
mocy 6 kW oraz wytacznie jednym palnikiem
omocy 3,5 kW ize zredukowana $rednicg,
gwarantuje maksymalna elastycznosc jej
zastosowania.

Pojedyncze i niezalezne ruszty zapewniajg ich
tatwiejsze ustawianie i czyszczenie.

Szczelne palniki o wysokiej mocy, wykonane
catkowicie z Zeliwa i wykoriczone powtoka
niklowana, z dozywotna gwarandja,
umieszczone hermetycznie na ptaszczyznie
gotujacej wykonananej ze stali nierdzewnej
inox AlSI 304.

Zeliwne ruszty s odporne na temperature i
naciski mechaniczne.

Piekarniki sa wykonane catkowicie ze stali
nierdzewnej inox i sa dostepne w formie
zaréwno gazowej jak i elektrycznej, z
ogrzewaniem statycznym i konwekcyjnym.
Potaczenia urzadzen zostaty zaprojektowane
w sposéb umozliwiajacy fatwe i doktadne
czyszczenie. Opcjonalnie elektryczny zapton
palnikow, drzwiczki dla otwartych elementow.
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G7F2BPW G7F4ABPW G7F6BPW G7F2MPW G7FAMPW G7F6MPW G7F4PW+FG1 G7FAPW+FG G7F4PW+FE1
18 (G7F2BPW-F) (G7F4BPW-F) (G7F6BPW-F) (G7F2MPW-F) (G7FAMPW-F) (G7F6MPW-F) (G7FAPW+FG1-F) (G7F4PW+FG-F) (G7F4APW+FEL1-F)
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MANTbl ECO POWER

MACROS 700 CEPVIA POWER nmeeT BCe
KOHbOpPKM AnameTpom 120 MM 1 MOLLHOCTbIO
6 KBT 11 0fiHY KOHPOPKY MOLIHOCTbIO

3,5 KBT ymMeHblLIEHHOro ArameTpa, YTo
rapaHTMpyeT MakcvmanbHoe pa3Hoobpasme

B NICMONb30BaHWK. PasnenbHble He3aBMCKMble
peLweTKM CO3AatoT NyYLLYyO YNPaBIAeMoCTb U
6OsbLLYIO NErKOCTb B UMCTKE. [epMeTnyHble
KOH(OOPKM BbICOKOM MOLLIHOCTW, MOSIHOCTBIO
N3rOTOBNEHHbIE 13 YyryHa C HUKEeNMPOBaHHOM
Hapy<HOWN OTAENIKOW, MMEIOT MOXN3HEHHYIO
rapaHTUIIoO Y TePMETNYHO 3aKpensieHsl Ha
pabouer NOBEPXHOCTM, OTLITAMNOBAHHOW

13 HeprkagetoLlen ctanu AlSI 304. PeweTku-
NOACTaBKM MOZ NOCYyLy 13 SMaVPOBaHHOrO
yyryHa 061aatoT BbICOKOKN MPOYHOCTBIO MO
OTHOLEHMIO K TEPMUYECKMM N MEXaHUYECKIM
BO3AEeNCTBUAM. [1eun NONHOCTbIO M3rOTOB/EHbI
3 Hep»KaBetoLLer CTanm 1 MOryT MOCTaBATbCA
Kak B raz0BOM, TaK 1 3M1EKTPUYECKOM
WNCMNONMHEHNN, CTaTUYECKME N KOHBEKLIMIOHHbIE.
CoeanHenruAa mexxay annaparypom
CKOHCTPYMPOBaHbI Tak, YTOObl ObITb TOUHbBIMM

N NErkuMK B YMCTKe. B KauecTBe onummn
BO3MOXEH 3NEeKTPOMOLXKMII, ABEPLbI 414
OTKPbITOrO OTAENEHMUA.

= *":‘ = "‘

G7F4APW+FE G7F6PW+FG1 G7F6PW+FG G7F6PW+T G7F6PW+FE1 G7F6PW+FE
(G7FAPW +FE-F) (G7F6PW+FG1-F) (G7F6PW+FG-7) (G7F6PW+T-F) (G7F6PW+FE1-F) (G7F6PW +FE-F) 19




MacCros 700

inox AlSI 304
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models

GAS SOLID TOP

PLACAS RADIANTES A GAS

Ideal para recrear sabores y sistemas de
coccion tradicionales. La distribucion
homogénea del calor permite realizar lo mejor
posible salsas y cocciones lentas que requieren
una temperatura constante.

La amplia superficie perfectamente lisa
permite una gran libertad de uso tanto con
ollas de formas no convencionales, también
muy grandes, como plano de mantenimiento
al lado de los fuegos.

El revestimiento interno, constituido por
material refractario de alto aislamiento, permite
la concentracion maxima del calor en la parte
central de la placa y garantiza gran confort al
Chef.

® .
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G7T4P2FM G7T4P2F+FG1 G7T4P4FB

20

PLACA A GAS

|deal para recriar sabores e técnicas de
cozedura tradicionais. A distribuicdo
homogénea do calor permite preparar da
melhor maneira os molhos e pratos com
cozedura lenta, que exigem uma temperatura
constante.

A ampla superficie, perfeitamente lisa,
possibilita uma grande liberdade de utilizacéo,
quer no caso de panelas de formas ndo
convencionais, mesmo muito grandes, quer
como superficie de manutencéo, ao lado das
bocas.

O revestimento interno, realizado com material
refractdrio de alto isolamento, permite a
concentracao maxima do calor na parte
central da chapa e garante o conforto do
cozinheiro.

G7T4P4FM G7T4P4F+FG1

SN

PLYTA GAZOWA

Idealna dla odtwarzania tradycyjnych

smakéw i sposobdw gotowania. Jednolite
rozprowadzanie ciepta umozliwia doskonate
przygotowywanie sosow oraz potraw
wymagajacych powolnego gotowania w statej
temperaturze.

Obszerna, doskonale gtadka powierzchnia
umozliwia tatwe uzywanie zarowno garnkéw
o niekonwencjonalnych formach, rowniez
bardzo duzych, jak i zastosowanie jej jako
ptaszczyzny pomocniczej w poblizu palnikow.
Wewnetrzne obicie, wykonane z
ognioodpornego materiatu o wysokim stopniu
izolacji, zapewnia maksymalna koncentracje
ciepfa w centralnej czesci ptyty i dostarczajac
tym samym komfort Szefowi Kuchni.

G7TAP4F+FG G7TPM G7TP+FG
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FA3OBbIE MINUTbI CO CMIOLLIHON
MOBEPXHOCTbIO

\neanbHbl ANA BOCCO3[aHWA BKyCa U C1MCTEM
TpaaMUMOHHOM rotoBkm. OgHopoaHoe
pacrnpeaeneHie xapa no3BonsAeT nyule
NPUTroTOBNATL COYChl U MeA/IeHHO roOTOBUTb
npw NOCTOAHHON TemnepaType.

CoBeplueHHO rnagkan 6onbluas NoBEPXHOCTb
no3BonAeT cBOOOAHO MCMONB30BaTh NOCYaY
HeTPaANLIMOHHBIX GOPM, OUeHb BOMbLLNX
pa3mMeposB, a TakKe CO3AaeT NMOBEPXHOCTb ANA
noggepxaHua TemnepaTypbl NPUroToBIeHHOro
611043, iepka ero PALOM C MJIaMeHeM.
BHyTpeHHAA NoBepXHOCTb, OTAeNaHHaA
OrHeymnopHbIM MaTepranom C BbICOKO
M30MALMEN, NO3BONAET CO3aTb MAKCVIMabHYO
KOHLIEHTPALIMIO »Kapa B LIEHTPaNbHOW YacTy
KOHbOpPKK 1 obecneunsaeT 60nbLION KOMGOPT
B paboTe wed-nosapy.

G7TP2FM G7TP2F+FG1 G7TP2F+FG G7TP2F+T

21




MacCros 700

inox AlSI 304

models

electric

ELECTRIC COOKERS

COCINAS ELECTRICAS

Equipadas con placas cuadradas o redondas
de hierro fundido con superficie 220x220 mm
o didmetro de 220 mm de 2,6 kW cada una,
alcanzan los 400°C y son facilmente regulables
gracias al selector que activa 6 diferentes zonas
concéntricas de potencia.

Este sistema de control directo de la
temperatura garantiza un notable ahorro
energético y hace que estas cocinas sean
ideales para cocciones de mantenimiento y
para la ebullicién de grandes cantidades de
agua.

Los elementos calentadores estan fijados
herméticamente en un plano estampado en
una pieza Unica.

FOGOES ELECTRICOS

Dotados de placas quadradas ou redondas,
de ferro fundido, com superficie de 220 x
220 mm ou diametro de 220 mm, de 2,6 kW
cada, alcangam 400°C e podem ser regulados
facilmente, gracas ao selector que activa 6
diversas zonas concéntricas de poténcia.
Este sistema de controlo directo da
temperatura garante uma elevada poupanca
energética e torna estes fogdes ideais para
cozedura com manutencao do calor e para a
ebulicdo de grandes quantidades de dgua.
Os elementos aquecedores sao fixados
hermeticamente sobre uma superficie
moldada com peca Unica.

KUCHNIE ELEKTRYCZNE

Wyposazone w ptyty kwadratowe lub okragte
o powierzchni 220 x 220 mm , o $rednicy 220
mm, 2,6 kW kazda, osiggaja temperature 400°C
i sg tatwe w regulacji dzieki przetacznikowi,
ktéry uruchamia 6 réznych koncentrycznych
stref mocy.

Ten bezposredni system kontroli temperatury
gwarantuje znaczng oszczednos¢ energii i
sprawia iz sg one doskonate dla utrzymywania
temperatury potraw oraz do gotowania
wielkich ilosci wody.

Elementy rozgrzewajace sie s3 zamocowane
hermetycznie na ptycie odlanej w jednym
kawatku.
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SNEKTPUYECKUME NMNAUTDI

OcHalleHbl KBaapaTHbIMK WAV KPYTbIMA
YyryHHbIMY KOHQOPKaMM C MOBEPXHOCTHIO
220 x 220 mm vnn grameTpom 220 Mm 1
MOLLIHOCTbIO 2,6 KBT Kaxkaas, JoctmratoT

400°C v nerko perynmpytoTca ¢ NOMOLLbIO
CeneKkTopa, KOTOPbLIV akTUBMPYET 6 PasIMUHbIX
KOHLIEHTPUYECKMX 30H MOLLHOCTH.

STa cMcTemMa NPAMOro KOHTPONA TemnepaTypbl
obecneynBaeT CyLLeCTBEHHYIO SKOHOMUIO
SHeprun 1 genaeT 3T NAUTbl naeanbHbIMM
ANA TOTOBKM C NOCNefyloWMM NoaAepKaHeM
TemnepaTypbl U Ans KunadeHrs 60nbLvX
06bEMOB BOAbI.

HarpeBaTenbHble 31emMeHTbl repMeTUYHO
3aKpenseHbl Ha WTamnoBaHHOM B Gopme
efIMHOW AeTann NOBEPXHOCTN.

E7PQ6+FE1 E7PQ6+FE
(E7P6+FE1) (E7P6+FE) 23
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INFRARED & INDUCTION COOKERS

COCINAS INFRARROJOS E INDUCCION

Caracterizadas por una superficie
perfectamente lisa, garantizan una limpieza
rapida, en pocos gestos y en pocos minutos,
sin el uso de detergentes agresivos.

El espesor del plano, equivalente a 60/10, y la
precision en la regulacion de la temperatura
permiten trabajar con toda seguridad. Las
cocinas por infrarrojo alcanzan en pocos
segundos los 500°C y estan equipadas con un
indicador luminoso, colocado en el plano, que
indica la presencia de calor residual hasta 60 °C.
En las cocinas por induccién, el ahorro
energético estd asegurado por el inmediato
alcance de la maxima temperatura dentro de
los recipientes de coccidn aun manteniendo
el plano completamente frio. La alta eficiencia
energética es dada por la ausencia de
dispersion térmica y por consumos reducidos
de mas del 30%.

FOGOES A INFRAVERMELHO E A INDUGCAO

Caracterizados por uma superficie
perfeitamente lisa, garantem uma limpeza
répida, com poucos gestos e poucos minutos,
sem a necessidade de utilizar detergentes
agressivos.

A espessura da superficie, de 60/10, e a
precisao da regulacao da temperatura
permitem trabalhar com total seguranca. Os
fogdes a infravermelho atingem em poucos
segundos 500°C e sao equipados com uma
luz piloto, posicionada sobre a superficie, que
indica a presenca de calor residual até 60°C.
Nos fogdes a inducéo, a poupanca energética
¢ garantida, pois a temperatura maxima

¢ alcancada imediatamente no interior

dos recipientes de cozedura, mantendo a
superficie completamente fria. A alta eficiéncia
energética é determinada pela auséncia de
dispersdo térmica e pela reducdo de consumo
acima de 30%.

KUCHNIE NA PODCZERWIEN | INDUKCYJNE

Odznaczaja sie doskonale gtadka powierzchnia,
gwarantuja szybkie czyszczenie, przy uzyciu
kilku gestéw i w dostownie kilka minut, bez
uzywania agresywnych srodkow czyszczacych.
Grubos¢ powierzchni, rowna 60/10, oraz
precyzyjnos¢ w regulowaniu temperatury
umozliwiaja prace w catkowicie bezpiecznych
warunkach. Kuchnie na podczerwien osiggaja
w ciggu kilku sekund temperature 500°C, oraz
posiadaja lampke kontrolng umieszczona na
ptaszczyZnie plyty, ktéra sygnalizuje pozostate
ciepto do 60°C.

W kuchniach indukcyjnych, oszczednos¢
energii jest zagwarantowana dzieki
natychmiastowemu osiggnieciu maksymalnej
temperatury wewnatrz zbiornikdw gotujacych,
pomimo iz ptaszczyzna pozostaje catkowicie
zimna. Wysoka wydajnos¢ energetyczna jest
zapewniona brakiem dyspersji termicznej oraz
zredukowanemu o ponad 30% zuzyciu energii.
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WNHOPAKPACHbIE 1 UHOYKUMOHHbIE NNATbI

OTAnYatloTCA COBEPLUEHHO MMaaKon
MOBEPXHOCTbBIO, OUeHb ObICTPO UNCTATCA
HECKONBKNMN ABVKEHVAMY 33 HECKONBbKO
MUHYT 6€3 1CMoNb30BaHMA arpecCcUBHbIX
MOIOLLNX CPEACTB.

fonwmnHa noBepxHOCTH, pasHada 60/10,

1 TOUHOCTb PEryIMPOBKK TEMNEePaTypbl

No3BONAIT PaboTaTh B NMOMHOM 6e30MacHOCTH.

MHdpakpacHble NanTsl N03BONAIOT 33
HECKOMbKO CekyHA AocThub 500°C 1 nmeloT
AATUMK, PaCroNOXEHHbIN Ha MOBEPXHOCTY,
OTMeuatoLMni1 OCTaBLLYIOCA TemrnepaTypy, Moka
OHa He pgocTurHet 60°C.

B MHAYKUMOHHBIX NAKTax SKOHOMUA

SHepruv obecneuriBaeTcA HemeaneHHbIM
AOCTUXEHVEM MaKC1ManbHOM TemnepaTypbl
BHYTPM BapOUHbIX eMKOCTel, NpK 3TOM
BapOYHaA NOBEPXHOCTb OCTAETCA MOMHOCTHIO
XONOAHON. Beicokas aHeproadpdeKTVBHOCTL
obecneynBaeTca OTCYTCTBMEM PacCeaHuA
TemnepaTypbl 1 CoKpalleHnem notpebneHns
6onee uem Ha 30%.
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ELECTRIC SOLID TOP

PLACAS RADIANTES ELECTRICAS

Ideal para recrear sabores y sistemas de
coccion tradicionales. La distribucion
homogénea del calor permite realizar lo mejor
posible salsas y cocciones lentas que requieren
una temperatura constante.

La amplia superficie perfectamente lisa
permite una gran libertad de uso tanto con
ollas de formas no convencionales, también
muy grandes, como plano de mantenimiento
al lado de los fuegos.

La placa estd subdividida en 4 zonas
independientes en las que es posible regular la
temperatura a su gusto.

El sistema de calefaccién por irradiacion
permite una mayor velocidad al alcanzar la
temperatura y una menor dispersion térmica.

E7TPB E7TPM

E7TP+FE1

PLACA ELECTRICA

|deal para recriar sabores e técnicas de
cozedura tradicionais. A distribuicdo
homogénea do calor permite preparar da
melhor maneira os molhos e pratos com
cozedura lenta, que exigem uma temperatura
constante.

A ampla superficie, perfeitamente lisa,
possibilita uma grande liberdade de utilizacéo,
quer no caso de panelas de formas ndo
convencionais, mesmo muito grandes, quer
como superficie de manutencéo, ao lado das
bocas.

A placa é dividida em 4 éreas independentes,
nas quais é possivel regular a temperatura
como desejado.

O sistema de aquecimento a irradiacdo
permite uma maior rapidez de alcance da
temperatura e uma menor dispersdo térmica.

E7TP+FE

PLYTA ELEKTRYCZNA

Idealna dla odtwarzania tradycyjnych
smakéw i sposobdw gotowania. Jednolite
rozprowadzanie ciepta umozliwia doskonate
przygotowywanie soséw oraz potraw
wymagajacych powolnego gotowania w statej
temperaturze.

Obszerna, doskonale gtadka powierzchnia
umozliwia tatwe uzywanie zarowno garnkéw
o niekonwencjonalnych formach, rowniez
bardzo duzych, jak i zastosowanie jej jako
ptaszczyzny pomocniczej w poblizu palnikow.
Ptyta jest podzielona na 4 niezalezne

strefy z mozliwoscig dowolnej regulacji ich
temperatury.

System podgrzewania wykorzystujacy
promieniowanie cieplne gwarantuje szybsze
osiaggniecie temperatury i mniejsza dyspersje
ciepta.
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SNEKTPUYECKUE NMIUTbI CO CMIOLHON
NOBEPXHOCTbIO

neanbHbl AnA BOCCO34aHMA BKyCa 1 CUCTEM
TPaaMUMOHHOM rotoBkm. OgHopoaHoe
pacnpefeneHne xapa nossosndaeT fyyle
NPUTOTOBNATL COYCbl N MENIeHHO rOTOBUTL Ha
NMOCTOAHHOW Temneparype.

CoBeplieHHO ragKkas 6onblias MoBEPXHOCTb
npenocTaBAeT BO3MOXHOCTb CBOOOAHO
MCNOMb30BaTh MOCYAY HETPAAVLIMOHHBIX GOPM,
oueHb OOMbLUKX Pa3MePOB, a Takxe co3faeT
NMOBEPXHOCTL /1A NOAAEPKAHNA TemnepaTypbl
NPUroTOBAEHHOIO HMtoaa, AepKa ero PAAoM C
»Kapom.

[loBepxHOCTb paszfeneHa Ha 4 He3aBKCKMble
30HbI, B KOTOPbIX BO3MOXKHO PErynnpoBaThb
TemnepaTypy Mo *enaHntw.

CuncTema pasorpesa C NOMOLLBIO U3NyYeHNA
no3BondaeT ObiCTpee JOCTUrATb HYXKHYIO
Temnepatypy npu MeHbLem paccensaHunm
Tensna.

.
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BOILING PANS

MARMITAS

Disponibles en version de calefaccion directa
(solo modelos a gas) para cocciones de
comidas liquidas y que no requieran mezclas
y en versién con calefaccion indirecta (gas

y eléctrica) para platos mas densos, como
cremas y salsas.

El tanque de acero AlSI 316, altamente
resistente a la corrosion de sal y salsas,
puede ser utilizado también a través de

la introduccion de grandes cestos que
permiten la coccion de grandes cantidades
de verduras. Las operaciones de limpieza y
mantenimiento son mas faciles gracias a los
bordes redondeados y al grifo de descarga que
se desmonta facilmente: posibles pequenas
pérdidas fluyen en el orificio presente en el
plano.

Qas and electric

MARMITAS

Disponiveis em versao com aguecimento
directo (apenas modelos a gas), para cozinhar
alimentos liquidos, que ndo exigem mistura,
e em versdo com aquecimento indirecto (gds
e eléctrico), para pratos mais densos, como
cremes e molhos.

A cuba de aco AISI 316, altamente resistente a
corrosdo por sal ou molhos, também pode ser
utilizada com a introducdo de grandes cestas,
que permitem cozinhar grandes quantidades
de verduras. As operacdes de limpeza e
manutencao sao facilitadas pelas bordas
arredondadas e pela torneira de descarga,
que pode ser desmontada com facilidade:
eventuais pequenas perdas defluem no furo
presente na superficie.

GARNKI

Dostepne w wersji z podgrzewaniem
bezposrednim (wyfgcznie modele gazowe) dla
gotowania potraw ptynnych niewymagajacych
mieszania, oraz w wersji z podgrzewaniem
posrednim (gazowe i elektryczne) dla potraw
gestszych, takich jak kremy i sosy.

Zbiornik ze stali AISI 316, z wysoka odpornoscia
na korozje powodowang solg i sosami,

moze byc¢ rowniez stosowany do gotowania
duzych ilosci warzyw, poprzez umieszczenie

w nim duzych koszy. Operacje czyszczenia i
konserwacji s utatwione dzieki zaokraglonym
obrzezom oraz kranikowi odprowadzajgcemu,
tatwemu w demontazu: ewentualne niewielki
wycieki sptywaja do otworu w powierzchni.
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KACTPIOJIN

VIMetoTCs B UCMONHEHWN C MPAMBIM
Pa30rpeBom (TONbKO ra3oBble Moaenn)

ONA NPUTOTOBNEHNSA XKMOKNX Ontof, He
TpebyloWwmnx NepemeLLvBaHus, 1 B MCNONHEHNN
C HeMpPAMbBIM Pa30rpPeBoOM (ra3oBble 1
aneKTpuyeckne) ana bonee NNOTHbIX H6/t0f,
TaKMX Kak Kpembl 1 COYCbl.

EmkocTb 13 ctanu AlSI 316, obnagatoLlan
BbICOKOM aHTVMKOPPO3MNHOM MPOYHOCTBIO

MPWY KOHTaKTe C COMbIO M COYCaM, MOXET
MCMOMb30BaTbCA TAKKE /1A BCTABKM OOMbLUMX
KOP3MH ANA NPUroToBeHNa 6OMbLIOro
KoSmuecTBa OBOLLEN. YnCTKa 1 0BCyKMBaHMe
obneryeHbl bnarofaps 3akpyrneHHbIM 6opTam
1 NIErKO AEMOHTURYEMOMY CIIMBHOMY KpaHy:
HeboMblUVe 06beMbl BbiNneCHyBLUecA
XKMAKOCTY CTEKAIOT B MMetoLLieecs Ha
MOBEPXHOCTI OTBEPCTHE.

5
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BRATT PANS

SARTENES

Las planchas de cocciéon permiten diferentes
tipos de coccion: se puede guisar, rehogar, asar
a la parrilla'y cocer directamente en el fondo
del tanque.

Las planchas de coccién basculantes se
caracterizan por un tanque completamente

de acero AISI 304 con capacidad 60 L. Gracias
al elevado espesor del fondo del tanque, la
temperatura se difunde de manera uniforme
en toda la superficie, garantizando cocciones
homogéneas y ahorro energético.

La conformacién redondeada del tanque,
basculante manualmente, asegura facilidad de
limpieza.

Las planchas de coccion fijas, con capacidad
de 8y 11 L, en el interior del tanque
completamente redondo tienen un gran
orificio de descarga que puede cerrarse con un
tapén de teflén con funciéon desague.
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Qas and electric
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BRASEIRAS

As braseiras permitem diversos tipos de
cozedura: é possivel guisar, refogar, grelhar e
cozinhar directamente no fundo da cuba.

As braseiras basculantes sao caracterizadas
por uma cuba realizada completamente com
aco AISI 304, com capacidade de 60 . Gragas
a elevada espessura do fundo da cuba, a
temperatura é difusa em modo uniforme

em toda a superficie, garantindo a cozedura
homogénea, com poupanca energética.

A forma arredondada da cuba, com
basculamento manual, garante uma facil
limpeza.

As braseiras fixas, com capacidade de 8 e 11|,
tém uma cuba completamente arredondada,
com uma grande abertura de descarga que
pode ser fechada com uma tampa de teflon
com funcao de abertura de extravasacao.

E7BR4M

PATELNIE PRZECHYLNE | STALE

Patelnie umozliwiajg rozne rodzaje gotowania
potraw: podsmazanie, duszenie, grillowanie i
gotowanie bezposrednio na dnie zbiornika.
Patelnie przechylne charakteryzuja sie
zbiornikiem catkowicie wykonanym ze stali AlSI
304, o pojemnosci 60 L. Dzieki duzej grubosci
dna zbiornika, temperatura jest rozprowadzana
w jednolity sposéb na catej powierzchni,
gwarantujac tym samym jednolite gotowanie
potraw oraz oszczednos¢ energii.

Zaokraglenie zbiornika, przechylanego recznie,
zapewnia fatwos¢ w czyszczeniu.

Patelnie state, 0 pojemnosci 8i 11 L, wewnatrz
catkowicie zaokraglonego zbiornika posiadajg
duzy otwér przelewowy, ktory moze byc
zamkniety teflonowa zatyczka.




the best catering equipment

@ BERTO'S"

ONPOKNAbIBAIOLLMECA U
3AKPENNEHHbIE CKOBOPObI

CKkoBOpPO/bl MO3BONAIOT FOTOBUTH
HECKOMbKMMI CNOCOBaMM: MOXHO TYLIUTb,
NOMKapUBATb, KapWTb Ha FPUe 1N BapuTb
HEeNOCPeACTBEHHO Ha [JHE eMKOCTU.
OnpokunablBatoLWmecs CKOBOPOLb! MEOT
E€MKOCTb, MOSIHOCTBIO N3TOTOBAIEHHYIO 13

cTanu AlSI 304, obbemom 60 n. bnarogaps
NOBbLILEHHON TOMLLUMHE IHa EMKOCTN
Temneparypa pacnpefensertcd OAHOPOAHO MO
BCell NOBEPXHOCTY, 0becrneyrBan OaHOPOAHYIO
CTeneHb rOTOBHOCTY 11 SKOHOMMIO SHEPTUN.
3aKpyrneHHble GopMbl ONPOKMAbLIBAEMON
BPYUHYIO @MKOCTI 0BMeryatoT YMCTKY.
3aKkpenneHHble ckoBopoabl Ha 8 1 11 11 BHY TP
NONHOCTbBIO 3aKPYINEHHON EMKOCTN MMEIOT
CNMBHOE OTBEPCTMNE, KOTOPOe MOXKET ObiTb
3aKpbITO TehNOHOBOM 3aryLKOM C QyHKLMe
nepenonHeHns.

YEAR
GUARANTEE
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GRIDDLES

FRY TOPS

Una gama completa de parrillas de gas y
eléctricas con placa simple o doble de acero,
de cromo o infrarrojos para permitir la coccién
“por contacto” de cualquier tipo de comida,
incluso del plato mas delicado. El sistema

de distribucion uniforme de la temperatura
garantiza cocciones éptimas sin dispersion de
calor, con consiguiente ventaja en términos de
ahorro energético y mejora del ambiente de
trabajo.

Los residuos de cocciéon son transportados

en el conducto correspondiente y recogidos
en un amplio cajon por medio del orificio de
descarga de grandes dimensiones. Opcional
es el tapon de tefldn resistente a las altas

temperaturas.
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(G7FL4B/CR) (G7FL4M/CR)

Qas and electric

CHAPAS DE COZEDURA

Uma gama completa de chapas de cozedura
a gas e eléctricas, com chapa Unica ou dupla
de aco, cromo ou infravermelho, para permitir
a cozedura “por contacto” de qualquer tipo de
alimento, inclusive pratos delicados. O sistema
de distribuicdo uniforme da temperatura
garante uma cozedura ideal, sem dispersao
de calor e, portanto, é vantajoso em termos
de poupanca energética e melhoramento do
ambiente de trabalho.

Os residuos de cozedura passam através do
canal especifico e séo recolhidos numa ampla
caixa através do furo de descarga de grandes
dimensoes. E opcional uma tampa de teflon
resistente a altas temperaturas.

(G7FL8B-2/CR)

A\

FRY TOP

Kompletna gama urzadzen fry top gazowych

i elektrycznych, z ptyta pojedyncza lub
podwaojng, stalowg, chromowang lub

na podczerwiert umozliwiajg gotowanie
,kontaktowe"kazdego rodzaju potrawy,
rowniez tej bardzo delikatnej. Jednolity system
rozprowadzania temperatury gwarantuje
optymalne gotowanie bez dyspersji ciepta, a
co za tym idzie, z konsekwentng oszczednoscig
energii i ochrong $rodowiska.

Pozostatosci po gotowaniu sa odprowadzane
przez otwor o duzych wymiarach
odpowiednim kanalikiem do obszernego
zbiornika. Opcjonalnie zatyczka z teflonu,
wytrzymata na wysokie temperatury.
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FRY TOP

[MONHbIV aCCOPTUMEHT ra3oBbIX Ui
aneKkTpUYeckmx NanT fry top ¢ oAnHapHOM 1nu
QIBOVIHOW KOHGOPKOW 13 CTanu, C AobaBneHvem
XpOMa MM Ha MHOPAKPaCHbIX Nydyax, Aenaet
BO3MOXHOW «KOHTAKTHYH» FOTOBKY J1000ro
TMNa 6110f, B TOM UMCIIE CamblX efIMKaTeCHbIX.
Cunctema OAHOPOAHOrO pacnpeaenenHmnn
TemnepaTypbl obecneunBaeT ONTVManbHoe
npurotoBneHve 6e3 paccevBaHWA Temnna,
CyLeCTBeHHO SKOHOMSA SHepruio 1 yayulian
aTMocdepy Ha paboyem MecTe

OCTaTKM MWLM HaNpPaBAAKOTCA B CNeLvanbHbli
KaHan 1 cobrpatotca B 60MbLIOM pesepByape
uepes KpynHble 0TBepCTUA Anda copoca.

B KauecTBe onuuv npegnaraetca TehoHoBanA
3arnyLuKa, MPoYHasa K BO34eNCTBIMIO BbICOKMX

YEAR
GUARANTEE
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Qas and electric

LAVA STONES GRILL AND ELECTRIC WATER GRILL

PARRILLAS

Cocer a la parrilla es una coccién natural. La
piedra lavica, con sus cualidades, permite
recrear la tradicional coccién a la brasa con
un control mas preciso de la temperatura,
limpieza mas facil y mayor seguridad para el
operador.

La parrilla, construida enteramente en acero
INOXIDABLE, tiene una forma que permite
trabajar en una amplia superficie apropiada a
diferentes tipos de alimentos (carne, pescado,
verduras).

Gracias a la inclinacion, las grasas en exceso
fluyen en un cajén de grandes dimensiones.
Disponible también la version eléctrica por
agua.

e =
k 1& A — ]
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PLG40BE PLG40B

PLG40OME

GRELHAS

Cozinhar na grelha é cozinhar de forma
natural. A pedra lavica, com as suas qualidades,
permite recriar a cozedura tradicional na brasa,
com um controlo mais preciso da temperatura,
uma limpeza mais facil e uma maior seguranca
do operador.

A grelha, realizada inteiramente com ago INOX,
tem uma forma que permite trabalhar com
uma ampla superficie, adequada a diversos
tipos de alimentos (carne, peixe, verdura).
Gracas a inclinagao, a gordura em excesso
deflui numa caixa de grandes dimensées.
Disponivel ainda a versdo eléctrica com dgua.

PLG40M PLG8OBE

GRILL NA LAWIE WULKANICZNEJ ORAZ
WODNY GRILL ELEKTRYCZNY

Grillowanie jest naturalnym sposobem
gotowania. Kamiert wulkaniczny, dzieki swoim
wiasciwosciom, umozliwia odtworzenie
tradycyjnego sposobu gotowania na weglu,

z doktadniejsza kontrolg temperatury,
tatwiejszego czyszczenia i wiekszego
bezpieczenstwa operatora.

Ruszt, wykonany catkowicie ze stali INOX,
posiada forme zapewniajacg obszerng
powierzchnie, doskonatg dla potraw réznego
typu ( mieso, ryby, warzywa).

Dzieki nachyleniu, nadmiar ttuszczy sptywa
do duzej szufladki. Dostepne rowniez w wersji
elektrycznej na wode.

PLG80B PLG8OME PLG8OM




rPUNN HA BYNTKAHUYECKUX KAMHAX
BOAHbLIE SNEKTPOIrPUTN

[pyroToBNeHne NUWKM Ha rpune — 310
eCTeCTBEHHanA rotoska. BynkaHnueckum
KameHb C ero CBOMCTBaMM No3eondaeTt
BOCCO3[aTb TPAAWLIMOHHYIO FOTOBKY Ha YriAx
C CaMbIM TOYHbBIM KOHTPOIEM TemMnepaTypbl,

C CaMOW MPOCTON YUCTKOW 1 HamnyyLlen
6e30MacHOCTbIO AN1A onepaTopa.

[pwnb, NONHOCTBIO CAENAHHbIV 113
HepxxagetoLler cTanu, meeT Gopmy,
NpPeaoCTaBAALLYIO BO3MOXHOCTb PaboTaThb
Ha OOLWVPHON NOBEPXHOCTH, MOAXOAALLEN ANa
Pa3NUHBIX TUMOB NPOAYKTOB (MACO, PblOa,
OBOLLN).

Bﬂarompﬂ HaKOHY M3NnLLHKE XNPbl CTeKatoT
B pe3epByap KPYMHbIX pa3mepos. VimeeTca
TaKXe BepCcua BOJHOIO NeKTPOrpuiA.
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PASTA COOKERS

CUECEPASTA

Equipo ideal para cocinar la pasta, arroz,
verduras y huevos gracias a la rapidez de
ebullicion del agua tanto en la versién de gas
como en la eléctrica.

Versiones con tanques simples o dobles con
sistema tactil para eliminar los depdsitos

de almiddn que deja la pasta. El tanque
estampado de acero AlSI 316 de 30 L,
caracterizado por sus bordes redondeados,
estd equipado con falso fondo para el apoyo
de los grandes cestos. Practico grifo de carga
de agua colocado en el tablero.

— pr—— pe—
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CPG40E CPG8OE CPE40

Qas and electric

COZEDOR DE MASSA

Equipamento ideal para cozinhar massa, arroz,
verduras e ovos gracas a rapidez da ebulicdo
da dgua, quer na versao a gas, quer na versao
eléctrica.

Versdes com cuba Unica ou dupla e sistema
de remocéao, para eliminar os depdsitos de
amido liberados pela massa. A cuba moldada,
de aco AISI 316, de 30 |, caracterizada pelas
amplas bordas arredondadas, é equipada com
um fundo falso, para apoiar as grandes cestas.
Pratica torneira de carga da dgua colocada na
area frontal.

URZADZENIE DO GOTOWANIA MAKARONU

Doskonaty przyrzad do gotowania makaronu,
ryzu, warzyw i jajek, dzieki bardzo szybkiemu
zagotowaniu sie wody, zaréwno w wersji
gazowej jak i elektryczne;j.

Wersje z pojedynczymi i podwdjnymi
zbiornikami, z systemem eliminujacym
nadmiar amidéw pozostawionych przez
makaron. Zbiornik ttoczony ze stali AISI 316 o
pojemnosci 30 L, z zaokraglonymi obrzezami,
wyposazony w podwdjne dno do stawiania
pojemnych zbiornikow. Praktyczny kranik dla
dolewania wody.
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MAKAPOHOBAPKA

VoeanbHbIM annapat 4ns NpurotoBneHNs
nacTbl, pyca, OBoLen 1 AL bnarogaps
ObICTPOTE 3aKMMaHNA BOAbI KaK B ra3oBOM, Tak
N 3NEKTPUYECKOM VICTIONTHEHNN.

Bepcun ¢ ogrHapHbIMM 1 ABOMHbBIMM
eMKOCTAMU C CUCTEMOW OYUCTKM 1A
YCTPaHeHVA OCTaTKOB Kpaxmarna, CO3[aBaemblx
nacton. lWtamnosaHHad eMKoCTb W3 CTanm

AlSI 316 Ha 30 N1 C LWMPOKMMW 3aKPYTNEHHbIMY
Kpaamu nveeT danbli-AHO ANA YCTaHOBKM
KPYMHbBIX BMECTUTENbHbIX KOP3WH. [TpakTUYHbIN
KpaH 3an1Ba BObl PACMONOXKEH Ha naHenm
yMpasieHns.
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GAS FRYERS

FREIDORAS DE GAS

Todos los modelos estan disponibles

con mandos mecanicos o digitales para

una cuidadosa y precisa regulacion de la
temperatura, gracias también al control que se
efectda directamente en el tanque.

Los tanques, de 7 a 30 L, simples y dobles, son
completamente redondeados y estampados,
permitiendo al operador mantener la maxima
higiene y trabajar en total seqguridad y confort.
Las tecnologias de calentamiento directo e
indirecto, de alta eficiencia, garantizan tiempos
de recuperacion muy rapidos y la distribucion
del calor en una amplia superficie preserva el
aceite de los dafos debidos a temperaturas
excesivas.

—
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GL10B GL10+10B GL1OM
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FRITADEIRAS A GAS

Todos os modelos estdo disponiveis com
comandos mecanicos ou digitais, para uma
regulacdo cuidadosa e precisa da temperatura,
também garantida pela deteccdo realizada
directamente na cuba.

As cubas, de 7 a 301, Unicas e duplas, séo
completamente arredondadas e moldadas,

0 que permite manter a maxima higiene e
trabalhar com total seguranca e conforto.

As tecnologias de aquecimento directo e
indirecto, de alta eficiéncia, garantem tempos
de recuperacdo muito rapidos, a distribuicdo
do calor numa ampla superficie evita que
temperaturas excessivas estraguem o éleo.

i By T TN T
T —
GL10+10M GL15M GL15M+15M

AUV
‘ﬁ*ﬁ?ﬁum.m ‘1‘
g oy

FRYTOWNICE GAZOWE

Wszystkie modele sg dostepne w wersjach z
poleceniami mechanicznymi lub cyfrowymi dla
doktadniejszej regulacji temperatury, rowniez
dzieki jej odczytowi bezposrednio w zbiorniku.
Zbiorniki, o pojemnosciach 7i30L,
pojedyncze i podwaojne, catkowicie
zaokraglone i ttoczone, umoZzliwiaja
operatorowi utrzymanie maksymalnej higieny
oraz zapewniajg mu komfort i bezpieczenstwo
pracy.

Posrednie i bezposrednie systemy
podgrzewania, o wysokiej wydajnosci,
gwarantuja jego krotki czas, a rozprowadzenie
ciepta na duzej powierzchni chroni olej przed
szkodami spowodowanymi nadmiernymi

temperaturami.
— ——— —
TN RS by R
— ;
GL22M GL22+2M GL7+7M
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FA30BbIE OPUTIOPHULbI

Bce mofenv MoryT ObiTb U3rOTOBMEHbI C
MEXaHNUYeCKNM 1 LindPOoBbIM YNpaBieHneMm,
MO3BONALMM OCYLLECTBAATL Camyto
aKKYPAaTHYIO 11 TOUHYIO PErynpoBKY
TemnepaTypbl, BO3MOXHYt0 bnaroaaps
onpeaeneHnio ee HeMoCPeACTBEHHO B
EeMKOCTM.

EmkocTn o1 7 go 30 n, oanHapHble 1 ABOVHbIE,
MONTHOCTbIO OKPY/ible N WTaMnoBaHHbIE,
NO3BONAT ONepaTopy NoAaepPKMBaTL
MaKCMManbHbI YPOBEHb rreHbl 1 paboTaTb B
nosnHoM 6e30nacHOCTH 1 KoMdopTe.
BbicokoahdeKTVBHbIE TEXHONOMMIN MPAMOrO

1 HEeNpPAMOro pasorpesa obecneuviBaoT
oueHb ObICTPbIV HAboP TemmnepaTypbl 1
ObICTPOE pacnpeaeneHmne xapa Ha W1pPoKow
MOBEPXHOCTW, MPefoXPaHAA Macio OT
I_IOBDGM,DGH\/H?\, HAHOCKIMbIX MOBbILLEHHbIMW
TemnepaTypamm.

&
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GL18MI GL18+18MI GL30B GL30M
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ELECTRIC FRYERS

FREIDORAS ELECTRICAS

Todos los modelos estan disponibles

con mandos mecanicos o digitales para

una cuidadosa y precisa regulacion de la
temperatura, gracias también al control que se
efectlia directamente en el tanque.

Los tanques, de 10 a 24 L, simples y dobles, son
completamente redondeados y estampados,
permitiendo al operador mantener la méaxima
higiene y trabajar en total sequridad y confort.
Las tecnologias de calentamiento directo, de alta
eficiencia, garantizan tiempos de recuperacion
muy rapidos y la distribucion del calor en una
amplia superficie preserva el aceite de los dafos
debidos a temperaturas excesivas.

A
i ) —
E \ ‘id A ==
E7F10-4B E7F10-88 E7F10-4M
(E7F10-4BS) (E7F10-8BS) (E7F10-4MS)

FRITADEIRAS ELECTRICAS

Todos os modelos estao disponiveis com
comandos mecanicos ou digitais, para uma
regulacdo cuidadosa e precisa da temperatura,
também garantida pela deteccéo realizada
directamente na cuba.

As cubas, de 10 a 24 |, Unicas e duplas, sdo
completamente arredondadas e moldadas,

0 que permite manter a maxima higiene e
trabalhar com total seguranca e conforto.

As tecnologias de aguecimento directo, de alta
eficiéncia, garantem tempos de recuperacéo
muito rdpidos, a distribuicdo do calor numa
ampla superficie evita que temperaturas
excessivas estraguem o 6leo.

A1, A1,
b.i ,‘i\-‘! .."\: A b-i ,‘i\-{ 11,\%
=" ] =8 =
E7F10-8M E7F18-4M E7F18-8M
(E7F10-8MS) (E7F18-4MS) (E7F18-8MS)

FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE

Wszystkie modele sa dostepne w wersjach z
poleceniami mechanicznymi lub cyfrowymi dla
doktadniejszej regulacji temperatury, réwniez
dzieki jej odczytowi bezposrednio w zbiorniku.
Zbiorniki, o pojemnosciach 1024 L, pojedyncze
i podwojne, catkowicie zaokraglone i ttoczone,
umozliwiaja opearotorowi utrzymanie
maksymalnej higieny oraz zapewniaja mu
komfort i bezpieczerstwo pracy.

Posrednie systemy podgrzewania, o wysokiej
wydajnosci, gwarantuja jego krotki czas, a
rozprowadzenie ciepta na duzej powierzchni
chroni olej przed szkodami spowodowanymi
nadmiernymi temperaturami.

=
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E7F30-8B E7F30-8M
(E7F30-8BS) (E7F30-8MP)




BERTO'S® YEAR

the best catering equipment g GUARANTEE

SNEKTPUYECKUE OPUTIOPHULbI

Bce Mogenv MoryT ObiTb M3roTOBMEHbI C
MEXaHWNUYECKIM U LMGPOBbBIM YpaBneHviem,
NO3BOMAOLMM OCYLLECTBAATL Camyto
aKKYPATHYIO 1 TOYHYIO PErynvpoBKY
TemnepaTypbl, BOIMOXHYt0 Gnarogaps
onpeaeneHuio ee HemoCPeACTBEHHO B eMKOCT.
EmkocTv o1 10 fo 24 n, ognHapHble 1 ABOWHbIE,
MOHOCTBIO OKPYTr/ible 1 LWTaMnoBaHHbIe,
NO3BOMAIOT OMNEepaTopy NMoAAePKVBaTb
MaKCVIMarbHbI YPOBEHb MATVeHb! 1 PaboTaTh B
NOMHOM 6e30MacHOCTM 1 KomdopTe.
BbicokoadGeKTMBHbIE TEXHONOMMN MPAMOTO

1 pasorpesa obecreurBatoT oueHb ObICTPbIN
Habop TemnepaTypbl 1 ObICTPOe pacnpeaeneHue
Tensna Ha LWMPOKOW MOBEPXHOCTY, NpefoxXpaHas
MaC/10 OT NOBPEXAEHMN, HAHOCUMbIX
MOBbILUEHHbIMM TEMMEPATYPAMM.

.
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CHIPS SCUTTLES

CONSERVADOR DE PATATAS

Equipo ideal para el mantenimiento a
temperatura caliente seca de productos fritos
(especialmente patatas fritas, albondigas,
salchichas, etc)) sin que estos pierdan sabor
y consistencia. Una resistencia con parabola
reflectante de cerdmica irradia el calor
desde arriba, mientras que el falso fondo
extraible, perforado y perfilado, facilita el
goteo y la facil recogida del producto. La
precisa programacion de la temperatura esta
asegurada por un regulador continuo de
energia.

E7SP-4B E7SP-4M

AQUECEDOR DE BATATAS

Equipamento ideal para manter em
temperatura quente e seca produtos fritos
(especialmente batatas fritas, alméndegas,
linguica, etc) sem que percam a sua flagrancia
e consisténcia. Uma resisténcia com parabola
reflectora de ceramica irradia o calor a partir
do alto, enquanto o fundo falso removivel,
furado e moldado, facilita o gotejamento e

a facil recolha do produto. A programacao
precisa da temperatura é garantida por um
regulador continuo de energia.

PODGRZEWARKA ZIEMNIAKOW

Urzadzenie idealne do podtrzymywania
wysokiej temperatury suchych potraw
smazonych (zwiaszcza frytek, pulpetéw,
kietbasek, itd..) bez powodowania utraty ich
smaku i konsystendcji. Rezystancja z ceramiczna
odbijajaca parabolg emanuje ciepto z goéry,
podczas gdy podwojne dno, wyciggalne, z
otworami i ksztatowane, utatwia odptyw i
tatwe zbieranie produktu. Doktadne ustawienie
temperatury jest zapewnione przez regulator
energii o ciagtym cyklu pracy.

B
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MALWWHA ANnAa NoAOrPEBA KAPTO®ENA

ObopynosaHue, naeanbHoe And NoaaepKaHna
MPW BLICOKOW CyxOWN TemnepaType *apeHblx
npoayKToB (0cobeHHO KapTodens, TedTenen,
Konbacok v T.A4.), KOTopble NPK 3TOM He
TEPAIOT CBOW BKYC M KOHCUCTeHUMIO. TOH

C OTparkatoLLlel Nnapabonom 13 KepamuKm
OTpakaeT Teryo CBepXY BHU3, @ CbeMHoe
danblu-aHo, NepdoprposaHHoe ¥
npodunrposaHHoe, obecrneynsaeT CvB
XUOKOCTV 1 obneryaeT cbop NpoaykTa. TouHas E
yCTaHOBKa TemnepaTypbl obecrneunsaeTca
MOCTOAHHbBIM PerynAaTopOM SHEPrUN.
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BAIN MARIE

BANO MARIA

Disponible en versién de gas y eléctrica, es
ideal para mantener caliente cualquier tipo
de plato en los recipientes Gastronorm hasta
una altura de 150 mm. En el modelo de

gas, gracias a un termostato, la temperatura
del agua en el tanque se puede regular
facilmente garantizando la optimizacién de los
consumos energéticos. El tanque estampado,
caracterizado por bordes redondeados y
amplios., asegura facilidad de limpieza y
maxima higiene.

LR \ - e
— —

-
E7BM4B E7BM8B E7BM4M
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Qas and electric

BANHO-MARIA

Disponivel em versao a gas e eléctrica, é ideal
para manter qualquer tipo de alimento quente
nas bandejas especiais Gastronorm até uma
altura de 150 mm. No modelo a gas, gragas

a um termostato, a temperatura da dgua

na cuba pode ser regulada com facilidade,
garantindo a optimizacdo do consumo
energético. A cuba moldada, com amplas
bordas arredondadas, garante uma facil
limpeza e a méxima higiene.

e e
| L L &
H r
I e-l
E7BM8M G7BM4M

URZADZENIE DO KAPIELI WODNE)J

Dostepne w wersji gazowej i elektrycznej,
idealne do utrzymywania cieptej potrawy
kazdego typu, w odpowiednich zbiornikach
Gastronorm o wysokosci do 150 mm.

W modelu gazowym, dzieki zastosowaniu
termostatu, temperatura wody w zbiorniku
moze by¢ tatwo regulowana i gwarantuje
optymalizacje zuzycia energii. Ttoczony
zbiornik, z zaokraglonymi obrzezami, zapewnia
tatwe czyszczenie i maksymalng higiene.
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MAPMUT

/13roTaBnvBaeTCA B ra30BOM U 31EKTPUYECKOM
NCMONHEHWW, UAeanbHO NOAXOANUT ANs
nofAepKaHna Npu BbICOKOW TemnepaType
65110 N0OOro TMNa B CreLmanbHbiX EMKOCTAX
Gastronorm Bbicoton go 150 mm. B razosom
mofenn bnarogaps TepMmocTaTy Temneparypa
BO/bl B @MKOCTI 1eTKO perynmpyercs,
obecneynBasn ONTUMasbHbIN PACcXom SHEPTUN.
LLITamnoBaHHaA eMKOCTb C WNPOKKMM
3aKpyrieHHbIMM 6opTamMu rapaHTMpyeT
NErkoCTb YNCTKM M MaKCUMasbHbI YPOBEHb
TUrMEeHbI.
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NEUTRAL UNITS

ELEMENTOS NEUTROS

En version simple o doble, son cémodos y
esenciales para completar cualquier ambiente
de cocina gracias a las amplias superficies
completamente lisas.

El plano estampado, caracterizado por los
bordes redondeados, permite tiempos rapidos
de limpieza garantizando la maxima higiene.
Los planos de trabajo también pueden estar
equipados con cajon.

—_— —
—_— | '5. Y
i £ E
{ j I. i‘ II.
N7T4B N7T4M N7-8M
(N7T4BC) (N7T4MC)

SUPERFICIES NEUTRAS

Em versédo simples ou dupla, séo préticas e
essenciais para completar qualquer ambiente
de cozinha gragas as suas superficies
completamente lisas.

A superficie moldada, com bordas
arredondadas, permite uma rdpida limpeza,
garantindo a maxima higiene. As superficies de
trabalho também podem ser equipadas com
gavetas.

PLYTY

W wersji pojedynczej lub podwojnej, wygodne
i niezastapione do wykoriczenia kazdego
pomieszczenia kuchennego, dzeki szerokim
gtadkim powierzchniom.

Pfaszczyzna ttoczona, z zaokraglonymi
obrzezami, umozliwia szybkie czyszczenie i
gwarantuje maksymalna higiene. Ptaszczyzny
moga by¢ wyposazone rowniez w szufladke.
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HEATPAJIbHBIE MOBEPXHOCTU

3rotaBnvBatoTCA B OAMHAPHOM 1 IBOMHOM
NCNOMHEHMN, YAOOHbI 1 BaXHbI A4
JIOMONHEHMA MoBOro KyXOHHOrO NOMELLeHMS
bnarofaps WWPOKMM COBEPLIEHHO MMaaKMM
MOBEPXHOCTAM.

[LITamnoBaHHaA NOBEPXHOCTb C
3aKpyrieHHbIMM 60pTamMu ObICTPO YUMCTUTCA,
obecneyrBan MaKCUMaNbHY MrMeHNYHOCTb.
Paboune NoBepPXHOCTH MOTYT TaKXe UMeTb -
ALK. —
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Mod. G7F2BPW Cod. 18601100 Macros 700

Mod. G7F2BPW-F NO PILOT Cod. 18601300 e,
Mod. G7F2MPW Cod. 18601600
Mod. G7F2MPW-F NO PILOT Cod. 18601800

@) 1 1
N @ mm 90 120

kW 3,9 6
keal/h 3.010 5.160
Btu/h 11.942 20.472

& kW 95
keal/h 8.170
TOT. Btu/h 32.414

G30/631  kgh 074
& G20 m¥h 1,01
625 m¥h L17

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - RID — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcun co cronom).

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble Parrillas de acero INOXIDABLE / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel Grelhas de ago INOX/ Drzwiczki
1Pz ttoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa Ruszty ze stali INOX / 7P g8epua co wrammoBarHoi pyakoit Tonwmroi 20/10 414 Mogeneit co CTonom PeieTky n3 HepaBeroLyelt cram.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro fundido, conexion del gas - conexdo a gds

de larga duracion, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al plano de acero G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoeqinHeHMe
AISI 304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad en ambos modelos. Modelos G7F2BPW y G7F2MPW

equiparo con llama piloto de fuegos protegida por cubierta de latén para una faci limpieza y mantenimiento.

Pies regulables (versién con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ao inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramente com ferro
fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na [T
superficie de aco AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranca em ambos os modelos. Modelos —
G7F2BPW e G7F2MPW equipados com chama piloto protegida por uma cobertura de latdo para facilitar a
limpeza e a manutencao. Pés regulaveis (versoes com mével).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Palniki wykonane catkowicie
z zeliwa, z dozywotnia gwarancja, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ptynom i
zamocowane na ptycie ze stali AlSI 304, gteboko ttoczonej. Awaryjny czujnik temperatury dla obydwdch modeli.
Modele G7F2BPW e G7F2MPW wyposazone w ptomien pilotujacy, zabezpieczony ostong z mosiadzu dla tatwego
czyszczenia i konserwacji. Nozki nastawne (wersje z obudowa).

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU 100[?"/2"6) 2
Pabouas noBepxHOCTb U GpOHTaNbHbIe MaHenu u3 Hepxaseloleir cranu AlSI 304. Topenku nonHoCTblo i =
U3 YyryHa, C MOXW3HEHHON rapaHTueid, BKIKYaloLMeca ¢ MOMOLUbI0 OCHALEHHOTO KMamaHoOM KpaHa
repMeTUYHO 3aKpennieHHble Ha noBepxHocTv U3 cTanu AlSI 304 rny6okoii wramnoBKi. MpegoxpaHuTenbHaa
Tepmonapa Ha obeux mogensax. Mogenu G7F2BPW e G7F2MPW ocHalLieHbl MUNOTHBIM OTHEM, 3aLUMLLEHHbIM
NaTYHHOI KPbILLKOW, NErko YNCTATCA 1 06cnyxuBaloTca. Perynupyemble HOXKY (Bepcum Co CTONOM).

R1/2UNIISO 7/1 kW 9,5
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Mod. G7FABPW Cod. 18602100 Q Macros 700

Mod. G7F4ABPW-F NO PILOT Cod. 18602300
Mod. G7F4AMPW Cod. 18602600
Mod. G7F4AMPW-F NO PILOT Cod. 18602800

e . 1 3
N @ mm 90 120

kW 3,9 6
keal/h 3.010 5.160
Btu/h 11.942 20.472

& kW 25
kealh 18490
T0T. Bu/h 73.358

G30/631  kgh 1,68
& G20 m¥h 228
625 m¥/h 2,66

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3SMOMHbIE AKCECCYAPBI
(G7 - RID — MCD 80 - KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcun co cronom).
OPTIONAL 2P puerta con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble Parrillas de acero INOXIDABLE / 2P porta com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel Grelhas de ago INOX/ Drzwiczki
2P z thoczona klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa Ruszty ze stali INOX / 2P g8epya co wramnoBaroii pyykoii TonwyuHoit 20/10 413 mogeneii co CTonom PeLueTki u3 HepxaserLyesi cram.

3

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro fundido, conexion del gas - conexao a gds

de larga duracion, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al plano de acero G podfaczenie gazowe - ra3oBoe CoefinHeHMe R1/2UNIISO 7/ kW 21;5
AISI 304 de profundo moldeo. Termopar de sequridad en ambos modelos. Modelos G7F4BPW y G7F4AMPW

equipados con llama piloto de fuegos protegida por cubierta de laton para una facil limpieza y mantenimiento.

Pies regulables (versién con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ao inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramente com ferro
fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na
superficie de aco AlSI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranga em ambos os modelos. Modelos
G7FABPW e G7FAMPW equipados com chama piloto protegida por uma cobertura de latdo para facilitar a
limpeza e a manutengao. Pés requlaveis (versdes com movel).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Palniki wykonane catkowicie
z zeliwa, z dozywotnia gwarangj, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ptynom i
zamocowane na plycie ze stali AlSI 304, gteboko ttoczonej. Awaryjny czujnik temperatury dla obydwach modeli.
Modele G7F4BPW e G7FAMPW wyposazone w ptomien pilotujacy, zabezpieczony ostona z mosiagdzu dla tatwego
czyszczenia i konserwacji. Nozki nastawne (wersje z obudowa).

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU g
Pabouas noBepxHOCTb U GpOHTaNbHbIe MaHenu u3 Hepxaseloweir cranu AlSI 304. Topenku monHoCTblo ——
3 UyryHa, C MOXU3HEHHOIl rapaHTeli, BKNIOYAlOLLMECs C MOMOLUBIO OCHALUEHHOTO KNamaHoM KpaHa v

TepMETUYHO 3aKpenneHHble Ha noBepxHoCTY 13 cranu AlSI 304 rny6oKoit wramnoBKu. MpegoxpaHuTenbHas G 440 (4" G)

Tepmonapa Ha obeux mopenax. Mopenu G7F4BPW e G7FAMPW ocHaLLeHbl MUNOTHBIM OTHEM, 3aLLMALLEHHbIM K l

NaTyHHO KPBILLKOIA, 1erko YNCTATCA U 06CNyXMBaIoTCA. Perynupyemble HOXKI (Bepcun o cTonom). }» ; HLH\H\\L\HHHL\HHHH\A\HHHJ\ H\HuH
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Mod. G7F6BPW Cod. 18603100 @ Macros 700
Mod. G7F6BPW-F NO PILOT Cod. 18603300 eca.

Mod.

G7F6MPW

Cod. 18603600

Mod.

G7F6MPW-F NO PILOT

Cod. 18603800

— n. 1 5
N @ mm 90 120
kW 35 6
keal/h 3.010 5.160
Btu/h 11942 20472
& kW 335
keal/h 28.810
TOT. Btu/h 114.302
G30/G31  kgh 2,62
& G20 m¥/h 3,54
625 m/h 4,14

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI

(G7 - RID — MCD 120 - KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / sepcum co cronom).

2P600 puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble. Parrillas de acero INOXIDABLE / 2P600 portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com movel. Grelhas de ago INOX/
Drzwiczki 2P600 z ttoczona klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa. Ruszty ze stali INOX / 2P600 gBepuysi co wramnosarHoi pyykoii TommuHoii 20/10 414 Mogenesi co cTonom. Pewetkun n3 Hepxaseroyes cram.

OPTIONAL

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro fundido,
de larga duracion, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al plano de acero
AISI 304 de profundo moldeo. Termopar de sequridad en ambos modelos. Modelos G7F6BPW y G7F6MPW
equipados con llama piloto de fuegos protegida por cubierta de latdn para una facil limpieza y mantenimiento.
Pies regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ao inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramente com ferro
fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na
superficie de ago AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranca em ambos os modelos. Modelos
G7F6BPW e G7F6MPW equipados com chama piloto protegida por uma cobertura de latdo para facilitar a
limpeza e a manutencao. Pés regulaveis (versao com mvel).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Palniki wykonane catkowicie
z zeliwa, z dozywotnia gwarancja, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ptynom i
zamocowane na plycie ze stali AlSI 304, gteboko ttoczonej. Awaryjny czujnik temperatury dla obydwach modeli.
Modele G7F6BPW e G7F6MPW wyposazone w ptomien pilotujacy, zabezpieczony ostona z mosiadzu dla tatwego
czyszczenia i konserwacji. Nozki nastawne (wersje z obudowa).

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas noBepxHOCTb U GpOHTaNbHbIe MaHenu u3 Hepxaseloweii cranu AlSI 304. Topenku monHoCTblo
U3 YyryHa, C MOXW3HEHHON rapaHTUeid, BKIKYaloLMeca ¢ MOMOLUbI0 OCHALUEHHOTO KMamaHoOM KpaHa W
repMeTUYHO 3aKpensieHHble Ha noBepxHocTv U3 cTanu AlSI 304 rny6okoii wramnoBki. MpefoxpaHuTenbHaa
Tepmonapa Ha obeux mopenax. Mopenu G7F6BPW e G7F6MPW ocHaLLeHbl MUNOTHBIM OTHEM, 3aLLMLLEHHbIM
NaTYHHOI KPbILLKOW, NErko YNCTATCA 1 06cnyxmBaloTca. Perynupyemble HOXKY (Bepcua Co CTONOM)..
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Mod. G7F4PW+FG1 Cod. 18604100
Mod. G7F4PW+FG1-F NO PILOT | Cod. 18604300 s

Cf_) n. 1 3
N g mm 90 120

kW 3,9 6
kcal/h 3.010 5.160
Btu/h 11.942 20.472

GN 11
600 mm 530 x 325 x 3pos.
L] T 4

T kealh 3.440
T0T. Btu/h 13.648

& KW 255
keal/h 21.930
TOT. Btu/h 87.006

630/G31  kgh 2,00
& G20 m¥h 2,70
625 m¥h 3,15

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - RID — MCD 80 — GRC 1/1 GN — GRC 60/40 — KRF.
OPTIONAL  Parrillas de acero INOXIDABLE / Grelhas de aco INOX/ Ruszty ze stali INOX / Pewwerku u3 Hepxaserowesi cranm.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro fundido, conexion del gas - conexdo a gds

de larga duracion, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al plano de acero G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoeqinHeHMe
AISI 304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad en ambos modelos. Modelo G7F4PW+FG1 equipado
con llama piloto de fuegos protegida por cubierta de latén para una facil limpieza y mantenimiento. Horno
a gas estatico, enteramente construido en acero INOXIDABLE, con soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes
EuroNorm 400x600mm y 1/1 GN. Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la
puerta de alta resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies requlables. Estdndar: Encendido piezoeléctrico
horno. 1 parrilla de horno antivuelco.

R1/2UNIISO 7/1 kW 25,5

I AL ARERRRRERLRL A RCRRTRRRR
CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS —

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ao inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramente com ferro
fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na = NN <
superficie de aco AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de sequranca em ambos os modelos. Modelo <:>
G7F4PW-+FG1 equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de lato para facilitar a limpeza e a @

manutencdo. Forno a gds estatico, realizado inteiramente com aco INOX, com 3 niveis de suporte para grelhas/
assadeiras EuroNorm 400x600mm e 1/1GN. Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador
da porta de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padrao: Sem activacdo
piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki wykonane 100]0(%"G)
catkowicie z zeliwa, z dozywotnia gwarancja, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ——

ptynom i zamocowane na ptycie ze stali AISI 304, gteboko ttoczonej. Awaryjny czujnik temperatury dla
obydwach modeli. Model G7F4PW+FG1 wyposazony w ptomieri pilotujacy, zabezpieczony ostong z mosiadzu
dla tatwego czyszczenia i konserwacji. Gazowy piekarnik statyczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej
INOX, 3 poziomy prowadnic dla rusztu/blach piekarnika EuroNorm 400x600mm i 1/1 GN. Drzwiczki oraz ich
czes¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek , o wysokim stopniu resyztancji,

odlany ze stali AlSI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 p L —_
0l
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TEXHWYECKME n OYHKLIMOHANTbHBIE XAPAKTEPUCTUKK L
Pabouan noBepxHOCTb ¥ (poHTaNbHble MaHenu w3 Hepxaseloleit ctanu AlSI 304. fopenku nonHoOCTbIO = = =
3 UyryHa, C NOXU3HEHHOIl rapaHTell, BKNKUAILLMECA C NMOMOLUBIO OCHALUEHHOTO KNamaHoM KpaHa v
TepMeTUYHO 3aKpenyieHHble Ha noBepxHocTv U3 cTanu AlSI 304 ry6okoii WwramnoBki. MpegoxpaHuTeNbHaa 0
Tepmonapa Ha 06eux mogensx. Mogenb G7F4PW-FG1 ocHalLeHa nnoTHBIM OTHeM, 3aLLMLLEHHBIM NaTyHHOIA L 260("G)
KPBILIKOJA, Merko YMCTUTCA 1 oBcayxuBaetca. (TaTnyeckas ra3oBas MnmTa, NONHOCTbIO U3 HepKaBelolLieii F 200 ggg 200 ]

CcTanu, ¢ 3 HanpasnaLymI ana pewuetok/npotusHeli EuroNorm 400x600mm 1 1/1 GN. LLitamnoBaHHbie ABepb

11 KOHTP/ABEPb 13 HepxaBetoLueid cTan AlSI 304. Pyuka aBepu u3 BbicokonpouHoii cranu AlSI 304 TonwuHoit

20/10. Perynupyemble HoxKi. (TaHApT: Nbe303MeKTPUYECKMii NOAXKIT neyw, T npoTMBOONPOKYAbIBalOLAACA

peleTKa neum.
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Mod. G7F4PW+FG

Cod. 18604600 Macros 700

Mod. G7F4PW+FG-F NO PILOT

Cod. 18604800 e

@ n. 1 3
N g mm 90 120

kW 3,9 6
kcal/h 3.010 5.160
Btu/h 11.942 20.472

GN 211
mm 530 x 650 x 4 pos.
| KW 78

; : keal/h 6.708
TOT. Btu/h 26.614

& KW 293
kcal/h 25.198
TOT. Btu/h 99.972

630/G31  kgh 229
& G20 m¥h 3,10
625 m¥h 362

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHBIE AKCECCYAPbI

(G7 - RID — MCD 80 — KRF — GRC 2/1 GN.

OPTIONAL  AEF encendido eléctrico horno 230-240V. Parrillas de acero INOXIDABLE / AEF activacdo eléctrica do forno 230-240V. Grelhas de ago INOX / Elektryczny zapton piekarnika AEF 230-240V. Ruszty ze stali INOX /

AEF snextpuyeckmii mogxur neyn 230-240V. Peuetkn u3 HepxaBeroLyeit cTamm.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro fundido,
de larga duracion, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al plano de acero
AISI 304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad en ambos modelos. Modelo G7F4PW-+FG equipado con
llama piloto de fuegos protegida por cubierta de latén para una facil limpieza y mantenimiento. Horno a gas
estatico, equipado con llama piloto enteramente construido en acero INOXIDABLE con soportes de 4 niveles para
parrillas/fuentes 2/1GN. Qumador de horno de llama auto-estabilizada y termostato regulable de 160° Ca 280°C.
Frontal de la puerta moldeado sin empaquetadura para un mayor aislamiento y limpieza. Puerta y contrapuerta
estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304 en espesor
20/10. Pies requlables. Estandar: Encendido piezoeléctrico horno. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramente com ferro
fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na
superficie de aco AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranca em ambos os modelos. Modelo
G7F4PW-+FG equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de latdo para facilitar a limpeza e a
manutencdo. Forno a gés estatico equipado com chama piloto, realizado inteiramente com aco INOX, com 4 niveis
de suporte para grelhas e assadeiras 2/1GN. Queimador do forno com chama auto-estabilizada e termostato
regulavel de 160°Ca 280°C. Frente da porta moldada sem vedacgo, para um maior isolamento e para uma melhor
limpeza. Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de ago AlSI
304 com espessura 20/10. Pés requlaveis. Padrao: Sem activagao piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-
basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Palniki wykonane catkowicie
z zeliwa, z dozywotnig gwarancja, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ptynom
i zamocowane na ptycie ze stali AISI 304, gteboko tloczonej. Awaryjny czujnik temperatury dla obydwoch
modeli. Model G7F4PW+FG wyposazony w ptomier pilotujacy, zabezpieczony ostong z mosiadzu dla tatwego
czyszczenia i konserwadji. Gazowy piekarnik statyczny wyposazony w ptomieri pilotujacy, catkowicie wykonany
ze stali nierdzewnej INOX, z 4 poziomami prowadnic dla rusztu i blach piekarnika 2/1GN. Palnik piekarnika z
ptomieniem ustawiajacym sie automatycznie oraz termostat nastawny w zakresie od 160°C do 280°C. Przod
drzwiczek odlany, bez uszczelek, w celu lepszej izoladji i czyszczenia. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane
ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokim stopniu rezystancji, wykonany ze stali AlSI
304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy
przechytom.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHOCTb U GPOHTaNbHbIe MaHenu U3 Hepxaselolueii cranu AlSI 304. Topenku nonHOCTbIO U3
UyryHa, CNOXV3HEHHOI rapaHTHel, BKK0YaKLLIMECA CMOMOLLbH OCHALLEHHOTO KNanaHOM KPaHa i repMeTUYHO
3aKpenneHHble Ha noepxHocTH u3 cTanu AlSI 304 rny6okoil Wwramnosky. NMpegoxpaHuTenbHas Tepmonapa
Ha o6enx mopenax. Mogenb G7F4PW+FG oCHalLeHa MUNOTHBIM OTHEM, 3aLUVLLEHHBIM JIaTYHHOIA KPbILLKOIA,
Nerko YNCTUTCA 1 06cnyxmBaeTca. [a30Bad cTaTiueckas neyb ¢ MMNOTHbIM OTHeM, NONHOCTbIO U3roTOB/EHHaA
113 HepxaBeloLLeil CTanu, ¢ HanpaBnAKLMMI 4 YpoBHeil AnA pelueTok 1 npoTuBHeil 2/1GN. fopenka neun
€0 CaMOCTAbUNM3NPYIOLLMMCA OTHEM | TePMOCTATOM, perynupylolyum TemnepaTypy B Ananasote ot 160°C
Ao 280°C. llitamnosaHHan nepeaHas ABepua 6e3 Npoknajok ANA Myulleid UONALMA U NErKOCTU YNCTKI.
LLitamnoBaHHble ABepb U KOHTpABEPb 13 Hepxasetoweli ctanu AlSI 304. Pyuka aBepu 13 BbICOKONPOYHOI
cran AlSI 304 tonwunoii 20/10. Perynupyemble Hoxku. (TanaapT: Mbe3oanekTpudeckuit nofxur neyu, 1
NPOTUBOONPOKUALIBAIOWMIACA FPUAb NEYH.

CE &,@5;; B year guarantee
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Mod. G7F4PW+FE1 Cod. 18605100 Macros 700

Mod. G7FAPW+FE1-F NO PILOT | Cod. 18605400 s

S o w 120

kW 3,9 6
kcal/h 3.010 5.160
Btu/h 11.942 20.472

| en 1”7
o mm 530 x 325 x 3 pos.
T0T. kw 35

& KW 21,5+35
keal/h 18.490
TOT. Btu/h 73.358

630/G31  kgh 1,68
& G20 m¥h 228
625 m¥h 2,66

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - RID — MCD 80 — KRF — GRC 1/1 GN — GRC 60/40.
OPTIONAL  Parrillas de acero INOXIDABLE / Grelhas de aco INOX/ Ruszty ze stali INOX / Pewwerku u3 Hepxaserowesi cranm.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro fundido, conexion del gas - conexao a gas
de larga duracién, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al plano de acero AISI G podfaczenie ggazowe - ragogog coefiuHeHve R1/2UNIISO 7/ kW 21,5 + 3v5
304 de profundo moldeo. Termopar de sequridad en ambos modelos. Modelo G7F4PW+FE1 equipado con llama
piloto de fuegos protegida por cubierta de latdn para una facil limpieza y mantenimiento. Horno eléctrico por
conveccion, enteramente de acero inoxidable con soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes 1/1GN. Indicador
luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero
INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304 en espesor 20/10. Pies regulables.
Estandar: 1 parrilla de horno antivuelco.

T
CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS | RS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ao inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramente com ferro
fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na ° A N <
superficie de aco AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de sequranca em ambos os modelos. Modelo <:>
G7FAPW-FE1 equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de latdo para facilitar a limpeza e a
manutencdo. Forno eléctrico a conveccdo, realizado inteiramente com aco inox, com 3 niveis de suporte para
grelhas/assadeiras 1/1GN. Luz de linha e luz de indicagdo de temperatura alcancada. Porta e contra-porta
moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de ao AlSI 304 com espessura 20/10. Pés
regulveis. Padrdo: n. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE m[:
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1040

900

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Palniki wykonane catkowicie o
z zeliwa, z dozywotnig gwarancja, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ptynom {35
i zamocowane na ptycie ze stali AISI 304, gteboko ttoczonej. Awaryjny czujnik temperatury dla obydwoch
modeli. Model G7F4PW-+FE1 wyposazony w ptomien pilotujacy, zabezpieczony ostong z mosiadzu dla tatwego
czyszczenia i konserwadji. Piekarnik elektryczny z ogrzewaniem konwencyjnym, wykonany catkowicie ze stali
nierdzewnej inox, z 3 poziomami prowadnic dla rusztu/ blach piekarnika 1/1GN. Lampka kontrolna zasilania i TR
lampka kontrolna osiaganej temperatury. Drzwiczki oraz ich czgs¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX =] [ A=
AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokiej rezystandji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. g N .
| |
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Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.
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TEXHWYECKME n OYHKLIMOHANTbHBIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabouan noBepxHOCTb U poHTaNbHble MaHenu u3 Hepxaseloleil ctanu AlSI 304. fopenku nonHocTbio U3
UyryHa, CNOXV3HEHHOI rapaHTHel, BKK0YatoLLIMECs CMOMOLLbH OCHALLEHHOTO KNaNnaHOM KpaHa i repMeTUYHO =
3aKpenneHHble Ha noBepxHoCTy u3 crany AlSI 304 ry6okoii wramnoku. MpefoxpaHuTenbHas TepMonapa Ha ’f ’f ¥

o6enx mopenax. Mopens G7FAPW-FET ocHalieHa MUNOTHbIM OTHEM, 3aLUMLLEHHBIM NaTYHHOW KPbILLKOIA, J l _|].250(%"G)
NIErKO UNCTUTCA M 06CTYKMBAETCA. INEKTpUUecKas KOHBEKLMOHHAA Neub MOMHOCTBIO U3 HeprkaBeloLeit 200 400 200

CTany, ¢ HanpaAAoWUMI 3 YpoBHeil And pewwetok/npoTusHeit 1/1GN. JluHeiiHblit NHAMKATOP U MHANKATOP
HOCTIKEHUA HYXHOA Temnepatypbl. LUtamnoBaHHas ABepb M KOHTpABEpb U3 Hepxaetoweid cranu AlSI
304. Pyyka pepu 13 BbicokonpouHoii ctanu AlSI 304 Tonwwoit 20/10. Perynupyemble Hoxki. Cranaapt: 1
NPOTUBOONPOKYUABIBAIOLLAACA peLleTKa neyu.
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Mod. G7F4PW+FE Cod. 18605600 Macros 700

Mod. G7FAPW+FE-F NO PILOT | Cod. 18605800 s

S o w 120

kW 3,9 6
kcal/h 3.010 5.160
Btu/h 11.942 20.472

LT | kws
kW45 GN 2/1

mm 530 x 650 x 4 pos.
T0T. kW 1,5 (4,5+3)

& KW 215+15
keal/h 18.490
TOT. Btu/h 73.358

630/G31  kgh 1,68
& G20 m¥h 228
625 m¥h 2,66

multifunction

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - RID — MCD 80 — KRF — GRC2/1 GN.
OPTIONAL  Parrillas de acero INOXIDABLE / Grelhas de aco INOX/ Ruszty ze stali INOX / Pewwerku u3 Hepxaserowesi cranm.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro fundido,
de larga duracion, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al plano de acero
AISI 304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad en ambos modelos. Modelo G7F4PW+FE equipado con
llama piloto de fuegos protegida por cubierta de latén para una facil limpieza y mantenimiento. Horno eléctrico
estatico, enteramente de acero INOXIDABLE con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1GN. Grill con
funcién salamandra en la parte superior y termostato que permite una cuidadosa regulacion de la temperatura
de 50° a 270° C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de la temperatura. Puerta y
contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AlSI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304
en espesor 20/10. Pies requlables. Esténdar: 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores realizados inteiramente com ferro - LA & °

fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na
superficie de aco AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranca em ambos os modelos. Modelo
G7FAPW-+FE equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de latdo para facilitar a limpeza e a
manutencdo. Forno eléctrico estatico, realizado inteiramente com aco INOX, com 4 niveis de suporte para
grelhas/assadeiras 2/1GN. Grill com fungdo salamandra na parte superior e termostato que permite uma
regulacdo precisa da temperatura, entre 50° e 270° C. Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura alcancada.
Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de aco AlSI 304 com
espessura 20/10. Pés requldveis. Padrao: n. 1 grelha do forno anti-basculamento. {

" T
"F Blwo o) T
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Palniki wykonane catkowicie i35
z zeliwa, z dozywotnig gwarangja, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ptynom
i zamocowane na plycie ze stali AlSI 304, gteboko tloczonej. Awaryjny czujnik temperatury dla obydwoch TSRO
modeli. Model G7F4PW+FE wyposazony w ptomieri pilotujacy, zabezpieczony ostong z mosiadzu dla tatwego [ — [ N —
czyszczenia i konserwagji. Statyczny piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX, 4 AL é
1\

conexion del gas - conexao a gds
G podiaczenie gazowe - ra3oBoe CoeAuHeHMe IZIESY kW21,5+7,5
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poziomy prowadnic dla rusztu/blach piekarnika 2/1GN. Grill z funkcja salamandra w gornej czesci oraz termostat
umozliwiajacy doktadna regulacje temperatury w zakresie od 50° do 270° C. Lampka kontrolna zasilania oraz
lampka kontrolna osiagganej temperatury. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX
AISI 304. Uchwyt drzwiczek , o wysokim stopniu resyztanji, odlany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki
nastawne. Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.
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TEXHWYECKME n OYHKLIMOHANTbHBIE XAPAKTEPUCTUKK f f
Pabouan noBepxHOCTb ¥ (poHTaNbHble MaHenu w3 Hepxaseloleit ctanu AlSI 304. fopenku nonHoOCTbIO 200 400 20|
3 UyryHa, C NOXU3HEHHOIl rapaHTell, BKNKUAILLMECA C NMOMOLUBIO OCHALUEHHOTO KNamaHoM KpaHa v 500
TepMeTUYHO 3aKpenyieHHble Ha noBepxHocTv U3 cTanu AlSI 304 ry6okoii WwramnoBki. MpegoxpaHuTeNbHaa
Tepmonapa Ha obeux mogenax. Mogenb G7F4APW+FE ocHalueHa NuNoTHbIM OTHEM, 3aLLyiLLeHHbIM NaTyHHOIA
KPBILUKO#, Nerko yuctutea u obenyxusaetca. (Tatnyeckan sneKTponeyb, NONHOCTbIO U3 HepxaBeloLLeil cTany,
C HanpasnAloWMMI 4 ypoBHeil AnA pewetok/npoTusHeii 2/1GN. Tpunb ¢ GyHKuMelt canamanapa B BepxHeit
4acTv ¥ TepMoCTaT, N03BONAIOWMIA BLINONHATL TOYHOE perynvpoBaHue Temnepatypbl o1 50° po 270° C.
JINHeiiHbI IHANKATOP Y MHANKATOP AOCTIKEHNA HYKHO TemnepaTypbl. LLITamnoBaHHas ABepb 1 KOHTpABEPD
13 Hepxasetoweii cranu AlSI 304. Pyuka Agepubl u3 Bbicokonpouoii ctanu AlSI 304 tonwwmkoid 20/10.
Perynupyemble HoXKi. (TaHAApT: 1 NPOTUBOONPOKMABIBAIOLLAACA PeLLeTKa Neyi.
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Mod. G7F6PW+FG1 Cod. 18606100
Mod. G7F6PW+FG1-F NO PILOT | Cod. 18606300 s

Cf_) n. 1 5
N g mm 90 120

kW 3,9 6
kcal/h 3.010 5.160
Btu/h 11.942 20.472

GN 11
600 mm 530 x 325 x 3 pos.
L] T 4

T kealh 3.440
T0T. Btu/h 13.648

& KW 315
keal/h 32.250
TOT. Btu/h 127.950

630/G31  kgh 293
& G20 m¥h 397
625 m¥h 1,63

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3SMOMHbIE AKCECCYAPBI
(G7 - RID — MCD 120 — KRF — GRC 1/1 GN — GRC 60/40 — KRV + KRG.

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble Parrillas de acero INOXIDABLE / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel Grelhas de ago INOX/ Drzwiczki
1Pz ttoczong klamkg o grubosci 20/10 dla modeli z obudowaq Ruszty ze stali INOX / 7P gBepua co wramnosarHoii pyykoii TonwyuHoii 20/10 475 MoAeneii co cTon0M PeweTku 3 HepxaserLyelt cranm.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro fundido,
de larga duracién, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al plano de acero AISI
304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad en ambos modelos. Modelo G7F6PW+FG1 equipado con llama
piloto de fuegos protegida por cubierta de laton para una facil limpieza y mantenimiento. Horno a gas estatico,
enteramente construido en acero INOXIDABLE, con soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes EuroNorm
400x600mmy 1/1 GN. Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de
alta resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies requlables. Estandar: Encendido piezoeléctrico horno. 1
parrilla de horno antivuelco.

conexion del gas - conexao a gds
G podiaczenie gazowe - ra3oBoe CoeAuHeHMe A kW 31,5

F [T
CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS - e e e e

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ao inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramente com ferro

fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na c
—

140 |

superficie de aco AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de sequranca em ambos os modelos. Modelo
G7F6PW-+FG1 equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de lato para facilitar a limpeza e a
manutencdo. Forno a gds estatico, realizado inteiramente com aco INOX, com 3 niveis de suporte para grelhas/
assadeiras EuroNorm 400x600mm e 1/1GN. Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador
da porta de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padrao: Sem activacdo
piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento. 346

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Palniki wykonane catkowicie 100]604"G) g
z zeliwa, z dozywotnig gwarancja, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ptynom Lt — 800 200
i zamocowane na ptycie ze stali AISI 304, gteboko tloczonej. Awaryjny czujnik temperatury dla obydwoch
modeli. Model G7F6PW+FG1 wyposazony w ptomien pilotujacy, zabezpieczony ostong z mosiadzu dla tatwego
czyszczenia i konserwadji. Gazowy piekarnik statyczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX, 3
poziomy prowadnic dla rusztu/blach piekarnika EuroNorm 400x600mm i 1/1 GN. Drzwiczki oraz ich czes¢ LU
wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek , o wysokim stopniu resyztandji, = I———& &

odlany ze stali AlSI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 N NN RN L
ruszt zapobiegajacy przechytom.
1l 0l I

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU
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Pabouas nosepxHOCTb U QpoHTanbHbIe MaHenu u3 Hepxaseloleid cranu AlSI 304. Topenku nonHocTblo ===
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U3 YyryHa, C NOXU3HEHHOIl rapaHTell, BKNKYAKLLMECA C MOMOLUBIO OCHALUEHHOTO KNamaHoM KpaHa v
TepMETUYHO 3aKpenieHHble Ha MoBepXHOCTY 13 ctanu AlSI 304 ry6oKoii wramnoBKu. MpesoxpaHuTeNnbHas
Tepmonapa Ha obeux mogenax. Mopenb G7F6PW+FGT ocHalweHa NUAOTHBIM OTHeM, 3aLLLLEHHbIM NaTYHHOI 260(%°G)
KPbILLKO, nerko uuctutca U obcnyxmaerca. (TaTuueckan rasoas MauTa, MOMHOCTbIO U3 HepKaBetoLLelt L 200 400 400 ZOUH’—(*
CTanu, ¢ 3 HanpasnsoLymi ana peluetok/npotusHeli EuroNorm 400x600mm 1 1/1 GN. LLitamnoBaHHbie ABepb C 1200 ]

11 KOHTPABEPb U3 HepxaBetoLueid cran AlSI 304. Pyuka aBepu u3 BbicokonpouHoii cranu AlSI 304 TonwuHoit

20/10. Perynupyemble HoxK. (TaHAAPT: Nbe303MeKTPUYECKMii NOAXKIT neyw, T npoTMBOONPOKUAbIBalOLAACA

peteTKa neum.
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Mod. G7F6PW+FG

Cod. 18606600

Macros 700

Mod. G7F6PW +FG-F NO PILOT

Cod. 18606800

@ n. 1 5
N § mm 90 120

kW 3,9 6
kcal/h 3.010 5.160
Btu/h 11.942 20.472

GN 211
mm 530 x 650 x 4 pos.
| KW 18

; : keal/h 6.708
TOT. Btu/h 26.614

& KW 413
kcal/h 35.518
T0T. Btu/h 140916

630/631  kgh 323
& 620 m¥h 137
625 mé/h 5,10

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHBIE AKCECCYAPbI

(@7 - RID — MCD 120 — KRF — GRC 2/1 GN — KRV + KRG.

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble. AEF encendido eléctrico horno 230-240V, Parrillas de acero INOXIDABLE / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos
com movel. AEF activagdo eléctrica do forno 230-240V, Grelhas de aco INOX/ Drzwiczki 1P z thoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa. Elektryczny zapton piekarnika AEF 230-240V, ruszty ze stali INOX / 7P
JBEPLa Co LUTaMMOBAHHO pyykoii TonyuHoi 20/10 4na mogeneii co ctonom. AEF snextpnyeckmit nogxur neyn 230-240V, peweTsn u3 HepxaserLyes CTam.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro fundido,
de larga duracion, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al plano de acero
AISI 304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad en ambos modelos. Modelo G7F6PW-+FG equipado con
llama piloto de fuegos protegida por cubierta de latén para una facil limpieza y mantenimiento. Horno a gas
estatico, equipado con llama piloto enteramente construido en acero INOXIDABLE con soportes de 4 niveles para
parrillas/fuentes 2/1GN. Qumador de horno de llama auto-estabilizada y termostato regulable de 160° Ca 280°C.
Frontal de la puerta moldeado sin empaquetadura para un mayor aislamiento y limpieza. Puerta y contrapuerta
estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304 en espesor
20/10. Pies requlables. Estandar: Encendido piezoeléctrico horno. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores realizados inteiramente com ferro
fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na
superficie de aco AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranca em ambos os modelos. Modelo
G7F6PW-+FG equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de latdo para facilitar a limpeza e a
manutencdo. Forno a gés estatico equipado com chama piloto, realizado inteiramente com aco INOX, com 4 niveis
de suporte para grelhas e assadeiras 2/1GN. Queimador do forno com chama auto-estabilizada e termostato
regulavel de 160°Ca 280°C. Frente da porta moldada sem vedacdo, para um maior isolamento e para uma melhor
limpeza. Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de aco AlSI
304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padrdo: Sem activagdo piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-
basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Palniki wykonane catkowicie
z zeliwa, z dozywotnig gwarancja, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ptynom
i zamocowane na ptycie ze stali AISI 304, gteboko ttoczonej. Awaryjny czujnik temperatury dla obydwoch
modeli. Model G7F6PW+FG wyposazony w ptomier pilotujacy, zabezpieczony ostong z mosiadzu dla tatwego
czyszczenia i konserwadji. Gazowy piekarnik statyczny wyposazony w ptomien pilotujacy, catkowicie wykonany
ze stali nierdzewnej INOX, z 4 poziomami prowadnic dla rusztu i blach piekarnika 2/1GN. Palnik piekarnika z
ptomieniem ustawiajacym sie automatycznie oraz termostat nastawny w zakresie od 160°C do 280°C. Przéd
drzwiczek odlany, bez uszczelek, w celu lepszejizolacji i czyszczenia. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna odlane
ze stali nierdzewnej INOX 304. Uchwyt drzwiczek o wysokim stopniu rezystangji, wykonany ze stali AlSI 304
0 grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy
przechytom.

TEXHWYECKUE n OYHKLIMOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas noBepxHOCTb U GPOHTaNbHbIE MaHenu U3 Hepxa.elolueii cranu AlSI 304. Topenku nonHoCTbIO U3
UyryHa, CNOXU3HEHHOI rapaHTyel, BKMIOYAIOLLMECA C MOMOLLbIO OCHALLEHHOr0 KNanaHoM KpaHa 1 repMeTyHO
3aKpenneHHble Ha noepxHocTH u3 ctanu AlSI 304 rny6okoi Wwramnosky. NpegoxpaHuTenbHas Tepmonapa
Ha o6enx mogenax. Mogenb G7F6PW+FG oCHalLeHa NUNOTHBIM OTHEM, 3aLUVLLEHHBIM NIaTYHHOIA KPbILLKOIA,
NerKko YnNCTUTeA 1 06CnyxuBaeTca. [a30Bas cTaTnyeckas neyb C MUNOTHBIM OTHeM, NOHOCTbIO U3TOTOBMEHHAA
113 HepxaBeloLLeil CTanu, ¢ HanpaBnAlLMMI 4 YpoBHeil AnA pelueTok U npoTuBHeil 2/1GN. fopenka neun
€0 CaMOCTAabUNM3NPYIOLLMMCA OTHEM | TEPMOCTATOM, perynupylolum TemnepaTypy B Ananasote ot 160°C
fo 280°C. LlramnoBaHHas nepeaHAA ABepua 6e3 NpoKNajok AnA nyuLueil U3ONALMN U NETKOCTA YNCTKM.
LliramnoBaHHble iBepb 11 KOHTPABEPD M3 Hepxaetoweil ctanu AlSI 304. Pyuka ABepu M3 BbICOKONPOUHOIA
cranu AISI 304 tonwunoii 20/10. Perynupyembie Hoxku.Crangapt: lbe3osnekTpudeckuit nogxmr neuu, 1
NPOTVBOONPOKIABIBAIOLMIACA TPUN Ny,

CE &,@5;; 8B year guarantee

conexion del gas - conexao a gds
G podiaczenie gazowe - ra30Boe CoeAuHeHMe IV kW 413
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Mod. G7F6PW+T

Cod. 18608100

Mod. G7F6PW +T-F NO PILOT

Cod. 18608300

@ n. 1 5

@ mm 920 120
kW 3.5 6
kcal/h 3.010 5.160
Btu/h 11.942 20.472
eoce mm 1045 x 530 x 4 pos.
L] ww 12
; : kcal/h 10.320
TOT. Btu/h 40.944
& kW 455
kcal/h 39.130
TOT. Btu/h 155.246
G30/G31 kg/h 3,56
@ G20 m¥h 181
625 m’/h 5,62

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHBIE AKCECCYAPbI

(G7 - RID — MCD 120 — KRF — GRCTF.
OPTIONAL

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro fundido,
de larga duracién, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al plano de acero AISI
304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad en ambos modelos. Modelo G7F6PW+T equipado con llama
piloto de fuegos protegida por cubierta de latén para una facil limpieza y mantenimiento. Horno a gas estético
con quemador de llama auto-estabilizada colocado debajo de la solera nervada de acero y termostato regulable
de 160°a 280°C. Cémara de horno de acero inoxidable, con soportes de 4 niveles. Puerta y contrapuerta de acero
INOXIDABLE AlSI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304 en espesor 20/10. Pies regulables.
Estandar: Encendido piezoeléctrico. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ao inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramente com ferro
fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na
superficie de aco AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de sequranca em ambos os modelos. Modelo
G7F6PW-T equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de latdo para facilitar a limpeza e a
manutencdo. Forno a gds estatico com queimador com chama auto-estabilizada, posicionado sob a base estriada
de aco e termostato reguldvel de 160° a 280° C. Cdmara do forno de aco inox, com 4 niveis de suporte. Porta e
contra-porta de ao INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de ao AISI 304 com espessura 20/10. Pés
reguldveis. Padrdo: Sem activacao piezoeléctrica. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Palniki wykonane catkowicie
z zeliwa, z dozywotnia gwarangja, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ptynom i
zamocowane na plycie ze stali AlSI 304, gteboko ttoczonej. Awaryjny czujnik temperatury dla obydwdch modeli.
Model G7F6PW-+T wyposazony w ptomier pilotujacy, zabezpieczony ostong z mosiadzu dla fatwego czyszczenia
i konserwacji. Statyczny piekarnik gazowy z palnikiem i ptomieniem ustawiajacym sie automatycznie
umieszczony pod zebrowang powierzchnig stalowa oraz termostat requlowany w zakresie od 160° do 280° C.
Komora piekarnika ze stali nierdzewnej inox, z 4 poziomami prowadnic. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna
ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokiej rezystandji, ze stali AlSI 304 o grubosci 20/10.
Nozki nastawne. Standard: Zapton piezoelektryczny, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHOCTb U GpoHTaNbHbIE NaHenu u3 Hepxa.eloluei cranu AlSI 304. fopenkyu nonHoCTbIO U3
UyryHa, CNOXV3HEHHOI rapaHTyel, BK/TKYatoLLIMECs CNOMOLLbH OCHALLEHHOTO KNanaHoM KpaHa i repMeTUYHO
3aKpenneHHble Ha noepxHocTv u3 ctany AlSI 304 rny6okoii wramnoBKu. lpefoxpaHuTenbHas Tepmonapa
Ha obeux mopenax. Mogens G7F6PW+T ocHaleHa NUNOTHBIM OTHEM, 3aLLMLLEHHbIM NAaTYHHON KPbILUKOIA,
Nerko uncTutea i obcnyxusaetca. (TaTnyeckan rasoBad neub ¢ ropenikoil co camoctabunuupylowmumea
OrHeM, PacronoxeHHoi Noj PUGNEHBIM CTaNbHLIM AHOM, C TEPMOCTATOM, PEryaupyloLMM Temnepatypy B
ZAnanasoHe ot 160° 4o 280° C. Kamepa neum u3 HepixaBeloLLieii CTan ¢ HaNPaBAAKLLMMM Ha 4 YPOBHSAX. [lBepb
11 KOHTPABEPb U3 HepxasetoLueii ctanu AlSI 304. Pyuka aBepu u3 BbicokonpouHoii cranu AlSI 304 TonwuHoi
20/10. Perynupyemble HoXKW. (TaHAapT: lbe303neKTpryeckuil nofxur neun, 1 npoTMBOONPOKMALIBAIOWMIACA
TpUnb neyu.

3 year guarantee

(€ =% 6352

Parrillas de acero INOXIDABLE / Grelhas de ago INOX/ Ruszty ze stali INOX / Pewuerku u3 HepxaBetowyeii cram.

G

conexion del gas - conexao a gds

podiaczenie gazowe - ra30Boe coeuHeHMe IZIESY kW 45,5
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Mod. G7F6PW+FE1

Cod. 18607100

Mod. G7F6PW+FE1-F NO PILOT

Cod. 18607400 e

S o w 120

kW 3,9 6
kcal/h 3.010 5.160
Btu/h 11.942 20.472

| en 11
S mm 530 x 325 x 3 pos.
T0T. kw 35

& KW 335+3,5
kealh 28810
T0T. Btu/h 114302

630/631  kgh 262
& 620 m¥h 3,5
625 mé/h 4,14

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHBIE AKCECCYAPbI

(G7 - RID — MCD 120 — KRF — GRC 1/7 GN — GRC 60/40 — KRV + KRG.

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble Parrillas de acero INOXIDABLE / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel Grelhas de ago INOX/ Drzwiczki
1Pz ttoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa Ruszty ze stali INOX / 7P g8epua co wrammoBarHoi pydKoit Tonwnroi 20/10 414 Mogeneii co cTonom PeieTky u3 HepaBeroLyest cram.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro fundido,
de larga duracién, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al plano de acero AISI
304 de profundo moldeo. Termopar de sequridad en ambos modelos. Modelo G7F6PW+FE1 equipado con llama
piloto de fuegos protegida por cubierta de latdn para una facil limpieza y mantenimiento. Horno eléctrico por
conveccion, enteramente de acero inoxidable con soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes 1/1GN. Indicador
luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero
INOXIDABLE AlSI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304 en espesor 20/10. Pies regulables.
Estandar: 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores realizados inteiramente com ferro
fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com valvula e fixados de maneira estanque na
superficie de aco AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranca em ambos os modelos. Modelo
G7F6PW-+FE1 equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de latdo para facilitar a limpeza e a
manutencdo. Forno eléctrico a convecgdo, realizado inteiramente com ago inox, com 3 niveis de suporte para
grelhas/assadeiras 1/1GN. Luz de linha e luz de indicagdo de temperatura alcancada. Porta e contra-porta
moldadas de ago INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de ao AISI 304 com espessura 20/10. Pés
reguldveis. Padrdo: n. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Palniki wykonane catkowicie
z zeliwa, z dozywotnig gwarancja, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ptynom
i zamocowane na plycie ze stali AISI 304, gteboko ttoczone. Awaryjny czujnik temperatury dla obydwaoch
modeli. Model G7F6PW-+FET wyposazony w ptomieri pilotujacy, zabezpieczony ostona z mosiadzu dla tatwego
czyszczenia i konserwadji. Piekarnik elektryczny z ogrzewaniem konwencyjnym, wykonany catkowicie ze stali
nierdzewnej inox, z 3 poziomami prowadnic dla rusztu/ blach piekarnika 1/1GN. Lampka kontrolna zasilania i
lampka kontrolna osiagganej temperatury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnegtrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX
AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokiej rezystandji, wykonany ze stali AlSI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne.
Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHOCTb U GpoHTaNbHbIE NaHenu u3 Hepxa.eloluei cranu AlSI 304. fopenkyu nonHoCTbIO U3
UyryHa, CNOXV3HEHHOI rapaHTyel, BK/TKYatoLLIMECs CNOMOLLbH OCHALLEHHOTO KNanaHoM KpaHa i repMeTUYHO
3aKpennieHHble Ha noBepxHoCTv u3 crany AlSI 304 ry6okoii wramnoku. MpefoxpaHuTenbHas TepMonapa Ha
obenx mopenax. Mopens G7F6PW-FET ocHawieHa NUNOTHbIM OTHEM, 3aLUMLLEHHBIM NaTYHHOW KPbILLKOIA,
NIErko YNCTUTCA M 06CTYXVBAETCA. INeKTpUYeckas KOHBEKLMOHHAA Neyb MOMHOCTBI U3 HeprkaBelollelt
CTany, ¢ HanpaenAIoWIMI 3 ypoBHeil AnA pewuetok/npoTusHeit 1/1GN. JluHeiiHbIit HAMKATOP U MHANKATOP
AOCTUKEHUA HYXHO Temnepartypbl. LTamnoBaHHas ABepb 1 KOHTpABepb U3 Hepxasetolei cranm AlSI
304. Pyyka aBepu 13 BbicokonpouHoii ctanu AlSI 304 Tonwuoit 20/10. Perynupyemble Hoxki. Cranaapt: 1
NPOTUBOONPOKYUALIBAIOLAACA PeLLeTKa neyn.

CE {k35;; 8B year guarantee

conexion del gas - conexao a gds
G podiaczenie gazowe - ra30Boe CoeAuHeHMe IZIESY kW 33,5+3,5
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Mod. G7F6PW +FE Cod. 18607600
Mod. G7F6PW+FE-F NO PILOT | Cod. 18607800 s

S o w 120

kW 3,9 6
kcal/h 3.010 5.160
Btu/h 11.942 20.472

Lg‘uJ kw3
LU s GN 211
mm 530 x 650 x 4 pos.
T0T. kW 1,5 (4,5+3)

& KW 335+15
kealh 28810
T0T. Btu/h 114302

630/631  kgh 262
& 620 m¥h 3,5
625 mé/h 4,14

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - RID — MCD 120 — KRF — GRC 2/1 GN — KRV + KRG.

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble Parrillas de acero INOXIDABLE / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel Grelhas de ago INOX/ Drzwiczki
1Pz ttoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa Ruszty ze stali INOX / 7P g8epua co wrammoBarHoi pyqkoit Tonwmroi 20/10 414 Mogeneii co CTonom PeueTky u3 HepaBeroLyest cTam.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores enteramente en hierro fundido, conexion del gas - conexao a gas

de larga duracion, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al plano de acero G podfaczenie ggazowe - ragogog coefiuHeHve R1/2UNIISO 7/ kW 33,5 + 7v5
AISI 304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad en ambos modelos. Modelo G7F6PW+FE equipado con
llama piloto de fuegos protegida por cubierta de latén para una facil limpieza y mantenimiento. Horno eléctrico
estatico, enteramente de acero INOXIDABLE con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1GN. Grill con
funcién salamandra en la parte superior y termostato que permite una cuidadosa regulacion de la temperatura
de 50° a 270° C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de la temperatura. Puerta y
contrapuerta moldeadas de acero INOXIDABLE AlSI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304

en espesor 20/10. Pies requlables. Esténdar: 1 parrilla de horno antivuelco. g

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramente com ferro ° °

fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na —

superficie de aco AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranca em ambos os modelos. Modelo ° P §
G7F6PW-+FE equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de latdo para facilitar a limpeza e a {P

manutencdo. Forno eléctrico estdtico, realizado inteiramente com aco INOX, com 4 niveis de suporte para k=

450

grelhas/assadeiras 2/1GN. Grill com fungdo salamandra na parte superior e termostato que permite uma
regulacdo precisa da temperatura, entre 50° e 270° C. Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura alcancada. 346
Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AlSI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de aco AlSI 304 com
espessura 20/10. Pés requldveis. Padrao: n. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE 800 400
Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Palniki wykonane catkowicie

345
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z zeliwa, z dozywotnig gwarangja, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ptynom
i zamocowane na plycie ze stali AlSI 304, gteboko ttoczonej. Awaryjny czujnik temperatury dla obydwoch
modeli. Model G7F6PW+FE wyposazony w ptomien pilotujacy, zabezpieczony ostona z mosiadzu dla tatwego T
czyszczenia i konserwadji. Statyczny piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej ONIX, 4 a ——& —— E——&
poziomy prowadnic dla rusztu/blach piekarnika 2/1GN. Grill z funkcja salamandra w gornej czesci oraz termostat L AN L i
umozliwiajacy doktadna regulacje temperatury w zakresie od 50° do 270° C. Lampka kontrolna zasilania oraz
lampka kontrolna osiagganej temperatury. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX S o | | |
AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom. N& ol L v v

4N @A @@
TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU 0 N
Pabouas noBepxHOCTb U GpOHTaNbHbIe MaHenu u3 Hepxaseloweii cranu AlSI 304. Topenku monHoCTblo z I I I I I I <

13 YyryHa, C MOXW3HEHHON rapaHTueid, BKIKYaloLMeca ¢ MOMOLUbI0 OCHALUEHHOTO KMamaHoOM KpaHa W L 26 00" G)
repMeTUYHO 3aKpenneHHble Ha noBepxHocTv U3 cTanu AlSI 304 rny6okoii wramnoBKi. NpefoxpaHuTenbHaa 200 400 400 2007 T
Tepmonapa Ha obeux mofenax. Mogenb G7F6PW+FE ocHalueHa nunoTHbIM OTHeM, 3aLLyLLeHHbIM NaTyHHOIA L 1200 J

KPbILUKO#, Nerko ynctutcs u obcnyxuBaetca. (Tatnyeckasn aneKTponeub, NONHOCTbIO U3 HepXaBeloLueil cTany,

C HanpasnAlowymMm 4 ypoBHeid AnA pelwetok/npotuskeii 2/1GN. fpunb ¢ dyHKuMeil canamaHppa B BepxHeil

YacTi ¥ TepMmocTaT, No3BOAAIOWMIA BbIMONHATL TOYHOE PerynupoBaHue Temnepatypbl or 50° po 270° C.

JINHelHbIA MHANKATOP M MHANKATOP AOCTIKEHINA HYKHOIi TeMnepaTypbl. LLiTamnoBaHHas ABepb 1 KOHTPABEPH

13 Hepxaseloweii cranu AlSI 304. Pyuka asepubl u3 BbicokonpouHoil ctanu AlSI 304 TonwmHoi 20/10.

Perynupyemble HoXKK. (TaHAAPT: 1 NPOTUBOONPOKUABIBAIOLLAACA PeLLeTKa Meyn.

| ®
CE Q\BS/:; 3 year guarantee 12 Ebgcgf;lg-egpmesnt




Mod. G7F2B Cod. 18701000 Macros 700

Mod. G7F2M Cod. 18701500
Mod. G7F2BP Cod. 18701100
Mod. G7F2MP Cod. 18701600

Algh*

HIGH POWER MAX POWER
@ n. 1 1 2
g mm 80 110 110
KW 35 7 7
kea/h | 3.010 6.020 6.020
Btu/h 11.942 23.884 23.884
& KW 10,5 14
keah | 9.030 12.040
TOT. Btu/h 35.826 47.768
630/631 | ke/h 0,82 1,10
& 620 m'/h 111 1,48
G25 mi/h 1,30 173

400
15 %"

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - RID — 7PRB — 7PLR — KRF (versiones con mueble / versées com mdvel/ wersje z obudowa / 8epcuu co ctonom).
OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble 7B/2 1 recipiente fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mével
7B/2n. 1 bandeja de INOX, grelhas de ago INOX/ Drzwiczki 1P z thoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa. 7B/2 nr 1 misa INOX z palnikami , kratki ze stali INOX / 7P g8epya co wrammoBarHoii py4Koii TomuynHos
20/10 ana mogeneii co ctonom 7B/2 1 KOHTeITHED 418 OTHA U3 HEPXABEIOLLEIT CTaH, TPUITb U3 HEPXKABeKoLL el CTaM.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES )
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores de larga duracién enteramente en conexion del gas - conexdo a gds kW 10,5 ngh Power
hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo valvulado con termopar G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoefiuHeHMe R1/2UNIS0 7/ kW14 Max Power
de sequridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas extraibles para la méxima higiene

y para un fécil mantenimiento. Pies regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores com garantia vitalicia, realizados
inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante —
torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandeja removivel para (AT T
garantir a maxima higiene e para uma facil manutengao. Pés reguléveis (versdo com mével). — —

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnia
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwojng korona o duzej mocy,
uruchamiane za pomocg pokretta zaworowego z termoparg oraz lampka kontrolna. Kratki z zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i fatwiejszej konserwacji urzadzenia. Nozki nastawne (wersja z
obudowa).

TEXHWYECKME n OYHKLIUOHAJIbHbIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabouas noBepxHOCTb 1 poHTanbHble NaHenu M3 Hepxasetoweil cranu AlSI 304. Topenku BbicoKoil
MOLLHOCTIA C MOW3HEHHOIA TapaHTVell U3 HUKENMPOBAHHOTO YyryHa C ABOVHbIM 060AOM, BKNKOUaeMble T00parG) ¥
OCHALLUEHHBIM KNanaHoM KpaHoM C MpeAoXpaHUTENbHON TepmMonapoii U MANOTHbIM JaTuvkom. fpunb u3 ——

uyryHa. BolHumaemble KoHTeiiHepbl And obecneueHna MakCUManbHON rureHbl i NPOCTOTbI JKCMNYaTaLuu.
Perynupyemble HOXKM (Bepcus o CToOM).
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Mod. G7F4B Cod. 18702000 Macros 700

Mod. G7F4M Cod. 18702500 Fuaft
Mod. G7F4BP Cod. 18702100 d
Mod. G7F4MP Cod. 18702600

HIGH POWER MAX POWER
@) . 2 2 4
gmm__ | 80 110 110
kW 35 7 7
keah | 3.010 6.020 6.020
Btu/h 11.942 23.884 23.884
& KW 2 28
kcah | 18.060 24,080
T0T. Btu/h 71652 95.536
630/631 | kgh 1,64 219
& 620 m’/h 22 296
625 m¥/h 260 346

300
3 A"

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - RID — MCD 80 — 7PRB — 7PLR — KRF (versiones con mueble / versées com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcun co cronom).

OPTIONAL 2P puerta con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble 7B/2 2 recipiente fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE / 2P porta com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel
7B/2 n. 2 bandeja de INOX, grelhas de ago INOX/ Drzwiczki 2P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa. 7B/2 nr 2 misa INOX z palnikami , kratki ze stali INOX / 2P g8epuya co wrammoBarHoii py4Koii TomuynHos
20/10 ana mogeneii co ctonom 7B/2 2 KoHTeITHED 418 OTHA U3 HEPXABEIOLLEIT CTaH, TPuITb U3 HEPXKaBekoLL el CTaM.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES ]
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores de larga duracién enteramente en conexion del gas - conexdo a gas kW 21 ngh Power
hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo valvulado con termopar G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoefiuHeHMe R1/2UNIIS0 7/ KW 28 Max Power
de sequridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas extraibles para la méxima higiene
y para un fécil mantenimiento. Pies regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores com garantia vitalicia, realizados
inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante
torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandejas removiveis para
garantir a maxima higiene e para uma fécil manutencdo. Pés requlaveis (versdo com mével).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnia
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwojng korona o duzej mocy,
uruchamiane za pomocg pokretta zaworowego z termoparg oraz lampka kontrolna. Kratki z zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i fatwiejszej konserwacji urzadzenia. Nozki nastawne (wersja z
obudowa).

TEXHWYECKHME n OYHKLIUOHAJIbHbBIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabouas noBepxHOCTb 1 poHTanbHble NaHenu 3 Hepxasetoweil cranu AlSI 304. Topenku BbicoKoi
MOLLHOCTIA C MOW3HEHHOIA TapaHTVell U3 HUKENMPOBAHHOTO YyryHa C ABOVHbIM 060AOM, BKNKOUaeMble :11 oo 8
OCHALLUEHHBIM KNanaHoM KpaHoM C MpeAoXpaHUTENbHON TepmMonapoii U MANOTHbIM JaTuvkom. fpunb u3 -
uyryHa. BolHumaemble KoHTeiiHepbl AnA obecneyeHna MakCUManbHON rureHbl i NPOCTOTbI JKCMNYaTaLuu.
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Mod. G7F6B Cod. 18703000 MacCros 700

Mod. G7F6M Cod. 18703500 Fugfit
Mod. G7F6BP Cod. 18703100
Mod. G7F6MP Cod. 18703600

HIGH POWER MAX POWER

@ n. 3 3 6

@ mm 80 110 110
kW 3,9 1 1
keal/h 3.010 6.020 | 6.020
Btu/h 11942 23.884 | 23.884

& KW 31,5 2
keah | 27.090 36.120
T0T. Btu/h 107.478 143.304
G30/631 | kgh 246 | 329
& 620 mh 333 | 444
625 mh 389 | 519

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - RID — MCD 120 — 7PRB — 7PLR — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcuu co cronom).

OPTIONAL  2P600 puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble 7B/6 3 bandejas para fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE / 2P600 portas com puxador moldado espessura 20/10 para os
modelos com mdvel 7B/6 n. 3 bandejas de INOX, grelhas de ago INOX/ Drzwiczki 2P600 z ttoczona klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa. 7B/6 nr 3 misy INOX, z palnikami, kratki ze stali INOX/ 2P600 sepybt
€0 LUTaMMoBaKHoI pyyKoit Tomyuroit 20/10418 mogeneii co cronom 7B/6 3 KOHTeliHEPa A1 OrHA U3 HEPXKABEIOLYEN CTalM, rpNIb U3 HEPXKaBEKL el CTaN.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores de larga duracién enteramente en conexion del gas - conexdo a gds kW 31,5 High Power
hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo valvulado con termopar G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoefiuHeHMe R1/2UNIS0 7/ KW 42 Max Power
de sequridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas extraibles para la méxima higiene
y para un fécil mantenimiento. Pies regulables (version con mueble).
CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores com garantia vitalicia, realizados
inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante = AT
torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandejas removiveis para i
garantir a maxima higiene e para uma fécil manutencéo. Pés requlaveis (versdo com mével). ° —
laa)
< o
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE § G
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnia K f—
gwarangja, wykonane catkowicie z niklowanego zeliwa, z pojedyncza lub podwdjna korong o duzej mocy, = = =
uruchamiane za pomocg pokretta zaworowego z termoparg oraz lampka kontrolna. Kratki z zeliwa. Wysuwane w[
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i fatwiejszej konserwacji urzadzenia. Nozki nastawne (wersja z
obudowg). Gl 15 6(4"G)
ST
TEXHI/I‘IECKI/IEuOYHKIIVIOHAIIbeIEXAPAKTEPVI(TVI!(VI . mF LU0
Paboyass noBepxHOCTb M (pOHTanbHble MaHenu w3 Hepxasetoweidr ctanu AlSI 304. Topenki BbicoKoi w0 ——  — —  ——
MOLLHOCTI C NOXWU3HEHHO rapaHTueil U3 HUKENMPOBAHHOTO YyryHa ¢ ABOIIHBIM 060AOM, BKJlUaemble N
OCHALLEHHBIM KNanaHoM KPaHOM C Mpe/ioXpaHuTenbHO TepMONapoit v MANOTHbIM AaTunkoMm. [punb u3 @é T = T @ =
uyryHa. BblHMaemble KOHTeiiHepbl AnA obecneyeHns MakcuManbHol rUrMeHbl U NPOCTOTbI SKCMYaTaLyu. gl o 0 0 I
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Mod. G7F4+FG1

Cod. 18703800

Mod. G7F4P+FG1

Cod. 18703900

HIGH POWER MAX POWER
@) 2 2 4
N g mm 80 110 110
kW 35 1 1
kcal/h 3.010 6.020 6.020
Btu/h 11.942 23.884 23.884
GN 1”n
mm 530 x 325 x 3 pos.
L) W
keal/h 3.440
TOT. Btu/h 13.648
& kW 25 32
keal/h 21.500 27520
TOT. Btu/h 85.300 109.184
630/631 | kg/h 1,96 2,50
& G20 m/h 2,65 3,39
625 m/h 3,09 3,96

Macros 700

Algh*

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI

(G7 —RID — MCD 80 — 7PRB — 7PLR — KRF — GRC 1/1GN — GRC 60/40.
OPTIONAL
HEDXKABEIOLIEN] CTAMN, [PWIb N3 HEPXKABEILLEN CTaJH.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores de larga duracién enteramente en
hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo valvulado con termopar
de sequridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas extraibles para la méxima higiene
y para un facil mantenimiento. Horno a gas estatico, enteramente construido en acero INOXIDABLE, con soportes
de 3 niveles para parrillas/fuentes EuroNorm 400x600mm y 1/1 GN. Puerta y contrapuerta estampadas de acero
INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304 en espesor 20/10. Pies requlables.
Estandar: Encendido piezoeléctrico horno. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores com garantia vitalicia, realizados
inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante
torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandejas removiveis para
garantir a mdxima higiene e para uma fécil manutencdo. Forno a gas estatico, realizado inteiramente com aco
INOX, com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras EuroNorm 400x600mm e 1/1GN. Porta e contra-porta
moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés
reguldveis. Padrdo: Sem activacdo piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnia
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwojng korona o duzej mocy,
uruchamiane za pomocg pokretta zaworowego z termoparg oraz lampka kontrolna. Kratki z zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i tatwiejszej konserwacji urzadzenia. Gazowy piekarnik statyczny,
wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX, 3 poziomy prowadnic dla rusztu/blach piekarnika EuroNorm
400x600mm i 1/1 GN. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt
drzwiczek o wysokiej odpornosci odlany ze stali nierdzewnej INOX AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne.
Standard: Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHWYECKHME n OYHKLIUWOHAJIbHbBIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabouas noBepxHOCTb ¥ poHTanbHble NaHenu M3 Hepxasetoweil cranu AlSI 304. Topenku BbicoKoil
MOLLHOCTI C NOXWU3HEHHO rapaHTueii U3 HUKENMPOBAHHOTO YyryHa ¢ ABOIHBIM 060AOM, BKJluaemble
OCHALLUEHHBIM KNanaHoM KpaHoM C MpeAoXpaHUTENbHON Tepmonapoii U MANOTHbIM JaTuvkom. fpunb u3
uyryHa. BblHUMaemble KOHTeiiHepbl AnA obecneyeHns MakcuManbHol rUrMeHbl U NPOCTOTbI SKCMNYaTaLyu.
(raTuyeckas ra3oBas MauTa, MOMHOCTbIO M3 HepXaBeloleil CTanu, ¢ 3 HampasnAWMMMA ANA peLueTok/
npotuHeil EuroNorm 400x600mm 1 1/1 GN. LLitamnoBaHHble ABepb U KOHTPABEPD U3 HepXaBelolLeil cTanv
AISI 304. Pyuka agepu u3 BbicokonpouHoii cranm AlSI 304 Tonwmkoii 20/10. Perynupyemble Hoxk. (Tanpapt:
Nbe303NeKTPUYEcKuii NOAKUT Neyw, 1 NPOTUBOONPOKIABIBAIOLLAACA PelleTKa Neyn.

T

3 year guarantee

wm (€ o 035

7B/4 2 bandejas para fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE/ 7B/4 n. 2 bandejas de INOX, grelhas de aco INOX/ 7B/4 nr 2 misy INOX z palnikami , kratki ze stali INOX / 7B/4 2 konTeiinepa ana orua u3

G conexion del gas - conexao a gas R1/2UNIISO7/1 kW 25 High Power
podtaczenie gazowe - ra3oBoe CoeuHeHue kW 32 Max Power
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Mod. G7F4+FG Cod. 18704000 Macros 700

Mod. G7F4P+FG Cod. 18704100 ,
flgh*

HIGH POWER MAX POWER

@) 2 2 4
N g mm 80 110 110

kw 35 7 1
kcal/h 3.010 6.020 6.020
Btu/h 11.942 23.884 23.884
GN 21
D mm 530 x 650 x 4 pos.
kw 78
keal/h 6.708
TOT. Btu/h 26.614
& kW 288 358
kcal/h 24.768 30.788
TOT. Btu/h 98.266 122.150
630/G31 | kg/h 2,25 2,80 3
& (620 m¥/h 3,05 3,79
625 m¥/h 3,56 442

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - RID — MCD 80 — 7PRB — 7PLR — KRF — GRC 2/1GN.

OPTIONAL  7B/4 2 bandejas para fuegos INOXIDABLE, AEF encendido eléctrico del horno 230-240V, parrillas de acero INOXIDABLE / 7B/4 n.2 bandejas de INOX, AEF activagdo eléctrica do forno 230-240V, grelhas de aco INOX/ 7B/4 nr 2
misy INOX z palnikami, elektryczny zapton piekarnika AEF 230-240V, kratki ze stali INOX/ 7B/4 2 konTeiinepa 4nA orwa u3 HepxaBetoyesi cramm, AEF snexTpuseckmit nogxur neyu 230-2408, rpunb u3 HepxaseroLyesi cram.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores de larga duracién enteramente en conexion del gas - conexdo a gds
hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo valvulado con termopar G

de sequridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas extraibles para la méxima higiene
y para un facl mantenimiento. Horno a gas estatico, equipado con llama piloto enteramente construido en
acero INOXIDABLE con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1GN. Quemador de horno de llama auto-
estabilizada y termostato regulable de 160° C a 280°C. Frontal de la puerta moldeado sin empaquetadura para
un mayor aislamiento y limpieza. Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la
puerta de alta resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: Encendido piezoeléctrico
horno. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Queimadores com garantia vitalicia, realizados S NN z
inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante :)
torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandejas removiveis para @

garantir a maxima higiene e para uma facil manutengao. Forno a gés estatico equipado com chama piloto,
realizado inteiramente com aco INOX, com 4 niveis de suporte para grelhas e assadeiras 2/1GN. Queimador do
forno com chama auto-estabilizada e termostato regulavel de 160°C a 280°C. Frente da porta moldada sem
vedacdo, para um maior isolamento e para uma melhor limpeza. Porta e contra-porta moldadas de ago INOX
AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de ago AlSI 304 com espessura 20/10. Pés requlaveis. Padréo: Sem
activacdo piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE L
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnia
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego zeliwa, z pojedyncza lub podwdjna korong o duzej mocy,
uruchamiane za pomocg pokretta zaworowego z termoparg oraz lampka kontrolna. Kratki z zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i fatwiejszej konserwacji urzadzenia. Gazowy piekarnik statyczny T TIAITN
wyposazony w ptomieri pilotujacy, catkowicie wykonany ze stali nierdzewnej INOX, z 4 poziomami prowadnic i — [ -

dla rusztu i blach piekarnika 2/1GN. Palnik piekarnika z ptomieniem ustawiajacym sie automatycznie oraz L @ il é

; R1/2UNIISO7/1 oW 28,8 High Power
podfaczenie gazowe - ra30B0e CoefiuHeHme kW 35,8 Max Power

—

1401

1040
900
900

100]6(4"G) ¥

225

termostat nastawny w zakresie od 160°C do 280°C. Przod drzwiczek odlany, bez uszczelek, w celu lepszej izolacji
i czyszczenia. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek
o wysokim stopniu rezystangji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: v v

Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom. L @ L @ -

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHOCTb 1 poHTanbHble NaHenu M3 Hepxasetoweil cranu AlSI 304. Topenku BbicoKoil 2% @&NG)
MOLLHOCTI C NOXWU3HEHHO rapaHTueii U3 HUKENMPOBAHHOTO YyryHa ¢ ABOIHBIM 060AOM, BKJluaemble L 200 400 200%
OCHALLEHHBIM KNanaHoM KPaHOM C Mpe/ioXpaHuTenbHO TepMONapoil v MANOTHbIM AaTunkoMm. [punb u3 L 800 ]

uyryHa. BblHUMaemble KOHTeiiHepbl AnA obecneyeHns MakcuManbHol rUrMeHbl U NPOCTOTbI SKCMNYaTaLyu.

[a30BaA (TaTMyeckas Meuyb C MUNOTHBIM OTHEM, MOMHOCTbIO U3TOTOBMEHHAA M3 HepxaBetoleid cTanu, c

HanpaenAloWMMi 4 ypoBHeii AnA peLuetok 1 npoTusHeit 2/1GN. Topenka neun co camoctabunusupyrowmmea

OrHEM 1 TepmocTaToM, perynupylowyum Temnepatypy B AvanasoHe ot 160°C go 280°C. ILitamnoBaxHas

nepeAHAs ABepUA 6e3 MPOKNafoK AnA nyuyleii usonAuumM u nerkoctin unctku. LLtamnosaHble ABepb

KOHTpABEPb M3 Hepxaselolueit ctanu AlSI 304. Pyuka aBepu 13 BbicokonpouHoii ctany AlSI 304 TonwumHoit

20/10. Perynupyemble Hoxku. Crangapr: Mbe303neKTpuyeckuii nopxur neun, 1 npoTuBoonpoKMAbIBaloLuiica

TPUNb Neyu.
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Mod. G7F4+FE1

Cod. 18704800

@ n. 2 2
Nt @ mm 80 110

kW 3,9 1
keal/h 3.010 6.020
Btu/h 11.942 23.884

L] 1

mm 530 x 325 x 3 pos.
TOT. kW 35

& KW 21+35
kcal/h 18.060
TOT. Btu/h 71.652

G30/G31  kgh 1,64
& G20 mé/h 2,22
G25 m'h 2,60

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI

(G7 —RID —MCD 80 — 7PRB — 7PLR — KRF — GRC 1/1GN — GRC 60/40.

Macros 700

Algh*

OPTIONAL  7B/4 2 bandejas para fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE / 7B/4 n. 2 bandejas de INOX, grelhas de aco INOX/ 7B/4 nr2 misy INOX z palnikami , kratki ze stali INOX / 7B/4 2 Konteiinepa Ana orua u3

HEPXKABEIOLYEN CTa, TPUSb U3 HEPXKABEILE CTaIN.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores de larga duracién enteramente en
hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo valvulado con termopar
de sequridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas extraibles para la maxima
higiene y para un facil mantenimiento. Horno eléctrico por conveccidn, enteramente de acero inoxidable con
soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes 1/1GN. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance
de temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta
resistencia de acero AlSI 304 en espesor 20/10. Pies requlables. Estandar: no. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores com garantia vitalicia, realizados
inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante
torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandejas removiveis para
garantira méxima higiene e para uma fécil manutencdo. Forno eléctrico a conveccao, realizado inteiramente com
ago inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 1/1GN. Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura
alcancada. Porta e contra-porta moldadas de ago INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de ao AISI
304 com espessura 20/10. Pés requldveis. Padrao: n. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnig
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwojng korona o duzej mocy,
uruchamiane za pomocg pokretta zaworowego z termoparg oraz lampka kontrolna. Kratki z zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i tatwiejszej konserwacji urzadzenia. Piekarnik elektryczny
z ogrzewaniem konwencyjnym, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, z 3 poziomami prowadnic
dla rusztu/ blach piekarnika 1/1GN. Lampka kontrolna zasilania i lampka kontrolna osiaganej temperatury.
Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokiej
rezystangji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy
przechytom.

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas noBepxHOCTb 1 GpoHTanbHble NaHenu M3 Hepxasetoleil cranu AlSI 304. Topenku BbicoKoil
MOLLHOCTI C NOXWU3HEHHO rapaHTueil U3 HUKENMPOBAHHOTO YyryHa ¢ ABOIHBIM 0060AOM, BKJluaemble
OCHALLIEHHbIM KNanaHoM KpaHOM C Npe/0XpaHUTENbHO TepmMonapoii U MUMOTHbIM AaTunkom. fpunb u3
uyryHa. BblHMaemble KOHTeiiHepbl AnA obecneyeHns MakcuManbHoli rUrMeHbl U NPOCTOTbI SKCMyaTaLyu.
IneKTpUYecKan KOHBEKLMOHHAA Meyb MONHOCTbIO U3 HepKaBelolleld CTanu ¢ HanpaBnAKLMMU 3 YPOBHeil
AnA pewetok/npoTuHeit 1/1GN. JIMHeilHbIA MHAMKATOP ¥ UHAMKATOP AOCTIKEHUA HYXHOIA TemMnepaTypbl.
LLiramnoBaHHble ABepb U KOHTpABEPb U3 Hepxasetoweii cranu AlSI 304. Pyuka aBepyu 13 BbICOKONPOYHOI
cranu AlSI 304 TonwmHoit 20/10. Perynupyembie Hoxku. (TaHAAPT: 1 NPOTUBOONPOKINADIBAIOLIAACA PELIeTKa
neun.

‘QE?_EI ﬂ CE £\35/°‘; 3year guarantee

conexion del gas - conexao a gas

podtaczenie gazowe - ra3oBoe CoefMHeHMe
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Mod. G7F4+FE Cod. 18705000 Macros 700

fAgh*
@ n. 2 2 9
Nt @ mm 80 110

kW 3,9 1
keal/h 3.010 6.020
Btu/h 11.942 23.884

[Eii kw3
‘kW4‘5 GN 2/1
mm 530 x 650 x 4 pos.
TOT. kW 1,5 (4,5+3)

& KW 2+15
kcal/h 18.060

TOT. Btu/h 71.652

G30/G31  kgh 1,64
& G20 mé/h 2,22
G25 m'h 2,60

3

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - RID — MCD 80 — 7PRB — 7PLR — KRF — GRC 2/1GN.

OPTIONAL  7B/4 2 bandejas para fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE / 7B/4 n. 2 bandejas de INOX, grelhas de aco INOX/ 7B/4 nr2 misy INOX z palnikami , kratki ze stali INOX / 7B/4 2 Konteiinepa Ana orua u3
HepxaBeloLLeli CTal, [pUNb U3 HEPXaBelLY el CTa.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores de larga duracién enteramente en conexion del gas - conexdo a gds

hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo valvulado con termopar G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoefiuHeHMe
de sequridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas extraibles para la méxima higiene
y para un fécil mantenimiento. Horno eléctrico estético, enteramente de acero INOXIDABLE con soportes de 4
niveles para parrillas/fuentes 2/1GN. Grill con funcién salamandra en la parte superior y termostato que permite
una cuidadosa regulacion de la temperatura de 50° a 270° C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso
de alcance de la temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la
puerta de alta resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: no. 1 parrilla de horno
antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AlSI 304. Queimadores com garantia vitalicia, realizados °
inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante =
torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandejas removiveis para
garantir a méxima higiene e para uma facil manutengéo. Forno eléctrico estatico, realizado inteiramente com ago
INOX, com 4 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 2/1GN. Grill com fungao salamandra na parte superior e
termostato que permite uma regulacao precisa da temperatura, entre 50° e 270° C. Luz de linha e luz de indicagdo
de temperatura alcancada. Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador da porta de alta
resisténcia de aco AlSI 304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padrao: n. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnig
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwojng korona o duzej mocy, i3
uruchamiane za pomocg pokretta zaworowego z termoparg oraz lampka kontrolna. Kratki z zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i fatwiejszej konserwacji urzadzenia. Statyczny piekarnik
elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX, 4 poziomy prowadnic dla rusztu/blach piekarnika LALLLLLUTILELTEELLLLL
2/1GN. Grill z funkcja salamandra w gérnej czesci oraz termostat umozliwiajacy doktadna regulacje temperatury ——& ] [ ——=
w zakresie od 50° do 270° C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osiagganej temperatury. Drzwiczki L @ L L
oraz ich czes¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokiej rezystancji,
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R1/2UNIISO 7/1 kW 21+1,5
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wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. N6zki nastawne. Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom. Slg .

N& o« U i <
TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU I =R :: L @c: <
Pabouas noBepxHOCTb 11 GPOHTaNbHbIE NaHeNN U3 HepxasetoLuieil cranin AlSI 304. Topenky BbIcoKoil MOLLHOCTA n 2
C NOXU3HEHHOI TapaHTUeil U3 HUKENMPOBAHHOTO YyryHa ¢ ABOVHbIM 06040M, BKIHUYAEMble OCHALLIEHHbIM 2 I I I I 3

KnanaHom KpaHom C npeioXpaHuTenbHO TepMonapoii U IUAOTHBIM AaT4MKOM. [pUAb U3 uyryHa. BbiHumaemble L 260(4"G)
KOHTeiiHepbl AA obecrieyeHna MakcuManbHoN rUrieHbl U NPOCTOTbI IKCMNyaTaumy. (TaTuueckas aneKTponeyb, 200 400 2007,
MOMHOCTbIO 113 HepXaBetoLLeil CTanu, ¢ HanpaenAlowWMMK 4 ypoBHeli anA pelueTok/npotusHeii 2/1GN. fpunb L 800 ]

¢ dyHKLMeil canamaHppa B BepXHeit YacTh U TepMOCTaT, N03BONAILLNIA BbINONHATL TOYHOE perynupoBaHme

Temnepatypbl o1 50° fo 270° C. /IMHeiiHbIi MHAMKATOP M UHAMKATOP JOCTUXEHUA HYXHOI Temnepatypbl.

LLiramnoBaHHble iBepb 11 KOHTPABEPD M3 HepxaBetowweil cTanu AlSI 304. Pyuka ABepu 13 BbICOKOMPOUHOI

cranu AlSI 304 Tonwwroii 20/10. Perynupyemble Hoxku. (TaHaapT: 1 NPOTUBOONPOKUALIBAOLLAACA PelleTKa

neuu.
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Mod. G7F6+FG1 Cod. 18705800 Macros 700

Mod. G7F6P+FG1 Cod. 18705900 ,
flgh*

HIGH POWER MAX POWER
@) 3 3 6
N g mm 80 110 110
kW 35 1 1
kcal/h 3.010 6.020 6.020
Btu/h 11.942 23.884 23.884
GN 11
mm 530 x 325 x 3 pos.
L) W
kcal/h 3.440
TOT. Btu/h 13.648
& kW 355 I
keal/h 30.530 39.560
TOT. Btu/h 121.126 156.952
630/G31 | kgh 2,78 3,60
@ G20 m¥h 3,76 487
625 m/h 4,39 5,69

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOXXHbIE AKCECCYAPBI
(G7 - RID — MCD 120 — 7PRB — 7PLR — KRF — GRC 1/1GN — GRC 60/40 — KRV + KRG.

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 7B/6 3 bandejas para fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE / 7P porta com puxador moldado espesstura 20/10 78/6 n. 3 bandejas de INOX, grelhas de ago INOX
/ Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubo$ci 20/10 7B/6 nr 3 misy INOX z palnikami, kratki ze stali INOX/ 7P8epua co wrammoBarHoi pyykoi TomwuHoit 20/10 78/6 3 KoHTelinepa AnA OrHA n3 HepxaBeroLyeit cTan,
DU 13 HEPXKABEILEI CTanu.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores de larga duracién enteramente en conexion del gas - conexdo a gds
hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo valvulado con termopar G

de sequridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas extraibles para la méxima higiene
y para un facil mantenimiento. Horno a gas estatico, enteramente construido en acero INOXIDABLE, con soportes
de 3 niveles para parrillas/fuentes EuroNorm 400x600mm y 1/1 GN. Puerta y contrapuerta estampadas de acero
INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304 en espesor 20/10. Pies requlables.
Estandar: Encendido piezoeléctrico horno. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS LA O I O
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores com garantia vitalicia, realizados e e e
inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante

torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandejas removiveis para ° 2 NN > 0 -
garantir a mdxima higiene e para uma fécil manutencdo. Forno a gas estatico, realizado inteiramente com aco
INOX, com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras EuroNorm 400x600mm e 1/1GN. Porta e contra-porta
moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés
reguldveis. Padrdo: Sem activacdo piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnia
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwojng korona o duzej mocy, {
uruchamiane za pomocg pokretta zaworowego z termoparg oraz lampka kontrolna. Kratki z zeliwa. Wysuwane X 1001604"G) g
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i tatwiejszej konserwacji urzadzenia. Gazowy piekarnik statyczny, 800 200
wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX, 3 poziomy prowadnic dla rusztu/blach piekarnika EuroNorm
400x600mm i 1/1 GN. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt
drzwiczek o wysokiej odpornosci odlany ze stali nierdzewnej INOX AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne.
Standard: Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom. L

v v v

TEXHWYECKHME n OYHKLIUWOHAJIbHbBIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabouast NOBEPXHOCTb M (GpOHTaNbHble MaHenn M3 Hepxaseloweir crann AISI 304, fopenku BbicoKoii ‘;@é ;@é ;@é’
MOLLHOCTIA C MOW3HEHHOIA TapaHTVell U3 HUKENMPOBAHHOTO YyryHa C ABOVHbIM 060AOM, BKNKOUaeMble 0 0
OCHALLUEHHBIM KNanaHoM KpaHoM C MpeAoXpaHUTENbHON Tepmonapoii U MANOTHbIM JaTuvkom. fpunb u3 U U
uyryHa. BolHumaemble KoHTeiiHepbl AnA obecneyeHna MakCUManbHON rureHbl i NPOCTOTbI JKCMNYaTaLuu. L L @ A g @ L
(TaTuyeckas rasoBas MauTa, MOMHOCTbIO U3 HepXaBeloLeil CTanu, C 3 HaNpaBNAIWMMN ANA pelueTok/

npotuHeil EuroNorm 400x600mm 1 1/1 GN. LLitamnoBaHHble ABepb U KOHTPABEPD U3 HepXaBelolLeil cTanv i T i T i i
AISI 304. Pyuka agepu u3 BbicokonpouHoii cranm AlSI 304 Tonwmkoii 20/10. Perynupyemble Hoxk. (Tanpapt: 2%6004G)
Nbe303NeKTPUYECKUil MOAXMT Neyw, 1 NPOTUBOONPOKUABIBAIOLLAACA PELLETKA NeYM. % 200 400 400 zoo%

; R1/2UNIISO7/1 W 33,5 High Power
podfaczenie gazowe - ra30B0e CoefiuHeHme kW 42 Max Power
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Mod. G7F6+FG Cod. 18706000 MacCros 700

Mod. G7F6P+FG Cod. 18706100 ,
flgh*

HIGH POWER MAX POWER
@) 3 3 6
N g mm 80 110 110
kW 35 1 1
keal/h 3.010 6.020 6.020
Btu/h 11.942 23.884 23.884
GN 21
mm 530 x 650 x 4 pos.
I T
kcal/h 6.708
TOT. Btu/h 26.614
& KW 393 49,8
keal/h 33.798 42.828
TOT. Btu/h 134.092 169.918
630/G31 | kgh 3,08 39
& G20 m¥h 4,16 5,27
625 m/h 4,86 6,15

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - RID — MCD 120 — 7PRB — 7PLR — KRF — GRC 2/1GN — KRV + KRG.

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10, 7B 3 bandejas para fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE, AEF encendido eléctrico del horno 230-240V / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10, 78/6
n. 3 bandejas de INOX, grelhas de ago INOX, AEF activagao eléctrica do forno 230-240V/ Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10, 7B/6 nr3 misy INOX z palnikami , kratki ze stali INOX, elektryczny zapton piekarnika
AEF 230-240V / 7P gBepya co wrammoBaHHoi pyyKoi Tonwynroi 20/10, 7B/6 3 KoHTelfHepa N4 OTHA U3 HEPXKaBEIoLYelt CTamm, rpuib u3 HepxasetoLyed cramm, AEF snektpnyeckmit nogxur neyu 230-2408.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores de larga duracién enteramente en conexion del gas - conexdo a gds
hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo valvulado con termopar G

de sequridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas extraibles para la méxima higiene
y para un facl mantenimiento. Horno a gas estatico, equipado con llama piloto enteramente construido en
acero INOXIDABLE con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1GN. Quemador de horno de llama auto-
estabilizada y termostato regulable de 160° C a 280°C. Frontal de la puerta moldeado sin empaquetadura para
un mayor aislamiento y limpieza. Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la
puerta de alta resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies requlables. Estdndar: Encendido piezoeléctrico
horno. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Queimadores com garantia vitalicia, realizados 0 NNy 0 0 0
:)

; R1/2UNIISO7/1 kW 39,3 High Power
podfaczenie gazowe - ra30B0e CoefiuHeHme kW 49,8 Max Power

T [ T

140

inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante
torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandejas removiveis para
garantir a maxima higiene e para uma facil manutengao. Forno a gés estatico equipado com chama piloto,
realizado inteiramente com aco INOX, com 4 niveis de suporte para grelhas e assadeiras 2/1GN. Queimador do
forno com chama auto-estabilizada e termostato regulavel de 160°C a 280°C. Frente da porta moldada sem
vedacdo, para um maior isolamento e para uma melhor limpeza. Porta e contra-porta moldadas de ago INOX 346
AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de aco AlSI 304 com espessura 20/10. Pés requlaveis. Padréo: Sem
activacdo piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE - 800 400
Paszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnia
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego zeliwa, z pojedyncza lub podwdjna korong o duzej mocy,
uruchamiane za pomocg pokretta zaworowego z termopara oraz lampka kontrolna. Kratki z zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i fatwiejszej konserwacji urzadzenia. Gazowy piekarnik statyczny [TV TR RNV VRRRRTININITOIN
wyposazony w ptomieri pilotujacy, catkowicie wykonany ze stali nierdzewnej INOX, z 4 poziomami prowadnic | ——  ——  ———

dla rusztu i blach piekarnika 2/1GN. Palnik piekarnika z ptomieniem ustawiajacym sie automatycznie oraz
termostat nastawny w zakresie od 160°C do 280°C. Przod drzwiczek odlany, bez uszczelek, w celu lepszej izolacji
i czyszczenia. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek
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8l o
o wysokim stopniu rezystangji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: BE ] =] 9
Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom. L @,:: g‘i
TEXHWYECKHME n OYHKLIWOHAJIbHbBIE XAPAKTEPUCTUKK 8 f N

Pabouas noBepxHOCTb 1 poHTanbHble NaHenu M3 Hepxasetoeil cranu AlSI 304. Topenku BbicoKoil
MOLLHOCTI C NOXWU3HEHHO rapaHTueii U3 HUKENMPOBAHHOTO YyryHa ¢ ABOIHBIM 060AOM, BKJluaemble
OCHALLEHHBIM KNanaHoM KPaHOM C Mpe/ioXpaHuTenbHO TepMONapoit v MUANOTHbIM AaTunkoMm. [punb u3
uyryHa. BblHMaemble KOHTeiiHepbl AnA obecneyeHns MakcuManbHol rUrMeHbl U NPOCTOTbI SKCMNYaTaLyu.
la30Ban (TaTMyeckas Meuyb C MUNOTHBIM OTHEM, MOMHOCTbIO U3TOTOBMEHHAA M3 HepxaBetoleid cTany, c
HanpaenAloWMMi 4 ypoBHeii AnA peLuetok 1 npoTusHeit 2/1GN. Topenka neun co camoctabunusupyrowmmea
OFHEM 1 TepmMocCTaToM, perynupylowum Temnepatypy B AvanasoHe ot 160°C go 280°C. ILitamnoBaxHas
nepeAHAs ABepUA 6e3 MPOKNafoK AnA nyuyiueii usonAuMmM u nerkoctin unctku. LLtamnosaHble ABepb
KOHTpABEPb M3 Hepxaselolueit ctanu AlSI 304. Pyuka aBepu 13 BbicokonpouHoii ctany AlSI 304 TonwuHoit
20/10. Perynupyemble Hoxku. Cragapr: Mbe30aneKTpuyeckuii Noaxur neyn, 1 npoTuBoonpoKuAbIBakoWuiica
TPUNb Neyu.
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Mod. G7F6+T Cod. 18706200 MacCros 700

Mod. G7F6P+T Cod. 18706300 ,
flgh*

HIGH POWER MAX POWER
@) 3 3 6
N g mm 80 110 110
kW 35 1 1
kcal/h 3.010 6.020 6.020
Btu/h 11.942 23.884 23.884
mm 1045 x 530 x 4 pos.

kW 12
Ij keal/h 10.320

Btu/h 40.944

& KW 435 54
keal/h 37.410 46.440
TOT. Btu/h 148.422 184.248
630/G31 | kgh 340 423
@ G20 m¥h 46 571
625 m¥h 5,38 6,67

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - RID — MCD 120 — 7PRB — 7PLR — KRF — GRCTF.

OPTIONAL  7B/6 3 bandejas para fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE / 78/6 n. 3 bandejas de INOX, grelhas de aco INOX/ 7B/6 nr 3 misy INOX z palnikami , kratki ze stali INOX / 7B/6 3 KonTeiiHepa Ana orua u3
HepxaBeloLLeli CTal, [PUNb U3 HEPXaBeloLL el CTa.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores de larga duracién enteramente en conexion del gas - conexdo a gds
hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo valvulado con termopar G

de sequridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas extraibles para la méxima higiene
y para un facil mantenimiento. Horno a gas estético con quemador de llama auto-estabilizada colocado debajo
de la solera nervada de acero y termostato regulable de 160° a 280°C. Cémara de horno de acero inoxidable,
con soportes de 4 niveles. Puerta y contrapuerta de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta
resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: Encendido piezoeléctrico. 1 parrilla
de horno antivuelco.

; R1/2UNIISO7/1 W 43,5 High Power
podiaczenie gazowe - ra30B0e coeHeHMe kW 54 Max Power

[T T T
CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS - PP}

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AlSI 304. Queimadores com garantia vitalicia, realizados
inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante DA A A A N A
torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandeja removiveis para :)
garantir a maxima higiene e para uma facil manutencao. Forno a gés estético com queimador com chama auto-
estabilizada, posicionado sob a base estriada de aco e termostato regulavel de 160° a 280° C. Cémara do forno de
aco inox, com 4 niveis de suporte. Porta e contra-porta de aco INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia
de ago AISI 304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padrao: Sem activacdo piezoeléctrica. 1 grelha do forno
anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnia
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego zeliwa, z pojedyncza lub podwdjna korong o duzej mocy, Lt | 1200
uruchamiane za pomocg pokretta zaworowego z termopar oraz lampka kontrolna. Kratki z zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i fatwiejszej konserwadji urzadzenia. Statyczny piekarnik
gazowy z palnikiem i pfomieniem ustawiajacym sie automatycznie umieszczony pod zebrowang powierzchnia
stalowq oraz termostat regulowany w zakresie od 160° do 280° C. Komora piekarnika ze stali nierdzewnej
inox, z 4 poziomami prowadnic. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna ze stali nierdzewnej INOX AISI 304.
Uchwyt drzwiczek o wysokiej rezystancji, ze stali AlSI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: Zapton @ @ @
— — — =
—
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piezoelektryczny, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

700
280

Nl
TEXHWYECKME n OYHKLIMOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKK ] U I
Pabouas noBepxHOCTb U GpoHTaNbHbIE NaHenu U3 Hepxaselolueil crany AlSI 304. Topenkiu BbICOKOI MOLLHOCTY . L @ .
C NOXWU3HEHHOI rapaHTUei U3 HUKeNMPOBAHHOTO YyryHa ¢ ABOIHLIM 0000M, BKMIOYaeMble OCHALLEHHbIM = — =
KNanaHom KpaHoM ¢ NpeioXpaHnTeNbHOi TepMONapoiA U NUNOTHBIM AaTulKoM. [P U3 uyryHa. BoiHuMaeMble It 1t
KOHTeiiHepbl AnA obecreyeHna MakCUMANbHOM TUrMeHbl U MPOCTOTbI JKCnAyaTauun. (TaTnyeckas rasoBas f f 26604"G)
neyb C ropeNkoil Co CaMoCTabUAM3MPYIOLLUMCA OTHEM, PacnoNoXeHHOR o4 pudneHbIM CTanbHBIM AHOM, C L 200 l 400 400 l zooi%
TepMOCTaToM, PeryaupyloLLm Temnepartypy B Auanasone ot 160° no 280° C. Kamepa neun u3 HepxasetoLiei L 1200
CTany ¢ HanpasnAlowWwumu 4 ypoBHeii. [IBepb 1 KOHTpABEPb U3 HepxaBetowweii cranu AlSI 304. Pyuka asepy
13 BbicokonpouHoii ctanu AlS| 304 TonwuHoit 20/10. Perynupyemble Hoxku. CraHAapT: Mbe3oaneKkTpuyeckuii
MOAXUT Ney, 1 NPOTUBOONPOKMABIBALLMIACA FPUIb Neyy.
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Mod. G7F6+FE1 Cod. 18706800 MacCros 700

fAgh*
@) . 3 3 9
S o 80 110

kW 3,9 1
keal/h 3.010 6.020
Btu/h 11.942 23.884

L] 1

mm 530 x 325 x 3 pos.
TOT. kW 35

& KW 31,5+35
kcal/h 27.090
T0T. Btu/h 107.478

G30/G31  kgh 2,46
& G20 mé/h 3,33
G25 méh 3,89

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOXXHbIE AKCECCYAPBI
(G7 - RID — MCD — 7PRB — 7PLR — KRF — GRC 1/7GN — GRC 60/40 — KRV + KRG.

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 7B/6 3 bandejas para fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE / 7P porta com puxador moldado espesstura 20/10 78/6 n. 3 bandejas de INOX, grelhas de ago INOX
/ Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubos$ci 20/10 7B/6 nr 3 misy INOX z palnikami, kratki ze stali INOX/ 7P48epua co wrammoBarHoi pyykoi TomwuHoit 20/10 7B/6 3 KoHTelinepa AnA OrHA u3 HepxaseroLyeit cTan,
DU 13 HEPXKABEILYEI CTau.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores de larga duracién enteramente en conexion del gas - conexdo a gds

hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo valvulado con termopar G podfaczenie gazowe - ra30B0e CoeqiuHeHMe
de sequridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas extraibles para la maxima

higiene y para un facil mantenimiento. Horno eléctrico por conveccidn, enteramente de acero inoxidable con

soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes 1/1GN. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance

de temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta

resistencia de acero AlSI 304 en espesor 20/10. Pies requlables. Estandar: no. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS T
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores com garantia vitalicia, realizados = e
inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante
torneira valvulada com termopar de seguranga e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandejas removiveis para ° G N 2 -
garantira méxima higiene e para uma fécil manutencdo. Forno eléctrico a convecao, realizado inteiramente com :)
ago inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 1/1GN. Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura
alcancada. Porta e contra-porta moldadas de ago INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de aco AlSI
304 com espessura 20/10. Pés requldveis. Padrao: n. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnia
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwojng korona o duzej mocy, m*
uruchamiane za pomocg pokretta zaworowego z termoparg oraz lampka kontrolna. Kratki z zeliwa. Wysuwane ﬁ» 10016047G) g
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i fatwiejszej konserwadji urzadzenia. Piekarnik elektryczny 800 400
z ogrzewaniem konwencyjnym, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, z 3 poziomami prowadnic
dla rusztu/ blach piekarnika 1/1GN. Lampka kontrolna zasilania i lampka kontrolna osiaganej temperatury.
Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokiej
rezystangji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. N6zki nastawne. Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy LA AR A
przechytom. E—f— —j—1& I—j—&

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas noBepxHOCTb 1 (poHTaNbHble MaHenu M3 Hepxasetoweil cranu AlSI 304. Topenku BbiCOKOI
MOLLHOCTI C NOXWU3HEHHO rapaHTueil U3 HUKENMPOBAHHOTO YyryHa C ABOIHBIM 060JOM, BK/luaemble
OCHALLEHHbIM KNanaHoM KpaHOM C NpeAOXpaHUTENbHO TepmMonapoii U MUMOTHBIM AaTuvkom. fpunb u3
uyryHa. BblHUMaemble KOHTeiiHepbl AnA obecneyeHns MakcuManbHoi FUrMeHbl U NPOCTOTbI JKCMyaTaLyu.
IneKTpUYECKan KOHBEKUMOHHAA Meyb MONHOCTbIO U3 HepxaBelolleld CTanu C HaNpaBnAKLWMMA 3 YpoBHeil
AnA pelwetok/npotuHeit 1/1GN. JIMHeilHbIA UHAMKATOP ¥ UHAMKATOP AOCTIKEHUA HYXHOIA TemnepaTypbl.
LliramnoBaHHble 1BePb 11 KOHTPABEPD M3 HepxaBetoweil ctanu AlSI 304. Pyuka ABepu 13 BbICOKOMPOUHOI 200 400 400 200
cranu AlSI 304 TonwmHoit 20/10. Perynupyemble HoxXKW. (TaHAAPT: 1 NPOTUBOONPOKINABIBAIOLAACA PeLIeTKa 1200

neun.

R1/2UNIISO7/1 kW 31,5+3,5
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Mod. G7F6+FE

Cod. 18707000 MacCros 700

@) . 3 3
Nt @ mm 80 110

kW 3,9 1
keal/h 3.010 6.020
Btu/h 11.942 23.884

[Eii kw3
‘kW4‘5 GN 2/1
mm 530 x 650 x 4 pos.
TOT. kW 1,5 (4,5+3)

& KW 315+15
kcal/h 27.090
T0T. Btu/h 107.478

630/631  kgh 246
& G20 m¥h 333
625 m¥/h 3,89

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI

(G7 - RID — MCD - 7PRB — 7PLR — KRF — GRC 2/1GN — KRV + KRG.

Algh*

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 7B/6 3 bandejas para fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10 78/6 n. 3 bandejas de INOX, grelhas de aco INOX
/ Drzwiczki 1P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 7B/6 nr 3 misy INOX z palnikami, kratki ze stali INOX/ 7P48epuya co wrammnoBarHoi pyykoi TomyuHoit 20/10 7B/6 3 KoHTelinepa ANA OrHA u3 HepxaBeroLyeit ctany,

TPUNIb U3 HEPXKaBerLYelt CTanm.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Quemadores de larga duracién enteramente en
hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo valvulado con termopar
de sequridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas extraibles para la méxima higiene
y para un fécil mantenimiento. Horno eléctrico estético, enteramente de acero INOXIDABLE con soportes de 4
niveles para parrillas/fuentes 2/1GN. Grill con funcién salamandra en la parte superior y termostato que permite
una cuidadosa regulacion de la temperatura de 50° a 270° C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso
de alcance de la temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la
puerta de alta resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies requlables. Estandar: no 1 parrilla de horno
antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Queimadores com garantia vitalicia, realizados
inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante
torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandejas removiveis para
garantir améxima higiene e para uma fécil manutencao. Forno eléctrico estatico, realizado inteiramente com aco
INOX, com 4 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 2/1GN. Grill com fungao salamandra na parte superior e
termostato que permite uma regulacao precisa da temperatura, entre 50° e 270° C. Luz de linha e luz de indicagdo
de temperatura alcancada. Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador da porta de alta
resisténcia de aco AlSI 304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padrao: n. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnia
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwojng korona o duzej mocy,
uruchamiane za pomocg pokretta zaworowego z termoparg oraz lampka kontrolna. Kratki z zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i fatwiejszej konserwadji urzadzenia. Statyczny piekarnik
elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX, 4 poziomy prowadnic dla rusztu/blach piekarnika
2/1GN. Grill z funkcja salamandra w gérnej czesci oraz termostat umozliwiajacy doktadna regulacje temperatury
w zakresie od 50° do 270° C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury. Drzwiczki
oraz ich czes¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AlSI 304. Uchwyt drzwiczek wykonany ze stali AlSI
304 0 wysokiej odpornosci i o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas noBepxHOCTb 11 GPOHTaNbHbIE NaHeN U3 HepxasetoLuieil cranin AlSI 304. Topenky BbICOKOi MOLLHOCTA
C NOXV3HEHHOIA TapaHTeli U3 HUKENMPOBAHHOTO YyTyHa C ABOIHBIM 060JOM, BK/Il0Uaemble OCHALLEHHbIM
KnanaHom KpaHom C npezioxpaHuTenbHOI TepMonapoii U IUAOTHBIM AaT4nKOM. [pUAIb U3 uyryHa. BbiHumaemble
KOHTeliHepbl ANA 06ecrieyeHna MaKCUManbHOI rurueHbl 1 NPOCTOTbI KCMyaTaLmu. (TaTyeckan dneKTponeys,
MOMHOCTbIO U3 HepXaBetoLLeil CTany, ¢ HanpaenAloWuMK 4 ypoBHeli ana peluetok/npotusHeii 2/1GN. fpunb
¢ dyHKLMeil canamaHppa B BepXHeil YacTh U TepMOCTaT, N03BONAILLNIA BbINONHATL TOYHOE perynupoBaHue
Temnepatypbl 0T 50° fo 270° C. /uHeiiHblit MHAMKATOP M MHAMKATOP JOCTUMXEHUA HYXHOI Temnepatypbl.
LLiramnoBaHHble iBepb 11 KOHTPABEPD M3 HepxaBetowweil ctanu AlSI 304. Pyuka ABepu 13 BbICOKOMPOUHOIA
cranu AlSI 304 Tonwwkoii 20/10. Perynupyemble HoxKu. (TaHaapT: 1 NPOTUBOONPOKUALIBAIOLLAACA PelleTKa
neun.

‘QE?_EI ﬂ CE £\35/°‘; 3year guarantee

conexion del gas - conexao a gas
podfaczenie gazowe - ra3oBoe CoefuHeHMe HZIEDY kW 31,5+7,5
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Mod. G7T4P2FM

Cod. 18875000

n. 1 1 TP
@ mm 80 110 70
kW 3,9 1 1

keal/h 3.010 6.020 6.020
Btu/h 11.942 23.884 23.884

kw 115
kcal/h 15.050
TOT. Btu/h 59.710

0@

G30/G31  kgh 1,37
& G20 m'h 1,85
G25 m‘/h 2,16

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - RID — MCD 80 — 7PRB — 7PLR — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcun co cronom).
OPTIONAL 2P puertas con manija estampada espesor 20/10 7B/2 1 recipiente fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE / 2P portas com puxador moldado espessura 20/10 78/2 n. 1 bandeja de INOX, grelhas de ago INOX
/ Drzwiczki 2P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 7B/2 nr 1 misa INOX z palnikami , kratki ze stali INOX / 2P gBepuybi co wramnosarHoi pyykoit Tomuroit 20/10 78/2 1 koHTelfHep 418 OTHA U3 HepxaBeloLyeit CTany,

PELLIETKH U3 HEPKABEIDLLElT CTAIMN.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plancha de acero de alto espesor con
caracteristicas de elevada resistencia y distribucion del calor de zonas térmicas diferenciadas. temperatura
maxima en el centro y decreciente en los bordes. Quemador central de 7 Kw de combustion optimizada,
accionado por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto protegido. Encendido
piezoeléctrico con proteccion en silicona. Quemadores fuegos abiertos enteramente en hierro fundido niquelado
de simple y doble corona de alta potencia dotados de llama piloto y de larga duracién, accionados por grifo
valvulado con termopar de sequridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Méxima limpieza
y mantenimiento garantizado por la completa extraccion del cuerpo quemador y de las bandejas para fuegos.
Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Placa de aco de alta espessura, com caracteristicas
de elevada resisténcia e distribuicao do calor a zonas térmicas diferenciadas: temperatura méxima no centro
e decrescente em direcdo das bordas. Queimador central de 7 Kw com combustao optimizada, accionado
mediante torneira valvulada, com termopar de seguranga e luz piloto protegida. Activacdo piezoeléctrica com
proteccdo de silicone. Queimadores das bocas abertas realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com
coroa simples e dupla de alta poténcia, equipados com chama piloto, com garantia vitalicia, accionados mediante
torneira valvulada com termopar de seguranqa e luz piloto protegida. Grelhas de ferro fundido. Méxima limpeza
e manutencdo garantida pois é possivel remover o corpo do queimador e as bandejas das bocas. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Piyta ze stali o duzej
grubosci, z wysokim stopniem rezystangji oraz dystrybucja ciepta w zréznicowanych strefach termicznych:
maksymalna temperatura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Centralny palnik o mocy 7 kW , posiadajacy
zoptymalizowany system spalania, uruchamiany pokrettem zaworowym z termopara awaryjng oraz ostonieta
kontrolka ptomienia. Piezoelektryczny zapton z silikonowa ostona. Palniki otwartego ptomienia wykonane
catkowicie z niklowanego zeliwa, z pojedyncza lub podwdjng koron i o duzej mocy, posiadajace ptomier
pilotujacy, z dozywotnia gwarancja, uruchamiane pokrettem zaworowym z termopara awaryjng i ostonieta
kontrolka ptomienia. Kratki zeliwne. Mozliwo$¢ catkowitego wyciagniecia zaréwno trzonu palnika jak i miski
umozliwia zachowanie maksymalnej czystosci i konserwacji. Nozki nastawne.

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas noBepxHOCTb W QpoHTanbHble NaHenu 13 Hepxasetoweit cranu AISI 304. Tnuta co
CMOLIHOI NOBEPXHOCTbIO M3 CTanu 6ONbILOA TONWMHBI, 06Najalolwan NOBbILEHHOA MPOYHOCTBIO U
AvddepeHLIPOBaHHbIM pacnpedeneHnem Tenna Mo TepMUYeCKUM 30HaM: MaKCMManbHad Temnepatypa
B LieHTpe ¥ ybbiBalolLas no HanpasneHuto K Kpaam. LienTpanbHaa ropenka Ha 7 KBT ¢ ontumusnpoBaHHbIM
CropaHuem, BK/loYaeMas ¢ MOMOLLbIO KpaHa ¢ npefioxpaHuTenbHbIM KNanaHoM, OCHALLEHHbIM TepMonapoil,
€ 3aLUMLLEHHBIM MUNOTHBIM UHAMKATOPOM. be303neKTpUYeCKHil NOAKNT C 3aLLUTOl U3 CuAMKoHa. fopenkn
BbICOKO/l MOLLHOCTY C OTKPBITHIM OTHEM MOMHOCTbIO U3 HUKENMPOBAHHOI CTani C OAMHAPHBIM 1 ABOAHBIM
000/10M, OCHALLEHHbIE MUNOTHBIM OTHEM, C MOXU3HEHHOIA rapaHTUeli, BKMioYaeMble C MOMOLbIO KpaHa ¢
NpefioXpaHuTeNbHbIM KNaNaHOM, OCHAlLEeHHbIM TepMONapoid, ¢ 3aLLMLUEHHbIM MUNOTHBIM WHAUKATOPOM.
UyryHHble peluetku. MakcumanbHa unctota B 06CTyXvBaHUM rapaHTUPOBaHa NONHOA CbeMHOCTbIO Kak
KOpMyca ropenkv, Tak U KOHTeIiHepoB ANA OrHA. Perynupyemble HOXKH.

‘QE?_EI ﬂ CE £\35/°‘; 3year guarantee

Macros 700

conexion del gas - conexao a gds
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BERTO'S’

the best catering equipment




Mod. G7T4P2F +FG1

Cod. 18875200

@ n. 1 1 P
Nt @ mm 80 110 70

kW 35 7 7
@ keal/h 3.010 6.020 6.020
Btuh 11942 23884  23.884

GN 11

|:| mm 530 x 325 x 3 pos.
kW 4
keal/h 3.440

TOT. Btu/h 13.648

& KW 25
kcal/h 18.490

TOT. Btw/h 73.358

G30/631  kgh 1,68
& G20 mé/h 2,28
625 mé/h 2,66

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI

(G7 - RID — MCD 80 — 7PRB — 7PLR — KRF — GRC 1/1GN — GRC 60/40.

Macros 700

OPTIONAL  7B/2 1recipiente fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE / 78/2 n. 1 bandeja de INOX, grelhas de aco INOX/ 7B/2 nr 1 misa INOX z palnikami , kratki ze stali INOX / 7B/2 1 konTesirep Ans orua u3 HepxaBetoLyei

CTa/, PELIETKN U3 HEPXKABEKLYEN CTaIN.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plancha de acero de alto espesor con
caracteristicas de elevada resistencia y distribucion del calor de zonas térmicas diferenciadas. temperatura
maxima en el centro y decreciente en los bordes. Quemador central de 7 Kw de combustion optimizada,
accionado por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto protegido. Encendido
piezoeléctrico con proteccion en silicona. Quemadores fuegos abiertos enteramente en hierro fundido niquelado
de simple y doble corona de alta potencia dotados de llama piloto y de larga duracién, accionados por grifo
valvulado con termopar de sequridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Maxima limpieza
y mantenimiento garantizado por la completa extraccion del cuerpo quemador y de las bandejas para fuegos.
Pies regulables. Horno a gas estatico, enteramente construido en acero INOXIDABLE, con soportes de 3 niveles
para parrillas/fuentes EuroNorm 400x600mm y 1/1 GN. Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE
AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304 de espesor 20/10. Pies regulables. Estandar:
Encendido piezoeléctrico horno. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ao inox AlSI 304. Placa de aco de alta espessura, com caracteristicas
de elevada resisténcia e distribuicao do calor a zonas térmicas diferenciadas: temperatura méxima no centro
e decrescente em direccdo das bordas. Queimador central de 7 Kw com combustao optimizada, accionado
mediante torneira valvulada, com termopar de seguranga e luz piloto protegida. Activacdo piezoeléctrica com
proteccdo de silicone. Queimadores das bocas abertas realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com
coroa simples e dupla de alta poténcia, equipados com chama piloto, com garantia vitalicia, accionados mediante
torneira valvulada com termopar de seguranqa e luz piloto protegida. Grelhas de ferro fundido. Maxima limpeza
e manutencao garantida pois € possivel remover o corpo do queimador e as bandejas das bocas. Pés regulveis.
Forno a gés estatico, realizado inteiramente com ago INOX, com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras
EuroNorm 400x600mm e 1/1GN. Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador da porta de alta
resisténcia de ao AISI 304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padréo: Sem activacdo piezoeléctrica do forno.
1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Phyta ze stali o duzej grubosci,
z wysokim stopniem rezystancji oraz dystrybucja ciepta w zréznicowanych strefach termicznych: maksymalna
temperatura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Centralny palnik o mocy 7 kW , posiadajacy zoptymalizowany
system spalania, uruchamiany pokrettem zaworowym z termoparg awaryjng oraz ostonieta kontrolka ptomienia.
Piezoelektryczny zapton z silikonowa ostona. Palniki otwartego ptomienia wykonane catkowicie z niklowanego
zeliwa, z pojedyncza lub podwdjng korong i o duzej mocy, posiadajace ptomier pilotujacy, z dozywotnia gwarangja,
uruchamiane pokrettem zaworowym z termoparg awaryjna i ostonieta kontrolka ptomienia. Kratki zeliwne.
Motzliwos¢ catkowitego wyciagniecia zaréwno trzonu palnika jak i miski umozliwia zachowanie maksymalnej
czystosci i konserwadji. Gazowy piekarnik statyczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX, z 3 poziomami
wsporczymi dla rusztu/blach piekarnika EuroNorm 400x600mm i 1/1 GN. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna
odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek odlany ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt
drzwiczek o wysokim stopniu rezystanji, wykonany ze stali AlSI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard:
Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

PaGouyast moBepxHOCTb M (pOHTanbHble MaHenu w3 Hepxasetoweit cranu AlSI 304. MauTa co CMOLHOI
M0BEPXHOCTbIO U3 CTanK 60AbLLIOV TONLLVHbI, 0671Aa0LLIAA NOBbILIEHHOI MPOYHOCTbIO 1 AU(HEPEHLNPOBAHHBIM
pacnpesieneHuem Tenna no TEPMUMYECKUM 30HM: MaKCUManbHaa Temnepatypa B LieHTpe 1 yObiBalowad no
HanpasnieHuio K KpaaM. LleHTpanbHas ropenka Ha 7 KBT ¢ onTMMU3MpOBAHHBIM CropaHuem, BKiiouaemas C
MOMOLLbIO KpaHa ¢ NpeioXpaHMTENbHbIM KNanaHoM, OCHALLIEHHbIM TepMONapoii, C 3alLVILLEHHbIM NUAOTHBIM
MHANKaTopoM. Mbe303NeKTPUYeCKUIA MOAXNT C 3aLLMTON M3 CUNMKOHA. [OpenKy BbICOKOI MOLLHOCTU C OTKPbITbIM
OrHEM MONHOCTbIO U3 HUKENMPOBAHHOI CTan ¢ OfMHAPHBIM U JBOVHBIM 000ZI0M, OCHALLEHHbIE MUNIOTHBIM
OrHEM, C MOXM3HEHHOIl rapaHTeil, BKlOYaeMble C MOMOLbIO KpaHA C MpefOXpaHMTENbHbIM KnanaHoMm,
OCHaLLeHHbIM TepMONapoii, ¢ 3aLLVLLEHHbIM MANOTHBIM WHAMKATOPOM. YyryHHble pelueTki. MakcumanbHas
4nCTOTa B 0OCNYKIBAHUN FapaHTUPOBaHA MONHON CbeMHOCTbIO KaK KOPMyca rOpenky, Tak 1 KOHTeiiHepoB AnA
orHa. (TaTyeckas rasoBas NAuTa, NONHOCTbIO U3 HepXaBeloLleil cTanu, ¢ 3 HanpaBRAloWMMM ANA pelleTok/
npotusHeit EuroNorm 400x600mm 1 1/1 GN. LLtamnoBaHble ABEPb U KOHTPABEPL U3 HepxaBeloLweil CTanun
AISI 304. Pyuka aiBepy 13 BbicokonpouHoii ctany AlSI 304 TonwmHoii 20/10. Perynupyemble Hoxki. (TaaapT:
Mbe3037eKTPUYECKIil NOAXKNT Neyw, 1 NPOTVBOONPOKUABIBAIOLLAACA pelLeTKa feyn.

ﬁ m c€ £\35/°‘; 3year guarantee
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BERTO'S’

the best catering equipment




Mod. G7T4P4FB

Cod. 18875900

Mod. G7T4P4FM

Cod. 18876000

™) . 2 2 P
N g mm 80 110 70
KW 35 7 1
@ keal/h 3.010 6.020 6.020
Btu/h 11942 23884 23884
& KW 28
keal/h 24,080
TOT. Btu/h 95.536
630/631  kgh 2,19
@ G20 mh 2,96
G625 m/h 346

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE
AKCECCYAPDI
(G7 - RID — MCD 120 — 7PRB — 7PLR — KRF (versiones con mueble / versdes com maovel/ wersje
zobudowa / Bepcun co cTonom).
OPTIONAL  2P600 puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble
7B/4 2 bandejas para fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE.

2P600 portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel
7B/4 n. 2 bandejas de INOX, grelhas de aco INOX.

Drzwiczki 2P600 z ttoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa.
7B/4 nr 2 misy INOX z palnikami , kratki ze stali INOX.

2P600 zBepybI Co TammnoBaHHo pyyKoi Tonwnroi 20/10 415 mogeneii co cTonom
7B/4 2 KoHTeliHepa 418 OTHA U3 HEPXABEILYEN CTalH, PELUETKN U3 HEPXKaBerL el CTa/u.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plancha de acero de alto espesor con
caracteristicas de elevada resistencia y distribucion del calor de zonas térmicas diferenciadas. temperatura
maxima en el centro y decreciente en los bordes. Quemador central de 7 Kw de combustion optimizada,
accionado por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto protegido. Encendido
piezoeléctrico con proteccion en silicona. Quemadores fuegos abiertos enteramente en hierro fundido niquelado
de simple y doble corona de alta potencia dotados de llama piloto y de larga duracién, accionados por grifo
valvulado con termopar de sequridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Méxima limpieza
y mantenimiento garantizado por la completa extraccion del cuerpo quemador y de las bandejas para fuegos.
Pies regulables (versién con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Placa de aco de alta espessura, com caracteristicas
de elevada resisténcia e distribuicdo do calor a zonas térmicas diferenciadas: temperatura maxima no centro e
decrescente em direccdo das bordas. Queimador central de 7 Kw com combust&o optimizada, accionado mediante
torneira valvulada, com termopar de seguranca e luz piloto protegida. Activagdo piezoeléctrica com proteccdo de
silicone. Queimadores das bocas abertas realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e
dupla de alta poténcia, equipados com chama piloto, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira valvulada
com termopar de seguranca e luz piloto protegida. Grelhas de ferro fundido. Méxima limpeza e manutencao
garantida pois é possivel remover o corpo do queimador e as bandejas das bocas. Pés reguldveis (versao com mével).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Piyta ze stali o duzej
grubosci, z wysokim stopniem rezystangji oraz dystrybucja ciepta w zréznicowanych strefach termicznych:
maksymalna temperatura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Centralny palnik o mocy 7 kW , posiadajacy
zoptymalizowany system spalania, uruchamiany pokrettem zaworowym z termopara awaryjna oraz ostonieta
kontrolka ptomienia. Piezoelektryczny zapton z silikonowg ostona. Palniki otwartego ptomienia wykonane
catkowicie z niklowanego Zzeliwa, z pojedyncza lub podwdjng korong i o duzej mocy, posiadajace ptomien
pilotujacy, z dozywotnia gwarancja, uruchamiane pokrettem zaworowym z termopara awaryjng i ostonieta
kontrolka ptomienia. Kratki zeliwne. Mozliwos¢ catkowitego wyciagniecia zarowno trzonu palnika jak i miski
umozliwia zachowanie maksymalnej czystosci i konserwacji. Nozki nastawne (wersja z obudowa).

TEXHWYECKHME n OYHKLIUMOHAJIbHbBIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabouas noBepxHOCTb W QpoHTanbHble MNaHenu 13 Hepxasetoweit cranu AISI 304. [nuta co
CIOWHOI MOBEPXHOCTbIO M3 CTanu GoMblioi TOMWMHBI, 06Majalolas NOBbILIEHHOA MPOYHOCTBI U
AMOEPeHLIMPOBAHHBIM pacnpesieneHiieM Tenna no

Macros 700
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Mod. G7T4P4F+FG1 Cod. 18876200 Macros 700

@ n. 2 2 P
Nt @ mm 80 110 70

kW 35 7 7
@ keal/h 3.010 6.020 6.020
Btwh 11942 23884  23.884

GN 11

|:| mm 530 x 325 x 3 pos.
kW 4
keal/h 3.440

TOT. Btu/h 13.648

& KW 32
kcal/h 27.520

TOT. Btu/h 109.184

G30/631  kgh 2,50
& G20 mé/h 339
625 mé/h 3.9

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - RID — MCD 120 — 7PRB — 7PLR — KRF — GRC 1/1GN — GRC 60/40 — KRV + KRG.

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 7B/4 2 bandejas para fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10 78/4 n. 2 bandejas de INOX, grelhas de aco INOX
/ Drzwiczki 1P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 7B/4 nr 2 misy INOX z palnikami , kratki ze stali INOX / 7P 8epua co wramnoBarHoi pyykost TonwyuHoit 20/10 78/4 2 KouTeiinepa AnA OrHA U3 HepxaBeroLyeli CTam,
PELIETKY U3 HEPXKABEIDLYElt TN,

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plancha de acero de alto espesor con
caracteristicas de elevada resistencia y distribucion del calor de zonas térmicas diferenciadas. temperatura
maxima en el centro y decreciente en los bordes. Quemador central de 7 Kw de combustion optimizada,
accionado por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto protegido. Encendido
piezoeléctrico con proteccion en silicona. Quemadores fuegos abiertos enteramente en hierro fundido niquelado
de simple y doble corona de alta potencia dotados de llama piloto y de larga duracién, accionados por grifo
valvulado con termopar de sequridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Méxima limpieza
y mantenimiento garantizado por la completa extraccion del cuerpo quemador y de las bandejas para fuegos. — —
Pies regulables. Horno a gas estatico, enteramente construido en acero INOXIDABLE, con soportes de 3 niveles iimwymn—————ggm——w’

para parrillas/fuentes EuroNorm 400x600mm y 1/1 GN. Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE fE—f—S\r 1
AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304 de espesor 20/10. Pies regulables. Estandar:

Encendido piezoeléctrico horno. 1 parrilla de horno antivuelco. R R
CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS =
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ao inox AlSI 304. Placa de aco de alta espessura, com caracteristicas T~
de elevada resisténcia e distribuicao do calor a zonas térmicas diferenciadas: temperatura méxima no centro
e decrescente em direccdo das bordas. Queimador central de 7 Kw com combustao optimizada, accionado
mediante torneira valvulada, com termopar de seguranga e luz piloto protegida. Activacdo piezoeléctrica com
proteccdo de silicone. Queimadores das bocas abertas realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com
coroa simples e dupla de alta poténcia, equipados com chama piloto, com garantia vitalicia, accionados mediante |
torneira valvulada com termopar de seguranqa e luz piloto protegida. Grelhas de ferro fundido. Maxima limpeza

e manutencao garantida pois € possivel remover o corpo do queimador e as bandejas das bocas. Pés reguldveis. L 10°I® (2"G)
Forno a gés estatico, realizado inteiramente com ago INOX, com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras
EuroNorm 400x600mm e 1/1GN. Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador da porta de alta
resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padréo: Sem activacdo piezoeléctrica do forno.
1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Phyta ze stali o duzej grubosci,
z wysokim stopniem rezystanji oraz dystrybucja ciepta w zréznicowanych strefach termicznych: maksymalna
temperatura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Centralny palnik o mocy 7 kW, posiadajacy zoptymalizowany
system spalania, uruchamiany pokrettem zaworowym z termoparg awaryjng oraz ostonieta kontrolka ptomienia.
Piezoelektryczny zapton z silikonowa ostona. Palniki otwartego ptomienia wykonane catkowicie z niklowanego —
zeliwa, z pojedyncza lub podwdjng korong i o duzej mocy, posiadajace ptomier pilotujacy, z dozywotnia gwarangja,
uruchamiane pokrettem zaworowym z termopara awaryjna i ostonieta kontrolka ptomienia. Kratki zeliwne.
Motzliwos¢ catkowitego wyciagniecia zaréwno trzonu palnika jak i miski umozliwia zachowanie maksymalnej >
czystosci i konserwadji. Gazowy piekarnik statyczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX, z 3 poziomami L 367 l 430 l 367 jL
wsporczymi dla rusztu/blach piekarnika EuroNorm 400x600mm i 1/1 GN. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna 1200
odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek odlany ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt

drzwiczek o wysokim stopniu rezystancji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard:

Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

PaGouast moBepxHOCTb M (pOHTanbHble MaHenu w3 Hepxasetoweit cranu AlSI 304. MawuTa co CMoLHOI
M0OBEPXHOCTbIO U3 CTanK 60AbLLIOV TONLLVHbI, 0671Aa0LLIAA NOBbILIEHHOI POYHOCTbIO 1 AU(HEPEHLNPOBAHHBIM
pacnpesieneHuem Tenna no TepMMYECKUM 30HM: MaKCUManbHaa Temnepatypa B LieHTpe 1 yObiBalowad no
HanpasnieHuio K KpaaM. LleHTpanbHas ropenka Ha 7 KBT ¢ onTMMU3MpOBAHHBIM CropaHuem, BKilouaemas C
MOMOLLbIO KpaHa ¢ NpeioXpaHTENbHbIM KNanaHoM, OcCHALLIeHHbIM TepMONapoii, C 3alLVILLEHHbIM NUAOTHbIM
MHANKaTopoMm. Mbe303neKTPUYeCKUiA MOAXNT C 3aLLUTON M3 CUNMKOHA. [OpenKy BbICOKOI MOLLHOCTU C OTKPbITbIM
OrHEM MONHOCTbIO U3 HUKENVPOBAHHOI CTanu ¢ OfMHAPHBIM U JBOVHBIM 000[I0M, OCHALLEHHbIE MUNIOTHBIM
OrHEM, C MOXM3HEHHOl rapaHTeii, BKlOYaeMble C MOMOLbIO KpaHA C MpefoXpaHUTENbHbIM KnanaHoMm,
OCHaLLHHbIM TepMONapoii, ¢ 3alLVLLEHHbIM MANOTHBIM MHAMKATOPOM. YyryHHble pelueTk. MakcumanbHas
4iCTOTa B 0OCNYKIBAHUN FapaHTPOBaHA MONHON CbeMHOCTbIO KaK KOPMyca ropenky, Tak 1 KOHTeiiHepoB Al
orHa. (TaTyeckas rasoBas NAuTa, NONHOCTbIO U3 HepXaBelolleil cTanu, ¢ 3 HanpaBAAloWMMM ANA pelueTok/
npotusHeit EuroNorm 400x600mm 1 1/1 GN. LLtamnoBaHble ABEPb U KOHTPABEPDL U3 HepxaBeloLweil CTanu
AISI 304. Pyuka aiBepy 13 BbicokonpouHoii ctany AlSI 304 TonwmHoii 20/10. Perynupyemble Hoxki. (TaaapT:
Mbe3037eKTPUYECKIil NOAXKNT Neyw, 1 NPOTVBOONPOKUABIBAIOLLAACA PelLeTKa feyn.

conexion del gas - conexao a gas
G podfaczenie gazowe - ra3oBoe CoefuHeHMe R LR kW 32
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Mod. G7T4P4F +FG Cod. 18876600 Macros 700

@ n. 2 2 P
Nt @ mm 80 110 70

kW 35 7 7
@ keal/h 3.010 6.020 6.020
Btwh 11942 23884  23.884

GN 211

|:| mm 530 x 650 x 4 pos.
kW 18
keal/h 6.708

TOT. Btu/h 26.614

& KW 35,8
kcal/h 30.788

TOT. Btu/h 122.150

G30/631  kgh 280
& G20 mi/h 379
625 m/h 442

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - RID — MCD 120 — 7PRB — 7PLR — KRF — GRC 2/1GN — KRV + KRG.

OPTIONAL 1P puerta con manija moldeada espesor 20/10, 7B/4 2 bandejas para fuegos INOXIDABLE parrillas de acero INOX, AEF encendido eléctrico del horno 230-240V / 1P porta com puxador moldado de espessura 20/10, 78/4n. 2
bandejas INOX, grelhas de ago INOX, AEF activagdo eléctrica do forno 230-240V ] Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10. 7B/4 nr 2 misy INOX z palnikami, kratki ze stali INOX, elektryczny zapton AEF piekarnika
230-240V / 1P gBepya co wramnoBaHHoI pyykoit Tomynroi 20/10, 78/4 2 KoHTeliHepa 4N1A OrHA U3 HepxaBeroLyel CTam, eLueTkn U3 Hepxaseloweit cram, AEF anektponogxur neyn 230-2408.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plancha de acero de alto espesor con caracteristicas de conexion del gas - conexdo a gds

elevada resistencia y distribucion del calor de zonas térmicas diferenciadas. temperatura maxima en el centro y decreciente G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoefiuHeHMe
en los bordes. Quemador central de 7 Kw de combustion optimizada, accionado por grifo valvulado con termopar de
sequridad e indicador luminoso piloto protegido. Encendido piezoeléctrico con proteccién en silicona. Quemadores fuegos
abiertos enteramente en hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia dotados de llama piloto y de
larga duracién, accionados por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro
fundido. Méxima limpieza y mantenimiento garantizado por la completa extraccion del cuerpo quemador y de las bandejas
para fuegos. Pies regulables. Horno a gas estatico, equipado con llama piloto enteramente construido en acero INOXIDABLE
con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1GN. Quemador de horno de Ilama auto-estabilizada y termostato I e—e—n—m;——hhnm;
regulable de 160° C a 280°C. Frontal de la puerta estampado sin empaquetadura para un mayor aislamiento y limpieza. | R\ =
Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AISI 304

de espesor 20/10. Pies regulables. Esténdar: Encendido piezoeléctrico horno. 1 parrilla de homo antivuelco. s 3 3 . s v
. ! ©@ ©®© ®©® -®© ©
CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS 0o © ©_© .:{

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Placa de ago de alta espessura, com caracteristicas de elevada @
resisténcia e distribuicdo do calor a zonas térmicas diferenciadas: temperatura méxima no centro e decrescente em direccao
das bordas. Queimador central de 7 Kw com combustéo optimizada, accionado mediante torneira valvulada, com termopar
de seguranga e luz piloto protegida. Activaco piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Queimadores das bocas abertas
realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, equipados com chama 346
piloto, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira valvulada com termopar de sequranca e luz piloto protegida.
Grelhas de ferro fundido. Mdxima limpeza e manutencdo garantida pois é possivel remover o corpo do queimador e as

bandejas das bocas. Pés reguldveis. Forno a gas estatico equipado com chama piloto, realizado inteiramente com aco INOX, H
com 4 niveis de suporte para grelhas e assadeiras 2/1GN. Queimador do forno com chama auto-estabilizada e termostato 800 400
reguldvel de 160°Ca 280°C. Frente da porta moldada sem vedacdo, para um maior isolamento e para uma melhor limpeza.
Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de ago AlSI 304 com espessura
20/10. Pés requlaveis. Padrdo: Sem activagdo piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE HMWHwHWuHHHHWHWHHWHWH\WMWHwHWmH
Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Plyta ze stali o duzej grubosd, hd 9 hd
z wysokim stopniem rezystancji oraz dystrybucja ciepta w zroznicowanych strefach termicznych: maksymalna 1= @ = cf’ = =
temperatura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Centralny palnik o mocy 7 kW , posiadajacy zoptymalizowany 0 0
system spalania, uruchamiany pokrettem zaworowym z termopara awaryjna oraz ostonieta kontrolka ptomienia. i i
Piezoelektryczny zapton z silikonowa ostona. Palniki otwartego ptomienia wykonane catkowicie z niklowanego zeliwa, z
L (35) =L s @ -
1| ﬁ L 1L ﬂ 1|

R 1/2 UNIISO 7/1 kW 35,8
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pojedyncza lub podwadjna korong i o duzej mocy, posiadajace ptomier pilotujacy, z dozywotnia gwarancja, uruchamiane —
pokrettem zaworowym z termopara awaryjna i ostonieta kontrolka ptomienia. Kratki zeliwne. Mozliwos¢ catkowitego
wyciagniecia zarowno trzonu palnika jak i miski umozliwia zachowanie maksymalnej czystosci i konserwagji. Gazowy
piekarnik statyczny wyposazony w ptomien pilotujacy, catkowicie wykonany ze stali nierdzewnej INOX, z 4 poziomami L 367 430 367 *j—&ﬂl
prowadnic dla rusztu i blach piekarnika 2/1GN. Palnik piekarnika z ptomieniem ustawiajacym sie automatycznie oraz 1200

termostat nastawny w zakresie od 160°C do 280°C. Przdd drzwiczek odlany, bez uszczelek, w celu lepszej izolacji i

czyszczenia. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek o

wysokim stopniu rezystangji, wykonany ze stali AlSI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: Piezoelektryczny

zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas NOBEPXHOCTb M GPOHTANbHbIE MaHeNM U3 Hepxasetolleid cramu AlSI 304. TnuTa co CNOLIHOI NOBEPXHOCTBI U3
CTann GonbLuOii TOMLVHBI, 06NI3AAIOLAA MOBBILIEHHO MPOUHOCTbIO W AMGDEPEHLMPOBAHHBIM PacTpeaenieHuem Terna
110 TePMUYECKIM 30HaM: MakCManlbHas TemnepaTypa B LieHTpe 1t YObiBalowwan no HanpasfeHyio K kpaam. LieHTpanbHas
ropenika Ha 7 KBT ¢ onmvmu3vpoBaHHbIM (ropaHuiem, BKIiouaeman ¢ MOMOLLbIO KpaHa ¢ NPeAoXpaHyTeNbHbIM KilanaHoM,
OCHALLEHHbIM TePMOMapOiA, € 3aLLVILLEHHbIM MUAOTHbIM UHAVMKATOPOM. [Tbe303neKTPIeckVii NOZKNT C 3aLLNTOI U3 CUTMKOHA.
TopenKi BbICOKO/ MOLLIHOCT C OTKPBITHIM OTHeM MOMHOCTbIO U3 HUKEMMPOBAHHOI CTa/N C OAUHAPHBIM 1 ABOVHBIM 06080M,
OCHaLLIeHHbIe MVNOTHBIM OTHEM, C MOMM3HEHHON rapaHTUeld, BKIOYaeMble ¢ MOMOLLbIO KpaHa C MPeAoXpaHyTeNbHbIM
K/anaHoM, 0CHaLLIEHHbIM TepMOMapOiA, € 3aLLMLLIEHHbIM MUMOTHBIM MHAVKATOPOM. YyryHHble peLueTky. MakcumanbHas yuctoTa
B OBCNYKMBAHYI raPaHTUPOBaHA NONTHOI CbeMHOCTbH0 Kak KOpyca FopeNiku, Tak v KoHTeliHepoB AnA orHa. (TaTyeckan ra3osas
ey C MIWIOTHBIM OTHEM, MIONTHOCTBIO M3TOTOBMIEHHA U3 HepiaBetoLLieil CTanu, ¢ HaNpaBRAKLLMMM 4 YPOBHEN ANA peLueToK 1
npoTuBHeit 2/1GN. fopenka neuv c camocTabumi3ipyIoLLMCA OrHeM 1 TepMOCTATOM, perysvpytoLLyiM Temnepatypy ot 160°C so
280°C. LLiramnoBaHHas nepenHsa ABepua 6e3 npoknagok AnA nyuLLeit uonALMN 1 NErKoCTI YMCTKY. LLiTamnoBaHHble ABepb 1
KOHTpABEpb U3 HepxasetolLieii crami AlSI 304. Pyuka aepi 13 BbicokonpouHoii cramt AlS| 304 tonwukoit 20/10. Perynnpyembie
HOXKM. CTaHJAPT: Mbe303N1eKTPUYeCKINit MOMKIAT ey, 1 MPOTUBOONPOKIABIBAIOLLAACA eLLIeTKa Neul.
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Mod. G7TPM Cod. 18862000 Macros 700

n. 2

kW 13
@ keal/h 11.180
Btu/h 44356

630/631  kgh 1,02
& 620 m¥h 1,38
625 m¥h 1,61

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3SMOMHbIE AKCECCYAPBI
(G7 - MCD 80 - KRF.

OPTIONAL 2P puertas con manija estampada espesor 20/10/ 2P portas com puxador moldado espessura 20/10/ Drzwiczki 2P z thoczong klamkg o grubosci 20/10 / 2P gepybi co ramnosarHoi pykoii ronwyuoi 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plancha de hierro fundido de grandes conexion del gas - conexdo a gds

dimensiones con un alto espesor y caracteristicas de elevada resistencia y distribucion del calor de zonas térmicas G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoefiuHeHMe R1/2UNIIS0 7/1 kW13
diferenciadas. temperatura méxima en el centro y decreciente en los bordes. Quemadores centrales de 13 Kw de

combustién optimizada, accionados por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto.

Encendido piezoeléctrico con proteccion de silicona y revestimiento de la cémara de combustion de vermiculita,

material de altas prestaciones aislantes. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS _
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Placa de ferro fundido de grandes dimensdes e AT

alta espessura, com caracteristicas de elevada resisténcia e distribuicdo do calor a zonas térmicas diferenciadas: I .l
temperatura maxima no centro e decrescente em direccdo das bordas. Queimadores centrais de 13 Kw com
combustdo optimizada, accionados mediante torneira valvulada, com termopar de seguranca e luz piloto. o
Activacdo piezoeléctrica com proteccdo de silicone e revestimento da cdmara de combustdo de vermiculite,

material que garante um alto isolamento. Pés regulveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Plyta z zeliwa o duzej
grubosci, z wysokim stopniem rezystangji oraz dystrybucja ciepta w zroznicowanych strefach termicznych:
maksymalna temperatura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Palniki centralne o mocy 13 kW, posiadajace
zoptymalizowany system spalania, uruchamiany pokrettem zaworowym z termopara awaryjng oraz kontrolke -
ptomienia. Piezoelektryczny zapton z silikonowg ostona. Komora spalania wytozona wermikulitem, materiatem E@ 04"G)
0 wysokim stopniu izolacji. Nozki nastawne.

TEXHUMECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN
Pabouas noBepxHOCTb U GpoHTanbHble MaHenu u3 Hepxasetoleid ctanu AlSI 304. YyrynHas KoHpopka
KPYMHbIX pa3mepoB 60M1bLLOI TONLUMHBI, 06naAaloLLan NOBBILLEHHO MPOYHOCTHIO U AUGGEPEHLIPOBAHHBIM LU UEOEO LR
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pacnpeaeneHnem Tenna no TepMuYeCcKUM 30HaM: MakC(MMasbHaA Temnepatypa B LeHTpe U y6blBa|0L|.laﬂ no <,
HanpaBneHnio K Kpasam. LleHTpaanbIe ropenkn 13 kBT ¢ ONTUMU3NPOBAHHBIM CropaHueMm, BKKYaemble C ,\O)IV
NOMOLLbI0 KPaHa C NpeAoXpaHUTENbHBIM KNanaHoM, OCHALLEHHbIM TepMonapoﬁ, CNUNOTHBIM UHANKATOPOM. )
"be303ﬂeKTpM‘leCKM|7| noaXur ¢ 3aum1017| U3 CUNNKOHA M OTﬂeJ'IKOI‘/’I Kamepbl C(ropaHua BePMUKYIUTOM, '% § 3
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Mod. G7TP+FG

Cod. 18861000

n. 2
kW 13
@ keal/h 11.180
Btu/h 44,356
GN 21
mm 530 x 650 x 4 pos.
T
keal/h 6.708
T0T. Btu/h 26.614
& kW 208
keal/h 17.888
T0T. Btu/h 70.970
G30/G31 kg/h 1,63
& G20 m*h 2,20
625 m’/h 251

Macros 700

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3SMOMHbIE AKCECCYAPBI

(G7 - MCD 80 — KRF — GRC2/1GN.
OPTIONAL

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plancha de hierro fundido de grandes
dimensiones con un alto espesor y caracteristicas de elevada resistencia y distribucion del calor de zonas térmicas
diferenciadas. temperatura maxima en el centro y decreciente en los bordes. Quemadores centrales de 13 Kw de
combustién optimizada, accionados por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto.
Encendido piezoeléctrico con proteccion de silicona y revestimiento de la cémara de combustion de vermiculita,
material de altas prestaciones aislantes. Horno a gas estdtico, equipado con llama piloto enteramente construido
en acero INOXIDABLE con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1GN. Quemador de horno de llama auto-
estabilizada y termostato regulable de 160° Ca 280°C. Frontal de la puerta estampado sin empaquetadura para
un mayor aislamiento y limpieza. Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la
puerta de alta resistencia de acero AISI 304 de espesor 20/10. Pies requlables. Estdndar: Encendido piezoeléctrico
horno. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Placa de ferro fundido de grandes dimensdes e
alta espessura, com caracteristicas de elevada resisténcia e distribuicdo do calor a zonas térmicas diferenciadas:
temperatura méxima no centro e decrescente em direccdo das bordas. Queimadores centrais de 13 Kw com
combustdo optimizada, accionados mediante torneira valvulada, com termopar de seguranca e luz piloto.
Activacdo piezoeléctrica com proteccao de silicone e revestimento da cdmara de combustao de vermiculite,
material que garante um alto isolamento. Forno a gds estdtico equipado com chama piloto, realizado
inteiramente com aco INOX, com 4 niveis de suporte para grelhas e assadeiras 2/1GN. Queimador do forno
com chama auto-estabilizada e termostato regulavel de 160°C a 280°C. Frente da porta moldada sem vedacao,
para um maior isolamento e para uma melhor limpeza. Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304.
Puxador da porta de alta resisténcia de aco AlSI 304 com espessura 20/10. Pés requldveis. Padrao: Sem activagdo
piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Plyta z zeliwa o duzej
grubosci, z wysokim stopniem rezystangji oraz dystrybucja ciepta w zroznicowanych strefach termicznych:
maksymalna temperatura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Palniki centralne o mocy 13 kW, posiadajace
zoptymalizowany system spalania, uruchamiany pokrettem zaworowym z termoparg awaryjng oraz kontrolke
ptomienia. Piezoelektryczny zapton z silikonowg ostona. Komora spalania wytozona wermikulitem, materiatem
0 wysokim stopniu izolacji. Gazowy piekarnik statyczny wyposazony w ptomie pilotujacy, catkowicie wykonany
ze stali nierdzewnej INOX, z 4 poziomami prowadnic dla rusztu i blach piekarnika 2/1GN. Palnik piekarnika z
ptomieniem ustawiajacym sie automatycznie oraz termostat nastawny w zakresie od 160°C do 280°C. Przod
drzwiczek odlany, bez uszczelek, w celu lepszej izoladji i czyszczenia. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane
ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokim stopniu rezystancji, wykonany ze stali AISI
304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy
przechytom.

TEXHUMECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHOCTb U GpoHTanbHble MaHenu u3 Hepxasetoweid ctanu AlSI 304. YyrynHas KoHpopka
KPyNHbIX pa3MepoB 60M1bLLIOM TONLMHDI, 06MaAakLLAA NOBbILLIEHHOI NPOUHOCTHIO U AUGOEPEHLMPOBAHHBIM
pacnpezieneHnem Tena no TepMUYECKM 30HaM: MaKcManbHas TemnepaTypa B LieHTpe W ybbiBalolyas no
Hanpasnenuio k kpaam. LlenTpanbhble ropenkin 13KBT ¢ onTuMM3upoBaHHbIM CropaHiem, BKAOUaemble
MOMOLLIbIO KpaHa C NpeioXpaHuTesbHbIM KNanaHoM, OCHaLLeHHbIM TePMONapOi, C IUAOTHBIM UHAMKATOPOM.
Tbe303neKTpUYecKIit MOFAXKUT ¢ 3aUUTOR U3 CUNMKOHA W OTAENKOA Kamepbl CropaHus BepMUKYIUTOM,
Marepuanom, 06nafatoLLM BbICOKMM U30NALMOHHBIMI CBOICTBaMM. (TaTuyecKkas ra3oBas neyb C UNOTHbIM
OrHeM, NONHOCTbIO M3roTOBMIEHHaA U3 HepXaBeloLLeil CTanu, ¢ HanpaBnAKLMMY 4 YPoBHei ANA peLueTok 1
npotvBHeii 2/1GN. lopenka meun ¢ camoCTabMAM3MPYIOLMMCA OTHEM W TepMOCTaToM, perynupyLym
Temnepatypy ot 160°C go 280°C. LitamnoBaHHaA nepeaHAA ABepua 6e3 Npoknagok Ana nyyiuei uonauum
11 NerkocTu YucTku. LitamnoBaHHble ABepb U KOHTpABEpb U3 HepxaselolLeil cranu AlSI 304. Pyuka agepu u3
BbicokonpouHoii ctanu AlSI 304 TonwwHoii 20/10. Perynupyembie HoXKW. (TaHAAPT: Nbe303NeKTPUYECKil
MoMKVr Neyn, 1 NPOTUBOONPOKYALIBAIOLLAACA PeLLeTKa neyin.

T

3 year guarantee
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AEF encendido eléctrico horno 230-240V / AEF activagdo eléctrica do forno 230-240V/ elektryczny zapton AEF piekarnika 230-240V / AEF snextponogxnr neun 230-2408.

G conexion del gas - conexao a gas
podfaczenie gazowe - ra3oBoe CoefuHeHMe
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Mod. G7TP2FM

Cod. 18863000

n. 1 1 TP
@ mm 80 110 n.2
kW 3,5 1 13

keal/h 3.010 6.020 11.180
Btu/h 11.942 23.884 44356

kw 235
keal/h 20.210
TOT. Btu/h 80.182

0@

G30/G31  kgh 1,84
& G20 m'h 2,49
G25 m‘/h 2,90

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3SMOMHbIE AKCECCYAPBI

(G7 - RID - MCD 120 - 7PRB — 7PLR — KRF.

Macros 700

OPTIONAL  2P600 puertas con manija estampada espesor 20/10 7B/2 2 bandejas para fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE / 2P600 portas com puxador moldado espessura 20/10 78/2 n. 2 bandejas de INOX, grelhas
de ago INOX | Drzwiczki 2P600 z ttoczong klamkg o grubosci 20/10 7B/2 nr 2 misy INOX z palnikami , kratki ze stali INOX / 2P600 gBepysi co wramnosarHoit pyykod TonyuHoi 20/10 78/2 2 kouTelinepa AnA OrHA n3

HEPX aBeroLyest cram, PELUETKN U3 HEPXK aBeroLyest cranm,

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plancha de hierro fundido de grandes
dimensiones con un alto espesor y caracteristicas de elevada resistencia y distribucion del calor de zonas
térmicas diferenciadas. temperatura maxima en el centro y decreciente en los bordes. Quemadores centrales
de 13 Kw de combustién optimizada, accionados por grifo valvulado con termopar de sequridad e indicador
luminoso piloto. Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma y revestimiento de la cémara de combustion
de vermiculita, material de altas prestaciones aislantes. Quemadores de larga duracion enteramente en hierro
fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo valvulado con termopar de
seguridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas extraibles para la méxima higiene y
para un facil mantenimiento. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Placa de ferro fundido de grandes dimensdes e
alta espessura, com caracteristicas de elevada resisténcia e distribuicdo do calor a zonas térmicas diferenciadas:
temperatura maxima no centro e decrescente em direccdo das bordas. Queimadores centrais de 13 Kw com
combustdo optimizada, accionados mediante torneira valvulada, com termopar de seguranca e luz piloto.
Activacdo piezoeléctrica com proteccdo de borracha e revestimento da camara de combustao de vermiculite,
material que garante um alto isolamento. Queimadores com garantia vitalicia, realizados inteiramente com ferro
fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante torneira valvulada com
termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandeja removiveis para garantir a méxima higiene
e para uma facil manutengdo. Pés requlveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Plyta z zeliwa o duzej
grubosci, z wysokim stopniem rezystangji oraz dystrybucja ciepta w zréznicowanych strefach termicznych:
maksymalna temperatura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Palniki centralne o mocy 13 kW ,
posiadajace zoptymalizowany system spalania, uruchamiany pokrettem zaworowym z termopara awaryjna oraz
kontrolke ptomienia. Piezoelektryczny zapton z silikonowa ostona. Komora spalania wytozona wermikulitem,
materiatem o wysokim stopniu izolacji. Palniki otwartego ptomienia wykonane catkowicie z niklowanego zeliwa,
z pojedyncza lub podwojn korong i o duzej mocy, posiadajace ptomien pilotujacy, z dozywotnia gwarancja,
uruchamiane pokrettem zaworowym z termoparg awaryjna i ostonieta kontrolka ptomienia. Kratki zeliwne.
Mozliwos¢ catkowitego wyciagniecia zaréwno trzonu palnika jak i miski umozliwia zachowanie maksymalnej
czystosdi i konserwadji.

TEXHWYECKHME n OYHKLIUOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabouas noBepxHOCTb U GpoHTanbHble MaHenu u3 Hepxasetoeid ctanu AlSI 304. YyrynHas KoHpopka
KPYNHbIX pa3mepo 60MbLLON TONLUMHDI, 0611aA0LLUaA NOBBILUEHHOI MPOYHOCTbIO U AUGDEPEHLIUPOBAHHBIM
pacnpezieneHnem Tena no TepMUYeCKAM 30HaM: MaKCManbHas TemnepaTypa B LieHTpe W ybbiBalolas no
HanpasneHuio K kpaam. LientpanbHble ropenkin 13KBT ¢ onTUMU3MpoBaHHbIM CropaHuem, BKIOYaeMble
NOMOLLbH KpaHa ¢ NPefioXPaHUTENbHbIM KNIaNaHOM, OCHALLEHHbIM TePMONapOii, C NUNOTHBIM UHANKATOPOM.
Tbe303neKTpUYecKkIit MOFAXKUT ¢ 3alUUTOR U3 CUNMKOHA W OTAENKOA Kamepbl CropaHus BepMUKYAUTOM,
MaTepuanom, 061aAaioLuM BbICOKUMU M30NALMOHHBIMU CBOVICTBAMU. [OpeNkyu BbICOKOI MOLUHOCTA C
OTKPbITbIM OTHEM NONHOCTbIO U3 HUKENMPOBAHHO! CTani ¢ OAUHAPHBIM U 1BOVHbIM 060/10M, OCHaLLEHHble
MUNOTHBIM OTHEM, C MOXWU3HEHHO! rapaHTyell, BKMioYaeMble C MOMOLLbK KpaHa C MpeAoXpaHUTENbHBIM
KNANaHoM, OCHALLUEHHbIM TEPMONapoiA, C 3aLALLEHHbIM MUNOTHBIM MHAMKATOPOM. YyryHHble peleTku.
MakcumanbHas YncTota B 06CNYXXUBAHUY FapaHTUPOBaHa NONHOI CbEMHOCTbIO KaK KOPMYca ropenku, Tak u
KOHTeiHepoB ANA orHA. Perynupyemble HOXKI.

@ ﬂ CE ‘i»35/°‘; 3year guarantee
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Mod. G7TP2F+FG1

Cod. 18863800 MacCros 700

@ n. 1 1 P
Nt @ mm 80 110 n.?2

kW 35 7 13
@ keal/h 3.010 6.020 11.180
Btu/h 11942 23884 4435

GN 11

|:| mm 530 x 325 x 3 pos.
kW 4
keal/h 3.440

TOT. Btu/h 13.648

& KW 215
keal/h 23.650

TOT. Btw/h 93.830

G30/631  kgh 215
& G20 m¥h 291
625 m¥h 3,40

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3SMOMHbIE AKCECCYAPBI

(G7 —RID —7PRB — 7PLR — MCD 120 — GRC 1/1GN — GRC 60/40 — KRV + KRG.

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 7B/2 2 bandejas para fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10 78/2 n. 2 bandejas de INOX, grelhas de aco INOX
/ Drzwiczki 1P z toczong klamka o grubosci 20/10 7B/2 nr 2 misy INOX z palnikami, kratki ze stali INOX / 7P g8epya co wramnoBarHoii pyykoit TonymuHoii 20/10 78/2 2 KoHTelfHepa 418 0rHA 13 HEpXaBeloLyesi CTan,

peLueTkn n3 HEp)KHBEIOl.l{Eﬂ cTamm.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plancha de hierro fundido de grandes dimensiones
con un alto espesor y caracteristicas de elevada resistencia y distribucion del calor de zonas térmicas diferenciadas.
temperatura maxima en el centro y decreciente en los bordes. Quemadores centrales de 13 Kw de combustion
optimizada, accionados por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Encendido
piezoeléctrico con proteccion de silicona y revestimiento de la cdmara de combustion de vermiculita, material de altas
prestaciones aislantes. Quemadores de larga duracién enteramente en hierro fundido niquelado de simple y doble
corona de alta potencia accionados por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Parrillas
de hierro fundido Bandejas extraibles para la maxima higiene y para un fécil mantenimiento. Homo a gas estatico,
enteramente construido en acero INOXIDABLE, con soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes EuroNorm 400x600mm y
1/1GN. Puertay contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero
AISI 304 de espesor 20/10. Pies regulables. Estdndar: Encendido piezoeléctrico horno. 1 parrilla de homo antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Placa de ferro fundido de grandes dimensdes e alta
espessura, com caracteristicas de elevada resisténcia e distribuicdo do calor a zonas térmicas diferenciadas: temperatura
maxima no centro e decrescente em direcgdo das bordas. Queimadores centrais de 13 Kw com combustao optimizada,
accionados mediante toreira valvulada, com termopar de seguranca e luz piloto. Activacdo piezoeléctrica com
proteccdo de silicone e revestimento da cdémara de combustdo de vermiculite, material que garante um alto isolamento.
Queimadores com garantia vitalicia, realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de
alta poténcia, accionados mediante torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro fundido.
Bandeja removiveis para garantir a méxima higiene e para uma facil manutengdo. Forno a gds estatico, realizado
inteiramente com ago INOX, com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras EuroNorm 400x600mm e 1/1GN. Porta e
contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de ago AlSI 304 com espessura 20/10.
Pés requlaveis. Padrdo: Sem activagdo piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Plyta z zeliwa o duzej grubosdi,
z wysokim stopniem rezystandji oraz dystrybucj ciepfa w zroznicowanych strefach termicznych: maksymalna
temperatura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Palniki centralne o mocy 13 kW', posiadajace zoptymalizowany
system spalania, uruchamiany pokretfem zaworowym ztermopara awaryjna oraz kontrolke pfomienia. Piezoelektryczny
zapton z silikonowa ostona. Komora spalania wytozona wermikulitem, materiatem o wysokim stopniu izolacji. Palniki
otwartego ptomienia wykonane catkowicie z niklowanego zeliwa, z pojedyncza lub podwdjng korong i o duzej mocy,
posiadajace ptomien pilotujacy, z dozywotnia gwarangja, uruchamiane pokrettem zaworowym z termopara awaryjng i
ostonieta kontrolka pfomienia. Kratki zeliwne. Mozliwosc catkowitego wyciagniecia zardwno trzonu palnika jak i miski
umozliwia zachowanie maksymalnej czystosci i konserwacji.Gazowy piekamik statyczny, wykonany catkowicie ze stali
nierdzewnej INOX, z 3 poziomami wsporczymi dla rusztu/blach piekarnika EuroNorm 400x600mm i 1/1 GN. Drzwiczki
oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek odlany ze stali nierdzewnej
INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokim stopniu rezystandji, wykonany ze stali AlSI 304 o grubosci 20/10. Nozki
nastawne. Standard: Piezoelektryczny zapton piekamika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHWYECKHME n OYHKLIUOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKK

Paboyas noBepxHOCTb 1 QpoHTaNbHble MaHenu M3 HepxaBetolweid ctanu AlSI 304. YyrywHas KoHdopka
KPYNHbIX pa3mepoB 60MbLLOl TONLLYMHbI, 06M1afaoLLaA MOBILIEHHOI NPOYHOCTbIO U AUddepeHLMPOBaHHBIM
pacnpesienieHneM Terna no TePMIAYECKIM 30HaM: MaKCUMarnbHaa Temnepatypa B LieHTpe 1 yObiBalowas no
HanpaeneHuio K kpaam. LlenTpanbhble ropenku 13KBT ¢ onTuMU3MpOBaHHbIM CropaHuem, BKAlOYaemble C
MOMOLLbIO KpaHa ¢ NpeoXpaHMTENbHbIM KNanaHoM, OCHALLEeHHbIM TepMonapoid, ¢ MUNOTHBIM HANKATOPOM.
Tbe303neKTpUYeckii MOMKUT € 3aLMTOI U3 CWIMKOHA W OTAENKOI Kamepbl CropaHuA BepMUKYNUTOM,
Marepu1anom, 067aAatoLLIUM BbICOKUMM U30NALMOHHbIMI CBOIACTBAMU. [OPeNIKY BbICOKOIA MOLLHOCTY C OTKPBITBIM
OrHEM MONHOCTb0 U3 HUKENVPOBAHHOI CTan C OfMHAPHBIM U JBOVHBLIM 060/10M, OCHALLEHHbIE MUNOTHBIM
OrHEM, C MOXM3HEHHOIA rapaHTUeil, BK/loYaeMble ¢ MOMOLUbIO KpaHa C MpefoXpaHUTENbHBIM KnanaHoMm,
OCHaLLeHHbIM TepMONapoii, € 3alLVILLEHHbIM MANOTHBIM MHAUKATOPOM. YyryHHble pelueTku. MakcumanbHas
yuctoTa B 06CTYKMBaHUN raPaHTUPOBAHA MONHOM CHEMHOCTbIO KaK KOPMYca ropenkM, Tak U KoHTeiiHepoB and
orHe. (TaTnyeckas ra3oBad MiuTa, NONHOCTbIO U3 HepXaBeloLweil cTanu, ¢ 3 HanpaBRAIOLMMM ANA peLeTok/
npotvHeit EuroNorm 400x600mm 1 1/1 GN. LitamnoBaHble ABepb 1 KOHTPABEPD U3 HepxaBelolleil CTanv
AISI 304. Pyuka aBepu 13 BbicokonpouHoii cranyt AlSI 304 TonwmHoii 20/10. Perynupyemble Hoxki. (TaaapT:
Mbe303N1eKTPUYECKUiA MOAKUT Neyw, 1 POTVBOONPOKMABIBAIOLLAACA PelLeTKa neyu.

ﬁ ﬂ c€ £\35/°‘; 3year guarantee
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Mod. G7TP2F+FG Cod. 18864000 Macros 700

@ n. 1 1 P
Nt @ mm 80 110 n.?2

kW 35 7 13
@ keal/h 3.010 6.020 11.180
Btu/h 11942 23884 4435

GN 211

|:| mm 530 x 650 x 4 pos.
kW 18
keal/h 6.708

TOT. Btu/h 26.614

& KW 31,3
kealh 26918

T0T. Btu/h 106.796

G30/631  kgh 245
& G20 m¥h 331
625 m¥h 387

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 —RID — 7PRB — 7PLR — MCD 120 — GRC 2/1GN — KRV + KRG.

OPTIONAL 1P puerta con manija moldeada espesor 20/10, 7B/2 2 bandejas para fuegos INOXIDABLE parrillas de acero INOX, AEF encendido eléctrico del horno 230-240V / 7P porta com puxador moldado de espessura 20/10, 78/2 n.
2bandejas INOX, grelhas de aco INOX, AEF activagdo eléctrica do forno 230-240V/ Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10. 7B/2 nr 2 misy INOX z palnikami, kratki ze stali INOX, elektryczny zapton AEF piekarnika
230-240V / 1P g8epya co wramnoBaHHoI pyykoi Tonynroi 20/10, 78/2 2 KoHTeiinepa ANA OTHA U3 HEPKABEIOLYes CTal, PELUETKY 13 HepXaBeloLyes cTamy, AEF anekTponogxur neyn 230-240B.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plancha de hierro fundido de grandes dimensiones con conexion del gas - conexdo a gas

un alto espesor y caracteristicas de elevada resistencia y distribucién del calor de zonas térmicas diferenciadas. temperatura G podtaczenie gazowe - ra3oB0e CoeMHeHMe
mdxima en el centro y decreciente en los bordes. Quemadores centrales de 13 Kw de combustién optimizada, accionados
por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Encendido piezoeléctrico con proteccion de
silicona y revestimiento de la cdmara de combustion de vermiculita, material de altas prestaciones aislantes. Quemadores
de larga duracién enteramente en hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo
valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido Bandejas extraibles para la
madxima higiene y para un facil mantenimiento. Horno a gas estatico, equipado con llama piloto enteramente construido en
acero INOXIDABLE con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1GN. Quemador de horno de llama auto-estabilizada - [ T
y termostato regulable de 160° C a 280°C. Frontal de la puerta estampado sin empaquetadura para un mayor aislamiento — 1

y limpieza. Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de
acero AlSI 304 de espesor 20/10. Pies requlables. Estandar: Encendido piezoeléctrico horno. 1 parrilla de horno antivuelco. .

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS =
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Placa de ferro fundido de grandes dimenses e alta espessura,
com caracteristicas de elevada resisténcia e distribuicdo do calor a zonas térmicas diferenciadas: temperatura maxima no centro
e decrescente em direcgdo das bordas. Queimadores centrais de 13 Kw com combustdo optimizada, accionados mediante
tomeira valvulada, com termopar de sequranga e luz piloto. Activacdo piezoeléctrica com proteccdo de silicone e revestimento
da cdmara de combustdo de vermiculite, material que garante um alto isolamento. Queimadores com garantia vitalicia,
realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante torneira
valvulada com termopar de seguranga e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandeja removiveis para garantir a méxima higiene
e para uma facil manutencgo. Forno a gés estético equipado com chama piloto, realizado inteiramente com ago INOX, com 4 Ly E O we
niveis de suporte para grelhas e assadeiras 2/1GN. Queimador do forno com chama auto-estabilizada e termostato regulavel de 800 400 ]
160°Ca 280°C. Frente da porta moldada sem vedacdo, para um maior isolamento e para uma melhor limpeza. Porta e contra-
portamoldadas de ago INOX AlSI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de ago AlSI 304 com espessura 20/10. Pés reguldveis.
Padrdo: Sem activagdo piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

HHHH\\HHHHHH\HHHHH\H\H\\HHHHH\H\LH\HH}\‘\HHH}U\

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE o

v
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Plyta z zeliwa o duzej grubosci, z Y 1 @ -
Q
fl

R 1/2 UNISO 7/1 kW 31,3

140 |

1040
900
2
450
900

346

wysokim stopniem rezystandji oraz dystrybucja ciepta w zréznicowanych strefach termicznych: maksymalna temperatura
w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Palniki centralne 0 mocy 13 kW, posiadajace zoptymalizowany system spalania,
uruchamiany pokrettem zaworowym z termopara awaryjng oraz kontrolke ptomienia. Piezoelektryczny zapton z silikonowa v
ostona. Komora spalania wytozona wermikulitem, materiatem o wysokim stopniu izolacji. Palniki otwartego ptomienia L .
wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwdjna korong i o duzej mocy, posiadajace ptomien =

L] L] 1|

pilotujacy, z dozywotnig gwarangja, uruchamiane pokrettem zaworowym z termopara awaryjng i ostonieta kontrolka
795 ] 260 (2"G)
1200

700

Il

257.75004"G)

ptomienia. Kratki zeliwne. Mozliwos¢ catkowitego wyciagniecia zaréwno trzonu palnika jak i miski umozliwia zachowanie
maksymalnej czystosci i konserwagji. Gazowy piekarnik statyczny wyposazony w ptomien pilotujacy, catkowicie wykonany
ze stali nierdzewnej INOX, z 4 poziomami prowadnic dla rusztu i blach piekarnika 2/1GN. Palnik piekarnika z ptomieniem
ustawiajacym sie automatycznie oraz termostat nastawny w zakresie od 160°C do 280°C. Przéd drzwiczek odlany, bez
uszczelek, w celu lepszej izolacji i czyszczenia. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI
304. Uchwyt drzwiczek o wysokim stopniu rezystangji, wykonany ze stali AlSI 304 o grubosci 20/10. Nézki nastawne.
Standard: Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHOCTb 1 (pOHTaNbHbIE NaHeNM U3 HepxasetolLieid crany AlS| 304. YyryHHas KOHGOpPKA KpyMHbIX pasmepos
6onbLUO/ TONLUMHDI, 06MAjAloLas MOBILLEHHOI MPOYHOCTBIO U AMdGEPEHLMPOBAHHBIM pacTpefenieHieM Terna Mo
TePMUYECKIM 30HaM: MaKCManbHas TemnepaTypa B LIeHTPe 1 y6biBaloLLian o HanpasAeHuio K kpaam. LieHTpanbHbie ropenkin
13KBr c onTMMU31pOBaHHbIM CropaHieM, BKAloYaeMble C TOMOLLbHO KpaHa € NpeoXpaHuTeNbHbIM KanaHoM, OCHALLEHHbIM
TepMOnapoif, C MANIOTHbIM UHAVKaTOPOM. ITbe303M1eKTPUUECKMiA MOZKVIT € 3ALLUUTON U3 CUNIVIKOHA 1 OTAEAIKOIA Kamepbl CropaHua
BEPMUKYMUTOM, MaTepuaniom, 00MafalolLum BbICOKVMYU M3ONALMOHHBIMIA CBOVICTBaMM. [OPeNKit BbICOKOA MOLLHOCTI C
OTKPBITBIM OrHeM NONHOCTbIO U3 HUKENPOBAHHOIA CTa C OFMHAPHBIM 1 ABOHBIM 060F0M, OCHALLIEHHbIE IMNIOTHBIM OrHeM,
C TIOXV3HEHHOI rapaHTIeld, BKIIlouaeMble C MOMOLLbHO KpaHa ¢ NPeAioXpaHUTENIbHBIM KITanaHOM, OCHaLLEHHbIM TepMOnapoi,
C 3ALLMLLEHHbIM MUNIOTHBIM VHAMKATOPOM. YyryHHble peLueTki. MakaiManbHaa YucToTa B 06CTYXBaHUM rapaHTUpOBaHa
MOMHOIH CbeMHOCTbIO KaK KOpMyca Fopenky, Tak 11 KoHTeiiHepoB AnA orkA. (TaTuueckas ra3oBas neub ¢ MUNOTHbIM OTHeM,
TIONHOCTBHO0 U3rOTOBTIEHHAA 113 HepaKaBeloLLiel CTany, C HanpaBnAtoLLYIMY 4 ypoBHei AnA peluieTok 1 npoTvBHed 2/1GN. [openka
Meym ¢ CaMoCTabMIM3VPYIOLLVIMCA OTHEM 1 TepMOCTaToM, perymupyloLm Temnepatypy ot 160°C o 280°C. LLiramnoBakHas
nepeaHaA ABepua 6e3 NpoKnagok AnA nyuLueil UonALMM U nerkoctu YiucTku. LLiramnoaHHble ABepb 11 KOHTPABEPL M3
Hepxagetoluieil cranu AlSI 304. Pyuka aBepy 13 BbicokonpouHoii cranm AlSI 304 TonwmHoii 20/10. Perynupyemble HOXKN.
(TaHAapT: Nbe303neKTPUYeCKyii NOKUT Neuw, T NPoTUBOOMPOKIALIBAIOLLAACA PeLLIeTKa Neyn.
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Mod. G7TP2F+T

Cod. 18864200

@ n. 1 1 P
N @ mm 80 110 n.2
kW 35 1 13
@ keal/h 3.010 6.020 11.180
Btu/h 11.942 23.884 44,356
mm 1.045 x 530 x 4 pos.
E kW 12

keal/h 10.320
TOT. Btu/h 40.944

® KW 35,5
kcal/h 30.530
T0T. Btu/h 121126

630/G31  kgh 278
& G20 m¥h 3,76
625 m¥h 1,39

Macros 700

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI

(G7 —RID - 7PRB - 7PLR — MCD 120 - GRCTF.

OPTIONAL  7B/2 2 bandejas para fuegos INOXIDABLE, parrillas de acero INOXIDABLE / 78/2 n. 2 bandejas de INOX, grelhas de ago INOX/ 7B/2 nr 2 misy INOX z palnikami , kratki ze stali INOX / 78/2 2 koureiinepa ana orua u3

HEPXKaBEIOLYesi CTalu, PELUETKN U3 HEPXKABEIOLYesi CTalM.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Plancha de hierro fundido de grandes dimensiones
con un alto espesor y caracteristicas de elevada resistencia y distribucion del calor de zonas térmicas diferenciadas.
temperatura méxima en el centro y decreciente en los bordes. Quemadores centrales de 13 Kw de combustion
optimizada, accionados por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Encendido
piezoeléctrico con proteccion de silicona y revestimiento de la cdmara de combustion de vermiculita, material de
altas prestaciones aislantes. Quemadores de larga duracion enteramente en hierro fundido niquelado de simple
y doble corona de alta potencia accionados por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso
piloto. Parrillas de hierro fundido Bandejas extraibles para la maxima higiene y para un facil mantenimiento. Horno
agas estético con quemador de llama auto-estabilizada colocado debajo de la solera nervada de acero y termostato
regulable de 160° a 280°C. Cdmara de horno de acero inoxidable, con soportes de 4 niveles. Puerta y contrapuerta
de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AISI 304 de espesor 20/10. Pies
regulables. Estandar: Encendido piezoeléctrico horno. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Placa de ferro fundido de grandes dimensoes e
alta espessura, com caracteristicas de elevada resisténcia e distribuicdo do calor a zonas térmicas diferenciadas:
temperatura méxima no centro e decrescente em direccdo das bordas. Queimadores centrais de 13 Kw com
combustao optimizada, accionados mediante torneira valvulada, com termopar de seguranga e luz piloto. Activagdo
piezoeléctrica com proteccdo de silicone e revestimento da cdmara de combustdo de vermiculite, material que
garante um alto isolamento. Queimadores com garantia vitalicia, realizados inteiramente com ferro fundido
niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante torneira valvulada com termopar de
seguranga e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandeja removiveis para garantir a maxima higiene e para uma facil
manutencdo. Forno a gds estatico com queimador com chama auto-estabilizada, posicionado sob a base estriada de
aco e termostato reguldvel de 160°a 280° C. Camara do forno de aco inox, com 4 niveis de suporte. Porta e contra-
porta de ago INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de aco AlSI 304 com espessura 20/10. Pés requléveis.
Padrdo: Sem activado piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Plyta z zeliwa o duzej
grubosci, z wysokim stopniem rezystancji oraz dystrybucja ciepta w zréznicowanych strefach termicznych:
maksymalna temperatura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Palniki centralne o mocy 13 kW ,
posiadajace zoptymalizowany system spalania, uruchamiany pokrettem zaworowym z termopara awaryjn oraz
kontrolke ptomienia. Piezoelektryczny zapton z silikonowa ostona. Komora spalania wytozona wermikulitem,
materiatem o wysokim stopniu izolacji. Palniki otwartego ptomienia wykonane catkowicie z niklowanego zeliwa,
z pojedyncza lub podwajna korong i o duzej mocy, posiadajace ptomieri pilotujacy, z dozywotnia gwarancja,
uruchamiane pokrettem zaworowym z termopara awaryjng i ostonieta kontrolka ptomienia. Kratki zeliwne.
Mozliwos¢ catkowitego wyciagniecia zardwno trzonu palnika jak i miski umozliwia zachowanie maksymalnej
czystosci i konserwadji. Statyczny piekarnik gazowy z palnikiem i ptomieniem ustawiajacym sie automatycznie
umieszczony pod zebrowang powierzchnig stalowa oraz termostat requlowany w zakresie od 160° do 280° C.
Komora piekarnika ze stali nierdzewnej inox, z 4 poziomami prowadnic. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna
ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokiej rezystandji, ze stali AlSI 304 o grubosci 20/10.
Nozki nastawne. Standard: Zapton piezoelektryczny, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKM

Pa6ouas noBepxHOCTb 1 GPOHTANbHbIE NaHenw U3 Hepxasetolleid crany AlSI 304. YyryHHaa KOH(GOPKa KpynHbIX
pa3mepoB 60MbLLIOY TONLYHI, 06M1aAal0LLaA MOBILIEHHO! POYHOCTbIO 1 AUGGEPEHLVPOBAHHBIM pacTpezieNeHiemM
Tenna Mo TepMUYeckUM 30HaM: MaKCManbHaA Temnepatypa B LeHTpe W yObiBatowaa Mo HanpasneHmio K
Kkpaam. LlenTpanbhble ropenku 13 kBT ¢ onTMMM3VpOBaHHbIM CropaHyeM, BKAloYaemble ¢ MOMOLLbIO KpaHa C
MPe/oXPAHUTENIbHBIM KNTanaHOM, OCHALLEHHBIM TepMOMapoii, C MUNOTHBIM MHAMKATOPOM. [Tbe30aneKTpuyeckuii
MOZKAT C 3alLWTO/ U3 CANMKOHA W OTANKOW Kamepbl CropaHitA BEpMUKYIMTOM, Matepuanom, o6najatolium
BbICOKMI M30NALMOHHBIMIA CBOVICTBaMM. [Openkyl BbICOKOW MOLUHOCTM C OTKPbITHIM OTHEM MONHOCTbIO W3
HUKENMPOBAHHO CTa/N ¢ OAMHAPHBIM U [IBOiHBIM 000ZIOM, OCHALLiEHHbIE MUNOTHBIM OTHEM, C MOXKU3HEHHON
rapanTUeli, BKIOYaemble ¢ MOMOLLbIO KpaHa C MPefoXPaHUTENbHbIM KNaMaHOM, OCHalLieHHbIM Tepmonapoi,
C 3aWLVILEHHbIM MANOTHBIM MHAUKATOPOM. UyryHHble peluetkn. MakcumanbHas umuctota B 06CTyXMBaHMN
TapaHTPOBaHa NOJHOI CbeMHOCTb10 Kak KOpryca Fopeni, Tak U KoHTelHepoB ANA orHA. (TaTnyeckas ra3oBas neub ¢
TOpenKoii C CamMoCTabrAM3MPYIOLLMMCA OTHEM, Pacronc IM 10} PUGAEHDIM CTaNlbHbIM JHOM, C erynpyembim
Tepmoctatom ot 160° 1o 280° C. Kamepa neuv 13 HepxaBetoLLeii CTanu ¢ HanpasnatoLymm 4 ypoBHeit. [igepb 1
KOHTPABEPb U3 HepaseloLuieit crani AlSI 304. Pyuka Asepu 13 BbicokonpouHoii crami AlSI 304 TonwwHoii 20/10.
Perynupyembie HoxKI. CTaHAAPT: Mbe303NeKTPUYECKiT NOAXMI Meyn, 1 NPOTUBOONPOKUAbIBAIOLLIAACA PeLLIeTKa Neyi.

‘QE?_EI ﬂ CE £\35/°‘; 3year guarantee

G conexion del gas - conexao a gés
podtaczenie gazowe - ra30Boe coeuHeHue

R 1/2 UNISO 7/1 kW 35,5
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Mod. E7P2B

Cod. 18721000 Macros 700

Mod. E7PQ2B

Cod. 18721100

Mod. E7P2M

Cod. 18721500

Mod. E7PQ2M

Cod. 18721600

n. 2

‘ @ mm 220

kW 26

n. 2
Q mm 2205220

KW 2,6
% V 400 - 415 3N ~
i TOT. 5,2

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI

(G7 - MCD 120 - PG2T700 — PG2Q700 — KRF — GRC 2/1GN — KRV + KRG.

15 %"

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10/ 7P porta com puxador moldado espessura 20/10/ Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 / 7P gBepya co wrammnoBarHoii pyuKoii ronymroi 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano estampado en una pieza Unica de
cierre hermético. Placas de hierro fundido con termostato de seguridad y selector de 6 posiciones que activa
6 diferentes zonas concéntricas de potencia. Indicadores luminosos de control de la tension y trabajo. Pies
regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Superficie moldada de pega tnica estanque.
Placas de ferro fundido com termostato de seguranga e selector de 6 posicdes que activa 6 zonas diversas
concéntricas de poténcia. Luzes de controlo da tensdo e da activacdo. Pés reguldveis (versdes com movel).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Plaszczyzna wykonana
z jednego odlewu, szczelna. Plyty z zeliwa, z termostatem awaryjnym i 6-cio pozycyjnym przefacznikiem
awaryjnym uruchamiajacym 6 roznych koncentrycznych stref mocy. Lampki kontrolne napiecia i pracy. Nozki
nastawne (wersje z obudowa).

TEXHWYECKHUE n OYHKLIMOHANTbHBIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabouas noBepxHOCTb 1 (pOHTaNbHbIE MaHenu u3 Hepxaselowei cranu AlSI 304. LienbHowTamnoBaHHaa
TepMeTINYHAA MOBEPXHOCTb. UyryHHble KOHQOPKM C 3aLUMTHBIM TEPMOCTaTOM WM Mepeknioyatenem Ha 6
MONOXKEHWiA, BKMIOUAOWMM 6 Pa3NuuHbIX KOHLEHTPUYECKUX 30H MOLWHOCTA. MHAUKaTopbl KOHTpona
HanpsxeHua u pabotbl. Perynupyemble HOXK (Bepcus co CTONOM).

CE £35;; B year guarantee

conexion eléctrica - conexao eléctrica
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Mod. E7P4B

Cod. 18722000

Mod. E7PQ4B

Cod. 18722100

Mod. E7P4M

Cod. 18722500

Mod. E7PQ4M

Cod. 18722600

n. 4

‘ @ mm 220

KW 26

n. 4
Q mm 2205220

KW 2,6
% V 400 - 415 3N ~
i TOT. 104

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES

PASUJACE AKCESORIA - BO3MOKHbIE AKCECCYAPDI
CG7 —MCD 80 — PG2T700 PG2Q700 — KRF (versiones con mueble/
versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcun co cronom).

OPTIONAL 2P puertas con manija estampada espesor 20/10.
2P portas com puxador moldado espessura 20/10.
Drzwiczki 2P z ttoczong klamka o grubosci 20/10.

2P f1Bepubi co LUTaMMOBAHHOM pyyKoil TomiyuHoi 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano estampado en una pieza Unica de

31"

Macros 700

conexion eléctrica - conexao eléctrica
cierre hermético. Placas de hierro fundido con termostato de seguridad y selector de 6 posiciones que activa E podfaczenie elektryczne - 3nekTpuyeckoe coennHeme V400 - 415 3N ~ kW 10,4
6 diferentes zonas concéntricas de potencia. Indicadores luminosos de control de la tension y trabajo. Pies
regulables (version con mueble).
CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Superficie moldada de pega tnica estanque.
Placas de ferro fundido com termostato de seguranga e selector de 6 posicdes que activa 6 zonas diversas o T
concéntricas de poténcia. Luzes de controlo da tensdo e da activaco. Pés reguldveis (versdes com movel). =
(=3
2
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE g B ) 0 3
Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Plaszczyzna wykonana b (: P
z jednego odlewu, szczelna. Plyty z zeliwa, z termostatem awaryjnym i 6-$cio pozycyjnym przetacznikiem = aja
awaryjnym uruchamiajacym 6 réznych koncentrycznych stref mocy. Lampki kontrolne napiecia i pracy. Nozki
nastawne (wersje z obudowa). 66 375 66 375
A | LU
TEXHWYECKME n OYHKLIMOHATbHBIE XAPAKTEPUCTUKIN wl_ ¢|_
Pabouas noBepxHOCTb ¥ (pOHTaNbHbIE MaHenu u3 Hepxaseloweli cranu AlSI 304. LienbHowTamnoBanHaa 9 9
TepMeTUYHAA NOBEPXHOCTb. UyryHHble KOHQOPKM C 3alUMTHBIM TEPMOCTaTOM W Mepeknioyatenem Ha 6
NONOKEHWiA, BKMIOYAKLMM 6 PA3NMUHBIX KOHLEHTPUYECKUX 30H MOLYHOCTU. MHAWKATOpbI KOHTpona = S|
HanpaxeHua u paborbl. Perynupyemble HOXKM (Bepcua o CTONOM). N R SR
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Mod. E7P6B Cod. 18723000 Macros 700

Mod. E7PQ6B Cod. 18723100
Mod. E7P6M Cod. 18723500
Mod. E7PQ6M Cod. 18723600

n. 6

‘ g mm 220
kW 26
n. 6
Q mm 220220
kW 26
% V400 - 415 3N ~

A7 VA"
i TOT. 15,6

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES

PASUJACE AKCESORIA - BO3MOKHbIE AKCECCYAPDI
CG7 —MCD 120 — PG2T700 — PG2Q700 KRF (versiones con mueble/
versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcun co cronom).

OPTIONAL  2P600 puertas con manija estampada espesor 20/10.
2P600 portas com puxador moldado espesstra 20/10.
Drzwiczki 2P600 z ttoczona klamka o grubosci 20/10.
2P600 zBepybI co wTamnoBaHHo pyyKoi roniyuros 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano estampado en una pieza E conexion eléctrica - conexao eléctrica V400 - 415 3N — kW 15.6
(inica de cierre hermético. Placas de hierro fundido con termostato de sequridad y selector de 6 podfaczenie elektryczne - snekTpuyeckoe coefnHeHme !
posiciones que activa 6 diferentes zonas concéntricas de potencia. Indicadores luminosos de

control de la tensién y trabajo. Pies regulables (versiones con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Superficie moldada de pega tnica

estanque. Placas de ferro fundido com termostato de seguranga e selector de 6 posigdes que 2 AR T i
activa 6 zonas diversas concéntricas de poténcia. Luzes de controlo da tensdo e da activacao. Pés =
reguldveis (versdes com mével). 3
2 5
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE " @ | .
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Plaszczyzna = = = j&

wykonana z jednego odlewu, szczelna. Plyty z zeliwa, z termostatem awaryjnym i 6-$cio
pozycyjnym przetacznikiem awaryjnym uruchamiajacym 6 roznych koncentrycznych stref mocy.

) iem X 6 175 66 i75
Lampki kontrolne napiecia i pracy. Nozki nastawne (wersje z obudowa). 66 pEEN 66 35
LR LU
TEXHWYECKUE n OYHKLINOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU 4 S
Paboyas noBepxHOCTb 1 (POHTaNbHble MNaHenn U3 Hepxaseloweit cranu AISI 304. 2 2
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Mod. E7P4+FE1 Cod. 18723800
Mod. E7PQ4 +FE1 Cod. 18724300

n. 4
. @ mm 220
KW 26
n. 4
Q mm 220220
KW 26
[‘" — 6N 11
— KW 35
T0T. mm 530 x 325 x 3 pos.

% V400 - 415 3N ~

i TOT. 139

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - MCD 80 - PG2T700 — PG2Q700 — KRF — GRC 1/1GN — GRC 60/40.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano estampado en una pieza tnica de cierre conexion eléctrica - conexao eléctrica

hermético de liquidos. Placas de hierro fundido con termostato de seguridad y selector de 6 posiciones que E podtaczenie elektryczne - snekTpuyeckoe coennHeHe
activa 6 diferentes zonas concéntricas de potencia. Indicadores luminosos de control de la tension y trabajo.

Horno eléctrico por conveccion, enteramente de acero inoxidable con soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes

1/1GN. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. Puerta y contrapuerta

estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304 en espesor

20/10. Pies regulables. Estandar: 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Superficie moldada de peca tinica com vedacao —
contra liquidos. Placas de ferro fundido com termostato de seguranca e selector de 6 posices que activa 6 zonas
diversas concéntricas de poténcia. Luzes de controlo da tensdo e da activacdo. Forno eléctrico a convecgdo, °
[a—)

V400 - 415 3N ~ kW 13,9

T

140

realizado inteiramente com ago inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 1/1GN. Luz de linha e
luz de indicacdo de temperatura alcancada. Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador da
porta de alta resisténcia de ago AlSI 304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padréo: n. 1 grelha do forno anti-
basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Plaszczyzna wykonana
z jednego odlewu, szczelna. Plyty z zeliwa, z termostatem awaryjnym i 6-$cio pozycyjnym przetacznikiem
awaryjnym uruchamiajacym 6 roznych koncentrycznych stref mocy. Lampki kontrolne napiecia i pracy. Piekarnik
elektryczny z ogrzewaniem konwencyjnym, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, z 3 poziomami ——
prowadnic dla rusztu/ blach piekarnika 1/1GN. Lampka kontrolna zasilania i lampka kontrolna osiaganej _J 1
temperatury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AlSI 304. Uchwyt drzwiczek

o wysokiej rezystancji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne.
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Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy przechylom.
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MONOXEHNA, BKNIOYALMM 6 PAsNUUHbIX KOHLEHTPUYECKUX 30H MOLHOCTA. MHAuKaTopbl KOHTpona

HanpsxeHna 1 pabotbl. KoHBEKLUMOHHaA HneKTpUYecKan neyb, NONHOCTbIO U3rOTOBNEHHAA U3 HepxaBetoLLeit @

Pyuka agepu u3 BbicokonpouHoit ctanu AlSI 304 TonwwHoii 20/10. Perynupyemble Hoxku. Cranpapr: 1

NPOTUBOONPOKUAbIBAIOLLIAACA PeLleTka. 200 200 200 | 200 200 200

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU
CTanu, C HanpasnAWMMY 3 ypoBHei AnA pewwetok/npoTuHeii 1/1GN. JIuHeiiHbIii MHANKATOP ¥ UHAVKATOP
800 800

Pabouas noBepxHOCTb U (pOHTaNbHbE MaHenn u3 Hepxaselowei cranu AlSI 304. LienbHowwTamnoBaHHaa @ @
repMeTUYHas MOBEPXHOCTb. UyryHHble KOHGOPKM C 3aLMTHLIM TEPMOCTATOM W MepeknioyaTenem Ha 6
AOCTIXeHUA TemnepaTypbl. LUTamnoBaHHble ABepb W KOHTPABEPb M3 Hepxaseloleit cranu AlSI 304.
V42 ¥ 42
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Mod. E7P4+FE

Cod. 18724000

Mod. E7PQ4 +FE

Cod. 18724500

n. 4
. @ mm 220
kW 2,6

n. 4
mm 220x220
kW 2,6
20000 GN 271
T | kw3
@J wes MM 530 x 650 x 4 pos.
multifunction kW 7'5 (4’5+3)

% V400 - 415 3N ~

i TOT. 179

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI

(G7 - MCD 80 - PG2T700 — PG2Q700 — KRF — GRC 2/1GN.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano estampado en una pieza Unica de
cierre hermético. Placas de hierro fundido con termostato de seguridad y selector de 6 posiciones que activa
6 diferentes zonas concéntricas de potencia. Indicadores luminosos de control de la tension y trabajo. Horno
eléctrico estatico, enteramente de acero INOXIDABLE con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1GN.
Grill con funcién salamandra en la parte superior y termostato que permite una cuidadosa regulacion de la
temperatura de 50° a 270° C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de la temperatura.
Puertay contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero
AlISI 304 de espesor 20/10. Pies requlables. Esténdar: no. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Superficie moldada de peca Unica estanque.
Placas de ferro fundido com termostato de seguranca e selector de 6 posicdes que activa 6 zonas diversas
concéntricas de poténcia. Luzes de controlo da tensdo e da activacdo. Forno eléctrico estético, realizado
inteiramente com ago INOX, com 4 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 2/1GN. Grill com fungao salamandra
na parte superior e termostato que permite uma regulagdo precisa da temperatura, entre 50° e 270° C. Luz de
linha e luz de indicacdo de temperatura alcancada. Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador
da porta de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés requlaveis. Padrdo: n. 1 grelha do forno
anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Plaszczyzna wykonana
z jednego odlewu, szczelna. Plyty z zeliwa, z termostatem awaryjnym i 6-cio pozycyjnym przefacznikiem
awaryjnym uruchamiajacym 6 roznych koncentrycznych stref mocy. Lampki kontrolne napiecia i pracy. Statyczny
piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX, 4 poziomy prowadnic dla rusztu/blach
piekarnika 2/1GN. Grill z funkcja salamandra w gérnej czesci oraz termostat umozliwiajacy doktadna regulacje
temperatury w zakresie od 50° do 270° C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osiaganej
temperatury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek
0 wysokiej rezystanji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: nr 1 ruszt
zapobiegajacy przechytom.

TEXHWYECKME n OYHKLIUOHANIbHbBIE XAPAKTEPUCTUKIN

Pabouas noBepxHOCTb 1 GpOHTaNbHbIE MaHenu u3 Hepxaseloweid cranu AlSI 304. LienbHowTamnoBaHHaa
TepMeTUYHAA NOBEPXHOCTb. “yryHHble KOHGOPKM C 3alMTHLIM TEPMOCTaTOM W Mepeknioyatenem Ha 6
MONOXKEHWiA, BKMIOUAOWMM 6 PA3NMuHbIX KOHLEHTPUYECKUX 30H MOLWHOCTA. MHAUKaTopbl KOHTpona
HanpsxeHua u pabotbl. (TaTuueckas sneKTponeyb MOAHOCTbIO U3 HepXaBetoLLiedt CTanK ¢ HanpaBAAKLUMA
4 ypoBHeil Ana peLuetok/npotueHeit 2/1GN. Tpunb ¢ GyHKUvelt canamaxapa B BepxHeit YacTh 1 TepmocTar,
N03BONANLLMI BbINONHATL TOUHOE PerynnupoBanue Temnepatypbi ot 50° Ao 270° C. JIuHeliHblli MHANKATOP U
WHAVKATOP AOCTUXEHNA HYXHOIi TemnepaTypbl. LLiTamnoBaHHas ABepb U KOHTPABEPb U3 HepXaBeloLLell cTany
AISI 304. Pyuka aieput 13 BbicokonpouHoii cranm AlSI 304 Tonwmkoii 20/10. Perynupyembie Hoxki. Cranpapt:
1 NPOTMBOONPOKIABIBAIOLLAACA PelLeTKa Meyn.

CE &,,\35;; B year guarantee
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Mod. E7P6+FE1 Cod. 18724800
Mod. E7PQ6+FE1 Cod. 18725300

n. 6
. @ mm 220
kW

2,6
n. 6
mm 220x220
kW 2,6
XXX GN 11
mm 530 x 325 x 3 pos.
’ | kW 35

% V400 - 415 3N ~

i TOT. 19,1

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — MCD 120 - PG2T700 — PG2Q700 — KRF — GRC 1/1GN — GRC 60/40 — KRV + KRG.
OPTIONAL 1P puertas con manija estampada espesor 20/10/ 7P portas com puxador moldado espessura 20/10/ Drzwiczki P z ttoczong klamka o grubosci 20/10/ 7P g8epubi co wrammnosarHoit pyuKoii Tonwyuroii 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano estampado en una pieza tnica de cierre conexion eléctrica - conexao eléctrica
hermético. Placas de hierro fundido con termostato de seguridad y selector de 6 posiciones que activa 6 diferentes E podfaczenie elektryczne - 3nekTpuueckoe coennHeHme V400 - 4153N ~ kw 19,1
zonas concéntricas de potencia. Indicadores luminosos de control de la tensién y trabajo. Horno eléctrico por

conveccion, enteramente de acero inoxidable con soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes 1/1GN. Indicador

luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero

INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304 en espesor 20/10. Pies regulables.

Estandar: no. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ao inox AlSI 304. Superficie moldada de peca tinica estanque. Placas —
de ferro fundido com termostato de seguranca e selector de 6 posicdes que activa 6 zonas diversas concéntricas
de poténcia. Luzes de controlo da tensao e da activagao. Forno eléctrico a convecco, realizado inteiramente com :
ago inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 1/1GN. Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura o)
alcancada. Porta e contra-porta moldadas de ago INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de aco AlSI
304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padrdo: n. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Plaszczyzna wykonana
z jednego odlewu, szczelna. Plyty z zeliwa, z termostatem awaryjnym i 6-$cio pozycyjnym przefacznikiem
awaryjnym uruchamiajacym 6 roznych koncentrycznych stref mocy. Lampki kontrolne napiecia i pracy. Piekarnik H
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elektryczny z ogrzewaniem konwencyjnym, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, z 3 poziomami
prowadnic dla rusztu/ blach piekarnika 1/1GN. Lampka kontrolna zasilania i lampka kontrolna osiaganej
temperatury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AlSI 304. Uchwyt drzwiczek - 3 42
0 wysokiej rezystancji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: nr 1 ruszt

zapobiegajacy przechytom. —

.
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TEXHWYECKUE n OYHKLINOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU 3
Pabouas noBepxHOCTb U (pOHTaNbHbE MaHenn u3 Hepxaselowei cranu AlSI 304. LlenbHowwTamnoBaHHaa -
TepMeTUYHAA NOBEPXHOCTb. “yryHHble KOHGOPKM C 3aLMTHBIM TEPMOCTaTOM W Mepeknioyatenem Ha 6 S
- N
MONOXEHNA, BKNIOYALMM 6 PAsNUUHbIX KOHLEHTPUYECKUX 30H MOLHOCTA. MHAuKaTopbl KOHTpona
HanpsxeHna 1 paboTbl. KoHBEKLMOHHaA HneKTpUYecKas neyb, MONHOCTbIO U3rOTOBNEHHAA U3 HepxaBetoLLieit 2
CTanu, C HanpasnAWMMY 3 ypoBHei AnA pewetok/npoTuHeii 1/1GN. JIuHeiiHbIii MHANKATOP ¥ UHAVKATOP a
AOCTIXeHUA TemnepaTypbl. LUTamnoBaHHble ABepb W KOHTPABEPb M3 Hepxaseloleit cranu AlSI 304. N 0
Pyuka agepu u3 BbicokonpouHoit ctanu AlSI 304 TonwwHoii 20/10. Perynupyemble Hoxku. Cranpapr: 1 B
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Mod. E7P6+FE Cod. 18725000
Mod. E7PQ6+FE Cod. 18725500

n. 6
. @ mm 220
kW 2,6
n. 6
Q mm 220220
kW 2,6
oo GN 2/
Lo s KW 15 (45+3)
mulifunction mm 530 x 650 x 4 pos.

% V400 - 415 3N ~

i TOT. 2.1

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(@7 — MCD 120 — PG2T700 — PG2Q700 — KRF — GRC 2/1GN — KRV + KRG.
OPTIONAL 1P puertas con manija estampada espesor 20/10/ 7P portas com puxador moldado espessura 20/10/ Drzwiczki P z ttoczona klamka o grubosci 20/10/ 7P g8epubi co wrammnosarHoit pyuKoii Tonwuroii 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano estampado en una pieza Unica de conexion eléctrica - conexao eléctrica
cierre hermético. Placas de hierro fundido con termostato de sequridad y selector de 6 posiciones que activa E podfaczenie elektryczne - 3nekTpuueckoe coennHeHme V400 - 415 3N ~ kW 23;1
6 diferentes zonas concéntricas de potencia. Indicadores luminosos de control de la tension y trabajo. Horno
eléctrico estatico, enteramente de acero INOXIDABLE con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1GN.
Grill con funcién salamandra en la parte superior y termostato que permite una cuidadosa regulacion de la
temperatura de 50° a 270° C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de la temperatura.
Puertay contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero
AlISI 304 en espesor 20/10. Pies requlables. Estdndar: no. 1 parrilla de horno antivuelco.

T [ TITTTTTTTITITTT T
CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS —

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Superficie moldada de peca Unica estanque.
Placas de ferro fundido com termostato de seguranga e selector de 6 posicdes que activa 6 zonas diversas D DDOO @ 5@
concéntricas de poténcia. Luzes de controlo da tensdo e da activacdo. Forno eléctrico estético, realizado @
inteiramente com ago INOX, com 4 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 2/1GN. Grill com fun¢ao salamandra @
na parte superior e termostato que permite uma regulagdo precisa da temperatura, entre 50° e 270° C. Luz de
linha e luz de indicacdo de temperatura alcangada. Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador
da porta de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés requlaveis. Padrdo: n. 1 grelha do forno
anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE H
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Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Plaszczyzna wykonana
z jednego odlewu, szczelna. Plyty z zeliwa, z termostatem awaryjnym i 6-cio pozycyjnym przefacznikiem
awaryjnym uruchamiajacym 6 roznych koncentrycznych stref mocy. Lampki kontrolne napiecia i pracy. Statyczny
piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX, 4 poziomy prowadnic dla rusztu/blach
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piekarnika 2/1GN. Grill z funkcja salamandra w gérnej czesci oraz termostat umozliwiajacy doktadna regulacje

temperatury w zakresie od 50° do 270° C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osiaganej LU
temperatury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek 3

0 wysokiej rezystanji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: nr 1 ruszt ~ @

zapobiegajacy przechytom. . y
TEXHWYECKME n OYHKLIUOHANIbHbBIE XAPAKTEPUCTUKIN

Pabouas noBepxHOCTb 1 GpOHTaNbHbIE MaHenu u3 Hepxaseloweid cranu AlSI 304. LienbHowTamnoBaHHaa O
TepMeTUYHAA NOBEPXHOCTb. “yryHHble KOHGOPKM C 3alMTHLIM TEPMOCTaTOM W Mepeknioyatenem Ha 6 & K

MONOXKEHWiA, BKMIOUAOWMM 6 PA3NMuHbIX KOHLEHTPUYECKUX 30H MOLWHOCTA. MHAUKaTopbl KOHTpona 7

HanpsxeHua u pabotbl. (TaTuueckas sneKTponeyb MOAHOCTbIO U3 HepXaBetoLLiedt CTanK ¢ HanpaBAAKLUMA 200 400 400 200 |
4 ypoBHeil Ana peLuetok/npotueHeit 2/1GN. Tpunb ¢ GyHKUvelt canamaxapa B BepxHeit YacTh 1 TepmocTar, 1200

N03BONANLLMI BbINONHATL TOUHOE PerynnupoBanue Temnepatypbi ot 50° Ao 270° C. JIuHeliHblli MHANKATOP U ¥ 42

WHAVKATOP AOCTUXEHNA HYXHOIi TemnepaTypbl. LLiTamnoBaHHas ABepb U KOHTPABEPb U3 HepXaBeloLLell cTany

AISI 304. Pyuka aieput 13 BbicokonpouHoii cranm AlSI 304 Tonwmkoii 20/10. Perynupyembie Hoxki. Cranpapt: 66

1 NpoTUBOONPOKNABIBAIOILAACA PeLLETKa Neynt. —
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Mod. E7P2M/IND

Cod. 18736000

Macros 700

®.
@ mm 230

kW 3,9

% V 400 - 415 3N ~

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI

(G7 - KRF.

INDUCTION

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10/ Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 / 7P gepya co wrammnosarHoii pyuoi Tonuuroii 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano de vitrocerdmica con espesor 6
mm. Méaximo ahorro energético pues el calentamiento de la zona de coccion se activa solo cuando la olla se
encuentra en contacto directo con la superficie. La zona de calentamiento se autorregula segun el didmetro de
la olla. Interrupcion automatica inmediata en el momento en el que la olla se retira del plano. Regulacién de la
temperatura por medio de potenciémetro. Indicador digital que sefiala en el plano, de modo inmediato, el nivel
de potencia programado, de 1a 9. Manija de alta resistencia de acero AISI 304 de espesor 20/10. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanca energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas quando a panela esta
a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento € regulada automaticamente conforme o didmetro
da panela. Interrupcao automatica imediata quando a panela é retirada da superficie. Regulagao da temperatura
mediante potenciémetro. Indicador digital que indica na superficie, de maneira imediata, o nivel de poténcia
programado, de 1a 9. Puxador de alta resisténcia de aco AISI 304 de espessura 20/10. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Pfaszczyzna z tworzywa
szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii zapewniona przez fakt, iz
podgrzewanie strefy gotujacej rozpoczyna sie wytacznie kiedy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie
z powierzchnia. Strefa podgrzewania reguluje sie automatycznie na podstawie srednicy garnka. Podgrzewanie
jest natychmiast przerywane automatycznie w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej. Regulacja
temperatury za pomoca potencjometru. Cyfrowy wskaznik ukazujacy natychmiast poziom ustalonej mocy, w
zakresie od 1do 9. Uchwyt o wysokiej rezystancji, wykonany ze stali AISI 304, o grubosci 20/10. Nozki nastawne.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHOCTb 1 GpOHTaNbHbIE NaHeNV U3 HepxaBetoLueil cranu AlSI 304. laHenb U3 cTeknokepammnki
TONLUMHOI 6 MM. MakcumanbHas SKOHOMUA SHeprm 6naroaapa Tomy, 4To pasorpes 30Hbl NPUTOTOBAEHNA
MUY NPOUCXOAUT TONbKO TOTAA, KOTAA MOCYAA HAXOAWTCA B MPAMOM KOHTaKTe C MOBEPXHOCTbIO. 30Ha
pasorpesa CamOCTOATENbHO Perynupyetca B 3aBUCAMOCTY OT AuameTpa mocyAbl. lpu cHATUN nocyabl ¢
MOBEPXHOCTU HEMEANEHHO MPONCXOAUT aBTOMATUuecKoe BbiKioueHue. Perynupoka Temnepatypbl C
MoMoLLbH noTeHUuoMeTpa. LiMpoBoit MHAMKATOP, HeMe/NIEHHO NOKa3bIBaIOLLNIA HA NaHENN YCTaHOBNEHHYH
moLLHocTb 0T 140 9. Pyuka 13 BbicokonpouHoii cranu AlSI 304 Tonwwwkoii 20/10. Perynupyemble HOXKM.
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Mod. E7P4M/IND

Cod. 18736200

® .
@ mm 230

kW 3,9

% V 400 - 415 3N ~

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3SMOMHbIE AKCECCYAPDI

(G7 - MCD 80 - KRF.

INDUCTION

OPTIONAL 2P puertas con manija estampada espesor 20/10/ 2P portas com puxador moldado espessura 20/10/ Drzwiczki 2P z thoczong klamka o grubosci 20/10 / 2P gepubi co wramnosarHoit pykoii tonwyutoii 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano de vitrocerdmica con espesor 6
mm. Méaximo ahorro energético pues el calentamiento de la zona de coccion se activa solo cuando la olla se
encuentra en contacto directo con la superficie. La zona de calentamiento se autorregula segun el didmetro de
la olla. Interrupcion automatica inmediata en el momento en el que la olla se retira del plano. Regulacién de la
temperatura por medio de potenciémetro. Indicador digital que sefiala en el plano, de modo inmediato, el nivel
de potencia programado, de 1a 9. Manija de alta resistencia de acero AISI 304 de espesor 20/10. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanca energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas quando a panela esta
a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento € regulada automaticamente conforme o didmetro
da panela. Interrupcao automatica imediata quando a panela é retirada da superficie. Regulagao da temperatura
mediante potenciémetro. Indicador digital que indica na superficie, de maneira imediata, o nivel de poténcia
programado, de 1a 9. Puxador de alta resisténcia de aco AISI 304 de espessura 20/10. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Pfaszczyzna z tworzywa
szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii zapewniona przez fakt, iz
podgrzewanie strefy gotujacej rozpoczyna sie wytacznie kiedy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie
z powierzchnia. Strefa podgrzewania reguluje sie automatycznie na podstawie srednicy garnka. Podgrzewanie
jest natychmiast przerywane automatycznie w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej. Regulacja
temperatury za pomoca potencjometru. Cyfrowy wskaznik ukazujacy natychmiast poziom ustalonej mocy, w
zakresie od 1do 9. Uchwyt o wysokiej rezystancji, wykonany ze stali AISI 304, o grubosci 20/10. Nozki nastawne.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHOCTb M GpOHTaNbHbIE NaHeNV U3 HepxaBetoLueil cranu AlSI 304. MaHenb U3 cTeknokepammnkin
TONWMHOI 6 MM. MakcumanbHas SKOHOMUA SHeprn 6naroaapa Tomy, 4To pa3orpes 30Hbl NPUTOTOBAEHNA
MUY NPOUCXOAUT TONbKO TOTAA, KOTAA MOCYAA HAXOAWTCA B MPAMOM KOHTaKTe C MOBEPXHOCTbIO. 30Ha
pasorpesa CamoCTOATENbHO Perynupyerca B 3aBUCUMOCTM OT Auametpa mocyApl. pu CHATMM nocyabl
C NOBEPXHOCT HEMeANIeHHO MPOMCXOAUT aBTOMATyeckoe BblK/loueHye.PerynupoBKka Temnepatypbl ¢
MoMoLLbH NoTeHLMoMeTpa. LInGpoBoit MHAMKATOP, HeMe/NIEHHO NOKa3bIBaIOLLMIA HA NaHEN YCTaHOBNEHHYH
moLLHocTb 0T 140 9. Pyuka 13 BbicokonpouHoii cranu AlSI 304 Tonwwmkoii 20/10. Perynupyemble HOXKM.

CE {k35;; B year guarantee
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Mod. E7ZWOK/IND

Cod. 18738000

Macros 700

® .
@ mm 230

kW 3,9

% V 400 - 415 3N ~

INDUCTION

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI

(G7 - MCD - KRF.

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10/ 7P porta com puxador moldado espessura 20/10/ Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 / 7P gepya co wramnosarHoii py4oi Tonuyuroii 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Wok de vitroceramica con espesor 6
mm. Méaximo ahorro energético pues el calentamiento de la zona de coccion se activa solo cuando la olla se
encuentra en contacto directo con la superficie. La zona de calentamiento se autorregula segun el didmetro de
la olla. Interrupcion automatica inmediata en el momento en el que la olla se retira del plano. Regulacién de la
temperatura por medio de potenciémetro. Indicador digital que sefiala en el plano, de modo inmediato, el nivel
de potencia programado, de 1a 9. Manija de alta resistencia de acero AISI 304 de espesor 20/10. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ao inox AISI 304. Wok de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanca energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas quando a panela esta
a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento € regulada automaticamente conforme o didmetro
da panela. Interrup¢ao automatica imediata quando a panela é retirada da superficie. Regulagao da temperatura
mediante potenciémetro. Indicador digital que indica na superficie, de maneira imediata, o nivel de poténcia
programado, de 1a 9. Puxador de alta resisténcia de aco AISI 304 de espessura 20/10. Pés requlaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Wok z tworzywa szklano-
ceramicznego o grubosci 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii zapewniona przez fakt, iz podgrzewanie
strefy gotujacej rozpoczyna sie wytacznie kiedy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia.
Strefa podgrzewania reguluje sie automatycznie na podstawie Srednicy garnka. Podgrzewanie jest natychmiast
przerywane automatycznie w momencie usuniecia gamka z plaszczyzny gotujacej. Regulacja temperatury za
pomoca potencjometru. Cyfrowy wskaznik ukazujacy natychmiast poziom ustalonej mocy, w zakresie od 1do 9.
Uchwyt o wysokiej rezystancji, wykonany ze stali AISI 304, o grubosci 20/10. Nozki nastawne.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noepxHOCTb U GpOHTaNbHbIE NaHen U3 Hepxasetolueit cranu AlSI 304. Koten u3 cTeknokepamuki
TONLUMHOI 6 MM. MakcumanbHas SKOHOMUA SHeprn 6naroaapa Tomy, 4To pa3orpes 30Hbl NPUTOTOBAEHNA
MUY NPOUCXOAUT TONbKO TOTAA, KOTAA MOCYAA HAXOAWTCA B MPAMOM KOHTaKTe C MOBEPXHOCTbIO. 30Ha
pasorpesa CamOCTOATENbHO Perynupyetca B 3aBUCHMOCTY OT AuameTpa mocyAbl. lpu cHATUM nocyabl ¢
MOBEPXHOCTU HEMEANEHHO MPONCXOAUT aBTOMATUuecKoe BbiKiloueHne. PerynupoBka Temnepatypbl C
noMoLLbto noTeHUuoMeTpa. LInGpoBoit MHAMKATOP, HeMe/NIEHHO NOKa3bIBaIOLLMIA HA NaHEN YCTaHOBNIEHHYH
moLLHocTb 0T 140 9. Pyuka 13 BbicokonpouHoii cranu AlSI 304 Tonwwwuoii 20/10. Perynupyemble HOXKM.

CE &,@5;; B year guarantee
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Mod. E7P2B/VTR Cod. 18730000 Macros 700

Mod. E7P2M/VTR Cod. 18731500 INFRARED

®
@ mm 250

kW 25(1+1,5)

% V400 - 415 3N ~
i ToT. 5

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — KRF (versiones con mueble / versées com mdvel/ wersje z obudowq / Bepcun co cronom).

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10 para o modelo com mdvel/ Drzwiczki 1P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 dla modeli z
obudowa / 7P g8epya co wrammoBaHHo/ pyuKoi Toniyuroi 20/10 414 Mogenei co cTonom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano de vitrocerdmica con espesor 6 mm. conexion eléctrica - conexao eléctrica

Resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500°C) calientan por irradiacion el plano de E podfaczenie elektryczne - 3nekTpuueckoe coennHeHme
coccion. Circuito de calentamiento de zona circular: didmetro interno de 160 mm y posibilidad de extender en

cada zona el didmetro de irradiacién a 230 mm, con regulacién de la temperatura hasta 2,5 kW. Las zonas estan

sefialadas por serigrafias que permiten un correcto posicionamiento de las ollas. Después del apagado de cada

zona, un indicador luminoso sefiala el calor residuo hasta 60°C, para proteger la sequridad del operador. Manija

dealta resistencia de acero AlSI 304 de espesor 20/10. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Resisténcias eléctricas capazes de alcanqar altas temperaturas (500°C) aquecendo mediante irradiado a placa
de cozedura. Circuito de aquecimento a zona circular: didmetro interno de 160 mm e possibilidade de aumentar
em cada zona o didmetro de irradiacdo a 230 mm, com regulacdo da temperatura até 2,5 kW. As zonas sdo = | =
demarcadas mediante serigrafias, para permitir um correcto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada = ﬂqb

zona, uma luz piloto indica o calor residual até 60°C, para garantir a sequranca do operador. Puxador de alta
resisténcia de ao AlSI 304 e espessura 20/10. Pés reguléveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Pfaszczyzna z tworzywa
szklano-ceramicznego, o grubosc 6 mm. Rezystancje elektryczne osiagaja wysokie temperatury (500°C) i,
promieniujac, podgrzewaja ptaszczyzne gotujaca. Koliste obiegi podgrzewajace, o Srednicy wewngtrznej 160 Q H
mm, z mozliwoscia zwiekszenia Srednicy promieniowania do 230 mm, z regulacja temperatury do 2,5 kW.

Odpowiednie oznakowanie stref umozliwia poprawne umiejscowienie garnkéw. Po wytaczeniu jeden ze stref,
lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do 60°C, zapewniajac bezpieczeristwo operatorowi. Uchwyt o
wysokiej rezystandji, wykonany ze stali AlSI 304, o grubosci 20/10. Nozki nastawne.

TEXHUMECKWE n OYHKLIMOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKI

Pabouas noBepxHOCTb 1 GpoHTanbHbIe MaHenn U3 Hepxaselolueil crany AlSI 304. Maxenb u3 cTeknokepamukm
TonwmHoit 6 MM. TIHbI, cnocobHble BocTUraTh Bbicokux Temnepatyp (500°C), HarpeBaloT u3fyueHnem
BapOYHylo NaHenb. KoHTyp pasorpeBa B KpyroBoii 30He: BHYTPeHHMii Auametp 160 MM C BO3MOXHOCTbIO
NPOANUTL AMAMETP U3NyueHuA B No6yto 30Hy Ao 230 MM, perynupya Temneparypy Ao 2,5 kBT. 0603HaueHHble
CnewuyanbHoil TpadapeTHoii Nevatbio 30Hbl NO3BOAAKT NPABUALHO PACMONOXMUTb Nocyay. Mocne BbikNoYeH!s
KaXZ0il OTAENbHOI 30Hbl MHAMKATOP 0603HAYAET OCTaTOUHyH TemnepaTypy o AocTiKeHUA 60°C, utobbl
obecneunts 6Ge3onacHoctb onepatopa. Pyuka u3 BbicokompouHoit ctanu AISI 304 TomwwHoit 20/10.
Perynupyemble HOXKI.
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Mod. E7P4B/VTR Cod. 18732000 Macros 700

Mod. E7P4M/VTR Cod. 18732500 INFRARED

®
@ mm 250

kW 25(1+1,5)

% V400 - 415 3N ~
iTOT. a 5

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — MCD 80 — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcum co cronom).

OPTIONAL 2P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2P portas com puxador moldado espessura 20/10 para o modelo com mdvel/ Drzwiczki 2P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z
obudowa / 2P g8epybi co wramnoBaHHoi pyyKoi Tonwyuroi 20/10 414 mogeneii co CTonom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano de vitrocerdmica con espesor 6 mm.
Resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500°C) calientan por irradiacion el plano de
coccion. Circuito de calentamiento de zona circular. didmetro interno de 160 mm y posibilidad de extender en
cada zona el didmetro de irradiacién a 230 mm, con regulacién de la temperatura hasta 2,5 kW. Las zonas estan
sefialadas por serigrafias que permiten un correcto posicionamiento de las ollas. Después del apagado de cada
zona, un indicador luminoso sefiala el calor residuo hasta 60°C, para proteger la sequridad del operador. Manija
dealta resistencia de acero AlSI 304 de espesor 20/10. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS TR LR ARRRRARRRERLRR AR
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura. —
Resisténcias eléctricas capazes de alcanqar altas temperaturas (500°C) aquecendo mediante irradiado a placa
de cozedura. Circuito de aquecimento a zona circular: didmetro interno de 160 mm e possibilidade de aumentar
em cada zona o didmetro de irradiacdo a 230 mm, com regulacdo da temperatura até 2,5 kW. As zonas sdo
demarcadas mediante serigrafias, para permitir um correcto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada = =
zona, uma luz piloto indica o calor residual até 60°C, para garantir a sequranca do operador. Puxador de alta 66

resisténcia de ao AlSI 304 e espessura 20/10. Pés reguléveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Plaszczyzna z tworzywa
szklano-ceramicznego, o grubosc 6 mm. Rezystancje elektryczne osiagaja wysokie temperatury (500°C) i,
promieniujac, podgrzewaja pfaszczyzne gotujaca. Koliste obiegi podgrzewajace, o Srednicy wewnetrznej 160
mm, z mozliwoscia zwiekszenia Srednicy promieniowania do 230 mm, z regulacja temperatury do 2,5 kW. —
Odpowiednie oznakowanie stref umozliwia poprawne umiejscowienie garnkéw. Po wytaczeniu jeden ze stref,
lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do 60°C, zapewniajac bezpieczeristwo operatorowi. Uchwyt o
wysokiej rezystandji, wykonany ze stali AlSI 304, o grubosci 20/10. Nozki nastawne.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHOCTb M GPOHTaNbHbIE NaHeNH U3 HepxaBetoLueil cranu AlSI 304. MaHenb U3 cTeknoKepaMinKin
TonwmHoit 6 MM THbl, cnocobHble ROCTUraTL BbicoKWX Temnepatyp (500°C), HarpeBaloT u3fnyyeHuem
BapOYHylo naHenb. KoHTyp pa3orpeBa B KpyroBoii 30He: BHYTPeHHU AuameTp 160 MM C BO3MOXHOCTbIO
MPOANUTL AMAMETP U3NyYeHuA B Nt06yto 30Hy o 230 MM, perynupya Temneparypy Ao 2,5 kBT. 0603HaueHHble
CnewyanbHoil TpaapeTHoi Neyatbio 30Hbl NO3BONAOT NPaBULHO pacnonoxuTb nocyzay. Mocne BbIkAlOYeHNA o
KaXZ0 OTAENbHOI 30Hbl MHAMKATOP 0603HAYaeT 0CTaTOUHyH TemnepaTypy 4o AocTikeHna 60°C, utobbl e
obecneuntb 6e3onacHocTb onepatopa. Pyuka 3 BbicokonpouHoit cranm AlSI 304 TonwuHoii 20/10. =
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Mod. E7P4/VTR+FE1 Cod. 18733800

® .
@ mm 250

Macros 700

INFRARED

kW 25(1+1,5)
( } GN 1n
B v mm 530 x 325 x 3 pos.

T0T. kW 35

% V400 - 415 3N ~

i ToT kW 13,5

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — MCD - KRF — GRC 1/1GN — GRC 60/40.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano de vitrocerdmica con espesor 6 mm. conexion eléctrica - conexo eléctrica
Resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500°C) calientan por irradiacion el plano de E podfaczenie elektryczne - >nekTpuyeckoe coeguHeHie V400 - 415 3N ~ kW 13,5
coccion. Circuito de calentamiento de zona circular. didmetro interno de 160 mm y posibilidad de extender
en cada zona el didmetro de irradiacion a 230 mm, con regulacion de la temperatura hasta 2,5 kW. Las zonas
estan sefialadas por serigrafias que permiten un correcto posicionamiento de las ollas. Después del apagado de
cada zona, un indicador luminoso seala el calor residuo hasta 60°C, para proteger la sequridad del operador.
Manija de alta resistencia de acero AISI 304 de espesor 20/10. Horno eléctrico por conveccin, enteramente de
acero inoxidable con soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes 1/1GN. Indicador luminoso de linea e indicador
luminoso de alcance de temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija
de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304 en espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: no. 1 parrilla de
horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura. =
Resisténcias eléctricas capazes de alcancar altas temperaturas (500°C) aquecendo mediante irradiagdo a placa
de cozedura. Circuito de aquecimento a zona circular: didmetro interno de 160 mm e possibilidade de aumentar
em cada zona o didmetro de irradiacdo a 230 mm, com regulacdo da temperatura até 2,5 kW. As zonas sdo
demarcadas mediante serigrafias, para permitir um correcto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada
zona, uma luz piloto indica o calor residual até 60°C, para garantir a sequranca do operador. Puxador de alta
resisténcia de ao AISI 304 e espessura 20/10. Forno eléctrico a convecgdo, realizado inteiramente com ago inox,
com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 1/1GN. Luz de linha e luz de indicacao de temperatura alcancada.
Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de aco AlSI 304 com Lt
espessura 20/10. Pés requldveis. Padrao: n. 1 grelha do forno anti-basculamento. a2

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Pfaszczyzna z tworzywa —
szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm. Rezystancje elektryczne osiagaja wysokie temperatury (500°C) i,
promieniujac, podgrzewaja pfaszczyzne gotujaca. Koliste obiegi podgrzewajace, o Srednicy wewnetrznej 160 : .
mm, z mozliwoscia zwiekszenia Srednicy promieniowania do 230 mm, z regulacja temperatury do 2,5 kW. o .
Odpowiednie oznakowanie stref umozliwia poprawne umiejscowienie garnkow. Po wytaczeniu jeden ze stref, °
lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do 60°C, zapewniajac bezpieczeristwo operatorowi. Uchwyt . :
0 wysokiej rezystancji, wykonany ze stali AISI 304, o grubosci 20/10. Nézki nastawne. Piekarnik elektryczny .
z ogrzewaniem konwencyjnym, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, z 3 poziomami prowadnic
dla rusztu/ blach piekarnika 1/1GN. Lampka kontrolna zasilania i lampka kontrolna osiaganej temperatury.
Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokiej
rezystangji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy 200 400 200 |
przechytom. 800

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pa6oyas noBepxHOCTb 1 GpOHTaNbHbIe MaHenu 13 HepxaBelowueil crany AlSI 304. MaHenb u3 cTeknoKepamuky
TonLLMHOI 6 MM THbI, cnocobHble ocTuraTb Bbicokux Temnepatyp (500°C), HarpeBaloT U3nyueH1em BapouHyio
naHenb. KoHTyp pasorpeBa B KpyroBoil 30He: BHYTPeHHMiA AvameTp 160 MM C BO3MOXHOCTbIO MPOANUTL
AVIAMeTp u3nyyeHus B Ntobylo 30Hy 40 230 MM, perynupya TeMnepatypy Ao 2,5 kBT. 0603HaueHHble crelnanbHoil
TpadapeTHoil NeuaTblo 30HbI MO3BOAAIT MPABUNLHO PacnonoxuTb nocyay. Mocne BbIKNIOYEHUA Kaxaoil
OTAENbHOIA 30HbI MHANKATOP 0003HAYAET 0CTaTOUHYIl0 TemnepaTypy A0 JocTixeHua 60°C, utobbl obecneunTs
6e3onacHoctb onepatopa. Pyuka u3 BbicokonpouHoit ctanu AlSI 304 Tomwmkoir 20/10. dnekTpuyeckas
KOHBEKLIMOHHAA Neyb MONHOCTbIO U3 HepaBeloLleil CTanu ¢ HanpasnAloWyMIA 3 ypoBHeil AnA peLueTok/
npotuHeli 1/1GN. JIuHeliHblit IHAMKATOP 1 MHAMKATOP AOCTIKEHNSA HYXHOI Temnepatypbl. LLitamnoBaHHble
JBEPb 11 KOHTpABEPb 13 HepxaBelolueit ctanu AlSI 304. Pyuka Agepu u3 BbicokonpouHoil ctanm AlSI 304
TonwuHoil 20/10. Perynupyemble Hoxky. (TaHAPT: T NPOTUBOONPOKYALIBAIOLIAACA pellieTKa neun.
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Macros 700

INFRARED

Mod. E7P4/NVTR+FE Cod. 18734000

® .
@ mm 250

KW 25(1+1,5)
GN 2/1
R xjs mm 530 x 650 x 4 pos.
multifunction kW 1,5 (4,5+3)

% V 400 - 415 3N ~

i TOT. kW 11,5

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - MCD 80 - KRF — GRC2/1GN.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano de vitrocerdmica con espesor 6 mm. E conexion eléctrica - conexdo eléctrica

Resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500°C) calientan por irradiacion el plano de podfaczenie elektryczne - snekTpuUECKoe CoeaNHeHME
coccion. Circuito de calentamiento de zona circular. didmetro interno de 160 mm y posibilidad de extender
en cada zona el didmetro de irradiacion a 230 mm, con regulacion de la temperatura hasta 2,5 kW. Las zonas
estan sefialadas por serigrafias que permiten un correcto posicionamiento de las ollas. Después del apagado de
cada zona, un indicador luminoso sefala el calor residuo hasta 60°C, para proteger la sequridad del operador.
Manija de alta resistencia de acero AlSI 304 de espesor 20/10. Horno eléctrico estatico, enteramente de acero
INOXIDABLE con soportes de 4 niveles para parrillas/fuentes 2/1GN. Grill con funcion salamandra en la parte e
superior y termostato que permite una cuidadosa regulacion de la temperatura de 50° a 270° C. Indicador

luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de la temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de —
acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies

regulables. Estandar: no 1 parrilla de horno antivuelco. ° °
[a=—)

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS @
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Resisténcias eléctricas capazes de alcanqar altas temperaturas (500°C) aquecendo mediante irradiado a placa
de cozedura. Circuito de aquecimento a zona circular: didmetro interno de 160 mm e possibilidade de aumentar
em cada zona o didmetro de irradiacdo a 230 mm, com regulacdo da temperatura até 2,5 kW. As zonas sdo
demarcadas mediante serigrafias, para permitir um correcto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada
zona, uma luz piloto indica o calor residual até 60°C, para garantir a seguranca do operador. Puxador de alta
resisténcia de ago AlSI 304 e espessura 20/10. Forno eléctrico estético, realizado inteiramente com ago INOX, com
4 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 2/1GN. Grill com fungao salamandra na parte superior e termostato —
que permite uma regulacdo precisa da temperatura, entre 50° e 270° C. Luz de linha e luz de indicacao de $J_§i2
temperatura alcancada. Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AlSI 304. Puxador da porta de alta resisténcia
de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padrdo: n. 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Pfaszczyzna z tworzywa .
szklano-ceramicznego, o grubosc 6 mm. Rezystancje elektryczne osiagaja wysokie temperatury (500°C) i, ° :
promieniujac, podgrzewaja ptaszczyzne gotujaca. Koliste obiegi podgrzewajace, o Srednicy wewnetrznej 160 .
mm, z mozliwoscia zwiekszenia Srednicy promieniowania do 230 mm, z regulacja temperatury do 2,5 kW. o000
Odpowiednie oznakowanie stref umozliwia poprawne umiejscowienie garnkéw. Po wytaczeniu jeden ze stref, °
lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do 60°C, zapewniajac bezpieczeristwo operatorowi. Uchwyt o T .
wysokiej rezystancji, wykonany ze stali AISI 304, o grubosci 20/10. Statyczny piekarnik elektryczny, wykonany o g e
catkowicie ze stali nierdzewnej INOX, 4 poziomy prowadnic dla rusztu/blach piekarnika 2/1GN. Grill z funkcja

salamandra w gomej czgsci oraz termostat umozliwiajacy doktadn regulacje temperatury w zakresie od 50° 200 400 200
do 270° C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury. Drzwiczki oraz ich czgs¢ 3 800

wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX AISI 304. Uchwyt drzwiczek wykonany ze stali AISI 304 o wysokiej 42

odpornoscii o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas noBepxHOCTb M GPOHTaNbHbIE NaHeNV U3 HepxaBetoLueil cranu AlSI 304. MaHenb U3 cTeknokepamukin
TonwwHoit 6 Mm TOHbI, cnocobHble AocTuraTb Bbicokux Temnepatyp (500°C), HarpeBawT u3nyuyeHuem
BapOYHylo naHenb. KoHTyp pa3orpeBa B KpyroBoi 30He: BHYTPeHHUIt AuameTp 160 MM C BO3MOXHOCTbIO
NPOANUTL AMAMETP U3NyYeHuA B Nt06yto 30Hy o 230 MM, perynupya Temneparypy Ao 2,5 kBT. 0603HaueHHble
CneuuanbHoil  TpadapeTHoii MevaTblo 30HbI MO3BONAKT MPaBUAbHO pacnonoxmTb nocyay. MMocne
BbIK/MIOYEHNA KaX A0t OTAENbHOA 30HbI MHANKATOP 0003HAYaeT 0CTaTOuHYl0 TemnepaTypy A0 AOCTIXEHUA
60°C, utobbl 0becneunts bGesonacHocTb onepatopa. Pyuka u3 BbicokonpouHoi ctanu AlSI 304 TonwmHoi
20/10. CraTnyeckas sneKTponeyb, MOHOCTbIO U3 HepXaBeloLLeil CTany, ¢ HanpaBAAIOWMMI 4 ypoBHelt AnA
pewetok/npotusHeit 2/1GN. Tpunb ¢ dyHKUMeil canamaHpa B BepxHeli YacTu U TepMoCTaT, NO3BOAAIOLLMI
BbINONHATL TOYHOE perynupoBaHue Temnepatypbl oT 50° 4o 270° C. JIuHeliHblil MHAVKATOP 11 MHAMKATOP
HOCTIXKEHUA HYXHOI Temnepatypbl. LiTamnoBaHHble ABepb U KOHTPABEpb U3 HepxaBelowel ctanu AlSI
304. Pyyka pepu 13 BbicokonpouHoii ctanu AlSI 304 Tonwwoit 20/10. Perynupyemble Hoxku. Cranaapt: 1
NPOTUBOONPOKYABIBAIOLLAACA PeLLeTKa neyn.
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Mod. E7TPB Cod. 18880000 Macros 700

Mod. E7TPM Cod. 18880200

UUUU Zone 4

kw 2,25

% V 400 - 415 3N ~

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - MCD 80 - KRF.

OPTIONAL 2P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel/ Drzwiczki 2P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli
zobudowa / 2P gBepybl co LTammnoBaHHou py ko TonLynHoii 20/10 418 Mogeneli C OZBUXHBIM CTONIOM.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Superficie en especial acero de alto espesor conexion eléctrica - conexao eléctrica

con 4 zonas de coccion independientes. Calentamiento por medio de resistencias eléctricas de filamento, fijadas E podtaczenie elektryczne - snekTpuyeckoe coennHeHe V400 - 415 3N ~ kW 9
debajo de la placa y se pueden activar por medio de reguladores de energia. Indicador luminoso eléctrico de

funcionamiento. Pies regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Superficie de aco especial de altas espessura,
com 4 zonas de cozedura independentes. Aquecimento mediante resisténcias eléctricas com filamento, fixadas

sob a placa e accionadas mediante reguladores de energia. Luz eléctrica de funcionamento. Pés regulaveis 2 2
(versao com movel). ° ~ -
(a2l
<
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE & g =
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Powierzchnia wykonana e N — = =
ze specjalnej stali o duzej grubosci, z 4 niezaleznymi strefami gotujacymi. Podgrzewanie za pomoca rezystancji = D:I = o
elektrycznych, umieszczonych pod ptyta i uruchamianaych za pomoca regulatorow energii. Elektryczna lampka g8 &
kontrolna funkcjonowania. Nozki nastawne (wersja z obudowa). =
(=}
TEXHWYECKUE n OYHKLINOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU 8
Paboyas noBepxHOCTb U QpOHTaNbHble MaHenu W3 Hepxaseloweil cranu AISI 304. TosepxHocTb 13
CneunanbHoii cTany 60nbLLUOIA TONLLWMHDI € 4 He3aBUCUMBIMY BaPOUHbIMI 30HaMU. Pa3orpes ocyluecTBAAeTcA
cnupanbHbiMi TIHamu, 3aKpenneHHbIMU NOZ NAACTUHOI 1 BKITKYAEMbIMY C TOMOLLbIO PErynaTopoB 3Hepriu. H H 2
IneKTPUYECKMi MHANKATOP GYHKLIMOHMPOBAHUA. Perynupyemble HOXKY (MOOUNbHAA Bepcus). A
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Mod. E7TP+FE1

Cod. 18880600

M Zone 4

kW 2,25

GN 1/1

mm 530 x 325 x 3 pos.
kW 3,9

kW 12,5

% V 400 - 415 3N ~

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3SMOMHbIE AKCECCYAPDI

(G7 -MCD 80 — KRF — GRC 1/1 GN — GRC 60/40.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Superficie en especial acero de alto espesor
con 4 zonas de coccion independientes. Calentamiento por medio de resistencias eléctricas de filamento, fijadas
debajo de la placa y se pueden activar por medio de reguladores de energia. Indicador luminoso eléctrico de
funcionamiento. Horno eléctrico por conveccién, enteramente de acero inoxidable con soportes de 3 niveles para
parrillas/fuentes 1/1GN. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. Puerta y
contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AlSI 304
en espesor 20/10. Pies regulables. Estdndar: no 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AlSI 304. Superficie de aco especial de alta espessura,
com 4 zonas de cozedura independentes. Aquecimento mediante resisténcias eléctricas com filamento, fixadas
sob a placa e accionadas mediante reguladores de energia. Luz eléctrica de funcionamento. Forno eléctrico a
convecgdo, realizado inteiramente com ago inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 1/1GN. Luz de
linha e luz de indicacdo de temperatura alcangada. Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador
da porta de alta resisténcia de aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés requléveis. Padrdo: n. 1 grelha do forno
anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Powierzchnia wykonana
ze specjalnej stali o duzej grubosci, z 4 niezaleznymi strefami gotujacymi. Podgrzewanie za pomoca rezystangji
elektrycznych, umieszczonych pod ptyta i uruchamianaych za pomoca regulatorow energii. Elektryczna lampka
kontrolna funkcjonowania. Piekarnik elektryczny z ogrzewaniem konwencyjnym, wykonany catkowicie ze stali
nierdzewnej inox, z 3 poziomami prowadnic dla rusztu/ blach piekarnika 1/1GN. Lampka kontrolna zasilania i
lampka kontrolna osiagganej temperatury. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX
AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokiej rezystangji, wykonany ze stali AlSI 304 . Uchwyt drzwiczek o wysokiej
rezystangji wykonany ze stali AlSI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy
przechytom.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANDHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHOCTb M poHTaNbHble NaHenu u3 Hepxasetoweid ctanu AlSI 304. MMosepxHocTb 3
CnewunanbHoil CTany 6obLIOI TONLUMHDI C 4 He3aBUCUMbIMIU BAPOUHBIMM 30HaMU. Pa3orpes ocyLuecTBAAeTCA
cnupanbHbiMu T)Hamu, 3akpenneHHbIMI N0A NNACTUHON 1 BKNOYAEMbIMI C TOMOLLbIO PerynAaTopoB SHepruu.
INeKTPUYECKMii UHAMKATOP GYHKLMOHMPOBaHNA. KOHBEKLIMOHHAA SNEKTPONeyb, NONHOCTbIO U3 HepxaBeloLLieil
CTanu, C HanpaenAWMMY 3 ypoBHei AnA peluetok/npoTuHeii 1/1GN. JIHeiiHblii MHANKATOP ¥ UHAVKATOP
HOCTIXKEHUA HYXHOA Temnepatypbl. LUTamnoBanHas ABepb M KOHTpABEPb U3 Hepxaetoweid cranu AlSI
304. Pyyka pBepu 13 BbicokonpouHoii ctanu AlSI 304 Tonwuxoit 20/10. Perynupyemble Hoxku. Cranaapt: 1
NPOTUBOONPOKYUABIBAIOLLAACA peLleTKa neyu.

CE £35;; B year guarantee

Macros 700

E conexion eléctrica - conexao eléctrica
podtaczenie elektryczne - nekTpuyeckoe coeguHeHe

V400 - 415 3N ~ kW 12,5
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Mod. E7TP+FE Cod. 18880400

mﬂjU Zone 4

kW 2,25
S— GN N
R Z:js mm 530 x 650 x 4 pos.
mutiuncion kW 7,5(45+3)

i TOT. 16,5

% V 400 - 415 3N ~

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - MCD 80 - KRF — GRC2/1 GN.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Superficie de acero especial de alto espesor conexion eléctrica - conexao eléctrica

con 4 zonas de coccién independientes. Calentamiento por medio de resistencias eléctricas de filamento, fijadas E podfaczenie elektryczne - 3nekTpuueckoe coennHeHme
debajo de la placa y se pueden activar por medio de reguladores de energia. Indicador luminoso eléctrico de
funcionamiento. Horno eléctrico estatico, enteramente de acero INOXIDABLE con soportes de 4 niveles para
parrillas/fuentes 2/1GN. Grill con funcion salamandra en la parte superior y termostato que permite una
cuidadosa regulacion de la temperatura de 50° a 270° C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de
alcance de la temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta
dealta resistencia de acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: no 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis frontais de ao inox AISI 304. Superficie de aco especial de alta espessura, com I I
4 z0nas de cozedura independentes. Aquecimento mediante resisténcias eléctricas com filamento, fixadas sob a °
placa e accionadas mediante reguladores de energia. Luz eléctrica de funcionamento. Forno eléctrico estatico, =
realizado inteiramente com aco INOX, com 4 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 2/1GN. Grill com fungao @

salamandra na parte superior e termostato que permite uma regulagdo precisa da temperatura, entre 50° e 270°
(. Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura alcancada. Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304.
Puxador da porta de alta resisténcia de ao AISI 304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padrao: n. 1 grelha do
forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE H

V400 - 415 3N ~ kW 16,5
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Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Powierzchnia wykonana
ze specjalnej stali o duzej grubosci, z 4 niezaleznymi strefami gotujacymi. Podgrzewanie za pomoca rezystandji 105
elektrycznych, umieszczonych pod ptyta i uruchamianaych za pomoca regulatorow energii. Elektryczna lampka "
kontrolna funkcjonowania. Statyczny piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX, 4
poziomy prowadnic dla rusztu/blach piekarnika 2/1GN. Grill z funkja salamandra w gornej czesci oraz termostat
umozliwiajacy doktadna regulacje temperatury w zakresie od 50° do 270° C. Lampka kontrolna zasilania oraz
lampka kontrolna osiagganej temperatury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnegtrzna odlane ze stali nierdzewnej INOX
AISI 304. Uchwyt drzwiczek o wysokiej rezystandji wykonany ze stali AlSI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne.
Standard: nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.

TEXHWYECKHME n OYHKLIMOHANTbHBIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabouas noBepxHOCTb M pOHTaNbHble naHenn u3 Hepxasetoweid ctanu AlSI 304. MMosepxHocTb 3
CnewyanbHoii cTanit 6nbLLION TONLMHDI € 4 He3aBUCUMbIMU BapOUHbIMI 30Hamu. Pa3orpeB ocyluecTBnAeTca
cnvpanbHbiMi TIHamu, 3akpenneHHbIMY NOA NNACTUHOI 1 BKIHOYAEMbIMY € TOMOLLbIO PEryNATOPOB JHeprin.
INeKTPUYECKWI MHANKATOP GYHKLMOHUPOBAHKA. (TaTiueckas aNeKTponeyb, MOMHOCTbIO U3 HepxaBeloLLieil
CTanu, ¢ HaNpaBNAKLMMY 4 YPOBHeil AnA pelueTok/npoTuBHeil. [punb ¢ GyHKLMeil canamaHppa B BepxHeil
YacTh W TepMOCTaT, N03BONAKLLNIA BLIMOMHATL TOUHOE perynupoBaue Temnepatypbl o1 50° go 270° C.
JIHeiHbI MHAVKATOP M HAMKATOP AOCTVXKEHIA HYXHOIA TemnepaTypbl. LLiTamnoBaHHas ABepb 1 KOHTPABEPL
13 Hepxaseloleit cranu AlSI 304. Pyuka nBepu u3 BbicokonpouHoii ctanu AISI 304 TonwwmHoii 20/10. e
Perynupyemble HoXKM. (TaHAAPT: 1 NPOTUBOONPOKUABIBAIOLLAACA PeLLeTKa neyn.
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Mod. E7PI Cod. 18843000 Macros 700

Lt Lt 55
N
@ @ mm 400
mm 470

i TOT. R
% V400 - 415 3N ~

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - MCD 80 - KRF.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Recipiente de coccién de acero inoxidable AlSI conexion eléctrica - conexao eléctrica

304 con espesor 15/10, fondo de acero inoxidable AISI 316 con espesor 20/10. Cdmara con fondo y paredes de E podfaczenie elektryczne - 3nekTpuueckoe coennHeHme
acero inoxidable AISI 304, fondo espesor 20/10, paredes espesor 15/10. Calentamiento de tipo indirecto con
vapor de baja presién (0,5 bar), generado en el interior de la cdmara por medio de resistencias equipadas con
termostato de seguridad. Grifos de recarga de agua caliente y fria colocados en el plano de trabajo con boquilla
distribuidora articulada para el llenado y el lavado del recipiente y de la cdmara. Grifo de descarga de una
pulgada y meda de laton cromado con manija atérmica. Mandmetro mecdnico con indicador de presién de la
cdmara. Erogacion de potencia requlada por un conmutador de 3 posiciones. Mando separado para la regulacion
de la temperatura Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. Pies regulables.

) . m———ay
CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Recipiente de cozedura de aco inox AlSI 304
com espessura 15/10, fundo de aco inox AISI 316 com espessura 20/10. Parede dupla com fundos e paredes
de ao inox AISI 304, espessura do fundo 20/10, espessura das paredes 15/10. Aquecimento de tipo indirecto, o)
com vapor a baixa pressdo (0,5 bar), gerado no interior da parede dupla mediante resisténcias equipadas com
termostato de sequranca. Torneiras de abastecimento de dgua quente e fria, colocadas na superficie de trabalho

com bico distribuidor articulado para abastecer e lavar o recipiente e a parede dupla. Torneira de descarga de I

uma polegada e meia, de latdo cromado, com pega atérmica. Manémetro mecénico com indicador da pressao
na parede dupla. Distribui¢do de poténcia regulada mediante um comutador com 3 posices. Comando separado
para a regulacdo da temperatura. Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura alcancada. Pés requlaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE E{
624

V400 - 415 3N ~ kW9

900

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304.Zbiornik gotujacy wykonany
ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 15/10, dno ze stali nierdzewnej AlSI 316 o grubosci 20/10. Szczelina

113

z dnem i Sciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej inox AISI 304, dno o grubosci 20/10, Scianki o grubosci 800
15/10. Podgrzewanie posrednie, za pomoca pary o niskim cisnieniu (0,5 bar), wygenerowanej wewnatrz

szczeliny poprzez rezystancje wyposazone w termostat awaryjny. Pokretta cieptej i zimnej wody umieszczone 800
na pfaszczyznie roboczej, z usuwalnym dziébkiem, stuzace do napefniania i mycia zbiorika i szczeliny. Pokretto 113

roztadunku, pottoracalowe, z chromowanego mosiadzu z izolowanym uchwytem. Mechanicznny manometr
ze wskaznikiem cisnienia w szczelinie. Dostarczana moc regulowana za pomoca komutatora o 3 pozycjach. il HHHHHHHHHHHHHHHHHm
Oddzielne polecenie regulacji temperatury. Lampka kontrolna zasilania i osiaganej temperatury. Nozki nastawne. ‘ *@5

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHOCTb 1 QpOHTaNbHble MaHenu U3 Hepxasetoweii ctanu AlSI 304. BapouHas emkocTb u3
Hepxagetoweii cranu AlSI 304 TonwmHoii 15/10, AHo u3 Hepxasetowweit ctanu AISI 316 TonwuHoi 20/10.
Bo3pywwHbIii npomexyTok Mexay IHOM 1 CTeHKaMu 13 Hepxaseloleit cranu AlSI 304, aHo TonwwHoii 20/10,
ToncTble cTeHky 15/10. Pa3orpeB HenpaAMOoro TNa ¢ noMoLLblo napa nog Aasnexuem (0,5 bar), co3gasaemoro
BHYTPY BO3AYLUHOTO MPOMEXyTKa C nomoLublo TIHOB, OCHALLEHHbIX NPeoXpaHNTENbHBIM TePMOCTaTOM.
KpaHbl 3anuBa XonopHOi 1 ropayeii BoAbl, PacnonoXeHHble Ha paboueil MOBEPXHOCTU, C MOABUKHBIM
BNYCKHBIM HOCMKOM, NPESHA3HAUeHHbIe AIA 3aM0NHEHUA U MPOMBIBKI EMKOCTY 1 BO3LYLUHOTO MPOMEXYTKA.
CnuBHoIt KpaH 172 ploiiMa M3 XPOMWPOBAHHOI NATyHW C HeHarpeBalowelicA pyykoid. MexaHuueckuii
MaHOMETP € MHAVKATOPOM [aBMeHNUA BHYTPU BO3AYLUHOTO NPOMEXyTKa. Perynupyemas nosaya MOLLHOCTH ¢
KOMMYTaTopoM Ha 3 no3uumu. OTAenbHbIil NPUBOA PerynupoBKM Temnepatypbl. JIuHeliHblil ATYNK U AaTUNK
LOCTIKEHNA TeMnepaTypbl. Perynupyembie HOXKY.
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Mod. G7PD

Cod. 18842000

Lt Lt 55
N
@ @ mm 400
mm 470

& kW 15,5
keal/h 13.330

TOT. Btu/h 52.886

630/631 kg 121
& 620 m¥h 1,64
625 mih 1,92

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3SMOMHbIE AKCECCYAPDI

(G7 —MCD 80 - KRF.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Recipiente de coccidn de acero inoxidable AlSI
304 con espesor 15/10, fondo de acero inoxidable AISI 316 con espesor 20/10. Calentamiento de tipo directo,
generado por quemadores tubulares de acero inoxidable por combustién optimizada, con vélvula de seguridad
de termopar y Ilama piloto protegida. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Grifos de recarga
de agua caliente y fria colocados en el plano de trabajo con boquilla distribuidora articulada para el llenado
y el lavado del recipiente. Grifo de descarga de una pulgada y media de latén cromado con manija atérmica.
Regulacion de la temperatura por medio de grifo con minimo y maximo. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Recipiente de cozedura de aco inox AlSI 304
com espessura 15/10, fundo de aco inox AlSI 316 com espessura 20/10. Aquecimento de tipo directo, gerado
mediante queimadores tubulares de aco inox com combusto optimizada, vélvula de seguranca de termopar
e chama piloto protegida. Activacdo piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Torneiras de abastecimento de
dgua quente e fria, colocadas na superficie de trabalho com bico distribuidor articulado para abastecer e lavar o
recipiente. Torneira de descarga de uma polegada e meia, de latdo cromado, com pega atérmica. Regulacdo da
temperatura mediante torneira com minimo e méximo. Pés requldveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Zbiornik gotujacy wykonany
ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 15/10, dno ze stali nierdzewnej AISI 316 o grubosci 20/10.
Podgrzewanie bezposrednie, generowane przez rurowe palniki o optymalnym spalaniu, wyposazone w zawor
awaryjny z termoparg i ostoniety ptomien pilotujacy. Zapton piezoelektryczny z ostong silikonowa. Pokretta
cieptej i zimnej wody umieszczone na ptaszczyznie roboczej, z usuwalnym dziobkiem, stuzace do napetniania
i mycia zbiornika. Pokretto roztadunku, pottoracalowe, z chromowanego mosiadzu z izolowanym uchwytem.
Regulacja temperatury za pomocg pokretta z wartoscia minimalng i maksymalng. Nozki nastawne.

TEXHWYECKUE u OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas MoBepXHOCTb ¥ (POHTaNbHble MaHenu w3 Hepxaseloweii ctanu AlSI 304. BapouHas emkoctb
13 Hepxagetoweil cranu AlSI 304 TonwwHoii 15/10, AHO U3 HepxaBetoweil ctanu AlSI 316 TonwuHoil
20/10. Pasorpes npAMoro Tuma, co37aBaemblil Tpy6uaTbiMU ropefikami W3 HepxaBeloweil CTanu ¢
ONTMMU3VPOBAHHBIM  CTOPAHUEM, C MPeJOXPAHUTENbHBIM KNamaHoM, OCHALEHHbIM Tepmonapoii,
3aLUVILLEHHBIM NUNOTHBIM OrHeM. [Tbe303neKTpuyeckuii oM ¢ CUNMKOHOBON 3awwwToid. Kpakbl 3anuBa
XONOAHOI 1 ropAyeii BoAibl, pacnonoxeHHble Ha paboueil NOBEPXHOCTH, C NOABUKHBIM BMYCKHBIM HOCUKOM,
npefiHa3HaueHHble ANA 3aNoMHeHNA 1 MPOMbIBKI eMKocTi. CvBHOI KpaH 172 AtoiiMa U3 XpomMupoBaHHoii
NaTyHN C HeHarpesatoLLeiica pyuKoid. PerynupoBKa Temnepatypbl C MOMOLLbIO KpaHa C MUHUManbHbIM 1
MaKCUManbHbIM nonoxeHuem. Perynupyemble HOXKM.

CE £35;; B year guarantee
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Mod. G7PI Cod. 18841000 Macros 700

Lt Lt 55
N
@ @ mm 400
mm 470

& kW 15,5
keal/h 13.330

TOT. Btu/h 52.886

630/631 kg 121
@ 620 m¥h 1,64
625 mih 1,92

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
CG7 —MCD 80 — KRF

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Recipiente de coccion de acero inoxidable conexion del gas - conexao a gas
AISI 304 con espesor 15/10, fondo de acero inoxidable AISI 316 con espesor 20/10. Calentamiento de tipo G podfaczenie ggazowe - ra30502 coefiuHeHve R1/2UNIS0 7/1 kW 15;5
indirecto con vapor de baja presién (0,5 bar), generado en el interior de la cdmara por quemadores tubulares
de acero inoxidable por combustion optimizada, con valvula de sequridad de termopar y llama piloto protegida.
Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Grifos de recarga de agua caliente y fria colocados en el plano
de trabajo con boquilla distribuidora articulada para el llenado y el lavado del recipiente y de la cdmara. Grifo de
descarga de una pulgada y meda de latén cromado con manija atérmica. Mandmetro mecénico con indicador de
presion de la cémara. Regulacion de la temperatura por medio de grifo con minimo y maximo. Pies regulables.

[T R
CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS e

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Recipiente de cozedura de ago inox AlSI 304 com
espessura 15/10, fundo de aco inox AISI 316 com espessura 20/10. Aquecimento de tipo indirecto, com vapor a .
baixa pressdo (0,5 bar), gerado no interior da parede dupla mediante queimadores tubulares de aco inox com

combustdo optimizada, vélvula de seguranca de termopar e chama piloto protegida. Activacdo piezoeléctrica —
com proteccdo de silicone. Torneiras de abastecimento de dgua quente e fria, colocadas na superficie de trabalho
com bico distribuidor articulado para abastecer e lavar o recipiente e a parede dupla. Torneira de descarga de
uma polegada e meia, de latdo cromado, com pega atérmica. Mandmetro mecanico com indicador da pressao na o @
parede dupla. Regulagdo da temperatura mediante torneira com minimo e méximo. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304.Zbiornik gotujacy wykonany

ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 15/10, dno ze stali nierdzewnej AlSI 316 o grubosci 20/10. Szczelina g
z dnem i $ciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej inox AISI 304, dno o grubosci 20/10, $cianki o grubosci

15/10. Podgrzewanie posrednie, za pomoca pary o niskim cisnieniu (0,5 bar), wygenerowanej wewnatrz 650 ewa)
szzeliny rurowe palniki o optymalnym spalaniu, wyposazone w zawor awaryjny z termoparg i ostoniety
ptomien pilotujacy. Zapton piezoelektryczny z ostong silikonowa. Pokretta cieptej i zimnej wody umieszczone

900

—

na ptaszczyznie roboczej, z usuwalnym dziébkiem, stuzace do napetniania i mycia zbiornika i szczeliny. Pokretto 800
roztadunku, pottoracalowe, z chromowanego mosiadzu z izolowanym uchwytem. Mechanicznny manometr 110
ze wskaznikiem cisnienia w szczelinie. Regulacja temperatury za pomoc pokretta z wartoscia minimalng i
maksymalng. Nozki nastawne. il \\\\\HHHHMHHMHHHHMm "

S &
TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN 2 —
Pabouas noBepxHOCTb 1 GpoHTaNbHble MaHenu U3 Hepxasetoweid cranu AlSI 304. BapouHaa emkocTb u3 ° = 5
Hepxasetoweit cranu AlSI 304 TonwuHoii 15/10, AHo U3 Hepxasetoweit ctanu AlSI 316 TonwuHoii 20/10. IS8 Q g
Bo3pywwHbIi npomexyTok Mexy AHOM i CTeHKaMu 13 Hepaaselolueit cranu AlSI 304, aHo TonwwHoii 20/10, = &, Q Eal
ToncTble cteHky 15/10. PasorpeB HenpAMoro Tuna ¢ nomoLublo napa nog Aasnexuem (0,5 bar), co3gasaemoro @ § ; 5
BHYTPU BO3/YLUHOrO MPOMEXYTKA TPy6UaTbIMU FOPENKaMy U3 HepXaBeloLLeil CTany ¢ oNTUMU3UPOBAHHBIM Q= %
CropaHiteM, ¢ NpeOXPaHUTENbHBIM KNanaHOM, OCHALEHHbIM TepMONapoii, 11 3aLLMILEHHbIM NUAOTHbIM 2 &l &
orHem. lTbe303neKTpuyeckiit NOAXMT ¢ CUNUKOHOBOI 3aLuyuToil. KpaHbl 3anuBa XonogHoii 1 ropayeil Bodbl, ng b o
pacrnonoxeHHble Ha paboueii MOBEPXHOCTU, C NOABUKHBIM BMYCKHbIM HOCUKOM, MpefiHa3HaueHHble AnA 650 (4°G)
3aN0NHEHNA N MPOMbIBKY €MKOCTI 1 BO3AYLLHOT0 MpoMex<yTka. CnuBHO KpaH 172 Atolima U3 XpoMUpPOBaHHOI 400 400

NaTyHU C HEHarpeBalowWeiicd pyukoil. MexaHuueckuii MaHOMETp C WHAUKATOPOM [LABAEHUs BHYTPU
BO3ZYLUHOIO MPOMEXYTKa. PerynipoBKa TemnepaTypbl ¢ MOMOLLbIO KpaHa ¢ MUHUMAITbHBIM 1 MaKCMATbHbIM
nonoxeHuem. Perynupyemble HOXKI.
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Mod. E7BRS/I Cod. 18822800 Macros 700

Lt Lt 60
a R
L mm 575x475x%200 h
2
< Cm? 2750

i TOT. R
% V400 - 415 3N ~

i W/em? 33

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - MCD 80 - KRF.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Tapa con sistema de recogida condensacién, fijada en bisagra autoequilibrada. Tanque de coccién con plano conexion eléctrica - conexao eléctrica
y paredes de acero inoxidable AISI 304, basculante manualmente hasta 80°, con acabado antiadherente E podtaczenie elektryczne - snekTpuyeckoe coennHeHe V400 - 415 3N ~ kW 9
de microesferas de cerdmica y angulos redondeados. Fondo del tanque de acero espesor 10 mm, soldado
externamente, para una mayor conductibilidad térmica. Calentamiento uniforme por medio de resistencias
colocadas en contacto directo con el fondo. Erogacion de la potencia por medio de termostato e interruptor
(100°C - 300°C). Termostato de seguridad de rearme manual, indicadores de tension y trabajo. Pies requlables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS
Tampa com sistema de recolha da condensagdo, fixada sobre dobradias auto-ajustdveis. Cuba de cozedura 800
com base e paredes de aco inox AlSI 304, com basculamento manual até 80°, acabamento antiaderente com
microesferas de cerdmica e bordas arredondadas. Fundo da cuba de aco com 10 mm de espessura, soldado
externamente para garantir uma maior condutibilidade térmica. Aquecimento uniforme mediante resisténcias ) — 1
colocadas a contacto directo com o fundo. Distribuicdo da poténcia mediante termostato e interruptor (100°C
— 300°C). Termostato de seguranca com accionamento manual, indicadores de tensdo e de operaco. Pés °
reguldveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE @
Pokrywa z systemem zbierania kondensatu, zamocowana na zawiasach balansowanych automatycznie. Zbiornik o

gotujacy z dnem i Sciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej inox AlSI 304, z recznym przechytem do 80°,

pokryty mikrosferyczna ceramika zapobiegajaca przyleganiu potraw oraz z zaokraglonymi katami. Dno zbiornika
wykonane ze stali o grubosci 10 mm, przyspawane z zewnatrz w celu zapewnienia lepszej przewodnosci cieplnej.
Jednolite podgrzewanie zapewnione dzigki palnikom majacym bezposredni kontakt z dnem. Moc dostarczana
za pomocg termostatu i przetacznika (100°C — 300°C). Termostat awaryjny uzbrajany recznie, wskazniki napiecia
i pracy. Nozki nastawne. J

76 648
TEXHWYECKME n OYHKLIUOHATbHbBIE XAPAKTEPUCTUKIN
Kpbilwka ¢ cuctemoit cbopa KoHpeHcaTa, 3akpenneHHas Ha (aMoBbIPaBHMBAMLLEMCA LWapHupe. BapouHasa
eMKOCTb C OBEPXHOCTbIO 11 CTeHKaMy U3 HepasetolLeit ctani AlSI 304, onpokuabiBatoLasaca BpyyHyt A0
80°, C MPOTUBONPUANNAIOLMM MOKPbITUEM U3 KEPAMUYECKUX MUKPOLLAPOB U 3aKPYrAeHHbIMI yrnamu. JlHo | E—
eMKOCTI BbIMOIHEHO M3 CTanu ToNWuHOA 10 MM € HapyXKHOW CBapKoil ANA NyyLuei TennonpoBOAHOCTY.
OnHOPOAHbIA Pa3orpeB ¢ MOMOLUbIO FOPENoK ¢ MPAMbIM KOHTAaKTOM €O AHOM. BbipaboTka moHocTy ¢
nomotLblo Tepmoctata i nepeknioyatena (100°C — 300°C). MpegoxpaHUTeNbHbIA TePMOCTAT C PyYHbIM
NOBTOPHbIM BK/KOUEHIeM, MHAMKATOPbI HAMPAXEHUA 1 paboTbl. Perynupyemble HOXKU.
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Mod. G7BR&/I

Cod. 18821800 Macros 700

Lt Lt 60
a R
L mm 575x475x%200 h
2
< Cm? 2750

& W/cm? 53
& kW 14,5

keal/h 12.470
TOT. Btu/h 49.474

G30/631  kgh 113
& 620 mi/h 1,53
625 mih 179

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHBIE AKCECCYAPbI

(G7 ~MCD 80 - KRF.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Tapa fijada en bisagra autoequilibrada. Tanque de coccién con plano y paredes de acero inoxidable AISI
304, basculante manualmente hasta 80°, con acabado antiadherente de microesferas de cerdmica y
dngulos redondeados. Fondo del tanque de acero espesor 10 mm, soldado externamente, para una mayor
conductibilidad térmica. Calentamiento uniforme por medio de quemadores de contacto directo con el fondo.
Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona y quemador piloto. Ideal para cocciones con salsas. Vélvula
termostatica para la regulacion lineal de la temperatura de 100 a 300°C aproximadamente por medio de manija
de 7 posiciones. Sequridad termoeléctrica. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Tampa fixada sobre dobradica com auto-ajustdveis. Cuba de cozedura com base e paredes de aco inox AlSI
304, com basculamento manual até 80°, acabamento antiaderente com microesferas de ceramica e bordas
arredondadas. Fundo da cuba de aco com 10 mm de espessura, soldado externamente para garantir uma
maior condutibilidade térmica. Aquecimento uniforme mediante queimadores a contacto directo com o fundo.
Activacdo piezoeléctrica com protecco de silicone e queimador piloto. Ideal para cozeduras himidas. Valvula
termostatica para a requlagdo linear da temperatura, de 100 a 300°C aproximadamente, mediante comando com
7 posicdes. Seguranca termoeléctrica. Pés reguldveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Pokrywa zamocowana na zawiasach balansowanych automatycznie. Zbiomik gotujacy z dnem i $ciankami
wykonanymi ze stali nierdzewnej inox AlSI 304, z recznym przechytem do 80°, pokryty mikrosferyczna ceramika
zapobiegajaca przyleganiu potraw oraz z zaokraglonymi katami. Dno zbiornika wykonane ze stali o grubosci
10 mm, przyspawane z zewnatrz w celu zapewnienia lepszej przewodnosci cieplnej. Jednolite podgrzewanie
zapewnione dzieki palnikom majacym bezposredni kontakt z dnem. Zapton piezoelektryczny, z silikonowa
ostong i palnikiem pilotujacym.. Doskonaty dla gotowania potraw duszonych. Termostatyczny zawor do
liniowej requlacji temperatury z zakresu od 100 do okoto 300°C, dzieki pokrettu z 7-ioma pozycjami. Ostona
termoelektryczna. Nozki nastawne.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKIN

Kpbilka, 3aKpenneHHaa Ha CamMOBbIPaBHMBAIOLIEMCA LUapHUpe. BapouHaa eMKOCTb C MOBEPXHOCTbIO U
CTeHKaMK U3 HepxasetoLLieit cranu AlSI 304, onpokuabiBatoLLadca BpyuHyto Ao 80°, ¢ npoTMBONPUNMNAIOLLIUM
MOKPBITUEM U3 KepamUyeCKiIX MUKPOLLAPOB 11 3aKPYrMeHHbIMI YINamit. JIHO eMKOCTI BbINONHEHO U3 cTany
ToNLWMHOIA 10 MM C HapyXKHOIA CBapKOIA ANA NyylLeii TennonpoBoAHOCTU. OBHOPOAHDIA Pa3orpes ¢ NOMOLLbI0
TOpenoK ¢ MPAMbIM KOHTaKTOM €O AHOM. [be3031eKTpUYeCKUil NOMAKIT C 3aLLUTOR U3 CUNUKOHA U MUNOTHAA
ropenka. leanbHa Ana BaxHbIX MeTo0B NPUTOTOBAEHNA MULLK. TepMOCTaTYecKwii KnanaH AnA nHeiHoi
perynupoBKi Temnepatypbl npubauautensio ot 100 o 300°C ¢ nomolublo pyuKki ¢ 7 MONOXKEHUAMM.
TepmoanekTpuyeckan 6e3onacHocTb. Perynupyemble HOXKM.

CE &,,\35;; B year guarantee

conexion del gas - conexao a gds
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Mod. E7BR4B Cod. 18820000 Macros 700

) s

@ mm 305x505x50h

Cm? 1,540

W/cm? 2,6

% V 400 - 415 3N ~

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
€G7.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plancha de coccion eléctrica multifuncién de banco con tanque simple. Ideal para guisar, rehogar y cocer a la conexion eléctrica - conexao eléctrica

plancha. Tanque completamente redondeado con tratamiento antiadherente. Cajon de recogida de salsas. E podfaczenie elektryczne - 3nekTpuueckoe coennHeHme
Indicador de nivel en el tanque, volumen del tanque 11 L., capacidad dtil 8 L. Gran orificio de descarga y desagiie.

Regulacion de la temperatura de 50° a 300°C. Indicador luminoso de funcionamiento. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS
Braseira eléctrica multifuncional de bancada com cuba simples. Ideal para guisar, refogar e cozinhar na chapa.
Cuba completamente arredondada, com tratamento antiaderente. Caixa para recolher molhos. Indicador de nivel

V400 - 415 3N ~ KW 4

na cuba; volume da cuba 111, capacidade util 8 I. Grande abertura de descarga e extravasaco. Regulacao da g
temperatura, de 50°a 300°C. Luz de funcionamento. Pés regulaveis. o

oo hd
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE §le- |

Wielofunkcyjna nastawna patelnia elektryczna z pojedynczym zbiornikiem. Idealna dla duszenia, podsmazania, == ]
grillowania na ptycie. Zbiornik catkowicie zaokraglony, wykoriczony powierzchnia zapobiegajaca przyleganiu
potraw. Pojemnik zbierajacy sosy. Wskaznik poziomu wypetnienia zbiornika; pojemnos¢ zbiornika 11 |,
pojemnos¢ uzytkowa 8 I. Duzy otwor odptywowy w razie przepetnienia. Regulacja temperatury w zakresie od -
50° do 300°C. Lampka kontrolna. Nozki nastawne. IR

TEXHWYECKME n OYHKLIMOHANTbHBIE XAPAKTEPUCTUKK

MHorodyHKUMOHANbHAA HACTONbHAA  3NeKTPUYECKas OMPOKMAIBAIOWAACA CKOBOPOAA C OAMHAPHOI

eMKOCTbH0. VeanbHo NOAXOANT ANA TYLIEHWA, 3aneKaHua, XapKki «anna MbAcTpa» (Ha rpune). EmkocTb

NONHOCTbIO OKPyreHa 1 UMeeT NpoTMBONpUnUnalolyto 06pabotky. Pesepsyap cbopa coycos. MHaukatop S

YPOBHA B eMKOCTY; 06bem emkocTu 11 1, none3Hblii 06bem 8 1. bonbLuoe CIMBHOE 0TBEPCTUE U YCTPOIACTBO S{
I
[13q]

20,

700

CMBA Npy nepenonHeHuu. PerynupoBka Temnepatypbl ot 50° 4o 300°C. UHAMKaTOp dYHKLMOHMPOBAHMA.
Perynupyemble HOXKM.
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Mod. E7BR4M Cod. 18825000 Macros 700

Lt 11

@ mm 305x505x70h

Cm?vasca  cm? 1,540

i TOT. 4
% V 400 - 415 3N ~

W/cm? 2,6

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3SMOMHbIE AKCECCYAPBI
(@7 - KRF.
OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10/ 7P porta com puxador moldado espessura 20/10/ Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 / 7P gepya co wrammnosarHoii pyuKoii ronymroii 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plancha de coccion eléctrica multifuncion con tanque simple. Ideal para guisar, rehogar y cocer a la plancha. conexion eléctrica - conexao eléctrica

Tanque completamente redondeado con tratamiento antiadherente. Grande orificio de descarga en recipiente E podfaczenie elektryczne - 3nekTpuueckoe coennHeHme
para la recogida de salsas y desagiie en el tanque. Indicador de nivel en el tanque: Volumen del tanque 18 L.,

capacidad util 11 L. Regulacion de la temperatura de 50° a 300°C. Indicador luminoso de funcionamiento. Pies

regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Braseira eléctrica multifuncional com cuba simples. Ideal para guisar, refogar e cozinhar na chapa. Cuba
completamente arredondada, com tratamento antiaderente. Grande abertura de descarga e recipiente para
recolher molhos e extravasacdo da cuba. Indicador de nivel na cuba: Volume da cuba 18 1, capacidade dtil 111.
Regulacdo da temperatura, de 50° a 300°C. Luz de funcionamento. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE v
Wielofunkcyjna nastawna patelnia elektryczna z pojedynczym zbiornikiem. Idealna dla duszenia, podsmazania,
grillowania na ptycie. Zbiornik catkowicie zaokraglony, wykoriczony powierzchnia zapobiegajaca przyleganiu
potraw. Duzy otwor odptywowy na pojemniku zbierajacym sosy oraz w razie przepetnienia zbiornika. Wskaznik
poziomu wypetnienia zbiornika; pojemnos¢ zbiornika 18 I, pojemnos¢ uzytkowa 11 1. Regulacja temperatury w
zakresie od 50° do 300°C. Lampka kontrolna. Nozki nastawne.

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

MHorodyHKUMOHaNbHaA HMeKTpUYeckas onpoKIAbIBAKLLAACA CKOBOPOLA C OAUHAPHOIT eMKOCTbH. MAeanbHo
MOAXOANT ANA TyLUEHNS, 3aneKaHus, Xapku «anna nbActpa» (Ha rpune). EMKocTb NoAHOCTbIO OKpyrneHa
1MeeT NpoTUBONpUAMNatoLLYlo 06paboTky. bonbioe CIMBHOE OTBEpCTUE Haj Pe3epByapoM Ans c6opa coycoB
11 CUB NPV NepenonHeHny B eMKOCTI. MIHANKaTop YPOBHA B eMKOCTY: 06bem emMKocTvt 18 11, none3Hbiii 06bem i_-
11 n. PerynupoBka Temnepatypbi ot 50° 4o 300°C. iankatop ¢pyHKUMOHMPOBaHMA. Perynupyemble HOXKM. [ I

V400 - 415 3N ~ KW 4
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Mod. G7FL4B Cod. 18301000 Macros 700

Mod. G7FL4AM Cod. 18301500

@ cm? 1.975 (mm 395x500)
® kW §
keal/h 5.160

TOT. Btu/h 20472
& G30/G31  kgh 047

G20 méh 0,63
G25 méh 0,74

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
CG7F — SPL — TPTO — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcum co cronom).

OPTIONAL 1P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 7P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel/ Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli
zobudowa / 7P 4Bepuybi co LTaMnoBaHHoi pyykoii ToniyuHoi 20/10 418 MOAENEl co cToom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero INOXIDABLE AISI 304. Quemadores tubulares de llama auto- conexion del gas - conexdo a gds
estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor. Regulacién de la potencia G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoefiuHeHMe
erogada por medio del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y vélvula de sequridad de termopar.

Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Temperatura méxima de mas de 300°C. Placa LISA de acero

satinado con proteccion de salpicaduras a nivel del borde. Superficie de coccién ligeramente inclinada con orificio

de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre hermético de liquidos.

Pies regulables (versién con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco INOX AISI 304. Queimadores tubulares com chama auto-
estabilizada de grande superficie para uma distribui¢do do calor mais uniforme. Regulacdo da poténcia fornecida
mediante torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e valvula de seguranga com termopar. Activacao
piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Temperatura maxima acima de 300°C. Chapa LISA de aco acetinado com
resguardo anti-salpicos nivelado. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes
dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque. Pés regulaveis (versao com mével).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rurowe palniki z samo
ustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite rozprowadzenie ciepfa. Dostarczana
moc regulowana za pomoca pokretta o dziataniu ciagtym. Ptomien pilotujacy oraz zawor bezpieczeristwa z e
czujnikiem temperatury. Zapton piezoelektryczny z silikonowa ostona. Maksymalna osiagalna temperatura )
ponad 300°C. GEADKA plyta ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi. Lekko nachylona powierzchnia
gotujaca z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym ptyny do odpowiedniego
szczelnego pojemnika zbiorczego. Nozki nastawne (wersja z obudowa).
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TEXHUYECKWE n OYHKLIMOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKI ST :j TR jj
Pabouas noBepxHOCTb M QpOHTaNbHble MaHenu u3 Hepxasetowei ctanu AlSI 304. Tpy6uatble ropenku
C (amoCcTabunM3npyloLWMMcA OrHeM 6ONbILIOA NAOWAAM ANA 6onbluedl OFHOPOAHOCT pacnpefeneHua
*apa. PerynupoBKka MOLLHOCTU MPOM3BOAUTCA MOCTOAHHO paboTalowum KpaHom. [MUNOTHbI OroHb U N ~
NPefOXPaHUTENbHbII KNanaH, OCHALUeHHbld TepMonapoid. [be303neKTpUUeckuit NOZKMUT ¢ CUTUKOHOBOI § R § &

3awutoii. MakcumanbHas Temnepatypa Gonee 300°C. [magkas KoHGOpKA M3 CaTMHUPOBAHHON CTamu ¢
NPOBONOYHOI 3alwuToli oT Opbi3r. (nlerka HaknoHeHHaA BapoYHas MOBEPXHOCTb C KPYMHbIM CAMBHBIM
OTBEPCTUEM W TPAHCMOPTep B repMeTUUHO YAePXKUBAIOLLIEM XUAKOCTU KOHTeiiHepe. Perynupyemble HOXKI
(Bepcua co cTonom).
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Mod. G7FR4B Cod. 18303000 Macros 700

Mod. G7FR4M Cod. 18303500

@ cm? 1.975 (mm 395x500)
® kW §
keal/h 5.160

TOT. Btu/h 20472
& G30/G31  kgh 047

G20 m¥h 0,63
G25 m*h 0,74

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
CG7F — SPR—TPTO — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcum co cronom).

OPTIONAL 1P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 7P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel/ Drzwiczki 1P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 dla modeli
zobudowa / 7P 4Bepuybi co LTaMnoBaHHoi pyykoii ToniyuHoi 20/10 418 MOZENel co cTonom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores tubulares de llama auto- conexion del gas - conexdo a gds
estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor. Regulacién de la potencia G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoefiuHeHMe
erogada por medio del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y vélvula de sequridad de termopar.

Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Temperatura maxima de mds de 300°C. Placa RANURADA

de acero satinado con proteccion de salpicaduras a nivel del borde. Superficie de coccion ligeramente inclinada

con orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre hermético de

liquidos. Pies regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores tubulares com chama auto-
estabilizada de grande superficie para uma distribuicdo do calor mais uniforme. Regulacdo da poténcia
fornecida mediante torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e vélvula de seguranca com termopar.
Activacdo piezoeléctrica com proteccao de silicone. Temperatura maxima acima de 300°C. Chapa ESTRIADA de
aco acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de
descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque. Pés regulaveis (versao com
movel).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rurowe palniki z samo
ustawiajacym sie pfomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite rozprowadzenie ciepfa. Dostarczana moc
regulowana za pomoca pokretta o dziataniu ciagtym. Ptomien pilotujacy oraz zawdr bezpieczeristwa z czujnikiem
temperatury. Zapfon piezoelektryczny z silikonowa ostona. Maksymalna osiagalna temperatura ponad 300°C.
ZEBROWANA ptyta ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi. Lekko nachylona powierzchnia gotujaca
z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym ptyny do odpowiedniego szczelnego o
pojemnika zbiorczego. Nozki nastawne (wersja z obudowa). 15G0O (1" G) %
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Pabouas noBepxHOCTb M (pOHTaNbHble MaHenu u3 Hepxasetoweii cranu AlSI 304. Tpy6uatbie ropenku
C (amoCTabuAMUpyIOLMMCA OrHeM 6ONbLLIOA MNOWAAM Ans 6onblueil OFHOPOAHOCT pacnpefeneHua
*apa. PerynupoBka MOLLHOCTU MPOM3BOAUTCA MOCTOAHHO paboTalowum KpaHoM. [UNOTHbIA OroHb
NpeaoXpaHUTeNbHbIl KnanaH, OCHALLeHHblii Tepmonapoil. Mbe303neKTpuyecknii NOMKUr C CUNMKOHOBOI
3awutoil. MakcumanbHaa Temnepatypa 6onee 300°C. PUONIEHAA KoHQopKa M3 CaTMHUPOBaHHOW CTanu
C NPOBONOYHON 3alWTOR OT 6pbir. (nerka HakMOHeHHas BapouHas MOBEPXHOCTb C KPYMHbIM CIMBHbIM
OTBEPCTMEM W TPAHCMOPTEp B repMeTUYHO YAePXKUBAIOLLEM XUAKOCTU KOHTeiiHepe. Perynupyemble HOXKI

(Bepcua co cTonom). "
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Mod. G7FL4B/CR Cod. 18306100 Macros 700

Mod. G7FL4M/CR Cod. 18306600

@ cm’ 1.975 (mm 395x500)
® kW §
keal/h 5.160

TOT. Btu/h 20472
® G30/G31  kgh 047

G20 m¥h 0,63
G25 m*h 0,74

5%

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
CG7F — SPL—TPTO — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcuu co cronom).

OPTIONAL 1P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 7P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel/ Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli
zobudowa / 7P 4Bepuybi co LTaMnoBaHHoi pyykoii ToniyuHoi 20/10 418 MOAENeli co cToom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores tubulares de llama auto- conexion del gas - conexdo a gds
estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor. Regulacién de la potencia G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoefiuHeHMe
erogada por medio de grifo con termostato. Llama piloto y vélvula de seguridad de termopar. Encendido
piezoeléctrico con proteccion en silicona. Temperatura méxima controlada dentro de los 280°C. Placa lisa con
revestimiento de cromo duro, con proteccion de salpicaduras a nivel del borde, para una superficie brillante facil
de limpiar, de bajo nivel de irradiacién del calor que garantiza mayor confort al operador. Superficie de coccion
ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial
con cierre hermético de liquidos. Especialmente indicado para cocciones delicadas. Pies regulables (version con
mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores tubulares com chama auto-
estabilizada de grande superficie para uma distribui¢do do calor mais uniforme. Regulacao da poténcia fornecida
mediante torneira termostatica. Chama piloto e vélvula de seguranca com termopar. Activacdo piezoeléctrica
com proteccdo de silicone. Temperatura maxima controlada até 280°C. Chapa lisa com revestimento cromado
duro e resguardo anti-salpicos nivelado, para uma superficie brilhante e fécil de limpar, com baixo nivel de
irradiacdo térmica, para garantir maior conforto ao utilizador. Superficie de cozedura levemente inclinada
com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque. Indicada
especialmente para cozeduras delicadas. Pés reguldveis (versao com movel).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rurowe palniki z samo

ustawiajacym sie pfomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite rozprowadzenie ciepta. Dostarczana

moc regulowana za pomoca pokretta o dziataniu ciggtym. Ptomien pilotujacy oraz zawor bezpieczenstwa z 15 GO (14" G) ;j
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czujnikiem temperatury. Zapton piezoelektryczny z silikonowa ostong. Maksymalna temperatura kontrolowana
do 280°C. GtADKA ptyta z obiciem z twardego chromu zapewniajacym gtadka, fatwa w czyszczeniu powierzchnie,
z ostonami przeciwbryzgowymi, o niskim stopniu promieniowania cieplnego zapewniajacym komfort operatora.
Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym
ptyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. Szczegolnie zalecana dla gotowania potraw
delikatnych. Nozki nastawne (wersja z obudowa).

TEXHWYECKME n OYHKLIUOHAJIbHbBIE XAPAKTEPUCTUKK
Pabouas noBepxHOCTb M QpOHTaNbHble MaHenu u3 Hepxasetoweii cranu AlSI 304. Tpy6uatble ropenku
C (aMOCTaBMAM3MpPYIOLLMMCA OrHeM GOMbLUO/ nnowWaau AnA Gonbluedi OAHOPOZHOCTM pacnpepeneHma
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700
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133
257.750(%" G)

*apa. PerynupoBKa MOLLHOCTU MPOM3BOAUTCA MOCTOAHHO paboTalowum KpaHoM. [MUNOTHbI OroHb U 130] 270 T30l 270126 0(2G)

NpeaoXpaHUTeNbHbI KNanaH, oCHALLEHHbI Tepmonapoil. Mbe303neKTpuyecknii NOAXKUr C CUNMKOHOBOI 200 200
3awutoii. MakcumanbHas KoHTponupyemas Temnepatypa o 300°C. Mmagkas KoHdopka ¢ 06mML0BKO
TBEPAbIM XPOMOM, NPOBONOYHOI 3aLLMTOIA OT OpbI3T, GnecTALLEil Nerko ounLLaeMoi NOBEPXHOCTbIO, HU3KIM
YPOBHeM M3NyueHna Tenna, uto obecneunsaet 6onblunit komdopt onepatopy. (nerka HakNoHeHHaA BapouHas
MOBEPXHOCTb C KPYMHbIM CIMBHBIM OTBEPCTUEM U TPAHCMOPTEP B FEPMETUUHO YAEPKMBAIOLLIEM KULKOCTA
KoHTeiiHepe. OcobeHHO pekomeHzyeTcA AnA AeNMKaTHOM roTOBKW. Perynupyemble HOXKI (Bepcua co CTONOM).
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Mod. G7FL8B-2 Cod. 18302000 Macros 700

Mod. G7FL8M-2 Cod. 18302500

@ cm’ 3.975 (mm 795x500)

® KW 12
keal/h 10.320
TOT. Btu/h 40.944
& G30/631  kgh 094

G20 m¥h 1,27
G25 m*h 1,48

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7F — SPL—TPTO — MDC80 — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcuu co cronom).

OPTIONAL 2P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel/ Drzwiczki 2P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 dla modeli
zobudowa / 2P g8epysi co wrammnoBaHHoii pyykoii Tonynroii 20/10 418 Mogeneii o CToom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores tubulares de llama auto- conexion del gas - conexdo a gds
estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor. Regulacién de la potencia G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoefiuHeHMe
erogada por medio del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y vélvula de sequridad de termopar.
Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Temperatura maxima de mds de 300°C. Placa lisa de acero
satinado con proteccion de salpicaduras a nivel del borde. Dos zonas con mandos separados para una regulacion
independiente y 6ptima de la temperatura. Superficie de coccion ligeramente inclinada con orificio de descarga
de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre hermético de liquidos. Pies regulables
(version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores tubulares com chama auto-
estabilizada de grande superficie para uma distribuicao do calor mais uniforme. Regulagdo da poténcia fornecida
mediante torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e valvula de seguranca com termopar. Activacdo
piezoeléctrica com protecgdo de silicone. Temperatura maxima acima de 300°C. Chapa lisa de aco acetinado com
resquardo anti-salpicos nivelado. Duas dreas com comandos separados, para uma regulacdo independente e
ideal da temperatura. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e
transporte para um recipiente especifico estanque. Pés requlaveis (versdo com mével).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rurowe palniki z samo ;
ustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite rozprowadzenie ciepfa. Dostarczana moc 10010 (14" G)
regulowana za pomoca pokretta o dziataniu ciagtym. Ptomien pilotujacy oraz zawor bezpieczeristwa z czujnikiem
temperatury. Zapton piezoelektryczny z silikonowa ostona. Maksymalna osiagalna temperatura ponad 300°C.
GLADKA ptyta ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi. Dwie osobne strefy z oddzielnymi poleceniami,
zapewniajace niezalezng i optymalng regulacje temperatury.Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym
otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym ptyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika
zhiorczego. Nozki nastawne (wersja z obudowa).

TEXHUYECKUE n @YHKLIMOHANDHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHOCTb M (pOHTaNbHble MaHenu u3 Hepxasetoweii cranu AlSI 304. Tpy6uatbie ropenku
C (amoCTabuAM3UpylOLWMMCA OrHeM 60NbLLIOA MNoWaAM Ans 6onbluedl OFHOPOAHOCT pacnpefeneHua
Kapa. PerynupoBka MOLIHOCTM NPOWU3BOAMUTCA NOCTOAHHO PaboTalLyMM KpaHOM. [TUNOTHbIA OrOHb W
NpeaoXpaHUTeNbHbIl KNanaH, oCHalLeHHblii Tepmonapoil. Mbe303neKTpuyecknii NOAKUr C CUNMKOHOBOI
3awutoit. MakcumanbHas Temnepatypa Gonee 300°C. [naakas KoHQOpKa M3 CaTMHMPOBAHHOR CTamn ¢ ™
NPOBONOYHON 3alLuToil OT 6pbI3r. [IBe 30HbI C OTAENbHLIMIA MaHENAMMU YNpaBReHUs W MpUBOJOM ANA =i
He3aBUCUMON PEryNMPOBKN U JOCTUXEHUA OMTUManbHOi Temnepatypbl. (nerka HakNOHeHHas BapouHasa 130 670 130 670
NOBEPXHOCTb C KPYMHbIM CIMBHBIM OTBEPCTUEM U TPAHCMOPTEp B repMETUYHO YAepXKMBAIOLLEM KUAKOCTA 800 800
KOHTeiiHepe. Perynupyemble HOXKH (Bepcus €O CTONOM).
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Mod. G7FR8B-2 Cod. 18304000 Macros 700

Mod. G7FR8M-2 Cod. 18304500

@ cm’ 3.975 (mm 795x500)

& KW 12
keal/h 10.320
TOT. Btu/h 40.944
& G30/631  kgh 094

G20 méh 1,27
G25 m*h 1,48

311"

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
CG7F — SPR—TPTO — MDC80 — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcum co cronom).

OPTIONAL 2P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel/ Drzwiczki 2P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 dla modeli
zobudowa / 2P g8epysi co wrammnoBaHHoii pyykoii Tonynroii 20/10 418 Mogeneii co CToom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores tubulares de llama auto- conexion del gas - conexdo a gds
estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor. Regulacién de la potencia G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoefiuHeHMe
erogada por medio del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y vélvula de sequridad de termopar.
Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Temperatura maxima de mds de 300°C. Placa RANURADA
de acero satinado con proteccion de salpicaduras a nivel del borde. Dos zonas con mandos separados para una
regulacion independiente y dptima de la temperatura. Superficie de coccion ligeramente inclinada con orificio
de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre hermético de liquidos.
Pies regulables (versién con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores tubulares com chama auto-
estabilizada de grande superficie para uma distribuigo do calor mais uniforme. Regulacao da poténcia fornecida
mediante torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e valvula de seguranca com termopar. Activacdo
piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Temperatura maxima acima de 300°C. Chapa ESTRIADA de aco acetinado
com resguardo anti-salpicos nivelado. Duas dreas com comandos separados, para uma regulacdo independente e
ideal da temperatura. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e
transporte para um recipiente especifico estanque. Pés requlaveis (versdo com mével).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Rurowe palniki z samo
ustawiajacym sie pfomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite rozprowadzenie ciepta. Dostarczana 100[0 (" G)
moc regulowana za pomocg pokretta o dziataniu cigglym. Ptomien pilotujacy oraz zawdr bezpieczeristwa z

czujnikiem temperatury. Zapton piezoelektryczny z silikonowa ostona. Maksymalna osiagalna temperatura

ponad 300°C. ZEBROWANA plyta ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi. Dwie osobne strefy z

130 670 130 670
800 800
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oddzielnymi poleceniami, zapewniajace niezalezng i optymalng regulacje temperatury. Lekko nachylona 15Go(4"G)

powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym ptyny do

odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. Nozki nastawne (wersja z obudowa).
TEXHWYECKHME n OYHKLIUOHAJIbHbBIE XAPAKTEPUCTUKK H M MH MH HHH HHH
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Pabouas noBepxHOCTb M QpOHTaNbHble MaHenun u3 Hepxasetoweii cranu AlSI 304. Tpy6uatble ropenku
C (amocTabununpyloWwmMmeca orem 6onblLoA NAowWaaM AnA 6onbluedl OAHOPOAHOCT pacnpefeneHua
*apa. PerynupoBKa MOLLHOCTU MPOM3BOAUTCA MOCTOAHHO paboTalowum KpaHoM. [MUNOTHbI OroHb U
NpeJOXPaHUTENbHbI KNanaH, OCHALUeHHblid TepMonapoid. [be303neKTpUUeckuit NOZXKMUT ¢ CUTUKOHOBOI
3awwToii. MakcumanbHaa Temnepatypa 6onee 300°C. PUOJIEHAAl koHdopka U3 caTuHUpoBaHHOI CTanu
C NPOBONOYHOI 3aLMTOR OT OpbI3r. [lBe 30HbI C OTAENbHLIMM NaHeNAMU YNpaBReHus W NpUBOJOM ANA
He3aBUCUMOI PerynupoBKM 1 OCTIKEHUA ONTUMANbHOIA TemnepaTypbl. Cnerka HaknoHeHHas BapouHas
M0BEPXHOCTb ¢ KPYMHbIM CAIMBHBIM OTBEPCTUEM U TPAHCTIOPTEP B FePMETYHO YAePKVBAIOLLEM XUAKOCTH
KOHTeliHepe. Perynupyembie HOXKy (Bepcus Co cTonom).
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Mod. G7FM8B-2 Cod. 18305000 Macros 700

Mod. G7FM8M-2 Cod. 18305500

@ cm’ 3.975 (mm 795x500)

® KW 12
keal/h 10.320
TOT. Btu/h 40.944
& G30/631  kgh 094

G20 m¥h 1,27
G25 m*h 1,48

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
CG7F - SPL— SPR— TPTO — MCD 80 — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcum co cronom).

OPTIONAL 2P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel/ Drzwiczki 2P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 dla modeli
zobudowa / 2P gBepuybi co WTammnoBaHHoii py ko TonynHoii 20/10 418 Mogeneii co cToom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores tubulares de llama auto- conexion del gas - conexdo a gds

estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor. Regulacién de la potencia G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoefiuHeHMe R1/2UNIISO7/1 kW 12
erogada por medio del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y vélvula de sequridad de termopar.
Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Temperatura maxima de mds de 300°C. Placa medio lisa
y medio ranurada, de acero satinado con proteccion de salpicaduras a nivel del borde. Dos zonas con mandos
separados para una regulacion independiente y 6ptima de la temperatura. Superficie de coccion ligeramente
inclinada con orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre
hermético. Pies regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores tubulares com chama auto-
estabilizada de grande superficie para uma distribuigo do calor mais uniforme. Regulacao da poténcia fornecida
mediante torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e valvula de seguranca com termopar. Activacdo
piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Temperatura méxima acima de 300°C. Chapa mista, metade lisa e
metade estriada, de ago acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Duas dreas com comandos separados,
para uma regulacdo independente e ideal da temperatura. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo
de descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque. Pés requlaveis (versdo
com movel).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE I
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rurowe palniki z samo 10010 (%" G)
ustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite rozprowadzenie ciepfa. Dostarczana

moc regulowana za pomoca pokretta o dziataniu ciagtym. Ptomien pilotujacy oraz zawor bezpieczeristwa z

czujnikiem temperatury. Zapton piezoelektryczny z silikonowa ostona. Maksymalna osiagalna temperatura 15G6 (4"G)

ponad 300°C. Pyta w potowie gtadka i w potowie zebrowana, ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi. 3

Dwie osobne strefy z oddzielnymi poleceniami, zapewniajace niezalezng i optymalna regulacje temperatury. :j

Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym MH MH M M HHH

*apa. PerynupoBKa MOWHOCTU NPOM3BOAMTCA MOCTOAHHO paboTarowum KpaHom. TMAOTHBII OTOHL 1

NpeSoXpaHUTENbHbIA KNanaH, OCHALLeHHbIi Tepmonapoii. Mbe303neKTpUYeckuit NOLKIT ¢ CUMUKOHOBO
3awutoil. MakcumanbHaa Temnepatypa 6onee 300°C. Kondopka HamonoBuHy rmagkas u H 1y T2
pucneHan, U3 CaTMHUPOBAHHOI CTany ¢ NPOBONIOYHOI 3aLUUTON OT OPbI3T. [IBe 30HbI € OTAENBHbIMI NAHENAMY 130 670 130 670
yNpaBneHuA v NpUBOLOM ANA HE3aBUCUMOIA PEryNUPOBKY 1 AOCTUXKEHIA ONTUManbHOI TemnepaTypbl. (nerka 800 800
HaK/IOHeHHaA BapoYHas MOBEPXHOCTb C KPYMHbIM CMBHBIM OTBEPCTUEM W TPAHCMOpTEP B repmMeTYHOM
KOHTeiiHepe. Perynupyemble HOXKH (Bepcus €O CTONOM).
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ptyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. Nozki nastawne (wersja z obudowa).

567

TEXHWYECKUE n OYHKLIMOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU
Pabouas noBepxHOCTb M (pOHTaNbHble MaHenu u3 Hepxasetoweii cranu AlSI 304. Tpy6uatbie ropenku
€ aMOCTaBUAM3MPYIOLLMMCA OTHeM 6OMbLIOA nnowWaAu AnA Gonblueii OAHOPOAHOCTU pacnpepeneHma
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Mod. G7FL8B-2/CR Cod. 18307100 Macros 700

Mod. G7FL8M-2/CR Cod. 18307600

@ cm’ 3.975 (mm 795x500)

® KW 12
keal/h 10.320
TOT. Btu/h 40.944
& G30/631  kgh 094

G20 m¥h 1,27
G25 m*h 1,48

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
CG7F — SPL— TPTO — MCD 80 — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcuu co cronom).

OPTIONAL 2P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel/ Drzwiczki 2P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 dla modeli
zobudowa / 2P gBepybi co WwTammnoBaHHoii py ko TonynHoii 20/10 418 Mogeneii o cTonom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales y laterales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores tubulares de llama conexion del gas - conexdo a gds
auto-estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor. Regulacion de la G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoefiuHeHMe
potencia erogada por medio de grifo con termostato. Llama piloto y valvula de sequridad de termopar. Encendido
piezoeléctrico con proteccion en silicona. Temperatura méxima controlada dentro de los 280°C. Placa lisa con
revestimiento de cromo duro, con proteccion de salpicaduras a nivel del borde, para una superficie brillante
facil de limpiar, de bajo nivel de irradiacion del calor que garantiza mayor confort al operador. Dos zonas con
mandos separados para una regulacién independiente y 6ptima de la temperatura. Especialmente indicado para
cocciones delicadas. Superficie de coccidn ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes dimensiones
y transportador en contenedor especial con cierre hermético. Pies regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros e laterais de aco inox AISI 304. Queimadores tubulares com chama
auto-estabilizada de grande superficie para uma distribui¢do do calor mais uniforme. Regulacdo da poténcia
fornecida mediante torneira termosttica. Chama piloto e vdlvula de seguranca com termopar. Activagdo
piezoeléctrica com proteccao de silicone. Temperatura maxima controlada até 280°C. Chapa lisa com
revestimento cromado duro e resguardo anti-salpicos nivelado, para uma superficie brilhante e facil de limpar,
com baixo nivel de irradiacdo térmica, para garantir maior conforto ao utilizador. Duas dreas com comandos
separados, para uma regulacao independente e ideal da temperatura. Indicada especialmente para cozeduras
delicadas. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte
para um recipiente especifico estanque. Pés regulaveis (versao com movel). q

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Rurowe palniki z samo
ustawiajacym sie pfomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite rozprowadzenie ciepta. Dostarczana
moc regulowana za pomoca pokretta o dziataniu ciaglym. Plomien pilotujacy oraz zawor bezpieczeristwa z 15 GO(A"G)
czujnikiem temperatury. Zapton piezoelektryczny z silikonowa ostona. Maksymalna temperatura kontrolowana
do 280°C. Gtadka ptyta z obiciem z twardego chromu zapewniajacym gtadka, tatwa w czyszczeniu powierzchnie,
zostonami przeciwbryzgowymi, o niskim stopniu promieniowania cieplnego zapewniajacym komfort operatora.
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Dwie osobne strefy z oddzielnymi poleceniami, zapewniajace niezalezng i optymalna regulacje temperatury. N 5
Szczegdlnie zalecana dla gotowania potraw delikatnych. Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym g b g
otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym ptyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika ™ N
zhiorczego. Nozki nastawne (wersja z obudowa).

TEXHWYECKME n OYHKLIMOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKK o @

PaGoyas noBepxHOCTb ¥ (POHTaNbHble 1 GOKOBble MaHenn u3 Hepxaseloweil ctanu AlSI 304. Tpybuatble
ropenkit ¢ camocTabunuanpyloLLMmMea orem 6onbLLoi nowwaan Ana bonbLueit 04HOPOAHOCTM pacnpeeneHns 130 670 130 670
*apa. PerynupoBka MOLLHOCTM MPOM3BOAUTCA MOCTOAHHO paboTalowum KpaHoM. [MUNOTHbI OroHb U
NpefoXpaHUTENbHbIl KNanaH, OCHaLUEeHHbl Tepmonapoii. [be303neKTpuYeckuit MOAXMT ¢ CUTNKOHOBOI
3aLuuToit. MakcumanbHad KoHTponvpyemas Temnepatypa o 300°C. fnagkas KOHGopKa  0671LOBKOIA TBEpAbIM
XPOMOM, NPOBONOYHOIA 3aLLWTON 0T BpbI3T, GnecTALLeil Nerko oYMLLaeMOoil MOBEPXHOCTbIO, HU3KUM YPOBHEM
n3nyyeHus Tenna, yto obecneunsaet Gonblunii Komdopt onepatopy. [iBe 30HbI C OTAENbHBIMYU NaHenAMM
ynpaBneHna U NpUBOAOM ANA He3aBUCMMOI PErynupoBKM U AOCTUXEHUA ONTUMANbHOIA TemnepaTypbl.
0OcobeHHo pekomeHAYeTcA AnA AennKaTHoi roToBKW. (Nierka HaknoHeHHas BapoyHas NoBEPXHOCTb C KPYMHbIM
C/IMBHBIM OTBEPCTVEM Y TPAHCMOPTEP B rePMETIYHOM KOHTeliHepe. Perynupyemble HOXKY (Bepcua o cTonom).
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Mod. E7FL4B Cod. 18401000 Macros 700

Mod. E7FLABP Cod. 18401100
Mod. E7FLAM Cod. 18401500
Mod. E7FL4AMP Cod. 18401600

EH cn? 1,975 (mm 395%500)
% V 400 - 415 3N ~

{ TOT. kw4 Mod. E7FLAB/E7FLAM

kW 4,8 Mod. E7FL4BP/E7FLAMP

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
CG7F — SPL — TPTO — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcum co cronom).

OPTIONAL 1P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 7P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel/ Drzwiczki 1P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 dla modeli
zobudowa / 7P 4Bepiybi co LuTaMmnoBaHHoi pyykoii TomiyuHoi 20/10 418 MOZENeli co CToom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Resistencias de acero incoloy colocadas debajo conexion eléctrica - conexao eléctrica kW 4
de la placa de coccion. Control termostatico y termostato de sequridad de rearme manual. Regulacion de la E podtaczenie elektryczne - 3nekTpuueckoe coennHeHme V400 - 4153N ~ KW 4.8
temperatura de 50°C a 270°C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. ’
Placa lisa de acero satinado con proteccion de salpicaduras a nivel del borde. Superficie de coccion ligeramente

inclinada con orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre

hermético de liquidos. Pies regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Resisténcias de aco incoloy colocadas sob a
chapa de cozedura. Controlo termostético e termostato de sequranca com rearmamento manual. Regulacdo
da temperatura, de 50°C a 270°C. Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura alcancada. Chapa lisa de
aco acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de
descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque. Pés reguldveis (versdo com — if
mavel). ==
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rezystancje wykonane ze
stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone pod ptaszczyzng gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz termostat
awaryjny uzbrajany recznie. Regulacja temperatury w zakresie od 50°C. do 270°C. Lampka kontrolna zasilania
oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury. Gtadka ptyta ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi.
Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym
ptyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. Nozki nastawne (wersja z obudowa).

TEXHWYECKUE n OYHKLIMOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU
Pabouas noBepxHOCTb 1 GpoHTaNbHbIE NaHenu U3 Hepxaseloleit cramn AlSI 304. TH u3 cnnasa uHKonoii ilSr ilor
pacronoxei A BIpoHON NaHeNbl. TePMOCTAIINECKI KOHTPOnD 1t MpEAOKPRHATENBHL TepMocTar AT [T
C pyuHbIM nepe3anyckom. Perynupoka Temnepatypbl o1 50°C go 270°C. JiuHeilHblil faTumk U AaTunk
AOCTUXeHNA TemnepaTypbl. [NafKas KOHGOPKA U3 CATMHUPOBAHHO CTanM ¢ NPOBOIOYHOI 3aLLWTON OT 6PBI3T.
(Cnerka HaknoHeHHas BapouHas NOBEPXHOCTb C KPYMHBIM CIMBHBIM OTBEPCTUEM 1 TPAHCNOPTEP B repMETUYHO
YAePXKUBAIOLLEM XUAKOCTU KOHTeiiHepe. Perynupyemble HOXKK (Bepcua co cTonom).
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Mod. E7FR4B Cod. 18403000 Macros 700

Mod. E7FR4BP Cod. 18403100
Mod. E7FR4M Cod. 18403500
Mod. E7FR4MP Cod. 18403600

EH cn? 1,975 (mm 395%500)
% V 400 - 415 3N ~

{ TOT. kw4 Mod. E7FRAB/E7FRAM

kW 4,8 Mod. E7FRABP/E7FRAMP

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
CG7F — SPR— TPTO — KRF (versiones con mueble / versées com mdvel/ wersje z obudowq / Bepcun co ctonom).
OPTIONAL 1P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 7P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel/ Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli
zobudowa / 7P 4Bepubi co LTaMnoBaHHoi pyykoii ToniyuHoi 20/10 418 Mogenesi co cTonom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Resistencias de acero incoloy colocadas debajo conexion eléctrica - conexao eléctrica kW 4
de la placa de coccion. Control termostatico y termostato de sequridad de rearme manual. Regulacion de la E podtaczenie elektryczne - 3nekTpuueckoe coennHeHme V400 - 4153N ~ KW 4.8
temperatura de 50°Ca 270°C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. Placa ’
RANURADA de acero satinado con proteccion de salpicaduras a nivel del borde. Superficie de coccién ligeramente

inclinada con orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre

hermético de liquidos. Pies regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Resisténcias de aco incoloy colocadas sob a
chapa de cozedura. Controlo termostatico e termostato de seguranca com rearmamento manual. Regulagdo da
temperatura, de 50°C a 270°C. Luz de linha e luz de indicagdo de temperatura alcancada. Chapa ESTRIADA de
aco acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de = -®
descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque. Pés reguldveis (versdo com I =
mavel). ==

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rezystancje wykonane ze
stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone pod ptaszczyzng gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz termostat
awaryjny uzbrajany recznie. Regulacja temperatury w zakresie od 50°C. do 270°C. Lampka kontrolna zasilania oraz
lampka kontrolna osigganej temperatury. ZEBROWANA plyta ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi.
Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym
ptyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. Nozki nastawne (wersja z obudow).

TEXHWYECKHUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas noBepxHOCTb 1 GpOHTaNbHbIE MaHenu U3 Hepxaselowweit crama AlSI 304. TOH u3 cinasa uHKonoii ¥ 75 3 70
PaCnonNoXeH 10R BIPOSHO NGHENLI0. TEPMOCTATHNECKUIE KOHTPOM, 1 MPEAOKPHATENHbIH TepMOCTaT I T

C pyuHbIM nepe3anyckom. Perynupoka Temnepatypbl o1 50°C no 270°C. JiuHeilHblil faTunk U JaTunk MH
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HocTikeHna Temnepatypbl. PUOSIEHAA KoHdopKa U3 caTMHupoBaHHOI CTanyu ¢ NpoBONIOYHOI 3aluToi oT
6pbisr. (nerka HakMoOHeHHas BapOYHaA MOBEPXHOCTb C KPYMHbIM CAVBHBIM OTBEPCTMEM W TPaHCMOpTep B
repMeTUYHO yAePKUBAKOLLIEM XXIAKOCTU KOHTelHepe. Perynupyembie HOXKI (Bepcus co cTonom).
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Mod. E7FL4BP/CR Cod. 18406200 MacCros 700

Mod. E7FLAMP/CR Cod. 18406700

@ cm’ 1.975 (mm 395x500)
% V 400 - 415 3N ~

{ TOT. kW 4,8

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
CG7F — SPL — TPTO — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowg / Bepcum co cronom).

OPTIONAL 1P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 7P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel/ Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli
zobudowa / 7P 4Bepuybi co LTaMmnoBaHHoI pyykoii ToniyuHoi 20/10 418 MogEnesi co cTonom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Resistencias de acero incoloy colocadas debajo conexion eléctrica - conexao eléctrica

de la placa de coccion. Control termostatico y termostato de sequridad de rearme manual. Regulacion de la E podtaczenie elektryczne - 3nekTpuueckoe coennHeHme
temperatura de 50°C a 270°C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura.
Placa LISA con revestimiento de cromo duro, con proteccion de salpicaduras a nivel del borde, para una superficie
brillante fécil de limpiar, de bajo nivel de irradiacion del calor que garantiza mayor confort al operador. Superficie
de coccion ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor
especial con cierre hermético de liquidos. Especialmente indicado para cocciones delicadas. Pies regulables
(versién con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Resisténcias de aco incoloy colocadas sob a
chapa de cozedura. Controlo termostético e termostato de seguranca com rearmamento manual. Regulagao
da temperatura, de 50°C a 270°C. Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura alcancada. Chapa LISA com < —
revestimento cromado duro e resguardo anti-salpicos nivelado, para uma superficie brilhante e facil de limpar, c‘j

com baixo nivel de irradiacao térmica, para garantir maior conforto ao utilizador. Superficie de cozedura
levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico
estanque. Indicada especialmente para cozeduras delicadas. Pés reguldveis (versao com mavel).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rezystancje wykonane ze
stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone pod ptaszczyzng gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz termostat
awaryjny uzbrajany recznie. Regulacja temperatury w zakresie od 50°C. do 270°C. Lampka kontrolna zasilania
oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury. GtADKA ptyta z obiciem z twardego chromu zapewniajacym
gtadka, tatwa w czyszczeniu powierzchnie, z ostonami przeciwbryzgowymi, o niskim stopniu promieniowania 370
cieplnego zapewniajacym komfort operatora. Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem T
odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym ptyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. O
Szczegdlnie zalecana dla gotowania potraw delikatnych. Nozki nastawne (wersja z obudowa).

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHOCTb 1 GpoHTaNbHbIE NaHenu U3 Hepxaselolueit ctanu AlSI 304. TH u3 cnnasa uHKonoit
pacnonoxeH NoA BapouHoii MaHenblo. TepMOCTaTMueCKUii KOHTPONb U MpefoXpaHuTeNbHbIl TepmocTat
C pyuHbiM nepe3anyckom. PerynupoBka Temnepatypbl o1 50°C o 270°C. JiuHeilHblit AaTunk u AaTunk
focTixenna Temnepatypbl. [TIAIKAA koHdopKa ¢ 061L0BKOIE TBEPABIM XPOMOM, NPOBONOYHOI 3aLLUTON OT
6pbi3r, bnecTAlLeli Nerko ounLLaeMoil NoBEPXHOCTbIO, HU3KIM YPOBHEM U3MlyueHua Tenna, uto obecneynaet
Gonblumii Komopt onepatopy. (nerka HaknOHeHHad BapouHad MOBEPXHOCTb C KPYMHbIM CAMBHBIM
OTBEPCTUEM U TPAHCMOPTEP B repMETUYHO YAiePXKIUBAIOLLIEM KUAKOCTY KoHTeliHepe. 0cobeHHo pekomeHayeTca
ANA AeNUKaTHOI roToBKM. Perynupyemble HOXKM (Bepcua co CTonoMm).
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Mod. E7FL8B-2 Cod. 18402000 Macros 700

Mod. E7FL8BP-2 Cod. 18402100
Mod. E7FL8M-2 Cod. 18402500
Mod. E7FL8MP-2 Cod. 18402600

|EH cm? 3.975 (mm 795x500)
% V400 - 415 3N ~

kW 8 Mod. E7FL8B-2/E7FL8M-2
{ TOT. : /

kW 9,6 Mod. E7FL8BP-2/E7FL8MP-2

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI 31 "
(G7F —SPL— TPTO— MCD 80 — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcun co cronom).

OPTIONAL 2P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel/ Drzwiczki 2P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 dla modeli
zobudowa / 2P gBepybi co WwTammnoBaHHoii pykoi TonynHoii 20/10 418 Mogeneii o cTonom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Resistencias de acero incoloy colocadas debajo conexion eléctrica - conexao eléctrica kW 8
de la placa de coccion. Control termostatico y termostato de sequridad de rearme manual. Regulacion de la E podtaczenie elektryczne - 3nekTpuueckoe coennHeHme V400 - 4153N ~ KW 9.6
temperatura de 50°C a 270°C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. ’
Placa lisa de acero satinado con proteccion de salpicaduras a nivel del borde. Dos zonas con mandos separados

para una regulacion independiente y dptima de la temperatura. Superficie de coccin ligeramente inclinada con

orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre hermético de

liquidos. Pies regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Resisténcias de aco incoloy colocadas sob a
chapa de cozedura. Controlo termostético e termostato de sequranca com rearmamento manual. Regulagdo
da temperatura, de 50°C a 270°C. Luz de linha e luz de indicacao de temperatura alcancada. Chapa lisa de ago
acetinado com resquardo anti-salpicos nivelado. Duas &reas com comandos separados, para uma regulacdo = o
independente e ideal da temperatura. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de ai
grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque. Pés regulaveis (versao com movel).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Rezystancje wykonane ze
stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone pod pfaszczyzng gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz termostat
awaryjny uzbrajany recznie. Regulacja temperatury w zakresie od 50°C. do 270°C. Lampka kontrolna zasilania
oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury. Gtadka ptyta ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi.
Dwie osobne strefy z oddzielnymi poleceniami, zapewniajace niezalezn i optymalng regulacje temperatury.
Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym
ptyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. Nozki nastawne (wersja z obudowa).
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TEXHUYECKHE n OYHKLIOHATIbHIE XAPAKTEPUCTUKM T I
Pabouas noBepxHOCTb 1 GpoHTaNbHbIE NaHenu U3 Hepxaselolueit cranu AlSI 304. TH u3 cnnasa uHKonoii
pacnonoxeH nox Bapquoﬁ naHenbl. TepMO(TaTVIlle(KVIVI KOHTpO/Ib U ﬂpEﬂOXpaHMTeﬂbelﬁ TepmocTat
C pyuHbiM nepe3anyckom. PerynupoBka Temnepatypbl o1 50°C go 270°C. JiuHeilHblit faTunk u AaTunk
JBOCTIKEHUA TemnepaTypbl. [MafKas KOHPOPKA, U3 CATUHUPOBAHHOIA CTaK C NPOBONOYHOI 3ALLUTON OT BpbI3T.
ﬂBe 30Hbl C OTAENbHbIMU NaHENAMW ynpaBneHua U NpUBOAOM ANna He3aBUCUMOIA PerynupoBku 1 nony4yenuna
ONTUManbHoii TeMnepaTypbl. (nerka HaknoHeHHas BapouHas MoBEPXHOCTb € KPYMHbIM CMBHBIM OTBEPCTHEM
11 TPAHCNOpTEP B rePMETUUHO YAePKVBAIOLUEM XMAKOCTU KOHTeiiHepe. Perynupyemble HOXKM (Bepcua co
cTonom).
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Mod. E7FM8B-2 Cod. 18405000 Macros 700

Mod. E7FM8BP-2 Cod. 18405100
Mod. E7ZFM8M-2 Cod. 18405500
Mod. E7ZFM8MP-2 Cod. 18405600

EH cm? 3.975 (mm 795x500)
% V400 - 415 3N ~

kW 8 Mod. E7FM8B-2/E7FM8M-2
{ TOT. : /

kW 9,6 Mod. E7FM8BP-2/E7FM8MP-2

IV
ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3SMOMHbIE AKCECCYAPBI NV

(G7F —SPL—SPR— TPTO — MCD 80 — KRF (versiones con mueble / versées com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcun co cronom).
OPTIONAL 2P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel/ Drzwiczki 2P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 dla modeli
zobudowa / 2P g8epysi co WwTammnoBaHHoii py ko TonynHoii 20/10 418 Mogeneii co cToom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Resistencias de acero incoloy colocadas debajo conexion eléctrica - conexao eléctrica kW 8
de la placa de coccion. Control termostatico y termostato de sequridad de rearme manual. Regulacion de la E podtaczenie elektryczne - 3nekTpuueckoe coennHeHme V400 - 4153N ~ KW 9.6
temperatura de 50°C a 270°C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. ’
Placa medio lisay medio ranurada, de acero satinado con proteccion de salpicaduras a nivel del borde. Dos zonas

con mandos separados para una regulacion independiente y dptima de la temperatura. Superficie de coccion

ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial

con cierre hermético de liquidos. Pies regulables (versién con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Resisténcias de aco incoloy colocadas sob a
chapa de cozedura. Controlo termostatico e termostato de seguranca com rearmamento manual. Regulagdo da
temperatura, de 50°Ca 270°C. Luz de linha e luz de indicacao de temperatura alcangada. Chapa mista, metade .
lisa e metade estriada, de aco acetinado com resquardo anti-salpicos nivelado. Duas &reas com comandos <
separados, para uma regulacdo independente e ideal da temperatura. Superficie de cozedura levemente ”j
inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque. Pés

reguldveis (versao com movel).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rezystancje wykonane ze

stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone pod ptaszczyzng gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz termostat

awaryjny uzbrajany recznie. Regulacja temperatury w zakresie od 50°C. do 270°C. Lampka kontrolna zasilania

oraz lampka kontrolna osiagganej temperatury. Gtadka ptyta ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi.

Ptyta w potowie gtadka i w potowie zebrowana, ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi. Dwie

osobne strefy z oddzielnymi poleceniami, zapewniajace niezalezng i optymalng regulacje temperatury. Lekko

nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym ptyny do i@,
I B , . o N T

odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. Nozki nastawne (wersja z obudowa).

TEXHUYECKVIE 1t OYHKLYMOHANbHbIE XAPAKTEPUCTUKI HH HHH
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Pabouas noepxHoCTb 1 GpoHTaNbHble NaHenn U3 Hepxaseloleil ctani AlSI 304. TH u3 cnnaa vHKonoi
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pacnonoxex NoA BapoYHOI MaHenblo. TepMOCTaTMYECKUi KOHTPONb M MpeJoXpaHUTeNbHbIA TepmocTaT
C pyyHbIM nepe3anyckom. Perynuposka Temnepatypbl ot 50°C o 270°C. JluHeilHblii fatumk M fatunk
AOCTIKEHUA TemnepaTypbl. KoHdopka HanonoBuHy rnaakas 1 HanonoBUHy pUGReHas, U3 CaTMHUPOBaHHO
CTaK € NPOBONOYHOIA 3alLUTON 0T 6pbI3r. [IBe 30HbI C OTAENbHLIMI NaHENAMI YNpaBAeHUA U NPUBOAOM
ANA He3aBUCUMOIE PEryNUpOBKI U MONYYeHUA ONTUManbHoli TemnepaTypbl. (nerka HakMoHeHHas BapoyHas
NOBEPXHOCTb C KPYMHbIM C/IMBHBIM OTBEPCTUEM U TPAHCMOPTEp B repMETUYHO YAepXKMBAIOLLEM KUAKOCTA
KoHTeliHepe. Perynupyemble HOXKy (Bepcus Co cTonom).
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Mod. E7FR8B-2 Cod. 18404000 MacCros 700

Mod. E7FR8BP-2 Cod. 18404100
Mod. E7FR8M-2 Cod. 18404500
Mod. E7ZFR8MP-2 Cod. 18404600

@ cm? 3.975 (mm 795x500)
% V400 - 415 3N ~

{ TOT. kw8 Mod. E7FR8B-2/E7FR8M-2

kW 9,6 Mod. E7FR8BP-2/E7FR8MP-2 EXRCE

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7F — SPR—TPTO — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcum co cronom).
OPTIONAL 2P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel/ Drzwiczki 2P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 dla modeli
zobudowa / 2P gBepybi co WwTammnoBaHHoii pykoi TonynHoii 20/10 418 Mogeneii o cTonom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Resistencias de acero incoloy colocadas debajo conexion eléctrica - conexao eléctrica kW 8
de la placa de coccion. Control termostatico y termostato de sequridad de rearme manual. Regulacion de la E podtaczenie elektryczne - 3nekTpuueckoe coennHeHme V400 - 4153N ~ kW 9.6
temperatura de 50°Ca 270°C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. Placa ’
RANURADA de acero satinado con proteccion de salpicaduras a nivel del borde. Dos zonas con mandos separados
para una regulacion independiente y dptima de la temperatura. Superficie de coccin ligeramente inclinada con
orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre hermético de
liquidos. Pies regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Resisténcias de aco incoloy colocadas sob a
chapa de cozedura. Controlo termostatico e termostato de seguranca com rearmamento manual. Regulagdo da
temperatura, de 50°C a 270°C. Luz de linha e luz de indicagdo de temperatura alcancada. Chapa ESTRIADA de
aco acetinado com resquardo anti-salpicos nivelado. Duas dreas com comandos separados, para uma regulacdo jf
independente e ideal da temperatura. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de ==

grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque. Pés regulaveis (versao com movel).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rezystancje wykonane ze
stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone pod ptaszczyzng gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz termostat
awaryjny uzbrajany recznie. Regulacja temperatury w zakresie od 50°C. do 270°C. Lampka kontrolna zasilania oraz
lampka kontrolna osigganej temperatury. Ptyta ZEBROWANA, ze stali satynowej z ostonami przeciwbryzgowymi.
Dwie osobne strefy z oddzielnymi poleceniami, zapewniajace niezalezna i optymalng regulacje temperatury.
Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym
ptyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. Nozki nastawne (wersja z obudowa). 270

$75 e
TEXHWYECKME n OYHKLIUOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKK —
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pacnonioxex NoA BapoYHOil MaHenblo. TepMOCTaTUYECKUii KOHTPONb U MPeAOXPAHUTENbHbI TepMocTaT
C pyuHbiM nepe3anyckom. Perynupoka Temnepatypbl o1 50°C o 270°C. JIuHeilHblil faTunk u AaTunk
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LocTixeHna Temnepatypbl. PUONEHAA koHdopKa M3 CaTMHUPOBAHHOW CTanM C MPOBONOYHOIA 3aLMTON
oT 6pbI3r. [IBe 30HbI € OTALAbHBIMIN NAHENAMM YNIPABNEHUA U MPUBOAOM [N HE3ABUCVIMOIA PerynnpoBKm 1
noNyyeHna ONTUMaNbHOIA Temnepatypbl. (nerka HaknoHeHHaa BapouHas NOBEPXHOCTb € KPYMHbIM CIVBHBIM
OTBEPCTMEM W TPAHCMOPTEp B repMeTUYHO YAePXKUBAIOLLEM XUAKOCTU KOHTeiiHepe. Perynupyemble HOXKI
(Bepcus co cTonom).
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Mod. E7FL8BP-2/CR Cod. 18407200 MacCros 700

Mod. E7FL8MP-2/CR Cod. 18407700

@ cm’ 3.975 (mm 795x500)
% V 400 - 415 3N ~

i TOT. a5

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7F — SPL—TPTO — MDC80 — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcuu co cronom).

OPTIONAL 2P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel/ Drzwiczki 2P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 dla modeli
zobudowa / 2P gBepybi co WwTammnoBaHHoii pykoi TonynHoii 20/10 418 Mogeneii o cTonom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Resistencias de acero incoloy colocadas debajo conexion eléctrica - conexao eléctrica

de la placa de coccion. Control termostatico y termostato de sequridad de rearme manual. Regulacion de la E podtaczenie elektryczne - 3nekTpuueckoe coennHeHme
temperatura de 50°C a 270°C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura.
Placa LISA con revestimiento de cromo duro, con proteccion de salpicaduras a nivel del borde, para una superficie
brillante facil de limpiar, de bajo nivel de irradiacién del calor que garantiza mayor confort al operador. Dos zonas
con mandos separados para una regulacién independiente y dptima de la temperatura. Superficie de coccion
ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en contenedor especial
con cierre hermético de liquidos. Especialmente indicado para cocciones delicadas. Pies regulables (version con
mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Resisténcias de aco incoloy colocadas sob a
chapa de cozedura. Controlo termostético e termostato de sequranca com rearmamento manual. Regulacdo
da temperatura, de 50°C a 270°C. Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura alcancada. Chapa LISA com =
revestimento cromado duro e resguardo anti-salpicos nivelado, para uma superficie brilhante e facil de limpar,

com baixo nivel de irradiacdo térmica, para garantir maior conforto ao utilizador. Duas dreas com comandos

separados, para uma regulacdo independente e ideal da temperatura. Superficie de cozedura levemente

inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque.

Indicada especialmente para cozeduras delicadas. Pés regulaveis (versao com mével).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rezystancje wykonane ze
stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone pod ptaszczyzng gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz termostat
awaryjny uzbrajany recznie. Regulacja temperatury w zakresie od 50°C. do 270°C. Lampka kontrolna zasilania

V400- 4153N ~ kW 9,6
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oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury. GLADKA ptyta z obiciem z twardego chromu zapewniajacym -4 L2
gtadka, tatwa w czyszczeniu powierzchnie, z ostonami przeciwbryzgowymi, o niskim stopniu promieniowania

cieplnego zapewniajacym komfort operatora. Dwie osobne strefy z oddzielnymi poleceniami, zapewniajace

niezalezng i optymalna regulacje temperatury. Lekko nachylona powierzchnia gotujaca z duzym otworem

odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym ptyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika zbiorczego. 3 S

Szczegdlnie zalecana dla gotowania potraw delikatnych. Nozki nastawne (wersja z obudowa). § O § o

TEXHWYECKHME n OYHKLIWOHAJIbHbBIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabouas noBepxHOCTb 1 GpoHTaNbHbIE NaHenu U3 Hepxaselolueit ctanu AlSI 304. TH u3 cnnasa uHKonoit

pacnonoxeH NoA BapouHoii MaHenblo. TepMoCTaTMuecKMii KOHTPONb U MpefoXpaHUTeNbHbI TepmocTat 2 o

C pyuHbiM nepe3anyckom. PerynupoBka Temnepatypbl o1 50°C o 270°C. JiuHeilHblit AaTunk u AaTunk

poctixenuna Temnepatypbl. [TIAIKA KoHdopKa ¢ 06MMLOBKOI TBEPALIM XPOMOM, NPOBONOYHO 3aLLUTON 130 670 130 670
oT 6pbi3r, OnectAweid Nerko ouMwaemoii MOBEPXHOCTbIO, HU3KUM YPOBHEM W3NyueHus Temna, uto 800 800

obecneunBaet 6onbLuKit KOMGOPT onepatopy. [IBe 30Hbl C OTAENbHbIMY NAHENAMM YNPaBAeHNA 11 NPUBOAOM
ANA HE3aBUCAMOIH PETYNUPOBKY U NONYYEHIA ONTUManbHOI TemnepaTypbl. (nerka HaKNoHeHHas BapouHas
MOBEPXHOCTb € KPYMHbIM CAIMBHBIM OTBEPCTUEM W TPAHCTIOPTEP B FEPMETYHO YAEPKUBAIOLLEM KMAKOCTH
KoHTeiiHepe. OcobeHHO pekomeHzyeTcA AnA AeNUKaTHOM roTOBKW. Perynupyemble HOXKI (Bepcua co CTONOM).
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Mod. PLG40BE

Cod. 18045000 Macros 700

Mod. PLG4AOME

Cod. 18050300

t cm’ 1.800 (mm 350x515)
& kW 1
keal/h 6.020
T0T. Btu/h 23.884
G30/G31  kgh 0,54
& G20 m*/h 0,74
G25 m*/h 0,86

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — CPL— KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcuu co cronom).

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble. Parrilla de acero inoxidable 304 con perfil en “S" / 1P porta com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel. Grelha de aco
inox 304 com perfil em “S”/ Drzwiczki 1P z toczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa. Ruszt ze stali nierdzewnej INOX 304, profil “S” / 7P g8epua co wramnosarHoi py4koii Tonwuoii 20/10 4na mogenesi

o cTonoM. [pent u3 Hepxaerowyeit cramu 304 ¢ S-06pa3HbiM npogunem.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Regulacién de la potencia erogada por medio
del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y vélvula de seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico
con proteccion en silicona. Planchas de coccion de acero INOXIDABLE. Estandar parrilla de acero brufiido de
seccion circular con perfil en'V, ideal para la coccidn de las carnes. OPCIONAL: Parrilla de acero inoxidable 304
con perfil en“S’, con amplias ranuras para la recogida de las grasas. El disefio espacial permite cocinar pescado,
camey verduras, previniendo la combustion de las grasas. Todos los componentes se desmontan facilmente para
las regulares operaciones de mantenimiento y limpieza. Cajon de cierre hermético completamente de acero de
gran longitud para la recogida de cenizas y grasas. Piedra lvica incluida. Pies requlables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Regulacdo da poténcia fornecida mediante
torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e vélvula de seguranga com termopar. Activagdo
piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Braseira de aco INOX. Grelha padréo de aco polido com seccdo circular
e perfil emV, ideal para preparar carne. OPCIONAL: Grelha de aco inox 304 com perfil em “S” e amplas ranhuras
para a recolha da gordura. O desenho especial permite cozinhar peixe, carne e verdura, evitando a queima da
gordura. Todos os componentes podem ser desmontados facilmente para as operacdes requlares de manutencdo
e limpeza. Caixa estanque realizada inteiramente com aco, de grande comprimento, para a recolha das cinzas e
da gordura. Pedra lavica fornecida. Pés regulaveis (versao com mével).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Paszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Regulacja mocy za
pomocg pokretta o ciagtym cyklu pracy. Pomien pilotujacy i zawér bezpieczeristwa w termoparze. Zapton
piezoelektryczny, z silikonowa ostona. Misa wykonana ze stali nierdzewnej INOX. Standardowy ruszt z
oksydowanej stali, przekroj okragty, profilowany V, idealny do gotowania mies. OPCJONALNIE: Ruszt ze stali
nierdzewnej inox 304 profilowany ,S", z szerokimi kanatami odprowadzajacymi thuszcz. Specyficzny projekt
umozliwia gotowanie ryb, mies i warzyw i zapobiega zapaleniu sie thuszczy. Wszystkie elementy sq tatwe
w demontazu dla regularnych operacji konserwacyjnych i czyszczenia urzadzenia. Szczelna, diuga kaseta
wykonana catkowicie ze stali do zbierania popiotu i thuszczy. Kamieri wulkaniczny wiaczony w dostawe. Nozki
nastawne (wersja z obudowa).

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHOCTb 1 GpoHTaNbHbIE NaHenn U3 Hepxaselolueit ctani AlSI 304. PerynupoBka MoLuHOCTH
NPOU3BOANTCA NOCTOAHHO PaboTalowum KpaHoM. [UNOTHBIA OrOHb W MpeJoXpaHUTeNbHbIA KnanaH ¢
Tepmonapoii. Mbe30aneKTpUyecknini NOMRKUT ¢ CANMKOHOBOI 3aluToil. XKapoBHA 13 HepxaBeloLueii CTany.
(TaHAapTHbII rpUnb 13 BOPOHEHO CTanM C KpyroBbiMM cekuuami ¢ V-06pasHbiM npodunem, uaeanbHo
noaxopuT AnA npurotoBnenua maca. ONUNN: Tpunb u3 Hepxasetowweil cranu 304 ¢ S-06pa3HbiM npodunem
C LWNPOKMMI Xenobamm Ana cbopa upoB. 0cobas KOHCTPYKLIA NO3BONAET rOTOBUTL PbiBY, MACO 1 0BOLLM,
He JI0NycKkas CropaHus Xupos. Bce AieTanu nerko eMOHTUPYIOTCA ANA BbIMONIHEHUA PerynapHOi YnCTk n
onepauyil TexHUYeckoro 06CyKnBaHNA. [epMETUUHDIA NOAHOCTbIO CTANbHOM AWK GONBLIOIA ANUHbI ANA
c6opa 30/1bl 1 WpoB. BynkaHuueckuii kameHb npunaraetca B KomnnekTe. Perynupyemble HOXKu (Bepcua co
CTONOM).
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Mod. PLG40B

Cod. 18050000 Macros 700

Mod. PLG40OM

Cod. 18050500

t cm’ 1.800 (mm 350x515)
& kW 1
keal/h 6.020
T0T. Btu/h 23.884
G30/G31  kgh 0,54
& G20 m*/h 0,74
G25 m*/h 0,86

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — CPL— KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcuu co cronom).

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble. Parrilla de acero inoxidable 304 con perfil en “S” / 1P porta com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel. Grelha de aco
inox 304 com perfil em “S”/ Drzwiczki 1P z toczong klamkg o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa. Ruszt ze stali nierdzewnej INOX 304, profil “S” / 1P zBepua co wramnosarHoi pyykoii Tonwutoii 20/10 4na mogenesi

€0 cToNOM. [pent u3 Hepxaerowyeit cramn 304 ¢ S-06pa3HbiM npogunem.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Regulacion de la potencia erogada por
medio del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y vdlvula de seguridad de termopar. Encendido
piezoeléctrico con proteccion en silicona. Planchas de coccién de acero INOXIDABLE. Regulacion de la parrilla de
3 alturas. Estandar parrilla de acero brufiido de seccion circular con perfil enV, ideal para la coccion de las carnes.
OPCIONAL: Parrilla de acero inoxidable 304 con perfil en“S", con amplias ranuras para la recogida de las grasas.
El disefio espacial permite cocinar pescado, carne y verduras, previniendo la combustion de las grasas. Todos los
componentes se desmontan facilmente para las regulares operaciones de mantenimiento y limpieza. Cajon de
cierre hermético completamente de acero de gran longitud para la recogida de cenizas y grasas. Piedra ldvica
incluida. Pies regulables (versién con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Regulagdo da poténcia fornecida mediante
torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e valvula de seguranca com termopar. Activacdo
piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Braseira de aco INOX. 3 alturas de regulacao da grelha. Grelha padréo
de aco polido com seccdo circular e perfil em V, ideal para preparar carne. OPCIONAL: Grelha de aco inox 304
com perfil em “S” e amplas ranhuras para a recolha da gordura. O desenho especial permite cozinhar peixe,
came e verdura, evitando a queima da gordura. Todos os componentes podem ser desmontados facilmente para
as operagdes regulares de manutencdo e limpeza. Caixa estanque realizada inteiramente com aco, de grande
comprimento, para a recolha das cinzas e da gordura. Pedra lavica fornecida. Pés reguldveis (versao com movel).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Regulacja mocy za
pomocg pokretta o ciagtym cyklu pracy. Promien pilotujacy i zawor bezpieczeristwa w termoparze. Zapton
piezoelektryczny, z silikonowa ostona. Misa wykonana ze stali nierdzewnej INOX. Trzy wysokosci rusztu.
Standardowy ruszt z oksydowanej stali, przekroj okragty, profilowany V, idealny do gotowania migs.
OPCJONALNIE: Ruszt ze stali nierdzewnej inox 304 profilowany ,S’, z szerokimi kanatami odprowadzajacymi
thuszcz. Specyficzny projekt umozliwia gotowanie ryb, mies i warzyw i zapobiega zapaleniu sie thuszczy.
Wszystkie elementy sa fatwe w demontazu dla regularnych operacji konserwacyjnych i czyszczenia urzadzenia.
Szczelna, dtuga kaseta wykonana catkowicie ze stali do zbierania popiotu i thuszczy. Kamien wulkaniczny
wiaczony w dostawe. Nozki nastawne (wersja z obudowa).

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas noBepxHOCTb 1 GpoHTaNbHbIE NaHenu U3 Hepxaselolueit ctani AlSI 304. PerynupoBka MoLLHOCT
MPOU3BOANTCA MOCTOAHHO PaboTalowym KpaHoM. [WNOTHBIA OroHb W MpefoXpaHUTeNbHbIA KnanaH c
Tepmonapoit. Mbe303neKTpuyeckmii NoAXmr ¢ CANMKOHOBO! 3aluToil. KapoBHA U3 HepxaBetoLLed cTanu.
PerynupoBka rpuns Ha 3 BblcoTbl. (TaHAAPTHDbIA PUAb 13 BOPOHEHON CTanu C KPYroBbIMM CEKLMAMM C
V-06pa3HbiM npodunem, uaeanbHo Noaxoaut Ans npurotopnenna maca. OMUNN: Tpunb u3 Hepxaseloweit
cTanu 304 ¢ S-o6pasmbiM npodunem ¢ wupokumn xenobamu ana cbopa xupoB. 0coban KOHCTPYKuuA
M03BONIAET FOTOBUTD PblbY, MACO 11 0BOLLI, He AOMYCKaA CropaHma XupoB. Bce aetany nerko AeMoHTUpylOTCA
ANA BbINOMHEHNA PerynApHOi YACTKM 1 onepaumii TeXHUYECKoro 06ciyKuBaHuA. fepmeTuuHblil NONHOCTbIO
CTaNbHOIN AWK GONbLIOI AMMHLI ANA cOOpa 307bl U XMPOB. BynkaHuueckuit kameHb npunaraetca B
KoMnAeKTe. Perynupyemble HOXKI (Bepcus co CTONOM).
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Mod. PLGSOBE

Cod. 18100000

Mod. PLGS8OME

Cod. 18110300

t cm’ 3.600 (mm 700x515)
& kW 14
keal/h 12.040
TOT. Btu/h 47.768
G30/G31  kgh 1,09
& G20 m*/h 1,48
G25 m*/h 1,73

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — CPL—MCD 80 — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / epcun co cronom).

OPTIONAL

2P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble. Parrilla de acero inoxidable 304 con perfil en “S” / 2P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com movel. Grelha de ago

inox 304 com perfil em “S”/ Drzwiczki 2P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa. Ruszt ze stali nierdzewnej INOX 304, profil “S” / 2P gBepysi co wramnoBarHoii pyyKoit Tomuuroi 20/10 ana mogenei

co cTonom. Ipen u3 Hepxaserowesi cramn 304 ¢ S-06pa3HbiM npogusem.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Regulacién de la potencia erogada por medio
del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y vélvula de seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico
con proteccion en silicona. Planchas de coccion de acero INOXIDABLE. Dos zonas con mandos separados para
una regulacién independiente y dptima de la temperatura. Estandar parrilla de acero inoxidable con perfil en
V, ideal para la coccion de las carnes. OPCIONAL: Parrilla de acero inoxidable 304 con perfil en “S’, con amplias
ranuras para la recogida de las grasas. El disefio espacial permite cocinar pescado, care y verduras, previniendo
la combustion de las grasas. Todos los componentes se desmontan facilmente para las requlares operaciones de
mantenimiento y limpieza. Cajon de cierre hermético completamente de acero de gran longitud para la recogida
de cenizas y grasas. Piedra lavica incluida. Pies regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Regulacao da poténcia fornecida mediante
torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e vélvula de seguranca com termopar. Activacdo
piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Braseira de aco INOX. Duas dreas com comandos separados, para uma
regulagdo independente e ideal da temperatura. Grelha padrao de aco inox com perfil em V, ideal para preparar
carne. OPCIONAL: Grelha de aco inox 304 com perfil em “S” e amplas ranhuras para a recolha da gordura. 0
desenho especial permite cozinhar peixe, carne e verdura, evitando a queima da gordura. Todos os componentes
podem ser desmontados facilmente para as operacdes regulares de manutencdo e limpeza. Caixa estanque
realizada inteiramente com aco, de grande comprimento, para a recolha das cinzas e da gordura. Pedra lavica
fornecida. Pés requlaveis (versdo com mével).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Paszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Regulacja mocy za
pomoca pokretta o ciagtym cyklu pracy. Plomieri pilotujacy i zawér bezpieczeristwa w termoparze. Zapton
piezoelektryczny, z silikonowa ostona. Misa wykonana ze stali nierdzewnej INOX. Dwie strefy oddzielnych
polecert umozliwiaja niezalezng i optymalng regulacje temperatury. Standarowy ruszt z oksydowanej stali,
przekroj okragty, profilowany V, idealny do gotowania mies. OPCJONALNIE: Ruszt ze stali nierdzewnej inox 304
profilowany,,S’, z szerokimi kanatami odprowadzajacymi ttuszcz. Specyficzny projekt umozliwia gotowanie ryb,
mies i warzyw i zapobiega zapaleniu sie thuszczy. Wszystkie elementy s3 tatwe w demontazu dla regularnych
operacji konserwacyjnych i czyszczenia urzadzenia. Szczelna, dtuga kaseta wykonana catkowicie ze stali do
zhierania popiotu i thuszczy. Kamier wulkaniczny wiaczony w dostawe. Nozki nastawne (wersja z obudowa).

TEXHWYECKME n OYHKLIMOHANTbHBIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabouas noBepxHOCTb 1 GpoHTaNbHbIE NaHenn U3 Hepxaselolueit ctani AlSI 304. PerynupoBka MoLuHOCTH
NPOM3BOAMTCA NMOCTOAHHO paboTalolum KpaHoM. [MMNOTHBIA OTOHb M NpeRoXpaHUTENbHbIA KnanaH ¢
Tepmonapoii. Mbe303neKTpUyeckuii NOMKUr ¢ CANMKOHOBOI 3aluToil. MKapoBHA 13 HepxaBeloLueii cTany.
[1Be 30HbI C pa3AenbHoii NaHeNblo yNpaBneHua U NPUBOAOM ANA HE3aBUCUMOI PEryMPOBKI W NONYYeHUs
OnTUMaNbHON Temnepatypbl. (TaHAAPTHDIN FPUAb U3 BOPOHEHOIA CTanu ¢ KpYroBbIMU ceKLmamu ¢ \'-06pasHbim
npodunem, WaeanbHo NOAXOAMT AnA npurotosnexna maca. ONLUUN: Tpunb u3 Hepxaseloweit ctanu 304 ¢
S-06pa3HbIM npodunem ¢ Lnpokumu xenobamu ana céopa xupos. 0c06as KOHCTPYKLWA NO3BONAET FOTOBUTD
pbiby, MACO 11 OBOLM, He [OMYCKaA CropaHiA XupoB. Bce feTanun nerko AeMOHTUPYIOTCA ANA BbINONHEHUA
PerynapHoil YACTKY 1 omepaLyii TeXHUYeCKoro 06CNYXMBaHNA. [epMETUYHbI MOMHOCTbIO CTanbHOI ALK
6onbLuoit ANMHbI ANA cOopa 30M1bl 1 XXMPOB. BynkaHuueckuil KameHb Npunaraetca B komnnekTe. Perynupyembie
HOXKY (BepCKA €O CTONOM).

3 year guarantee
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Mod. PLG80B

Cod. 18110000

Mod. PLG8OM

Cod. 18110500

t cm’ 3.600 (mm 700x515)
& kW 14
keal/h 12.040
TOT. Btu/h 47.768
G30/G31  kgh 1,09
& G20 m*/h 1,48
G25 m’/h 1,73

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — CPL—MCD 80 — KRF (versiones con mueble / versdes com mdvel/ wersje z obudowa / 8epcum co cronom).

OPTIONAL

CANLLARRRR
Y \

2P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble. Parrilla de acero inoxidable 304 con perfil en “S” / 2P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com movel. Grelha de ago

inox 304 com perfil em “S”/ Drzwiczki 2P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa. Ruszt ze stali nierdzewnej INOX 304, profil “S” / 2P gBepysi co wramnoBarHoii pyykoit Tomuuroi 20/10 ana mogenei

co cTonom. Ipen u3 Hepxaserowesi cramn 304 ¢ S-06pa3HbiM npogusem.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Regulacién de la potencia erogada por medio
del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y vélvula de seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico
con proteccion en silicona. Planchas de coccién de acero INOXIDABLE. Dos zonas con mandos separados para una
regulacion independiente y dptima de la temperatura. Regulacion de la parrilla de 3 alturas. Estdndar parrilla de
acero inoxidable con perfil en V, ideal para la coccion de las carnes. OPCIONAL: Parrilla de acero inoxidable 304
con perfil en“S’, con amplias ranuras para la recogida de las grasas. El disefio espacial permite cocinar pescado,
came y verduras, previniendo la combustion de las grasas. Todos los componentes se desmontan facilmente para
las regulares operaciones de mantenimiento y limpieza. Cajon de cierre hermético completamente de acero de
gran longitud para la recogida de cenizas y grasas. Piedra lvica incluida. Pies requlables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Regulacao da poténcia fornecida mediante
torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e vélvula de seguranga com termopar. Activacao
piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Braseira de aco INOX. Duas dreas com comandos separados, para uma
regulagdo independente e ideal da temperatura. 3 alturas de regulacdo da grelha. Grelha padréo de ago inox com
perfil em V, ideal para preparar carne. OPCIONAL: Grelha de aco inox 304 com perfil em “S” e amplas ranhuras
para a recolha da gordura. O desenho especial permite cozinhar peixe, carne e verdura, evitando a queima da
gordura. Todos os componentes podem ser desmontados facilmente para as operagdes regulares de manutencao
e limpeza. Caixa estanque realizada inteiramente com aco, de grande comprimento, para a recolha das cinzas e
da gordura. Pedra lavica fornecida. Pés reguldveis (versdo com mével).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Paszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Regulacja mocy za
pomocg pokretta o ciagtym cyklu pracy. Plomient pilotujacy i zawér bezpieczeristwa w termoparze. Zapton
piezoelektryczny, z silikonowa ostona. Misa wykonana ze stali nierdzewnej INOX. Dwie strefy oddzielnych
polecert umotzliwiaja niezalezng i optymalng regulacje temperatury. Trzy wysokosci rusztu. Standarowy ruszt
z oksydowanej stali, przekrdj okragty, profilowany V, idealny do gotowania mies. OPCJONALNIE: Ruszt ze stali
nierdzewnej inox 304 profilowany ,S", z szerokimi kanatami odprowadzajacymi thuszcz. Specyficzny projekt
umozliwia gotowanie ryb, mies i warzyw i zapobiega zapaleniu sie thuszczy. Wszystkie elementy sq tatwe
w demontazu dla regularnych operacji konserwacyjnych i czyszczenia urzadzenia. Szczelna, diuga kaseta
wykonana catkowicie ze stali do zbierania popiotu i ttuszczy. Kamieri wulkaniczny wiaczony w dostawe. Nozki
nastawne (wersja z obudowa).

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHOCTb 1 GpoHTaNbHbIE NaHenn U3 Hepxaselolueit ctani AlSI 304. PerynupoBka MoLuHOCTH
MPOU3BOANTCA NOCTOAHHO PaboTalowum KpaHoM. [UNOTHBIA OroHb W MpeaoXpaHUTeNbHbIA KnanaH c
Tepmonapoii. Mbe303neKTpudeckuii NOMKUT C CUANKOHOBOI 3alLuToil. MapoBHA 13 HepxaBelollei CTanu.
[lBe 30HbI C pa3fenbHoil NaHenblo yNpaBneHua 1 NPUBOAOM ANA He3aBUCMMOIl PerynupoBKy U MONyYeHna
ONTUMaNbHOI TemnepaTypbl. PerynupoBka rpuna Ha 3 BbicoTbl. (TaHAAPTHBIA FPUNb U3 BOPOHEHO CTainm ¢
KpyrobIMU ceKumuAmy ¢ V-06pa3HbiM npodunem, WaeanbHo NOAXoAUT AnA npurotonexns maca. OMLNN:
Tpunb 13 Hepxaselolueit cranu 304 ¢ S-06pasHbiM npodunem c WHPOKIMI xenobamu ana cbopa *upos.
0Oco6as KOHCTPYKLMA NO3BONAET FOTOBUTL Pbi6Y, MACO 11 0BOLLM, He AOMYcKaA cropaHua xupoB. Bce aetanu
Nerko AEMOHTUPYIOTCA ANA BbIMONHEHUA PErynApHOI YUCTKM U OnepaLyii TeXHUYECKoro 06CnyMBaHUA.
[epmeTyHblil NONHOCTbIO CTaNbHOIA ALK 60NbLLION ANMHBI ANA CBOPa 30Mbl 1 XMPOB. BynkaHnyeckuii kameHb
npunaraetca B KoMnnekTe. Perynupyemble HOXKI (Bepcua co cTonom).

3 year guarantee
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Mod. PLE40BE Cod. 18150000 Macros 700

Mod. PLE4OME Cod. 18151000

t cm’ 1.550 (mm 345x450)

% V400 - 415 3N ~
iTOT. s

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — KRF (versiones con mueble / versées com mdvel/ wersje z obudowq / Bepcun co cronom).
OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10/ 7P porta com puxador moldado espessura 20/10/ Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 / 7P gepya co wramnosarHoii py4oi Tonuyuroii 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Resistencias de acero inoxidable incoloy de alta conexion eléctrica - conexao eléctrica

potencia. Regulacion electronica de la potencia y termostato de seguridad. Indicadores luminosos de tension. E podfaczenie elektryczne - 3nekTpuueckoe coennHeHme V400 - 415 3N ~ kW 6
Tanque de recogida de agua de abajo de las resistencias, para un asado alternativo, més suave y en casi total

ausencia de humos. Desagiie en el tanque. Sistema de rotacién de las resistencias para facilitar las operaciones de

limpieza. Estandar parrilla de acero bruiido de seccion circular. Pies regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Resisténcias de aco inox incoloy de alta poténcia.
Regulagdo electronica da poténcia e termostato de seguranca. Luzes de sinalizagdo da tensdo. Recipiente de
recolha da &gua localizado abaixo das resisténcias, para grelhar de forma alternativa, suave e praticamente sem
produzir fumos. Abertura de extravasagdo na cuba. Sistema de rotacdo das resisténcias para facilitar as operacdes
de limpeza. Grelha padréo de ao polido com seccdo circular. Pés reguldveis (versao com mével).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Paszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Bardzo wytrzymate
rezystancje wykonane ze stali nierdzewnej inox incoloy. Elektroniczna regulacja mocy oraz termostat awaryjny.
Lampki kontrolne napiecia. Tacka zbierajaca wode. Zalecana dla alternatywnego, delikatnego grillowania,
prawie bez dymu. Czujnik przepetnienia zbiornika. System rotaji rezystangji ufatwiajacy czyszczenie urzadzenia.
Standard: ruszt z oksydowanej stali, o okragtym przekroju. Nozki nastawne (wersja z obudowa).

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas noBepxHOCTb 1 HpOHTaNbHbIE NaHeNM 13 Hepxaseloleid crany AlSI 304. TIHbI BbICoKoi MOLLHOCTI 13
HepXaBeloLLero CNnaBa UHKONOIA. INeKTPOHHaA PerynupoBKa MOLUHOCTI 1 MpeAoXpaHUTeNbHbII TepMOCTaT.
VIHpuKkaTopbl Hanpsxeus. KouTeiiHep cbopa Boabl. PekomeHzyeTca AnA anbTepHaTUBHOTO NOAXapuBaHua
Ha rpune, 6onee MArKoro v noyTu 6e3 AbiMa. YCTPOIICTBO CNIMBA NPy NepenoHeH B KoHTeiiHepe. Cuctema 400 400
BpaLuenua TIHoB And ynpoLuenus onepawii no yuctke. (raHAAPTHBIA FPUAb U3 BOPOHEHOI CTaM € KpYroBbIMM 156 (4 G) 15616057G)

ceKuuamu. Perynupyemble HOXKi (Bepaus co CTonOM). — —
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Mod. PLES8OBE Cod. 18150500
Mod. PLESOME Cod. 18151500

t cm? 3.100 (mm 690x450)
% V400 - 415 3N ~

{ TOT. kW 12

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — MCD 80 — KRF (versiones con mueble / verses com mdvel/ wersje z obudowa / Bepcun co cronom).

OPTIONAL 2P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel/ Drzwiczki 2P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 dla modeli
zobudowa / 2P gBepysi co wramnoBarHoi pyykoii TonyuHoi 20/10 418 Mogeneli co CTonom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Resistencias de acero inoxidable incoloy de alta conexion eléctrica - conexao eléctrica

potencia. Regulacion electrdnica de la potencia y termostato de seguridad. Indicadores luminosos de tensién. E podtaczenie elektryczne - 3nexTpudeckoe coeuHeHie
Tanque de recogida de agua de abajo de las resistencias, para un asado alternativo, més suave y en casi total

ausencia de humos. Desagiie en el tanque. Sistema de rotacién de las resistencias para facilitar las operaciones de

limpieza. Estandar parrilla de acero bruiido de seccion circular. Pies requlables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Resisténcias de aco inox incoloy de alta poténcia.
Regulacdo electrdnica da poténcia e termostato de seguranga. Luzes de sinalizacdo da tensao. Recipiente de
recolha da dgua localizado abaixo das resisténcias, para grelhar de forma alternativa, suave e praticamente sem : . : .
produzir fumos. Abertura de extravasagdo na cuba. Sistema de rotacdo das resisténcias para facilitar as operacdes
de limpeza. Grelha padréo de aco polido com seccao circular. Pés regulaveis (versao com mével).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Paszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Bardzo wytrzymate
rezystancje wykonane ze stali nierdzewnej inox incoloy. Elektroniczna regulacja mocy oraz termostat awaryjny.
Lampki kontrolne napiecia. Tacka zbierajaca wode umieszczona pod rezystancjami Zalecana dla alternatywnego,
delikatnego grillowania, prawie bez dymu. Czujnik przepetnienia zbiornika. System rotagji rezystangji
utatwiajacy czyszczenie urzadzenia. Standard: ruszt z oksydowanej stali, o okragtym przekroju. Nozki nastawne
(wersja z obudowa).

TEXHWYECKME n OYHKLIMOHATbHBIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabouas noBepxHoCTb 1 GpoHTaNbHble NaHenu 13 Hepxaetowiei cranu AlSI 304. TIHbI BbICOKOI MOLHOCTI 3

HepXaBeloLLero CnaBa UHKONON. INEKTPOHHaA PerynupoBKa MOLUHOCTA W MpedoXpaHUTeNbHbII TepMOoCTaT.

VHpmkaTopbl Hanpaxexua. Kowteiiep cbopa Bogbl nog TIHamu ana ansTepHaTMBHOTO MOKapUBAHUA Ha 800
rpune, Gonee markoro i nouti 6e3 AbiMa. YCTPOICTBO CIMBA NPy NepenonHeHun B KoTeiiHepe. (nctema

P A P by nep p 15G/0(4"G) 1560 (4"G)

BpaLuenua TIHoB And ynpoLueHus onepawnii no yuctke. (raHAapTHbIN rpUAb U3 BOPOHEHOIA CTany ¢ KpyroBbIMI — —
. —t
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Mod. CPG40E

cod. 18180000

@ mm 340x 306 x 300 h
& KW 10
kcal/h 8.600
T0T. Btu/h 34.120
630/631  kgh 078
® G20 m'/h 1,05
625 m'/h 123

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3SMOMHbIE AKCECCYAPDI

CG7 —MCD 80 — CESTI — KRF.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Tanque estampado con amplios bordes
redondeados realizado completamente en acero INOXIDABLE AISI 316. Capacidad il del tanque 25 L. Circulacion
del agua garantizada por un fondo perforado que distancia los cestos del fondo del tanque. Desagiie de gran
didmetro para la eliminacion de los almidones en exceso durante la coccién. Grifo de descarga de esfera, situado
dentro del hueco, controlado por una manija con empuiiadura atérmica. Altas prestaciones garantizadas por el
sistema de calefaccion que envuelve externamente toda la superficie del tanque. Encendido piezoeléctrico con
proteccion de silicona. En el modelo doble, los dos tanques son independientes con mandos separados para
una regulacion independiente y éptima de la temperatura. Pies regulables. Esténdar: 1P puerta con manija
estampada espesor 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AlSI 304. Cuba moldada com amplas bordas arredondadas
realizada inteiramente com ao INOX AlSI 316. Capacidade util da cuba 25 I. Circulagdo da dgua garantida pelo
fundo perfurado, que separa as cestas do fundo da cuba. Abertura de extravasacdo de grande didmetro para
a eliminacdo do amido excessivo durante a cozedura. Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do
vdo, comandada por pega com puxador com isolamento térmico. Alto rendimento garantido pelo sistema de
aguecimento, que envolve externamente toda a superficie da cuba. Activacao piezoeléctrica com proteccdo de
silicone. No modelo duplo, as duas cubas sao independentes, com comandos separados, para garantir a regulagao
independente e ideal da temperatura. Pés requlaveis. Padréo: 1P porta com puxador moldado espessura 20/10.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Ttoczony zbiornik z
szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX AISI 316. Pojemnos¢
uzytkowa zhiornika wynosi 25 . Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami, ktore oddziela kosze
od dna zbiornika. Zawor przelewowy o duzej $rednicy do eliminowania nadmiaru skrobi powstatych podczas
gotowania. Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulowym, umieszczony wewnatrz, sterowany za pomoca raczki
odpornej na ciepto. Wysoka wydajnos¢ systemu podgrzewajacego, obejmujacego cata powierzchnie zbiornika.
Zapton piezoelektryczny, z silikonowa ostona. W modelu podwojnym, obydwa zbiorniki sa niezalezne, posiadaja
oddzielne sterowanie umotzliwiajace niezalezna i optymalna regulacje temperatury. Nozki nastawne. Standard:
Drzwiczki 1P z thoczong klamka o grubosci 20/10.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noepxHOCTb 1 GpOHTaNbHbIE NaHenn 13 HepxasetoLueil crany AlSI 304. LLitamnoBaHHas emKocTb ¢
LUMPOKMMM 33KPYrNEeHHbIMU 60pTaMu MONHOCTbI0 U3 Hepkaseloleit cranu AlSI 316. Mone3Hbiii 06bem emkocTn
25 n. Lmpkynauua Bogbl co3gaetca 6narogapa nephopupoBaHHOMY AAHY, KOTOPOE OTAANAET KOP3UHbI OT AHA
eMKOCTY. YCTPOVCTBO CAMBa Npyt nepenoHeHnn 6onbLuoro pasmepa AnA yaaneHua Kpaxmana, 06pasyemoro
B0 Bpema npurotoBneua. LLiapoBoii CIMBHOI KpaH, pacnonoXeHHbIi BHYTPI eMKOCTH, ynpaBAemblil pyuKoi
C HeHarpeBaloLLie/ics MOBEPXHOCTbI0. Bbicokaa NpoM3BOAUTENbHOCTL 0bBecneunBaeTca CUCTeMOil pasorpesa,
KOTOpaA NOAHOCTbI0 06B0NAKUBAET BCHO MOBEPXHOCTb eMKOCTH. [be303neKTpUeckuil NOAXMI ¢ CUNMKOHOBOI
3alWToi. B ABOIIHOI MofenM ABe eMKOCTU ABRAIOTCA HE3aBUCUMbIMI U1 UMEIOT pasfienibHoe ynpaBreHme
JANA He3aBUCAMOi ONTUManNbHOI perynupoBKy Temnepatypbl. Perynupyemble Hoxku. Cranaapt: 1 ABepua ¢
LUTaMMOBaHHOIA pyuKoii TonwwmHoii 20/10.
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Mod. CPG8OE cod. 18210000 Macros 700

It 30430

mm 340x 306 x 300 h (x2)

e | I[]

KW 20
kcal/h 17.200
T0T. Btu/h 68.240

630/G31 kg 1,56
® 620 mé/h 2,10
625 mé/h 2,46

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3SMOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - MCD 80 — CESTI - KRF.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Tanque estampado con amplios bordes conexion del gas - conexao a gds
redondeados realizado completamente en acero INOXIDABLE AISI 316. Capacidad dtil del tanque 25 L. Circulacién G podfaczenie gazowe - ra3oBoe CoefinHeHMe
del agua garantizada por un fondo perforado que distancia los cestos del fondo del tanque. Desagiie de gran
didmetro para la eliminacion de los almidones en exceso durante la coccién. Grifo de descarga de esfera, situado
dentro del hueco, controlado por una manija con empuiadura atérmica. Altas prestaciones garantizadas por el
sistema de calefaccion que envuelve externamente toda la superficie del tanque. Encendido piezoeléctrico con
proteccion de silicona. En el modelo doble, los dos tanques son independientes con mandos separados para
una regulacién independiente y optima de la temperatura. Pies regulables. Estdndar: 1P puerta con manija
estampada espesor 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AlSI 304. Cuba moldada com amplas bordas arredondadas ® ® .
realizada inteiramente com aco INOX AlSI 316. Capacidade util da cuba 25 I. Circulagdo da dgua garantida pelo
fundo perfurado, que separa as cestas do fundo da cuba. Abertura de extravasacdo de grande didmetro para
a eliminacdo do amido excessivo durante a cozedura. Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do
vdo, comandada por pega com puxador com isolamento térmico. Alto rendimento garantido pelo sistema de
aguecimento, que envolve externamente toda a superficie da cuba. Activacao piezoeléctrica com proteccdo de
silicone. No modelo duplo, as duas cubas sao independentes, com comandos separados, para garantir a regulacao
independente e ideal da temperatura. Pés requlaveis. Padréo: 1P porta com puxador moldado espessura 20/10.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE 1001005"G)
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Ttoczony zbiornik z
szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX AISI 316. Pojemnos¢ 800
uzytkowa zbiornika wynosi 25 . Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami, ktore oddziela kosze
od dna zbiorika. Zawar przelewowy o duzej Srednicy do eliminowania nadmiaru skrobi powstatych podczas NI |
gotowania. Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulowym, umieszczony wewnatrz, sterowany za pomoca raczki
odpornej na ciepto. Wysoka wydajnos¢ systemu podgrzewajacego, obejmujacego cata powierzchnie zbiornika.
Zapton piezoelektryczny, z silikonowg ostong. W modelu podwojnym, obydwa zbiomiki s niezalezne, posiadaja
oddzielne sterowanie umotzliwiajace niezalezna i optymalna regulacje temperatury. Nozki nastawne. Standard:
Drzwiczki 1P z thoczong klamka o grubosci 20/10.

o]
TEXHWYECKHUE n OYHKLIMOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKK ]
Pabouas noepxHOCTb 1 GpOHTaNbHbIE NaHenn U3 HepxasetoLueil crany AlSI 304. LlitamnoBaHHas emKocTb ¢
LUMPOKUMM 33KPYTIeHHbIMM G0pTaMy NONHOCTbIO M3 HepiaBetoLuieii cranu AlSI 316. Mone3Hbiii 06bem emKocTH h T L
25 n. Liupkynauma Boabl co3aaeTca 6naropapa nepdopupoBaHHOMY AHY, KOTOPOE OTAANAET KOP3UHbI OT AHa 36 (IN H,0 %) |
€MKOCTY. YCTPOVCTBO CMBA Npyt NepenoHeHnn 6onbLuoro pasmepa AnA yaaneHua kpaxmana, 06pasyemoro 295 (OUT H,0 %) 102 (OUT H,0 %)
B0 Bpems npurotoBnenus. LLIapoBoit CNBHOI KpaH, PacnonoxeHHbIi BHYTPU @MKOCTH, YNIPaBAAEMbIil pyuKoil
C HeHarpeBaloLLie/ics MoBEPXHOCTbI0. Bbicokaa NpoM3BOAUTENbHOCTL 0becneunBaeTca CUCTeMOil pasorpesa,
KOTOpaA NOAHOCTbI0 06BONAKUBAET BCHO MOBEPXHOCTb eMKOCTH. [be303neKTpUeckuil NOAXMI ¢ CUNMKOHOBOI
3alWToi. B ABOIIHOI MoZenM ABe eMKOCTU ABRAIOTCA HE3aBUCUMbIMI 1 UMElOT pasfienibHoe ynpaBreHme
ANA HE3aBUCUMOIT ONTUMANbHOI PerynupoBky Temnepatypbl. Perynupyemble Hoxku. (Tanpapt: 1 aBepua ¢
LUTaMMOBaHHOIA pyuKoii TonwwmHoii 20/10.
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Mod. CPE40

cod. 18230000

Lt 30

@ mm 340 x 306 x 300 h

% V 400 - 415 3N ~

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI

(G7 - CESTI - KRF.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Tanque estampado con amplios bordes
redondeados realizado completamente en acero INOXIDABLE AISI 316. Capacidad Gtil del tanque 25 L.
Circulacién del agua garantizada por un fondo perforado que distancia los cestos del fondo del tanque y protege
las resistencias situadas directamente en el interior del tanque. Desagiie de gran didmetro para la eliminacion
de los almidones en exceso durante la coccion. Grifo de descarga de esfera, situado dentro del hueco, controlado
por una manija con empufiadura atérmica. Pies regulables. Estdndar: 1P puerta con manija estampada espesor
20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AlSI 304. Cuba moldada com amplas bordas arredondadas
realizada inteiramente com ago INOX AlSI 316. Capacidade util da cuba 25 I. Circulagdo da dgua garantida pelo
fundo perfurado, que separa as cestas do fundo da cuba e protege as resisténcias localizadas directamente no
interior da cuba. Abertura de extravasacdo de grande diametro para a eliminacdo do amido excessivo durante
a cozedura. Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do vdo, comandada por pega com puxador com
isolamento térmico. Pés requldveis. Padrao: 1P porta com puxador moldado espessura 20/10.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Paszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Troczony zbiornik z
szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej INOX AISI 316. Pojemnos¢
uzytkowa zbiornika wynosi 25 . Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami, ktore oddziela kosze
od dna zbiornika i ochrania rezystancje umieszczone bezposrednio wewnatrz zbiornika. Zawdr przelewowy
0 duzej Srednicy do eliminowania nadmiaru skrobi powstatych podczas gotowania Kranik odprowadzajacy, z
zaworem kulowym, umieszczony wewnatrz, sterowany za pomoca raczki odpornej na ciepto. Nozki nastawne.
Standard: Drzwiczki 1P z thoczona klamka o grubosci 20/10.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noepxHOCTb 1 GPOHTaNbHbIE NaHen 13 HepxasetoLueil crany AlSI 304. LlitamnoBaHHas emKocTb ¢
LUMPOKMMU 3aKpyTyeHHbIMI 6OPTaMK, MONHOCTBIO CAeNaHHas U3 Hepxaselolleit ctanu AlSI 316. Mone3kblii
06bem emkocTv 25 1. Lpkynauva Bofibl 06ecneunBaeTca nephopupoBaHHbIM AHOM, OTAEARIOLIUM KOP3UHDI
0T iHa eMKOCT 1 3awyuujatolum TIHbI, pacnonoxeHHble HEnocpeCTBEHHO Ha e eMKOCTU. YCTPOiicTBO
CMBA NpY MepenofHeHMM KPymHoro Auametpa AnA yAaneHUa W3NMWKOB Kpaxmana BO Bpema BapKil.
LLlapoBoii CMBHOI KNanak, pacnonoxeHHblit BHYTPU eMKOCTY, yNpaBAAeMblii pyyKoil C NPOTUBOHAPrPEBHbIM
nokpbITMeM. Perynupyemble Hoxku. (Tanaapt: 1P ABepua co LUTaMNOBaHHOIA pyuKoii TonwmHoii 20/10.
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Mod. GL10B Cod. 17335000 Macros 700

Mod. GL10M Cod. 17380000

TR

mm 350x260x225h

mm 300x245x115h

kW 6,9 15 %"
® keal/h 5.934
10T Btu/h 23.543

G30/G31  kgh 0,53
N 620 mi/h 073

G25 m*/h 0,85

15 %"

STANDARD  Cesto entero, red de proteccién en el tanque, 1P puerta con manija estampada de espesor 20/10 para los modelos con mueble / Cesta inteira, rede de proteccdo na cuba, 1P porta com puxador moldado de espessura 20/10
para os modelos com mavel/ Petny kosz, siatka ochronna w zbiorniku, drzwiczki 1P z thoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa / LlesbHas kop3uHa, 3ayuTHas cetka 8 eMKocTy, 1P 4BEPLa CO LUTAMMOBAHHON
pyuKoii TonyuHoii 20/10 414 Mogeneli o cTonom.

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — Medio cesto (32502100) — KRF (versiones con mueble) / (67 — Meia-cesta (32502100) — KRF (verses com mdvel)/ (G7 — Kosz potéwkowy (32502100) — KRF (wersje z obudowa) / (G7 — lonykop3unta (32502100) -
KRF (Bepcun co cronom).

OPTIONAL  Version con medios cestos en lugar del cesto entero / Versdo com meias-cestas ao invés da cesta inteira/ Wersja z koszami potowkowymi zamiast jednego kosza petnego / Bepcus c nonykop3uHanmu BMecTo LenbHoi Kop3uHbi.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano tanque y paneles frontales de INOXIDABLE AISI 304. Tanque redondeado con perfil de amplia zona fria para conexion del gas - conexdo a gds

la recogida de residuos de comida. Quemadores tubulares de nido de abeja. El sistema de fritura, conservando G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoeqinHeHMe
inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo sano limitando el nimero de
los cambios de aceite, con un notable ahorro final. Ssitema de seguridad con vélvula termopar y termostato de
seguridad, llama piloto protegida. Regulacion de la temperatura con 7 posiciones de 110 a 190°C. Capacidad del
tanque 10 L. Produccién mdxima horaria estimada 12 kg. Tiempo medio de fritura 5 minutos. Precalentamiento
10-7 minutos (de 20 a 190°C). Encendido piezoeléctrico con proteccién en silicona. Pies regulables (versién con
mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de aco INOX AISI 304. Cuba arredondada com perfil com ampla érea fria
para a recolha dos residuos de alimentos. Queimadores tubulares com estrutura alveolar. 0 sistema de fritura,
conservando as caracteristicas organolépticas do 6leo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando
0 niimero de trocas do 6leo, permitindo uma consideravel poupanca final. Sistema de seguranca com vélvula de
termopar, termostato de sequranca e chama piloto protegida. Regulagdo da temperatura com 7 posicdes, de 110
a190°C. Capacidade da cuba 10 1. Producéo maxima hordria estimada 12 kg. Tempo médio de fritura 5 minutos.
Pré-aquecimento 10 minutos (de 20 a 190°C). Activacdo piezoeléctrica com proteccao de silicone. Pés regulveis
(versao com movel).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE b
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Zaokraglony zbiornik 100] 2"G)
z obszerng czescia chtodng stuzaca do zbierania pozostatosci potraw. Rurowe palniki w formie plastra miodu.

System smazenia, utrzymujac wtasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie potraw

w sposob zdrowy oraz redukuje ilos¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng oszczednosc. System

zabezpieczajacy wyposazony w czujnik temperatury i termostat awaryjny, ptomieri pilotujacy ostoniety. 7

pozycji ustawiania temperatury w zakresie od 110 do 190°C. Przyblizona maksymalna produkcja godzinowa 12 15G60(4"G) L 30006

¢ i sani . . . o, . ,_—*E
kg. Sredni czas smazenia 5 minut. Podgrzewanie wstepne 10 minut (od 20 do 190°C.). Zapton piezoelektryczny z | M
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ostong silikonowa. Nozki nastawne ( wersja z obudowg).

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

[ToBepxHOCTb eMKOCTYM 1 (POHTaNbHbIE MaHenu U3 HepxaBetoLueil ctann AlSI 304. 3akpyrneHHas emKoCTb ¢
KOHTYPOM B BIfie LIMPOKOIA XONOAHOI! 30HbI ANA c6opa 0CTaTKOB NPOAYKTOB. Tpy6uaTbie ropenky B opme
nyenuHbIx Cot. (UCTeMa Xapki, COXpaHAIOLLAA Heu3MeHHbIMU OpraHoNenTUyeckie XapakTepucTukn Macna,
M03BONIAET TOTOBWTL 370POBbIM 06Pa30M, yMeHbLLAA YMCTIO 3aMeH Macna, uTo B UTOre AAeT CyLLeCTBEHHYI0
3KoHomuto. CvicTema obecneyeus 6e30nacHOCTY C NOMOLLbIO KNanaHa ¢ TepmMonapoii 1 npeaoXpaHUTeNbHOro
TepPMOCTaTa, 3aLUMLLEHHbIA MUNOTHBIA OroHb. PerynupoBka Temnepatypbl ¢ 7 nosvumuamu ot 110 go
190°C. MakmanbHaa oxugaemas npou3BoAUTENbHOCTL B yac 12 k. CpefHee BpemA XapKit 5 MUHYTbI.
MpenBaputenbHblit pazorpes 10 MuyTbl (0T 20 Ao 190°C.). Mbe303neKTpuUecKuit NOARKUT ¢ CUANKOHOBOI
3aLWuToii. Perynupyemble HOXKI (BepCuA Co CToNIOM).
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Mod. GL7+7M Cod. 17250500 Macros 700

Lt 1+17

mm 345x130x 280 h

mm 300x110x115h

kW 11

keal/h 9.460

Btu/h 37.531

G30/G31  kgh 0,86
N 620 mh 1,16

625 m*/h 1,36

STANDARD 2 cestos enteros, red de proteccion en el tanque, 1P puerta con manija estampada de espesor 20/10 / 2 Cestas inteiras, rede de protec¢do na cuba, 1P porta com puxador moldado de espessura 20/10/ 2 petne kosze, siatka
ochronna w zbiorniku, drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 / 2 yenbHbie kop3uHbi, 3aLyuTHaA ceTka B eMkocTH, 1P 4BepYa co WTamnoBarHoH pyyKoit TonwmHoi 20/10.

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - KRF.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano tanque y paneles frontales de INOXIDABLE AISI 304. Dos tanques redondeados independientes con perfil conexion del gas - conexao a gds

de amplia zona fria para la recogida de residuos de comida. Quemadores tubulares de nido de abeja. El sistema G podfaczenie gazowe - ra3oBoe CoefinHeHMe
de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo sano
limitando el nimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro final. Sistema de seguridad con vélvula
termopar y termostato de sequridad, llama piloto protegida. Regulacidn de la temperatura con 7 posiciones de
110a 190°C. Capacidad del tanque 7+7 L. Produccién méxima horaria estimada 16,8 kg. Tiempo medio de fritura
5 minutos. Precalentamiento: 10 minutos (de 20 a 190°C). Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona.
Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de ago INOX AISI 304. Duas cubas arredondadas independentes com perfil
com ampla drea fria para a recolha dos residuos de alimentos. Queimadores tubulares com estrutura alveolar.
0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de
forma saudavel, limitando o nimero de trocas do 6leo, permitindo uma consideravel poupanga final. Sistema
de sequranca com valvula de termopar, termostato de seguranca e chama piloto protegida. Regulacdo da
temperatura com 7 posicdes, de 110 a 190°C. Capacidade da cuba 7+7 . Producdo méxima hordria estimada 16,8
kg. Tempo médio de fritura 5 minutos. Pré-aquecimento: 10 minutos (de 20 a 190°C). Activacdo piezoeléctrica
com proteccdo de silicone. Pés reguldveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Dwa niezalezne zaokraglone
zbiorniki z obszerng czescia chtodna stuzaca do zbierania pozostatosci potraw. Rurowe palniki w formie plastra
miodu. System smazenia, utrzymujac wiasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie
potraw w sposob zdrowy oraz redukuje ilos¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng oszczednosc. 30G6 (")
System zabezpieczajacy wyposazony w czujnik temperatury i termostat awaryjny, ptomieni pilotujacy ostoniety. 7
pozycji ustawiania temperatury w zakresie od 110 do 190°C. Przyblizona maksymalna produkja godzinowa 16,8 TR
kg. Sredni czas smazenia 5 minut. Podgrzewanie wstepne 10 minut (od 20 do 190°C.). Zapton piezoelektryczny —
zostong silikonowa. Nozki nastawne.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

[ToBepxHOCTb emMKOCTM M (poHTaNbHble naHenu u3 Hepxaseloweil cranu AlSI 304. [lge He3aBuCUMble
3aKpyrNeHHble eMKOCT C KOHTYPOM B BUJe LUMPOKOA XONOAHOM 30HbI AnA c60pa OCTaTKOB NPOAYKTOB.
Tpy6uaTble ropenki B Gopme nuenmHbix cot. CUcTeMa XapKm, COXpaHAIOLLAA HeU3MeHHbIMY OpraHonenTiyeckme
XapaKTepUCTUKM Macna, O3BONAET FOTOBNUTb 37,0POBbIM 00Pa30M, yMeHbLLAA YNCNIO 3aMeH Maca, YTo B UTore
JIA€T CylecTBeHHYIo JKoHomuto. (ncTema obecrieyeHia 6e30MacHOCTH C NOMOLLbIO KnanaKa ¢ Tepmonapoii

R 1/2 UNI1SO 7/1 kW 11
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1 NPefOXPaHNTENbHOTO TepMOCTaTa, 3alLMLIEHHbIA MUNOTHBIA OroHb. PerynupoBka Temnepatypbl ¢ 7 130 [ 130
no3uumamn ot 110 g0 190°C. MakcManbHas 0xuaaeman NpousBoauTeNbHOCTb B Yac 16,8 kr. (pejiHee Bpems 151 38 B
apKu 5 MuHyTbl. MpeaBapuTenbHblii pazorpes: 10 MuHyTbI (0T 20 go 190°C.). lbe303neKTprueckuil noaxur ¢ 200

CUNMKOHOBOI 3aLLMTO. Perynupyemble HOXKI.

| ®
C€ 30 4353 [Bromommee] e o et




Mod. GL10+10B Cod. 17355000 Macros 700

Mod. GL10+10M Cod. 17400000

Lt 10+10

mm 350 x 260 x 225 h (x2)
mm 300x245x115h (x2)
kw 13,8

keal/h 11.868
10T Btu/h 47.086

G30/631  kgh 107
620 i/ 146

’ 00
625 i/ 170 8

31 V"

STANDARD 1 cesto entero para tanque, red de proteccién en el tanque, 2P puertas con manija estampada de espesor 20/10 para los modelos con mueble / 7 cesto inteiro para cada cuba, rede de proteccao na cuba, 2P portas com puxador
moldado de espessura 20/10 para os modelos com mdvel/ Jeden petny kosz dla kazdego zbiornika, siatka ochronna w zbiorniku, drzwiczki 2P z toczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg / 7 yenbHas kopsura
718 EMKOCTH, 3aLUHTHAA CETKA B eMKOCTH, 2P IBEPLbI CO LUTAMITOBAHHO Py YKo TonLynHoi 20/10 414 mogeneii co CTonoM.

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 —MCD 80 — KRF (versiones con mueble) — medio cesto (32502100) / (67— MCD 80— KRF (versdes com mdvel) — meia-cesta (32502100)/ (G7 — MCD 80 — KRF (wersje z obudowa) — kosz potdwkowy (32502100) / (67— MCD
80— KRF (Bepcum co cronom) — lonykop3ura (32502100).

OPTIONAL  Version con medios cestos en lugar del cesto entero / Versdo com meias-cestas ao invés da cesta inteira/ Wersja z koszami potowkowymi zamiast jednego kosza petnego / Bepcus c nonykop3uHanmu BMecrto LenbHoi Kop3uHbi.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de INOXIDABLE AISI 304. 2 tanques redondeados independientes con perfil conexion del gas - conexdo a gds

de amplia zona fria para la recogida de residuos de comida. Quemadores tubulares de nido de abeja. El sistema G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoeqinHeHMe R1/2UNIS0 7/1 kW 13;8
de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo sano
limitando el nimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro final. Sistema de seguridad con vélvula
termopar y termostato de sequridad, llama piloto protegida. Regulacidn de la temperatura con 7 posiciones de
110 a 190°C. Capacidad del tanque 10410 litros. Produccion méxima horaria estimada 24 kg. Tiempo medio de
fritura 5 minutos. Precalentamiento 10-7 minutos (de 20 a 190°C). Encendido piezoeléctrico con proteccion en
silicona. Pies regulables (version con mueble). T 1

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS
Superficie da cuba e painéis frontais de ago INOX AISI 304. 2 cubas arredondadas independentes com perfil i g - &
com ampla drea fria para a recolha dos residuos de alimentos. Queimadores tubulares com estrutura alveolar.
0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de
forma saudavel, limitando o nimero de trocas do 6leo, permitindo uma consideravel poupanga final. Sistema
de sequranca com valvula de termopar, termostato de sequranca e chama piloto protegida. Regulacdo da
temperatura com 7 posicdes, de 110 a 190°C. Capacidade da cuba 10+10 litros. Producdo mdxima hordria
estimada 24 kg. Tempo médio de fritura 5 minutos. Pré-aquecimento 10 minutos (de 20 a 190°C). Activagdo
piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Pés regulaveis (versao com mével).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Dwa niezalezne zaokraglone
zbiorniki z obszerng czescia chtodna stuzaca do zbierania pozostatosci potraw. Rurowe palniki w formie plastra
miodu. System smazenia, utrzymujac wasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie
potraw w sposob zdrowy oraz redukuje ilos¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng oszczednosc.
System zabezpieczajacy wyposazony w czujnik temperatury i termostat awaryjny, ptomien pilotujacy ostoniety. 15 G O(%"G) 30 B("G)
e et e 1o o (a0 e ot (| I A

ostona silikonowa. Nozki nastawne (wersja z obudowa).

TEXHWYECKUE u OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

[ToBepxHOCTb emMKOCTM 11 QpOHTanbHble MaHenn u3 Hepxaseloweii cranm AlSI 304. [IBe He3aBucumble
3aKpyrNeHHble eMKOCT C KOHTYPOM B BUfJe LUMPOKOA XONOAHOM 30HbI AnA c60pa OCTaTKOB NPOAYKTOB.
Tpy6uaTble ropenku B Gopme nuenmHbix cot. CUcTeMa xapKm, COXpaHAIOLLAA HeU3MeHHbIMY OpraHonenTiyeckme
XapaKTepUCTUKM Macna, NO3BONAET FOTOBHUTb 37,0POBbIM 00Pa30M, yMeHbLLAA YNCN0 3aMeH Maca, YTo B UTore
JIa€T CylecTBeHHylo JKoHomuto. (ncTema obecrieyeHna 6e30MacHOCTH C NOMOLLbIO KnanaKa ¢ Tepmonapoit
1 NPefOXPaHNTENbHOT0 TepMOCTaTa, 3alLMLIEHHbIA MUNOTHBIA OroHb. PerynupoBka Temnepatypbl ¢ 7
no3uuuamu ot 110 go 190°C. MakcumanbHas oxuaemas Npou3BOANTENbHOCTD B Yac 24 kr. CpeaHee Bpems
Xapku 5 munyTbl. MpeaBapuTenbHblii pasorpes 10 MukyTbl (0T 20 Ao 190°C). Mbe3oaneKTpuyeckuii NOZXMr ¢
CUNNKOHOBOIA 3aLLWTON. Peryniupyemble HOXKN (BepcuA €O CTONOM).
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Mod. GL15M Cod. 17420000 Macros 700

Lt 15

mm 350x265x310h
mm 300x245x115h
kW 12,7

keal/h 10.922
Btu/h 43332

G30/G31  kgh 0,99
& 620 m¥h 1,34
625 m¥h 1,56

400
15 %"

STANDARD  (esto entero, red de proteccion en el tanque, TP puerta con manija estampada de espesor 20/10 / Cesta inteira, rede de proteccdo na cuba, 1P porta com puxador moldado de espessura 20/10/ Petny kosz, siatka ochronna
w zbiorniku, drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 / LenbHas Kop3uHa, 3aynTHas cetka B emKkocTy, 1P 4Bepya co TammnoBaHHou pyyKoi ronwyuroi 20/10.

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 —KRF - medio cesto (32502100) / (67 — KRF — Meia-cesta (32502100) / (G7 — KRF — kosz potowkowy (32502100) / (67 — KRF — [Tonyxop3uta (32502100).

OPTIONAL  Version con medios cestos en lugar del cesto entero / Versdo com meias-cestas ao invés da cesta inteira/ Wersja z koszami potowkowymi zamiast jednego kosza petnego / Bepcua c nonykop3uramu BMecTo LesbHoI Kop3uHbl.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de INOXIDABLE AISI 304. Tanque redondeado con perfil de amplia zona fria para
la recogida de residuos de comida. Quemadores tubulares de nido de abeja. El sistema de fritura, conservando
inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo sano limitando el nimero de
los cambios de aceite, con un notable ahorro final. Sistema de seguridad con vélvula termopar y termostato de
seguridad, llama piloto protegida. Regulacion de la temperatura con 7 posiciones de 110 a 190°C. Capacidad del
tanque 15 L. Produccién mdxima horaria estimada 18 kg. Tiempo medio de fritura 5 minutos. Precalentamiento
10 minutos (de 20 a 190°C). Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS I
Superficie da cuba e painéis frontais de aco INOX AISI 304. Cuba arredondada com perfil com ampla rea fria
para a recolha dos residuos de alimentos. Queimadores tubulares com estrutura alveolar. 0 sistema de fritura,
conservando as caracteristicas organolépticas do 6leo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando
0 niimero de trocas do 6leo, permitindo uma considerdvel poupanca final. Sistema de seguranca com vélvula de
termopar, termostato de sequranca e chama piloto protegida. Regulagdo da temperatura com 7 posicdes, de 110
a190°C. Capacidade da cuba 15 I. Producdo maxima hordria estimada 18 kg. Tempo médio de fritura 5 minutos.
Pré-aquecimento 10 minutos (de 20 a 190°C). Activado piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Pés requldveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Zaokroaglony zbiornik z ,
obszerng czescig chtodng stuzaca do zbierania pozostatosci potraw. Rurowe palniki w formie plastra miodu.
System smazenia, utrzymujac whasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie potraw
w sposob zdrowy oraz redukuje ilos¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczna oszczednosc. System
zabezpieczajacy wyposazony w czujnik temperatury i termostat awaryjny, ptomien pilotujacy ostoniety. 7
pozycji ustawiania temperatury w zakresie od 110 do 190°C. Przyblizona maksymalna produkcja godzinowa 18
kg. Sredni czas smazenia 5 minut. Podgrzewanie wstepne 10 minut (od 20 do 190°C.). Zapton piezoelektryczny
7 ostong silikonowa. N6zki nastawne. L 30006

[ T
TEXHWYECKME n OYHKLIMOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKK p—
ToBepxHOCTb eMKOCTM 1 (POHTaNbHbIE NaHenn U3 Hepxasetowweil ctani AlSI 304. 3akpyrneHHas emKoCTb ¢
KOHTYPOM B B¢ LIMPOKOIA XONMOAHOIA 30HbI ANA cbopa 0CTaTKOB NPOAYKTOB. Tpy6uaTble ropenky B dopme
nyenuHbIx cot. (UCTeMa Xapku, COXpaHAIOLLAA Hen3MeHHbIMU OpraHoNeNnTUyeckie XapakTepucTukn Macna,
M03BONIAET OTOBHTL 370POBbIM 06Pa30M, yMeHbLLAA YMCIO 3aMeH Macna, YTo B UTOre AAeT CyLLECTBEHHYI0
3KoHomuto. CvicTema obecneyeHns 6e30nacHOCTY C NOMOLLbHO KNanaHa ¢ TepmMonapoii 1 npefoxpaHuTenbHOro
TEpMOCTaTa, 3aLUMLLEHHbIi NUAOTHBIA OFOHb. PerynupoBka Temnepatypbl ¢ 7 mosuuuamin ot 110 go
190°C. MakcumanbHaa oxupaemas npou3BoAUTENbHOCTL B uac 18 K. CpefHee BpemMA XapKit 5 MUHYTbI.
MpenBapuTenbHblii pasorpes 10 MuHyTbl (01 20 Ao 190°C.) Mbe303neKTpUYECKIii NOIKUT ¢ CUTUKOHOBOI
3aLLUTONL. Perynupyemble HOXK. |

conexion del gas - conexao a gds
G podiaczenie gazowe - ra3oBoe CoeAuHeHMe 2D A kW 12,7
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Mod. GL15+15M

Cod. 17440000

Lt 16+15

mm 350x265x 310 h (x2)
mm 300x 245x 115 h (x2)
kW 25,4

keal/h 21.844
Btu/h 86.665

G30/G31  kgh 1,97
@ 620 m¥h 269
625 m¥h 312

800
31"

Macros 700

STANDARD 1 cesto entero para tanque, red de proteccién en el tanque, 2P puertas con manija estampada de espesor 20/10/ 7 cesto inteiro para cada cuba, rede de proteccdo na cuba, 2P portas com puxador moldado de espessura
20/10/ Jeden petny kosz dla kazdego zbiornika, siatka ochronna w zbiorniku, drzwiczki 2P z thoczona klamka o grubosci 20/10/ 7 yenbHas kKop3uHa 418 eMKOCTH, 3aLYUTHAA CETKA B EMKOCTH, 2P BEPLbI CO LUTAMTOBAHHON

pyuKoit Tonwnroi 20/10.

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — MCD 80 — KRF — medio cesto (32502100) / (67 — M(D 80 — KRF — meia-cesta (32502100) / (G7 — MCD 80 — KRF — kosz potowkowy (32502100) / (67 — MCD 80 — KRF — lonykop3una (32502100).
OPTIONAL  Version con medios cestos en lugar del cesto entero / Versdo com meias-cestas ao invés da cesta inteira/ Wersja z koszami potowkowymi zamiast jednego kosza petnego / Bepcus c nonyKop3uHanmu BMecTo LenbHoit Kop3utbi.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de INOXIDABLE AISI 304. 2 tanques redondeados independientes con perfil
de amplia zona fria para la recogida de residuos de comida. Quemadores tubulares de nido de abeja. El sistema
de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo sano
limitando el nimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro final. Ssitema de seguridad con vélvula
termopar y termostato de sequridad, llama piloto protegida. Regulacidn de la temperatura con 7 posiciones de
110 a 190°C. Capacidad del tanque 15415 litros. Produccion méxima horaria estimada 36 kg. Tiempo medio de
fritura 5 minutos. Precalentamiento 10 minutos (de 20 a 190°C). Encendido piezoeléctrico con proteccion en
silicona. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de ago INOX AISI 304. 2 cubas arredondadas independentes com perfil
com ampla drea fria para a recolha dos residuos de alimentos. Queimadores tubulares com estrutura alveolar.
0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de
forma saudavel, limitando o nimero de trocas do 6leo, permitindo uma consideravel poupanga final. Sistema
de sequranca com valvula de termopar, termostato de sequranca e chama piloto protegida. Regulacdo da
temperatura com 7 posicdes, de 110 a 190°C. Capacidade da cuba 15+15 litros. Producdo mdxima hordria
estimada 36 kg. Tempo médio de fritura 5 minutos. Pré-aquecimento 10 minutos (de 20 a 190°C. Activagdo
piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Dwa niezalezne zaokraglone
zbiorniki z obszerng czescia chtodna stuzaca do zbierania pozostatosci potraw. Rurowe palniki w formie plastra
miodu. System smazenia, utrzymujac wasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie
potraw w sposob zdrowy oraz redukuje ilos¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng oszczednosc.
System zabezpieczajacy wyposazony w czujnik temperatury i termostat awaryjny, ptomien pilotujacy ostoniety.
7 pozycji ustawiania temperatury w zakresie od 110 do 190°C. Przyblizona maksymalna produkcja godzinowa 36
kg. Sredni czas smazenia 5 minut. Podgrzewanie wstepne 10 minut (od 20 do 190°C.). Zapton piezoelektryczny
z ostona silikonowa. Nozki nastawne.

TEXHWYECKUE u OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

[ToBepxHOCTb emMKOCTM 11 QpOHTanbHble MaHenn u3 Hepxaseloweii cranm AlSI 304. [IBe He3aBucumble
3aKpyrNeHHble eMKOCT C KOHTYPOM B BUfJe LUMPOKOA XONOAHOM 30HbI AnA c60pa OCTaTKOB NPOAYKTOB.
Tpy6uaTble ropenku B Gopme nuenmHbix cot. CUcTeMa xapKm, COXpaHAIOLLAA HeU3MeHHbIMY OpraHonenTiyeckme
XapaKTepUCTUKM Macna, NO3BONAET FOTOBHUTb 37,0POBbIM 00Pa30M, yMeHbLLAA YNCN0 3aMeH Maca, YTo B UTore
JIa€T CylecTBeHHylo JKoHomuto. (ncTema obecrieyeHna 6e30MacHOCTH C NOMOLLbIO KnanaKa ¢ Tepmonapoit
1 NPefOXPaHNTENbHOT0 TepMOCTaTa, 3alLMLIEHHbIA MUNOTHBIA OroHb. PerynupoBka Temnepatypbl ¢ 7
no3uumami ot 110 go 190°C. MakcumanbHas oxugaemas npouBoAUTENbHOCTb B Yac 36 Kr. (peaHee Bpema
KapKu 5 MuHyTbI. MpeasaputenbHblil pasorpes 10 MuxyTb! (01 20 4o 190°C.). Mbe3oaneKTpuyeckuii Noaxur ¢
CUNMKOHOBOI 3aLLMTON. Perynupyemble HOXKI.

CE &,@5;; B year guarantee
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Mod. GL18MI INDIRECT Cod. 17250500 Macros 700

Lt 18

mm 310x344x335h
mm 300x310x 120 h
kW 16

keal/h 13.760
Btu/h 54.592

G30/G31  kgh 1,25
& 620 m¥h 1,69
625 m¥h 1,97

15 %"

STANDARD  (esto entero, red de proteccion en el tanque, TP puerta con manija estampada de espesor 20/10 / Cesta inteira, rede de proteccdo na cuba, 1P porta com puxador moldado de espessura 20/10/ Petny kosz, siatka ochronna
w zbiorniku, drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 / LenbHas Kop3uHa, 3aynTHas cetka B emKkocTy, 1P 4Bepya co TammnoBaHHou pyyKoi ronwyuroi 20/10.

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 - KRF — medio cesto (32617500) / (67— KRF — meia-cesta (32617500) ] (G7 — KRF — kosz potowkowy (32617500) / (G7 — KRF — lonykop3ura (32617500).

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

PIPlano tanque y paneles frontales de INOXIDABLE AlSI 304. Tanque estampado con perfil de amplia zona fria para conexion del gas - conexdo a gds

la recogida de residuos de comida y gran facilidad d limpieza gracias a la ausencia de tubos y a la gran seccién G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoeqinHeHMe R1/2UNIS0 7/1 kW 16
de la descarga de 1”. Dos quemadores de acero inoxidable, colocados externamente en el tanque, controlados
por electrovélvulas con control de la temperatura por medio de termostato eléctrico de alta precisién. El sistema
de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo sano
limitando el nimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro final. Llama piloto y sistema de seguridad
con termo par y termostato. Regulacion de la temperatura de 110 a 190°C. Produccion méaxima horaria estimada
20 kg. Tiempo medio de fritura 6 minutos. Precalentamiento 10-7 minutos (de 20 a 190°C). Encendido eléctrico.

Pies regulables. “
CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS o

Superficie da cuba e painéis frontais de aco INOX AISI 304. Cuba moldada com perfil com ampla drea fria para a
recolha de residuos de alimentos, e grande facilidade de limpeza devido a auséncia de tubos e a grande seccdo da
descarga, de 1" Dois queimadores de aco inox, colocados no exterior da cuba, accionados por uma electrovalvula
com controlo da temperatura mediante termostato eléctrico de alta precisao. O sistema de fritura, conservando
as caracteristicas organolépticas do 6leo inalteradas, permite cozinhar de forma sauddvel, limitando o nimero de
trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanga final. Chama piloto e sistema de seguranca com termopar
e termostato. Regulacdo da temperatura, de 110 a a 190°C. Produgdo maxima hordria estimada 20 kg. Tempo
médio de fritura 6 minutos. Pré-aquecimento 10 minutos (de 20 a 190°C). Activagdo eléctrica. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Toczony profilowany zbiornik N
z obszerng strefa chtodna dla zbierania pozostatosci potraw i bardzo latwe czyszczenie dzieki nieobecnosci rur -
oraz duzemu przekrojowi odptywu 1. Dwa palniki ze stali inox, umieszczone na zewnatrz zbiornika, sterowane

elektrozaworem, kontrola temperatury za pomocg elektrycznego, bardzo precyzyjnego termostatu. System

smazenia, utrzymujac whasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie potraw w sposob T
zdrowy oraz redukuje ilos¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng oszczednos¢. Ptomien pilotujacy i | COCNNNED
system awaryjny z termoparg i termostatem. Regulacja temperatury w zakresie od 110 do 190°C. Maksymalna
przyblizona produkcja godzinowa 20 kg. Sredni czas smazenia 6 minut. Podgrzewanie wstepne 10 minut (od 20
do 190°C.). Zapton elektryczny. Stopki nastawne.

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

loBepxHOCTb emMKOCT U GoKOBble MaHenu U3 Hepxasetoweil ctanu AlSI 304. LtamnoBaHHas emKocTb
C npodunem B BUAE LUMPOKOA XOMOAHOI 30HbI ANiA c6Opa OCTaTKOB MWLM, OYeHb NETKo OuMilaemas
6narogapa oTcyTcTBUIO TPY6 M GonbLUOMY CeyeHnio cmBa pasmepom 17 JIBe ropenku U3 HepxasetoLueil
CTaNK, PacnonoXxeHHble CHapyXW eMKOCTH, ynpaBAemble dNeKTPOKNANaHoM C KOHTPONeM Temneparypl,
OCYLLECTBNACMbBIM 3MIEKTPUYECKIM TePMOCTAaTOM  BbICOKO TouHoCTM. (McTeMa XKapky, OCTaBAAiowan
HeU3MeHHbIMM  OpraHonenTuyeckie XapakTepucTMKU Macna, N03BOAAET TOTOBUTb 3HOPOBYH  MULLY,
OrpaHIyMBas YNCNI0 CMeH Macna, YTo AaeT CyLLeCTBEHHYI0 IKOHOMMIO. ITUNOTHBIiA 0roHb 1 cicTeMa obecneyenna H
6e30nacHocT ¢ Tepmonapoii i Tepmoctatom. PerynupoBka Temnepatypbl ot 110 go 190°C. MakcumanbHas 400
NpoeKTHaA NPou3BOAUTENbHOCTb 20 Kr B Yac. CpeaiHee Bpema xapKu 6 MukyT. lTpeaBapuTenbHbiii pasorpes 10

MUHYT (01 20 80 190°C.). SneKTpUYeCKuii NOZXMT. Perynupyemble HOXKY.
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Mod. GL18+18MI INDIRECT | Cod. 17580000

Lt 18+18

mm 310 x 344 x 335 h (x2)
mm 300x310x 120 h (x2)
kW 32

keal/h 21.520
Btu/h 109.184

G30/G31  kgh 250
@ 620 m¥h 1,46
625 m¥h 1,70

800
311"

STANDARD 1 cesto entero para tanque, red de proteccién en el tanque, 2P puertas con manija estampada de espesor 20/10/ 7 cesto inteiro para cada cuba, rede de proteccdo na cuba, 2P portas com puxador moldado de espessura
20/10/ Jeden petny kosz dla kazdego zbiornika, siatka ochronna w zhiorniku, drzwiczki 2P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 / 7 yesbHas kop3ua 414 eMKOCTY, 3aLYNTHAA CETKA B eMKOCTH, 2P 4BEDLbI CO LUTAMITOBAHHON
pyuKoit Tonwynroi 20/10.

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — KRF — medio cesto (32617500) / (67— KRF — meia-cesta (32617500) | (G7 — KRF — kosz potowkowy (32617500) / (G7 — KRF — llonykop3una (32617500).

OPTIONAL  Version con medios cestos en lugar del cesto entero / Versdo com meias-cestas ao invés da cesta inteira/ Wersja z koszami potowkowymi zamiast jednego kosza petnego / Bepcus c nonyKop3uHanmu BMecTo LenbHoi Kop3uHbi.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano tanque y paneles frontales de INOXIDABLE AISI 304. Tanques estampados con perfil de amplia zona fria conexion del gas - conexdo a gds

para la recogida de residuos de comida y gran facilidad d limpieza gracias a la ausencia de tubos y a la gran G podfaczenie gazowe - ra3oB0e CoeqinHeHMe
seccion dela descarga de 1”. Quemadores de acero inoxidable, colocados externamente en el tanque, controlados
por electrovélvulas con control de la temperatura por medio de termostato eléctrico de alta precisién. El sistema
de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo sano
limitando el nimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro final. Llama piloto y sistema de seguridad
con termo par y termostato. Regulacion de la temperatura de 110 a 190°C. Produccion méaxima horaria estimada
40 kg. Tiempo medio de fritura 6 minutos. Precalentamiento 10-7 minutos (de 20 a 190°C). Encendido eléctrico.

Pies regulables. ﬂ

wﬂm
CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS . .
Superficie da cuba e painéis frontais de ago INOX AISI 304. Cubas moldadas com perfil com ampla drea fria para : .
arecolha de residuos de alimentos, e grande facilidade de limpeza devido a auséncia de tubos e a grande seccdo
da descarga, de 1”. Queimadores de aco inox, colocados no exterior da cuba, accionados por uma electrovalvula
com controlo da temperatura mediante termostato eléctrico de alta preciséo. 0 sistema de fritura, conservando
as caracteristicas organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o nimero de
trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanca final. Chama piloto e sistema de seguranca com termopar
e termostato. Regulacdo da temperatura, de 110 a a 190°C. Produgdo méxima hordria estimada 40 kg. Tempo
médio de fritura 6 minutos. Pré-aquecimento 10 minutos (de 20 a 190°C). Activagdo eléctrica. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Zbiomiki tloczone z
obszerng strefa chtodng dla zhierania pozostatosci potraw i bardzo fatwe czyszczenie dzigki nieobecnosci rur —
oraz duzemu przekrojowi odptywu 1" Dwa palniki ze stali inox, umieszczone na zewnatrz zbiornika, sterowane
elektrozaworem, kontrola temperatury za pomocy elektrycznego, bardzo precyzyjnego termostatu. System .,
smazenia, utrzymujac whasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie potraw w sposob I’M
zdrowy oraz redukuje ilos¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczna oszczednos¢. Ptomien pilotujacy i | T
system awaryjny z termoparg i termostatem. Regulacja temperatury w zakresie od 110 do 190°C. Maksymalna
przyblizona produkcja godzinowa 40 kg. Sredni czas smazenia 6 minut. Podgrzewanie wstepne 10 minut (od 20
do 190°C.). Zapton elektryczny. Stopki nastawne.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

loBepxHOCTb emKocTU i 60KOBble naHenu u3 Hepxasetoweid cranu AlSI 304. LlitamnoBaHHble emKocTH ¢
npodunem B BUAe LIMPOKOV XONOAHO! 30HbI ANA cBOpa 0CTATKOB MULLM, 04eHb Nerko ounLuaeMble bnaropaps
OTCYTCTBYI TPY6 1 60ONbLLIOMY CeYeHuto CuBa pasmepom 1”. Topenkit U3 HepiaeloLLieid CTany, pacrnonoxeHHble
CHapyXuU eMKOCTM, ynpaBnAemble JNeKTPOKNAnaHoOM C KOHTpOMeM TemnepaTypbl, OCyLieCTBAAEMbIM

INEKTPUYECKUM  TEPMOCTaTOM  BbICOKOI TOYHOCTW. (ucTema apKu, OCTaBAAIOWQAA  HeU3MEHHbIMU —
OpraHonenTuyeckile XapakTepucTKi Macna, Mo3BONAET FOTOBUTb 370POBYI0 MULLY, OFPaHUYMBAA YNCIO
CMeH Macna, YTo JaeT CylecTBeHHYIo SKoHoMUIo. MUNOTHbIN 0roHb U cucTema obecneyenna GesonacHocTi U i
C Tepmonapoit u Tepmoctatom. Perynuposka Temnepatypbl oT 110 go 190°C. MakcumanbHas npoekTHas 800
npou3BoAUTeNbHOCTL 40 Kr B vac. (peHee Bpema xapkit 6 MuyT. lpeBaputenbHblil pasorpes 10 MuHyT (o
20 go 190°C.). IneKTpuyeckuii nogxur. Perynupyemble HOXKH.

R 1/2 UNI SO 7/1 kW 32
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Mod. GL20M

Cod. 17460000

Lt 20

mm 402 x302x340h
mm 360x270x 150 h
kW 16,5

keal/h 14.190
Btu/h 56.298

G30/G31  kgh 1,29
& 620 m¥h 1,75
625 m¥h 203

Macros 700

STANDARD  (esto entero, red de proteccion en el tanque, 1P puerta con manija estampada de espesor 20/10 / Cesta inteira, rede de proteccdo na cuba, 1P porta com puxador moldado de espessura 20/10/ Petny kosz, siatka ochronna w
zhiorniku, drzwiczki 1P z toczona klamka o grubosci 20/10 / LlenbHas kop3uHa, 3aLyutHaA ceTka 8 emkocTy, 1P ABepya co LTamMnoBaHHoi pyykoi TomiyuHoi 20/10.
ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — KRF — medio cesto (32502700) / (G7 — KRF — meia-cesta (32502700)/ (G7 — KRF — kosz potowkowy (32502700) / (67 — KRF — Tonykop3uHa (32502700).
OPTIONAL  Version con medios cestos en lugar del cesto entero / Versdo com meias-cestas ao invés da cesta inteira/ Wersja z koszami potowkowymi zamiast jednego kosza petnego / Bepcua c nonykop3uramu BMecTo LesbHoI Kop3uHbl.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de INOXIDABLE AISI 304. Dos tanques estampados de nueva generacion con
perfil delineado en el fondo de amplia zona fria para la recogida de residuos de comida. Quemadores tubulares de
nido de abeja. El sistema de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite
cocinar de modo sano limitando el ndmero de los cambios de aceite, con un notable ahorro final. Sistema de
seguridad con vdlvula termopar y termostato de sequridad, llama piloto protegida. Regulacién de la temperatura
con 7 posiciones de 110 a 190°C. Capacidad del tanque 20+20L Produccion maxima horaria estimada 25 kg.
Tiempo medio de fritura 6 minutos. Precalentamiento 10-7 minutos (de 20 a 190°C). Encendido piezoeléctrico
con proteccién en silicona. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de ago INOX AISI 304. Duas cubas moldadas de nova geracdo com perfil
moldado no fundo com ampla drea fria para a recolha dos residuos de alimentos. Queimadores tubulares com
estrutura alveolar. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do dleo inalteradas,
permite cozinhar de forma saudavel, limitando o nimero de trocas do dleo, permitindo uma consideravel
poupanca final. Sistema de seguranca com vélvula de termopar, termostato de seguranga e chama piloto
protegida. Regulacdo da temperatura com 7 posicdes, de 110 a 190°C. Capacidade da cuba 20+20 . Producdo
maxima hordria estimada 25 kg. Tempo médio de fritura 6 minutos. Pré-aquecimento 10 minutos (de 20 a
190°C). Activagao piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Pés reguldveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Dwa ttoczone zbiorniki nowej
generagji z ksztattowanym profilem na dnie oraz z obszerna czescia chtodng stuzaca do zbierania pozostatosci
potraw. Rurowe palniki w formie plastra miodu. System smazenia, utrzymujac whasciwosci organoleptyczne
oleju niezmienione, umozliwia gotowanie potraw w sposob zdrowy oraz redukuje ilos¢ koniecznych wymian
oleju, zapewniajac znaczng oszczednosc. System zabezpieczajacy wyposazony w czujnik temperatury i
termostat awaryjny, ptomien pilotujacy ostoniety. 7 pozycji ustawiania temperatury w zakresie od 110 do 190°C.
Przyblizona maksymalna produkcja godzinowa 25 kg. Sredni czas smazenia 6 minut. Podgrzewanie wstepne 10
minut (od 20 do 190°C.). Zapton piezoelektryczny z ostong silikonowa. Nozki nastawne.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANDHBIE XAPAKTEPUCTUKN

[ToBepxXHOCTb eMKOCTI 1 QpOHTaNbHble MaHenu u3 Hepxasetowei ctanu AISI 304. [lge wWTamnoBaHHble
@MKOCTM HOBOrO NMOK0/eHNA C HOPMOBAHHBIM NPOGUIEM [iHA U LUINPOKOIA XONOAHON 30HbI ANA cOOpa 0CTATKOB
npogykToB. Tpy6uaTble ropenku B Gopme nuenuHblx coT. (MCTeMa apky, COXPAHAIOWLAA HEM3MEHHbIMI
opraHofienTuyeckile XapakTepucTkn Macna, Mo3BONAET ToTOBUTb 3[0POBbIM 00Pa3oM, yMeHbLIaA Yncio
3aMeH Macna, YTo B UTOre AAET CyLLeCTBEHHYH0 SKOHOMMI0. (McTema obecneyema 6e30nacHoCTI ¢ NOMOLLbIO
KnanaHa ¢ TepMonapoii 1 NpesoXpaHUTeNbHOTO TepMOCTaTa, 3aLlMLLEHHDIA NUNOTHbIA OroHb. PerynupoBka
Temnepatypbl ¢ 7 nosuumamu ot 110 po 190°C. MakcumanbHaa oXuAaemas Mpou3BOAUTENbHOCTH B
yac 25 kr. CpeaHee Bpema xapki 6 MuHyT. lpenBapuTenbHblit pasorpes 10 MunyTbl (o1 20 go 190°C).
[be303neKTPUYECKHiA NOJXKUT C CUNMKOHOBOI 3aLLTOIA. Perynupyemble HOXKI.
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Mod. GL20+20M Cod. 17480000 Macros 700

Lt 20+20

mm 402 x 302 x 340 h (x2)
mm 360 x 270 x 150 h (x2)
kW 33

keal/h 28.380
Btu/h 112.596

G30/G31  kgh 258
@ 620 m¥h 349
625 m¥/h 4,07

800
3"

STANDARD 1 cesto entero para tanque, red de proteccién en el tanque, 2P puertas con manija estampada de espesor 20/10/ 7 cesto inteiro para cada cuba, rede de proteccdo na cuba, 2P portas com puxador moldado de espessura
20/10/ Jeden petny kosz dla kazdego zbiornika, siatka ochronna w zhiorniku, drzwiczki 2P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 / 7 yesbHas kop3ua 474 eMKOCTY, 3aLYNTHAA CETKa B EMKOCTY, 2P 4BEDLbI CO LUTAMTOBAHHON
pyuKoit Tonwynroi 20/10.

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — MCD 80 — KRF — medio cesto (32502700) / (G7 — MCD 80 — KRF — meia-cesta (32502700)/ (G7 — MCD 80 — KRF — kosz potdwkowy (32502700) / (67 — MCD 80 — KRF — [lonykop3uta (32502700).

OPTIONAL  Version con medios cestos en lugar del cesto entero / Versdo com meias-cestas ao invés da cesta inteira/ Wersja z koszami potéwkowymi zamiast jednego kosza petnego / Bepcus c nonyKop3uHamu BmMecro LenbHoi Kop3uHbi.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de INOXIDABLE AISI 304. Dos tanques estampados de nueva generacion con conexion del gas - conexdo a gas

perfil delineado en el fondo de amplia zona fria para la recogida de residuos de comida. Quemadores tubulares de G podtaczenie gazowe - ra3oBoe CoeMHeHMe R1/2UNIISO 7/1 kW 33
nido de abeja. El sistema de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite

cocinar de modo sano limitando el nimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro final. Sistema de

sequridad con vélvula termopar y termostato de sequridad, llama piloto protegida. Regulacion de la temperatura

con 7 posiciones de 110 a 190°C. Capacidad del tanque 20+20L. Produccién méxima horaria estimada 50 kg.

Tiempo medio de fritura 6 minutos. Precalentamiento 10-7 minutos (de 20 a 190°C). Encendido piezoeléctrico

con proteccion en silicona. Pies requlables.

o _ I i 5
CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS -
Superficie da cuba e painéis frontais de ago INOX AISI 304. Duas cubas moldadas de nova geracao com perfil o
moldado no fundo com ampla drea fria para a recolha dos residuos de alimentos. Queimadores tubulares com — ~

estrutura alveolar. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do dleo inalteradas,
permite cozinhar de forma saudavel, limitando o nimero de trocas do dleo, permitindo uma consideravel @) ®
poupana final. Sistema de seguranca com vélvula de termopar, termostato de seguranga e chama piloto
protegida. Regulacdo da temperatura com 7 posicdes, de 110 a 190°C. Capacidade da cuba 20+20 . Producdo
maxima hordria estimada 50 kg. Tempo médio de fritura 6 minutos. Pré-aquecimento 10 minutos (de 20 a
190°C). Activacdo piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Dwa ttoczone zbiorniki nowej
generagji z ksztattowanym profilem na dnie oraz z obszerna czescia chtodng stuzaca do zbierania pozostatosci
potraw. Rurowe palniki w formie plastra miodu. System smazenia, utrzymujac whasciwosci organoleptyczne
oleju niezmienione, umozliwia gotowanie potraw w sposéb zdrowy oraz redukuje ilos¢ koniecznych wymian
oleju, zapewniajac znaczng oszczedno$¢. System zabezpieczajacy wyposazony w czujnik temperatury i .,
termostat awaryjny, ptomien pilotujacy ostoniety. 7 pozycji ustawiania temperatury w zakresie od 110 do 190°C. L 30006)

Przyblizona maksymalna produkda godzinowa 50 kg. Sredni czas smazenia 6 minut. Podgrzewanie wstepne 10 A
minut (od 20 do 190°C.). Zapton piezoelektryczny z ostona silikonowa. Nozki nastawne.

TEXHWYECKUE u OYHKLIMOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

[ToepxHOCTb eMKOCTH 1 (OHTaNbHble MaHenu u3 Hepxasetoweil cranu AlSI 304. e wwTamnoBaHHble
€MKOCTV HOBOTO NOKONeHMA ¢ JoPMOBAHHbIM NPOGUNEM J1Ha 1 LIMPOKOV XONOAHOI 30HbI ANA C60pa 0CTaTKOB
npopyKToB. Tpy6uatble ropenku B dopme MuenuHbix cot. CUCTEMa XapKi, COXPaHAILLAA HeU3MeHHbIMM
opraHosienTuyeckile XapakTepucTukn Macna, Mo3BONAET ToTOBUTb 3[0POBbIM 06Pa3oM, yMeHbLIas uncio
3aMeH Macna, 4To B UTOre J1aeT CyLLeCTBEHHYI0 3KoHOMUI0. C1CTema obecnieyeHma 6e30MacHoCT C NOMOLLbI0
KnanaHa C Tepmonapoi 1 npeAoXpaHUTeNbHOro TepMOCTaTa, alLMLLeHHDIA NUAOTHbII OroHb. Perynuposka
Temnepatypbl ¢ 7 nosuumamu ot 110 go 190°C. MakcumanbHaa oXuAaemas Mpou3BOAUTENbHOCTb B m m
yac 50 kr. CpenHee Bpema xapki 6 MuHyT. lpenBapuTenbHblit pasorpes 10 MuHyTbl (o1 20 go 190°C).
[Tbe303neKTpuyeckuit NOAXNT C CUNMKOHOBOI 3aLLMTONA. Perynupyemble HOXKI. U O
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Mod. GL30B Cod. 17500000 Macros 700

Mod. GL30M Cod. 17490000

T

mm 660 x 345 x 260 h
mm 610x300x115h
kW 20

kcal/h 17.200
T0T. Btu/h 68.240

G30/G31  kgh 1,56
G20 méh 2,11
G25 méh 2,47

31 V"

STANDARD  Cesto entero, red de proteccion en el tanque, 2P puertas con manija estampada de espesor 20/10/ Cesta inteira, rede de proteccao na cuba, 2P portas com puxador moldado de espessura 20/10/ Petny kosz, siatka ochronna
w zbiorniku, drzwiczki 2P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 / LjensHas kKop3uHa, 3alyuTHAA ceTKa B eMKOCTH, 2P BEPLbI CO LUTAMMOBaHHON pyyKoi ToniynHosi 20/10.

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — MCD 80 — KRF — medio cesto (32617000) / (67 — M(D 80 — KRF — meia-cesta (32617000)/ (G7 — MCD 80 — KRF — kosz potdwkowy (32617000) / (67 — MCD 80 — KRF — lonykop3uHa (32617000).

OPTIONAL  Version con medios cestos en lugar del cesto entero / Versdo com meias-cestas ao inves da cesta inteira/ Wersja z koszami potowkowymi zamiast jednego kosza petneqo / Bepcus c nonykop3uHanu BMecTo LenbHoil Kop3uHbi.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano tanque y paneles frontales de INOXIDABLE AISI 304. Amplio tanque redondeado, equipado con cesto de conexion del gas - conexdo a gas

gran tamario, especialmente indicado para el uso en el sector de la pasteleria. Amplia zona fria para recogida de G podtaczenie gazowe - ra3oBoe CoeMHeHMe
residuos de comida. Quemadores tubulares de nido de abeja. El sistema de fritura, conservando inalteradas las
caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo sano limitando el nimero de los cambios de
aceite, con un notable ahorro final. Sistema de sequridad con valvula termopar y termostato de sequridad, llama
piloto protegida. Regulacién de la temperatura con 7 posiciones de 110 a 190°C. Capacidad del tanque 25 L.
Produccién maxima horaria estimada 48 kg. Tiempo medio de fritura 5 minutos. Precalentamiento 10-7 minutos
(de 202 190°C). Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Pies regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de ago INOX AISI 304. Ampla cuba arredondada, equipada com cesta de
grande dimenséo, especialmente indicado para o uso em pastelarias. Ampla drea fria para a recolha de residuos =
de alimentos. Queimadores tubulares com estrutura alveolar. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas

organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de trocas do dleo,

permitindo uma consideravel poupanca final. Sistema de seguranca com vélvula de termopar, termostato de

seguranca e chama piloto protegida. Regulacdo da temperatura com 7 posicdes, de 110 a 190°C. Capacidade da

cuba 25 |. Producdo méxima hordria estimada 48 kg. Tempo médio de fritura 5 minutos. Pré-aquecimento 10

minutos (de 20 a 190°C). Activacao piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Pés requldveis (versdo com mével). .

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE 100 Iﬁ =6
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Pojemny zaokraglony
zbiornik, wyposazony w bardzo duzy kosz, szczegdlnie przydatne do zsatosowania w cukiernictwie. Obszerna
cze$¢ chtodna stuzaca do zbiernia pozostatosci potraw. Rurowe palniki w formie plastra miodu. System smazenia,
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utrzymujac whasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie potraw w sposob zdrowy 1560 (%"G) 30 H(%"G)
oraz redukuje ilo¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng oszczednos¢. System zabezpieczajacy I —
wyposazony w czujnik temperatury i termostat awaryjny, ptomieri pilotujacy ostoniety. 7 pozycji ustawiania A (T

temperatury w zakresie od 110 do 190°C. Przyblizona maksymalna produkcja godzinowa 48 kg. Sredni czas
smazenia 5 minut. Podgrzewanie wstepne 10 minut (od 20 do 190°C.). Zapton piezoelektryczny z ostong
silikonowa. Nozki nastawne(wersja z obudowa).

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

ToBepxHOCTb emMKOCTI U GpOHTanbHbIe NaHenu u3 Hepxaseloweid cranu AlSI 304. KpynHaa 3akpyrnenHas
eMKOCTb € 60NIbLLIOI KOP3UHOIA, 0COBeHHO NOAXOAALLAA ANA UCTIONb30BAHNA B KOHAUTepCKoM Aene. Llinpokas
X0NoAHaA 30Ha AnA cbopa 0CTaTKoB NPOAYKTOB. TpybuaTble ropesnku B Gopme nuenmHbix cot. CUcTeMa XapKi,
COXPaHAIOLLIAA HEV3MEHHbIMI OpraHoNenTUyeckyie XapakTepucTK Macna, NO3BONAET FOTOBUTL 3A0POBbIM
06pa3om, yMeHbLLAA YN0 3aMeH Macna, 4To B UTOre JlaeT CylecTBeHHyIo KoHoMuto. CucTema obecneyenna 800 800
6e30MacHoCT C MOMOLLbI0 KNamaHa ¢ TepMOMapoii U MpefoXpaHUTENbHOTO TepMOCTaTa, 3aLlMLLEHHbIN

NUNOTHBII OTOHb. PerynupoBka Temnepatypbl ¢ 7 nosuumnamu ot 110 go 190°C. MakcumanbHas oxupaemasn

NPOM3BOAMTENBHOCTD B Uac 48 Kr. (pefHee Bpema Xapku 5 MUHYTbI. [peBapuTenbHblii pazorpes 10 MUHYTbI

(01 20 go 190°C). Mbe303neKTPUYECKMiA MOAXKMT C CUNMKOHOBOIA 3aLLUTOiA. Perynupyemble HOXKI (Bepcua o

CTONOM).
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Mod. E7F10-4B

Cod. 18501000 Macros 700

Mod. E7F10-4BS

Cod. 18503000

Mod. E7F10-4M

Cod. 18501500

Mod. E7F10-4MS

Cod. 18503500

mm 340x225x% 200 h

mm 255x210x 110 h

kW 6 (E7F10-4B,E7F10-4M)
kw 9 (E7F10-4BS,E7F10-4MS)
V400 - 415 3N ~

W
15 %"

STANDARD  Cesto entero, red de proteccion en el tanque, 1P puerta con manija estampada de espesor 20/10 para los modelos con mueble / Cesta inteira, rede de protec¢do na cuba, 1P porta com puxador moldado de espessura 20/10
para os modelos com mdvel/ Petny kosz, siatka ochronna w zbiorniku, drzwiczki 1P z ttoczona klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa / enbHas kop3uHa, 3awyuTHas ceTka 8 emMKocTH, 1P 4BEpYa CO LITaMITOBAHHON

pyuKoit Tonwuroi 20/10 414 mogeneit co cTonom.

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — Medio cesto (33501600) — KRF (versiones con mueble) / (67 — Meia-cesta (33501600) — KRF (versées com mdvel) | (G7 — Kosz potowkowy (33501600) — KRF (wersje z obudowa) / (67 — lonykopsuna (33501600) —

KRF (Bepcun co cronom).

OPTIONAL  Versién con medios cestos en lugar del cesto entero / Versdo com meias-cestas ao invés da cesta inteira/ Wersja z koszami potéwkowymi zamiast jednego kosza petnego / Bepcus c nosyKop3uHamu BMeCTo LenbsHo Kop3uHbi.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de INOXIDABLE AISI 304. Tanque estampado y redondeado equipado con
especiales resistencias giratorias de acero inoxidable incoloy de elevada duracion, pueden alcanzar en breve
tiempo la temperatura de trabajo, permitiendo un ahorro del aceite del 60%. El sistema de fritura, conservando
inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo sano limitando el nimero de los
cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacidn de la resistencia facilita las operaciones de limpieza.
Control de la temperatura programada mediante termostato regulable hasta 190°Cy termostato de sequridad de
rearme manual. Tiempo medio de fritura 4 minutos. Precalentamiento 4-5 minutos (de 20 a 190°C). Produccion
maxima 25 kg/h (E7F10-4B, E7F10-4M), 30 kg/h (E7F10-4BS, E7F10-4MS). Pies regulables (versién con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de aco INOX AISI 304. Cuba moldada e arredondada equipada com
resisténcias espaciais rotatdrias de aco inox incoloy de elevada duracdo, que podem alcancar em brevissimo
tempo a temperatura de exercicio, permitindo uma poupanca de 6leo de 60%. 0 sistema de fritura, conservando
as caracteristicas organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o nimero
de trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanga final. A rotacéo das resisténcias facilita as operacdes de
limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante termostato requlavel até 190°C e termostato
de seguranga com rearmamento manual. Tempo médio de fritura 4 minutos. Pré-aquecimento 4-5 minutos (de
20a 190°C). Producdo mdxima 25 kg/h (E7F10-4B, E7F10-4M), 30 kg/h (E7F10-4BS, E7F10-4MS). Pés requlaveis
(versdo com movel).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Ttoczony i zaokraglony
zhiornik, wyposazony w specjalne rezystancje obrotowe wykonane ze stali nierdzewnej inox incoloy o wysokiej
wytrzymatosci, mogace osiagnac w bardzo krétkim czasie temperature robocza i umozliwiajace zaoszczedzenie
nawet do 60% oleju. System smazenia, utrzymujac whasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia
gotowanie potraw w sposob zdrowy oraz redukuje ilos¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng
oszczednosc. Rotacja rezystandji ufatwia czyszczenie urzadzenia. Kontrola ustawionej temperatury za pomocg
nastawnego termostatu, do 190°C, oraz termostatu awaryjnego uzbrajanego recznie. Sredni czas smazenia
wynosi 4 minuty. Podgrzewanie wstepne 4-5 minut (od 20 do 190°C). Maksymalna produkja 25 kg/h (E7F10-
4B, E7F10-4M), 30 kg/h (E7F10-4BS, E7F10-4MS). Nozki nastawne (wersja z obudowa).

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

MoBepxHOCTb eMKOCTM M (pOHTaNbHble MaHenu W3 Hepxaseloweir ctanu AlSI 304. LltamnoBaHHaa
3aKpyrneHHas eMKOCTb €O CMewvanbHbIMI BpaLuaiowmmmnca TIHamu 13 HepkaBeloLuero crinaBa MHKONOiA
MOBbILUIEHHOI MPOYHOCTH, MO3BOAAIWMMM AOCTMYL pabouylo TemnepaTypy B KpaTuaiilunii npomesxyTok
BpeMeHH, YTo SKOHOMUT Macno Ha 60%. C1cTeMa XapKu, COXPaHAIOLLAA HeM3MEHHbIMIN OpraHonenTuyeckie
XapaKTepuCTVKN Macna, No3BONAeT roTOBUTb 3A0POBbIM 00pa30M, yMeHbLUaA YNCIO 3aMeH Macna, 4to
B UTOre JaeT CyliecTBeHHylo SKoHomuio. Bpauenne TOHa ynpowaer uuctky. KoHtponb ycTaHoBneHHoit
Temnepatypbl C NOMOLLbI0 TepMmocTaTa, peryaupyemoro Ao 190°C, u npefoxpaHnTeNbHOrO TepmocTaTa ¢
PyuHbIM nepe3anyckom. CpesiHee Bpems apKu 4 MuHyTbI. MpefBapuTenbHbIi pasorpes 4-5 MuyTbl (oT 20
10 190°C). MakcumanbHas npoussogutenbHocTs 25 kr/u (E7F10-4B, E7F10-4M), 30 kr/u (E7F10-4BS, E7F10-
4MS). Perynupyemble HOXKH (Bepcus €O CTONOM).

ﬁ m c€ £\35/°‘; 3year guarantee
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Mod. E7F10-8B Cod. 18502000 Macros 700

Mod. E7F10-8BS Cod. 18504000
Mod. E7F10-8M Cod. 18502500
Mod. E7F10-8MS Cod. 18504500

Lt 10+10

mm 340 225 % 200 h (2) i)
e —

mm 255x210x 110 h (x2)

kW 6x2 (E7F10-8B,E7F10-8M)

kW 9x2 (E7F10-8BS,E7F10-8MS)

V400 - 415 3N ~

800
31"

STANDARD 2 cestos enteros, red de proteccion en el tanque, 2P puertas con manija estampada de espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 Cestos inteiros, rede de protecgdo na cuba, 2P portas com puxador moldado de espessura
20/10 para os modelos com mdvel/ 2 kosze petne, siatka ochronna w zbiorniku, drzwiczki 2P z thoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa / 2 yesbHbie kop3unbi, 3awyutHas cetka 8 emkocth, 2P ABeplbi o
LITaMMoBaKHON pydKodt TonymHod 20/10 4114 Mogenei co cTonom.

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — Medio cesto (33501600) — MCD 80 KRF (versiones con mueble) / (67— Meia-cesta (33501600) — MCD 80 — KRF (versdes com mavel)/ CG7 — Kosz potowkowy (33501600) — MCD 80 — KRF (wersje z obudowa) / (67—
lonykop3una (33501600) — MCD 80 — KRF (Bepcun co cTonom).

OPTIONAL  Version con medios cestos en lugar del cesto entero / Versdo com meias-cestas ao invés da cesta inteira/ Wersja z koszami potéwkowymi zamiast jednego kosza petnego / Bepcus c nosyKop3uHamu BMeCTo LenbHoR Kop3uHbl.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES
Plano tanque y paneles frontales de INOXIDABLE AISI 304. Dos tanques estampados y redondeados equipados conexion eléctrica - conexao eléctrica kW 6x2
con mandos independientes y especiales resistencias giratorias de acero inoxidable incoloy de elevada duracion E podiaczenie elektryczne - sneKTpuyecKoe coeauHeHNe V400 - 415 3N ~ KW 9x2
que pueden alcanzar en breve tiempo la temperatura de trabajo, permitiendo un ahorro del aceite del 60%. EI

sistema de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo
sano limitando el nimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia
facilita las operaciones de limpieza. Control de la temperatura programada mediante termostato regulable hasta
190°Cy termostato de seguridad de rearme manual. Tiempo medio de fritura 4 minutos. Precalentamiento 4-6
minutos (de 20 a 190°C). Produccién maxima 50 kg/h (E7F10-8B, E7F10-4M), 60 kg/h (E7F10-8BS, E7F10-8MS).
Pies regulables (version con mueble). i il

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de aco INOX AISI 304. Duas cubas moldadas e arredondadas equipadas
com comandos independentes e resisténcias espaciais rotatdrias de aco inox incoloy de elevada duracéo, que af 3
podem alcancar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio, permitindo uma poupanga de 6leo de 60%. 105
0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do 6leo inalteradas, permite cozinhar de

forma saudavel, limitando o nimero de trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanca final. A rotagdo

das resisténcias facilita as operagdes de limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante

termostato regulavel até 190°C e termostato de seguranga com rearmamento manual. Tempo médio de fritura

4 minutos. Pré-aquecimento 4-6 minutos (de 20 a 190°C). Produgao méxima 50 kg/h (E7F10-8B, E7F10-8M), 60

kg/h (E7F10-8BS, E7F10-8MS). Pés regulaveis (versao com mdvel).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Dwa zbiorniki ttoczone i
zaokraglone, wyposazone w niezalezne polecenia oraz w specjalne rezystancje obrotowe wykonane ze stali 3105 2105
,";::ii;wi"‘;',,;g‘;m;;’gﬁg ;“;3;;;2';;";?;?;;:1"‘;; 0% ol Sytem ?;r:zz:ng,o tﬂgyﬁ?; ke I M
organoleptyczne oleju niezmieni umozliwia g 1ie potraw w sposéb zdrowy oraz redukuje ilos¢
koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng oszczedno$¢. Rotacja rezystancji ufatwia czyszczenie
urzadzenia. Kontrola ustawionej temperatury za pomoc nastawnego termostatu, do 190°C, oraz termostatu
awaryjnego uzbrajanego recznie. Sredni czas smazenia wynosi 4 minuty. Podgrzewanie wstepne 4-6 minut
(da 20 a 190°C). Maksymalna produkgja kg/h (E7F10-8B, E7F10-8M), 60 kg/h (E7F10-8BS, E7F10-8MS). Nozki
nastawne (wersja z obudowa).

TEXHUYECKHE u OYHKLMOHATIbHBIE XAPAKTEPUCTUKM U] U]
[ToBepXHOCTb eMKOCTU U GPOHTaNbHbIe MaHenu u3 Hepxasetoweid ctanu AISI 304. [lge wramnoBaHHble m [ |‘ |‘
OKpYI/eHHble eMKOCTU ¢ He3aBUCUMbIMA NaHenAMU yNpaBReHua M MPUBOAOM 1 CMeLManbHbIMU

Bpawatowmumuca TIHamu 13 HepxaBeloLero CnaBa UHKONOIA NOBbILIEHHOA MPOYHOCTH, MO3BONANLMMY { | i { | { |
AOCTUYb pabouyto TeMnepaTypy B KpaTyailLumii NpOMeXyToK BpEMEHHU, 4T0 IKOHOMUT Maco Ha 60%. (ucrema
KapKM, COXaHAILIAA HEM3MEHHbIMI OpraHoNenTUyeckue XapakTepucTUKM Macna, no3BonseT roToBUTb
3710pOBbIM 06pa30M, yMeHbLLAA YACT0 3aMeH MaCna, YTo B UTOTe AAET CyLLeCTBEHHYI0 SKoHoMMI0. BpalueHme
T3Ha ynpouwaet ynctky. KoHTponb ycTaHoBReHHOIA TeMnepaTypbl C NOMOLLbIO TepMOCTaTa, peryupyemoro
10 190°C, v npefoXpaHUTENbHOTO TePMOCTaTa C pyuHbIM nepe3anyckom. CpesHee BpeMA XapKi 4 MUHYTBI.
MpeaBapuTenbHblii pasorpes 4-6 muHyTbl (0T 20 Ao 190°C). MakcumanbHas Npou3BoAUTENbHOCTb 50 Kr/y
(E7F10-8B, E7F10-8M), 60 kr/u (E7F10-8BS, E7F10-8MS). Perynupyemble Hoxku (Bepcua co cTonom).
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Mod. E7F18-4M Cod. 18505500 Macros 700

Mod. E7F18-4MS Cod. 18505600 new

[ﬂ mm 402 x302x295h

mm 360x 270 x 150 h
kW 13,5 (E7F18-4M)
kw 18 (E7F18-4MS) NEW

% V400 - 415 3N ~

STANDARD  Cesto entero, red de proteccion en el tanque, 1P puerta con manija estampada de espesor 20/10 / Cesta inteira, rede de proteccdo na cuba, 1P porta com puxador moldado de espessura 20/10/ Petny kosz, siatka ochronna
w zbiorniku, drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10/ fenbHas kop3ura, 3aLymTHas cetka B emKocTy, 1P ABEpYa co LTaMmoBaHHOM pyyKoii Tonwnroii 20/10.

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — Medio cesto (33501600) — KRF / (G7 — Meia-cesta (33501600) — KRF/ (G7 — Kosz potowkowy (33501600) — KRF / (G7 — llonykop3una (33501600) - KRF.

OPTIONAL  Version con medios cestos en lugar del cesto entero / Versdo com meias-cestas ao invés da cesta inteira/ Wersja z koszami potowkowymi zamiast jednego kosza petnego / Bepcus c nonykop3uHamu BMecTo LenbHoil Kop3uHbi.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de INOXIDABLE AISI 304. Tanque estampado y redondeado, equipado en el conexion eléctrica - conexdo eléctrica
modelo doble, con mandos independientes y especiales resistencias giratorias de acero inoxidable incoloy de E

elevada duracién que pueden alcanzar en breve tiempo la temperatura de trabajo, permitiendo un ahorro
del aceite del 60%. El sistema de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite,
permite cocinar de modo sano limitando el nimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro final. La
rotacion de la resistencia facilita las operaciones de limpieza. Control de la temperatura programada mediante
termostato regulable hasta 190°C y termostato de seguridad de rearme manual. Tiempo medio de fritura
4 minutos. Precalentamiento 4-6 minutos (de 20 a 190°C). Produccién méxima 30 kg/h (E7F18-4M), 35 kg/h
(E7F18-4MS). Pies regulables. i

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de aco INOX AISI 304. Cuba moldada e arredondada equipada, no modelo
duplo, com comandos independentes e resisténcias espaciais rotatdrias de aco inox incoloy de elevada duragao,
que podem alcangar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio, permitindo uma poupanca de dleo de
60%. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de
forma saudavel, limitando o nimero de trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanca final. A rotagdo
das resisténcias facilita as operagdes de limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante
termostato reguldvel até 190°C e termostato de seguranca com rearmamento manual. Tempo médio de fritura 4
minutos. Pré-aquecimento 4-6 minutos (de 20 a 190°C). Produgdo méxima 30 kg/h (E7F18-4M), 35 kg/h (E7F18-
4MS). Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Thoczony i zaokraglony
zhiomik, wyposazony w specjalne rezystancje obrotowe wykonane ze stali nierdzewnej inox incoloy o wysokiej 3105
wytrzymatosci, mogace osiagnac w bardzo krétkim czasie temperature robocza i umozliwiajace zaoszczedzenie
nawet do 60% oleju. System smazenia, utrzymujac whasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia [
gotowanie potraw w sposob zdrowy oraz redukuje ilos¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng —
oszczednos¢. Rotacja rezystangji ufatwia czyszczenie urzadzenia. Kontrola ustawionej temperatury za pomoca
nastawnego termostatu, do 190°C, oraz termostatu awaryjnego uzbrajanego recznie. Sredni czas smazenia
wynosi 4 minuty. Podgrzewanie wstepne 4-6 minut (da 20 a 190°C). Maksymalna produkcja 30 kg/h (E7F18-
4M), 35 kg/h (E7F18-4MS). Nozki nastawne.

TEXHWYECKME n OYHKLIMOHAJIbHbBIE XAPAKTEPUCTUKK
loBepxHOCTb eMKOCTM M (pOHTanbHble MaHenu W3 Hepxaselolwed ctanu AlSI 304. LltamnoBanHas -
3aKpyINeHHaa eMKoCTb €O CneuanbHbiMi Bpalawwmmmnca T)Hamn u3 Hepxaselollero cnnaBa MHKONON |‘
NOBBILLEHHO MPOYHOCTY, MO3BONAKLMMU JOCTUYL pabouylo Temnepatypy B KpaTuaiiluuii MpOMEXyToK
BPeMeHH, YT0 IKOHOMUT Maco Ha 60%. CUCTeMa XapKu, COXpaHAILLAA Hen3MeHHbIMI OpraHonenTuyeckme
XapaKTepUCTUKN Macna, N03BONAET FOTOBUTb 3710POBbIM 06pa3oM, yMeHbLUAA YnCN0 3aMeH Macna, uTo B UTore
[LaeT CyLLeCTBEHHYI0 3KoHoMuH. Bpatuexue TIHa ynpoLyaet unctky. KoHTponb ycTaHOBNEHHO! TemMnepatypbl 400
C momolblo TepmocTata, perynupyemoro o 190°C, U npepoXpaHuTENbHOr0 TepMocTata C pyYHbIM

nepe3anyckom. CpesiHee Bpems Xapku 4 MuHyTbI. [peaBapuTenbHbIii paorpes 4 MuHyTbl. [peaBapuTenbHblil

pasorpes 4-6 MuHyTbl (0T 20 go 190°C). MakcumanbHaa npoussoauTenbHocTb 30 Kr/u (E7F18-4M), 35 kr/u

(E7F18-4MS). Perynupyemble HOXKM.
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Mod. E7F18-8M Cod. 18506500 Macros 700

Mod. E7F18-8MS Cod. 18506600 new

Lt 18+18

[ﬂ mm 402 x 302 x 295 h (x2)

mm 360x 270 x 150 h (x2)
kW 13,5%2  (E7F18-8M)
kW 18X2 (E7F18-8MS) NEW

% V400 - 415 3N ~

31"

STANDARD 2 cestos enteros, red de proteccion en el tanque, 2P puertas con manija estampada de espesor 20/10/ 2 Cestos inteiros, rede de protec¢do na cuba, 2P portas com puxador moldado de espessura 20/10/ 2 kosze petne, siatka
ochronna w zbiorniku, drzwiczki 2P z ttoczona klamka o grubosci 20/10/ 2 yesibHbie kop3uHbi, 3awyuTHas cetka B emKoCTH, 2P 4BEPLbI CO LUTAMTOBAHHON pyYKoii TonLynHoi 20/10.

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — Mezzo cesto (31502400) — MCD 80 — KRF / (G7 — Meia-cesta (31502400) — MCD 80 — KRF/ CG7 — Kosz potdwkowy (31502400) — MCD 80 — KRF / (G7 — lTonyxop3uHa (31502400) —- MCD 80 — KRF.

OPTIONAL  Version con medios cestos en lugar del cesto entero / Versdo com meias-cestas ao invés da cesta inteira/ Wersja z koszami potowkowymi zamiast jednego kosza petnego / Bepcus c nonyKop3uHamu BMecTo LenbHoil Kop3utbi.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de INOXIDABLE AISI 304. Tanque estampado y redondeado, equipado en el conexion eléctrica - conexdo eléctrica
modelo doble, con mandos independientes y especiales resistencias giratorias de acero inoxidable incoloy de E

elevada duracién que pueden alcanzar en breve tiempo la temperatura de trabajo, permitiendo un ahorro
del aceite del 60%. El sistema de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite,
permite cocinar de modo sano limitando el nimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro final. La
rotacion de la resistencia facilita las operaciones de limpieza. Control de la temperatura programada mediante
termostato regulable hasta 190°C y termostato de seguridad de rearme manual. Tiempo medio de fritura
5 minutos. Precalentamiento 4-6 minutos (de 20 a 190°C). Produccién maxima 60 kg/h (E7F18-8M), 70 kg/h
(E7F18-8MS). Pies regulables. i i

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS . ., .
Superficie da cuba e painéis frontais de aco INOX AISI 304. Cuba moldada e arredondada equipada, no modelo

duplo, com comandos independentes e resisténcias espaciais rotatdrias de aco inox incoloy de elevada duracao, \J
que podem alcangar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio, permitindo uma poupanca de dleo de #
60%. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de
forma saudavel, limitando o nimero de trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanca final. A rotagdo
das resisténcias facilita as operagdes de limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante
termostato regulavel até 190°C e termostato de sequranca com rearmamento manual. Tempo médio de fritura 5
minutos. Pré-aquecimento 4-6 minutos (de 20 a 190°C). Producao méxima 60 kg/h (E7F18-8M), 70 kg/h (E7F18-
8MS). Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Dwa zbiorniki ttoczone i
zaokraglone, wyposazone w niezalezne polecenia oraz w specjalne rezystancje obrotowe wykonane ze stali 3105
nierdzewnej inox incoloy o wysokiej wytrzymatosci, mogace osiagna¢ w bardzo kotkim czasie temperatur 4:]’—
fobocza | umadiwiaace sa0sczedaente e o, 609% olej. System smazeni, utzymulac Wik I
organoleptyczne oleju niezmienione, umotzliwia gotowanie potraw w sposéb zdrowy oraz redukuje ilos¢
koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng oszczedno$¢. Rotacja rezystancji ufatwia czyszczenie
urzadzenia. Kontrola ustawionej temperatury za pomocg nastawnego termostatu, do 190°C, oraz termostatu
awaryjnego uzbrajanego recznie. Sredni czas smazenia wynosi 5 minut. Podgrzewanie wstgpne 4-6 minut (da 20
a190°C). Maksymalna produkcja 60 kg/h (E7F18-8M), 70 kg/h (E7F18-8MS). N6zki nastawne.

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN
[ToBepxHOCTb eMKOCTH 1 (pOHTaNbHble MaHenu u3 HepxaBeloweil cranu AlSI 304. e wWwTamnoBaHHble - -
OKpYI/IeHHbIe @MKOCTU C He3aBUCUMBIMMA NaHENAMM YMPaB/IeHNA W NPUBOLOM U CTeLManbHbIMUA I I
Bpalwatowumuca TIHammn u3 HepxaBeloLwero CnnaBa UHKONOIA NOBbILLEHHOA NPOYHOCTH, MO3BONAILUMY
AOCTMYb pabouyto TeMnepaTypy B kpaTuaiiLunii NPOMEXYTOK BpeMEHHU, YTo IKOHOMUT Maco Ha 60%. (uctema {l { |
KapKM, COXaHAILIAA HEM3MEHHbIMI OpraHoNenTUyeckue XapakTepucTKM Macna, no3BonseT roToBUTb
3710p0BbIM 06pa30M, yMeHblLAA YACNO0 3aMeH MaCna, YTo B UTOre AAET CylLeCTBEHHYI0 SKOHOMMI0. Bpalienme
T3Ha ynpowaet unctky. KoHTponib ycTaHOBREHHO! TeMnepaTypbl ¢ MOMOLLbIO TepMOCTaTa, peryanpyemoro
70 190°C, v npefioXpaHUTENbHOTO TePMOCTaTa C PyuHbIM Nepe3anyckom. CpefiHee Bpema Xapku 5 MUHYTbI.
MpeaBapuTenbHblii pasorpes 4-6 muHyTbl (01 20 o 190°C). MakcumanbHas npou3BoAUTeNbHOCTb 60 Kr/y
(E7F18-8M), 70 kr/u (E7F18-8MS). Perynupyemble HOXKu.
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Mod. E7F30-8B

Cod. 18507000

Mod. E7F30-8BS

Cod. 18507200

Mod. E7F30-8M

Cod. 18507500

Mod. E7F30-8MS

Cod. 18507700

mm 524 x 365 x 200 h
mm 500x 280 x 110 h
kW 12 (E7F30-8B,E7F30-8M)

kW 18 (E7F30-8BS,E7F30-8MS)

V400 - 415 3N ~

STANDARD  Cesto entero, red de proteccién en el tanque, 2P puertas con manija estampada de espesor 20/10 para los modelos con mueble / Cesta inteira, rede de protecdo na cuba, 2P portas com puxador moldado de espessura
20/10 para os modelos com mdvel | Petny kosz, siatka ochronna w zbiorniku, drzwiczki 2P z thoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa / LenibHas kop3ura, 3awntHaA ceTka B emkocTu, 2P fBEpLbI CO

LITamMMoBaKHON pydKodt TonymHod 20/10 414 Mogenei co cTonom.

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
(G7 — MCD 80 — KRF — Mezzo cesto (32617000) / (G7 — MCD 80 — KRF — Meia-cesta (32617000) / (G7 — MCD 80 — KRF — Kosz potdwkowy (32617000) / (G7 — MCD 80 — KRF — lonykop3una (32617000).

OPTIONAL

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de INOXIDABLE AISI 304. Amplio tanque redondeado, equipado con cesto de
gran tamafio, especialmente indicado para el uso en el sector de la pasteleria. Especiales resistencias giratorias
de acero inoxidable incoloy de elevada duracién, pueden alcanzar en breve tiempo la temperatura de trabajo,
permitiendo un ahorro del aceite del 60%. El sistema de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas
organolécticas del aceite, permite cocinar de modo sano limitando el nimero de los cambios de aceite, con un
notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las operaciones de limpieza. Control de la temperatura
programada mediante termostato regulable hasta 190°C y termostato de seguridad de rearme manual.
Disponible en modelo base o potenciado. Tiempo medio de fritura 5 minutos. Precalentamiento 5-7 minutos
(de 20 a 190°C). Produccién méxima 45 kg/h (E7F30-8B, E7F30-8M), 55 kg/h (E7F30-8BS, E7F30-8MP). Pies
regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie da cuba e painéis frontais de aco INOX AISI 304. Ampla cuba arredondada, equipada com cesta de
grande dimensao, especialmente indicado para o uso em pastelarias. Resisténcias espaciais rotatérias de
aco inox incoloy de elevada duracao, que podem alcancar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio,
permitindo uma poupanca de dleo de 60%. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas
do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudével, limitando o niimero de trocas do 6leo, permitindo uma
consideravel poupanca final. A rotacao das resisténcias facilita as operacdes de limpeza. Controlo da temperatura
programada realizado mediante termostato requlavel até 190°C e termostato de seguranga com rearmamento
manual. Disponivel em modelo de base ou potencializado. Tempo médio de fritura 5 minutos. Pré-aquecimento
5-7 minutos (de 20 a 190°C). Produgdo maxima 45 kg/h (E7F30-8B, E7F30-8M), 55 kg/h (E7F30-8BS, E7F30-
8MP). Pés reguléveis (versdo com mével).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Pojemny zaokraglony
zhiornik, wyposazony w bardzo duzy kosz, szczegdlnie przydatne do zsatosowania w cukiernictwie. Specjalne
rezystancje obrotowe wykonane ze stali nierdzewnej inox incoloy o wysokiej wytrzymatosci, mogace osiagnac
w bardzo krétkim czasie temperature robocza i umozliwiajace zaoszczedzenie nawet do 60% oleju. System
smazenia, utrzymujac whasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia gotowanie potraw w sposob
zdrowy oraz redukuje ilos¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng oszczednosé.Rotacja rezystandji
utatwia czyszczenie urzadzenia.Kontrola ustawionej temperatury za pomoca nastawnego termostatu, do 190°C,
oraz termostatu awaryjnego uzbrajanego recznie. Dostepny model podstawowy lub wzmocniony. Sredni czas
smazenia wynosi 5 minut.

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

ToBepXHOCTb eMKOCTI U QpOHTanbHbIe MaHenu U3 Hepxaseloweii crani AlSI 304. KpynHas 3akpyrneHHas
eMKOCTb ¢ GOMbLUOl KOP3WHOIA, 0C0BEHHO MOAXOAALIAA ANA WCMONb30BaHUA B KOHAUTEPCKOM Jene.
Cneumanbhble Bpawaiowecs TIHbl U3 HepxaBelowero CnnaBa WHKONOA MOBbILEHHOA MPOYHOCTH,
no3BonAioLLMe A0CTYb pabouyto TeMnepaTypy B KpaTyaiiLunii IPOMEXYTOK BPeMeHH, YT0 IKOHOMUT Macno Ha
609%. Cuctema apKu, COXpaHAIOLLAA HeU3MeHHbIMIN OpraHoNenTUyecKue XapakTepucTUKM Macna, no3BonaeT
TOTOBMTb 3A0POBbIM 06pa30M, YMeHbLUAA YNCNO 3aMeH MaCna, YTo B UTOTe JAeT CYLUECTBEHHYH SKOHOMMIO.
Bpawenne T3Ha ynpowaer uucTky. KoHTponb yCTaHOBMEHHOI TemnepaTypbl C MOMOLLbIO TepMOCTaTa,
perynupyemoro Ao 190°C,  npefoxpaHuTeNbHOrO TepmMocTaTa ¢ pyYHbIM Nepe3anyckom. Mmeetca 6azoBas
MOAeNb 1 Bepaua C MOBbILUEHHO! MOLHOCTbIO. CpefiHee BpemA Xapku 5 MUHyTbI. [lpeaBapuTenbHbli
pasorpes 5-7 MuHyTbI (0T 20 5o 190°C). MakcumanbHas npou3BoauTeNnbHOCTb 45 kr/u (E7F30-8B, E7F30-8M),
55 kr/u (E7F30-8BS, E7F30-8MP). Perynupyemble HOXKi (Bepcua co CTONOM).
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Version con medios cestos en lugar del cesto entero / Versdo com meias-cestas ao inves da cesta inteira/ Wersja z koszami potowkowymi zamiast jednego kosza petnego / Bepcus c nonykop3uHamu BMecTo LenbHoi Kop3uHbi.
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Mod. E7BM4B

Cod. 18801000

Mod. E7BM4M

Cod. 18801500

[ﬂ GN 1x1/1

mm 305x510x175h
{ TOT.  w 15

% V230 - 240 ~

Macros 700

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10/ 7P porta com puxador moldado espessura 20/10/ Drzwiczki 1P z thoczong klamka o grubosci 20/10 / 7P g8epya co wrammosarHoit pyukoii Tonwuroii 20/10.
ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
Tanques GN — Separadores para tanques SEP1 — SEP2 — KRF para versién con mueble / Cubas GN — Separadores para cubas SEPT — SEP2 — KRF para versdes com mdvel/ Zbiorniczki GN — Rozdzielacze zbiorniczkow SEP1 —
SEP2 — KRF dla wersji z obudowa / Kowresineps GN — Pazgenntenn ans kowteiinepos SEPT — SEP2 — KRF ana sepcun co ctonom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Resistencias de acero inoxidable incoloy
colocadas dentro del tanque. Ajuste electrénico de la potencia. Tanque de acero inoxidable AlSI 304, realizado por
un Unico molde, con amplio rayado para favorecer la limpieza. Son posibles numerosas combinaciones gracias
a la posibilidad de utilizar 6 medidas diferentes de tanques GastroNorm. Grifo de descarga frontal con sistema
de sequridad contra posibles aperturas accidentales. Indicadores luminosos de tension. Pies regulables (version
con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Resisténcias de aco inox incoloy situadas no
exterior da cuba. Regulacdo electrénica da poténcia. Cuba de aco inox AlSI 304, realizada com um tnico molde,
com amplo raio para facilitar a limpeza. Numerosas combinagdes disponiveis gracas a possibilidade de utilizar 6
medidas diversas de cubas GastroNorm. Torneira de descarga dianteira com sistema de seguranga para prevenir a
abertura acidental. Luzes de sinalizacdo da tensdo. Pés reguldveis (versdo com mével).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rezystancje wykonane
ze stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone wewnatrz zbiornika. Elektroniczna regulagia mocy. Zbiornik
wykonany ze stali nierdzewnej inox AlSI 304, wykonany z jednego odlewu, o szerokim promieniu utatwiajacym
jego czyszczenie. Mozliwos¢ zastosowania wielu kombinagji dzieki 6-Sciu roznym wymiarom zbiorniczkow
GastroNorm. Kranik roztadunku frontalnego z systemem zabezpieczajacym przed ewentualnym przypadkowym
otwarciem. Lampki kontrolne napigcia. Nozki nastawne (wersja z obudowa).

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKM

Pabouas noBepxHoCTb 1 (pOHTaNbHbIE NaHenu U3 Hepxasetoweid cranu AlSI 304. T3HbI u3 Hepxaselolero
(MNaBa WHKOMO, PaCMONOXEHHble CHApyX eMKOCTM. IMEeKTPOHHAas  PerynupoBKa  MOLHOCTI.
LlenbHouTamnoBaHHas eMKoCTb 13 HepxaBelowweii ctany AlSI 304, ¢ wupokum papuycom And obneryenna
4ncTK1. MHorouncnexHble KOMOMHaLMM fonyckaloTca 6naroaapa BOIMOXHOCTI UCNOAb30BaTb KOHTElHepbI
6 pasnuuHblx pasmepos GastroNorm. OpoHTanbHbIil CIMBHOM KpaH ¢ NpeioXpaHUTeNbHOi CUCTeMoii NpoTUB
CyyaiiHoro oTKPbITUA. JlaTumnkin HanpsxeHua. Perynupyemble HOXKM (MobUNbHas Bepcus).

‘QE?_EI ﬂ CE £\35/°‘; 3year guarantee
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Mod. E7BM8B

Cod. 18802000

Mod. E7BM8M

Cod. 18802500

[ﬂ GN 2x1/1

mm 630x510x175h

{ TOT. 3
% V230- 240 ~

Macros 700

OPTIONAL 2P puertas con manija estampada espesor 20/10/ 2P portas com puxador moldado espessura 20/10/ Drzwiczki 2P z thoczong klamkg o grubosci 20/10 / 2P gepybi co wrammosarHoii pyykoil ronwyutoi 20/10.

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
Tanques GN — Separadores para tanques SEP1 — SEP2 — MCD 80 - KRF para versién con mueble / Cubas GN — Separadores para cubas SEPT — SEP2 — MCD 80 — KRF para versoes com mdvel/ Zbiorniczki GN — Rozdzielacze
zhiorniczkéw SEP1 — SEP2 — MCD 80 — KRF dla wersji z obudowa / Koxresinepsi GN — Pasgenuntenn 4n4 kouteiinepos SEPT — SEP2 — MCD 80 — KRF ansa sepcnn co cTonom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Resistencias de acero inoxidable incoloy
colocadas dentro del tanque. Ajuste electronico de la potencia. Tanque de acero inoxidable AlSI 304, realizado por
un tnico molde, con amplio rayado para favorecer la limpieza. Son posibles numerosas combinaciones gracias
a la posibilidad de utilizar 6 medidas diferentes de tanques GastroNorm. Separador 530 (SEP2) incluido. Grifo
de descarga frontal con sistema de sequridad contra posibles aperturas accidentales. Indicadores luminosos de
tension. Pies requlables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Resisténcias de aco inox incoloy situadas no
exterior da cuba. Regulacéo electrénica da poténcia. Ampla cuba de aco inox AlSI 304, realizada com um tnico
molde, com amplo raio para facilitar a limpeza. Numerosas combinagdes disponiveis gracas a possibilidade de
utilizar 6 medidas diversas de cubas GastroNorm. Separador 530 (SEP2) fornecido. Torneira de descarga dianteira
com sistema de seguranca para prevenir a abertura acidental. Luzes de sinalizacdo da tensao. Pés reguldveis
(versao com mavel).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Ptaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rezystancje wykonane
ze stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone wewnatrz zbiornika. Elektroniczna regulacja mocy. Obszerny
zhiomik wykonany ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykonany z jednego odlewu, o szerokim promieniu
utatwiajacym jego czyszczenie. Mozliwos¢ zastosowania wielu kombinacji dzieki 6-Sciu roznym wymiarom
zhiorniczkow GastroNorm. Rozdzielacz 530 (SEP2) w wyposazeniu. Kranik roztadunku frontalnego z systemem
zabezpieczajacym przed ewentualnym przypadkowym otwarciem. Lampki kontrolne napiecia. Nozki nastawne
(wersja z obudowa).

TEXHUMECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noBepxHoCTb 1 (pOHTaNbHbIE NaHenu U3 Hepxasetowweii cranu AlSI 304. T9HbI u3 HepaBelolero
(MNaBa VWHKONOA, PaCMONOXEHHble CHApyX eMKOCTM. JNEeKTPOHHAas  PerynupoBKa  MOLHOCTA.
LlenbHoLuTaMnoBaHHas eMKOCTb U3 Hepxaselowweid ctanu AlSI 304, ¢ wWupokum papuycom Ans obneryeHua
uncTk. MHorouncnenHble KOMGUHALMKM ONYCKAIOTCA Gnaroaaps BO3MOXHOCTU UCNONb30BaTb KOHTEiiHEPbI
6 pasnuublx pa3mepos GastroNorm. Paspenutens 530 (SEP2) npunaraetca B Komnnekte. OpoHTanbHbli
CIMBHOA KpaH C NpeAOXpaHUTENbHOI CMCTEMOIl NPOTMB CNyYailHOro OTKPLITMA. [laTuMkil HanpaXeHua.
Perynupyemble HoXKi (Mo6UNbHaA Bepcus).

@ ﬂ CE ‘i»35/°‘; 3year guarantee
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the best catering equipment




Mod. G7BM4M

Cod. 18801800

[ﬂ GN 1x1/1

- mm 305x510x175h
@ KW 3,6
kcal/h 3.096
TOT  Buh 12.283
630/631 kg 028
@ 620 m¥h 038
625 m¥h 044

Macros 700

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10/ Drzwiczki 1P z thoczong klamka o grubosci 20/10 / 7P g8epya co wrammosarHoit pyukoii Tonwuroii 20/10.
ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPDI
Tanques GN — Separadores para tanques SEP1 — SEP2 — KRF / Cubas GN — Separadores para cubas SEPT — SEP2 — KRF/ Zbiorniczki GN — Rozdzielacze zbiorniczkow SEP1 — SEP2 — KRF / Kowrelinepsi GN — Pasgenutenn gna

KonTeiinepos SEPT — SEP2 — KRE.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Tanque de acero inoxidable AlSI 304, realizado
por un Gnico molde, con amplio rayado para favorecer la limpieza. Son posibles numerosas combinaciones
gracias a la posibilidad de utilizar 6 medidas diferentes de tanques GastroNorm. Regulacion de la potencia
erogada por medio del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y vélvula de sequridad de termopar.
Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Grifo de descarga frontal con sistema de seqguridad contra
posibles aperturas accidentales. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Cuba de aco inox AlSI 304, realizada com
um dnico molde, com amplo raio para facilitar a limpeza. Numerosas combinacdes disponiveis gracas a
possibilidade de utilizar 6 medidas diversas de cubas GastroNorm. Regulacao da poténcia fornecida mediante
torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e valvula de sequranca com termopar. Activacao
piezoeléctrica com proteccdo de silicone. Torneira de descarga dianteira com sistema de seqguranca para
prevenir a abertura acidental. Pés requlaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Zbiornik wykonany ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykonany z jednego odlewu, o szerokim promieniu utatwiajacym jego czyszczenie.
Mozliwos¢ zastosowania wielu kombinacji dzieki 6-$ciu roéznym wymiarom zbiorniczkéw GastroNorm. Regulacja
mocy za pomoca kraniku o ciagtym cyklu pracy. Ptomien pilotujacy i zawor bezpieczeristwa w termoparze.
Zapfon piezoelektryczny, z silikonowa ostona. Kranik roztadunku frontalnego z systemem zabezpieczajacym
przed ewentualnym przypadkowym otwarciem. Nozki nastawne.

TEXHWYECKME n OYHKLIMOHAJTbHBIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabouan noBepxHOCTb W GpoHTaNbHble NaHenu U3 Hepxaselowleit ctanu AlSI 304. LienbHowTamnoBaHHas
eMKOCTb 113 HepxaBeloLLieii ctani AlSI 304, ¢ LuMpoKum papmycom And obneryenns YncTku. MHorouncnenHble
KOMOMHaLMM JonycKakoTca 6narosapa BOIMOXKHOCTU UCMONb30BaTh 6 PasfuHbIX pasmMepoB KOHTEilHepoB
GastroNorm. PerynupoBKa MOLLHOCTM, OCYLIECTBAIAEMaA C MOMOLUbl0 MOCTOAHHO paboTatolero Kpawa.
[TMNOTHBIA OrOHb 1 NPeAOXPAHUTENbHBII KNanaH ¢ Tepmonapoi. Mbe3o3nekTpuyeckuit NoAXur ¢ 3awyuToi
13 CUNNKOHA. OPOHTanbHbI CIMBHOIA KpaH ¢ MPESOXPAHUTENbHOIA CCTEMOIA NPOTUB C1YUaiiHOTO OTKPBITHA.
Perynupyemble HOXKI.

‘QE?_EI ﬂ CE £\35/°‘; 3year guarantee
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BERTO'S’

the best catering equipment




Mod. E7SP-4B

Cod. 18803000

Mod. E7SP-4M

Cod. 18803500

g GN 1x1/1

mm 305x510x175h

% V230 - 240 ~

15 %"

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble Parrillas de acero INOXIDABLE / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel Grelhas de aco INOX/ Drzwiczki
1P z thoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowaq Ruszty ze stali INOX / 7P Bepua co wrammosarHoii pyykoii onwynwoi 20/10 413 Mogeneii co cTonom PeweTky 3 HepxaseloLyest cranm.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Tanque GN de recogida de acero inoxidable y
sistema de calentamiento superior e inferior para una dptima conservacién del producto listo para ser servido.
Lampara ceramica de alta eficiencia térmica y resistencia bajo tanque. Presencia de rampa y canal para grasas,
interruptor de encendido. Un modelo de banco y uno con mueble. Pies regulables (versién con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Cuba GN de recolha de aco inox e sistema de
agquecimento superior e inferior para uma dptima conservacdo do produto, pronto para ser servido. Limpada
de cerdmica de alta eficiéncia térmica e resisténcia sob a cuba. Presenca de canal e escoadouro para a gordura,
interruptor de accionamento. Um modelo de bancada e outro com mdvel. Pés reguldveis (versdo com mével).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Tacka zbiorcza GN wykonana
ze stali nierdzewnej, gorny i dolny system chtodzacy dla doskonatego przechowywania produktow, ktore s3
gotowe do serwowania. Ceramiczna lampka o wysokiej wydajnosci termicznej oraz rezystancje pod zbiornikiem.
Pochylona powierzchnia oraz kanat odprowadzajacy ttuszcze, wytacznik mocy. Jeden model nastawny oraz jeden
model z obudowa. Nozki nastawne (model z obudowa).

TEXHUYECKWE n OYHKLIMOHAJIbHBIE XAPAKTEPUCTUKI

Pabouas noepxHOCTb U GpoHTanbHble NaHenu u3 Hepxaseloweii ctanu AlSI 304. WsrotoBneHble u3
HepxaBetoLueil cranv GN MopZoH 1 BEPXHAA U HIKHAA CUCTEMbI Pa3orpeBa No3BOAAIOT Jlyulle COXpaHUTb
MPOAYKT, KOTOPbIii yxke T0TOB K Mojaue Ha cton. O6napaiowume BbICOKO TepMUUeCKoil IGEKTUBHOCTbIO
Kepamuyeckad namna v TIH, pacnonoXeHHblit nof eMKocTbl. HaknoHHbII CKONb3ALWLMIA 6OPTUK 1 CUBHOE
YCTPOVCTBO ANA KUPOB, Nepeksioyatenb MOLHOCTU. OfiHA HACTONbHAA MOAENb 11 OfIHA MOAENb CO CTONOM.
Perynupyemble HOXKU (415 Mogeneii co cTonom).

CE £35;; B year guarantee
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BERTO'S’

the best catering equipment




Mod. N7T4B

Cod. 18900000

Mod. N7T4BC

Cod. 18910000

Mod. N7T4M

Cod. 18900500

Mod. N7T4AMC

Cod. 18910500

Mod. N7-8M

Cod. 18901000

cm?

cm?2.500  (mm395x635) mod. N7T4B, N7T4BC, NT74M, NT74MC

cm?5.000  (mm795x635) mod. N7-8M

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble
2P puertas con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble.

1P porta com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel
2P portas com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos com mdvel.

Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa.
Drzwiczki 2P z ttoczong klamkg o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa.

1P gBepb co wrammnoBaHHo pyyKoi Toniyuroi 20/10 4n4 mogeneii co cronom
2P zBepy co LTammnoBarHoii pydKoii roniynroi 20/10 4na mogeneli co cTonom.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Modelos simple y doble, de banco o con
mueble, simples de utilizar y de limpiar. Los modelos simples también estan disponibles con préctico cajon
extraible porta herramientas. Pies regulables (version con mueble).

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AlSI 304. Modelos simples e duplos, de bancada ou com
movel, simples de utilizar e de limpar. Os modelos simples também estao disponiveis com uma pratica gaveta
removivel para utensilios. Pés regulaveis (versdo com mével).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Modele pojedyncze i
podwaojne, nastawne lub z obudowa, fatwe w uzyciu u czyszczeniu. Modele pojedyncze sa wyposazone w
praktyczne wysuwalne szuflady do przechowywania akcesoriow. Nozki nastawne (wersja z obudowa).

TEXHUYECKUE n OYHKLIMOHANbHBIE XAPAKTEPUCTUKI

Pabouas noBepxHOCTb U GpPOHTaNbHbIE NaHenn U3 Hepxaseloweii ctani AlSI 304. OpuHapHble U ABOIHbIE
MOZENY, HAaCTONbHbIE WAV €O CTONIOM, NIErKie B CNONb30BaHUN U B uucTKe. OfNHaPHbIE MOZENN BO3MOXHbI
B MCMIONHEHINM C NPAKTUYHBIM BbIABINKHBIM ALYMKOM ANA NPUOOPOB U MHCTPYMEHTOB. Perynupyemble HOXKI
(ans mopeneii co ctonom).

ce &;\35,:; 3year guarantee
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12.000 m?

de superficie cubierta

de superficie coberta

krytej powierzchni
NOKPLIMO20 NPOCMPAHCMBA

BERTO'S

the best catering equipment

Desde hace més de treinta afnos, trabajo en el sector
de los equipos para la restauracién profesional y he
fundado esta sociedad con el objetivo de producir
herramientas sencillas, innovadoras, seguras, dura-
deras y econdmicas de administrar porque nuestros
productos son un instrumento de trabajo para los
profesionales de la cocina y una inversion para sus
compradores. Siempre hemos actuado en el mercado
internacional y, hoy en dia, nuestros productos se
usan y aprecian en todo el mundo, en cualquier lugar
en el que la restauracion se considere el arte de la
preparacion, de la presentacién y de la degustacion en
buena compania.

Ha mais de trinta anos trabalho no sector de equipa-
mentos profissionais para restaurantes e fundei esta
empresa com a missdo de produzir equipamentos
simples, inovadores, seguros, duradouros e que
sejam economicos de utilizar, pois os nossos produ-
tos representam um instrumento de trabalho para
quem opera com cozinha e um investimento para
quem os adquire. Desde sempre trabalhamos no
mercado internacional e hoje 0s nossos produtos s&o
utilizados e estimados em todo o mundo, onde quer
que a restauragao seja a arte de preparar, apresentar
e degustar com prazer.

€ % 53

Od ponad trzydziestu dziatam w sektorze oprzyrza-
dowania dla profesjonalnych restauracji, dlatego tez
stworzytem te spotke w celu produkowania urzadzen
prostych, innowacyjnych, pewnych, trwatych oraz
ekonomicznych podczas ich uzytkowania, poniewaz
nasze produkty stanowia instrumenty dla tych, ktérzy
je uzywaja w kuchni, oraz doskonatg inwestycje

dla tych ktérzy je zakupuja. Od zawsze dziatamy na
rynku miedzynarodowym i w dniu dzisiejszym nasze
produkty sg uzywane i doceniane na catym swiecie,
wszedzie, gdzie gastronomia traktowana jako sztuka
przygotowania potraw, ich prezentacji oraz wspoélnej
degustadji.

bonee TpuaLaTv net A paboTato B 0Tpacnn obopyao-
BaHWA ANA NPEANPUATHIN OBLLECTBEHHOMO NMUTAHNA.
STa KOMMNaHWA Obina cosgaHa MHOM B LENAX NPOm3-
BOACTBA NPOCTOro, MHHOBALMOHHOTO, HAAEXHOTO,
LONTOBEYHOrO 1 SKOHOMUYHOTO B 3KCMlyaTalmm
000pYAOBaHNA, TaK KaK Halla NPOAYKUMA ABNAETCA
PabOUMM MHCTPYMEHTOM [1A TeX, KTO paboTaeT Ha
KyXHe, 1 IHBeCTULMEN ANA Tex, KTo eé nokynaeT. Ha
NPOTAKEHWMN JONTOro BpeMeH Mbl paboTaem Ha
MeXyHapOAHOM PbIHKe, ¥ CerofHa Halla NpoayKuma
MCNONb3yeTCA U LEHWUTCA BO BCEM MYpe, rae obule-
CTBEHHOE NWTaHVe ABNAETCA NCKYCCTBOM MOArOTOB-
KW, Mpe3eHTauum 1 NpasaHUYHONM AerycTaumm.

N.H. Comm. Giorgio Berto
Comendador y Presidente - Comendador e Presidente
Zatozyciel i Prezes - ocHosamesib U npe3udeHm

f::'l,? P r.?- ﬁé-ﬂfi}

YEAR
GUARANTEE




La casa constructora no se asume responsabilidad por posibles errores o
imprecisiones en el contenido de este catdlogo y se reserva el derecho de
aportar a sus productos, en cualguier momento o sin previo aviso, posibles
modificaciones que se consideran oportunas por cualquier exigencia de
caracter técnico o comercial.

O fabricante exime-se de qualquer responsabilidade em caso de erros ou
informacdes inexactas no conteldo deste catadlogo e reserva-se o direito
de modificar os seus produtos, a qualguer momento e sem aviso prévio, se
considerar oportuno por qualquer motivo, de caracter técnico ou comercial.

Producent nie bierze na siebie zadnej odpowiedzialnosci za ewentualne
btedy lub niedoktadnosci zawarte w niniejszym katalogu i rezerwuje
sobie prawo do wprowadzenia dla swoich produktow, w jakimkolwiek
momencie i bez uprzedzenia, ewentualnych zmian, ktére uzna za stosowne
z jakichkolwiek powodow technicznych lub handlowych.

DVpMa-M3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXKHbIE OLLINOKMN
UV HETOYHOCTM B COfIEPKAHMM STOrO KaTasiora 1 0CTaBnAeT 3a COb0M NpaBo
BHOCWUTb B CBOKO MPOMYKLIMIO B 1060V MOMEHT U 63 NpeaBapuTenbHOro
YBEAOMIEHNA N3MEHEHNSA, KOTOPbIE COUTET LieNecoobpasHbiMi A NH00bIX
NOTPEOHOCTEN TEXHNYECKOTO UM KOMMEPUYECKOro XapaKTepa.
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