Mod. E7P2B Cod. 18721000
Mod. E7PQ2B Cod. 18721100
Mod. E7P2M Cod. 18721500
Mod. E7PQ2M Cod. 18721600
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OPTIONAL

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para  2\'5
os modelos com mvel / Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg / Asepua co pyukoit 3
Tonwvkoit 20/10 s Moaeneit co cTonom

V3/A  Volts 220 - 2403 ~

PG2T700 / PG2Q700 Plancha de hierro fundido / Placa de ferro fundido / Plyta z zeliwa / MhacTua u3 uyrya

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Plano estampado en una pieza E conexion eléctrica / conexao eléctrica / 380 - 415 V3N~ kW 5.2
(inica de cierre hermético. Placas de hierro fundido con termostato de seguridad y selector de 6 podfaczenie elektryczne / anexTpudeckoe coeanHeHme 4
posiciones que activa 6 diferentes zonas concéntricas de potencia. Indicadores luminosos de

control de la tension y trabajo. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Superficie moldada de peca (nica 66 375 66 75
T — T

estanque. Placas de ferro fundido com termostato de seguranca e selector de 6 posicoes que T — T T
activa 6 zonas diversas concéntricas de poténcia. Luzes de controlo da tensdo e da activagao. g o wl—
Pés regulaveis. = © ©
< o -
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE ~ D D - g 8| w
Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, Praszczyzna - :ja b N
wykonana z jednego odlewu, szczelna. Piyty z Zeliwa, z termostatem awaryjnym i 6-Scio pozycyjnym
przefacznikiem awaryjnym uruchamiajacym 6 réznych koncentrycznych stref mocy. Lampki kontrolne 8 P
napiecia i pracy. Nozki nastawne. "~
200 | 200 200 | 200
TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U ONUCAHUE 400 400
MoBEPXHOCTb 1 BOKOBbIE MaHEAW BbIMOAHEHbI U3 Hepxasetowed ctaav AlSI 304, LLiramnosanHas v
TePMETUYHas NOBEPXHOCTb MAWTLL. KOHQOPKM BHIMOAHEHbI U3 UyryHa i VIMEIOT 3alLTHBIA TepMOCTar.
Mepeknioyarenb MMEET 6 NOAOXEHWA ANA MEPEKAIOYEHUS MOLLHOCTH HarpeBa. [lTa oOCHalueHa 0 0
WHANKATOPaMY KOHTPOAR HaNpPAXeHNs. BbicoTa HOXEK VIMEET PEryAVIDOBKY. 70 70
p p p PETYAVIDOBKY. o 66 =0 66 0~
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