= STENDIPIZZA A DUE

COPPIE DI RULLI FI

PIZZA ROLLING MACHINE WITH DOUBLE PAIR OF ROLLERS

FORMEUSE A PIZZA A DEUX COUPLES DE ROULEAUX
PIZZATEIGAUSROLLMASCHINE MIT ZWEI WALZEN

MAQUINA EXTENDEDORA DE MASA PARA PIZZA CON DOS PARES DE RODILLOS

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOJENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTD
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE

LUNGHEZZA RULLI ROLLER LENGTH
LONGUEUR DES ROULEAUX  ROLLENLANGE
LARGO RODILLOS [JMHA BANKOB
APERTURA RULLI ROLLER OPENING
OUVERTURE DES ROULEAUX OFFNUNG ROLLEN

ABERTURA RODILLOS 3A30P MEX /1Y BAKAMU
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPBI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKH

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKH

16

FIP/42

FI/32 Fl/42 FIP/42
0,37kW (0,5 HP)
230V/1N/50Hz
320 mm 420 mm 420mm
min 0,3 mm - max 5,5 mm
490x510 590x510  590x510
x640h (mm) ~ x760h (mm)  x700h (mm)
36Kg 44 Kg 45Kg
45Kg 53 Kg 54Kg
850x650x690h (mm)
0381 m’

TECTOPACKATOYHAA MALLMHA 1A NULILIbI C ABYMA NAPAMU BANIKOB

O Macchina per stendere impasti di pizza, pane, piada, focacce, ecc. Struttu-
ra interamente in acciaio inox - rulli in resina alimentare - leva di regolazione
spessore rulli su entrambi i gruppi - rulli superiori inclinati (FI/32-42) o paralleli
(FIP/42) per realizzare diverse forme.

Accessori: comando macchina a pedale.

% Pizza and bread dough rolling machine. Structure fully made of stainless
steel - food safe resin rollers - thickness adjustment lever on both units - upper
tilted rollers (FI/32-42) or parallel (FIP/42) to create different shapes.
Accessories: Machine control pedal.

(1) Machine pour étendre les pates a pizza, pain, piada, fougasse, etc. Chassis
entiérement en acier inox - rouleaux en résine alimentaire - levier de réglage
dépaisseur des rouleaux sur les deux groupes - rouleaux supérieurs inclinés
(FI/32-42) ou paralléles (FIP/42) pour réaliser différentes formes.

Accessoires: commande de machine a pédale.

Q Maschine zum Ausrollen von Pizza-, Brot-, Piada-, Fladenteig etc. Struktur
komplett aus Edelstahl - Walzen aus Lebensmittelharz - Hebel zur Regulierung
der Walzenstarke an beiden Gruppen - Obere Walzen geneigt (FI/32-42) oder
parallel (FIP/42) zur Erstellung verschiedener Formen.

Zubehdr: Maschinenpedalsteuerung.

O Maquina para estirar masa de pizza, pan, tortilla, etc. Estructura comple-
tamente de acero inoxidable - rodillos de resina para alimentos - palanca de
regulacion espesor rodillos en ambos grupos - rodillos superiores inclinados
(FI/32-42) o paralelos (FIP/42) para realizar diferentes formas.

Accesorios: Mando de la mdquina a pedal.

G MaluuHa npegHa3HaueHa ans packaTky Tecta nog nuuuy, xne6o-6ynoutbie
u3genua, nenewkn v T.4. Kopnyc NONHOCTbIO BbINOMHEH M3 HepXaBetoLLeil
CTanu, Banki - U3 MULLEBOTO MONMMePa, UMEETCA pbluar ANA peryanpoBku
TONILUMHBI HA 060MX Y371aX, BepXHWE BaNKM MOTYT pacnonaratbCa nog yraom
(moa. FI/32-42) wnu napannenbHo (moa. FIP/42) nna nonyuenua usgenuii
paznuuHoii Gopmbl.

Komnnekmyrowue: nefanb And ynpaBieHna MawlnHoi.

PEDALE / PEDAL





