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ПРОИЗВОДСТВО

Veroterm — итальянский бренд высококачественного 
технологического  оборудования для предприятий 
общественного питания.  Огромный опыт работы 

завода,  основанного в 1973 году,  вложен в  
производство современного и  надежного 

оборудования для профессиональной кухни

L E A R N  M O R E

w w w . r p . r u



 Не только  обо рудовани е  разработано  

и  п ро и зведено в  Итали и ,  но  и  вся  

про и зводственная  цеп о чка  находи тся  

в  это й  стране,  что  представл яет  со бой  

доп олни тельную ценно сть  и  гаранти ю 

качества

1 0 0 %  M A D E  I N  I TA LY

В макаро но варках  и  фри тюрницах  

и спользуются  цел ьнотя нутые ванны с  

о бни же ни ем,  что  п редотвращает  

разбры зг и вани е  ки п ят ка и  горя чего  

масла ,  облегчая  работу  ш еф-по варов

К АЧ Е С Т В О  В  Д Е ТА Л Я Х

К АЧ Е С Т В О  В  Д Е ТА Л Я Х

Рабочая  столешни ца вып ол ена  с  

ми ни мальны ми  стыкам и ,  без  бо ртов  

меджу м одуля ми .  Это  о бл егчает  работу  

по варо в,  ул учшает  ди зай н и  

значи тел ьно упрощ ает  уход за  

обо рудовани ем 

1 0 0 %  
Н Е Р Ж А В Е Ю Щ А Я  С ТА Л Ь

Обо рудовани е  Vero term на 100% вы пол нено  

и з  нержавеюще й стали  толщ и но й  1  м м:  

снару жи  и  и знутри .  Это  дает  большую 

дол говечность  по  сравнени ю с  

гальвани зи ро ванным  металл ом ,  кото рый  

и спользуют  мног и е  прои зводи тели  

тепл ово го  обо рудовани я
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Тепловое оборудование

-  Столешн и ц а  н ер жав ею щ а я с та ль  1  мм

-  В ыс о ка я  мощ но с ть

-  Д о с ту п н а  п од за ка з

С Е Р И Я  7 0 0

-  С толешн и ц а  н ер жа в ею ща я  с та л ь  1  мм

-  I PX5  з а щи т а  от  в оды

-  Ск ла дс ка я  пр о г р а мма

С Е Р И Я  6 0 0

С Е Р И Я  9 0 0

С Е Р И Я  9 0 0
-  Столешн и ц а  н ер жа ве ю ща я  с та л ь  2  мм

-  I PX 5  з а щи т а  от  в од ы

-  Д о с ту п н а  п од за ка з

С Е Р И Я  6 0 0

 Тепловое модульное оборудование представлено 3-мя 

основными сериями:

-  серия 600

    -  серия 700

-  серия 900

 Серии 700 и 900  могут  быть дополнены цоколем,  боковинами и 

верхней полкой для объединения модулей в  острова

 Размерный ряд 400 и 800 мм

С Е Р И Я  7 0 0
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ПЛИТЫ ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ
С Е Р И Я  7 0 0

 В складской программе представлены 3 модели 

электрических плит  со  сплошной поверхностью:

-  настольная версия

-  напольная версия с  открытым шкафом

- напольная версия с  конвекционным шкафом

 Ковенционная духовка работает  в  2 -х режимах:  вентиляции 

и статическом

 Духовка с  2-мя тэнами:  верхний и нижний,  3  режима работы

Те х н и ч е с к и е  х а р а к те р и с т и к и

 Мощность каждой конфорки 2,5  кВт

 Духовка под GN 1/1,  максимум 3 GN Н 80 мм,  решетка в  

комплекте

 Материал внутри духовки –  нержавеющая сталь

 Общая мощность  плиты -  10кВт,  с  духовкой –  13,65 кВт

 Напряжение –  380 В

 Габаритные размеры:

-  VT7RUE10FV,   VT7RUE10VV –  800х700х850 мм

- VT7RUE10TT –  800х700х250 мм

VT7RUE10TT

VT7RUE10VV

VT7RUE10FV
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 Мощность  1  зоны нагрева 4,1  кВт:

    -  VT2FLE05TT,  VT2FRE05TT -  4 ,1  кВт

    -  VT2FLE10TT,  VT2FRE10TT -  8 ,2  кВт

 Напряжение 380 В

 Габаритные размеры:

-  VT2FLE05TT,  VT2FRE05TT 400х700х250 мм

- VT2FLE10TT,  VT2FRE10TT 800х700х250 мм

ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ 
ЖАРОЧНЫЕ ПОВЕРХНОСТИ

С Е Р И Я  7 0 0

 Жарочная поверхность выполнена из конструкционной стали,  что  

позволяет разогревать поверхность  до 300 °С

 Толщина металла на рабочей поверхности 1,5  мм

 U-образный тэн для равномерного нагрева

 Большое сливное отверстие D.  55 мм для удобства эксплуатации

 Защитные борта от брызг  Н 65 мм

Те х н и ч е с к и е  х а р а к те р и с т и к и

VT2FLE05TT

VT2FRE05TTVT2FLE10TT

VT2FRE10TT
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ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ 
МАКАРОНОВАРКИ

С Е Р И Я  7 0 0

Те х н и ч е с к и е  х а р а к те р и с т и к и

 Ванны и трубы выполнены из  нержавеющей стали AISI  316

 Цельнотянутые ванны объемом 26  литров с  обнижением 50 мм

 Зона перелива выполена из перфорированной нержавеющей 

стали толщиной 2  мм

 Поставляются без корзин. Предлагаем 3 комплекта:  

-  2  корзины GN1/3

-  3  корзины GN 1/3 и  GN 1/6

-  4  корзины GN 1/6

VT7CPEP05 VT7CPEP10

 Мощность 1  ванны 7 кВт:

-  VT7CPEP05 -  1  ванна 26 литров -  7  кВт

-  VT7CPEP10 -  2  ванны 26+26 литров -  14 кВт

 Напряжение 380 В

 Корзины не входят  в  комплект

 Габаритные размеры:

    -  VT7CPEP05 400х700х850 мм

    -  VT7CPEP10 800х700х850 мм
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ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ
ФРИТЮРНИЦЫ

 Цельнотянутые рабочие поверхности и ванны обеспечивают 

простоту использования и быструю очистку оборудования 

 Заглубление ванн на 55 мм от  уровня столешницы 

предотвращает  перетекание масла на рабочую зону

 Поставляются с  корзинами и крышками

С Е Р И Я  7 0 0

Те х н и ч е с к и е  х а р а к те р и с т и к и

VT2FGE0510 VT2FGE1010

 Мощность  1  ванны 8 кВт:

    -  VT2FGE0510 –  1  ванна 10 литров,  1  корзина -  8  кВт

    -  VT2FGE1010 –  2ванны 10+10 литров,  2  корзины- 16  кВт

 Напряжение 380 В

 Емкость для сборка масла и  фильтр  из нержавеющей стали

 Габаритные размеры:

    -  VT2FGE0510 400х700х850 мм

    -  VT2FGE1010 800х700х850 мм
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 Габаритные размеры:

    -  VT7NVN05 -  400х610х613 мм

    -  VT7NVN10 -  800х610х613 мм

    -  VT7NEN05VV -  400х700х850 мм

 Стол-вставка может быть укомплектован дверью или 

ящиком,  дополнительная опция

НЕЙТРАЛЬНЫЕ МОДУЛИ

С Е Р И Я  7 0 0

 Нейтральные модули выполнены из нержавеющей стали AISI  430

 Толщина металла 1  мм

 Открытые стенды предназанчены для установки настольного 

оборудования

 Столы-вставки дополняют тепловую линию,  добавляя 

дополнительные рабочие поверхности для разделки,  нарезки,  

порционирования блюд

Те х н и ч е с к и е  х а р а к те р и с т и к и

VT7NVN05 VT7NVN10 VT7NEN05VV
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