АВТОМАТИЧЕСКАЯ ГИДРАВЛИЧЕСКАЯ ТЕСТОДЕЛИТЕЛЬНАЯ  МАШИНА мод. HDD36 
РУКОВОДСТВО ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ

АВТОМАТИЧЕСКАЯ ГИДРАВЛИЧЕСКАЯ ТЕСТОДЕЛИТЕЛЬНАЯ МАШИНА HDD36
ОПИСАНИЕ

Автоматическая гидравлическая тестоделительная машина HDD36 – это одна из новинок в области оборудования для пищевой промышленности, разработанная и изготовленная нашей компанией в соответствии с требованиями современного рынка. Данная машина предназначена для обработки теста и идеально подходит для использования на предприятиях общественного питания, в кондитерских, в различных учреждениях и организациях, школах, столовых и т.п.

Отличительными особенностями тестоделительной машины являются:

1) Внешний корпус, выполненный из нержавеющей стали и отличающийся привлекательным дизайном.

2) Гидропривод, обеспечивающий плавную и бесшумную работу.

3) Возможность получения до 36 тестовых заготовок за один цикл обработки, высокая производительность.

4) Возможность получения тестовых заготовок массой от 30 до 100 г, широкий рабочий диапазон.

5) Компоненты гидравлической системы, обладающие высоким качеством и надежностью в эксплуатации.

6) Легкость в перемещении.
ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

	Модель


	HDD-36

	Рабочее напряжение, В

	~ 110/220/230/240 В

	Рабочая частота, Гц


	50/60 Гц

	Рабочая входная мощность, Вт


	2,3 кВт

	Диапазон массы тестовых заготовок, г


	30 ~ 100 г

	Количество массовых заготовок, шт.


	36 шт.

	Масса машины, кг


	200 кг


ПРАВИЛА РАБОТЫ

1. Проверьте надежность и эффективность системы заземления источника электроэнергии и непосредственно тестоделителя.

2. После включения тестоделительной машины ее необходимо отрегулировать для обеспечения плавного хода. Данная операция выполняется следующим образом:
a. После подачи электропитания загорится световой индикатор тестоделителя. Поверните переключатель по часовой стрелке либо против часовой стрелки и нажмите кнопку пуска, после этого шток поршня начнет двигаться вверх и вниз.
b. При установке переключателя на центральную позицию двигатель машины остановит движение штока поршня.
3. Отрегулируйте контактное положение ограничителя хода, а также давление гидравлической системы. Данная операция выполняется следующим образом:
a. Ограничитель хода, закрепленный на правой верхней стойке тестоделителя, обеспечивает управление целевой точкой посредством регулируемой пластины, соединенной, в свою очередь, с неподвижной пластиной, размыкающей сцепление. Вставьте в тестоделитель пустой противень. После соприкосновения противня с верхней частью машины убедитесь в том, что значение давления на соответствующем индикаторе составляет 8 МПа (оптимальное рабочее давление. Регулировка пластины тестоделительной машины осуществляется перед отгрузкой, непосредственно на заводе-изготовителе, поэтому данная информация приводится исключительно для мастеров, которые будут осуществлять внештатное техническое обслуживание тестоделителя).
b. Отрегулируйте перепускной клапан на соединительной пластине в зависимости от нужного значения давления гидравлической системы. Для увеличения значения поворачивайте клапан по часовой стрелке, для уменьшения значения – против часовой стрелки. Вставьте в тестоделитель пустой противень. После соприкосновения противня с верхней частью машины убедитесь в том, что значение давления на соответствующем индикаторе составляет 8 МПа (оптимальное рабочее давление. Регулировка пластины тестоделительной машины осуществляется перед отгрузкой, непосредственно на заводе-изготовителе, поэтому данная информация приводится исключительно для мастеров, которые будут осуществлять внештатное техническое обслуживание тестоделителя).

4. Очистите противень, пространство под оголовком тестоделителя, а также поддон.
5. Разместите взвешенное тесто в центральной части противня и установите его между оголовком и поддоном тестоделителя. По окончании обработки теста переведите шток поршня в верхнее положение и извлеките противень с полученными тестовыми заготовками. (Если масса загруженного теста ниже 1,5 кг, не размещайте его в центре противня).

6. По завершении каждого рабочего дня тщательно очистите тестоделительную машину и противень, который затем помещается в чистое, защищенное место.

ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБСЛУЖИВАНИЕ 
1. При обнаружении утечки смазочного масла замените сальник в точке утечки.

2. В случае недостаточного давления (либо его отсутствия) проверьте исправность гидравлического ударного механизма и масляного насоса.

3. В случае невозможности изменения направления хода штока поршня проверьте исправность электромагнитного клапана и переключателя.
4. Запрещается мыть тестоделительную машину под прямыми струями воды.

СПИСОК ЗАПЧАСТЕЙ

	№ на чертеже


	Номер детали
	Наименование детали
	Необходимое количество

	1


	HDD36-03
	Верхняя крышка
	1

	2


	HDD36-04
	Кожух панели управления
	1

	3


	HDD36-02-04
	Нажимная пластина
	2

	4


	HDD36-02-05
	Пружина
	2

	5


	HDD36-02-08
	Нажимной блок
	2

	6


	HDD36-02-06
	Внешний кожух
	2

	7


	HDD36-02-01
	Перекладина
	1

	8


	HDD36-02-02
	Свинцовая оболочка
	2

	9


	HDD36-05-01
	Свинцовое грузило
	2

	10


	HDD36-05-02
	Грузило
	1

	11


	HDD36-05-04
	Опорный диск
	1

	12


	HDD36-05-09
	Опорное гнездо
	1

	13


	HDD36-05-13
	Поддерживающая штанга
	36

	14


	HDD36-05-05
	Суппорт приборной панели
	1

	15


	HDD36-05-10
	Зубчатая рейка
	1

	16


	
	Пластина с отскоком
	36

	17


	HDD36-05-12
	Наружный щит
	1

	18


	
	Позиционный переключатель


	2

	19


	HDD36-18
	Движущаяся панель
	1

	20


	
	Заводская табличка
	3

	21


	HDD36-08
	Экран
	1

	22


	HDD36-10-08
	Задняя крышка
	1

	23


	HDD36-16
	Нижнее свинцовое грузило
	2

	24


	HDD36-15
	Нижняя свинцовая оболочка
	2

	25


	HDD36-13
	Гидравлический цилиндр
	1

	26


	HDD36-10-06
	Нижняя плита
	1

	27


	
	Маслосборник
	1

	28


	220В 1,5 кВт
	Двигатель
	1

	29


	3’’
	Ножной маховичок
	4

	30


	HDD36-10-07
	Фронтальная крышка
	1

	31


	HDD36-10-09
	Угловой профиль
	4

	32


	HDD36-12
	Зубчатая рейка
	1

	33


	02-3C60-A2
	Обменный клапан
	1

	34


	25 МПа
	Измеритель давления
	1

	35


	HDD36-20
	Загрузочный лоток
	1

	36


	HDD36-10-03
	Лицевая панель
	1

	37


	HDD36-17
	Предохранитель
	1

	38


	
	Скоба
	2


