


GRILLVAPOR?® & un nuovo sistema di cottura alla griglia,
brevettato e realizzato secondo Direttiva CEE 90/396.

Con GRILLYAPOR® & possibile cucinare in modo
estremamente naturale e «sano» esaltando le migliori
caratteristiche organolettiche dei cibi, favorendo la dispersione
dei grassi e dei fumi, per un’alimentazione digeribile e
genuina.

11 cibo infatti durante la cottura, grazie ad una accurata
progettazione del sistema, non viene mai a contatto con
nessuna fonte inquinante, e per mezzo dell’evaporazione
dell’acqua prodotta dalla vasca sottostante al piano di cottura
mantiene la sua morbidezza.

GRILLVAPOR® is a new grilling system, patented and
constructed in accordance with EEC-directive 90/396 standards.
With GRILLVAPOR® you can cook in an extremely natural
and «bealthy» way, enbancing the best organoleptic properties of
your food, belping the dispersion of fats and fumes, and obtaining
a diet that is always digestible and genuine.

Thanks to the precise design of the system, during cooking the
food never comes in contact with any source of pollution, and
the evaporation of water from the basin below the cooking
surface keeps the meat tender.

Bei GRILLVAPOR® handelt es sich um ein neues,
patentiertes und nach der EG-Richtlinie entwickeltes
Grillsystem 90/396 .

Mit GRILLVAPOR® kann man ausgesprochen natiirlich und
«gesund» kochen, die besten geschmacklichen Eigenschaften
der Speisen werden so hervorgehoben, die Dispersion von
Fett und Rauch wird begiinstigt - dies alles ermdglicht eine
verdauliche und gesunde Ernihrung.

Die Speisen kommen aufgrund eines spezifischen Projektes fiir
dieses Gerit im Laufe der Kochzeit nie mit schddlichen
Energiequellen in Berithrung, aufgrund der Verdunstung-des
im Behilter unter dem Kochfeld gesammelten Wassers bleiben
sie weich.

GRILLVAPOR® st un nouveau systéme de cuisson sur le gril,
breveté et satisfaisant d la Directive CEE 90/396.
GRILLVAPOR® propose de nouveaux concepls de cuisson pour
une nourriture extrémement saine et naturelle. 1l exalte les
meilleures caractéristiques organoleptiques des aliments, gii
résultent plus légers et digestibles, et favorise la dispersion des
graisses et des fumées.

En effet, grice a ce systéme, on obtient une cuisson saine et
«propre» et les aliments ne sont jamais contaminés par une source
polluante, et, grice & I'évaporation de U'ean produite par le bac
placé sous le plan de cuisson, ils maintientent leur moelleux.

To GRILLVAPOR® &ivar pid xoivodpyld cuokeut
ymoinatog, n owoia eQeLPEBNKE KUl KATOGKEVAGTNKE
cvppova pe v OAHIIA EOK. 90/396.

Me 0 cvokevr] GRILLVAPOR® pumopeite vo poyeipéyete
pe Tpdmo mold QUOLKG Kol LYEWVS, avidvoviag Tig
opYavoPUTLKES ovbaleg Tov gaynTtol cag, Bonbdvtag
SidAvon TV MTdV Kot TOV GTUOV, BCTE VA TETUY0VUE
évg ebmento SiuTnTikG PoyNTod.

Et aitiag e axpiféotatng oyedinong g cvokevig,
Katd TN S1dpKED TOL YNoinaTog To YaynTd dev £pyeTal
GE EMOAQT PE KOpud mnys péiuvene, eved n eloppd
atpornoinon Tov vepol mov Ppioketal KATW and v
ynotikh enpdvele Bonbder oty un aguddtwon TV
TPOQMV KAl TG Sratnpel TpLYEPEC.

GRILLVAPOR® s un sistema nuevo de coccion, patentado y
realizado segun la Directiva de la CEE 90/396.

Con GRILLVAPOR® es posible cocinar en manera
extremadamente natural y «sana», exaltando las mejores
caracteristicas organolépticas de los alimentos, favoreciendo la
dispersion de las grasas y del humo, para una alimentacion
digerible y genuina.

En efecto durante la coccion los alimentos, gracias a un esmerado
proyecto del sistema, no tienen nunca contdcto con ninguna
fuente de contaminacion, y por medio de la evaporacion del agua
producida por la bandeja colocada debajo a la superficie de

coccion mantienen su blandura.

GRILLVAPOR 550 ¢ realizzato in acciaio
inox e comprende una gamma di 2 modelli
funzionanti a gas GPL o metano, completo di
accensione piezoelettrica, fiamma pilota e
termocoppia di sicurezza protetta dalla caduta
dei grassi.

La manutenzione e pulizia del
GRILLYAPOR 550 sono notevolmente
facilitati. Realizzato come apparecchiatura da
tavolo o su apposito basamento.

GRILLVAPOR 550 is manufactured in
stainless steel and includes a range of 2 models,
worked by liguid propane gas or methane gas,
complete with antomatic spark-lighter, pilot light
and safety thermocouple protected from dripping
grease.

The maintainance and cleaning of the
GRILLVAPOR 550 are notably easy. Built as a
table model or on a special base.

GRILLVAPOR ist aus rostfreiem Stahl und
ist in zwei Ausfiihrungen lieferbar. Das Gerit
funktioniert mit Fliissiggas bzw. Methan, ist
mit Piezoziindung. Pilotflamme und einem vor
Feit geschiitzten Sicherheits- Thermoelement
ausgestattet,

Instandhaltung und Reinigung des
GRILLVAPOR 550 sind sehr einfach.

Als Tischgeriit oder mit passendem
Untergestell verfiigbar.

GRILLVAPOR 550 est réalisé en acier inox et
la gamme comprend 2 modéles fonctionnant au
gaz GPL ou méthane, avec allumage
pigzoélectrique, flamme pilote et thermocouple
de sécurité protégée contre la chute des graisses.
La maintenance et le lavage du GRILLVAPOR
550 sont considérablement facilités. Réalisé
comme appareil & poser sur le plan ou monté sur
wn support spécial.

To GRILLVAPOR 550 civax
KOTOOXELAGREVO B OAOKATIDOU 0RO
avoleidwTo atcdil xm propsl va
APTICLLOTIOOEL LYPREPIO 1) PUOIKS UEPLO.
AwaBETEL KuAd mpooTatEVpévo TALIGO
AELTOLPYIOG ME:

— Ldomua avdapreing Piezoelectric.

— QLOYU-08NYO Kal

— AkAiSa aopuielas.

H ovvtiipnon ko 0 xabapiopds tov
yiveTal pe moAY anid Tpomo.

To GRILLVAPOR 550 propei va
npocpepbsl emtpanéfio N ue Sikn Bdon, os
Swpopenxig Saotdoelg.

GRILLVAPOR 550 ba sido fabricado en
acero INOX; comprende una gama de 2 modelos
que pueden funcionar a gas GPL o metano, con
encendido piezoeléctrico, llama piloto y par
termoeléctrico de seguridad protegido de la
posible caida de grasas.

El mantenimiento y la limpieza del
GRILLVAPOR 550 es particularamente fécil.
Realizado para poder ponerse sobre la mesa o
sobre su base correspondiente.
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Dimensioni Bruciatori Consumo
Dimensions Burners Consumption Attacchi
Abmessungen Brenner Verbrauch gas
Dimensions Bruleurs Consommation G
Modello Awotacelg Kavatipeg Kataviloon Fit i
Model Dimensiones Quemadores Consumo eenngs
il : Gasanschliisse
;}:j:k \\pparecchiatura L d: E""”m Poseuzialin tor'e Metano GPL Reccord,
Movtéro Appliance Kedokite Total potentiol Methane Kgh RESOICS B
Modelo Gerite Plaw depm i Gesamtleistungsvermégen | Flussiggas Mapoyri Aepiov
Appareil Pidic N der kichplatte Methane Conexi
Iyappa P z‘upu = Potentiel total Mefavio cnexion ges
Eguipo Jgs.He cocem Méyiotn woxig Metano
LxPxH L1 x PI I dm? Puotenciz’dad total wcth N1
GV 455 | 420x550x 315 |380x410 15,6 |1 Kw 6,9 0,73 0,54 112G
GV 855 | 800x550x315 |780x410 31,2 |2 Kw 13,8 1,46 1,08 112G
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