»FAST700+PST

Sfogliatrici automatiche Automatic dough sheeters Laminoirs automatiques
Laminadoras de masa automadticas _ ABTomaTuuyeckue TecTopackaTouHble MawwmnHbl

Macchine adatte a grandi laboratori di pastic-
ceria che permettono un ciclo automatico
di lavorazione della pasta tramite ricette
memorizzate su touch screen

CARATTERISTICHE:

- larghezza tappeto 700 mm

- lunghezza piani 1500 o0 2000 mm

- pannello comandi digitale
(touch screen a colori OMRON 77)

- ciclo di lavoro manuale o automatico

- PLC OMRON programmabile

- possibilita di memorizzare n. 500 ricette con
97 passate per ciascuna ricetta

- possibilita di concatenare piu programmi

- facilita di programmazione ricette grazie a
icone e testi

- sfarinatore automatico con regolazione della
quantita in uscita

- rapporto di velocita tra tappeto in entrata ed
in uscita modificabile

- abbassamento cilindri di laminazione: automatico

- inversione senso di laminazione: automatico

- struttura in acciaio inox

- n. 2 mattarelli in dotazione

- regolazione precisa dello spessore

- raschiatori facilmente amovibili

- avvolgitore automatico della pasta

- tappeti in gomma con piramide negativa

- predisposizione tavolo per attacco dispositivo
di taglio

OPTIONAL:

- dispositivo di taglio senza rulli di taglio (ST700)

- rulli per tagliare la pasta in varie forme e
dimensioni: triangoli per croissants, rettangoli,
quadrati, rotondi, ovali, anelli etc.

- mattarello aggiuntivo
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Machines suitable for large pastry shops that
allow an automatic cycle of the dough proces-
sing through recipes stored on touch screen.

FEATURES:

- conveyor belt width 700 mm

- table length 1500 or 2000 mm

- touch screen panel control
(colour touch screen OMRON  77)

- automatic or manual working cycle

- programmable PLC OMRON

- possibility to memorize n. 500 recipes with
n. 97 passes for each recipe

- linked laminating cycles

- easy to program the recipes by icons and text

- automatic flour duster with flour quantity control

- adjustable speed ratio between infeed and
discharging conveyors belts

- roller gap reduction: automatic

- reverse laminating direction: automatic

- body in stainless steel

- n. 2 rolling pins dough included

- precise thickness regulation

- easily removable scrapers

- automatic dough reeler

- rubber conveyor belts with negative pyramid

- table arranged for cutting device

OPTIONAL:

- cutting device without cutting rollers (ST700)

- cutting rollers in different shapes and dimension:
triangles for croissants, rectangles , squares,
ronds, ovals, rings etc.

- rolling pin (additional)

Machine indiquée pour les grands laboratoires
de patisserie, permettant un cycle automatique
de production de la pate grace a des
recettes mémorisées sur un écran tactile.

CARACTERISTIQUES:

- largeur tapis 700 mm

- longueur plans 1500 ou 2000 mm

- tableau de commande numérique
(écran tactile couleur OMRON 7 po.)

- cycle de production manuel ou automatique

- PLC OMRON programmable

- possibilité de mémoriser 500 recettes
avec 97 passages par recette

- possibilité d'enchainer plusieurs programmes

- facilité de programmation des recettes grace
a des icones et a des textes

- saupoudroir a farine automatique avec réglage
de la quantité a la sortie

- enrouleur automatique de la pate

- rapport de vitesse modifiable entre le tapis
al'entrée et a la sortie

- abaissement des cylindres de laminage: automatique

- inversion du sens de laminage: automatique

- structure en acier inox

- 2 rouleaux a patisserie fournis

- réglage précis de |'épaisseur

- racloirs facilement amovibles

- tapis en caoutchouc avec pyramide négative

- enrouleur automatique de la pate

- tapis en caoutchouc avec pyramide négative

- disposition table pour fixation dispositif de coupe

EN OPTION:

- dispositif de coupe sans rouleaux
de coupe (ST700)

- rouleaux pour couper la pate de différentes
formes et dimensions : triangles pour les
croissants, rectangles, carrés, ronds, ovales,
anneaux, etc.

- rolling pin (additional)




Maquinas indicadas para grandes pastelerias
que permiten un ciclo automatico de elabora-
cion de la pasta a través de recetas memoriza-
das en la pantalla tactil.

CARACTERISTICAS:

- anchura bandas 700 mm

- longitud pisos 1500 0 2000 mm

- panel de mandos digital (pantalla tactil a
color OMRON 77)

- ciclo de trabajo manual o automatico

- PLC OMRON programable

- posibilidad de memorizar 500 recetas con
97 pasadas para cada receta

- posibilidad de encadenar mas programas

- facilidad de programacion de recetas gracias
aiconos y textos

- harinador automatico con regulacion de la
cantidad de salida

- envolvedor automatico de pasta

- relacion de velocidad entre banda de entrada
y salida modificable

- descenso cilindros de laminacion: automatico

- inversion sentido de laminacion: automatico

- estructura de acero inoxidable

- 2 rodillos

- regulacion precisa del espesor

- rascadores faciles de extraer

- bandas de goma con piramide negativa

- envolvedor automatico de pasta

- Cinta transportadora de goma con piramide negativa

- predisposicion de mesa para conexion en
dispositivo de corte

OPCIONAL:

- dispositivo de corte sin cilindros de corte (ST700)

- cilindros para cortar la pasta de diferentes
formas y dimensiones: triangulos para
croissants, rectangulos, cuadrados,
redondos, ovales, anillas, etc.

- rodillo (adicional)

Codice macchina
Machine code

TecTopackaTo4Hble MaluMHbl MOAXOAAT AnNs
GoNbLUNX KOHAUTEPCKUX LieXoB, naGopaTtopwuii,
KOTOpble MUCMNOJIb3YT aBTOMaTUYeCKyo o6pa-
6GOTKY U3Aenuii N3 TecTa Ha OCHOBE PeLEnToB,
COXPaHEHHbIX B MaMSATU CEHCOPHOW MaHenu
ynpasneHus.

OMNMUCAHMUE:

- LWMpVHa TpaHcnopTtepa - 700 Mm

- O7vMHa ogHoro TpaHcnopTepa 1500, 2000 MM

- CeHCOpHas naHesb ynpasneHns touch screen
¢ uBeTHbIM aucrnieem OMRON 7”7

- BO3MOXHa paboTa B aBTOMATUHECKOM 1 PyYHOM
pexume

- NMaHesb ynpaB/ieHs IEerko nporpaMmrpyema npu
MOMOLLV MKTOrPaMM 1 COMPOBOAUTEIBHOrO
TEKCTa Ha PYCCKOM $3bIKE (MOXKHO COXPaHSTb
500 peLenToB ¢ 97 waramm B KaXaoMm)

- CBA3aHHbIE LVIKSIbl JIAMVHNPOBAHINS

- peryMpyemMoe COOTHOLLIEHNE CKOPOCTEN Mexay
BXOASLLEN 1 BbIXOASLLEN KOHBEVEPHBIMIA JIEHTaMM

- aBTOMATMYECKast HAMOTKa Ha CKaslKy.

- aBTOMATMYECKas MOACHINKA MyKOW C KOHTPOIEM
€€ Konm4yecTea

- [BE CKasK/ BXOAAT B CTAHAAPTHYIO KOMMIEKTaLMIO

- YMeHbLLEHNE 3a30pa packaTbIBarOLLVIX LIWMHAPOB
aBTOMaTUYECKM

- TOYHas PeryMpoBKa TOMLLMHBI

- PEBEPC KOHBEMEPHbIX JIEHT aBTOMATUYECKIIA

- KOPMyC 13 HEPXKaBetoLLIEn CTasn

- CKPEOKM, KOTOPbIE JIEMKO OBCNYKMBATb
(BbIHMAIOTCS MPW MOMOLLI (PPOHTAsIBHOIO Phlvara)

- PE3VHOBAas KOHBENEPHaS JIEHTa C PUCYHKOM B
hopme Moo NepeBEPHyYTON Npammab!

- YCUNEHVE TpaHcnopTepa 415 CTaHLMN Hapesku

onuuun:

- CTaHUMs Hapesky 6e3 Hoxel (ST700)

- HOXXI Pa3INYHbIX (POPM 1 Pa3MEPOB:
TPEYroSIbHUKI A9 KDyacCaHOB, KBaapaThl,
MPSIMOYIOSTBHVIKI, Ky, OBasTbl, AP.

- [OMOJHUTESbHasA CKaslka

FAST700X1500+PST

fﬁm
bakery and pastry equipment

FAST700X2000+PST

Larghezza tappeto

Conveyor belt width mm
Lunghezza piano

Table length mm
Velocita tappeto in uscita mt/min.

Speed of discharge conveyor belt

Velocita tappeto in entrata .
Speed of infeed conveyor belt mt./min.

Diametro rulli di laminazione

700

700

Diameter of laminating rollers mm
Qgﬁgru; lr)ulli di laminazione mm

Motbr ponSr kw
SES e VI PH e
Peso macchina Kg

Machine weight




»Rulli per taglio

Rollers for cutting Rouleaux pour couper _Rodillos para cortar _ Ponuku gns pesku

ST600 _ ST700 _ BT650

@

rulli per taglio croissant

rollers for croissant cuts

rouleaux de coupe croissant
rodillos para el corte de cruasanes
POSIMKM 0151 PE3KM KpyaccaHa

rullo per taglio rotondo piccolo
roller for small round cuts
rouleau de coupe en rond petit

rodillo para el corte redondo pequefo
HOXX [/151 HAPE3KI KPYroB Masioro avameTpa

rullo per taglio stelle
roller for stars cuts
rouleau de coupe etoile

rodillo para el corte estrella
POMK /191 3BE3bI PE3KYU
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x

rulli per taglio mini-croissant

rollers for small croissant cuts

rouleaux de coupe petit croissant

rodillos para el corte de pequenos cruasanes
POSIKM 41 PE3KM KpyaccaHa

&

rullo per taglio rotondo grande

roller for big round cuts

rouleau de coupe en rond grand

rodillo para el corte redondo grande

HOXK A1 HAPE3KW KPyros 60/1bLLIOro AvameTpa

rullo per taglio ovale
roller for oval cuts
rouleau de coupe ovale

rodillo para el corte ovalado
POJIMK 415 OBaSIbHOM PE3KU

rullo per taglio trasversale + longitudinale

roller for transverse cuts + longitudinal

rouleau de coupe transversale + longitudinale
rodillo para el corte transversal + longitudinal
POMK 4151 TONEPEYHON PE3KM + MPOAOSIBHbIN

0]

rullo per taglio anello

roller for ring cuts

rouleau de coupe en anneau

rodillo para el corte en forma de anillo
POVIK IS KOJBLIEBOW PE3KM

rullo chiodato
studded roller
rouleau cloué

rodillo de puas
LLIMMOBaHHbIN POJSINK



ﬁm
bakery and pastry equipment

SF600D
SF600VD
SF600VDX1400+PST

SF600D - 1600
SF600VD - 1600 : _ :
SF600VDX1600+PST ©

FAST700P
FAST700PAV
FAST700P+PST
FAST700PAV+PST
FAST?700
FAST700+PST




Codice macchina

Machine code

SF450BDX500 1120 1280 * 300 700 870 570 720 B 430
SF450BDX700 1520 1680 * 300 700 870 570 900 * 430
SF450BVDX500 1120 1280 * 300 700 870 570 720 * 430
SF450BVDX700 1520 1680 * 300 700 870 570 900 * 430
SF450DX500 1120 1280 * 1037 700 870 1307 1457 * 500
SF450DX700 1520 1680 * 1037 700 870 1307 1637 * 500
SF450VDX500 1120 1280 * 1037 700 870 1307 1457 * 500
SF450VDX700 1520 1680 * 1037 700 870 1307 1637 * 500
SF500BDX850 1860 2110 1215 155 770 910 630 890 930 455
SF500BDX1000 2160 2410 1215 155 770 910 630 1050 1040 455
SF500BVDX850 1860 2110 1215 155 770 910 630 890 930 455
SF500BVDX1000 2160 2410 1215 155 770 910 630 1050 1040 455
SF500DX850 1860 2110 * 880 770 910 1335 1620 950 800
SF500DX1000 2160 2410 * 880 770 910 1335 1760 1070 800
SF500DX1200 2560 2810 * 880 770 910 1335 1960 1225 800
SF500VDX850 1860 2110 * 880 770 910 1335 1620 950 800
SF500VDX1000 2160 2410 * 880 770 910 1335 1760 1070 800
SF500VDX1200 2560 2810 * 880 770 910 1335 1960 1225 800
SF600DX850 1860 2190 * 900 920 1065 1225 1619 960 800
SF600DX1000 2160 2490 * 900 920 1065 1225 1757 1180 800
SF600DX1200 2560 2890 * 900 920 1065 1225 1940 1350 800
SF600DX1400 2960 3240 * 900 920 1065 1225 2123 1540 800
SF600DX1600 3480 3810 3314 900 920 1065 1225 * * 800
SF600VDX850 1860 2190 * 900 920 1065 1225 1619 960 800
SF600VDX1000 2160 2490 * 900 920 1065 1225 1757 1180 800
SF600VDX1200 2560 2890 * 900 920 1065 1225 1940 1350 800
SF600VDX1400 2960 3240 * 900 920 1065 1225 2123 1540 800
SF600VDX1600 3480 3810 3314 900 920 1065 1225 * * 800
SF600VDX1400+PST 2960 3240 * 900 920 1065 1225 2123 1540 800
SF600VDX1600+PST 3480 3810 3314 900 920 1065 1225 * * 800
FAST700PX1500 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 i * 750
FAST700PX2000 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PAVX1500 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PAVX2000 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PX1500+PST 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PX2000+PST 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PAVX1500+PST 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700PAVX2000+PST 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700X1500 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700X2000 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700X1500+PST 3100 3550 2276 895 * 1243 1386 * * 750
FAST700X2000+PST 4100 4550 3276 895 * 1243 1386 * * 750
BT650 - 275 2750 3230 * 870 920 1456 1185 * * 656
BT650 - 375 3750 4230 * 870 920 1456 1185 * * 656
BT650 - 475 4750 5230 * 870 920 1456 1185 * * 656




